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PYCCKUWM .o e e

MWKCEP RDE-1351

Mwikcep npeHa3HayeH [1st CMEeLLMBAHWS XWKOCTEN, MPUroToB-
NIEHUS COYCOB W 1eCEPTOB (B3OWTLIX CIMBOK, NMYAVHIOB, KOKTEN-
e, MainoHesa), a Takxe AN 3aMeLLnBaHus TecTa.

OMUCAHUE

1. THE3pa ans yCTaHOBKM HAca[0kK

2. KHonku ynpaBneHust

3. [Owucnnew

4. Kronka Bbibpoca Hacaaok

5. OtBepcTus Bo3ayxo3abopHuka asurarens
6. Kopnyc

7. Hacagku ans cmeluvBaHns

8. Hacapkw ansi 3ameca KpyToro Tecta
9. BeHuuku ansa B36usaHus

10. MNopcTaska

MEPbI BE3OMNACHOCTU

Mepep, Havanom akcnyataumy 3nekTponprubopa BHUMATENbHO

npoynTaiiTe HacTosiliee PYKOBOACTBO W COXPaHWTE €ro ans

MCMOMb30BaHUs B KAYECTBE CMPABO4HOrO MaTepuana.

McnonbayiTe yCTPOWCTBO TOMBLKO MO €ro NPSIMOMY Ha3Ha4YeHUIo,

KaK U3N10XEHO B AaHHOM PyKOBOACTBe. HenpasunbHoe obpatue-

HUE C YCTPOWCTBOM MOXET NPUBECTY K €ro MoJIOMKe, NpuynHe-

ano Bpe/a nosb30Baresio Un ero MyLLECTBY.

Mepen, BKlOYEHNEM YOEANTECH, YTO HANPSKEHUE BNEKTPY-
YECKOWi CETU COOTBETCTBYET pabO4EMY HAMPSXEHUIO YCTPOI-
cTBa.

¢ [llepep “cnonbL30BaHMEM YCTPOWCTBA BHUMATENIbHO OCMO-
TPUTE CETEeBOW LIHYP W ybeanTechb, Y4TO OH He MOBPEex-
LEH. ECnn Bbl 0GHAPYXMUM NOBPEXAEHUE, HE NOMb3YNTECH
YCTPONCTBOM.

* He ponyckaiiTe KOHTaKTa CETEBOTO LUHypa C ropsuumm
MOBEPXHOCTSIMI 1 OCTPbIMW KpoMkamu mebenun. He gony-
ckante NoBPEXAEHUS U3019UMN CeTEeBOro WHypa.

*  He ncnonb3ayiTe yCTPOMCTBO B HEMOCPEACTBEHHON 6130-
CTMN OT NCTOYHWKOB TeM1a Vv OTKPbITOrO MiaMeHu.

*  McnonbayiiTe TONbKO Te BEHUWKW 1 HACALKW, KOTOPbIE BXOAST
B KOMM/IEKT NOCTaBKM.

* [lepen NepBbIM UCMONL30BAHUEM YCTPOICTBA TLIATENBHO
NPOMOWTE BCE CbEMHbIE HACAAKN.

* He iTecb K Bp 4acTaMm yCTpoOii-
crea. He AonyckaiTe nonagaHns BOJIOC Wi cBO6GOAHO
BUCSILUX D/IEMEHTOB OAEX /bl B 30HY BPaLLeHUs.

*  3anpeLlaeTcs UCNob30BaTh BEHUVKN HACAAKW ANt CMELLn-
BaHWS TBEPAbIX MHIPEAUEHTOB, TakuX Kak, HanpuMep, TBEP-
[l0€ CIMBOYHOE MAC/0 U 3aMOPOXEHHOE TECTO.

* [epep nucnonb3oBaHWeM Mykcepa yoeauTeck, YT Hacaaku
YCTaHOBJIEHbI MPABUILHO 11 3aUKCMPOBAHbI.

* 3anpelyaeTcs MCMoJb30BaTh OJHOBPEMEHHO BEHYMK ANst
B36VBaHUS 1 Hacagky A1 CMeLUVBaHUS WM 3amelunBa-
HUS TecTa.

* [lepen ycTaHOBKO HaCaAOK ybeamnTech, YTO BU/Ka CETEBOIO
LUHYpa He BCTaB/IEHA B 3N1EKTPUYECKYIO PO3ETKY.

*  3anpeLlaeTcs CHUMaTb 1 YCTaHaBNVBATb HACA[KN BO BPEMSI
paboTbl ycTpoiicTBa.

*  3anpeLlaeTcs NCMosb30BaTh YCTPONCTBO BHE NMOMELLEHWIA.

M. npo, Te/IbHOCTh Jo osi paboTbl

He 6oniee 5 MUHYT, NOBTOPHOE BK/IIO4YEHUE NPON3BOAMNTE HE

paHee, 4em Yepe3 5 MUHYT.

¢ Tlocne akcrnnyataLuuy MUKcepa BbIKIIOYUTE €ro, M3Bne-
KWUTE BUSIKY CETEBOrO LUHYpa U3 PO3ETKW U OTCOeAUHUTE
Hacagku.

* He norpyxaiite kOpnyc 1u 0CHOBaHWE YCTPOICTBA, CeTeBOM
LUHYP UAN BUSIKY CETEBOrO LUHYpa B BOAY WAu nobble apy-
rve xuakoctu. Ecnu ycTpoicTeo ynano B Bogy, U3Bnekute
BUJIKY CETEBOIO LIHYPa 13 PO3ETKM, TOSIbKO 3aTeM JOCTaHbTe
YCTPOICTBO M3 BOABbI.

*  He npukacaiitecb K KOpMycy 1 OCHOBaHUIO MUKCEpa, ceTe-
BOMY LLIHYPY 1 BUJIKE CETEBOTO LLIHYPa MOKPbLIMU PyKamu.

* He 3akpbiBaiiTe BEHTUNALMOHHLIE OTBEPCTUS Ha Kopnyce
YCTPOWCTBA, 3TO MOXET MPUBECTU K Meperpesy 3NeKTpo-
MoTopa.

*  He ocTaBnsiiTte MUKCep, BKIIIOYEHHbIN B CETb 6E3 NpUcMOoTpa.
OTkno4ainTe yCTPOMNCTBO Nepes, YNCTKOM, CMEHOIM Hacazok,
a TaK Xe eC/1 Bbl VIM He MoJNb3yeTech.

* Otknoyas yCTPOWCTBO OT ANEKTPOCETU, HUKOraa He aep-
rainTe 3a CeTeBON LUHYP, BO3bMUTECH 3@ BWJIKY CETEBOro
LIHYpa 1 akKypaTHO U3BNEKUTE €& U3 PO3eTKN.

*  PerynsipHo NnpoBOAyTe YMCTKY MUKCepa.

* JlaHHOe yCTPOMCTBO He MpefHasHa4eHo AJis UCMoJb30Ba-
HUS AeTbMU.

* He paspewaiiTe getam KkacaTbCsi kopryca YCTpoWCTBa
1 CETEeBOro LWHypa BO BpeMs paboTbl MyKCepa.

*  [leTvi [ONXKHbI HAXOANTLCA NOZ, MPUCMOTPOM AN HeaonyLLe-
HUSA Urp ¢ NpMBopoM.

* B nepepbiBax BO Bpemsi paboThl C MWKCEPOM, CTaBbTe
YCTPOWVCTBO B MECTax HeJOCTYMHbIX ANS feTei.

* [lpubop He npeaHasHayeH ANs MCMONL30BAHUS AMLAMMN
(BK/IO4AA AeTeit) C NOHMKEHHBIMU GU3NYECKUMU, CEHCOP-
HBIMV WAV YMCTBEHHBIMW CMIOCOBHOCTAMMW WU MPU OTCYT-
CTBWW Y HWX XM3HEHHOrO OMbITa UMW 3HAHWIA, €CNN OHW He
HaxoAsATCs Mof, MPUCMOTPOM WAW He NPOVNHCTPYKTUPOBaHbI
06 1cnonb3oBaHnK NpMbopa MLOM, OTBETCTBEHHBLIM 3a NX
6e30MacHOCTb.

W3 coobpakeHwnin 6e30nacHOCTY AeTelt He 0OCTaBAsIATe Non-
3TUNEHOBbIE NaKeTbl, UCMOJb3yeMble B Ka4eCTBE YMakoBKY,
6e3 npucMoTpa.
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BHumanume! He paspeluaiite 4eTsaM urpatb ¢ noan3TUAEHOBLIMUA

rnaketamu wiv naeHkor. OnacHocTe yayweHns!

*  [epvioanyeckn NpoBepsaiiTe CETEBO LLHYP U BUNKY CETEBOTO
LUHYpa Ha NpeaMeT NOBPEXAEHUS N30NALUN.

¢ 3anpeuwaetcs UCMoNb30BaTb YCTPOWCTBO MNPU HANU4Mm
MNOBPEXEHNIA CETEBOW BUIKU UKW CETEBOrO LUHYpa, ecnu
yCcTponcTBO paboTaeT ¢ nepebosimu, a Takxke nocne ero
naaeHust.

* [lpv NOBpexXAeHW LIHypa NUTaHNs ero 3aMeHy BO n3be-
XaHue OMacHOCTU AO0/MKHbI NMPOU3BOAWTL W3rOTOBUTESb,
cepsucHaa cnyx6a unn noaobHbI KBaNMULMPOBAHHbBIR
nepcoHarn.

* 3anpelyaeTcsi CaMOCTOSTENbHO PEMOHTMPOBAaTh NpUGOP.
He pas6upaiite npnbop camoCTOSITENbHO, NPU BO3HUKHO-
BEHWUM MoBbIX HENCNPABHOCTEN, a Takxe Mocie nageHus
YCTPOWCTBA BbIKIO4MUTE NPUGOP M3 PO3ETKM U 0BpaTUTECH
B N06GOI aBTOPV30BAHHbIN (YNONHOMOYEHHBbI) CEPBUCHBI
LIEHTP MO KOHTaKTHbIM afjpecam, yka3aHHbIM B rapaHTUitHOM
TanoHe u Ha cainte www.rondell.ru.

* Bo wusbexaHne noBpexAeHUi NepeBO3UTE YCTPOICTBO
B 3aBO/ICKOI ynaKkoBke

*  XpaHuTe YCTPOWCTBO B CYXOM MPOX/IaAHOM MecCTe, Heao-
CTYMHOM Ans AeTeit U niofein ¢ orpaHnYeHHbIMU BO3MOX-
HOCTAMU.

JAHHBIN MPUBOP MPEAHA3HAYEH AJ151 NCI10JIb30BA-
HUS TOJIBKO B BbITOBbIX YCJIOBUSX. 3AIPELLAETCS
KOMMEPHYECKOE UCI10JIb3OBAHUE W NCIMOJIb3OBAHUE
NPUBOPA B MNPON3BOACTBEHHbBIX 30HAX U PABO4YUX
TMOMELLEHUSIX.

NEPEA NEPBbIM UCMNOJIb3OBAHUEM

Mocne Ty pPTUP nnn xg

A T parype ANMO

npu KOMHaTHOW TeMrneparype He MeHee TPEX 4YacoB.

—  W3BneknTe yCTPOWCTBO W3 YMakoBKMW, ypanute nobble
Haknevku, MellatoLye ero pabore.

- TNpoBepbTe LLeNOCTHOCTbL YCTPOMCTBA, MPU HANMHMM MOBPEX-
[LEHWIA He NoNb3yINTeCh UM.

- YBeautech, 410 paBoyee HanpsixXeHe yCTporicTea COOTBET-
CTBYET HaNpsi>XeHWUIO 3/IEKTPOCETN.

- YCcTpoWcTBO npefHasHadeHo ans paboTbl B CEeTU nepe-
MEHHOro Toka ¢ 4actotoit 50 My wam 60 My, ana paboTbl
YCTPOWACTBA Npu TpebyeMoit HOMWHANLHOV HacTOTe HUKaKas
HacTpoiika He TpebyeTcs.

- Hacagkw (7, 8, 9) BbIMOITE TENNOI BOAOI C HEATPabHbIM
MOIOLLYIM CPEACTBOM, OMOJIOCHUTE 1 MPOCYLUNTE.

- Kopnyc mukcepa (6) npoTpuTe MArkoi cierka BfaxHom Tka-
HblO, MOCJIE YEro BLITPUTE HACYXO.

ycTposictea npu
Tb ero

.. PYCCKMN

HACAZKHU

Hacapku pna cmewmBanus (7)

Wcnonb3yiite Hacapku (7) Ans npurotoBieHns GUCKBUTHOMO
TecTa, NyAVHIOB, KOKTENNen, kpema, MaioHesa, niope, Coycos.
H ana Tecra (8)

VcnonbayiiTe ons 3amelumBaHns «KpyToro» Tecta, nepemMeLum-
BaHus papLua.

BeHuuku ansa ea6ueanus (9)

Wcnonb3yitte BeHuvkn (9) ans B3GMBAHUS CAVMBOK, SIMHHOTO
6enka, Nérkoro kpema.

MpumeyaHune: 3anpetyaercs MCrosb30BaTh BMeECTE
C HacaaKkoui-BeHYuKoM Ansi B36vBaHws (9) Hacaaky Ans 3ameca
Tecrta (8) wan (7) Ans cMeLumBaHus.

YNPABJIEHUE YCTPONCTBOM

YnpasneHvie paboToi yCTPONCTBA OCYLLECTBASETCS C MOMOLLbIO

KHOMOK NaHenu ynpasnexus (puc. 1, 2).

KHOMKM «-»/«+» yMeHblUEHNe/yBENNYEHNE CKOPOCTU W
BPEMEHU.

- KHonka «»/ll» BknoyeHne/nay3a. KopoTkoe Haxatue BKo-
yaeT/BblknioyaeT paboty motopa. Mpu yaepxanun Gonee
5 cekyHA, NpoucxoamnT cbpoc nokasaHuin yCTaHOBOK CKOPO-
CTV WM TaliMepa Ha Jucnnee B Ha4anbHoe cocToaHue «0»
nnn «0:00» COOTBETCTBEHHO.

- «T/S» KHOMKa UCMONL3YeTCs AN NEPeKoYeHNns oTobpaxe-
HUS Ha AUCTIIEe BPEMEHW UM CKOPOCTY.

- WHdopmauus o ckopocTu paboTbl MUKCEPA 1 O BPEMEHU
paboTbl MuUKcepa, B MUHyTax, oTobpaxaeTcss Ha Amc-
nnee (3).

- YCTaHOBKM CKOPOCTY Ha AVCI/IEE MOTYT U3MEHSITLCS B Ava-
nasoHe ot «1» 0o «9». [pn NEpPBOM BKJIOHEHUM YCTPOCTBA
B CeTb Ha Aucniee nosBUTCS 3HaueHune «0» (puc. 1), yto
03HayaeT, MOTOP BbIK/IOYEH.

- ®opmart oTobpaxeHns BpeMeHn paboTbl TaiMepa Ha Auc-
nnee npoucxoaut B aAnanasoHe o1 «0:00» go «5:00» MUHYT
(puc. 2). OTCYET BPEMEHM MPOUCXOAUT TONLKO BO BPEMS
paboTbl MoTOpa Mukcepa. Mpu JOCTKEHUM rnokasartens
BpemeHun «5:00» asuratens Byaet octaHoBneH. MokasaHue
Ha avcnnee «5:00» GyayT muratb.

- Knorka Bbi6poca Hacapok «BP». Mpu Haxatn Ha aty
KHOMKY MPOMCXOAUT pasbeiuHeHue npusoja MoTopa
OT XBOCTOBbIX YacTell 06eux Hacagok U MocnenyloLmin
BbIGPOC Hacafok U3 rHE3f ux ycTaHoBku (1) OCHOBHOMO
kopnyca (6).

Mpumeyanune: He Haxumarite KHOMKy Bbl6poca Hacafok BO

Bpemsi paboTbl MOTOPa MUKCEPA U MoKa rnoka3aHusi CKOPOCTU Ha

avcnnee He 6yayT yCTaHOB/EHb! Ha 3Ha4YeHne «0».
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PYCCKUW oo,

MCI‘IO.H b30BAHUE YCTPOMCTBA
MpomoiiTe Hacaaky nepep, NCroNb30BaHNEM.

*  CnoxwuTe NCXOAHbIE WHIPEANEHTb B MUCKY AJIs CMeLLnBa-
HWS, B COOTBETCTBUM C BALLMM PELEnToM.

* Y6enutecb, YTO BUSIKA CETEBOrO LUHYypa He BCTaB/eHa B
3NEKTPUYECKYIO PO3ETKY.

*  YcTtaHoBUTE KOMMIEKTbI Hacanok (7), (8) wan (9) B cooT-
BETCTBYIOLME THE3JA MuKeepa (1), noka OHW He 3aduk-
CUPYIOTCS B MPABUJIbHOM MONOXEHNN.

* 0OO6e Hacagku [O/KHbI HaAEXHO 3apUKCMpOBaTLCS B
0TBEPCTUSIX MUKCepa.

¢ [lorpyaute Hacagku B CMECb UHIPEANEHTOB.

* BcraBbTe BUSIKY CETEBOrO LIHYypa B 3JEKTPUYECKYIO
po3seTky. MuKcep BKIIOYUTCS B PexXume OXWAAHUS
(puc. 1).

*  BkoynTe MUKCep nyTeM NOCneAoBaTeNnbHOro Haxarus
KHOMKM «+» (puc. 1) BbIGEPUTE HYXHYIO CKOPOCTL BpaLLe-
HWs Hacapok 3 «1,2,3,4,5,6,7,8, 9».

*  Haxmute Ha KHoMKy «» /Il». Mukcep Ha4HET 3amelumnBa-
HIe Ha BbIGPaHHOI CKOPOCTU.

¢ [lokasaHua Ha aucnnee yepe3d 3 cekyHAbl nepenpyt
B pexum oTobpaxarbCs BpemMeHu paboTbl Taimepa
(puc. 2).

*  [1nA KOHTPONS HACTPOMNKM CKOPOCTU HAXMUTE Ha KHOMKY
«T/S». Ans 3BMeHeHns Ha NoBYI0 N3 KHOMOK «+» UMW «=»
COOTBETCTBEHHO.

* [ina octaHoBKkv paboTbl MOTOpa B MPOLECCE 3amellu-
BaHUS HaXmuTe Ha KHorky «P/Il». [na Bo3obGHoBne-
HUS PaboTbl MOBTOPHO HaXMWTe KHOMKY «»/ll». B aToM
pexumMe OTCHET BPeMeHU Ha avicnnee Taimepa (puc. 2),
Tak xe OyaeT OCTaHOBJEH.

lMpumeyanue: [ns obecrieyeHusi NPOAOIKNTEILHOMO nepu-

oza aKcryarauum, MUKCEP MMEeT PeXVUM aBTOMaTU4eCKOM

OCTaHOBKWM 110C/1€ KaX/0ro Luuksia paboTsl MOTOpa B 5 MUHYT.

o ncTeyeHun aTOro BPEMEHHOro MHTEpBasna MOTOP MUK-

cepa OyneT asToMaTU4ecku OCTaHOBJIEH, a NokasaHusl Bpe-

meHu Ha aucrinee 5:00 6yayT murats. [laiite MOTOpY Mukcepa

ocTeiTb 5-10 MuHyT. [ns npoposxeHus paboTbl HaxmuTe

v ynepxwvsaiite KHornky «» /ll» Ha naHesn ynpasieHus OKo10

5 cexyHn. Mokasanwsi Ha gucrinee 6yayT 0OHYIeHbl, U MUKCED

nepeiaér B pexum oxvganus (puc. 1). lNocne yero pabota

Muxcepa MOXeT ObITb MPOAOIKEHA.
Korpga xenaemasi KOHCUCTEHUMs 3ameluviBaHus Gynet
AOCTUrHYTa, NyTem nocsenoBaresibHOro Haxxatmns KHOMKu
«=» (pUc. 1) ycTaHOBUTE CKOPOCTb «0», NOXANTECH OCTa-
HOBKM HacafloK 1 N3BNeKUTe BUJIKY CETEBOTO LUHypa U3
3N1eKTPUYECKOI PO3ETKN.

*  HaxmuTe Ha KHOMKY (4) AN CHATUS YCTAHOB/IEHHbIX Haca-
nok (7,8 unmn 9).

*  BblHbTe Hacaaku u3 rHesa Ans yCTaHOBKWM Hacadok Ans
3amewmBanms (1).

*  YcTaHOBWUTE MOTOPHbIN 610K 1 Hacaaku Ha noacTaeky (10).

Mpumevanus:

—  YcraHaBnvBaiite CKOPOCTb NePeMeLLNBaHNs B 3aBUCHMO-
CTW OT TUNa MHrpeaneHToB. Becerga HaunHaliTe paboTats
C HU3KOW CKOPOCTbIO, @ 3aTeM MOCTENEeHHO yBem4nsariTe
ee. [lo Mepe TOro, kak CMecb BO BpeMsi rnepemeLunBa-
HWSI CTAHOBUTCS rylUe uiu OAHOPOAHEe, yBennynsaiTe
MOLLHOCTb, MePeK/Io4asicb Ha 60s1ee BbICOKYIO CKOPOCTb.

- MakcumasnbHasi pOAOIKUTENIbHOCTL — HEMpPepbIBHOM
paboTsl cocTaBnisieT He 6os1ee 5 MUHYT, NOBTOPHOE BKJIO-
YeHue rpon3BOANTE HE paHee, Y4eM 4epe3 5 MUHYT.

—  [Mo3BosibTe NPUGOPY 0XNaANTLCS 40 KOMHATHOM Temrne-
parypsl.

- He 3akpbiBavite BEHTU/ISILIMOHHbIE OTBEPCTHS HA KOPI1yce
MuUKcepa, 3TO MOXET Bbi3BaThb Neperpes 371eKTPOMOTopa.

PEKOMEHAALUN MO BbIBOPY ONTUMAJIbHbIX PEXXUMOB PABOTbI

Muikcep nMeeT 9 CKOPOCTHbIX pexumoB «1, 2, 3, 4,5, 6,7, 8, 9».
PekomeHpauum no BbiIGOPY CKOPOCTH

CkopocTb | OnucaHue
1 OnTuManbHas HauasbHasi CKOPOCTb [/151 CMELUNBaHUS CYXVX NMPOAYKTOB.
1-3 OnTumansHas HavyanbHas CKOPOCTb AJ15 CMeLINBaHUA XUOKNX NHITPeaEeHTOB, 3arnpaBok [AJi1d casaTtoB.
4-6 OnTumanbHas CkopocTb A/ 3aMELLMBaHWSA TECTA /151 TOPTOB, NeYeHbs 1 xnebda.
5-8 OnTumanbHas ckopocTb A1 B3GVBaHWSA CNMBOYHOrO Macna v caxapa, NpuroToBeHNs AecepToB U T.A,.
7.9 OnTumanbHas ckopocTb A1 B3OMBAHWA VL, NPUrOTOBNIEHUSA Na3ypu, B3OBUTLIX CIMBOK, KOKTENE, npuro-
TOBJIEHVSt KAPTODESIBHOTO MIope U T.14.

IMpumeyanme: Bce faHHbIe B TabMLEe HOCST PEKOMEHAATEbHbINA XapakTep.

@»



YUCTKA N YXO[4

*  BbIKIOYMTE MUKCED 1 U3BNIEKWTE BUJIKY CETEBOIO LUHYpa U3
31EKTPUYECKOI PO3ETKN.

*  BblHbTe Haca[KW U3 rHe3[, AN1s yCTaHOBKU HAcaok A1s 3aMe-
wwueanus (1).

*  BobIMoiiTe Hacaakm (7, 8, 9) TEnnoi BoAoi ¢ HENTPaNbHbIM
MOIOLLYIM CPEACTBOM, 3aTeM MPOCYLUUTE UX.

* [poTpuTe Kopnyc muvkcepa (6) MArkoi BRaXHON TKaHbIO,
noce Yero BbITPUTE BCE HACYXO.

* He norpyxaiite kopnyc Mukcepa (6), CEeTeBOI LUHYP W BUNKY
CETEBOrO LUHYpa B BOAY Unv Ntobble Apyrue XUaKocTu.

*  He ponyckaite nonagaHus M0G0 XMAKOCTU B KOPNYC MUK-
cepa (6).

* [na ypaneHus 3arpsiBHEHWIA UCMONb3yNTe HelTpanbHble
YUCTSALLME CPEeAcTBa, He UCMoNb3yiiTe MeTannmyeckne
LWETKYW, abpasvBHbIE YACTALLVE CPEACTBA U PACTBOPUTENN.

XPAHEHUE

* [pexzae 4em ybpaTb YCTPOWCTBO Ha ANINTENBHOE XPaHEHWE,
NpOBEAUTE €ro YUCTKY.

* He HamartbIBaiiTe CETEBOM LLHYP Ha KOPMYC YCTPOMCTBA.

*  XpaHuTe YCTPOWCTBO B CYXOM MPOX/IaAHOM MecCTe, Heao-
CTYMHOM Ans AeTeit U niofein ¢ orpaHnYeHHbIMU BO3MOX-
HOCTAMU.

KOMMJIEKT MOCTABKU

Mukcep - 1 wr.

Hacapku-seHuvkn ans B36vBaHNs — 2 WT.
Hacapaku ana 3amelumnBaHus KpyToro Tecta — 2 WT.
Hacanxu ans cMelumBaHns — 2 Wr.

Mopcraeka — 1 wr.

WHCTPYKUWS C rapaHTUAHBIM TanoHOM — 1 LuT.

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU
OnekTtponuTaHue: 220-240 B ~ 50-60 'y,
HomuHanbHas notpebnsemas MolHocTb: 350 BT
MakcumansbHas mowHocTs: 800 BT

YTUIN3ALUSA

]

B uensx 3awmTbl OKpyXatoLLein cpefbl, NoCne OKOHYaHUs cpoka
cnyx6bl Nprbopa 1 3NEMEHTOB NUTaHUS (€CNU BXOAST B KOM-
NNeKT), He BbibpackIBaiTeE UX BMECTE C OObI4YHbIMU BbITOBLIMU

PYCCKUM

oTXofamu, nepefaite Npubop 1 3NeMeHTbI MUTaHWS B CneLva-
JIN3UPOBAHHbIE MYHKTbI 4151 Aa/bHENLLEN yTUA3aumm.

OTxopbl, 06pasylolmecs Npy yTuAMsaumumn N3penuii, nognexar
o6sizatensHoMy c60py C nocneayioLlen yTuanmsaumein B ycra-
HOBJIEHHOM nopsiake.

Ana nonydeHvs OononHuTenbHon mHdopmauum o6 ytunmusa-
LMW AaHHOTO NPOAYKTa 06paTUTeCh B MECTHbIN MYHULMMANUTET,
cnyx06y yTuan3auum GbITOBbIX OTXOA0B MW B MaraawH, rae Bbl
nproGpenn AaHHbIN NPOAYKT.

lNpoun3soauTens coxpaHseT 3a coboui NpaBo U3MeHSITb AnU3aliH,
KOHCTPYKLMIO M TEXHNYECKUE XapaKTepUCTVKK, He BAMSIOLLME Ha
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MIXER RDE-1351

The mixer is intended for mixing liquids, making sauces and des-
serts (whipped cream, puddings, cocktails, mayonnaise) and for
kneading dough.

DESCRIPTION
. Attachments installation sockets
2. Operating buttons
3. Display
4. Attachment ejection button
5. Motor air inlets
6. Body
7. Mixing attachments
8. Tight dough hooks
9. Beaters
10. Safety stand

SAFETY MEASURES

Before using the unit, read this manual carefully and keep it for

future reference.

Use the unit for intended purposes only, as specified in this man-

ual. Mishandling of the unit may lead to its breakage and cause

harm to the user or damage to property.

¢ Before switching the unit on, make sure that voltage of the
mains corresponds to unit operating voltage.

* Before using the unit, examine the power cord closely and
make sure that it is not damaged. Do not use the unit if you
find any damage.

* Provide that the power cord does not contact with hot sur-
faces and sharp furniture edges. Avoid damaging the isolation
of the power cord.

* Do not use the unit near heat sources or open flame.

* Use only the beaters and dough hooks supplied.

* Before using the unit for the first time thoroughly wash all the
removable attachments.

* Do not touch the rotating parts of the unit. Do not let hair
or free hanging clothes get into the rotation area.

* Do not use the beaters and attachments for mixing hard ingre-
dients, such as hard butter or frozen dough.

¢ Before using the mixer, make sure that the attachments are
installed properly and fixed.

* Do not use a beater and a mixing attachment or a dough hook
at the same time.

* Before installing the attachments, make sure that the power
plug is not inserted into the mains socket.

* Do not remove or install the attachments during the unit oper-
ation.

* Do not use the unit outdoors.

Maximal continuous operation time is no longer than 5 min-

utes; make at least a 5 minute break before switching the

unit on again.

* After mixer operation, switch it off, pull the power plug out of
the mains socket and remove the attachments.

* Do notimmerse the unit body and base, the power plug or the
power cord into water or any other liquids. If the unitis dropped
into water, unplug it immediately and only then take the unit
out of the water.

* Do nottouch the mixer body and base, the power cord and the
power plug with wet hands.

* Do not block the ventilation openings on the unit body; this
may lead to the electric motor overheating.

* Never leave the plugged-in mixer unattended. Always unplug
the unit before cleaning or when you are not using it.

* Never pull the power cord when disconnecting the unit from
the mains, take the power plug and carefully remove it from
the mains socket.

* Clean the mixer regularly.

* This unitis not intended for usage by children.

* Do notallow children to touch the unit body and the power cord
during mixer operation.

* Do not leave children unattended to avoid them using the
unit as a toy.

* Place the unit out of reach of children during breaks in the
mixer operation.

* The unit is not intended to be used by people with physical,
sensory or mental disabilities (including children) or by per-
sons lacking experience or knowledge if they are not under
supervision of a person who is responsible for their safety or if
they are not instructed by this person on the usage of the unit.

* For children safety reasons do not leave polyethylene bags,
used as packaging, unattended.

Attention! Do not allow children to play with polyethylene bags

or packaging film.

Danger of suffocation!

* Periodically check the power cord and the plug isolation for
damages.

* Do not use the unit if the power cord or plug is damaged, if the
unit works improperly or after it was dropped.

* If the power cord is damaged, it should be replaced by the
manufacturer, a maintenance service or similar qualified per-
sonnel to avoid danger.

* Do not attempt to repair the unit. Do not disassemble the
unit by yourself, if any malfunction is detected or after it was
dropped, unplug the unit and apply to any authorized service
center at the contact addresses given in the warranty certifi-
cate and on the website www.rondell.ru.

* Toavoid damages, transport the unit in original package only.

* Keep the unitin a dry cool place out of reach of children and
disabled persons.



THIS UNIT IS INTENDED FOR HOUSEHOLD USE ONLY. ITS
COMMERCIAL USAGE AND USAGE IN PRODUCTION AREAS
AND WORK SPACES IS PROHIBITED.

BEFORE THE FIRST USE

After unit transportation or storage at low temperature,

keep it for at least three hours at room temperature before

switching on.

— Unpack the unit and remove any stickers that can prevent
unit operation.

— Check the unit for damages; do not use it in case of damages.

— Make sure that the operating voltage of the unit corresponds
to the voltage of your mains.

— The unit is intended for operation with AC system and 50 or
60 Hz frequency. The unit does not need any additional set-
tings for operating with the required nominal frequency.

— Wash the attachments (7, 8, 9) with warm water and neutral
detergent, rinse them and dry.

— Clean the mixer body (6) with a soft, slightly damp cloth and
then wipe it dry.

ATTACHMENTS

Mixing attachments (7)

Use the attachments (7) for making biscuit dough, puddings,
cocktails, cream, mayonnaise, puree and sauces.

Dough hooks (8)
Use for kneading «tight» dough and mixing minced meat.

Beaters (9)

Use the beaters (9) for whipping cream, egg whites, light cream.
Notes: Do not use the dough hook (8) or mixing attachment (7)
together with the beater (9).

UNIT CONTROL

You can control the unit operation with the control panel buttons

(pic. 1, 2).

— “+/-" buttons to reduce/increase speed or time.

— On/pause “»/II” button. Short pressing switches the motor
operation on/off. When held for more than 5 seconds, the
speed or timer settings on the display are reset to the initial
state “0” or “0:00”, respectively.

— “T/S” button is used to switch the time or speed on the display.

— The mixer speed and operation time are shown in minutes on
the display (3).

— Speed settings on the display can change within the range
from “1” to “9”. When the unit is connected to the network for
the first time, the display will show the value “0” (pic. 1), which
means that the motor is turned off.

— The format of the timer operating time on the display ranges
from “0:00” to “5:00” minutes (pic. 2). The time is counted only
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while the mixer motor is running. When the time reaches the
“5:00” value, the motor will stop. The indications “5:00” on the
display will be flashing.

- Attachment ejection button “®®”. Pressing this button dis-
connects the motor drive from the tails of both attachments
and then ejects the attachment from their installations sock-
ets (1) of the main body (6).

Notes: Do not press the attachment ejection button while the

mixer motor is running and until the speed reading on the dis-

play is set to “0”.

USING THE UNIT

* Wash the attachments before the use.

* Putthe ingredients into a mixing bowl according to your recipe.

* Make sure that the power plug is not inserted into the socket.

* Install the attachment sets (7), (8) or (9) into the correspond-
ing sockets (1) until they are fixed in the right position.

* Both attachments should be properly secured in the mixer

sockets.

Immerse the attachments into the ingredient mixture.

Insert the power plug into the mains socket. The mixer will

switch on in standby mode.

¢ Switch the mixer on by consequently pressing the “+” button
(pic. 1) to select the desired attachment rotation speed from
“1,2,3,4,5,6,7,8,9". Press the button . The unit will start
mixing at the selected speed.

* After 3 seconds the readings on the display will switch to the
timer operating time display mode (pic. 2).

* Press the button “T/S” to control the speed settings. Press
any of the buttons “+” or “-” respectively to change the set-
tings.

* To stop the motor during mixing, press the button “»/II".
Press the button “»/Il” again to resume. In this mode, the time
countdown on the display (pic. 2) will also stop.

Notes: To ensure a long period of operation, the mixer has an
automatic stop mode after each motor operation cycle of 5 min-
utes. After this time interval, the mixer motor will automatically
stop and the time readings “5:00” on the display will flash. Let
the mixer motor cool down for 5-10 minutes. Press and hold the
button “»/II” on the control panel for about 5 seconds to con-
tinue. The readings on the display will be reset and the mixer will
go into standby mode (pic. 1). After that you can continue the
mixer operation.

* When you reach the desired mixture consistency, set the speed
to «0» by tapping the «-» button (pic. 1), wait for the attach-
ments to stop, and unplug the unit.

* Press the button (4) to remove the installed attachments (7,
8or9).

* Remove the attachments from the attachments installation

sockets (1).

Install the motor unit and nozzles on the stand (10).
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Notes:

Select the mixing speed depending on the type of ingredients.
Always start operation at the low speed and then gradually increase
it. As the mixture becomes thicker or more homogeneous during
mixing, increase the power by switching to a higher speed.

Maximal continuous operation time is no longer than 5 minutes;
make at least a 5 minute break before switching the unit on again.
Let the unit cool down to room temperature.

Do not block the ventilation openings on the unit body, this
may lead to the electric motor overheating.

RECOMMENDATIONS ON CHOOSING OPTIMAL OPERATION MODES

The mixer has 9 speed modes «1, 2, 3,4, 5,6, 7, 8, 9».
Recommendations on choosing speed mode

Speed | Description
1 Optimal initial speed for mixing dry ingredients.
1-3 Optimal initial speed for mixing liquid ingredients and salad dressings.
4-6 Optimal speed for making cake and cookie dough, and bread dough.
5-8 Optimal speed for beating butter with sugar, making desserts etc.
7-9 Optimal speed for beating eggs, making frosting, whipped cream, making cocktails, potato mash etc.

Note: all data in this table are given as recommendations.

CLEANING AND CARE

¢ Switch the mixer off and unplug it.

* Remove the attachments from the attachments installation
sockets (1).

* Wash the attachments (7, 8, 9) with warm water and a neutral
detergent, then dry them.

* Clean the mixer body (6) with a soft damp cloth and then
wipe it dry.

* Do not immerse the mixer body (6), power cord and power

plug into water or any other liquids.

Provide that no liquids get into the mixer body (6).

Use neutral detergents to remove dirt; do not use metal

brushes, abrasive detergents and solvents.

STORAGE

¢ Clean the unit before taking it away for storage.

* Do not wind the power cord around the unit body.

* Keep the unit in a dry cool place out of reach of children and
disabled persons.

DELIVERY SET

Mixer — 1 pc.

Beaters - 2 pcs.

Tight dough hooks - 2 pcs.

Mixing attachments — 2 pcs.

Base - 1 pc.

Instructions with warranty card - 1 pc.

TECHNICAL SPECIFICATIONS
Power supply: 220-240V ~ 50-60 Hz
Rated input power: 350 W

Maximal power: 800 W

RECYCLING

]

For environment protection do not throw out the unit and the bat-
teries (if included), do not discard the unit and the batteries with
usual household waste after the service life expiration; apply to
specialized centers for further recycling.

The waste generated during the disposal of the unit is subject
to mandatory collection and consequent disposal in the pre-
scribed manner.

For further information about recycling of this product apply to a
local municipal administration, a disposal service or to the shop
where you purchased this product.

The manufacturer preserves the right to change design, struc-
ture and specifications not affecting general principles of the
unit operation without a preliminary notification due to which
insignificant differences between the manual and product may
be observed. If the user reveals such differences, please report
them via e-mail info@rondell.ru for receipt of an updated manual.

Unit operating life is 3 years

Guarantee

Details regarding guarantee conditions can be obtained from the
dealer from whom the appliance was purchased. The bill of sale
or receipt must be produced when making any claim under the
terms of this guarantee.

q3

This product conforms to the EMC Directive 2014/30/
EU and to the Low Voltage Directive 2014/35/EU.



MIXER RDE-1351

Der Mixer ist zum Mixen von Fliissigkeiten, Zubereiten von SofRen
und Desserts (Schlagsahne, Pudding, Cocktails, Mayonnaise)
sowie zum Teigkneten bestimmt.

BESCHREIBUNG

1. Aufsatzaufstellbuchsen

2. Steuerungstasten

3. Bildschirm

4. Auswurftaste fir Aufsatze

5. Motorluftansaugdffnungen

6. Gehéuse

7. Mischaufsatze

8. Aufsatze zum Kneten von hartem Teig

9. Schlagbesen

10. Untersatz

SICHERHEITSMABNAHMEN

Vor der ersten Nutzung des Elektrogerdts lesen Sie diese

Betriebsanleitung aufmerksam durch und bewahren Sie diese fiir

weitere Referenz auf.

Benutzen Sie das Gerat nur bestimmungsmagig und laut dieser

Betriebsanleitung. Nicht ordnungsgeméfRe Geratenutzung kann zu

seiner Storung flihren und einen gesundheitlichen oder materiellen

Schaden beim Nutzer hervorrufen.

» Vor dem Einschalten des Gerats vergewissern Sie sich, dass
die Spannung des Gerats und die Netzspannung Uberein-
stimmen.

« Vor der Geréatenutzung priifen Sie das Netzkabel aufmerksam
und vergewissern Sie sich, dass es nicht beschadigt ist. Bei der
Feststellung von Beschadigung benutzen Sie das Gerat nicht.

» Vermeiden Sie die Beriihrung des Netzkabels mit heifken
Oberflachen und scharfen Mébelkanten. Vermeiden Sie die
Beschadigung der Netzkabelisolierung.

» Benutzen Sie das Gerat in keiner direkten Nahe von
Warmequellen oder offenem Feuer.

+ Benutzen Sie nur die mitgelieferten Besen und Aufsatze.

« Splilen Sie alle abnehmbaren Aufsatze vor der Erstnutzung
griindlich aus.

* Es ist nicht gestattet, drehende Geréteteile zu beriihren.
Halten Sie Haar oder frei hdngende Kleiderstiicke vom
Drehbereich fern.

« Esist nicht gestattet, die Besen und die Aufsatze zum Mixen von
harten Zutaten, wie, zum Beispiel, harte Milchbutter oder gefro-
rener Teig, zu benutzen.

» Vergewissern Sie sich vor der Nutzung des Mixers, dass die
Aufsatze richtig aufgestellt und befestigt sind. Verwenden Sie
niemals gleichzeitig den Schlagbesen und einen Aufsatz zum
Mischen oder Kneten von Teig.

DEUTSCH

» Vergewissern Sie sich vor dem Aufstellen der Aufsatze, dass der
Netzstecker an keine Steckdose angeschlossen ist.

« Esist nicht gestattet, die Aufsatze wahrend des Geratebetriebs
aufzustellen und abzunehmen.

« Es st nicht gestattet, das Geréat drauBen zu benutzen.

Der maximale Dauerbetrieb betrdgt nicht mehr als 5 Minuten,

schalten Sie das Gerit nicht friiher als nach 5 Minuten wie-

der ein.

« Schalten Sie den Mixer nach dem Betrieb aus, ziehen Sie den
Netzstecker aus der Steckdose heraus und trennen Sie die
Aufsatze ab.

« Tauchen Sie nie das Gehause und den Untersatz des Gerats,
das Netzkabel oder den Netzstecker des Gerats ins Wasser
oder andere Fliissigkeiten. Falls das Gerat ins Wasser gefallen
ist, nehmen Sie den Stecker aus der Steckdose heraus, erst
danach holen Sie das Geréat aus dem Wasser.

« Beriihren Sie das Geh&use und den Untersatz des Mixers,
das Netzkabel und den Netzstecker mit nassen Handen nicht.

« Sperren Sie die Luftéffnungen am Gerategeh&use nicht ab, das
kann zur Uberhitzung des Elektromotors fiihren.

« Lassen Sie den ans Stromnetz angeschlossenen Mixer
nie unbeaufsichtigt. Schalten Sie das Gerat aus, wenn Sie
Reinigung vornehmen oder die Aufsétze ersetzen méchten,
sowie wenn Sie es nicht benutzen.

» Wenn Sie das Gerat vom Stromnetz abtrennen, ziehen Sie das
Netzkabel nicht, halten Sie den Netzstecker und ziehen Sie die-
sen aus der Steckdose vorsichtig heraus.

* Reinigen Sie den Mixer regelmaRig.

« Dieses Gerét soll von Kindern nicht verwendet werden.

» Lassen Sie Kinder das Geréat und das Netzkabel wahrend des
Mixerbetriebs nicht berlihren.

+ Kinder sollen beaufsichtigt werden, damit sie mit dem Gerat
nicht spielen.

+ Wahrend der Pausen im Mixerbetrieb stellen Sie das Geréat an
einem fiir Kinder unzugénglichen Ort auf.

« Dieses Gerat ist flir Personen (darunter Kinder) mit Kérper-,
Nerven- und Geistesstorungen oder Personen ohne aus-
reichende Lebenserfahrung und Kenntnisse nicht geeignet,
wenn sie sich unter Aufsicht keiner fiir ihre Sicherheit ver-
antwortlichen Person befinden oder keine entsprechenden
Geratenutzungsanweisungen bekommen haben.

« Aus Kindersicherheitsgriinden lassen Sie Plastiktlten, die als
Verpackung verwendet werden, nie ohne Aufsicht.

Achtung! Lassen Sie Kinder mit Plastiktiiten oder Verpackungsfo-

lien nicht spielen. Erstickungsgefahr!

» Priifen Sie das Netzkabel und den Netzstecker regelmaRig auf
Beschadigungen der Isolierung.



DEUTSCH

+ Es ist nicht gestattet, das Gerat zu benutzen, wenn der
Netzstecker oder das Netzkabel beschadigt sind, wenn das
Gerat nicht richtig funktioniert oder heruntergefallen ist.

* Wenn das Netzkabel beschadigt ist, soll es vom Hersteller,
Kundendienst oder ahnlich qualifiziertem Personal ersetzt wer-
den, um Gefahren zu vermeiden.

» Es ist nicht gestattet, das Gerat selbstandig zu reparieren. Es
ist nicht gestattet, das Geréat selbstandig auseinanderzuneh-
men, bei der Feststellung von irgendwelchen Beschadigungen
oder im Sturzfall trennen Sie das Gerat vom Stromnetz ab und
wenden Sie sich an einen autorisierten (bevollmachtigten)
Kundendienst an die am Garantieschein und auf der Webseite
www.rondell.ru. angegebenen Kontaktadressen.

* Um Beschadigungen zu vermeiden, transportieren Sie das
Gerat in der Fabrikverpackung.

» Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen, kiihlen und fiir
Kinder und behinderte Personen unzuganglichen Ort auf.

DIESES GERAT IST NUR FUR DEN HAUSHALTSGEBRAUCH
BESTIMMT. KOMMERZIELLE NUTZUNG UND VERWENDUNG
DES GERATS IN BETRIEBSBEREICHEN UND ARBEITSRAUMEN
IST VERBOTEN.

VOR DER ERSTEN NUTZUNG

Falls das Gerit bei niedrigen Temperaturen transportiert oder

aufbewahrt wurde, lassen Sie es bei der Raumlufttemperatur

nicht iger als drei Stunden bleib

— Nehmen Sie das Gerat aus der Verpackung heraus und entfer-
nen Sie alle Aufkleber, die seinen Betrieb storen.

— Prufen Sie die Ganzheit des Gerats; wenn Stérungen auftreten,
benutzen Sie das Gerat nicht.

— Vergewissern Sie sich, dass die Betriebsspannung des Gerats
und die Netzspannung Ubereinstimmen.

— Betreiben Sie das Gerat am Wechselstromnetz mit einer 50 Hz
oder 60 Hz-Frequenz, fir den Geréatebetrieb bei angemessener
Nennfrequenz ist keine Einstellung erforderlich.

— Waschen Sie die Aufsatze (7, 8, 9) mit Warmwasser und einem
neutralen Reinigungsmittel, spllen und trocknen Sie sie ab.

— Wischen Sie das Mixergehause (6) mit einem weichen, leicht
angefeuchteten Tuch ab, danach trocknen Sie es.

AUFSATZE

Mischaufsatze (7)

Verwenden Sie die Aufsatze (7), um Biskuitteig, Puddings,
Cocktails, Creme, Mayonnaise, Piiree und Saucen zuzubereiten.

Teigknetaufsatze (8)
Verwenden Sie sie, um einen «harten» Teig zu kneten und das
Hackfleisch zu vermischen.

Schlagbesen (9)

Verwenden Sie Schlagbesen (9), um Sahne, Eiweil, leichte Creme
zu schlagen.

Anmerkung: Verwenden Sie den Teigknetaufsatz (8) oder den
Mischaufsatz (7) zusammen mit dem Schlagbesen-Aufsatz (9)
nicht.

GERATESTEUERUNG

Die Bedienung des Geréts erfolgt

Bedienungsplatte (Abb. 1, 2).

— Die Tasten «-»/«+» verringern/erhéhen die Geschwindigkeit
oder die Zeit.

— Taste «»/ll» fiir Einschalten/Pause Ein kurzes Driicken schal-
tet den Motorbetrieb ein/aus. Wenn Sie langer als 5 Sekunden
gedriickt halten, wird die Anzeige der Geschwindigkeits- oder
Timer-Einstellungen auf dem Bildschirm in den Anfangszustand
«0» oder «0:00» entsprechend zuriickgesetzt.

— Die Taste «T/S» wird verwendet, um die Zeit-
Geschwindigkeitsanzeige zu wechseln.

— Information Uber die Mixergeschwindigkeit und -betriebszeit
wird in Minuten auf dem Bildschirm (3) angezeigt.

— Die Geschwindigkeitseinstellungen auf dem Bildschirm kénnen
von «1» bis «9» gedndert werden. Wenn das Geréat zum ers-
ten Mal mit dem Netzwerk verbunden wird, zeigt der Bildschirm
den Wert «0» (Abb. 1), was bedeutet, dass der Motor ausge-
schaltet ist.

— Das Anzeigeformat fiir die Betriebsdauer des Timers auf dem
Bildschirm liegt im Bereich von «0:00» bis «5:00» Minuten
(Abb. 2). Das Zeitabzahlen erfolgt nur, wenn der Mixermotor
lauft. Wenn die Zeitanzeige «5:00» erreicht, wird der Motor
angehalten. Die Anzeige auf dem Bildschirm «5:00» blinkt.

— Auswurftaste fiir Aufsatze «®®». Durch Driicken die-
ser Taste wird der Motorantrieb von den Heckteilen beider
Aufsatze getrennt und die Aufsatze anschlieBend aus den
Aufsatzaufstellbuchsen (1) des Hauptgehauses (6) geworfen.

Anmerkung: Driicken Sie die Aufsatzauswurftaste nicht, wahrend

der Mixermotor Iduft und bis die Geschwindigkeitsanzeigen auf dem

Bildschirm auf «0» stehen.

mit der Tasten der

oder

GERATENUTZUNG

+ Spillen Sie die Aufsatze vor der Verwendung ab.

« Falten Sie die urspriinglichen Zutaten entsprechend lhrem
Rezept in eine Rihrschiissel.

« Stellen Sie sicher, dass der Netzstecker nicht in eine Steckdose
eingesteckt ist.

« Setzen Sie die Aufsatzsets (7), (8) oder (9) in die entspre-
chenden Buchsen des Mixers (1) ein, bis sie in der richtigen
Position einrasten.



+ Beide Aufsitze sollen in den Offnungen des Mixers gut befes-
tigt werden.

» Tauchen Sie die Aufséatze in die Zutatenmischung.

» Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose ein. Der Mixer
schaltet sich im Wartezustand ein (Abb. 1).

+ Schalten Sie den Mixer ein, indem Sie die Taste «+» nach-
einander driicken (Abb. 1) wahlen Sie die gewliinschte
Drehgeschwindigkeit der Aufsatze aus «1, 2, 3,4, 5,6, 7, 8, 9».
Driicken Sie die Taste «»/IlI». Der Mixer beginnt mit der gewahl-
ten Geschwindigkeit zu kneten.

+ Die Anzeige auf dem Bildschirm wechselt nach 3 Sekunden in
den Betriebsmodus des Timers (Abb. 2).

+ Driicken Sie die Taste «T/S», um die Geschwindigkeitseinstel-
lung zu steuern. Um die Geschwindigkeit zu @ndern, driicken
Sie entsprechend auf jede Taste «+» oder «-».

* Um den Motor wahrend des Knetvorgangs zu stoppen, driicken
Sie die Taste «»/Il». Driicken Sie die Taste erneut, um den
Betrieb fortzusetzen «»/Il». In diesem Modus wird auch das
Zeitabzahlen auf der Timer-Anzeige (Abb. 2) gestoppt.

Anmerkung: Um eine ldngere Betriebszeit zu gewahrleisten, hat

der Mixer nach jedem Motorlauf einen automatischen Stopp-Modus

von 5 Minuten. Nach Ablauf dieses Zeitraums wird der Motor des

Mixers automatisch gestoppt und die Zeitanzeigen 5:00 auf dem

Bildschirm blinken. Lassen Sie den Mixermotor fiir 5 bis 10 Minuten

abkdhlen. Driicken Sie und halten Sie die Taste «»/ll» auf der

ANWEISUNGEN ZUR WAHL OPTIMALER BETRIEBE
Der Mixer hat 9 Geschwindigkeitsstufen «1, 2, 3,4, 5,6, 7, 8, 9».

Geschwi

fehlungen

DEUTSCH

Bedienungsplatte etwa 5 Sekunden lang gedriickt, um den Betrieb

fortzusetzen. Die Anzeigen auf dem Bildschirm werden zuriickge-

setzt und der Mixer schaltet sich in den Wartezustand um (Abb. 1).

Danach kann der Betrieb des Mixers fortgesetzt werden.

*« Wenn die gewilinschte Mischkonsistenz erreicht ist, durch
wiederholtes Driicken der Taste «-» (Abb. 1) stellen Sie die
Geschwindigkeit auf «0» ein, warten Sie, bis die Aufsatze gestoppt
sind, und ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

« Driicken Sie die Taste (4), um die eingestellten Aufsatze (7, 8
oder 9) zu entfernen.

« Entfernen Sie die Aufsatze von den Aufsatzaufstellbuchsen (1).

+ Bringen Sie die Motoreinheit und die Diisen auf den Stander
(10) an.

Anmerkungen:

— Stellen Sie die Mixgeschwindigkeit nach Zutatentyp ein.
Beginnen Sie immer mit einer niedrigen Geschwindigkeit und
erhéhen Sie diese dann stufenweise. Wenn die Mischung beim
Mixen dicker oder homogener wird, erhéhen Sie die Leistung,
indem Sie auf eine héhere Geschwindigkeit umschalten.

— Die maximale ununterbrochene Betriebsdauer soll nicht mehr
als 5 Minuten betragen, schalten Sie das Gerét nicht friiher als
nach 5 Minuten wieder ein.

— Lassen Sie das Gerét auf Raumtemperatur abkihlen.

— Sperren Sie die Liiftungséffnungen am Gehéduse des Mixers
nicht ab, das kann zur Uberhitzung des Elektromotors fiihren.

Geschwindigkeit | Beschreibung

Cocktails, Kartoffelpiiree usw.

1 Optimale Anfangsgeschwindigkeit zum Mixen von trockenen Nahrungsmitteln.
1-3 Optimale Anfangsgeschwindigkeit zum Mixen von flissigen Zutaten und Salatdressings.
4-6 Optimale Geschwindigkeit zum Teigkneten fiir Kuchen, Geback und Brot.
5-8 Optimale Geschwindigkeit zum Schlagen von Butter und Zucker sowie zum Zubereiten von Desserts usw.
7.9 Optimale Geschwindigkeit zum Schlagen von Eiern sowie zum Zubereiten von Glasur, Schlagsahne,

Anmerkung: alle Tabellenangaben sind zur Empfehlung angegeben.

REINIGUNG UND PFLEGE

» Schalten Sie den Mixer aus und ziehen Sie den Netzstecker aus
der Steckdose heraus.

« Entfernen Sie die Aufsatze von den Aufsatzaufstellbuchsen (1).

» Waschen Sie die Aufsatze (7, 8, 9) mit Warmwasser und einem
neutralen Reinigungsmittel, dann trocknen Sie sie ab.

» Wischen Sie das Mixergehause (6) mit einem weichen, feuchten
Tuch ab und wischen Sie alles trocken.

¢ Tauchen Sie das Mixergehduse (6), das Netzkabel und den
Netzstecker in Wasser oder jegliche andere Flissigkeiten
nicht ein.

* Achten Sie darauf, dass keine Flissigkeit ins Mixergehause
(6) gelangt.

*+ Um Schmutz zu entfernen, verwenden Sie neutrale
Reinigungsmittel und keine Metallblrsten, Abrasiv- oder
Lésungsmittel.



DEUTSCH

AUFBEWAHRUNG

» Bevor Sie das Gerét zur langen Aufbewahrung wegnehmen,
reinigen Sie es.

» Wickeln Sie das Netzkabel aufs Gerategehause nicht auf.

« Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen, kiihlen und flr
Kinder und behinderte Personen unzuganglichen Ort auf.

LIEFERUMFANG

Mixer — 1 Stk.

Schlagbesenaufsatze — 2 Stk.

Aufsatze zum Kneten von hartem Teig — 2 Stk.
Mischaufsatze — 2 Stk.

Untersatz — 1 Stk.

Bedienungsanleitung mit Garantiekarte — 1 Stk.

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN
Stromversorgung: 220-240 V ~ 50-60 Hz
Nennleistungsaufnahme: 350 W
Maximale Leistung: 800 W

Der Hersteller behélt sich das Recht vor, Design, Konstruktion und
die das gemeine Gerétebetriebsprinzip nicht beeinflussende tech-
nische Eigenschaften ohne Vorbenachrichtigung zu verédndern,
deswegen kann sich die Betriebsanleitung vom Gerét gering unter-
scheiden. Bei Feststellung solcher Unterschiede bitte teilen davon

per E-Mail info@rondell.ru fiir eine aktualisierte Betriebsanleitung
mit.

ENTSORGUNG
I

Zwecks Umweltschutz nach Beendigung der Nutzungsdauer des
Gerates und der Batterien (falls mitgeliefert), werfen Sie diese
zusammen mit gewodhnlichen Haushaltsabféllen nicht weg, geben
Sie das Geréat und die Batterien in die Spezialpunkte fiir weitere
Entsorgung tber.

Die bei der Entsorgung der Erzeugnisse entstehenden Abfalle sind
unbedingt zu sammeln und weiter ordnungsmaRig zu entsorgen.
Mehrere Information zur Entsorgung dieses Produkts erhalten Sie
bei lhrer lokalen Stadtverwaltung, einem Abfallentsorgungsdienst
oder beim Geschéft, wo Sie dieses Produkt gekauft haben.

Gerétenutzungsdauer betrédgt 3 Jahre

]

Dieses Produkt entspricht der EMV-Richtlinie
2014/30/EU und der Niederspannungsrichtlinie
2014/35/EU.



Rondell

Paofessionals Recommend

TAPAHTUNHbBIN TAJTIOH

yCNnoBWSA rapaHTMiNHOro obcnyxvBaHug

EZNHAS CTIPABOYHASI CJIY)KBA/CALL CENTER:
+7 (495) 921-01-70

YBaxkaemble nokynarenu!
TpebyiiTe OT NpoAaBLa 3aMoIHEHUS rAPAHTUAHOIO TaNoHa, BKJI04Asi OTPbLIBHbIE KYMOHBbI.
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Pycckuti
. YBaxcaembliii nokynarenb!
RONDELL 6narogaput Bac 3a Baw BbIGOp 1 rapaHTUPyeT BbICOKOE KauyeCTBO PaboTbl
npuoGpeTeHHOro Bamu NpuGopa npu co6i0ieHMU NPaBUN ero aKcnayaTauum.

Cpok rapaHTum Ha Bce Npubopbl — 12 MecsiLEeB Co AHS NOKYNKW. [IaHHBIM rapaHTUAHBIM TaNIOHOM NPOU3BOAUTENb NOATBEPXAAET
MCNpPaBHOCTb AaHHOro nNpubopa 1 6epeT Ha cebs 06513aTeNbCTBO MO 6ECNNAaTHOMY YCTPAHEHMIO BCEX HEMCMPABHOCTEN, BO3HVIK-
KX N0 BMHE Npou3BoauTens. MapaHTUiHbIA PEMOHT MOXET ObITb NPOM3BELEH B IIOOOM aBTOPM3MPOBAHHOM CEPBUC-LEHTPE,
yKa3aHHOM Ha caite www.rondell.ru.

YcnoBus rapaHTUIMHOrO 06CNyXUBaHUs:

1. MapaHTVs geincTsyeT Npy COBMIOAEHNM CEAYIOLLMX YCIIOBU 0DOPMIEHNS:

*  MPaBUILHOE 1 YETKOE 3aMOJTHEHNE OPUIMHANILHOO rapaHTuitHoro TanoHa RONDELL ¢ ykasaHuem HanMeHOBaHWsS MOAENH,
ee CepUNHOro Homepa, AaTbl NPOAAXWN, NPV HANN4YMK Nevatn GupMbl-NpoaasLia U NOANUCH NpeacTaBuTens GrpPMbl-npo-
[aBLa B rapaHTUItHOM TaloHe, Nnevarteii Ha KaxA0M OTPbIBHOM KyNOHe, NOANMCH NoKynaTens;

MpousBoanTenb ocTaBsET 3a COOOI NPaBO Ha 0TKa3 B rapaHTUtHOM 0O6CNYXMBaHW B CIly4ae HENPEeA0CTaBEHMS BbilLEyKa-

3@HHbIX AOKYMEHTOB, WAV €CIN MHDOPMALIMS B HUX OyAEeT HEeMoNHOM, Hepa3bopyMBONA, MPOTVBOPEYNBOIA.

2. TapaHTWs oeicTByeT Npy COGMIOAEHUN CNeAyIOLLIX YCIOBUWIA SKCTyaTaLyn:

*  MCMonb30BaHve Nprubopa B CTPOroM COOTBETCTBUM C MHCTPYKLMEN MO 3KCyataumm;

+ cobnofeHne npasun n TpeboBaHnii 6e30nacHoCTU.

3. lapaHTus He BK/oYaeT B ce0s Nepuroamyeckoe 06CyXMBaH1e, YUCTKY, YCTAHOBKY, HACTPOVKY Npubopa Ha AoMY Y BnafensLa,
a TaKke ecTeCTBEHHbI M3HOC Npubopa.

4. Cnyyaw, Ha KOTOPbIE raPaHTVS HE PACNPOCTPAHSETCS:

+  MexaHu4eckue NnoBpexaeHus;

+ HecobMiofieHNe YCNOBWMIA 3KCTyaTaLm in oLIMGOYHbIE AeCTBUS BNaaenbLa;

* HenpaswubHas yCTaHOBKA, TPAHCMOPTUPOBKA;

+ CTuXUiiHble 6eACTBUS (MOMHMS, NOXap, HABOAHEHUE U T.M.), & TakXe APYrue NpuyMHbl, HAXOAALLMECS BHE KOHTPONS NPO-

[AaBLa 1 U3roToBUTENS;

nonajaHue BHyTPb Npu6opa NOCTOPOHHMX NPEAMETOB, XUAKOCTEN, HACEKOMBIX;

PEMOHT U/ BHECEHWE KOHCTPYKTUBHBIX U3MEHEHUIN HEeYNONHOMOYEHHbIMV ML aMU;

1Ccrnonb3oBaHue npubopa B npodeccnoHanbHbIX LENsx (Harpy3ka npesbILaeT ypoBeHb ObITOBOrO NMPUMEHEHUS);

noaklo4eHre npmubopa K NUTalLWMUM, TENEKOMMYHUKALMOHHLIM U KaBenbHbIM CETSIM, HE COOTBETCTBYOLWMM locyaap-

CTBEHHbIM TexHu4yeckum CTaHaapTam;

4K1CTKa ayAMOroNoBOK, MPUBOAOB A1 CHUTLIBAHUS MHOPMALIMK C HOCUTENEN Pa3INYHbBIX TUMOB;

BbIXO/, 3 CTPOSI NEPEUNCIIEHHBIX HUXE NPUHAANEXHOCTEN U3LENUS, ECNIN UX 3aMEHa NPEAYCMOTPEHA KOHCTPYKLMEN 1 He

CBsi3aHa C pa3bopKoii n3penvs:

a) NynbTbl AUCTAHLMOHHOMO YNpaB/eHnsl, akkyMyasTopHble 6atapeun, anemeHTbl NuTaHus (6atapeiku), BHewHve 610kn
nUTaHUs 1 3apsiiHble YCTPONCTBA;

6) pacxofHble MaTepuanbl U akceccyapsl (ynakoBka, Yexsibl, PEMHU, CYMKU, CETKU, HOXW, KONBbl, Tapenku, noacTasku,
peLueTky, BePTENbI, LNAHMW, TPYOKW, LETKM, HAcaAKM, NbiNecOOPHUKU, GUALTPLI, NOFIOTATENN 3anaxa).

Ans npubopos, paboTatoLmx oT 6atapeek, — paboTa ¢ HENOAXOAALLVMM WU UCTOLLEHHbIMY BaTapeiikamu;

Ansa nprbopos, paboTaloLyX OT akKyMyNsiTOPOB — /loOble MOBPEXAEHWS, BbI3BaHHbIE HAPYLLUEHUSMV NPaBun 3apsaku

1 NoA3apsakn akkyMmynsaTopos.

. ana 6pI/ITB — cMATas Unv nopBaHHas ceTka.

5. Hacrosias rapaHTus NpeA0CTaBASETCS N3rOTOBUTENEM B AOMONHEHWE K NPaBaM NOTPEOUTENS, YCTAHOBNEHHBLIM AENCTBYIO-
LM 3aKOHOAATENLCTBOM, U HY B KOE MEPE HE OrpaHnyMBaeT UX.

6. Mpon3BoauTeNnb He HeceT OTBETCTBEHHOCTWM 3@ BO3MOXHbIA BpeA, MPSIMO WM KOCBEHHO HAHECEHHbI NpoayKuven
«RONDELL>, moasm, AOMALLIHAM XUBOTHBIM, UMYLLECTBY MOTPEBUTENS /WA MHBIX TPETLMX ML, B CAly4ae, €GN 3TO NPOM30-
LU0 B pe3ynbTate HeCOOI0AEH NS NPABUIT M YCNIOBUIA 9KCMTyaTaLym, yCTaHOBKU N3LAENVIS; YMbILLAEHHBIX U/WN HEOCTOPOXHbIX
[encTBuin (6e30eCTBUIA) NOTPEBUTENS /UK UHBIX TPETBUX NNL, AENCTBUS 0OCTOATENBCTB HENPEOAOMMO CUSbI.
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English
Dear Customer!
RONDELL appreciates your choice and guaranties the high quality
of the purchased appliance operation under keeping of service rules.

The guarantee period for all devices is 12 months from the date of purchase. By this guarantee book the manufacturer
confirms the good working condition of the device and undertakes the obligation to repair any defects which may arise
through the fault of the manufacturer free of charge. Warranty service is available at any authorized service center enlisted
on the site www.rondell.ru.

Guarantee service conditions

1. The guarantee is valid if the following issuance conditions are observed:

« correct and precise filling in the original RONDELL warranty card with mentioning model name, its serial number,
date of sale, with seal of Seller and signature of Seller’s representative in the warranty card, seals on each tear-off
coupon, Buyer’s signature;

The manufacturer retains the right to refuse guarantee service in case of failure to submit the above-mentioned docu-

ments, or if the information they contain is incomplete, illegible or contradictory.

2. The guarantee is valid if the following operating conditions are observed:

- the device is used in strict accordance with the operating instructions;

« the safety rules and requirements are observed.

3. Warranty does not include periodic maintenance, cleaning, installation, adjustment of device at the owner’s home, as
well as natural device wear and tear.

4. Cases not covered by the guarantee:

+ mechanical impairments;

+ non-observance of operating conditions or faulty action of the owner;

- incorrect installation or transportation;

« natural hazards (lightning, fire, flooding etc.), as well as other causes beyond the control of the seller and manufac-
turer;

« penetration of external objects, liquids or insects into the device;

repair work or structural alterations carried out by unauthorised persons;

« use of the device for professional purposes (whereby the load exceeds the domestic application level);

connection of the device to power supply, telecommunication and cable-based networks incompatible with the

State Technical Standards;

cleaning of audio heads, different media readout drives

« breakdown of the accessories of the unit listed below, if their replacement is specified by the construction and does

not require disassembly of the unit:

a) the remote control, the accumulator batteries, batteries, external power blocks and charging devices;

b) the consumable products and accessories (packing, cases, belts, bags, grids, blades, flasks, plates, supports,
racks, roasting racks, hoses, tubes, brushes, attachments, dust containers, filters, odor absorbers).

for battery-operated devices: use of incompatible or discharged batteries, or any impairments caused by dis-

charged or leaky batteries (we recommend to use only high-quality batteries);

- for battery powered devices — any damages coursed by battery charging and recharging rules violation.

- for shavers: crumpled or ruptured safety mesh;

5. This guarantee is provided by the manufacturer in addition to the customer’s rights, stipulated by the current legisla-
tion, and does not restrict them.

6. The manufacturer is not responsible for possible harm, caused directly or indirectly by <RONDELL» products to people,
pets, consumer’s property and/or other third parties in case if it has happened due to violation of rules and operating
conditions, installation of the unit; intended and/or careless actions (inactions) of a consumer and/or other third par-
ties, the effect of force majeure circumstances.
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[apaHTMiHbIK TanoH /Guarantee card

475- | |

CeepeHus o nokynke/Purchase information
Mogensb/Model:
Mukcep RDE-1351

CepuiiHbin Homep N2 /Serial N2:

Jara nokynku/Date of purchase:

CeepeHus o npopasue/Seller information
HasBaHuve n agpec npogatoLeint opraHnsdaumm/Name and address of selling organization:

TenedoH/Telephone number:

I'Io.u,TBep>Ku,a|0 nonyyeHne nCNpaBHOro n3aenuns, ¢ yCnoBMAMU rapaHTUnM 0O3HaKOMIEH 1 cornaceH/

Here by | confirm the receipt of the guarantee terms Moanucs nokynatens /
Buyer's signature

BHUMAHMWE! MapaHTuiiHbIi TanoH AeACTBUTENEH TOMbKO NPU Hanu4uM neyaty npoaatoLLeit opraHusauum/
ATTENTION! The guarantee card is valid only if stamped by the selling organization

RUS GB

Jata npou3BoACTBa M34enus ykasaHa B CEpuMiMHOM HoMepe Ha Tabnuuke A production date of the item is indicated in the serial number on the tech-
C TeXHUYeCKUMMU AaHHbIMU. CepuitHblii HoMep npeacTasnseT coboit oguH-  nical data plate. A serial number is an eleven-unit number, with the first
Ha[uaTu3Ha4yHoe Y1cno, nepebie YeTbipe Uydpbl koToporo o6o3HaqaioT gary  four figures indicating the production date. For example, serial number
npoussoacTea. Hanpumep, cepuithblil Homep 0606xxxxxxx 03Ha4aeT, 4To n3-  0606xxxxxxx means that the item was manufactured in June (the sixth
Aenvie 6bIN10 NPOM3BEAEHO B MIOHE (LecToi mecsy) 2006 ropa. month) 2006.
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KynoH/Coupon N23 Kynon/Coupon N22 KynoH/Coupon N21
475- | | 475-| |  475-|
Mopenb/Model: Mopgens/Model: Mopenb/Model:

Mukcep RDE-1351 Mukcep RDE-1351 Mukcep RDE-1351
CepuiiHblit Homep N2/ CepuiiHbiii Homep N2/ CepuiiHblin Homep N2/
Serial N2: Serial N2: Serial N2:
Jlata nocTynneHns B peMOoHT/ Jlata nocTynneHns B peMOHT/ Jlata nocTynneHns B peMOHT/ @
Repair start date: Repair start date: Repair start date:
Jlata BbINONIHEHNSA PEMOHTa/ Jlata BbINONHEHNS peMOHTa/ Jlata BbINONIHEHNSA pemMOoHTa/
Repair completion date: Repair completion date: Repair completion date:
Bupa, pemonTta/Type of repair: Bug pemoHTta/Type of repair: Bua pemoHTta/Type of repair:
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