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MEAT GRINDER RDE-1451
The meat grinder is intended for processing products and
making homemade semi-finished products.

DESCRIPTION
. Pusher
Food tray
Meat grinder head body
Meat grinder head installation place
Retaining Ring
Meat grinder body
Operation mode switch (ON/OFF/R)
Screw
Crossed blade
. Fine cutting plate
. Coarse cutting plate
. Medium cutting plate
. Sausage filling attachment fixator
. Sausage filling attachment (thin)
. Sausage filling attachment (medium)
. Sausage filling attachment (large)
. Kebbe attachment fixator
. Kebbe attachment
. Lock
. Directional
. Container
. Power cord
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SAFETY PRECAUTIONS

Read this instruction manual carefully before using the unit and

keep it for the whole unit operation period. Mishandling of the

unit may lead to its breakage and cause harm to the user or
damage to his/her property.

To reduce the risk of fire, to prevent electric shock and to avoid

other injuries, it is necessary to observe the following safety

measures when using the electric meat grinder:

* Before switching the unit on for the first time, make sure
that the voltage in your mains corresponds to the operating
voltage of the unit.

¢ Use only the accessories supplied with the unit.

* To avoid electric shock, NEVER IMMERSE the unit, the
power cord and the power plug into water or any other
liquids.

¢ Use a slightly damp cloth to clean the meat grinder body
and then wipe the unit body dry.

* Never leave the operating meat grinder unattended.

¢ Always switch the meat grinder off and unplug it before
assembling, disassembling and cleaning.

* Place the unit on a flat steady surface away from heat
sources, open flame, moisture and direct sunlight.

* Do not set the unit on a heated surface or next to it (for
instance, near a gas or electric stove, near a heated oven
or a cooking surface).

* Handle the power cord with care, prevent it from multiple
twisting and straighten the power cord periodically.

* Do not use the power cord for carrying the meat grinder.

* Do not let the power cord hang from the edge of a table,
and make sure that the cord does not touch sharp furniture
edges and hot surfaces.

¢ When unplugging the unit from the mains, hold the power
plug but not the cord.

* Do not connect or disconnect the power cord from the
mains and do not touch it with wet hands, this may cause
electric shock.

¢ This unitis not intended for usage by children.

* Do not allow children to touch the unit body and the power
cord during the unit operation.

* During operation and breaks between operation cycles, the
unit should be placed out of reach of children.

* The unit is not intended to be used by people with physi-
cal, sensory or mental disabilities (including children) or
by persons lacking experience or knowledge if they are not
under supervision of a person who is responsible for their
safety or if they are not instructed by this person on the
usage of the unit.

* Do not leave children unattended to avoid them using the
unit as a toy.

* For children safety reasons do not leave polyethylene bags,
used as packaging, unattended.

Attention! Do not let children play with polyethylene bags or

packaging film. Danger of suffocation!

* If the power cord is damaged, it should be replaced by the
manufacturer, a maintenance service or similar qualified
personnel to avoid danger.

* Do not attempt to repair the unit. Do not disassemble the
unit, if any malfunction is detected or after it was dropped,
unplug the unit and apply to any authorized service center
from the contact address list given in the warranty certifi-
cate and on the website www.rondell.ru.

* To avoid damages, transport the unit in the original pack-
age only.

* Keep the unit out of reach of children and disabled persons.

THIS UNIT IS INTENDED FOR HOUSEHOLD USE ONLY. ITS
COMMERCIAL USAGE AND USAGE IN PRODUCTION AREAS
AND WORK SPACES IS PROHIBITED.



ATTENTION'
Before grinding meat, make sure that all bones and excess
fat are removed.

¢ Do not push the products with any foreign objects or your
fingers, use only the pusher (1) supplied with the unit.

* Never immerse the meat grinder body, the power plug or
the power cord into water or other liquids.

* Do nottry to process food with hard fiber (for example, gin-
ger or horseradish) in the meat grinder.

* To avoid obstructions, do not apply excessive force while
pushing meat with the pusher (1).

¢ If any hard piece of food stops the feeder screw or cutting
blade rotation, immediately switch the unit off and use the
screw reverse mode «REV» (reverse) to remove the obstruc-
tion before starting again.

AUTO SWITCH-OFF FUNCTION
The meat grinder is equipped with an auto switch-off func-
tion in case of motor overheating.

* In case of overheating of the motor, the automatic thermal
switch will trip, switching off the meat grinder.

¢ In this case immediately remove the power plug from the
mains socket.

¢ Letthe meat grinder cool down for approximately 50-60 min-
utes before switching it on again (more time may be required
for the unit to cool down if the room temperature is high).

¢ Plug the meat grinder into the mains, switch it on, if the meat
grinder would not switch on, this may mean that it is dam-
aged in some other way. In this case apply to any autho-
rized service center at the contact address list given in the
warranty certificate and on the website www.rondell.ru for
repairing the meat grinder.

BEFORE USING THE MEAT GRINDER

After unit transportation or storage at low temperature

keep it for at least three hours at room temperature

before switching on.
Unpack the meat grinder and remove all package materials,
wipe the unit body with a damp cloth and then wipe it dry.

¢ Wash all the removable parts (1, 2, 5, 8, 9, 10, 11, 12, 13, 14,
15, 16, 17, 18, 21) with warm water and neutral detergent,
rinse and dry them thoroughly before assembling.

* Before using the unit for the first time, make sure that
the voltage in your mains corresponds to unit operat-
ing voltage.

BASIC PRINCIPLES OF USING THE MEAT GRINDER
¢ The meat grinder is intended to mince boneless meat for
household use only.
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* Assemble the unit and place it on a flat dry surface.

* Make sure that the ventilation openings on the unit body
are not blocked.

* Insert the power plug into the mains socket.

* Place a suitable bowl or a container (21) under the meat
grinder head (3).

* Make sure that the meat is fully defrosted, remove excess
fat and bones, and cut the meat into cubes or strips fitting
the opening of the food tray (2).

* Switch the unit on by pressing the switch button (7) «ON».

* Slowly feed the meat pieces into the mouth of the grinder
head (3) using the pusher (1). When operating, use the
pusher (1) supplied with the unit.

* Do not use any other objects to push meat; do not push the
meat with your hands.

* Do not apply excessive effort while pushing the meat or
other products.

* Obstructions can appear during meat grinding, use the
screw reverse mode to remove the obstruction. To activate
the screw reverse mode switch the Meat Grinder off, by
pressing the switch button (7) «OFF», then press and hold
down the switch button (7) «REV».

* Do not let the unit run continuously for more than 10 minutes.

¢ After 10 minutes of continuous use, switch the unit off
and allow it to cool down for 15-20 minutes before further
operation.

* Assoon as you finish operation, switch the meat grinder off
by pressing the switch button (7) «OFF», unplug the meat
grinder from the mains, at which point you can proceed to
disassemble it.

MEAT PROCESSING

* Insertthe meat grinder head (3) into the setting place (4) (fig.
1,2). Fix the head (3) with the lock (19) by turning it down.

* Install the screw (8) into the meat grinder head (3) body
(pic. 3).

* Install the crossed blade (9) (pic. 4).

* Selectone necessary plate (10, 11, or 12) and install it atop the
blade by matching the bumps on the plate with the grooves in
the body of the meat grinder head (3), install the retaining ring
(5) and tighten it by rotating clockwise (fig. 5, 6).

Attention!

— Face the blade cutting side to the grate. If the blade is
installed improperly, it will not grind the products.

— The coarse cutting plate (11, 12) is for processing raw meat,
vegetables, dried fruit, cheese, fish, etc.

— The fine cutting plate ( 10) is suited for processing both raw
and cooked meat, fish etc.
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* Place the food tray (2) on the mouth of the meat grinder
head (3).

¢ Switch the meat grinder on by pressing the switch but-
ton (7) «<ON».

¢ During the operation use only the pusher (1) (pic. 7).

Notes:

— For better meat processing, slice it in cubes or stripes.
Defrost frozen meat thoroughly.

— During the operation use only the pusher ( 1) supplied with
the unit; do not use any other objects, do not push meat
with your hands.

* Assoon as you finish operation, switch the meat grinder off
by pressing the switch button (7) «OFF», unplug it from the
mains, at which point you can proceed to disassemble it.

¢ To detach the meat grinder head (3), turn the lock (19)
upwards and remove the meat grinder head (3).

¢ To disassemble the meat grinder head, unscrew the
retaining ring (5) and take out the installed plate (10, 11,
or 12), cutting blade (9), and screw (8) from the body of
the meat grinder head.

Making sausages

— Prepare minced meat.

- Install the meat grinder head (3) into the setting place (4),
fix the head (3) with the lock (19).

— Install the screw (8) into the body of the meat grinder
(8), install the cutting blade (9) onto the screw (8), then
install one of the plates (10, 11, or 12), one of the sausage
filling attachments (14, 15, 16), and the sausage filling
attachment fixator (13) atop of it (fig. 8), install the retain-
ing ring (5) atop the fixator (13) and tighten it by rotating
clockwise.

- Install the food tray (2).

- Put the minced meat on the food tray (2).

— Use natural sausage casing for sausage making, hav-
ing put it beforehand into a bowl with warm water for 10
minutes.

— Pull the softened casing onto the chosen attachment (14,
15, 16) and tie a knot on the casing end.

- Insert the power plug into the mains socket.

— Turn the meat grinder on, by pressing the switch button
(7) «<ON».

— Use the pusher (1) to feed the minced meat, as the casing
is filled up, slide it off the chosen attachment (14, 15, 16)
as necessary, damp the casing with water if it becomes dry.

— As soon as you finish operation, switch the meat grinder
off by pressing the switch button (7) «OFF», unplug it
from the mains, at which point you can proceed to dis-
assemble it.

— To detach the meat grinder head (3), turn the lock (19)
upwards and remove the meat grinder head (3).

- To disassemble the meat grinder head, unscrew the
retaining ring (5) and take out the installed plate (10, 11,
or 12), cutting blade (9), and screw (8) from the body of
the meat grinder head.

Using the «kebbe» attachment

Kebbe is a traditional Middle Eastern dish cooked of lamb

meat, wheat flour and spices chopped together to prepare

the base for hollow rolls. The rolls are filled and deep fried.

You can make different delicacies trying various fillings.

Prepare the casing base.

— Install the meat grinder head (3) into the setting place (4),
fix the head (3) with the lock (19).

— Install the screw (8) into the Body of the meat grinder head
(3), install the kebbe attachment (18) onto the screw; and
the kebbe attachment fixator (17) atop of it, install the
retaining ring (5) onto the fixator (17) and tighten it by
rotating clockwise (fig. 9).

- Install the food pan (2).

— Put the prepared casing meat on the food pan (2).

— Insert the power cord (22) plug into the mains socket.

— Turn the meat grinder on, by pressing the switch button
(7) «<ON>.

— Use the pusher (1) to push the meat for the casing.

— Cut off rolls of the required length.

— As soon as you finish operation, switch the meat grinder
off by pressing the switch button (7) «OFF», unplug it
from the mains, at which point you can proceed to dis-
assemble it.

— To detach the meat grinder head (3), turn the lock (19)
upwards and remove the meat grinder head (3).

- To disassemble the meat grinder head (3), unscrew the
retaining ring (5) and take out the installed plate (10, 11, or
12), cutting blade (9), and screw (8) from the body of the
meat grinder head.

RECIPE

Filling

Lamb meat 100 g

Olive oil 1,5 table spoon

Onion (minced) 1,5 table spoon

Spice to taste

Salt 1/4 tea spoon

Flour 1 table spoon or 1/2 table spoon

¢ Mince the lamb meat once or twice.

¢ Fryonionin oil until it gets gold color, and then add minced
lamb meat, spice, salt and flour.



Casing

Lean meat 450 g

Flour 150-200 g

Spice 1 tea spoon (to taste)

Nutmeg 1 pc.

Ground chilli pepper (to taste)

Pepper (to taste)
Mince the meat thrice, mince nutmeg, and mix the com-
ponents.

* More meat and less flour in a casing provide better consis-
tency and taste of the prepared dish.

¢ Fillthe rolls, clamp at edges, and shape as you wish.

¢ Deep fry the rolls.

MEAT GRINDER CARE
Switch the Meat Grinder off after use, by pressing the
«OFF>» button on the Panel (7) and unplug it from the mains.
¢ Unscrew the retaining ring (5), and remove the plates (10,
11, or 12), cutting blade (9) from the screw (8).
¢ Unscrew the nut (12) and remove the plates (10 or 11) and
the crossed blade (9) from the screw (8).
Remove the screw (8) from the meat grinder head (3).
¢ Remove remains of food from the screw (8).
Wash the removable parts of the meat grinder (1, 2, 3, 5, 8,
9,10, 11,12, 13, 14, 15, 16, 17, 18, 21) with warm water and
neutral detergent, rinse and dry them thoroughly before
assembling.
¢ Clean the meat grinder body (6) with a slightly damp cloth
and then wipe the body dry.
* Do not use solvents or abrasives to clean the meat grinder
body (6).
Provide that no liquid gets inside the meat grinder body.
Oil the plates (10, 11) and the blade (9) with vegetable oil
before taking the dried accessories away for storage - this
will protect them from oxidation.

STORAGE
Before taking the meat grinder away for storage, make
sure that the meat grinder body and all removable parts
are clean and dry.

¢ Keep the unit in a dry cool place out of reach of children
and disabled persons.

DELIVERY SET
Meat grinder — 1 pc.
Pusher - 1 pc.
Food tray — 1 pc.

Plates — 3 pcs.

Set of sausage filling attachments - 1 pc.
«Kebbe» attachments set - 1 pc.
Instruction manual — 1 pc.

Warranty certificate — 1 pc.

TECHNICAL SPECIFICATIONS
Power supply: 220-240 V ~ 50 Hz
Rated input power: 600 W
Maximum power: 2300 W

RECYCLING

]

For environment protection do not throw out the unit and
the batteries (if included), do not discard the unit and
the batteries with usual household waste after the ser-
vice life expiration; apply to specialized centers for fur-
ther recycling.

The waste generated during the disposal of the unit is sub-
ject to mandatory collection and consequent disposal in the
prescribed manner.

For further information about recycling of this product apply
to a local municipal administration, a disposal service or to
the shop where you purchased this product.

The manufacturer preserves the right to change design,
structure and specifications not affecting general princi-
ples of the unit operation without a preliminary notification
due to which insignificant differences between the man-
ual and product may be observed. If the user reveals such
differences, please report them via e-mail info@rondell.ru
for receipt of an updated manual.

Unit operating life is 3 years

Guarantee

Details regarding guarantee conditions can be obtained
from the dealer from whom the appliance was purchased.
The bill of sale or receipt must be produced when making
any claim under the terms of this guarantee.

q3

This product conforms to the EMC Directive
2014/30/EU and to the Low Voltage Directive
2014/35/EU.
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FLEISCHWOLF RDE-1451
Der Fleischwolf ist fir Nahrungsmittelbearbeitung und
Zubereitung von Haushalbprodukten bestimmt.

BESCHREIBUNG
1. Stampfer
2. Schale fir Nahrungsmittel

3. Gehause des Fleischwolf-Kopfs

4. Aufstellplatz des Fleischwolf-Kopfs
5. Fixierring

6. Fleischwolfgehduse

7. Betriebsstufenschalter (ON/OFF/R)
8. Schnecke

9. Kreuzmesser

10. Lochscheibe zum Feinhacken

11. Lochscheibe zum Grobhacken

12. Lochscheibe zum Mittelhacken

13. Wurstfullaufsatzbefestigung

14. Wurstfullaufsatz (diinn)

15. Wurstfullaufsatz (mittel)

16. Wurstfullaufsatz (groR)

17. Kebbeaufsatzbefestigung

18. Kebbeaufsatz

19. Verriegelung

. Fuhrung

21. Behalter

. Netzkabel

SICHERHEITSMARNAHMEN

Lesen Sie die Bedienungsanleitung vor der Geratenutzung

sorgfaltig durch und bewahren Sie sie fur die gesamte

Betriebsdauer auf. Nicht ordnungsgeméafe Nutzung des

Gerats kann zu seiner Stérung fiilhren und einen gesundheit-

lichen oder materiellen Schaden beim Nutzer hervorrufen.

Um Brand- oder Stromschlagrisiko und andere Verletzungen

zu vermeiden sind beim Gebrauch des elektrischen

Fleischwolfs folgende Sicherheitsmalnahmen zu beachten:

« Vor der ersten Nutzung vergewissern Sie sich, dass die
Netzspannung und die Betriebsspannung des Gerats tber-
einstimmen.

« Benutzen Sie nur das mitgelieferte Zubehor.

+ TAUCHEN Sie NIE das Gerat, das Netzkabel und den
Netzstecker in Wasser oder andere Flissigkeiten, um
Stromschlagrisiko zu vermeiden.

+ Benutzen Sie ein leicht angefeuchtetes Tuch fir die
Reinigung des Fleischwolfgehéuses, danach trocknen Sie
das Gehéause ab.

+ Lassen Sie das eingeschaltete Gerat nie unbeaufsichtigt.

+ Schalten Sie den Fleischwolf aus und trennen Sie ihn vom
Stromnetz ab vor dem Zusammenbau, Ausbau oder vor
der Reinigung.

+ Stellen Sie das Gerat auf einer ebenen und standfes-
ten Oberflache fern von Warmequellen, offenem Feuer,
Feuchtigkeit und direkten Sonnenstrahlen auf.

+ Esist nicht gestattet, das Geréat auf heiler Oberflache oder
neben solcher (zum Beispiel, neben Gas- oder Elektroherd,
geheiztem Backofen oder Kochflache) aufzustellen.

+ Gehen Sie mit dem Netzkabel vorsichtig um, lassen Sie es
sich nicht mehrmalig verdrehen und richten Sie es perio-
disch auf.

« Es ist nicht gestattet, das Netzkabel als Griff zum Tragen
des Fleischwolfs zu benutzen.

< Achten Sie darauf, dass das Netzkabel vom Tisch nicht her-
abhangt und scharfe Mébelkanten und heille Oberflachen
nicht beriihrt.

+ Zum Abtrennen des Netzsteckers von der Steckdose
ziehen Sie das Netzkabel nicht, sondern halten Sie den
Netzstecker

+ Es ist nicht gestattet, das Netzkabel und den Netzstecker
mit nassen Handen anzuschlieRen, abzutrennen und zu
halten, es kann zum Stromschlag fiihren.

» Dieses Gerat ist nicht fiir Gebrauch von Kindern geeignet.

+ Lassen Sie Kinder das Gerat und das Netzkabel wahrend
des Betriebs des Gerats nicht beriihren.

» Wahrend des Betriebs und der Betriebspausen stellen Sie
das Gerat an einem fir Kinder unzugénglichen Ort auf.

+ Dieses Gerat ist fiir Personen (darunter Kinder) mit
Korper-, Nerven- und Geistesstérungen oder Personen
ohne ausreichende Lebenserfahrung und Kenntnisse nicht
geeignet, wenn sie sich unter Aufsicht der Person, die fiir
ihre Sicherheit verantwortlich ist, nicht befinden oder ent-
sprechende Anweisungen Uber die Geratenutzung nicht
bekommen haben.

» Kinder sollen beaufsichtigt werden, damit sie mit dem
Gerét nicht spielen.

+ Aus Kindersicherheitsgriinden lassen Sie Plastiktlten, die
als Verpackung verwendet werden, nie ohne Aufsicht.

Achtung! Lassen Sie Kinder mit Plastiktiten oder

Verpackungsfolien nicht spielen. Erstickungsgefahr!

+ Wenn das Netzkabel beschadigt ist, soll es vom Hersteller,
Kundendienst oder ahnlich qualifiziertem Personal ersetzt
werden, um Gefahren zu vermeiden.

« Esist nicht gestattet, das Gerat selbstandig zu reparieren.
Es ist nicht gestattet, das Gerat selbstandig auseinander-
zunehmen, bei der Feststellung jeglicher Beschadigungen
oder im Sturzfall trennen Sie das Gerét von der Steckdose
ab und wenden Sie sich an einen autorisierten (bevoll-



méchtigten) Kundendienst unter Kontaktadressen am
Garantieschein und auf der Webseite www.rondell.ru.

+ Um Beschéadigungen zu vermeiden, transportieren Sie das
Gerat nur in der Fabrikverpackung.

+ Bewahren Sie das Gerat an einem fiir Kinder und behin-
derte Personen unzugénglichen Ort auf.

DIESES GERATIST NUR FUR DEN HAUSHALTSGEBRAUCH
BESTIMMT. KOMMERZIELLE ~ NUTZUNG UND
VERWENDUNG DES GERATS IN BETRIEBSBEREICHEN
UND ARBEITSRAUMEN IST VERBOTEN.

ACHTUNG!

+ \ergewissern Sie sich vor dem Hacken von Fleisch, dass
alle Knochen und Fettreste entfernt sind.

« Es ist nicht gestattet, die Nahrungsmittel mit fremden
Gegenstanden oder mit den Fingern durchzustofRen,
benutzen Sie nur den mitgelieferten Stampfer (1).

« Tauchen Sie nie das Fleischwolfgehause, das Netzkabel
oder den Netzstecker ins Wasser oder andere
Flissigkeiten.

« Es ist nicht gestattet, Nahrungsmittel mit harten Fasern
(z.B. Ingwer oder Meerrettich) mit dem Fleischwolf zu
bearbeiten.

+ Um Verstopfungen zu vermeiden, verwenden Sie beim
DurchstofRen des Fleisches mit dem Stampfer (1) keine
Gibermé&Rige Kraft.

+ Falls ein harter Bissen der Nahrungsmittel steckenbleibt
und zum Drehungsstop der Schnecke und des Messers
fiihrt, schalten Sie das Gerat sofort aus und entfernen
Sie die Verstopfung, indem Sie die Ricklauffunktion der
Schnecke «REV» (Reverse) benutzen, bevor Sie die
Nutzung fortsetzen.

FUNKTION DER AUTOMATISCHEN ABSCHALTUNG

+ Der Fleischwolf ist mit einer Funktion der automatischen
Abschaltung bei der Uberhitzung des Elektromotors aus-
gestattet.

+ Bei der Uberhitzung des Elektromotors spricht das
Sicherungselement automatisch an, und der Fleischwolf
schaltet sich aus.

* In diesem Fall ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose sofort heraus.

+ Lassen Sie den Fleischwolf etwa 50 bis 60 Minuten abkiih-
len (bei erhéhter Raumtemperatur kann der Motor lan-
gere Zeit zum Abkiihlen brauchen), bevor Sie ihn wieder
einschalten.

+ SchlieRen Sie den Fleischwolf ans Stromnetz an und
schalten Sie ihn ein; falls sich der Fleischwolf nicht ein-
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schaltet, kann dies bedeuten, dass der Fleischwolf andere
Beschadigungen hat. In diesem Fall wenden Sie sich zur
Reparatur des Fleischwolfs an einen autorisierten (bevoll-
machtigten) Kundendienst unter den am Garantieschein
und auf der Website www.rondell.ru angegebenen
Kontaktadressen.

VORBEREITUNG DES FLEISCHWOLFS ZUM BETRIEB
Falls das Gerét bei niedrigen Temperaturen transpor-
tiert oder aufbewahrt wurde, lassen Sie es bei der
Raumlufttemperatur nicht weniger als drei Stunden
bleiben.

+ Nehmen Sie den Fleischwolf heraus und entfernen Sie
alle Verpackungsmaterialien, wischen Sie das Geh&use
des Gerats mit einem feuchten Tuch ab, danach trock-
nen Sie es ab.

+ Alle abnehmbaren Teile (1, 2, 5, 8,9, 10, 11, 12, 13, 14, 15,
16, 17, 18, 21) waschen Sie mit Warmwasser und einem
neutralen Reinigungsmittel, spllen und trocknen Sie sie
vor dem Zusammensetzen griindlich ab.

« \ergewissern Sie sich vor der ersten Nutzung, dass die
Spannung des Gerats und die Netzspannung uberein-
stimmen.

GRUNDSATZE DES FLEISCHWOLFBETRIEBS

« Das Geréat ist fur die Bearbeitung von Fleisch ohne
Knochen und nur fiir den Gebrauch im Haushalt
geeignet.

+ Setzen Sie das Gerdt zusammen und stellen Sie es auf
eine gerade trockene Oberflache auf.

» \ergewissern Sie sich, dass die Luftungsoffnungen am
Gehause nicht blockiert sind.

« Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose ein.

« Stellen Sie ein geeignetes Geschirr oder einen Behalter
(21) unter den Fleischwolf-Kopf (3) auf.

» Vergewissern Sie sich, dass Fleisch komplett aufgetaut
ist, entfernen Sie Ubriges Fett und Knochen, schneiden
Sie das Fleisch in passende Stiicke oder Streifen, die in
die Offnung der Schale (2) frei durchgehen.

+ Schalten Sie das Gerat durchs Driicken der «ON»-Taste
des Schalters (7) ein.

« StolRen Sie Sie das Fleisch in den Trichter des
Fleischwolf-Kopfs (3) mit dem Stampfer (1) langsam
durch. Wahrend des Betriebs benutzen Sie nur den mit-
gelieferten Stampfer (1).

« Es ist nicht gestattet, andere Gegenstanden zum
DurchstoRen des Fleisches zu benutzen, stoRen Sie keine
Nahrungsmittel mit lhren Handen durch.
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+ Wenden Sie keine libermaRige Kraft an, um Fleisch oder
andere Nahrungsmittel durchzustofRen

+ Eskann sich eine Verstopfung wahrend des Fleischhackens
bilden. Um die entstandene Verstopfung zu beseitigen,
benutzen Sie die Schnecke-Riicklauffunktion. Um zur
Schnecke-Rucklauffunktion zu wechseln, schalten Sie
den Fleischwolf aus, indem Sie die «OFF»-Taste des
Schalters (7) driicken, dann halten Sie die «REV»-Taste
des Schalters (7) gedriickt.

« Die Dauerbetriebszeit der Nahrungsmittelbearbeitung soll
10 Minuten nicht Ubersteigen.

+ Schalten Sie das Gerét nach 10 Minuten Dauerbetriebs
aus, lassen Sie es innerhalb von 15-20 Minuten abkhlen,
danach kann der Betrieb fortgesetzt werden.

+ Nach dem Betrieb schalten Sie den Fleischwolf aus, indem
Sie die «OFF»-Taste des Schalters (7) driicken, trennen
Sie den Fleischwolf vom Stromnetz ab, erst danach neh-
men Sie den Fleischwolf auseinander.

FLEISCHBEARBEITUNG

+ Setzen Sie den Fleischwolf-Kopf (3) in den Aufstellplatz
(4) ein (Abb. 1, 2). Befestigen Sie den Kopf (3) mit der
Verriegelung (19), indem Sie sie herunterlassen.

+ Setzen Sie die Schnecke (8) ins Gehause des Fleischwolf-
Kopfs (3) ein (Abb. 3).

+ Setzen Sie das Kreuzmesser (9) auf (Abb. 4).

» Wahlen Sie eine gewlnschte Lochscheibe (10, 11
oder 12) und setzen Sie sie Ubers Messer auf,
indem Sie die Vorspriinge auf der Lochscheibe und
die Aussparungen im Fleischwolf-Kopf (3) zusam-
menfallen lassen, setzen Sie den Fixierring (5)
Uber die Lochscheibe auf und schrauben Sie ihn im
Uhrzeigersinn (Abb. 5, 6).

Achtung’

Stellen Sie das Messer mit der Schneidseite gegen die
Lochscheibe auf. Falls das Messer falsch aufgesetzt ist,
wird es keine Hackfunktion erfiillen.

— Die Lochscheibe mit gréBeren Lochern (11, 12) ist fiir die
Bearbeitung von Rohfleisch, Gemtise, Trockenobst, Kése,
Fisch usw. geeignet.

— Die Lochscheibe mit kleinen Léchern (10) ist fiir die
Bearbeitung sowohl von Rohfleisch, als auch von zuberei-
tetem Fleisch, Fisch u.a. geeignet.

+ Setzen Sie die Schale fiir Nahrungsmittel (2) auf den
Trichter des Fleischwolf-Kopfs (3) auf.

+ Schalten Sie den Fleischwolf durchs Driicken der «ON»-
Taste des Schalters (7) ein.

+ Benutzen Sie wahrend des Betriebs nur den Stampfer
(1) (Abb. 7).

Anmerkungen:

— Um Fleisch besser zu bearbeiten, schneiden Sie es in
Streifen oder Wiirfel. Eingefrorenes Fleisch soll véllig
aufgetaut werden.

— Benutzen Sie wéhrend des Betriebs den mitgelieferten
Stampfer (1); es ist nicht gestattet, andere Gegensténde
zum FleischdurchstoBen zu verwenden, stollen Sie
keine Nahrungsmittel mit Ihren Hénden durch.

» Nach dem Betrieb schalten Sie den Fleischwolf durchs
Driicken der «OFF»-Taste des Schalters (7) aus, tren-
nen Sie ihn vom Stromnetz ab und nehmen Sie ihn erst
dann auseinander.

* Um den Fleischwolf-Kopf (3) abzunehmen, heben
Sie die Verriegelung (19) an und entfernen Sie den
Fleischwolf-Kopf (3).

* Um den Schleifkopf auseinanderzunehmen, schrauben
Sie den Fixierring (5) ab und nehmen Sie die aufge-
setzte Lochscheibe (10, 11 oder 12), das Kreuzmesser
(9) und die Schnecke (8) aus dem Fleischwolf-Kopf
heraus.

Auffiillen von Wiirstchen

— Bereiten Sie Flillsel zu.

Setzen Sie den Fleischwolf-Kopf (3) auf den
Aufstellplatz (4) auf und befestigen Sie den Kopf (3) mit
der Verriegelung (19).

— Setzen Sie die Schnecke (8) in den Fleischwolf-Kopf (3)
ein, setzen Sie das Kreuzmesser (9) auf die Schnecke
(8) auf, dann eine der Lochscheiben (10, 11 oder 12)
und einen der Wurstfiillaufsatze (14, 15, 16) mit der
Aufsatzbefestigung (13) dariiber (Abb. 8), setzen Sie
den Fixierring (5) uber die Befestigung (13) auf und
schrauben Sie ihn im Uhrzeigersinn.

— Setzen Sie die Schale fiur Nahrungsmittel (2) auf.

— Legen Sie das fertige Flllsel auf die Schale fir
Nahrungsmittel (2).

— Benutzen Sie eine Naturhille fur die
Wiirstchenzubereitung, legen Sie diese vorher in einen
Behalter mit Warmwasser flir 10 Minuten ein.

— Ziehen Sie die aufgeweichte Hille auf den gewahlten
Aufsatz (14, 15, 16) an und binden Sie einen Knoten
am Ende der Hiille.

— Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose ein.

— Schalten Sie den Fleischwolf durchs Driicken der «ON»
(EIN)-Taste des Schalters (7) ein.

— Fur die Zufuhr des fertigen Fullsels benutzen Sie
den Stampfer (1), ziehen Sie die Hulle wahrend der
Auffillung vom gewahlten Aufsatz (14, 15, 16) ab,
feuchten Sie die Hdlle bei Abtrocknung mit Wasser an.



— Nach dem Betrieb schalten Sie den Fleischwolf durchs
Driicken der «OFF» (AUS)-Taste des Schalters (7) aus,
trennen Sie ihn vom Stromnetz ab und nehmen Sie ihn
erst dann auseinander.

Um den Fleischwolf-Kopf (3) abzunehmen, heben Sie die
Verriegelung (19) an und entfernen Sie den Fleischwolf-
Kopf (3).

Um den Fleischwolf-Kopf auseinanderzunehmen, schrau-
ben Sie den Fixierring (5) ab und nehmen Sie die aufge-
setzte Lochscheibe (10, 11 oder 12), das Kreuzmesser (9)
und die Schnecke (8) aus dem Fleischwolf-Kopf heraus.

Nutzung des Kebbeaufsatzes

Kebbe ist ein traditionelles nahdstliches Gericht aus
Lammfleisch, Weizenmehl und Gewiirzen, die zusammen
gehackt und als Hohlréhrchen-Grundlage verwendet werden.
Die HohlIréhrchen werden gefiillt und frittiert.

Beim Experimentieren mit der Fiillung fiir Hohlrdhrchen kén-
nen verschiedene Delikatessen zubereitet werden.

Bereiten Sie die Grundlage fiir eine Hiille vor.

Setzen Sie den Fleischwolf-Kopf (3) auf den Aufstellplatz
(4) auf und befestigen Sie den Kopf (3) mit der
Verriegelung (19).

Setzen Sie die Schnecke (8) in den Fleischwolf-Kopf (3)
ein, setzen Sie den Kebbeaufsatz (8) an die Schnecke auf
und die Kebbeaufsatzbefestigung (17) dartiber, dann stel-
len Sie den Fixierring (5) Uber die Befestigung (17) auf und
schrauben Sie ihn im Uhrzeigersinn fest (Abb. 9).

Setzen Sie die Schale fiir Nahrungsmittel (2) auf.

Legen Sie die fertige Grundlage fiir die Hille auf die
Schale (2).

Stecken Sie das Netzkabel (22) in eine Steckdose ein.
Schalten Sie den Fleischwolf durchs Driicken der «ON
(EIN)»-Taste des Schalters (7) ein.

Fir die Zufuhr der Grundlage fir die Hiille benutzen Sie
den Stampfer (1).

Schneiden Sie fertige Rohrchen erforderlicher Lange ab.
Nach dem Betrieb schalten Sie den Fleischwolf durchs
Driicken der «OFF (AUS)»-Taste des Schalters (7) aus,
trennen Sie ihn vom Stromnetz ab und nehmen Sie ihn
erst dann auseinander.

Um den Fleischwolf-Kopf (3) abzunehmen, heben Sie die
Verriegelung (19) an und entfernen Sie den Kopf (3).

Um den Fleischwolf-Kopf auseinanderzunehmen,
schrauben Sie den Fixierring (5) ab und nehmen
Sie die aufgesetzte Lochscheibe (10, 11 oder 12),
das Kreuzmesser (9) und die Schnecke (8) aus dem
Fleischwolf-Kopf heraus.

REZEPT

Fiillung

100 g Hammelfleisch

1,5 Essloffel Olivend!

1,5 Essloffel

Knollenzwiebel (fein gehackt)

Gewlirze nach Geschmack

Y Teeldffel Salz

1 Essléffel oder ¥ Essloffel Mehl

+ Hammelfleisch soll im Fleischwolf einmal oder zweimal
zerkleinert werden. B

+ Knollenzwiebel wird in Ol goldgelb gerdstet, danach wer-
den gehacktes Hammelfleisch, alle Gewdiirze, Salz und
Mehl zugegeben.

Hiille

450 g Mageres Fleisch

150-200 g Mehl

1 Teeléffel Gewiirze (nach Geschmack)

1 St. Muskatnu3

Gemahlener roter Pfeffer (nach Geschmack)

Pfeffer (nach Geschmack)

+ Fleisch wird im Fleischwolf dreimal zerkleinert, Muskatnuss
wird auch zerkleinert, danach werden alle Komponenten
gemischt.

+ Die gréRere Fleischmenge und kleinere Mehlmenge in der
AuBenhiille gewahrleisten eine bessere Konsistenz und
besseren Geschmack des zubereiteten Gerichtes.

« Die zubereiteten Rohrchen werden gefiillt, an den Réandern
geklemmt und nach Wunsch geformt.

+ Die Rohrchen werden frittiert.

PFLEGE DES FLEISCHWOLFES

+ Schalten Sie den Fleischwolf nach dem Betrieb durchs
Driicken der «OFF»-Taste des Schalters (7) aus und zie-
hen Sie das Netzkabel aus der Steckdose heraus.

+ Schrauben Sie den Fixierring (5) ab und entfernen Sie die
Lochscheiben (10, 11 oder 12) und das Kreuzmesser (9)
von der Schnecke (8).

+ Nehmen Sie die Schnecke (8) aus dem Fleischwolf-Kopf
(3) heraus.

+ Entfernen Sie die
Schnecke (8).

+ Die Fleischwolfteile (1, 2, 3, 5, 8, 9, 10, 11, 12, 13, 14, 15,
16, 17, 18, 21) waschen Sie mit Warmwasser und einem
neutralen Reinigungsmittel, spllen und trocknen Sie sie
vor dem Zusammensetzen griindlich ab.

+ Wischen Sie das Fleischwolfgeh&duse (6) mit einem feuch-
ten Tuch und dann trocknen Sie es ab.

Nahrungsmittelreste  von der



DEUTSCH

+ Es ist nicht gestattet, Abrasiv- und Lésungsmittel fir die
Reinigung des Fleischwolfgehauses (6) zu benutzen.

» Achten Sie darauf, dass keine Flussigkeit ins Gehause
des Fleischwolfs gelangt.

» Bevor Sie das getrocknete Zubehdr zur Aufbewahrung
wegnehmen, schmieren Sie die Lochscheiben (10, 11,
12) und das Kreuzmesser (9) mit Pflanzendl — so schiit-
zen Sie diese vor Oxidierung.

AUFBEWAHRUNG
+ Bevor Sie den Fleischwolf zur Aufbewahrung
wegnehmen, vergewissern Sie sich, dass das

Fleischwolfgehause und alle abnehmbaren Teile sauber
und trocken sind.

+ Bewahren Sie das Geréat an einem trockenen, kihlen
und fur Kinder und behinderte Personen unzugangli-
chen Ort auf.

LIEFERUMFANG

Fleischwolf — 1 Stk.

Stampfer — 1 Stk.

Schale fur Nahrungsmittel — 1 Stk.
Lochscheiben — 3 Stk.
Wurstfullaufsatz-Set — 1 Stk.
Kebbeaufsatz-Set — 1 Stk.
Bedienungsanleitung — 1 Stk.
Garantieschein — 1 Stk.

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN
Stromversorgung: 220-240 V ~ 50 Hz
Nennleistungsaufnahme: 600 W
Maximale Leistung: 2300 W

ENTSORGUNG
|

Zwecks Umweltschutz nach Beendigung der Nutzungsdauer
des Gerates und der Batterien (falls mitgeliefert), werfen
Sie diese zusammen mit gewdhnlichen Haushaltsabfallen
nicht weg, geben Sie das Gerat und die Batterien in die
Spezialpunkte fiir weitere Entsorgung Uber.

Die bei der Entsorgung der Erzeugnisse entstehenden Abfélle
sind unbedingt zu sammeln und weiter ordnungsmaRig zu
entsorgen.

Mehrere Information zur Entsorgung dieses Produkts
erhalten Sie bei lhrer lokalen Stadtverwaltung, einem
Abfallentsorgungsdienst oder beim Geschaft, wo Sie dieses
Produkt gekauft haben.

Der Hersteller behélt sich das Recht vor, Design, Konstruktion
und die das gemeine Gerétebetriebsprinzip nicht beeinflus-
sende technische Eigenschaften ohne Vorbenachrichtigung
zu verédndern, deswegen kann sich die Betriebsanleitung
vom Gerét gering unterscheiden. Bei Feststellung solcher
Unterschiede bitte teilen davon per E-Mail info@rondell.ru fiir
eine aktualisierte Betriebsanleitung mit.

Gerétenutzungsdauer betrdgt 3 Jahre

3

Dieses Produkt entspricht der EMV-Richtlinie
2014/30/EU und der Niederspannungsrichtlinie
2014/35/EU.



MSACOPYBKA RDE-1451
Msicopybka npefHasHadeHa Ans nepepaboTkv NpoayKTOB U
NpUroToBAEHUs fOMALLHKX nonypabprkaTos.

OI'IVICAHI/IE
Tonkarens
2 JloTok Anst NpoayKToB
3. Kopnyc ronoeku Mscopyoku
4. MecTo yCTaHOBKM rofIoBKV MACOPYOKH
5. ®ukcupyoLee KobLO
6. Kopnyc mscopy6ku
7. TMepeknioyarens pexumoB padoTsl (ON/OFF/R)
8. ek
9. KpecToobpasHbiii HOX
10. PewéTka ans menkoii pyoku
11. PewéTka anst KpynHoi pyoku
12. PeweTka anisi cpefHeit pyoku
13. KpenneHvie Hacanok ans Habueku konbacok
14. Hacapgka ons Habuekm Konbacok (ToHKas)
15. Hacagnka onst HaGVBKM KONGACOK (CPenHss)
16. Hacagnka onst Habuekm konbacok (6onbLuas)
17. Kpennenue Hacagku nnsi ke66e
18. Hacapka nnsi ke66e
19. BnokupoBka
20. Hanpasnsiowas
21. KoHTeliHep
22. UHyp anexTponuTtaHus

MEPbI BE3OMACHOCTU

Mepen, MCnonb30BaHMEM YCTPONCTBA BHMMATESIbHO MPOYM-

TaliTe MHCTPYKLMIO MO 3KCnyaTaLum 1 CoXpaHsiiTe e€ B Teye-

HWe BCero cpoka akcnayarauum. HenpasunbHoe obpalleHne

c yCTpOI;ICTBOM MOXET NPUBECTU K ero NosioMke, NPpUYNHEHUo

Bpena rnonbL30oBaTeso nin ero UMyLLLecTBy.

Jlns CHUXeHWs pucka noxapa, Ans HeQonyLeHus nopaxe-

HUSA 3NeKTPU4eCKMM TOKOM U Asid 3alnTbl OT APYrux TpaBm BO

Bpemsi paboThbl C ANEKTPUYECKOK MSCOPYBKOin HeoBX0AMMO

conoLLaTb NPUBEAEHHBIE HUXE MEPbI MPEA0CTOPOXHOCTU.
Mepen nepBbIM BKIIOYEHNEM YOEAUTECH B TOM, H4TO Hanpsi-
XEHVE B 3N1EKTPUYECKON CeTu COOTBETCTBYET paboyemy
HanpsHKeHWo YCTPOMCTBA.

* lcnonb3yiTe TONbKO Te akceccyapbl, KOTOPble BXOASAT B
KOMMIEKT NOCTaBKM.

* Bo wu3bexaHue nopaxeHUs SNEKTPUHECKUM TOKOM
HWKOTZLA HE MOMPYXXAWMTE ycTpoiicTBO, CeTeBoit WHYp
1 BWIKY CETEBOrO LUHypa B BOAy wnu B nobble apyrve
KNOKOCTU.

e [Ins 4WCTKM KOpryca MSCOPYOKM WCMONb3yiTe cnerka
BIXHYIO TKaHb, MOC/IE Yero BbITPUTE KOPMYC HACYXo.

PYCCKUM

¢ Hwukorpa He ocTaensifiTe paboTatoLLyio Msicopybky 6e3 npu-
cmoTpa.

Mepen cbopkoii, pa3bopkoi, a Takxe nepen YUCTKOW
MACOPYOKM crneayeT eé BbIKMIOYNTb U BbIHYTb BUIIKY CeTe-
BOTO LLUIHYpa 13 PO3ETKM.

* YcTaHaB/vBaiTe YCTPOWCTBO Ha POBHOWN, YCTONYMBOM
MOBEPXHOCTW, BAAAM OT UCTOYHWKOB Temna, OTKPbITOro
naaMeHu, BRary 1 NPSIMbIX CONTHEUHbIX JTyHelt.

¢ 3anpeliaetcs ycTaHaBnAMBaTb YCTPOMCTBO Ha ropsyen
NMOBEPXHOCTU AN B HEMOCPEACTBEHHON 62IM30CTH OT Heé
(Hanpumep, PSAOM C ra3oBOW WM 3NEKTPUYECKOW niuv-
TOM, IMBO OKOJIO HArpPeTOoW AyXOBKU UV BAPOYHOI MOBEPX-
HOCTHN).

¢ AKKypaTHO 06pallaiTecb C CETEBLIM LUHYPOM, He Aony-
CKaiiTe MHOrOKpPaTHOro ero nepekpyymBaHuns, nepuoamnye-
CKV pacnpsamnsiiTe CeTeBoM LLUHYP.

* 3anpeLaeTcs MCMonb30BaTb CETEBOV LUHYP B KayecTse
PYYKM A NEPEHOCKU MSICOPYOKU.

* He ponyckaiite, 4ToObl CETEBOW LUHYP CBeLIMBANCs CO
cTona, U cneamTe, YToObl OH He Kacancs OCTPbIX KPOMOK
Mebenu 1 ropsHmx NoBEPXHOCTEN.

* Jinsi OTCOeOVHEHUS! BUIKU CETEBOrO LUHYpa OT 31eKTpu-
4ECKOI PO3eTKN CreayeT AepXaTbcs 3a BUIKY CETEBOro
LLIHYPa, @ He 3a CaMm LUHYP.

¢ He nopcoenvHsiiite, He oTcoeaMHsiiTe U He GepuTech 3a
CETEeBOW LUHYP UV BUSIKY CETEBOTO LLIHYPa MOKPbLIMU pyKamu,
3TO MOXET NPUBECTY K YAAPY SIEKTPUHECKIM TOKOM.

¢ JlaHHOe YCTPOWCTBO He npefHas3HaveHo Ans UCMONb30-
BaHUs AETbMU.

* He pa3speluaiite feTsiM npukacatbCs K YCTPOWCTBY U K
CeTeBOMY LLUHYPY BO BpeMsi paboTbl yCTPOICTBA.

¢ YcraHaBnuBaliTe YCTPOICTBO BO Bpemsi paboTkl U B nepe-
pbiBax Mexay paboyMmun uuknamu B MecTax, HegocTyn-
HbIX ANs feTen.

* [pubop He npepHa3HayeH A8 MCMONb30BaHMS ULAMn
(BKIOYAA AeTen) C MOHWKEHHBIMU PU3NHECKMU, CEHCOP-
HBIMU WAV YMCTBEHHBIMW CMIOCOBHOCTSIMW WA MpW OTCYT-
CTBUW Y HUX XXM3HEHHOTO OMbITa UAN 3HAHWIA, €CNN OHU He
HaxoAsATCs Nof, NPUCMOTPOM U HEe MPOVNHCTPYKTUPOBaHbI
06 1cnonb3oBaHum Nprbopa INLOM, OTBETCTBEHHbBIM 3a NX
6e30nacHOCTb.

¢ JleTn [oMmKHbI HAXOAUTLCS MOA, MPUCMOTPOM AJIst HeLoNy-
LLEHVS Urp C NPUBOPOM.

* W3 coobpaxeHuit 6e30nacHOCTM LeTell He OCTaBnsinTe
NONN3TUNEHOBbIE NAKeTbl, UCMOJb3yeMbIE B Ka4ECTBe yna-
KOoBKM, 6€3 npucmoTpa.

Buumanmne! He paspeluaiite getam wvrpate C rnoimatuie-

HOBbIMY MakeTamy UM yrakoBO4YHOV rnéHkoli. OnacHoOCTb

yaywbs!

@»



PYCCKUWM oo

* [pu NoBpexAeHU LWHypa NUTaHWS ero 3ameHy Bo nabe-
XaHne onacHOCTU AO0JIKHbI NPOU3BOAUTL U3rOTOBUTENb,
cepBucHas cnyx6a nnv nopobHbIA KBaNMOUUMPOBAHHbIA
nepcoHan.

¢ 3anpeLiaeTcsi CaMOCTOATENbHO PEMOHTUPOBATL MPU-
60op. He pasbupaiite npubop CamMoCTOATENbHO, Npw
BO3HUKHOBEHMMN NIOObLIX HEWCNpPaBHOCTEW WAW nocne
nafeHns yCTPOMCTBA BbIKIIIO4MTE NPUOOP 13 aneKTpuye-
CKOIi po3eTku 1 06paTuTech B N06GOI aBTOPU30BAHHBI
(YNONHOMOYEHHBIN) CEPBUCHbIN LLEHTP MO KOHTaKTHbLIM
agpecam, yka3aHHbIM B rapaHTUHOM TasioHe 1 Ha cante
www.rondell.ru.

* Bo usbexaHne MOBPEXAEHUI NEPEBO3UTE YCTPOICTBO
TONbBKO B 3aBOACKOW YNakoBKe.

* XpaHWTe YCTPOCTBO B MECTax, HEAOCTYMHbIX ANs AeTeit
W NI0AEN C OrpaHNYeHHbIMN BO3MOXHOCTSIMU.

JAHHBIA MPUBOP MPEAHA3SHAYEH )19 UCI1O/Ib30BA-

HWS TOJIbKO B BbITOBbIX YC/IOBUSIX. 3AMPELLAETCS
KOMMEPHYECKOE MNCMOJIb3BOBAHWVE U UCIOJIb3OBAHUE
MPUBOPA B NPON3BOACTBEHHBLIX 30HAX U PABO4YUX
TMOMELLIEHVSIX.

BHVIMAHVIE'

Mepen, Hauyanom pybku Msca ob6si3aTensHo ybeauTech B
TOM, 4TO BCE KOCTU N N3NNLLIKM X1pa yaaneHsbl.

* 3anpeljaetcs MNpoTankuBaTb MPOAYKTbl KakMMU-1M60
NOCTOPOHHUMW NpegMeTaMn Uan nanbuamun pyk, nosib-
3yNTECh TONBKO TONKaTenem (1), KOTOpbI BXOAUT B KOM-
NAEeKT NOCTaBKM.

* Hu B KOeM cnyyae He MNorpyxante Koprnyc Msicopyoku,
CeTeBon LHYP »Unu BUJIKY CEeTeBOro LwHypa B BOAYy vUan B
noBble Apyrue XuakocTu.

* He nbiTaiitecb nepepabartbiBaTh MACOPYOKOW MNULLEBLIE
npoayKThl C TBEPALIMW BONOKHAMKU (Hanpumep, UMGMpPL
VNN XPEH).

* Bo usbexaHve 06pa3oBaHNsa 3aTOPOB He NpuKaasiBaiTe
Ype3MepPHbIX YCUNINIA, NPOTaNKMBas MACO Tonkarenem (1).

¢ Ecnu kakoin-nnbo 3acTpsBLUNIA TBEPAbIV KYCOK MPUBOAMUT K
OCTaHOBKE BpPALLEHUS LLIHEKa 1 HOXa, HeMeJIeEHHO BbIKJTHO-
4nTE YCTPOMCTBO U NPEXAe Yem NPoLoXuTL paboTy, yaa-
nuTe 3atop, UCNoMb3ys GYHKLUMIO BKIOYEHNUS 06PaTHOro
BpaLLeHuns WwHeka «REV» (pesepc).

DYHKLUNSA ABTOMATUYECKOIO OTKJIKOHEHUS

* Mscopybka ocHauleHa &yHKUME aBTOMAaTU4YecKoro
OTKJIIOYEHUS NPY NEPErpese 3NeKTPoMoTopa.

* [pu neperpese anekTpomoTopa cpaboTaeT aBToMaruye-
CKUI1 TEPMONPEAOXPAHNUTENb, U MSICOPYOKa BBIKIIIOUNTCS.
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* B atom cnyqae HeMenJileHHO W3BNEKWUTe BUIKY CETEBOro
LUHYpa U3 3N1EKTPUYECKOIN PO3ETKU.

* [aiite MACOPYOKe OCThbITb B TEYEHUE NPUBIN3UTENBHO
50-60 MUHYT (NPW NOBLILLEHHON TemMnepaType B Nome-
LIeHUN MOXeT noHapobuTbecsi Gonbluee Bpems Ans
OCTbIBaHWNS 3/IEKTPOMOTOPA), Npexae 4YeM BKIIIOHYUTb
eé cHoBa.

¢ [opkniounTe MSACOpPyOKy K 3NEKTPUYECKON CeTU 1 BKIIO-
yute e€, ecnm mMscopybka He BKIIOYAETCS, 3TO MOXeT
03HayaThb, 4TO B HEN MMEIOTCS MHbIE NOBPEXAEHUS. B aTOM
cnyyae ans peMoHTa MAcopyokm He06X0AMMO 06paTUTLCS
B @BTOPU30BaHHbIN (YNONHOMOYEHHbIN) CEPBUCHbIN LEHTP
N0 KOHTAKTHbIM aApecam, YKa3aHHbIM B rapaHTUiHOM
TanoHe v Ha cavite www.rondell.ru.

NoAroTOBKA MACOPYBKU K 9KCIMJTYATALIUN

IMocne TpaHCNIOPTUPOBKY NN XPaHEHNs YCTPOMCTBA Npu

MOHMXEHHOV Temnepatype Heo6X0AUMO BbiAiepXaTh ero

npn KOMHaTHOM Temneparype He MeHee TPEX 4acoB.
M3Bnekute MacopybKky 1 yaanuTe BCe ynakoBO4HbIE MaTe-
puwabl, NPOTPUTE KOPMYC BAAXKHOW TKaHblO, MOC/E Yero
BbITPUTE €ro Hacyxo.

* Bce cvémHble getanm (1, 2, 5, 8, 9, 10, 11, 12, 13, 14, 15,
16, 17, 18, 21) npomoliTe Tennol BOAOIN C HENTPaNbHLIM
MOIOLLIMM CPEACTBOM, ONONOCHUTE 1 nepes cO0pKOi Tiia-
TeJIbHO npocyLmnTe.

¢ [epep nepsbIM BKAOYEHNEM YOEANTECH, HTO HANPSXXEHWE
B 3NIEKTPUYECKOV CeTU COOTBETCTBYeT paboyemMy Hamnps-
>KEHWIo YCTPOICTBA.

OCHOBHbIE MPUHUUNbI PABOTbI C MACOPYBKOM
Msicopybka npenHasHadeHa ans nepepabotku Msica 6e3
KOCTEM TONbKO B AOMALLIHUX YCOBUSIX.

* CobepuTe yCTPOCTBO 1 YCTAHOBUTE Er0 HA POBHYIO CYXYIO
MOBEPXHOCTb.

*  Y6eanTech B TOM, YTO BEHTUMSILWMOHHbIE OTBEPCTUS Ha KOP-
nyce He 3a610KMPOBaHbI.

¢ BcraBbTe BWUIKY CETEBOrO LWHYpa B 3N1EKTPUHECKYIO
pO3eTKy.

¢ T[locTaBbTe MO roOfOBKY MsSiCOPYyOku (3) momxopsiuyto
nocyay unu KoHTeviHep (21).

* Y6eauTech B TOM, YTO MSICO MOSIHOCTLIO OTTasNo, yoanute
N3NULLKM XMpa U KOCTU, NOPEXbTe MACO Ha Ky6VIKVI mwnn
NoNOCKM Takoro pasmepa, 4tobbl OHWU CBOGOAHO MPOXO-
OVNK B OTBEPCTME NOTKA (2).

* BkJo4nTe YCTPOWCTBO, HaXaB Ha KHOMKY nepeksoya-
Tens (7) «<ON».

* He Toponsicb npoTankueaite MACcO B pacTpyb ronosku
msicopy6ku (3) mpu nomowwm Tonkatens (1). Bo Bpems
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paboTbl Mcrnonb3yiTe Tonkatenb (1), KOTOpbIA BXOAUT B
KOMMJIEKT MOCTaBKW.

* 3anpellaeTca MCNonb30BaTh AJ1S NPOTAKMBAHUA Msca
Kakue-nnbo npeaMeTsbl, H1 B KOEM Cllyyae He NpoTanku-
BaWiTe MACO pykamu.

* He npwunaraiite Yype3aMepHbIX yCUIWiA Ana NpoTankuBaHus
MsCa UK Jpyrux NpoayKToB.

* B xome pybku msica moxeT obpa3oBatbCsi 3aTop, Ans
yCTpaHeHnsi 06pa3oBaBLIErocs 3atopa cnejyet BOC-
nonb30BaThCs PYHKLUMel 06paTHOro BpaLLEHWs LUHeKa.
[ins nepekioyeHns B pexum 06paTHOro BpaLLeHnst LHeka
BbIKNIIO4UTE MSICOPYOKY, HaxaB Ha KHOMKY nepekoyarens
(7) «OFF», 3aTeEM HaxmuTe 1 yaepxuBariTe KHOMKY nepe-
knovarens (7) «REV».

* Bpems HenpepbIBHOI paboTkl ycTpOCTBa MO NepepaboTke
NPOAYKTOB HE [O/XHO NpeBbIwaTh 10 MUHYT.

¢ Mocne 10 MWHYT HenpepbiBHOW paboTbl crnepyeT
BbIK/IIO4NTb YCTPOVCTBO U iaTh EMY OXNIAANTLCS B TeYe-
Hue 15-20 MUHYT, NOcNe Yero MOXHO MPOAOIXUTb
paborTy.

*  Kak Tonbko Bbl 3akOHuMTE paboTy, BbIK/IOYMTE MSICOPYOKY,
HaxaB Ha KHOMKy nepekmoyatenst (7) «OFF», oTknounte
MSICOPYOKY OT 371EKTPOCETU, U TOJLKO MOC/E 3TOro npu-
cTynaiTe Kk e€ pasbopke.

I'IEPEPAEOTKA MSACA
BcTaBbTe rofioBky Micopyoku (3) B MECTO yCTaHOBKHM (4)
(puc. 1, 2). 3adukcupyiite ronosky (3) 6nokuposkoii (19)
0nyCcTuB €e BHU3.

* BcTaBbTe LWHeK (8) B KOPMyC rofoBku msicopyoku (3)
(puc. 3).

* YcTaHoBWTE KPECTO0BPasHbIi HOX (9)(puc. 4).

* Bbibepute oaHy Heobxogmmyio pelwéTky (10, 11 nam 12)
1 yCTaHOBUTE €€ NOBEpX HOXa, COBMECTMB BbICTYMbl Ha
peweéTke ¢ nasamu B KOPryce rosioBku MsAcopyokm (3),
YCTaHOBWTE MOBEPX PeLLeTKN dukcupyoLwee KonbLo (5)
1 3aKpyTHTE Er0 MO YaCOBOW cTpesike (puc. 5, 6).

Brumanue!

— YcraHaBnvBaiite HOX pexyLueri CTOPOHOW 10 Harnpassie-
HUIO K peléTke. Ecny HOX OyAeT yCTaHOBJEeH Herpa-
BUJIbHO, OH He ByAeT BbIMOJHSITb GYHKLMIO PyOKU.

- Pelwérka c 6onee kpynHbimu otBepcTusivmu (11, 12) noaxo-
AuT ans nepepaboTKu ChIPOro Msica, OBOLLEN, CyXOppyK-
TOB, CbIpa, PbiObl 1 T.11.

- Pewértka ¢ menkummu otBepctusimu (10) noaxoant ans
rnepepaboTku Kak Cbiporo, Tak v MpuroToB/IEHHOIO MsIca,
PbIObI 1 T.0.

* Ha pacTpyb ronosku Msicopy6ku (3) yctaHOBUTE NIOTOK ANt
NpPOAYKTOB (2).

PYCCKUM

¢ Bkiounte msicopybky, Haxas Ha KHOMKY nepeknoyatens
(7) «<ON».

* Bo Bpemsi paboTbl MOb3yNTECH TOMLKO TonKatenem (1)
(puc. 7).

lMpumeyarus:

— [nsa ynyqwenus npouecca nepepaboTku msca Hape-
3avite ero rnosaockamu uan Kybukamuy. 3amopoOXeHHoe
MSICO HEOOXOAMMO MOSIHOCTLIO PA3MOPO3UTE.

— Ucnonb3yiite Bo Bpems paboTsl ToskaTess (1), koTo-
pbifi BXOAWT B KOMIIEKT MOCTaBku; 3anpeLjaercs
Mncrnosib30BaTte A4J715 rpoTaskuBaHus Msca kakue-nmbo
rnpeameTsl, H1 B KOeM CJly4ae He MpoTasikusamnTe Msico
pykamum.

* Kak Tonbko Bbl 3aKOHYUTE pa60Ty, BbIK/TOYNTE MSACO-
pybKy, HaxaB Ha KHOMKy nepekmioyarens (7) «OFF» un
OTK/IIOYUTE €e OT CETW, U TOMbKO MoCcne 3TOro MpUCTy-
nanTe kK ee pasbopke.

e NS CHATMS FONOBKM MsCOPYOku (3) mogHumuTe 610KM-
poBKy (19) BBEPX 1 CHUMUTE FrONIOBKY Msicopybku (3).

* [ins pa3bopku rosioBK1 MSICOPYOKM OTKpyTUTE PUKCH-
pylowiee KonbLo (5) 1 nM3BnekuTe M3 Kopnyca rojoBKu
MSICOPYOKYM yCTaHOBNEHHYIO pelwéTky (10, 11 nnm 12), kpe-
cT006pa3HbIn HOX (9) u LHeK (8).

Ha6msxa kon6acok
MpuroTtoBbTe dapLu.

- YcTaHoBMTE rON0OBKY MICOPY6KY (3) B MECTO YCTaHOBKM (4),
3adukcupyiiTe ronoeky (3) 6nokunposkoit (19).

— YcTaHoBwWTe LWHeEK (8) B KOPMyC rofloBKU Msicopyodkm (3),
yCTaHOBUTE Ha LWHeK (8) kpecToobpasHbiii HOX (9),
ofHy 13 pelueTtok (10, 11 unn 12), ogHy U3 Hacagok ansa
Habuekn konbacok (14, 15, 16), a noBepx Hee kpenne-
Hue Hacagok (13) (puc. 8), yctaHoBUTE NOBEPX Kpenne-
Hust (13) durkcupytoLee konbLo (5) 1 3akpyTuTe ero no
4acoBOWi CTpesike.

— YcTaHoBUTE NOTOK AN NPOAYKTOB (2).

- BbInoxwTe rotoBblil hapLu Ha N0TOK A1 NPOAYKTOB (2).

- Wcnonb3yiite ans npurotoBneHus konbacok Hatypasb-
Hyto 0605104Ky, NPeBapUTENLHO NOMECTUB €€ B COCYA, C
Ténnoi Bofoi Ha 10 MUHYT.

- HataHuTte pasmsardéHHylo 060N04Ky Ha  BbIGpaHHYIO
Hacazky (14, 15, 16) 1 3aBsXuTe Ha KOHLLe 060104KM y3en.

— BcTaBbTe ceTeBylo BUIKY B 3N1EKTPUHECKYIO PO3ETKY.

- BkniounTe mscopybky, HaxaB Ha KHOMKY nepekioya-
Tenst (7) «ON» (BKJIIO4EHO).

— [Ins nopayv rotoBoro gapiua ucnonbayinTte Tonkarens (1),
no Mepe 3anosnHeHnst 060/104KN CaBuMraiiTe eé ¢ BblbpaH-
Hol Hacaaku (14, 15, 16), N0 Mepe BbiCbIXaHWs 060N04KM
CcmaymBanTe e€ BOJOW.



PYCCKUWM oo

— Kak TofbKo Bbl 3aKOH4UTE PaboTy, BbIKNOYUTE MSCO-
py6Ky, HaxaB Ha KHOMKy nepeknioyarens (7) «OFF»
(BbIKJIIOYEHO), 1 OTKJIIOYMTE €ee OT 3NeKTPUYeckom
CeTu, 1 TONIbKO NOCcse 3TOro NpucTynamnTe K ee pas-
6opke.

— [nsi cHATWSI TONoBKM Msicopy6ku (3) nogHumuTe 610-
KUPOBKY (19) BBEPX 1 CHUMUTE FONIOBKY MSICOPYOKM (3).

— Ans pa3bopku ronoBKMN MSCOPYOKU OTKPYTUTE PUKCU-
pytoLiee konbLo (5) 1 n3BnekmTe U3 Kopryca rosioBku
MSCOPYOKM yCTaHOBNEHHYO peléTtky (10, 11 nam 12),
KpecToobpasHbIi HOX (9) 1 LHeK (8).

Ucnonb3oBaHue Hacapku «ke66e»

Keb66e — TpagnumoHHoe GnmXHEeBOCTO4HOe 600, KOTO-

pOe roToBAT U3 MAca ArHeHka, NWEeHNYHOM MYKN " CI'IELLVIVI,

KOTOpble PYGSATCA BMECTE, YTOObl MOSy4UTb OCHOBY ANs

V3roTOBNEHNS NONbIX Tpybouek. Tpybouku HanonHATCS

HaYMHKOM 1 0GXapuBatoTcsa BO GppuTiope.

3KCNEPUMEHTUPYS C HAYMHKOW 151 TPYBO4EK, MOXHO rOTO-

BUTb pasnunyHble Aenvikatecsl. MpUroToBbTe OCHOBY A5t

060n104KN.

— YcTaHoBuWTE ronoBky Mscopybku (3) B MECTO YCTaHOBKMN
(4), 3adukcupyiite ronosky (3) 6Gnokmposkoii (19).

— YcTaHoBWTE LIHEK (8) B KOPMYC rofnoBKU MAcopybku (3),
yCTaHOBMTE Ha LUHeK Hacazky «ke6be» (8); a moBepx
Hee KpenneHne Hacagku ans keb6o6e (17), yctaHoBuTe
nosepx kpennenus (17) cdukcupyowee KonbLo (5) n
3aKpyTUTE €ro no 4acoBow cTpesnke (puc. 9).

— YcTaHOBWTE NOTOK AJIS MPOAYKTOB (2).

— BbINIOXUTE rOTOBYIO OCHOBY /11 060/104KIN Ha JIOTOK ANt
NpoAyKToB (2).

— BcTaBbTe ceTeByto BUNKY LUHYpa anekTponutaHmns (22) B
3NEKTPUYECKYIO PO3ETKY.

— Bkntounte msicopybky, HaxaB Ha KHOMKY nepeksioya-
Tens (7) «ON» (BKJIIO4EHO)

— [Ans nogayv OCHOBbI Ansi 060M04KM UCNONL3YINTE TON-
katenb (1).

— OTpesaiite rotoBble TPYOOUKN HEOBXOAMMOMN AJINHbI.

— Kak Tonbko Bbl 3aKOH4YMTE PaboTy, BbIKIOYUTE MSICO-
pyoKy, HaxaB Ha KHOMKy nepeknioyarens (7) «OFF»
(BBIKIIIOYEHO), 1 OTKJIIOUUTE €€ OT JNIEKTPUYECKO CEeTH,
W TONbKO MOCNIEe 3TOr0 MOXHO MPUCTYNaTb K e€ pas-
6opke.

— [Ansi CHATWSA rONoBKU MACOPYOKM (3) nogHUMUTE GIOKM-
poBKy (19) 1 cHUMKTE ronoeky (3).

— [Ans pa3bopku ronoskn Mscopybku (3) oTkpyTute duk-
cupytoLee KonbLo (5) n n3BneknTe 13 Kopnyca ronoBku
MSICOPYOKM yCTaHOBNEHHYIO pelwéTky (10, 11 unu 12),
KpecToobpasHbIii HOX (9) 1 LHek (8).

PELENT

Haynnka

bapaHuHa 100 r

OnuBkosoe macsio 1,5 cTon0B0M JI0XKN

Pen4artbiii nyk (MEIKO HaLLMHKOBAHHbIV)

1,5 cTo10B0V NNOXKMN

lpsiHocTy o Bkycy

Cornb 1/4 yariHoii 10XKN

Myka 1 cTonoBas noxka

wunun 1/2 cTON0BO TOXKN
BapaHunHy HeobXxoauMMO M3MeNbiUTb B MACOPYOKe OnMH
unm aga pasa.

¢ Penuatblii Nyk o6xapuBaloT B Macne A0 30510TUCTOrO
uBeTa, 3atem fo6aBnsioT pybneHyio 6apaHuHy, Bce npsi-
HOCTW, COJlb U MYKY.

O6onoyka

MocTtHoe msico 450 r

Myka 150-200 r

lNpsiHocTu 1 4aviHas 1oxka (o BKycy)

MyckatHbiti opex 1 L.

KpacHsbivi MmonoTsiti nepew (1o Bkycy)

I'Iepeu (o Bkycy)
Msico n3amensyaioT B MSICOpyoke Tpu pasa, U3MesnkyaeTcs
TakXe MyCKaTHbI OPex, 3aTeM CMELLIMBAIOT BCE KOMIMOHEHTHI.

¢ Bonbluee KONMYECTBO MsiCa U MEHBLLEE KOIMYECTBO MYKU
B HapY>XHOW 0605104Ke 06ECMEYNBAIOT NYHLLYIO KOHCUCTEH-
L0 1 BKYC rOTOBOIro n3nenus.

* [OTOBbIE TPYOOUKM HAMONHSATCS HAYMHKOM, 3aXMMaIOTCS
o kpasm, Tpyboukam npuagaétes xenaemas dopma.

¢ [oToBSATCA TPYGOUKM BO PpUTIOPE.

VXOJJ. 3A MSAICOPYBKOW
Mocne okoH4aHWs paboTbl CEAYET BbIKIIIOUUTL MSICOPYOKY,
HaxaB Ha KHOMKy nepeknioyarens (7) «OFF» u BbiHYTb
BWJIKY CETEBOrO LUHYPA U3 3NIEKTPUYECKO PO3ETKM.

¢ OtBepHUTE PUKCUpytoLLEe KOMbLO (5) U CHUMWTE PELUETKN
(10, 11 nnm 12), kpecTtoobpasHbIi HOX (9) co LWwHeka (8).

* W3BneknTe WHeK (8) 13 ronosku Mscopyokm (3).

* YpanuTe co WwHeka (8) ocTarku NpoayKToB.

* [pomoiite petanu macopybku (1, 2, 3, 5, 8, 9, 10, 11, 12,
13, 14, 15, 16, 17, 18, 21) B Ténnoii BoZe C HENTPasIbHLIM
MOIOLLIMM CPeSCTBOM, OMOJSIOCHUTE WX U nepen, cOopkoi
TLATENBHO NPOCYLUNTE.

* [poTpuTte kopnyc mscopybku (6) BNaxHOI TkaHbto, Nocne
4Yero BbITPUTE Hacyxo.

e [na 4ucTkM Kopryca mscopybku (6) 3anpeluaercs
1CNOob30BaTh PACTBOPUTENM NN aBPa3nBHbLIE YUCTSALLME
cpefcrsa.



He ponyckaiiTe monagaHvsi XWAKOCTV BHYTPb Kopryca
MSICOPYOKMU.

Mpexae yem ybpaTtb NPOCOXLUNE NPUHALNEXHOCTM Ha Xpa-
HeHue, cmaxbTe pelwétkm (10, 11, 12) n kpecToobpasHbiii
HOX (9) pacTUTeNnbHbIM MacioM — Tak OHW OyayT 3aum-
LLEeHbl OT OKUCNIEeHUA.

XPAHEHUE

¢ T[lepen Tem, kak ybpatb MACOPYOKY Ha XpaHeHve, ybeau-
TECb B TOM, 4TO KOPMYC MSICOPYOKU 1 BCE CbEMHbIE fieTanu,
YUCTbIE U CyXMe.

XpaHuTe yCTPOWCTBO B CyXOM NMPOXIafHOM MeCTe, Hefo-
CTYMHOM ANst fieTeit 1 Niofeit C OrpaHNYEHHbIMIU BO3MOX-
HOCTSIMU.

KOMMJNEKT MOCTABKU

Mscopy6ka — 1 wr.

Tonkarenb — 1 wT.

JloTok Ans NpoaykToB — 1 LWT.

Pewétkn - 3 wr.

KomnnekT Hacapok anst Habueku konbacok — 1 wr.
KomnnekT HacafioK AN NpUroToBneHns «keboe» — 1 wt.
WHCTpyKums no akenayarauuy — 1 wr.

FapaHTUAHBIA TanoH — 1wT.

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU
OnextponuTanue: 220-240 B ~ 50 Iy,
HomuHanbHas notpebnsiemas MollHocTb: 600 BT
MakcumanbHas MoLHocTb: 2300 BT

YTUIIU3ALUA
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B Liensix 3aLumThl OKpyKatoLLIer Cpeabl, Moc/e OKOHYaHS Cpoka
cnyx6bl Nprbopa v 3NEMEHTOB NUTaHUS (ECAN BXOAST B KOM-
NeKT), He BbIBpackIBaiiTe UX BMECTE C 0ObI4HbIMU ObITOBLIMMN
oTX0famu, nepefaiTe npubop 1 3NEMEHTbI MMTaHWS B creuma-
NIN3MPOBAHHbIE MYHKTbI 1S AasIbHENLWENR yTUAN3aLUN.
OTxoapl, 06pasyloLmecs Npy yTuaMsaumm n3aenvii, nogne-
xat obsizarensHoMy c6opy C nocnenylowei ytunnsaumen B
YCTaHOBNEHHOM MOPSIAKE.

PYCCKUM

Jns nony4yeHns AOMNOAHNTENLHON UHdOpMaLMK 06 yTunmaa-
LMK AaHHOO NPOAYKTa 06PaTUTECh B MECTHbIN MYHULIMNANN-
TET, CNy0y yTununsawmm 6bITOBbIX OTXOA0B UV B MarasuH, rae
Bbl npro6peny JaHHbI NPoayKT.

lMpounssoanTenb coxpaHseT 3a coboi npaBo W3MEHSITb
An3aliH, KOHCTPYKLMIO U TEeXHUYecKme XapakTepucTuku,
He Bausiowme Ha obLme npuHUMNbLl PpaboTsl yCTPokCTBa,
6e3 npenBapuTesIbHOro yBeAOMIIEHUS, U3-3a YEro Mexay
WHCTPYKLME 1 U3AeINEM MOTYT Hab/IloAaTbCsl HE3HAYNTEb-
Hble pasnnyus. Ecim nonb3oBatesns 06HapyXui Takme Heco-
OTBETCTBUS, NPOCUM COOOLUUTE 06 STOM MO 371€KTPOHHOM
noyte info@rondell.ru ans nony4eHuss 06HOBAEHHOU Bepcun
UHCTPYKUMN.

Cpok cayxo6bl ycTpoiicTBa — 3 roga

ERL

U3rOTOBUTEJIb: CTAP MJIIOC IMMUTEL
(STAR PLUS LIMITED)

MECTOHAXOX/EHVE U NOYTOBbI ABPEC
[NS CBSI3U: IOHWT BM BHZ CU, 151 TAX,
KOVICW ABEPAVH XAYC, Ne38, XEH VM POV,
BOHI YYK XAHT, FOHKOHT, KHP

WMMNOPTEP U YNOJIHOMO4YEHHOE U3rOTOBUTEJIEM
JINL0: OO0 «TMMEPUOH»

MECTOHAXOXXAEHUE U NOYTOBbIN AQPEC

ANS CBA3U: PO, 117452, I. MOCKBA,
YEPHOMOPCKWI BYJIbBAP, JOM 17, KOPTI. 1, 3TAX 4,
O®dUC 401, KAB. 2.

Ten.: +7 (499) 685-17-81, e-mail: info@rondell.ru

OTBETCTBEHHOCTb 32 HECOOTBETCTBME NPOAYKLMM
TPe6OoBaHNAM TEXHUYECKVX PErlaMeHTOB TaMOXEHHOro
CO103a BO3/I0XEHA Ha YMOJIHOMOYEHHOE N3roTOBUTENEM
NLO.

JlaHHoe n3nenue cooTBeTCTBYET BCEM TPEOYEMbIM
©eBPOneickuM 1 POCCUiickum craHaaptam 6e30-
MacHOCTY Y TUTNEHBI.

www.rondell.ru
TENE®DOH ANe CNPABOK: 8-800-100-18-30

COENAHO B KHP
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Rondell

Paofessionals Recommend

TAPAHTUNHbBIN TAJTIOH

yCNnoBWSA rapaHTMiNHOro obcnyxvBaHug

EZNHAS CTIPABOYHASI CJIY)KBA/CALL CENTER:
+7 (495) 921-01-70

YBaxkaemble nokynarenu!
TpebyiiTe OT NpoAaBLa 3aMoIHEHUS rAPAHTUAHOIO TaNoHa, BKJI04Asi OTPbLIBHbIE KYMOHBbI.
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English
Dear Customer!
RONDELL appreciates your choice and guaranties the high quality
of the purchased appliance operation under keeping of service rules.

The guarantee period for all devices is 12 months from the date of purchase. By this guarantee book the manufacturer
confirms the good working condition of the device and undertakes the obligation to repair any defects which may arise
through the fault of the manufacturer free of charge. Warranty service is available at any authorized service center enlisted
on the site www.rondell.ru.

Guarantee service conditions

1. The guarantee is valid if the following issuance conditions are observed:

« correct and precise filling in the original RONDELL warranty card with mentioning model name, its serial number,
date of sale, with seal of Seller and signature of Seller’s representative in the warranty card, seals on each tear-off
coupon, Buyer’s signature;

The manufacturer retains the right to refuse guarantee service in case of failure to submit the above-mentioned docu-

ments, or if the information they contain is incomplete, illegible or contradictory.

2. The guarantee is valid if the following operating conditions are observed:

- the device is used in strict accordance with the operating instructions;

« the safety rules and requirements are observed.

3. Warranty does not include periodic maintenance, cleaning, installation, adjustment of device at the owner’s home, as
well as natural device wear and tear.

4. Cases not covered by the guarantee:

+ mechanical impairments;

+ non-observance of operating conditions or faulty action of the owner;

- incorrect installation or transportation;

« natural hazards (lightning, fire, flooding etc.), as well as other causes beyond the control of the seller and manufac-
turer;

« penetration of external objects, liquids or insects into the device;

repair work or structural alterations carried out by unauthorised persons;

« use of the device for professional purposes (whereby the load exceeds the domestic application level);

connection of the device to power supply, telecommunication and cable-based networks incompatible with the

State Technical Standards;

cleaning of audio heads, different media readout drives

« breakdown of the accessories of the unit listed below, if their replacement is specified by the construction and does

not require disassembly of the unit:

a) the remote control, the accumulator batteries, batteries, external power blocks and charging devices;

b) the consumable products and accessories (packing, cases, belts, bags, grids, blades, flasks, plates, supports,
racks, roasting racks, hoses, tubes, brushes, attachments, dust containers, filters, odor absorbers).

for battery-operated devices: use of incompatible or discharged batteries, or any impairments caused by dis-

charged or leaky batteries (we recommend to use only high-quality batteries);

- for battery powered devices — any damages coursed by battery charging and recharging rules violation.

- for shavers: crumpled or ruptured safety mesh;

5. This guarantee is provided by the manufacturer in addition to the customer’s rights, stipulated by the current legisla-
tion, and does not restrict them.

6. The manufacturer is not responsible for possible harm, caused directly or indirectly by <RONDELL» products to people,
pets, consumer’s property and/or other third parties in case if it has happened due to violation of rules and operating
conditions, installation of the unit; intended and/or careless actions (inactions) of a consumer and/or other third par-
ties, the effect of force majeure circumstances.

@»
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Pycckuti
. YBaxcaembliii nokynarenb!
RONDELL 6narogaput Bac 3a Baw BbIGOp 1 rapaHTUPYeT BbICOKOE KauyeCTBO PaboTbl
npuoGpeTeHHOro Bamu NpuGopa npu co6i0ieHMU NPaBUN ero aKcnayaTauum.

Cpok rapaHTum Ha Bce Npubopel — 12 MecsLEeB Co AHS NOKYNKW. [IaHHBIM rapaHTUAHBIM TaNIOHOM NPOU3BOAVTENb NOATBEPXAAET
MCMpPaBHOCTb AaHHOrO nNpubopa 1 6epeT Ha cebs 06513aTeNbCTBO MO 6ECNNaTHOMY YCTPAHEHMIO BCEX HEMCMPaBHOCTEN, BO3HVIK-
KX N0 BMHE Npou3BoamTens. MapaHTUiiHbIA PEMOHT MOXET ObiTb NPOM3BEEH B IIOOOM aBTOPM3MPOBAHHOM CEPBUC-LEHTPE,
yKa3aHHOM Ha caite www.rondell.ru.

YcnoBus rapaHTUIMHOrO 06CNyXUBaHUs:

1. MapaHTus geincTsyeT Npy COBMIOAEHNM CEAYIOLLMX YCIIOBU 0DOPMIEHNS:

*  MPaBUILHOE 1 YETKOE 3aMOJTHEHNE OPUIMHANILHOO rapaHTuitHoro TanoHa RONDELL ¢ ykasaHuem HanMeHOBaHWsS MOAENH,
ee CepuHOro Homepa, AaTbl NPOAAXWN, NPV HANUYMKN NevaTn GupMbl-NpoaasLia U NOANUCHK NpeacTaBuTens GrpPMbl-npo-
[aBLa B rapaHTUtHOM TasloHe, Nnevarteii Ha KaxA0M OTPbIBHOM KYMNOHe, NOANMCH NoKynaTens;

MpousBoanTenb ocTaBseET 3a COOOI NPaBO Ha 0TKa3 B rapaHTUtHOM 0O6CNYXMBaHWM B CIly4ae HENPEeA0CTaBNEHMS BbilLEyKa-

3@HHbIX AOKYMEHTOB, WAV €CIN MHDOPMALIMS B HUX OyAEeT HEeMoNHOM, Hepa3bopyMBONA, MPOTVBOPEYNBOIA.

2. TapaHTWs oeicTByeT Npy COBMIOAEHUN CNeAyIOLLIX YCIOBUIA SKCTyaTaLyn:

*  MCMonb30BaHve Nprubopa B CTPOroM COOTBETCTBUM C MHCTPYKLMEN MO 3KCyataumm;

+ cobnofeHne npasun n TpeboBaHnii 6e30nacHoCTU.

3. lapaHTus He BK/OYaeT B ce0s Neproamyeckoe 00CyXMBaH1E, YUCTKY, YCTAHOBKY, HACTPOVKY Npubopa Ha AOoMY Y BnafensLa,
a TaKke ecTeCTBEHHbI M3HOC Npubopa.

4. Cnyyaw, Ha KOTOPbIE raPaHTVS HE PACNPOCTPAHSETCS:

+  MexaHu4eckue NnoBpexaeHus;

+ HecobMiofieHNe YCNOBWMIA 3KCTyaTaLm in oLIMGOYHbIE AeCTBUS BNaaenbLa;

* HenpaswubHas yCTaHOBKA, TPAHCMOPTUPOBKA;

+ CTuXUiiHble 6eACTBUS (MOMHMS, NOXap, HABOAHEHUE U T.M.), & TakXe APYrue NpuyMHbl, HAXOAALLMECS BHE KOHTPONS NPO-

[AaBLa 1 U3roToBUTENS;

nonajaHue BHyTPb Npu6opa NOCTOPOHHMX NPEAMETOB, XUAKOCTEN, HACEKOMBIX;

PEMOHT U/ BHECEHWE KOHCTPYKTUBHBIX U3MEHEHUIN HEeYNONHOMOYEHHbIMV ML aMU;

1Ccrnonb3oBaHue npubopa B npodeccnoHanbHbIX LENsx (Harpy3ka npesbILaeT ypoBeHb ObITOBOrO NMPUMEHEHUS);

noaklo4eHre npmubopa K NUTalLWMUM, TENEKOMMYHUKALMOHHLIM U KaBenbHbIM CETSIM, HE COOTBETCTBYOLWMM [ocyaap-

CTBEHHbIM TexHu4Yeckum CTaHaapTam;

4K1CTKa ayAMOroNoBOK, MPUBOAOB A1 CHUTLIBAHUS MHOPMALIMK C HOCUTENEN Pa3INYHbBIX TUMOB;

BbIXO/, 3 CTPOSI NEPEUNCIIEHHBIX HUXE NPUHAANEXHOCTEN U3LENUS, ECNIN UX 3aMEHa NPEAYCMOTPEHA KOHCTPYKLMEN 1 He

CBsi3aHa C pa3bopKoii n3penvs:

a) NynbTbl AUCTAHLMOHHOMO YrNpaB/eHnsl, akkyMyasTopHble 6atapeun, anemeHTbl NuTaHus (6atapeiku), BHewHve 610kn
NUTaHUS 1 3apsiaHble YCTPONCTBA;

6) pacxofHble MaTepuanbl U akceccyapsl (ynakoBka, Yexsibl, PEMHU, CYMKU, CETKU, HOXW, KONBbl, Tapenku, noacTasku,
peLueTky, BePTENbI, LAAHMW, TPYOKW, LETKM, HACaAKM, NbiNeCOOPHUKU, GUALTPLI, NOFIOTATENN 3anaxa).

Ans npubopos, paboTatoLmx oT 6atapeek, — paboTa ¢ HENOAXOAALLVMM WU UCTOLLEHHbIMY BaTapeiikamu;

Ansa nprbopos, paboTaloLyX OT akKyMyNsiTOPOB — /loOble MOBPEXAEHWS, BbI3BaHHbIE HAPYLLUEHUSMV NPaBun 3apsaku

1 NoA3apsakn akkyMmynsaTopos.

. ana 6pI/ITB — cMATas Unv nopBaHHas ceTka.

5. Hacrosias rapaHTus NpeA0CTaBASETCS N3rOTOBUTENEM B AOMONHEHNE K NPaBaM NOTPEOUTENS, YCTAHOBNEHHbLIM AENCTBYIO-
LM 3aKOHOAATENLCTBOM, U HY B KOE MEPE HE OrpaHnyMBaeT UX.

6. Mpon3BoauTeNnb He HeceT OTBETCTBEHHOCTW 3@ BO3MOXHbIA BpeA, MPSIMO WM KOCBEHHO HAHECEHHbI NpoayKuven
«RONDELL>, noasm, AOMALLIHAM XUBOTHBIM, UMYLLECTBY MOTPEBUTENS 1/VAN MHBIX TPETLMX ML, B CAly4ae, €GN 3TO NPOM30-
LU0 B pe3ynbTate HeCOOI0AEH NS NPABUIT M YCNIOBUIA 9KCMTyaTaLym, yCTaHOBKU N3LAENVIS; YMbILLAEHHBIX U/WN HEOCTOPOXHbIX
[encTBuin (6e30eCTBUIA) NOTPEBUTENS /UK UHBIX TPETBUX NNL, AENCTBUS 0OCTOATENBCTB HENPEOAOMMO CUSbI.

@»



Rondell

‘Paofessionals Recommend

FapaHTMiHbIM TanoH /Guarantee card

441- |

CeepeHus o nokynke/Purchase information
Mopensb/Model:
Mscopy6ka RDE- 1451

CepuinHblii Homep N2 /Serial N2:

[Hara nokynkun/Date of purchase:

CBepeHus o npopasue/Seller information

HaseaHuve n agpec npogatoLlen opraHnsaumn/Name and address of selling organization:

TenedoH/Telephone number:

I'Iou.TBer,u.aro noJsiy4eHmne ncnpaBHoOro n3aennsd, ¢ ycanoBusiMm rapaHTum 03HakoMIeH 1 cornaceH /

Here by | confirm the receipt of the guarantee terms Moanvcs nokynatens /
Buyer's signature

BHUMAHME! MapaHTuiiHbI TanoH AeicTBUTENeH TONbLKO NPy HaNnu4um nevaTi npoaatoLLen opraHusaumm/
ATTENTION! The guarantee card is valid only if stamped by the selling organization

@»



KynoH/Coupon N23 Kynon/Coupon N22 KynoH/Coupon N21

441- | 441- | 441-

Mopenb/Model: Mopgens/Model: Mogenb/Model:
Msacopy6ka RDE- 1451 Mscopy6ka RDE-1451 Mscopy6ka RDE-1451
CepuiiHblit Homep N2/ CepuiiHbiii Homep N2/ CepuiiHblin Homep N2/

Serial N2: Serial N2: Serial N2:

Jlata nocTynneHns B peMOoHT/ Jlata noCcTynneHnsa B peMOHT/ Jlata nocTynneHns B peMOHT/ @

Repair start date: Repair start date: Repair start date:

Jlata BbINONIHEHNSA PEMOHTa/ Jlata BbINONHEHNS PEMOHTA/ [lata BbInONIHEHNA pemMoHTa/

Repair completion date: Repair completion date: Repair completion date:

Bupa, pemonTta/Type of repair: Bua pemoHTta/Type of repair: Bua pemoHTta/Type of repair:
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