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MACOPYBKA RDE-1454
Msicopybka npepnHasHadeHa Ans nepepaGoTkv NpoLyKTOB
1 NPUrOTOBNEHNS IOMALLHMX NONyhabprkaTos.

OMUCAHUE
JNoTok anst npoaykToB
KpblLLKa oTceka XpaHeHns Hacafok
Pexwum pesepc (R)
Mepexntoyarens ynpasnenus ckopoctu (0, 1, 1)
KHonka 6nokupoBku paboyero 65oka
Tonkarenb
Kopnyc pa6oueit yactn msicopybku
Lrex
PewéTtka ans menkoi pyoku

. PelwéTtka ans cpenHeii pyoku

. PewéTka ans kpynHoit py6ku

. dukcupyioLee KonbLO

. KpectoobpasHblit HOX

. Hacapka onst HabuBky cocmcok

. Hacapka ans ke66e

. OTBEpCTME PeayKTopa MOTOPHOrO 610Ka

. MoTopHbIit 6110k
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BHUMAHMUE!

[nsi nononHnTeNbHO 3aLUmnThl LIesecoobpas3Ho B LEenu nuta-
HWS1 YCTaHOBUTL YCTPOVICTBO 3aLUMTHOro otkodeHus (¥Y30)
C HOMWHaJslbHbIM TOKOM CpaﬁaTblEaHVlFl, He rnpesbiarowmm
30 MA; ans ycTaHOBKY crieayeT 006paTuTLCs K CreLUanmcTy.

MEPbI BEBOMACHOCTU

Mepern MCMNONL30BaHWEM YCTPOCTBA BHUMATENBHO NMPOYU-

TaliTe MHCTPYKLWMIO MO 3KCMyaTaLmmn 1 CoXpaHsiTe eé B Teue-

HWe BCero cpoka skcrniyarauum. HenpasunbHoe obpalleHue

C YCTPOWICTBOM MOXET NMPUBECTU K €0 NONOMKE, MPUYUHEHNIO

BPEeAa Mosb30BaTENO NN €r0 UMYLLECTBY.

JIns CHUXEeHUs pucka noxapa, Ans HefoMyLEeHUs nopaxe-

HUS BNEKTPUYECKNM TOKOM W [151 3aLLMThI OT APYTVX TPABM BO

Bpemsi paboTbl C 3NEKTPUYECKOW MSCOPYBKoin HeoBX0AMMO

cononaTb NPVBEAEHHBIE HUXE MepPbI MPEA0CTOPOXHOCTU.
Mepen, nepsbIM BKIOYEHEM YBeanTeCh B TOM, 4TO Hanpsi-
XEHWE B INEKTPUYECKON CETU COOTBETCTBYET paboyemy
HanpsixXeHWto yCTPOCTBa.

* CeTeBoOil LWHYp CHaGXEH «€BPOBWIIKOI»; BKIlOYaiTe eé B
PO3ETKY, UMEIOLLLYIO HAAEXHbI KOHTAKT 3a3eMIEHUs.

* VcnonbayiiTe TONbKO Te akceccyapbl, KOTOpble BXOAAT B
KOMNAEKT NOCTaBKW.

e [Ins 4WCTKM KOpryca MSCOpPYOKM WCMONb3yiTe cnerka
BJIQXHYIO TKaHb, MOCJIE Yero BbITPUTE KOPMYC HACYXO.

¢ Hwukorpa He ocTaensifiTe paboTatoLLyio Msicopybky 6e3 npu-
cMmoTpa.

* lepen cbGopkoit, pa3bopkoi, a Takxke Mepep 4YUCTKON
MSICOPYOKM CneayeT e€ BbIKIIOUNTb U BbIHYTh BUSIKY CeTe-
BOIO LLIHYpa U3 PO3eTKM.

* YcTaHaBivBaiTe YCTPOWCTBO Ha POBHON, YCTONYMBOW
MOBEPXHOCTW, BAANM OT WCTOYHWKOB Terna, OTKPbITOro
nnameHu, Bnarv 1 npaMbIX COTHEYHbIX nyqe|7|.

* 3anpelwaeTcs ycTaHaBiMBaTb YCTPOWCTBO Ha ropsiyen
MOBEPXHOCTW VAW B HEMOCPEACTBEHHOW 6A130CTN OT Heé
(Hanpumep, PSAOM C ra3oBOW WM 3NEKTPUYECKOW nnu-
TOA, NGO OKONIO HArPETON AyXOBKY UM BAPOYHOI NOBEPX-
HOCTW).

* AkkypaTHO o6pallaiTecb C CETEBbIM LUHYPOM, He Aony-
cKaliTe MHOroKpaTHOro ero NepekpyyvBaHus, neproanye-
CKM pacnpsiMnsiiTe CETEBOW LLHYP.

* 3anpeLaeTcs MCMonbL30BaTb CETEBOV LUHYP B KayecTse
PYYKM 15t NEPEHOCKN MSCOPYOKU.

* He ponyckaite, 4ToGbl CETEBON LUHYP CBELUMBANCS CO
cTona, 1 cnepute, Y4ToObl OH He Kacasncst OCTPbIX KPOMOK
Me6enu 1 ropsiymx NoBEPXHOCTEN.

¢ [Ina OTCOEOVHEHWUS BUJIKU CETEBOrO LUHYpa OT 31eKTpu-
YECKOI PO3eTKN CreayeT AepXaTbCs 3a BUIKY CETEBOro
LLHYPa, a He 3a CaMm LUHYP.

* He nopcoenuvHsiite, He oTcoeauHsiiTe U He GepuTechb
3a CeTeBOW LUHYP WM BUKY CETEBOrO LUHYypa MOKPbIMU
pykamu, 3T0 MOXET MPUBECTU K yAapy 3NeKTPU4ecKnm
TOKOM.

* Hu B KOeM criydae He Morpyxante Koprnyc Mscopyoku,
CETEBON LUHYP WAN BWKY CETEBOrO LUHYpa B BOAY WAu
B I06bIE APYrve XUAKOCTU.

¢ JlaHHOe YCTPOWCTBO He MpeAHa3HayYeHo il UCTONb30-
BaHWS AETbMU.

* He paspelwaiite getam npukacatbCsi K YCTPOWCTBY 1
K CETEBOMY LLHYPY BO BpeMsi paboTkl yCTPOCTBA.

* YcTaHaBnMBaiTe yCTPOWCTBO BO BpeMsi paboThl 1 B Nepe-
pbiBax MexXay paboyMmun uuknamu B Mectax, HegocTyn-
HbIX 4015 JeTei.

¢ [leTn BOXHbI HAXOAUTLCS MOA NPUCMOTPOM A HeLony-
LLEEHMS UTP C NPUBOPOM.

* W3 coobpaxeHuin 6e30NacHOCTU [eTeil He ocTaBnsiite
NON3TUNEHOBLIE NAaKeTbl, UCNOJIb3yeMble B Ka4ecTBe yna-
KOBKM, 6e3 npucmoTpa.

BHuumanume! He paspeluaiite getam wvrpats ¢ nonmatuie-

HOBbIMY MakeTamu WM yrnakoBO4YHOV raEHKoN. OnacHoOCTb

yAaywbs!

¢ Mpubop He npeaHas3HayeH Ans UCMONb30BAHUS NMLAMU
(BK/IOYaA OeTeln) C NOHWKEHHbIMU PU3NHECKMMU, CEHCOP-
HbIMW 1IN YMCTBEHHBIMU CNOCOGHOCTAMU AU npwv oTCyT-
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CTBUM Y HVX XV3HEHHOTO OMbITA WM 3HAHWIA, €CNIN OHU He
HaxoAsTCs NoA NPUCMOTPOM WY He NMPOVHCTPYKTUPOBAHbI
06 1Cnonb30BaHUM NprBopa INLOM, OTBETCTBEHHbIM 3a UX
6e30nacHOCTb.

* [pu NoBpexAeHU LWHypa NUTaHWs ero 3ameHy BO n3be-
XaHWe OnacHOCTU [IOMKHbI MPOV3BOAUTL W3rOTOBUTESb,
cepBuCHas cnyx6a nnv nofo6HbIN KBaNMPULMPOBAHHBIN
nepcoHan.

* 3anpeljaeTcs caMOCTOSTENIbLHO PEMOHTUPOBATL MPU-
6op. He pasbupaiite nNpubop CamMOCTOSITENLHO, NP
BO3HUKHOBEHUM JIIOObIX HeI/ICI'IpaBHOCTeVI nnn nocne
naZieHnsi yCTPOICTBA BbIK/OUMTE NPUBOP 13 dneKTpuye-
CKOI po3eTkn 1 0bpatutech B M0G0 aBTOPU3OBAHHBII
(YNOSIHOMOYEHHBIV) CEPBUCHBIA LEHTP MO KOHTAKTHbIM
appecam, yka3aHHbIM B rapaHTUHOM TanoHe 1 Ha cante
www.rondell.ru.

¢ Bo usbexaHvne MNOBPEXAEHWn NepeBo3nTE YCTPOMNCTBO
TONbBKO B 3aBOACKOW YyrakoBKe.

¢ XpaHuTe yCTPOWCTBO B MECTax, HEAOCTYMNHbIX ANs AeTen
n mo,ue|7| C OrpaHn4eHHbIMN BO3MOXHOCTAMN.

JIAHHBIV MPUBOP MPEAHA3HAYEH /)19 NCIMO/Ib30BA-
HWS TOJIbKO B BbITOBbIX YC/IOBUSIX. 3AMPELLAETCS
KOMMEPHYECKOE NCIMOJIbBOBAHUVE U NCINOJIb3OBAHUE
MPUBOPA B NPOV3BO/ACTBEHHBLIX 30HAX U PABO4YUX
TMOMELLIEHNSIX.

BHMMAHME'

Mepepn Havanom pybkn msica obsizatenbHo ybegutech
B TOM, 4TO BCE KOCTV U U3MIULLIKV XMpa yAaNEHbI.

* 3anpelaetcs NpoTankuBaTb MPOAYKTbl KaKUMU-1MG0
MOCTOPOHHUMUW MpeaMeTamy MAW nanbuamn pyk, nosb-
3yiTeCh TONbKO Tonkatenem (6), KOTopbIi BXOAUT B KOM-
NNEeKT NOCTaBKM.

* He nbiTaittecb nepepabarbiBath MSCOPYOKOM MULLEBbIE
npoayKTbl C TBEPALIMW BONOKHAMKN (Hanpumep, UMGMPL
VNV XPEH).

* Bo n3bexaHvie 06pa3oBaHns 3aTOPOB He NpuKIaabIBaiTe
Ype3MepPHbIX YCUIINIA, NPOTANIKMBAs MSCO Tokatenem (6).

* Ecnu Kkakow-nmbo 3acTpsiBLUMA TBEPALIA KYCOK Mpu-
BOAWT K OCTAHOBKE BPALLEHWS LUHEeKa W HoXa, Hemep-
JIeHHO BbIKJIOYMTE YCTPOVICTBO M NPEXAE YEM NPOAOIKUTL
paboTy, yaanute 3atop, UCNOMb3ysh (GYHKLMIO BKIIOYEHNS
ob6paTHOro BpatleHus WwHeka «R» (pesepc).

DYHKUNA ABTOMATUYECKOIO OTKJIIOYEHUSA
* Mscopybka ocHauleHa &yHKUMEel aBTOMAaTU4YecKoro
OTKJIIO4EHVIS PV NEPErPEBE 3NIEKTPOMOTOPA.

PYCCKUM

¢ [pu neperpese anekTpomMoTopa cpaboTaeT aBTomMaTuye-
CKWii TEPMOMPEAOXPAHUTENb, N MSICOPYOKa BbIKTIOYNTCS.

* B atom cnyqae HemMenJileHHO W3BNEKWUTE BUIKY CETEBOro
LLIHYpa U3 3NeKTPUYECKOI PO3ETKU.

¢ [aitte mMsicopybke OCTbITb B Te4YeHue NpubAnManTensHo
1y4aca 15 MUHYT (NPY NOBbLILLEHHOW TeMMepaTtype B nome-
LLEHWI MOXET NOHAA00UTbCS BOMbLIE BPEMEHW [115 OCTbI-
BaHWS 9N1IEKTPOMOTOPA), NPexe Yem BKIIIOYNTL €€ CHOBA.

* [opoknwounTe MSACOPYOKY K 3NEeKTPUHECKOn CeTn 1 BKIO-
yute e€, ecnm mMscopybka He BKIIOYAETCS, 3TO MOXeT
03HauaTb, 4TO B HEN MMEIOTCH UHbIE NOBPeXAeHUs. B aTom
cnyyae ans peMoHTa MAcopyokn Heo6X0AMMO 06paTUTLCS
B aBTOPU30BaHHbIN (YNOIHOMOYEHHbI) CEPBUCHbIN LIEHTP
N0 KOHTAKTHbIM agpecam, YKa3aHHbIM B I'apaHTI/II7IHOM
TanoHe v Ha cavite www.rondell.ru.

NnoAroToBKA MACOPYBKU K SKCMJTYATALIUU

IMocne TpaHCIOPTUPOBKY NN XPaHEeHNs yCTPOMCTBA Npu

MOHMXEHHO Temneparype Heo6X04UMO BblepXaTb ero

npn KOMHaTHOWV Temrneparype He MeHee TPEX 4acoB.
M3Bnekute Macopybky 1 yaanuTe BCe ynakoBO4HbIE MaTe-
pvianel, NPOTPUTE KOPMYC BIAXHOW TKaHbIO, MOCNe 4Yero
BbITPUTE €ro HaCyxo.

* Bce cbémHble getanu (1, 6, 7, 8, 9, 10, 11, 12, 13, 14, 15)
NPOMOWTE TEroN BOAOW C HENTPasibHbIM MOIOLVM Cpef-
CTBOM, OrMOJSIOCHUTE W nepen, COOPKOiA TLATENbHO NPO-
cywmre.

CGopka mMsicopy6ku

— YnepxwuBas pabouyylo 4acTb mscopybku (7) yctaHosuTe
ee BO BXOAHOe 0TBepcTve 6foka pedykTopa MOTOPHOIO
610ka (16) (Npw ycTaHoBKe 06paTTe BHAMaHWE, YTO CHa-
yana paboyas 4acTb MSCOPYOKM A0MKHA ObiTb HAKNOHEHA
Ha 30° B coOTBETCTBMM CO cTpenkoi (puc. 1) n ycra-
HOBJIEHA BO BXOAHOE OTBEPCTUE PEeAyKTOpa MOTOPHOrO
6noka (16)), 3aTem MOBEepPHUTE TOMOBHYIO YacTb MPOTUB
YacoBoWi cTpenky Ha 30° 10 XapakTepHOro Lenyka dukca-
Topa (5) (puc. 2).

- BcTaBbTe WHek (8) B kopryc paboyeit yacty Msacopyoku
(7) (puc. 3).

— YcTaHoBuUTe KpecToobpasHblii HoX (13) (puc. 4).

BHuumanune! YctaHaBnvBaiite HOX pexyLeri CTOPOHOW Mo

HarnpasieHnio K pelértke. Ecnn Hox 6Gynet yctaHoBneH

HernpaBusIbHO, OH He BYAET BbIMOHSTE QYHKLMIO PYOKM.

- Bbibepute ogHy Heobxoaumyto pewéTtky (9, 10 wuan 11)
n yctaHoBute eé noBepxX HOXa, COBMECTWMB BbICTYMbl HA
pelwéTke ¢ nazamu B kopryce paboyeit 4acTu MACopyoku
(7) (puc. 5).



PYCCKUWM oo

— YcTaHosuTe dukcvpyoLee konbLo (12) n 3akpytute ero
o YacoBoW cTpesike (puc. 6).

anMe‘laHMﬂ.

PeLuétka c 6onee KpyrnHbimMy otBepcTusimu ( 10, 11) moaxo-
AuT ansi nepepaboTKu ChIPOro Msica, OBOLLEN, CYyXOPpyK-
TOB, CbIpa, PbIObI U T.1.

- Peweétka ¢ menkumu otBepctusimu (9) noaxoamt Ans
rnepepaboTku KaK Cbiporo, Tak v MpuUroToB/IEHHOroO MsICa,
PbIGbI 1 T.0.

— Ha pactpy6 paboueii yactu msicopybku (7) yctaHoBuTE
JIOTOK ANst NpoaykTos (1).

— Pas6opky npoBoauTe B 06parHoM nopsiake (puc. 6 —puc. 1).

YcTaHoBKa HacafKku Ans HabMBKU COCUCOK

— YcraHoBuTe wWHek (8) B kopnyc paboyeii 4act Msico-
pybkum (7).

— YcTaHoBWTE Ha LUHeK (8) kpecToobpa3HbIit HOX (13).

— YctaHosuTe ogHy 13 peteTtok (9, 10 unn 11).

— YcTtaHoBuWTE Hacaaky Ans HabuBKM cocucok (14).

— YcraHoBuTe duKcupyioLlee KobLo (12) u 3akpyTute ero
no YacoBow cTpenke (puc. 6 n 11).

YcTaHoBKa Hacaakm «ke66e»

Mpumeyanume: Vicrionb3yOTCs TONLKO Hacaaka v KperieHue

Ans «<kebbe», 6e3 KpecToobpPa3HOro Hoxa v PeLLEeTKU.

— YcraHoBuTe wWwHek (8) B kopnyc paboyeit 4actu Msico-
pyo6Kkm (7).

— YcraHoBUTE Ha LWHek Hacagky «Ke6be» n eé€ kpenne-
Hue (15).

— YctaHoBuTe dukcvpyoLee konbLo (12) n 3akpyTute ero
no yacoBow cTpenke (puc. 8, 9 n 10).

OCHOBHbIE MPUHLUMbI PABOTbI C MACOPYEKOM
Msicopybka npenHasHadeHa ansi nepepabotkm msica 6e3
KOCTE TONbKO B AOMALLHNX YCNOBUSIX.

¢ CobepwTe yCTPOMCTBO 1 YCTAHOBUTE €r0 HA POBHYIO CYXYIO
MNOBEPXHOCTb.

* Y6eanTech B TOM, YTO BEHTUNISILMIOHHbBIE OTBEPCTUS Ha KOP-
nyce He 3a6110K1POBaHbI.

* BcraBbTe BWUNKY CETEBOrO LIHYpa B 3NEKTPUYECKYIO
po3eTKy.

¢ [locrtaBbTe nog paboyyio YacTb Mscopybku (7) noaxops-
Lyto nocyay.

* Y6eautechb B TOM, YTO MSICO MOSIHOCTbIO OTTAsANO, yAanuTe
M3NULLKK XX1Pa 1 KOCTW, NOPEXLTE MACO Ha Kyouku (20 MM
x 20 MM x 60 MM), UnM MONOCKY TaKOro pa3mepa, 4ToObl OHU
nerko noMeLlanunck B oTeepctue notka (1).

* BkJnio4ynTe yCTPOWCTBO, NOBEPHYB nepeksioyarens (4) «0»
(BBIK/IIOYEHO) B MONOXeHne «b» nam «ll».

* He Toponsicb mpoTankusaiTe Msaco B pactpyb pabouyert
4acTun Msicopy6ku (7). Bo Bpems paboTbl ucnonbayiiTe Ton-
Karesnb (6) 13 KomnnekTa NocTaBKu.

BHumanume! 3anpelaercs UCrnonb30BaTh 415 NPOTaikuBa-

Husi Msica Kakve-mbo npeameTs. Hu B koem cryyae He npo-

TanKNBaiTe MCco pykamu.

* He npunaraiite YpeamepHbIX YCUNWiA ANs NPOTANKUBAHUS
MfAca nnv apyrux npoaykToB.

DyHKUMS peBepc

* B xope pybku msica moxeT obpasosarbcsi 3aTtop, ANs
yCTpaHeHusi 06pa3oBaBLLErocs 3atopa crieyeT BOCMOsb-
30BaThCA PyHKUMEN oOpaTtHoro BpaileHust wHeka (R).
Jns nepeknioyeHns B pexxum 06paTHOro BpaLleHust LHeka
BbIK/IIOYMTE MSICOPYOKY. [t 9TOro ycTaHoBWTE Nepexio-
yaTenb pexuMoB (4) «O» (BbIKIIIOYEHO), 3aTEM, NOBEPHUTE
1 yaepXxvBanTe KHOMKY nepekaoyarens (4) B nonoxeHve
«R» (peBepc). LLHek ByneT BpalatsCst B MPOTMBOMOSIOXK-
HOM HanpaeneHun, n paboyas 4acTb Mscopybku Bymet
ocBoboxpaeHa. Ecnv aTo He paboTaer, Bblk/o4uTe yCTPOit-
CTBO U 04MCTUTE €ro pabouyto YacTb BPYYHYIO OT 3aCTpsiB-
LUNX MHFPEONEHTOB.

* Bpems HenpepbIBHOM paboTbl yCTPOMCTBA NO nepepaboTke
NPOAYKTOB HE AOMIKHO NPEBLILLATL 5 MUHYT.

* [Mocne 5 MUHYT HenpepbIBHON paboTbl creayeT BblKO-
4YUTb YCTPONCTBO M AaTb EMY OXJ1aAUTbCS B TedeHune 1 vaca
15 MUHYT, NOC/Ee Yero MOXHO NPOAOXMTL PaboTy.

¢ Kak TOnbkO Bbl 3aKOH4MTE PaboTy, BbIKMOYUTE MSCO-
pybky. [ins aTOro nepeseauTe Nepeknioyates PEXnMoB
(4) B nonoxexune «0» (BbIKNOYEHO), OTKIKOYUTE MOTOP-
Hbl1 610K (14) MACOPYOKM OT 3N1EKTPOCETH 1 TONbKO Mocne
3TOro NpUCTynaiiTe K eé pasbopke.

NEPEPABOTKA MSAICA

Mpumeyanns:

- [ns ynyywenus npovecca nepepaboTku msica Hapesarite
ero nonockamu nan Kybukamuy. 3amMOpPOXeHHOe MsiCOo
HeobX0AMMO MOHOCTbIO PA3MOPO3UTb.

— Wcronb3yiite Bo Bpemsi paboTbl Tosnkatess (6) n3 Kom-
nekTa nocTaBku; 3arnpeLyaeTcs NCroaL308aTe AJs Mpo-
TankuBaHus Mmsica kakue-mbo npeaMeTbl, HU B KOEM
cy4ae He npoTanknsaiTe Msico pykamu.

¢ Kak TonbKo Bbl 3aKOHUMTE PabOTY, BbIKIIOYNTE MSICOPYOKY.
Jns aTOro yctaHoBuTe nepekoyarenb (4) B nonoxe-
Hue «0» (BbIKIIOYEHO) 1 OTKIIIOYNTE €€ MOTOPHBIN 610K OT
CeTu, TONLKO NOCne 3TOro NpucTynaviTe k ee pasbopke.

* [ns cHaTMs paboyeit yactu Msicopybku (7) Haxmute
KHOMKY 6710KkMpoBKy (5) noBepHUTE pabouyyio HacTb MSCO-



PYOKU (7) MO 4aCcOBOW CTPENKE M OTCOEAMHUTE €€ OT peayk-
TOpa MoTopHoro 6noka (17).

¢ [insi pasbopku paboyeii 4acTu MAcopyoku oTKpyTUTE BUK-
cupytoLee KonbLo (12) n n3snekvTe 13 eé€ koprnyca ycTa-
HOBJIEHHYIO pelwéTky (9, 10 nnu 11), kpecToobpasHbIi HOX
(13) v wHek (8).

Haﬁusxa COCUCOK
MpuroTosskTe dapLu.

— BbIinoxwTe rotoBblili apLu Ha NOTOK ANt NPpoaykToB (1).

— WcnonbayitTe Ana npurotoBneHust konbacok HaTypanb-
Hylo 0601104KY, NPeaBapuUTeNbHO MOMECTUB €€ B COCYyA,
c Ténnoii Bofoi Ha 10 MUHYT.

— HatsHuTe pasmsardyéHHylo 060504Ky Ha Hacagky (14)
1 3aBSIXWTE Ha KOHLLe 0605104KM y3en.

— BcraBbTe CETEBYIO BUSIKY B 3N1EKTPUYECKYIO PO3ETKY.

— Bknounte mscopybky, nepeseas nepeknodarens (4)
B nonoxenue (1).

— [Ansi nopaym rotoBoro daplua ucnonbayiTe Tonkarens (6),
no Mepe 3arnosHeHNs 060104KN CABUrainTe eé ¢ Hacaaku
(14), no Mepe BbICbIxaHUs 060I04KY CMaYVBaiiTe e€ BOAOW.

— Kak Ton1bko Bbl 3aKOHYMTE PabOTY, BbIK/IOHYMTE MACOPYOKY.
Jns 3TOro yctaHoBuTE nepekioyartens (4) B nonoxe-
Hye «0» (BBIK/TIOYEHO), U OTK/IOYMTE €e MOTOPHbIA 610K
(14) OT 3aneKTPUYECKon CeTn, 1 TONLKO NOCe 3TOro Npu-
cTynaiTe k ee pas6opke.

WUcnonb3oBaHue Hacaaku «Ke66e»

Keb66e - TpaauuyoHHoe 6nmxHeBOCTOuHOE 6Miof0, KOTopoe
rOTOBSIT U3 MsiCa SITHEHKA, MNLWEHUYHOM MYKV 1 CNeLuii, KOTo-
pble pyosiTcs BMecTe, 4TOObl NOAY4UTb OCHOBY AJ1St U3rOTOB-
NeHns NnonbIx pr6oqu. pr60‘-{KI/I HaMONHSIOTCS HAYUMHKOW U
063xapuBaoTcs BO ppuTIope.

OKCNEPUMEHTUPYS C HA4YMHKON Anst TPyOOo4HeK, MOXHO roTo-
BUTb Pa3nnyHble Aenvkarechl.

MpuroToBbTE OCHOBY ANSi 060/104KN

— BbInoxwTe roToByio OCHOBY A1t 06004KM Ha NOTOK As
npoaykToB (1).

— BcTaBbTe CeTeByO BUIKY LUHYPA 3NEKTPONUTAHNSA B eK-
TPUYECKYIO PO3ETKY.

— Bknounte msicopybky, nepeseas nepeknoyatens (4)
B nonoxexwe (1).

— [ina nopayv ocHOBbI A1t 060M04KN UCMONbL3YiiTE TOJKa-
Tenb (6) U3 KOMNNEKTA NOCTaBKM.

— OrTpesaiiTe rotoBble TPY6OUKM HEOBXOAMMOW AJINHLI.

- Kak TonbKO Bbl 3aKOHYMUTE PaBOTY, BbIKIIOYNTE MSICOPYOKY.

— /[lnga aT0ro ycraHosuTe nepekodaresns (4) B NonoxeHue
«0» (BBbIKIIOYEHO), U OTKIIOYUTE MOTOPHbIN 610K (17) oT

PYCCKUM

3N1EeKTPUYECKON CETU, 1 TONbKO NOCE 3TOr0 MOXHO Npu-
cTynartb k eé pa3bopke.

npumeuauue.

Ecnn pukeupyrolee konbuo (12) TpyAHO CHATb pykamu,
roxasnyvicra, NCrosb3yiTe MHCTPYMEHTbI (puc. 12).

— Yrobbl nerko OTKPYTUTL ukcupyowee KkosbLo (12)
BCTaBbTe OTBEPTKY MEXAY BbICTYrnamu QUKCUpYoLero
KosbLa ( 12), kak rnoka3aHo Ha pucyHke ( 12), n notsHuTe ee B
HarpaBieHyy MPOTVB YacoBovi cTpesiku (puc. 13). CHumute
Hacazky v 3akpyTute pukcupyroLee konbLo ( 12) Ha Mmecto
0 yriopa. He 3atsirviBasite ero CamiKoM cuibHO (puc. 9).

PELENT

Haunuka

BapaHuHa 100 r

Onuskosoe macsio 1,5 cTo10B0M JIOXKN

Pen4artbivi nyk (MEIKO HaLLMHKOBAHHbIV)

1,5 cTos10B0/ NOXKMN

lpsiHocTu o Bkycy

Cornb 1/4 yariHoii 10XKN

Myka 1 cTonosas noxka

wnnm 1/2 CTON0BOWE IOXKN
BapaHuHy HeobXoaUMO M3MeNbiUTb B MACOPYOKe OnMH
WAV gBa pasa.

* Penuatblii nyk obxapvBalT B Macne A0 30510TUCTOro
uBeTa, 3ateM fo6aBnsaloT pybnenyio 6apaHvHy, Bce npsi-
HOCTW, COMb U MYKY.

O6onoyka

lNocTHoe msico 450 r

Myxka 150-200 r

lMpsiHocTn 1 variHas noxka (o BKycy)

MyckatHbivi opex 1 L.

KpacHsbivi MonoTsiti nepew (1o Bkycy)

Hepeu (o Bkycy)
Msico namensyaloT B Msicopybke Tpy pasa, u3MenbHaeTcst
TaKkKe MyCKaTHbI OPEX, 3aTEM CMELLMBAIOT BCE KOMMOHEHTBI.

¢ Bonbluee KONMHECTBO MACa U MeHbLUIEe KONMYECTBO MyKU
B HapY>HO 060104Ke 06eCneynBaloT Ny4LLYio KOHCUCTEH-
L0 1 BKYC FOTOBOTO U3AENUs.

¢ [oTOBblE TPYBOUKM HAMOMHSIOTCS HAYMHKOW, 3aKMMAtOTCS
no kpasm, Tpyboukam npuaaércs xenaemas dopma.

¢ [oToBSITCA TPYOOUKM BO PpUTIOPE.

YXO/[, 3A MACOPYEKOW

¢ [locne okoH4YaHWs PaboTbl CNEAyEeT BbIKIIIOUNTL MSICOPYOKY,
YCTaHOBMB Nepekntoyartesnb (4) B nonoxexune «0» (BbIKO-
quo) W BblHYTb BWJIKY CETEBOro LWIHypa M3 3JieKTpuye-
CKOI PO3€eTKM.
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¢ OtBepHUTe PUKCHpyIoLLEee KONbLO (12) M CHUMUTE peLLETKY
(9, 10 nnm 11), kpectoobpasHbIit HOX (13) co LWwHeka (8).

* W3Bnekute WHek (8) 13 paboueit 4acTn Macopydkm (7).

* YpanuTte CO LWHeKa (8) ocTaTkvt NPOAyKTOB.

* [pomoiite geTtanu macopybku (1, 6, 7, 8, 9, 10, 11, 12, 13,
14, 15) B T€NNOW BOAEe C HEWTPasibHBIM MOIOLLMM Ccpea-
CTBOM, OMOJSIOCHUTE WX W Nepes, cOOPKOi TLATeNbHO Npo-
cylmTe. 3anpeLyaeTcs UCNoNb30BaTb 4151 MbiTbs AeTanei
oTOenVBaloLLMin PacTBOP, COAEPXALLMI X10P, NOCKOSbKY
OH 06€eCLIBE4MBAET ANIOMVHUEBbIE MOBEPXHOCTU.

* Hukorga He MoiTe AeTanu Macopybku B MocyaoMoey-
HOW MalLnHe.

OBHAPY>XEHUE U YCTPAHEHVE HEUCINPABHOCTEN

* [poTpuTe Kopnyc MAcopyoku (17) BNaxHo TkaHblo, nocne
4Ero BbITPUTE HACYXO.

* [na uuctkm kopnyca mscopybku (17) 3sanpeliaertcs
MCcnosb30BaTb pacTBopuUTENU NN a6pa3|/|BHb|e qyuctawme
cpencTaa.

* He ponyckaiiTe nmonagaHus XWAKOCTW BHYTPb koprnyca
MSICOPYOKH.

¢ MMpexnae 4em y6paTb NPOCOXLLINE NPUHAAEXHOCTY Ha Xpa-
HeHve, cMaxbTe pewwétkn (9, 10, 11) n kpectoobpasHbIit
HOX (13) pacTuTenbHbIM MaciioM — Tak OHW ByayT 3aium-
LLEHbl OT OKUCIEHNA. XpaHVITe Hencnonb3lyemble Hacaakun
B OTCeke 15l XxpaHeHus (2) (puc. A1-A3).

HeucnpaBHocTb

Bo3moXxHa npuynHa

MeTopbl ycTpaHeHust

JBuratens He 3any-
CKaeTCs U/Unw LHeK
He BpalLaercs

Mprbop He noakoyeH
K cetn

MopaxntounTte NpubOP K 31EKTPOCETH

He BbIK/TlO4aeTcs

Jpuratens Bbik04a- MpuGop neperpyxeH. BbikniounTe npndop. OTkntounTe Npubop oT anekTpoceTw. Jainte

eTcs Bo Bpemsi ucnonb- | Cpabortana 3awmra BpPEMS OX1laAuTCs NPUMEPHO B TeyeHune 1 yac 15 MuHyT. BeTaBbTe

30BaHus BUJIKY B pO3eTKy. [ToBTOPHO BKlouuTe Npubop. Ecnn macopybka
HE BKJII04YaeTCH, 3TO MOXET 03Ha4aTb, 4TO B HEel NMEITCH UHbIE
noepexzaeHusi. B aTom cnyyae ans peMoHTa MScopyoku HE0OX0-
VMO 06paTUTLCS B @BTOPU30BaHHbIN (YNOIHOMOYEHHLI) CEpBUC-
HbIV LEHTP

LLIHek nepecTan Bpa- Mpubop neperpyxex Bhikniouute npnbop. 3atem, He meHee yem Yepe3 30 cek. HaxmuTe

WaTbCs, HO ABurartesis | NpOAyKTOM 1 yaepxwvsaniTe KHOMKy nepekntodarens «REV» (pesepc). LLIHek Hay-

HEeT BpalaTbCAa B NPOTUBOMNOJIOXXHOM HanpasieHnun n LIHEKOBBbI

y3en pasrpysutcs. [aiite msicopybke nopaboTtarb HECKONIbKO CEKYHA,
B 9TOM pexvime, 3aTeM BbIK/lo4nTe pesepc. Bkniounte npuéop

B 06bIYHOM peEXUME.

Ecnu npumeHeHve pexuma «PeBepc» He fano pesynbrara, OTKouuTe
npubop OT CETU N OYUCTUTE ErO.

KpecToobpasHblii HOX
YCTaHOBJIEH HEMPABUIILHO

YcTaHOBUTE KPECTOOOPAa3HbI HOX PEXYLLE CTOPOHOI No Hanpaene-
HUIO K pELUETKE

Bo Bpems paboTbl npu-
60opa NPONCX0ANT CUb-
Hasi Bubpauus

MpopyKTbl Hape3aHsb!
C/INLLKOM KPYMHO

HapexsTe NpoayKTbl MeHbLLEro pa3Mepa

KOMMNJEKT NOCTABKU

XPAHEHUE

* [epepn Tem, kak ybpatb Msicopybky Ha xpaHeHue, ybe-
ONUTECH B TOM, YTO KOPMYC MSICOPYOKM U BCE CbEMHbIE
AeTann, YACTbIe U Cyxue.

¢ XpaHuTe yCTPOWCTBO B CyXOM NPOXIafHOM MeCTe, Hefo-
CTYNHOM NS AeTelt 1 NioAeit C orpaHnyeHHbIMU BO3-
MOXHOCTSIMU.

Mscopy6ka — 1 wT.

Tonkatenb — 1 wt.

JloTok Ans npoaykToB — 1 wwT.

PewéTtkn — 3 wT.

Hacapka ans Habmeky cocuncok — 1 W,
Hacagnka ons npurotoBnexus ke6oe — 1 wr.
WHCTPYKLMS C rapaHTUitHbIM TanoHoM — 1 LT,

@»



TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKHU
OnekTponuTtaHue: 220-240 B ~ 50-60 Iy,
HomuHanbHas notpebnsiemas MoLHocTb: 600 BT

YTUIIU3ALUA

hi¢

B uensix 3aLumThl OKpyKatoLLIeV Cpeabl, MOC/e OKOHYaHS Cpoka
cnyx6bl Nprbopa v 3NEMEHTOB NUTaHUS (ECAN BXOAST B KOM-
NeKT), He BbIbpachIBaiTe UX BMeCTe C 00bl4HbIMU ObITOBLIMMN
oTXoAamu, nepegaiite npubop 1 ANEMEHTbI MUTaHKS B crieuma-
JIM3NPOBAHHBIE NMYHKTbI A8 JaNbHENLLENR yTUa3aumm.
OTxoapl, 06pasyloLmecs Npy yTuaMsaumm n3aenvii, nopne-
xat obsi3atenbHOMy c6opy C mocneayioLein ytunmsaumein
B YCTAHOBSIEHHOM MOPSIAKE.

[ns nonyyeHnst 4ONoNHUTENbHOM MHbopMaumm o6 yTunusa-
L1 JAHHOrO NpoAayKTa 06paTUTeCh B MECTHbIN MyHULMNANM-
TET, CNyX0y yTrnm3aumm 6bITOBbIX OTXOA0B AN B MarasuH, rae
Bbl Nnpro6peny AaHHbIN MPOAYKT.

Mpou3soauTens coxpaHsieT 3a co6O/ MpaBo N3MEHSITb
AM3aliH, KOHCTPYKLUMIO U TEXHUYECKUE XapakTepuCTUKM,
He BausOLMe Ha 00LuMe npuHUMbI paboTbl YCTPOKCTBA,
6e3 npeaBapuTesIbHOro YBEAOMIIEHUS, M3-3a YEro Mexay
VHCTPYKUMEN 1 n3fiennem MoryT HabiioAaTbCsl HE3HaYNTe lb-
Hble pasnnqusi. Ecnv nonb3oBaresns 0O6HapyXu Takue Heco-
OTBETCTBUSI, NPOCUM COOBLUNTL 06 3TOM M0 3/1EKTPOHHOM

PYCCKUM

noyte info@rondell.ru ans nony4eHus 06HOBAEHHOU Bepcun
UHCTPYKLMN.

Cpok cayx6bi ycTpoiicTea — 3 roga

ERL

U3roTOBUTEJIb: CTAP MIIOC IMMUTEL
(STAR PLUS LIMITED)

MECTOHAXOX/EHMUE U NOYTOBbIN AAPEC
ONS CBA3KU: IOHUT BM BHJ, CU, 15/ STAX,
KONCW ABEPLIVIH XAYC, N238, XEHT 1IN POY/,
BOHT YYK XAHT, FOHKOHT, KHP

WMMOPTEP U YNOJIHOMO4YEHHOE U3rOTOBUTEJIEM
JINLO: OO0 «TUMEPUOH»

MECTOHAXOXXAEHUE U NOYTOBbIN AQPEC

ANA CBA3U: PO, 117452, I. MOCKBA,
YEPHOMOPCKWW BYJIbBAP, IOM 17, KOPT. 1, 3TAX 4,
O®dUC 401, KAB. 2.

Ten.: +7 (499) 685-17-81, e-mail: info@rondell.ru
OTBETCTBEHHOCTb 32 HECOOTBETCTBME NPOAYKLMM
TpeBoBaHUAM TEXHUYECKMX PernaMeHToB TaMOXEHHOro
CO103a BO3/I0XKEHA Ha YNOIHOMOYEHHOE N3roTOBUTENEM
NNLO.

www.rondell.ru

TENEDOH ANS CMPABOK: 8-800-100-18-30

COENAHO B KHP

JlaHHoe n3nenve coorseTcTByeT BCeM Tpebyembim
EeBPOneickuM 1 POCCUCKUM cTaHaapTam 6e30-
MacHOCTY U TUTVEHBI.
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MEAT GRINDER RDE-1454
The meat grinder is intended for processing products and making
homemade semi-finished products.

DESCRIPTION

. Food tray

Attachment storage compartment lid
Reverse mode (R)

Speed control switch (0, 1, 1)

Work unit lock button

Pusher

Body of the working part of the meat grinder
Screw

Fine cutting plate

10. Medium cutting plate

11. Coarse cutting plate

12. Clamp ring

13. Crossed blade

14. Sausage filling attachment

15. Kebbe attachment

16. Hole of the gearbox of the motor block
17. Motor block

©CONOT WD~

ATTENTION!

For additional protection you can install a residual current device
(RCD) with nominal operation current not exceeding 30 mA into
the mains; contact a specialist for installation.

SAFETY PRECAUTIONS

Read this instruction manual carefully before using the unit and

keep it for the whole unit operation period. Mishandling of the unit

may lead to its breakage and cause harm to the user or damage
to his/her property.

To reduce the risk of fire, to prevent electric shock and to avoid

other injuries, itis necessary to observe the following safety mea-

sures when using the electric meat grinder:

* Before switching the unit on for the first time, make sure that
the voltage in your mains corresponds to the operating volt-
age of the unit.

* The power cord is equipped with a euro plug; plug it into the
socket with reliable grounding contact.

¢ Use only the accessories supplied with the unit.

* Use a slightly damp cloth to clean the meat grinder body and
then wipe the unit body dry.

* Never leave the operating meat grinder unattended.

* Always switch the meat grinder off and unplug it before assem-
bling, disassembling and cleaning.

* Place the unit on a flat steady surface away from heat sources,
open flame, moisture and direct sunlight.

* Do notsetthe unit on a heated surface or next to it (for instance,
near a gas or electric stove, near a heated oven or a cook-
ing surface).

* Handle the power cord with care, prevent it from multiple twist-
ing and straighten the power cord periodically.

* Do not use the power cord for carrying the meat grinder.

* Do not let the power cord hang from the edge of a table, and
make sure that the cord does not touch sharp furniture edges
and hot surfaces.

* When unplugging the unit from the mains, hold the power plug
but not the cord.

* Do notconnect or disconnect the power cord from the mains and
do not touch it with wet hands, this may cause electric shock.

* Never immerse the meat grinder body, the power plug or the
power cord into water or other liquids.

* This unitis not intended for usage by children.

* Do notallow children to touch the unit body and the power cord
during the unit operation.

* During operation and breaks between operation cycles, the
unit should be placed out of reach of children.

* Do not leave children unattended to avoid them using the
unit as a toy.

* For children safety reasons do not leave polyethylene bags,
used as packaging, unattended.

Attention! Do not let children play with polyethylene bags or

packaging film. Danger of suffocation!

* The unit is not intended to be used by people with physical,
sensory or mental disabilities (including children) or by per-
sons lacking experience or knowledge if they are not under
supervision of a person who is responsible for their safety or if
they are not instructed by this person on the usage of the unit.

* |If the power cord is damaged, it should be replaced by the
manufacturer, a maintenance service or similar qualified per-
sonnel to avoid danger.

* Do not attempt to repair the unit. Do not disassemble the unit,
if any malfunction is detected or after it was dropped, unplug
the unit and apply to any authorized service center from the
contact address list given in the warranty certificate and on the
website www.rondell.ru.

* Toavoid damages, transport the unitin the original package only.

* Keep the unit out of reach of children and disabled persons.

THIS UNIT IS INTENDED FOR HOUSEHOLD USE ONLY. ITS
COMMERCIAL USAGE AND USAGE IN PRODUCTION AREAS
AND WORK SPACES IS PROHIBITED.

ATTENTION!
* Before grinding meat, make sure that all bones and excess
fat are removed.



* Do not push the products with any foreign objects or your fin-
gers, use only the pusher (6) supplied with the unit.

* Do not try to process food with hard fiber (for example, ginger
or horseradish) in the meat grinder.

* To avoid obstructions, do not apply excessive force while
pushing meat with the pusher (6).

* If any hard piece of food stops the feeder screw or cutting
blade rotation, immediately switch the unit off and use the
screw reverse mode «R» (reverse) to remove the obstruction
before starting again.

AUTO SWITCH-OFF FUNCTION
The meat grinder is equipped with an auto switch-off function
in case of motor overheating.

* In case of overheating of the motor, the automatic thermal
switch will trip, switching off the meat grinder.

* In this case immediately remove the power plug from the
mains socket.

* Let the meat grinder cool down for approximately 1 hour and
15 minutes before switching it on again (the unit can cool down
longer if the room temperature is high).

* Plug the meat grinder into the mains, switch it on, if the meat
grinder would not switch on, this may mean that it is damaged
in some other way. In this case apply to any authorized service
center at the contact address list given in the warranty certificate
and on the website www.rondell.ru for repairing the meat grinder.

BEFORE USING THE MEAT GRINDER

After unit transportation or storage at low temperature

keep it for at least three hours at room temperature before

switching on.

* Unpack the meat grinder and remove all package materi-
als, wipe the unit body with a damp cloth and then wipe it dry.

¢ Wash all the removable parts (1, 6, 7, 8, 9, 10, 11, 12, 13, 14,
15) with warm water and neutral detergent, rinse and dry them
thoroughly before assembling.

Assembling the meat grinder

— Holding the working part of the meat grinder (7), install it into
the inlet hole of the gearbox of the motor block (16) (when
installing, note that first the working part of the meat grinder
must be tilted by 30" in accordance with the arrow (Fig. 1) and
installed in the inlet hole of the gearbox of the motor block
(16)), then turn the head counterclockwise by 30° until the
latch (5) clicks (Fig. 2).

— Install the screw (8) into the body of the working part of the
meat grinder (7) (Fig. 3)

— Install the crossed blade (13) (pic. 4).

ENGLISH

Attention! Face the blade cutting side to the cutting plate. If the

blade is installed improperly, it will not grind the products.

— Selectone required plate (9, 10 or 11) and set it over the blade,
matching the ledges on the plate with the grooves on the work-
ing part of the meat grinder (7) (pic. 5).

— Installthe clamp ring (12) and thread it rotating clockwise (pic. 6).

Notes:

* The coarse cutting plate (10, 11) is for processing raw meat,
vegetables, dried fruit, cheese, fish, etc.

* The fine cutting plate (9) is suited for processing both raw and
cooked meat, fish etc.

— Place the food tray (1) on the mouth of the working part of the
meat grinder (7).

— Disassemble the unit in reverse order (pic. 6 — pic. 1).

Installing the sausage filling attachment

— Install the screw (8) in the body of the working part of the
meat grinder (7).

— Setthe crossed blade (13) on the screw (8).

— Install one of the plates (9, 10 or 11).

— Install the sausage filling attachment (14).

— Install the clamp ring (12) and thread it rotating clockwise
(pic. 6and 11).

Installing the kebbe attachment

Note: Only kebbe attachment and clamp are used without

crossed blade and plates.

— Install the screw (8) in the body of the working part of the
meat grinder (7).

— Install the kebbe attachment and its fastener (15) on the screw.

— Install the clamp ring (12) and thread it rotating clockwise
(pic. 8, 9 and 10).

BASIC PRINCIPLES OF USING THE MEAT GRINDER
The meat grinder is intended to mince boneless meat for
household use only.

* Assemble the unit and place it on a flat dry surface.

* Make sure that the ventilation openings on the unit body are
not blocked.

¢ Insert the power plug into the mains socket.

* Place a suitable bowl under the working part of the meat
grinder (7).

* Make sure that the meat is completely thawed, remove excess
fat and bones, cut the meat into cubes (20 mm x 20 mm x
60 mm), or strips of a size that fits easily into the opening of
the tray (1).

* Turn on the device by turning the switch (4) from position «0»
(off) to position «I» or «ll».
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¢ Slowly push the meat into the mouth of the working part of
the meat grinder (7). During operation, use the pusher (6)
supplied.

Attention! No use of any objects to push the meat is allowed.

Never push foods with your hands.

* Do not apply excessive effort while pushing the meat or other
products.

Reverse function

* During the cutting of meat, a blockage may occur, to elimi-
nate the resulting blockage, use the reverse rotation function
of the screw (R).

* To switch to the reverse rotation mode of the screw, turn off the
meat grinder. To do this, set the mode switch (4) to the «0» (off)
position, then turn and hold the switch (4) to the «R» (reverse)
position. The screw will rotate in the opposite direction, and the
working part of the meat grinder will be released. If this does
not work, turn off the device and manually clean the working
part of the stuck ingredients.

* Do not run the unit for more than 5 minutes continuously.

¢ After 5 minutes of continuous operation, turn off the device
and let it cool down for 1 hour and 15 minutes, after which you
can continue to work.

¢ Assoon as you finish the work, turn off the meat grinder. To do
this, move the mode switch (4) to the «0» (off) position, discon-
nect the motor block (14) of the meat grinder from the mains,
and only after that proceed with its disassembly.

MEAT PROCESSING

Notes:

For better meat processing, slice it in cubes or stripes. Defrost

frozen meat thoroughly.

During the operation use only the pusher (6) supplied with

the unit; do not use any other objects, do not push meat with

your hands.

* As soon as you finish the work, turn off the meat grinder. To
do this, set the switch (4) to position «0» (off) and disconnect
its motor block from the network, and only after that proceed
with its disassembly.

* To remove the working part of the meat grinder (7), press the
lock button (5), turn the working part of the meat grinder (7)
clockwise and disconnect it from the motor block gearbox (17).

* Todisassemble the working part of the meat grinder, unscrew
the clamp ring (12) and remove the installed plate (9, 10 or 11),
crossed blade (13) and screw (8) from its body.

Filling sausages
Prepare minced meat.
Put the minced meat on the food tray (1).

Use natural sausage casing for sausage making, having put it
beforehand into a bowl with warm water for 10 minutes.

Pull the softened casing on the attachment (14) and tie a knot
on the casing end.

Insert the plug into the mains socket.

Switch on the meat grinder by moving the switch (4) to posi-
tion (1).

Use the pusher (6) to pull down the minced meat, according
to the casing filling, move it away from the attachment (14), as
the casing dries, wet it.

As soon as you finish the work, turn off the meat grinder. To do
this, set the switch (4) to position «0» (off), and disconnect its
motor block (14) from the mains, and only then proceed with
its disassembly.

Using the «kebbe» attachment

Kebbe is a traditional Middle Eastern dish cooked of lamb meat,
wheat flour and spices chopped together to prepare the base for
hollow rolls. The rolls are filled and deep fried.

You can make different delicacies trying various fillings.

Prepare the casing base

Put the prepared casing meat on the food pan (1).

Insert the power cord plug into the mains socket.

Switch on the meat grinder by moving the switch (4) to posi-
tion (1).

Use the pusher (6) supplied to feed the casing base.

Cut off rolls of the required length.

As soon as you finish the work, turn off the meat grinder. To do
this, set the switch (4) to position «0» (off), and disconnect the
motor block (17) from the electrical network, and only after
that you can start disassembling it.

Note:

If the clamp ring ( 12) is difficult to remove by hand, use the
tools (Fig. 12).

To easily unscrew the clamp ring (12), insert a screwdriver
between the tabs of the clamp ring ( 12) as shown in figure ( 12)
and pull it in a counterclockwise direction (Fig. 13). Remove
the attachment and screw the clamp ring (12) back until it
stops. Do not overtighten it (Fig. 9).

RECIPE

Filling

Lamb meat 100 g

Olive oil 1,5 table spoon

Onion (minced) 1,5 table spoon
Spice to taste

Salt 1/4 tea spoon

Flour 1 table spoon or 1/2 table spoon



* Mince the lamb meat once or twice.
* Fry onion in oil until it gets gold color, and then add minced
lamb meat, spice, salt and flour.
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* Unscrew the clampring (12) and remove the plate (9, 10 or 11),
crossed blade (13) from the screw (8).
* Remove the screw (8) from the working part of the meat

Casing

Lean meat 450 g

Flour 150-200 g

Spice 1 tea spoon (to taste)
Nutmeg 1 pc.

Ground chilli pepper (to taste)

Pepper (to taste)

* Mince the meat thrice, mince nutmeg, and mix the compo- ¢

nents.

* More meat and less flour in a casing provide better consis-  *©

tency and taste of the prepared dish.
* Fillthe rolls, clamp at edges, and shape as you wish.

¢ Deep fry therolls.

MEAT GRINDER CARE

¢ After finishing operation, switch the meat grinder off by setting

grinder (7).

* Remove food residues from the screw (8).

* Wash the meat grinder parts (1, 6, 7, 8, 9, 10, 11, 12, 13, 14,
15) in warm water with neutral detergent, rinse them and dry
thoroughly before assembly. Do not use a bleach solution
containing chlorine to wash the parts as it will discolour the
aluminum surfaces.

* Never wash the meat grinder parts in the dishwasher.

Clean the meat grinder body (17) with a slightly damp cloth and

then wipe the body dry.

Do not use solvents or abrasives to clean the meat grinder

body (17).

* Provide that no liquid gets inside the meat grinder body.

¢ Qil the plates (9, 10, 11) and the crossed blade (13) with
vegetable oil before taking the dried accessories away
for storage - this will protect them from oxidation. Store
unused attachments in the storage compartment (2)

the switch (4) to the position «0», and unplug the unit. (Fig. A1-A3).
TROUBLESHOOTING
Malfunction Possible cause Solution methods
The motor does not start The unit is not connected Plug the unit
and/or the screw does to the mains
not rotate

The motor stops during
operation

The unit is overloaded.
Protection has switched on

Switch the unit off. Unplug the unit from the mains. Let the unit cool
down for approximately 1 hour and 15 minutes. Insert the plug into
the socket. Switch the unit on again. If the meat grinder cannot be
switched on, it may mean that it is damaged. In this case apply to an
authorized service center to repair the meat grinder

The screw stopped rotating
but the motor does not
switch off

The unit is overloaded with
food products

Switch the unit off. Then, no later than after 30 seconds, press and hold
the switch button «REV» (reverse). The screw will start rotating in the
opposite direction and the screw block will be unloaded. Let the meat
grinder operate in this mode for several seconds and then switch the
reverse mode off. Switch the unit on in normal mode.

If the application of the «Reverse» mode did not work, unplug the unit
from the mains and clean it.

The crossed blade is not
installed correctly

Install the crossed blade with the cutting side facing the cutting plate.

The unit vibrates during
operation

The food products are cut
into very large pieces

Cut the products into smaller pieces

STORAGE

* Before taking the meat grinder away for storage, make sure that ~ ©
the meat grinder body and all removable parts are clean and dry.

Keep the unit in a dry cool place out of reach of children and
disabled persons.
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DELIVERY SET

Meat grinder - 1 pc.

Pusher - 1 pc.

Food tray - 1 pc.

Plates - 3 pcs.

Sausage filling attachment — 1 pc.

Kebbe attachment — 1 pc.

Instruction manual with warranty certificate — 1 pc.

TECHNICAL SPECIFICATIONS
Power supply: 220-240 V ~ 50-60 Hz
Rated input power: 600 W

RECYCLING
|

For environment protection do not throw out the unit and the bat-
teries (if included), do not discard the unit and the batteries with
usual household waste after the service life expiration; apply to
specialized centers for further recycling.

The waste generated during the disposal of the unit is subject
to mandatory collection and consequent disposal in the pre-
scribed manner.

For further information about recycling of this product apply to a
local municipal administration, a disposal service or to the shop
where you purchased this product.

The manufacturer preserves the right to change design, struc-
ture and specifications not affecting general principles of the
unit operation without a preliminary notification due to which
insignificant differences between the manual and product may
be observed. If the user reveals such differences, please report
them via e-mail info@rondell.ru for receipt of an updated manual.

Unit operating life is 3 years

Guarantee

Details regarding guarantee conditions can be obtained from the
dealer from whom the appliance was purchased. The bill of sale
or receipt must be produced when making any claim under the
terms of this guarantee.

]

This product conforms to the EMC Directive
2014/30/EU and to the Low Voltage Directive
2014/35/EU.



FLEISCHWOLF RDE-1454
Der Fleischwolf ist fiir Nahrungsmittelbearbeitung und Zubereitung
von Haushalbprodukten bestimmt.

BESCHREIBUNG

1. Schale fir Nahrungsmittel

2. Deckel des Aufsatzaufbewahrungsfachs
3. Reversierbetrieb (R)

4. Schalter der Geschwindigkeit (0, I, II)

5. Sperrtaste der Arbeitsblocks

6. Stampfer

7. Gehéause des Arbeitsteils des Fleischwolfes
8. Schnecke

9. Lochscheibe fiir feines Hacken

10. Lochscheibe fiir mittleres Hacken

11. Lochscheibe fiir grobes Hacken

12. Befestigungsring

13. Kreuzmesser

14. Aufsatz zum Einfiillen von Wirstchen
15. Kebbeaufsatz

16. Offnung des Getriebes der Motoreinheit
17. Motoreinheit
SICHERHEITSMABNAHMEN

Lesen Sie die Bedienungsanleitung vor der Geratenutzung sorg-
faltig durch und bewahren Sie sie fiir die gesamte Betriebsdauer
auf. Nicht ordnungsgeméRe Nutzung des Gerats kann zu sei-
ner Stérung fiihren und einen gesundheitlichen oder materiellen

Schaden beim Nutzer hervorrufen.

Um Brand- oder Stromschlagrisiko und andere Verletzungen zu

vermeiden sind beim Gebrauch des elektrischen Fleischwolfs fol-

gende Sicherheitsmafnahmen zu beachten:

« Vor der ersten Nutzung vergewissern Sie sich, dass die
Netzspannung und die Betriebsspannung des Gerats Uber-
einstimmen.

« Benutzen Sie nur das mitgelieferte Zubehor.

+ Benutzen Sie ein leicht angefeuchtetes Tuch fiir die
Reinigung des Fleischwolfgehduses, danach trocknen Sie
das Gehéuse ab.

« Lassen Sie das eingeschaltete Gerét nie unbeaufsichtigt.

« Schalten Sie den Fleischwolf aus und trennen Sie ihn vom
Stromnetz ab vor dem Zusammenbau, Ausbau oder vor der
Reinigung.

« Stellen Sie das Gerat auf einer ebenen und standfesten
Oberflache fern von Warmequellen, offenem Feuer, Feuchtigkeit
und direkten Sonnenstrahlen auf.

Achtung!

DEUTSCH

« Es ist nicht gestattet, das Gerat auf heiler Oberflache oder
neben solcher (zum Beispiel, neben Gas- oder Elektroherd,
geheiztem Backofen oder Kochflache) aufzustellen.

» Gehen Sie mit dem Netzkabel vorsichtig um, lassen Sie es sich
nicht mehrmalig verdrehen und richten Sie es periodisch auf.

» Es ist nicht gestattet, das Netzkabel als Griff zum Tragen des
Fleischwolfs zu benutzen.

+ Achten Sie darauf, dass das Netzkabel vom Tisch nicht her-
abhangt und scharfe Mobelkanten und heile Oberflachen
nicht beriihrt.

+ Zum Abtrennen des Netzsteckers von der Steckdose ziehen
Sie das Netzkabel nicht, sondern halten Sie den Netzstecker.

» Es ist nicht gestattet, das Netzkabel und den Netzstecker mit
nassen Handen anzuschlieRen, abzutrennen und zu halten, es
kann zum Stromschlag fiihren.

» Tauchen Sie nie das Fleischwolfsgehéduse, das Netzkabel oder
den Netzstecker ins Wasser oder andere Flissigkeiten.

» Dieses Gerat ist nicht fiir Gebrauch von Kindern geeignet.

» Lassen Sie Kinder das Gerét und das Netzkabel wahrend des
Betriebs des Gerats nicht berlihren.

» Wahrend des Betriebs und der Betriebspausen stellen Sie das
Gerat an einem fir Kinder unzugénglichen Ort auf.

« Kinder sollen beaufsichtigt werden, damit sie mit dem Gerat
nicht spielen.

* Aus Kindersicherheitsgriinden lassen Sie Plastiktlten, die als
Verpackung verwendet werden, nie ohne Aufsicht.

Lassen Sie Kinder mit Plastiktiiten

Verpackungsfolien nicht spielen. Erstickungsgefahr!

« Dieses Gerat ist flir Personen (darunter Kinder) mit Kérper-,
Nerven- und Geistesstérungen oder Personen ohne ausrei-
chende Lebenserfahrung und Kenntnisse nicht geeignet, wenn
sie sich unter Aufsicht der Person, die fiir inre Sicherheit verant-
wortlich ist, nicht befinden oder entsprechende Anweisungen
Uber die Geratenutzung nicht bekommen haben.

+ Wenn das Netzkabel beschadigt ist, soll es vom Hersteller,
Kundendienst oder ahnlich qualifiziertem Personal ersetzt wer-
den, um Gefahren zu vermeiden.

+ Es ist nicht gestattet, das Gerét selbstandig zu reparieren.
Es ist nicht gestattet, das Geréat selbstéandig auseinanderzu-
nehmen, bei der Feststellung jeglicher Beschadigungen oder
im Sturzfall trennen Sie das Geréat von der Steckdose ab und
wenden Sie sich an einen autorisierten (bevollméchtigten)
Kundendienst unter Kontaktadressen am Garantieschein und
auf der Webseite www.rondell.ru.

» Um Beschadigungen zu vermeiden, transportieren Sie das
Gerat nur in der Fabrikverpackung.

» Bewahren Sie das Geréat an einem fiir Kinder und behinderte
Personen unzugéanglichen Ort auf.

oder
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DIESES GERAT IST NUR FUR DEN HAUSHALTSGEBRAUCH
BESTIMMT. KOMMERZIELLE NUTZUNG UND VERWENDUNG
DES GERATS IN BETRIEBSBEREICHEN UND ARBEITSRAUMEN
IST VERBOTEN.

ACHTUNG!

« Vergewissern Sie sich vor dem Hacken von Fleisch, dass alle
Knochen und Fettreste entfernt sind.

« Es ist nicht gestattet, die Nahrungsmittel mit fremden
Gegenstanden oder mit den Fingern durchzustoen, benutzen
Sie nur den mitgelieferten Stampfer (6).

« Es ist nicht gestattet, Nahrungsmittel mit harten Fasern
(z.B. Ingwer oder Meerrettich) mit dem Fleischwolf zu bear-
beiten.

*« Um Verstopfungen zu vermeiden, verwenden Sie beim
DurchstoRRen des Fleisches mit dem Stampfer (6) keine (iber-
maRige Kraft.

« Falls ein harter Bissen der Nahrungsmittel steckenbleibt und
zum Drehungsstop der Schnecke und des Messers fiihrt, schal-
ten Sie das Gerat sofort aus und entfernen Sie die Verstopfung,
indem Sie die Ricklauffunktion der Schnecke «R» (Reverse)
benutzen, bevor Sie die Nutzung fortsetzen.

FUNKTION DER AUTOMATISCHEN ABSCHALTUNG

* Der Fleischwolf ist mit einer Funktion der automatischen
Abschaltung bei der Uberhitzung des Elektromotors ausge-
stattet.

« Bei der Uberhitzung des Elektromotors spricht das
Sicherungselement automatisch an, und der Fleischwolf schal-
tet sich aus.

+ In diesem Fall ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose
sofort heraus.

« Lassen Sie den Fleischwolf ca. 1 Stunde 15 Minuten abkiihlen
(bei erhohter Raumtemperatur kann es langer dauern, bis sich
der Elektromotor abkiihlt), bevor Sie ihn wieder einschalten.

« SchlieRen Sie den Fleischwolf ans Stromnetz an und schalten
Sie ihn ein; falls sich der Fleischwolf nicht einschaltet, kann dies
bedeuten, dass der Fleischwolf andere Beschadigungen hat. In
diesem Fall wenden Sie sich zur Reparatur des Fleischwolfs an
einen autorisierten (bevollméchtigten) Kundendienst unter den
am Garantieschein und auf der Website www.rondell.ru ange-
gebenen Kontaktadressen.

VORBEREITUNG DES FLEISCHWOLFS ZUM BETRIEB

Falls das Gerit bei niedrigen Temperaturen transportiert oder
aufbewahrt wurde, lassen Sie es bei der Raumlufttemperatur
nicht als drei Stunden bleib

g

* Nehmen Sie den Fleischwolf heraus und entfernen Sie alle
Verpackungsmaterialien, wischen Sie das Gehause des Gerats
mit einem feuchten Tuch ab, danach trocknen Sie es ab.

+ Alle abnehmbaren Teile (1, 6, 7, 8, 9, 10, 11, 12, 13, 14,
15) waschen Sie mit Warmwasser und einem neutra-
len Reinigungsmittel, spllen und trocknen Sie sie vor dem
Zusammensetzen griindlich ab.

hwolf

ZL 1bau des Flei:

Stellen Sie den Arbeitsteil des Fleischwolfes (7) in die Offnung

des Getriebes der Motoreinheit (16) ein, indem Sie ihn halten

(beachten Sie bei der Einstellung, dass zuerst der Arbeitsteil

des Fleischwolfes um 30° entsprechend dem Pfeil (Abb. 1)

geneigt und in die Offnung des Getriebes der Motoreinheit (16)

eingestellt sein muss), dann bewegen Sie den Kopf gegen den

Uhrzeigersinn um 30° bis die Sperre (5) einrastet (Abb. 2).

Setzen Sie die Schnecke (8) ins Gehause des Arbeitsteils des

Fleischwolfes (7) ein (Abb. 3).

— Setzen Sie das Kreuzmesser (14) auf (Abb. 4).

Achtung! Stellen Sie das Messer mit der Schneidseite gegen die

Lochscheibe auf. Falls das Messer falsch aufgesetzt ist, wird es

keine Hackfunktion erfiillen.

Wahlen Sie eine von den Lochscheiben (9, 10 oder 11) und

stellen Sie diese lber das Kreuzmesser auf, indem Sie die

Vorspriinge an der Lochscheibe mit den Aussparungen im

Gehause des Arbeitsteils des Fleischwolfes (7) zusammenfal-

len lassen (Abb. 5).

Setzen Sie den Befestigungsring (12) auf und schrauben Sie ihn

im Uhrzeigersinn ein (Abb. 6).

Anmerkungen:

« Die Lochscheibe mit groBeren Léchern (10, 11) ist fiir die
Bearbeitung von Rohfleisch, Gemiise, Trockenobst, Kése, Fisch
u. . geeignet.

« Die Lochscheibe mit kleinen Léchern (9) ist fiir die Bearbeitung

sowohl von Rohfleisch, als auch von zubereitetem Fleisch,

Fisch u. &. geeignet.

Setzen Sie die Schale fiir Nahrungsmittel (1) auf den Trichter

des Arbeitsteils des Fleischwolfes (7) auf.

Fuhren Sie den Abbau in umgekehrter Reihenfolge durch

(Abb. 6 und Abb. 1).

Aufstellung vom Aufsatz zum Einfiillen von Wiirstchen

— Setzen Sie die Schnecke (8) ins Gehause des Arbeitsteils des
Fleischwolfes (7) ein.

— Setzen Sie das Kreuzmesser (13) auf die Schnecke (8) auf.

— Stellen Sie eine von den Lochscheiben (9, 10 oder 11) auf.

— Stellen Sie den Aufsatz zum Einfiillen von Wiirstchen (14) auf.



— Setzen Sie den Befestigungsring (12) auf und schrauben Sie ihn
im Uhrzeigersinn ein (Abb. 6 und 11).

Aufstellung vom Kebbeaufsatz

Anmerkung: Es werden nur der Aufsatz und die Kebbe-Halterung
verwendet, ohne Kreuzmesser und Lochscheibe.

Setzen Sie die Schnecke (8) ins Gehause des Arbeitsteils des
Fleischwolfes (7) ein.

Setzen Sie den Kebbeaufsatz und ihre Befestigung (15) auf
die Schnecke auf.

Setzen Sie den Befestigungsring (12) auf und schrauben Sie ihn
im Uhrzeigersinn ein (Abb. 8, 9 und 10).

GRUNDSATZE DES FLEISCHWOLFBETRIEBS

« Das Gerét ist fir die Bearbeitung von Fleisch ohne Knochen und
nur fir den Gebrauch im Haushalt geeignet.

« Setzen Sie das Gerat zusammen und stellen Sie es auf eine
gerade trockene Oberflache auf.

« \Vergewissern Sie sich, dass die Luftungséffnungen am
Gehéuse nicht blockiert sind.

« Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose ein.

« Stellen Sie geeignetes Geschirr unter den Arbeitsteil des
Fleischwolfes (7).

« \Vergewissern Sie sich, dass Fleisch komplett aufgetaut ist, ent-
fernen Sie Ubriges Fett und Knochen, schneiden Sie das Fleisch
in passende Stiicke (20 mm x 20 mm x 60 mm) oder Streifen,
die in die Offnung der Schale (1) leicht hineinpassen.

« Schalten Sie das Gerét ein, indem Sie den Schalter (4) aus der
Position «0» (ausgeschaltet) in die Position «ll» drehen.

« StolRen Sie das Fleisch in den Trichter des Arbeitsteils des
Fleischwolfes (7) langsam durch. Wahrend des Betriebs benut-
zen Sie den mitgelieferten Stampfer (6).

Achtung! Es ist nicht gestattet, andere Gegenstdnde zum

DurchstoBen des Fleisches zu benutzen. Stoen Sie das Fleisch

mit lhren Handen nie durch.

+ Wenden Sie keine liberméaRige Kraft an, um Fleisch oder andere
Nahrungsmittel durchzustoRen.

Reversierbetrieb

« Eskann sich eine Verstopfung wahrend des Fleischhackens bil-
den; um die entstandene Verstopfung zu beseitigen, benutzen
Sie die Riicklauffunktion der Schnecke (R).

+ Um den Fleischwolf in den Riicklaufbetrieb der Schnecke umzu-
schalten, schalten Sie den Fleischwolf aus. Stellen Sie dafiir
den Schalter der Geschwindigkeit (4) in die Position «0» (aus-
geschaltet), dann drehen und halten Sie den Schalter in der
Position «R» (Reversierbetrieb). Die Schnecke wird riickwarts
laufen und der Arbeitsteil des Fleischwolfes wird freigemacht

DEUTSCH

werden. Wenn das nicht hilft, schalten Sie das Geréat aus und
nehmen Sie die eingeklemmten Zutaten aus dem Arbeitsteil
manuell heraus.

+ Die Dauerbetriebszeit der Nahrungsmittelbearbeitung soll
5 Minuten nicht Gibersteigen.

+ Schalten Sie das Gerat nach 5 Minuten des Dauerbetriebs aus,
lassen Sie es innerhalb von 1 Stunde 15 Minuten abkiihlen,
danach kann der Betrieb fortgesetzt werden.

* Nach der Beendigung des Betriebes, schalten Sie
den Fleischwolf aus. Stellen Sie dafiir den Schalter der
Geschwindigkeit (4) in die Position «0» (ausgeschaltet),
trennen Sie die Motoreinheit (14) des Fleischwolfes vom
Stromnetz ab, erst danach beginnen Sie mit dem Ausbau
des Geréts.

FLEISCHBEARBEITUNG

Anmerkungen:

Um Fleisch besser zu bearbeiten, schneiden Sie es in

Streifen oder Wiirfel. Eingefrorenes Fleisch soll véllig auf-

getaut werden.

Benutzen Sie wéhrend des Betriebs den mitgelieferten

Stampfer (6); es ist nicht gestattet, andere Gegenstédnde zum

Durchsto8en des Fleisches zu benutzen, sto3en Sie das Fleisch

mit Ihren Handen nie durch.

+ Nach der Beendigung des Betriebes, schalten Sie den
Fleischwolf aus. Stellen Sie dafir den Schalter (4) in die
Position «0» (ausgeschaltet) und trennen Sie die Motoreinheit
vom Stromnetz ab, erst danach beginnen Sie mit dem Ausbau
des Fleischwolfes.

* Zum Abnehmen des Arbeitsteils des Fleischwolfes (7) dri-
cken Sie die Sperrtaste (5), drehen Sie den Arbeitsteil des
Fleischwolfes (7) im Uhrzeigersinn und trennen Sie ihn vom
Getriebe der Motoreinheit (17).

* Um den Arbeitsteil des Fleischwolfes auseinanderzuneh-
men, schrauben Sie den Befestigungsring (12) ab und neh-
men Sie die aufgesetzte Lochscheibe (9, 10 oder 11), das
Kreuzmesser (13) und die Schnecke (8) aus seinem Gehause
heraus.

Auffiillen von Wiirstchen

Bereiten Sie Filllsel zu.

— Legen Sie das fertige Fiillsel auf die Schale fiir Nahrungsmit-
tel (1).

Benutzen Sie eine Naturhiille fir die Wirstchenzubereitung,
legen Sie diese vorher in einen Behélter mit Warmwasser fiir
10 Minuten ein.

Ziehen Sie die aufgeweichte Hiille auf den Aufsatz (14) an und
binden Sie einen Knoten am Ende der Hille.



EUTSCH

Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose ein.

Schalten Sie den Fleischwolf ein, indem Sie den Schalter (4) in
die Position () stellen.

Fir die Zufuhr des fertigen Fillsels benutzen Sie den
Stampfer (6), ziehen Sie die Hiille wahrend des Auffiillens
vom Aufsatz (14) langsam ab, feuchten Sie die Hiille bei
Abtrocknung mit Wasser an.

Nach der Beendigung des Betriebs schalten Sie den Fleischwolf
aus. Stellen Sie dafiir den Schalter (4) in die Position «0» (aus-
geschaltet) und trennen Sie die Motoreinheit (14) vom Stromnetz
ab, erst danach beginnen Sie mit dem Ausbau des Fleischwolfes.

D

Nutzung des Kebbeaufsatzes

Kebbe ist ein traditionelles nahdstliches Gericht aus Lammfleisch,
Weizenmehl und Gewiirzen, die zusammen gehackt und als
Hohlréhrchen-Grundlage verwendet werden. Die Hohlréhrchen
werden gefiillt und frittiert.

Beim Experimentieren mit der Fillung fiir Hohlréhrchen kénnen ver-
schiedene Delikatessen zubereitet werden.

Bereiten Sie die Grundlage fiir eine Hiille vor

Legen Sie die fertige Grundlage fiir die Hiille auf die Schale fiir
Nahrungsmittel (1).

Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.

Schalten Sie den Fleischwolf ein, indem Sie den Schalter (4) in
die Position (1) stellen.

Fir die Zufuhr der Grundlage fiir die Hiille benutzen Sie den mit-
gelieferten Stampfer (6).

Schneiden Sie fertige Réhrchen erforderlicher Lange ab.

Nach der Beendigung des Betriebs schalten Sie den Fleischwolf
aus. Stellen Sie dafiir den Schalter (4) in die Position «0»
(ausgeschaltet) und trennen Sie die Motoreinheit (17) vom
Stromnetz ab, erst danach beginnen Sie mit dem Ausbau des
Fleischwolfes.

Anmerkung:

Wenn es schwierig ist, den Befestigungsring (12) mit den
Hénden zu entfernen, benutzen Sie Werkzeuge (Abb. 12).

Um den Befestigungsring (12) leicht abzuschrauben, stel-
len Sie den Schraubenzieher zwischen den Vorspriingen des
Befestigungsringes (12) laut der Abbildung (12) und ziehen Sie
sie entgegen dem Uhrzeigersinn (Abb. 13). Nehmen Sie den
Aufsatz ab und drehen Sie den Befestigungsring (12) zuriick bis
zum Anschlag zu. Schrauben Sie ihn nicht zu stark fest (Abb. 9).

REZEPT

Fiillung

100 g Hammelfleisch
1,5 Essloffel Olivendl

1,5 Essloffel

Knollenzwiebel (fein gehackt)

Gewlirze nach Geschmack

1/4 Teelbffel Salz

1 Essléffel oder 1/2 Essléffel Mehl

+ Hammelfleisch soll im Fleischwolf einmal oder zweimal zer-
kleinert werden.

+  Knollenzwiebel wird in Ol goldgelb gerdstet, danach werden
gehacktes Hammelfleisch, alle Gewiirze, Salz und Mehl zuge-
geben.

Hiille

450 g Mageres Fleisch

150-200 g Mehl

1 Teeldffel Gewiirze (nach Geschmack)

1 St. Muskatnu3

Gemabhlener roter Pfeffer (nach Geschmack)

Pfeffer (nach Geschmack)

+ Fleisch wird im Fleischwolf dreimal zerkleinert, Muskatnuss wird
auch zerkleinert, danach werden alle Komponenten gemischt.

+ Die groRere Fleischmenge und kleinere Mehimenge in der
AuRenhiille gewahrleisten eine bessere Konsistenz und besse-
ren Geschmack des zubereiteten Gerichtes.

+ Die zubereiteten Rohrchen werden gefiillt, an den Réndern
geklemmt und nach Wunsch geformt.

+ Die Rohrchen werden frittiert.

PFLEGE DES FLEISCHWOLFES

« Nach der Beendigung des Betriebs schalten Sie den Fleischwolf
aus, indem Sie den Schalter (4) in die Position «0» (ausgeschal-
tet) stellen, und ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose
heraus.

« Drehen Sie den Befestigungsring (12) und entfernen Sie die
Lochscheibe (9, 10 oder 11), das Kreuzmesser (13) von der
Schnecke (8).

« Entfernen Sie die Schnecke (8) aus dem Arbeitsteil des
Fleischwolfes (7).

« Entfernen Sie die Nahrungsmittelreste von der Schnecke (8).

« Waschen Sie die Fleischwolfteile (1, 6, 7, 8, 9, 10, 11,
12, 13, 14, 15) in warmem Wasser mit neutralem
Reinigungsmittel, spiilen Sie sie ab und trocknen Sie sie
vor dem Zusammenbau griindlich ab. Es ist nicht gestattet,
die Teile mit chlorhaltiger Bleichlésung zu waschen, weil sie
Aluminiumoberflachen entfarbt.

« Waschen Sie die Fleischwolfteile in der Geschirrspiilmaschine
nicht.

* Wischen Sie das Gehause des Fleischwolfes (17) mit einem
feuchten Tuch und dann trocknen Sie es ab.



« Es ist nicht gestattet, Abrasiv- und L&ésungsmittel fiir
die Reinigung des Gehauses des Fleischwolfs (17) zu
benutzen.

* Achten Sie darauf, dass keine Flissigkeit ins Gehause des
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+ Bevor Sie das getrocknete Zubehor zur Aufbewahrung weg-
packen, schmieren Sie die Lochscheiben (9, 10, 11) und
das Kreuzmesser (13) mit Pflanzendl — so schitzen Sie
diese vor Oxidierung. Bewahren Sie unbenutzte Aufsédtze im

Fleischwolfs gelangt.

FEHLERBEHANDLUNG

Aufbewahrungsfach (2) (Abb. A1-A3).

Fehler

Magliche Ursache

Behebung

Der Motor startet nicht und/
oder die Schnecke dreht
sich nicht

Das Gerat ist ans Netz
nicht angeschlossen

SchlieRen Sie das Geréat ans Netz an

Der Motor schaltet sich
wahrend des Gebrauchs aus

Das Gerat ist Uiberlastet.

Der Schutz hat
angesprochen

Schalten Sie das Gerat aus. Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz
ab. Lassen Sie das Gerét innerhalb von etwa 1 Stunde und 15
Minuten abkihlen. Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.
Schalten Sie das Gerat wieder ein. Falls sich der Fleischwolf nicht
einschaltet, kann dies bedeuten, dass er andere Beschadigungen
hat. Wenden Sie sich in diesem Fall an einen autorisierten
(bevollmachtigten) Kundendienst, um den Fleischwolf zu reparieren

Die Schnecke hat aufgehdrt
zu drehen, aber der Motor
schaltet sich nicht aus

Das Gerat ist mit
dem Nahrungsmittel
(iberlastet

Schalten Sie das Gerat aus. Dann nach mindestens 30 Sekunden
driicken Sie und halten Sie die Umschalttaste «REV» (Reverse). Die
Schnecke beginnt sich in die entgegengesetzte Richtung zu drehen
und die Schneckeneinheit entladt sich. Lassen Sie den Fleischwolf in
diesem Betrieb einige Sekunden laufen und schalten Sie dann den
Reversbetrieb aus. Schalten Sie das Gerét in normalen Betrieb ein.
Wenn die Anwendung des Reversbetriebs nicht wirksam war, trennen
Sie das Gerat vom Stromnetz und reinigen Sie es.

Das Kreuzmesser ist
falsch eingestellt

Stellen Sie das Kreuzmesser mit der Schneidseite in Richtung der
Lochscheibe ein.

Wahrend des Betriebs
des Gerats treten starke
Vibrationen auf

Nahrungsmittel sind zu
grof geschnitten

Schneiden Sie die Lebensmittel in kleinere GréRen

AUFBEWAHRUNG

Waurstfiilleraufsatz — 1 St.

* Bevor Sie den Fleischwolf zur Aufbewahrung wegnehmen,
vergewissern Sie sich, dass das Fleischwolfgehduse und alle
abnehmbaren Teile sauber und trocken sind.

« Bewahren Sie das Geréat an einem trockenen, kiihlen und fiir
Kinder und behinderte Personen unzuganglichen Ort auf.

LIEFERUMFANG

Fleischwolf — 1 Stk.

Stampfer — 1 Stk.

Schale fir Nahrungsmittel — 1 Stk.
Lochscheiben — 3 Stk.

Kebbeaufsatz — 1 St.
Bedienungsanleitung mit dem Garantieschein — 1 Stk.

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN
Stromversorgung: 220-240 V ~ 50-60 Hz
Nennleistungsaufnahme: 600 W

Der Hersteller behélt sich das Recht vor, Design, Konstruktion
und die das gemeine Gerétebetriebsprinzip nicht beeinflussende
technische Eigenschaften ohne Vorbenachrichtigung zu ver-
andern, deswegen kann sich die Betriebsanleitung vom Gerét



DEUTSCH

gering unterscheiden. Bei Feststellung solcher Unterschiede
bitte teilen davon per E-Mail info@rondell.ru fiir eine aktualisierte
Betriebsanleitung mit.

ENTSORGUNG

|

Zwecks Umweltschutz nach Beendigung der Nutzungsdauer des
Gerates und der Batterien (falls mitgeliefert), werfen Sie diese
zusammen mit gewohnlichen Haushaltsabfallen nicht weg, geben
Sie das Gerat und die Batterien in die Spezialpunkte fiir weitere
Entsorgung Uber.

Die bei der Entsorgung der Erzeugnisse entstehenden Abfalle
sind unbedingt zu sammeln und weiter ordnungsméaRig zu ent-
sorgen.

Mehrere Information zur Entsorgung dieses Produkts
erhalten Sie bei lhrer lokalen Stadtverwaltung, einem
Abfallentsorgungsdienst oder beim Geschaft, wo Sie dieses
Produkt gekauft haben.

Gerétenutzungsdauer betrédgt 3 Jahre

q3

Dieses Produkt entspricht der EMV-Richtlinie
2014/30/EU und der Niederspannungsrichtlinie
2014/35/EU.
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Rondell

Paofessionals Recommend

TAPAHTUNHbBIN TAJTIOH

yCNnoBWSA rapaHTMiNHOro obcnyxvBaHug

EZNHAS CTIPABOYHASI CJIY)KBA/CALL CENTER:
+7 (495) 921-01-70

YBaxkaemble nokynarenu!
TpebyiiTe OT NpoAaBLa 3aMoIHEHUS rAPAHTUAHOIO TaNoHa, BKJI04Asi OTPbLIBHbIE KYMOHBbI.

@»
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Pycckuti
. YBaxcaembliii nokynarenb!
RONDELL 6narogaput Bac 3a Baw BbIGOp 1 rapaHTUPyeT BbICOKOE KauyeCTBO PaboTbl
npuoGpeTeHHOro Bamu NpuGopa npu co6i0ieHMU NPaBUN ero aKcnayaTauum.

Cpok rapaHTum Ha Bce Npubopbl — 12 MecsiLEeB Co AHS NOKYNKW. [IaHHBIM rapaHTUAHBIM TaNIOHOM NPOU3BOAUTENb NOATBEPXAAET
MCNpPaBHOCTb AaHHOro nNpubopa 1 6epeT Ha cebs 06513aTeNbCTBO MO 6ECNNAaTHOMY YCTPAHEHMIO BCEX HEMCMPABHOCTEN, BO3HVIK-
KX N0 BMHE Npou3BoauTens. MapaHTUiHbIA PEMOHT MOXET ObITb NPOM3BELEH B IIOOOM aBTOPM3MPOBAHHOM CEPBUC-LEHTPE,
yKa3aHHOM Ha caite www.rondell.ru.

YcnoBus rapaHTUIMHOrO 06CNyXUBaHUs:

1. MapaHTVs geincTsyeT Npy COBMIOAEHNM CEAYIOLLMX YCIIOBU 0DOPMIEHNS:

*  MPaBUILHOE 1 YETKOE 3aMOJTHEHNE OPUIMHANILHOO rapaHTuitHoro TanoHa RONDELL ¢ ykasaHuem HanMeHOBaHWsS MOAENH,
ee CepUNHOro Homepa, AaTbl NPOAAXWN, NPV HANN4YMK Nevatn GupMbl-NpoaasLia U NOANUCH NpeacTaBuTens GrpPMbl-npo-
[aBLa B rapaHTUItHOM TaloHe, Nnevarteii Ha KaxA0M OTPbIBHOM KyNOHe, NOANMCH NoKynaTens;

MpousBoanTenb ocTaBsET 3a COOOI NPaBO Ha 0TKa3 B rapaHTUtHOM 0O6CNYXMBaHW B CIly4ae HENPEeA0CTaBEHMS BbilLEyKa-

3@HHbIX AOKYMEHTOB, WAV €CIN MHDOPMALIMS B HUX OyAEeT HEeMoNHOM, Hepa3bopyMBONA, MPOTVBOPEYNBOIA.

2. TapaHTWs oeicTByeT Npy COGMIOAEHUN CNeAyIOLLIX YCIOBUWIA SKCTyaTaLyn:

*  MCMonb30BaHve Nprubopa B CTPOroM COOTBETCTBUM C MHCTPYKLMEN MO 3KCyataumm;

+ cobnofeHne npasun n TpeboBaHnii 6e30nacHoCTU.

3. lapaHTus He BK/oYaeT B ce0s Nepuroamyeckoe 06CyXMBaH1e, YUCTKY, YCTAHOBKY, HACTPOVKY Npubopa Ha AoMY Y BnafensLa,
a TaKke ecTeCTBEHHbI M3HOC Npubopa.

4. Cnyyaw, Ha KOTOPbIE raPaHTVS HE PACNPOCTPAHSETCS:

+  MexaHu4eckue NnoBpexaeHus;

+ HecobMiofieHNe YCNOBWMIA 3KCTyaTaLm in oLIMGOYHbIE AeCTBUS BNaaenbLa;

* HenpaswubHas yCTaHOBKA, TPAHCMOPTUPOBKA;

+ CTuXUiiHble 6eACTBUS (MOMHMS, NOXap, HABOAHEHUE U T.M.), & TakXe APYrue NpuyMHbl, HAXOAALLMECS BHE KOHTPONS NPO-

[AaBLa 1 U3roToBUTENS;

nonajaHue BHyTPb Npu6opa NOCTOPOHHMX NPEAMETOB, XUAKOCTEN, HACEKOMBIX;

PEMOHT U/ BHECEHWE KOHCTPYKTUBHBIX U3MEHEHUIN HEeYNONHOMOYEHHbIMV ML aMU;

1Ccrnonb3oBaHue npubopa B npodeccnoHanbHbIX LENsx (Harpy3ka npesbILaeT ypoBeHb ObITOBOrO NMPUMEHEHUS);

noaklo4eHre npmubopa K NUTalLWMUM, TENEKOMMYHUKALMOHHLIM U KaBenbHbIM CETSIM, HE COOTBETCTBYOLWMM locyaap-

CTBEHHbIM TexHu4yeckum CTaHaapTam;

4K1CTKa ayAMOroNoBOK, MPUBOAOB A1 CHUTLIBAHUS MHOPMALIMK C HOCUTENEN Pa3INYHbBIX TUMOB;

BbIXO/, 3 CTPOSI NEPEUNCIIEHHBIX HUXE NPUHAANEXHOCTEN U3LENUS, ECNIN UX 3aMEHa NPEAYCMOTPEHA KOHCTPYKLMEN 1 He

CBsi3aHa C pa3bopKoii n3penvs:

a) NynbTbl AUCTAHLMOHHOMO YNpaB/eHnsl, akkyMyasTopHble 6atapeun, anemeHTbl NuTaHus (6atapeiku), BHewHve 610kn
nUTaHUs 1 3apsiiHble YCTPONCTBA;

6) pacxofHble MaTepuanbl U akceccyapsl (ynakoBka, Yexsibl, PEMHU, CYMKU, CETKU, HOXW, KONBbl, Tapenku, noacTasku,
peLueTky, BePTENbI, LNAHMW, TPYOKW, LETKM, HAcaAKM, NbiNecOOPHUKU, GUALTPLI, NOFIOTATENN 3anaxa).

Ans npubopos, paboTatoLmx oT 6atapeek, — paboTa ¢ HENOAXOAALLVMM WU UCTOLLEHHbIMY BaTapeiikamu;

Ansa nprbopos, paboTaloLyX OT akKyMyNsiTOPOB — /loOble MOBPEXAEHWS, BbI3BaHHbIE HAPYLLUEHUSMV NPaBun 3apsaku

1 NoA3apsakn akkyMmynsaTopos.

. ana 6pI/ITB — cMATas Unv nopBaHHas ceTka.

5. Hacrosias rapaHTus NpeA0CTaBASETCS N3rOTOBUTENEM B AOMONHEHWE K NPaBaM NOTPEOUTENS, YCTAHOBNEHHBLIM AENCTBYIO-
LM 3aKOHOAATENLCTBOM, U HY B KOE MEPE HE OrpaHnyMBaeT UX.

6. Mpon3BoauTeNnb He HeceT OTBETCTBEHHOCTWM 3@ BO3MOXHbIA BpeA, MPSIMO WM KOCBEHHO HAHECEHHbI NpoayKuven
«RONDELL>, moasm, AOMALLIHAM XUBOTHBIM, UMYLLECTBY MOTPEBUTENS /WA MHBIX TPETLMX ML, B CAly4ae, €GN 3TO NPOM30-
LU0 B pe3ynbTate HeCOOI0AEH NS NPABUIT M YCNIOBUIA 9KCMTyaTaLym, yCTaHOBKU N3LAENVIS; YMbILLAEHHBIX U/WN HEOCTOPOXHbIX
[encTBuin (6e30eCTBUIA) NOTPEBUTENS /UK UHBIX TPETBUX NNL, AENCTBUS 0OCTOATENBCTB HENPEOAOMMO CUSbI.
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English
Dear Customer!
RONDELL appreciates your choice and guaranties the high quality
of the purchased appliance operation under keeping of service rules.

The guarantee period for all devices is 12 months from the date of purchase. By this guarantee book the manufacturer
confirms the good working condition of the device and undertakes the obligation to repair any defects which may arise
through the fault of the manufacturer free of charge. Warranty service is available at any authorized service center enlisted
on the site www.rondell.ru.

Guarantee service conditions

1. The guarantee is valid if the following issuance conditions are observed:

« correct and precise filling in the original RONDELL warranty card with mentioning model name, its serial number,
date of sale, with seal of Seller and signature of Seller’s representative in the warranty card, seals on each tear-off
coupon, Buyer’s signature;

The manufacturer retains the right to refuse guarantee service in case of failure to submit the above-mentioned docu-

ments, or if the information they contain is incomplete, illegible or contradictory.

2. The guarantee is valid if the following operating conditions are observed:

- the device is used in strict accordance with the operating instructions;

« the safety rules and requirements are observed.

3. Warranty does not include periodic maintenance, cleaning, installation, adjustment of device at the owner’s home, as
well as natural device wear and tear.

4. Cases not covered by the guarantee:

+ mechanical impairments;

+ non-observance of operating conditions or faulty action of the owner;

- incorrect installation or transportation;

« natural hazards (lightning, fire, flooding etc.), as well as other causes beyond the control of the seller and manufac-
turer;

« penetration of external objects, liquids or insects into the device;

repair work or structural alterations carried out by unauthorised persons;

« use of the device for professional purposes (whereby the load exceeds the domestic application level);

connection of the device to power supply, telecommunication and cable-based networks incompatible with the

State Technical Standards;

cleaning of audio heads, different media readout drives

« breakdown of the accessories of the unit listed below, if their replacement is specified by the construction and does

not require disassembly of the unit:

a) the remote control, the accumulator batteries, batteries, external power blocks and charging devices;

b) the consumable products and accessories (packing, cases, belts, bags, grids, blades, flasks, plates, supports,
racks, roasting racks, hoses, tubes, brushes, attachments, dust containers, filters, odor absorbers).

for battery-operated devices: use of incompatible or discharged batteries, or any impairments caused by dis-

charged or leaky batteries (we recommend to use only high-quality batteries);

- for battery powered devices — any damages coursed by battery charging and recharging rules violation.

- for shavers: crumpled or ruptured safety mesh;

5. This guarantee is provided by the manufacturer in addition to the customer’s rights, stipulated by the current legisla-
tion, and does not restrict them.

6. The manufacturer is not responsible for possible harm, caused directly or indirectly by <RONDELL» products to people,
pets, consumer’s property and/or other third parties in case if it has happened due to violation of rules and operating
conditions, installation of the unit; intended and/or careless actions (inactions) of a consumer and/or other third par-
ties, the effect of force majeure circumstances.

@»



FapaHTMiHbIM TanoH /Guarantee card

474- |

CeepeHus o nokynke/Purchase information
Mopensb/Model:
Mscopy6ka RDE-1454

CepuinHblii Homep N2 /Serial N2:

[Hara nokynkun/Date of purchase:

CBepeHus o npopasue/Seller information

HaseaHuve n agpec npogatoLlen opraHnsaumn/Name and address of selling organization:

TenedoH/Telephone number:

I'Iou.TBer,u.aro noJsiy4eHmne ncnpaBHoOro n3aennsd, ¢ ycanoBusiMm rapaHTum 03HakoMIeH 1 cornaceH /

Here by | confirm the receipt of the guarantee terms Moanvcs nokynatens /
Buyer's signature

BHUMAHME! MapaHTuiiHbI TanoH AeicTBUTENeH TONbLKO NPy HaNnu4um nevaTi npoaatoLLen opraHusaumm/
ATTENTION! The guarantee card is valid only if stamped by the selling organization

@»



KynoH/Coupon N23 Kynon/Coupon N22 KynoH/Coupon N21

474- | 474- | 474-

Mopenb/Model: Mopgens/Model: Mogenb/Model:
Msacopy6ka RDE-1454 Mscopy6ka RDE-1454 Mscopy6ka RDE-1454
CepuiiHblit Homep N2/ CepuiiHbiii Homep N2/ CepuiiHblin Homep N2/

Serial N2: Serial N2: Serial N2:

Jlata nocTynneHns B peMOoHT/ Jlata noCcTynneHnsa B peMOHT/ Jlata nocTynneHns B peMOHT/ @

Repair start date: Repair start date: Repair start date:

Jlata BbINONIHEHNSA PEMOHTa/ Jlata BbINONHEHNS PEMOHTA/ [lata BbInONIHEHNA pemMoHTa/

Repair completion date: Repair completion date: Repair completion date:

Bupa, pemonTta/Type of repair: Bua pemoHTta/Type of repair: Bua pemoHTta/Type of repair:



T&@m‘ﬂ‘@ N TN ®por AL \"&@5“’ _
?‘o%%o, é‘ o(v\dw)w é M duﬁ’ ” W\A d >
/M@s\ﬂ W\ wﬁ“ﬁs& ?‘ w"“ ?*@sw‘ ?‘@5 W@s" ?

: 28 7 D
& b (‘%pj W - %ﬂ%\&« %pﬁ W}M é%\\ d }}ﬁ 1

C

p O s

wof® s

;6\\@ ?’d"” ?‘ N ?‘ ?‘ ) %@W\
= AP ‘56 el > d%\w d%
‘\ ?\’W“’Wii ?‘ \\ ?‘@5\9’ ?‘o(‘ " ?‘ 5»53 Qaﬁéﬂ“
e Ao _ (\deww‘” 6@}}@ d@})\M e 6\\ @

ve (\ o . sf\wﬂ’ . ’ e - A
;g%"”“@s ?‘%”“‘& ?,O(\ - ?,Oﬁs b(‘?M” o

&\’

0 0
0% o add o8 T

= (ST ¢ x iy 6 ot d o 66\\@
PO\ P2 00 Q0N (0
| f\)wﬁ 6\\ /\)woﬁ \ ?ﬂ;ﬁqﬁs %WSW ?‘%&‘ ?

kos WK\L | b(\ﬂ‘ﬂﬁ 1 MWWU b(v\‘aﬂ/s - Mm WW QMW‘ \JU‘A d
@5 ?‘ %@w ?‘ ?’«ﬁ N ?‘ @Sma

el : A mM AG\\@ AQ\\ \\ /\w A\\ o



