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PYCCKUWM oo

BNEHAEPHbIA HABOP RDE-1303

BrneHzepHblii HAGop NpegHasHauYeH A U3MeNbYeHNs], Ha-
PEe3Kn, CMeLunBaHnA, B36uMBaHUA NPOAYKTOB 1 NpuroTosne-
HWS Mope.

OMUCAHUE
Perynstop ckopocTy BpaLLeHns
KHonka Bkno4eHns «I»
KHonka BkntoueHns Typbopexvma «ll»
MoTOpHBI 610K
dukcaTopbl Hacanok
Hacapgka-6nexHgep
PenykTop BeHunka
BeHuunK ans B36M1BaHUS /CMELLMBAHNS XNOKNX
NpOAYyKTOB
Pe,u,yKTop Hacaaku ans npuroToBneHns
KapTodensHOro niope
10. Hacapgka ons npurotoBneHus kaptodensHoro nope
11. Kpbilwka-peayktop namensintens
12. Hox Hacazkv ans Hapesku kybukammu
13. Hacapka co CbeMHoi ceTkon
[ONs Hapesku Kybukamu
14. MeTtannunyeckune pukcaTopsbl
15. CeTka ons Hapesku Kybukamm
16. Yawa namensuntens
17. KnaBuiwa-pukcaTop KpbILLKK YaLlv U3MeNs4mnTens
18. Hox-namensunTens
19. Owuck ons TépKu/LLIMHKOBKM
20. Onopa ancka TEPKM/LUMHKOBKMN
21. Tonkatenb
22. Kpbllka MEpHOro ctakaHa
23. MepHblit cTakaH

PNOOTALON

©

BHUMAHMUE!

[N AOMNONHNUTENbHOM 3aLUnThl B Leny NUTaHus Lenecoo-
6pa3Ho YCTaHOBUTL YCTPOWCTBO 3ALUUTHOIO OTKIIIOYEHUS
(¥Y30) ¢ HoMuHaIbHBIM TOKOM cpabaTtbiBaHus, He MpPeBb-
warowmm 30 MA. ns yctaHoBku Y30 obpatutecs k crneum-
anucry.

MEPbI BE3OMACHOCTHU

Mepen Hauyanom aKcnayatauum 6neHaepHoOro Habopa, BHU-
MaTeslbHO NPOYUTAATE HACTOSILLYIO MHCTPYKLMIO MO 3KCMy-
ataumMn 1 coxpaHute eé Ana WCMONb30BaHWA B KayecTse
cnpaBo4HOro Matepuana. Micnonbayiite GnenaepHblit Habop
TOJSIbKO MO €ro NPSAMOMY Ha3HAYEHWIO, KaK U3NI0XXEHO B AaH-
HOW MIHCTPYKLMN.

HenpaBunbHoe o6paLleHne C YCTPOMCTBOM MOXET NpuBe-
CTW K ero nosioMKe, NPUYNHEHNIO Bpeaa Nosb30BaTesio Nan
ero MMYLLLECTBY.
Mpexzae 4em NOoAKMIYUTL YCTPONCTBO K 3NEKTPOCETH,
npoBepbTe, COOTBETCTBYET JIN HANPSKEHNE, yKa3aHHOe
Ha YCTPOWCTBE, HAMPSXXEHUIO 3NeKTpoceTn B Bawem
nome.

* BneHpepHblii Habop no3BonseT paboTtatb OLICTPO U
3hHEKTUBHO, HO NPY ITOM MPOAOIIKUTENBLHOCTb HEMpe-
pbIBHON pPaboThl C Hacaakon-6NeHAEPOM, BEHUMKOM,
HacafKkon Ans NPUroTOBJIEHUS MIOPEe He [OoJKHa npe-
BbilWaTb 1 MUHYTbI, NPU M3MEeNbYeHNN NPOLOYKTOB B
npoLLEeccope NPOAOMIKMUTENBHOCTb PaboThl HE AOMKHA
npesbiwarb 20-30 cekyHa,. Mexay paboyvMu Lmknamm
[enaiTte nepepbis He MeHee BYX MUHYT.

+ [Mpu ncnonb3oBaHun Hacaakn-6neHaepa oxnaxaante
ropsyne NpoayKTbl.

* He ncnonb3yiite yCTPOMCTBO BHE MOMELLEHWIA.

* MWcnonb3yiTe TONbKO MPUHAANIEXHOCTI, BXOAALME B
KOMMMEKT NOCTaBKU.

+ Tepepn nepBbIM NPUMEHEHNEM YCTPOINCTBA TLLATENBHO
NPOMOITE BCE CbEMHbIE AETaNu, KOTOpPblE ByayT KOH-
TaKTMpOBaTh C NPOAYKTAMMU.

« Tpexpae Yem HayaTb NOL30BATLCS YCTPONCTBOM, yoe-
[WTECH, YTO BCE AeTanv YCTaHOB/IEHb! NPaBUSILHO.

* YcraHaBnuBawTe Yally Ha POBHOW yCTOMYMBOM MOBEPX-
HOCTMW.

+ MpoayKTbl NOMELLAIOTCS B HaLly A0 BKOYEHWS YCTPOIA-
cTBa.

* He nepenonHsiiTe yawy npoayktamu u cneaute 3a
YPOBHEM HANUTbIX XXNOKOCTEN.

*  Pexyllee nessne Hoxa-n3menbinTens oCTpoe 1 npes-
cTaBnseT onacHocTb. OBpallaiTech C HOXOM KpaiiHe
OCTOPOXHO!

« B cnyyae 3aTpyaHeHus BpaLLEHNSt HOXa-N3MensunTens
OTKJIIOYUTE YCTPOWCTBO OT CETU U aKKypaTHO yaanute
NPOAYyKThl, MeLLaloLWwne BpaLLeHnio Hoxa.

* W3BnekarTe NpoayKTbl U CAMBANTE XUAKOCTU U3 YaLun,
TOJIbKO MOCSIE MOJIHOV OCTAHOBKM BPALLEHUS HOXa.

* He kacaiTecb Bpallalowmxcsa YacTein ycTpoicTea. He
[onyckanTe nonagaHus BOJOC WKW Kpaes Opexabl
B 30HY BpaLLEeHVsi HOXeN Hacaaku-6nexHaepa.

* He ocTaBnsiiTe BK/IOYEHHOE YCTPONCTBO 6€3 npu-
cmoTpa.

+ Bcerpaa oTkioyaiiTe yCTPOCTBO OT 3N1E€KTPOCETH Nepes,
YUCTKON, nnn ecnu Bel ero He ncnonbayere.

* He vcnonbayiiTe yCTPONCTBO BONN3M ropsiymx NOBEPX-
HOCTel (ra3oBasi UM anekTpuyeckas nauTa, AyxoBOn

wkad).



« Cnenute, 4T06bl CETEBOM LLUHYP HE KAcanCcs OCTPbIX KPO-
MOK MeBenmn 1 ropsismx NoOBEPXHOCTEN.

* He TaHWTE 3a CETEBOW LLHYP, U HEe Nepekpy4nBainTe ero.

* He GepuTech 3a CETEBYIO BUIIKY MOKPLIMU pyKamu.

* He ucnonb3yiite yCTPOWCTBO C MOBPEXAEHHBIM CeTe-
BbIM LLIHYPOM.

+  BousbexaHne nopaxeHns 3neKTPUYECKUM TOKOM 1 BO3-
ropaHua He MmorpyxawTte KOprnyC YCTPOWCTBA, CETEBOWA
LUIHYP ¥ BUJSIKY CETEBOTO LUHYPA B BOAY UK APYrve Xug-
KocTu. ECnn yCTpoicTBO ynano B BOAY:

— He KacanTecb BOAbI;

— HeMe[JIeHHO OTCOeMHUTE ero OT CeTy, TONbKO Nocne
3TOr0 MOXHO [0CTaTb YCTPOWCTBO M3 BOAbI;

— obpaTtuTecb B aBTOPM3OBAHHbI CEPBUCHBIN LLEHTP
[/151 ero 0CMOTpa Un PeMOHTA.

* 113 coobpaxeHnit 6e30nacHOCTV LETE HE OCTaBNANTE
NONIMATUNEHOBbLIE MaKeTbl, UCMOMb3yeMble B KayecTse
ynakoBku, 6e3 Haz3opa.

Buumanme! He paspeluaiite getam nrpatb ¢ noamatuie-

HOBbIMY nakeTamu uim yrnakoBOYHOM rMiEHKoN. OnacHoCTb

y.aywm'

BynbTe 0c06€HHO BHUMATESbHBbI, €CM NOGAN30CTH OT
paboTatoLLero yCTpocTBa HaxoAaTCa AeTU v nuua
C OrpaHNYEHHbIMI BO3MOXHOCTSIMMU.

* JaHHOEe YCTPOWCTBO HE NpeaHa3HA4YeHo st UCMNOJb-
30BaHUS AETbMU.

* JleTn [O/KHbl HAaxXOAMUTLCS MOA, MPUCMOTPOM ANst
HeaonyLWweHns nrp ¢ Npuéopom.

* He paspewarite pertaMm npukacarbCa K Kopnycy
MOTOPHOro 6510Ka, K CETEBOMY LLIHYPY U K BUNKE ceTe-
BOrO LUHYpa BO BPeMs paboTbl yCTPOMCTBA.

* Bo Bpems paboTbl 1 B nepepbiBax Mexay pado4nmmn
uMKIamMn pa3mMellante yCTPOMCTBO B MeCcTax, Hefo-
CTYMHbIX A5 AETEN.

« Mpubop He npegHasHayeH [Ans WCMOSb30BaHUS
nMuamn (BkJKoYaa OeTen) ¢ MOHWXEHHbIMU dusnye-
CKUMW, CEHCOPHbIMN 1IN YMCTBEHHbIMU CFIOCOéHO-
CTSIMW UM MPU OTCYTCTBUM Y HUX XU3HEHHOTO OrbiTa
VI 3HAHWIA, €CIIM OHW HE HAaXOAATCS NOA, MPUCMOTPOM
NI HE MPOVHCTPYKTMPOBaHbI 06 MCMNOb30BaHWUM MPU-
6opa NIMLOM, OTBETCTBEHHbLIM 32 X 6€30MacHOCTb.

+ [pu NOBpPEXAEHWUU LUHYPa MUTAHWUS €ero 3amMeHy BO
n3bexaHre onacHOCTU O0/MKHbI MPON3BOAUTL U3rO-
TOBUTENb, CepBUCHas cnyxba nnm nogobHbI KBanu-
dUUMPOBAHHBIN NepcoHarn.

+ 3anpeLLaeTcs caMOCTOSTENIbHO PEMOHTUPOBATb NPW-
60op. He pasbupaiite npubop caMoCTOATENbHO, NpU
BO3HUKHOBEHWM NIOObLIX HEMCNPABHOCTEW UAN nocne
nafeHns yCTPOMCTBa BbIKIOUMTE NPUOOP U3 3nek-

PYCCKUM

TPUYECKOl Po3eTkM 1 obpaTuTech B Nt0OOM aBTopu-
30BaHHbIN (YNOHOMOYEHHbI) CEPBUCHbLIV LLEHTP MO
KOHTaKTHbIM agpecaMm, yKas3aHHbIM B rapaHTUAHOM
TanoHe u Ha cainte www.rondell.ru.

* Bo u3bexaHve noBpexXAeHWi NepeBoO3nUTe YCTPOW-
CTBO TOJIbKO B 3aBOJCKON yrnakoBKe.

* XpaHuTe YCTPOWCTBO B MeCTax, HedOCTYMHbIX A/
netelt v nogen ¢ orpaHNyeHHbIMU BO3MOXHOCTAMM.

JAHHbIV [TIPUBOP MPEAHA3HAYEH [J19 UCIO/b-

30BAHWS TOJIbKO B BbITOBbIX YCJIOBUSIX. 3AlPE-
LAETCHd  KOMMEPYECKOE  MCI1OJIbBOBAHUE
M NCrOJIbBOBAHWE MNPUBOPA B MTPON3BO/CTBEH-
HbIX B0HAX Y PABOYYX NMOMELLIEHUSIX.

MEPE/ NEPBbIM BKJTIOYEHUEM
Mocne TpaHcnopTUPOBKN NN XPaHeHUs yCTPOKNCTBa
PV NOHM)XEeHHOV TeMrneparype Heo6XxoAMMO Bbiaep-

JKaTb ero npu KOMHaTHOW Temneparype He MeHee

rpex yacos.

W3Bnekute 6nenaep 13 ynakosky 1 yaanute ynakoBou-
Hble MaTepuasibl 1 peknamMHbie HaKﬂeI/IKI/I, mMewlawuwme
paboTe ycTporicTsa.

» [lpoBepbTe LENOCTHOCTb YCTPOMCTBA, MPU Hanuyumn
NOBPEXAEHWI He NONb3YNTeCh YCTPONCTBOM.

+ [epepn BkIOYEHWEM YOEAUTECH, YTO HaMpsKeHVe B
3NEKTPUYECKON CETU COOTBETCTBYET HaNpPsXEHUIO,
yKa3aHHOMY Ha KOpryce yCTPOWCTBa.

* YCTpOICTBO NpeaHasHayeHo ans paboTbl B CETU Nepe-
MEHHOrO Toka ¢ yacToTow 50 Iy unm 60 My, Ana paboTsl
ycTporicTBa npu Tpebyemoli HOMUHANbHOW 4YacToTe
HyKakasi HacTpovika He TpebyeTcs.

* [llepen wucnonb3oBaHMeM YCTPOWCTBA MpPoOMONTe
Hacagku, KoTopble 6yayT KOHTaKTMPOBaTb C MPOAYK-
Tamu, TEMNJION BOAOV C HEWTPanbHbIM MOKLWMM Cpea-
CTBOM W TLLATENIbHO MPOCYLUMTE UX.

* MoTOopHbI 650K (4), peaykTop BeHuuka (7), pemyk-
TOp Hacagku Ans npurotoBneHus nope (9), Kpbiw-
Ky-penyktop (11) npoTpuTte Markor cnerka BRaxHoum
TKaHbIO.

BHumatne!

He norpyxarite MOTOpHbIVi 6710k (4), penykTop BeH-
yuka (7), penyktop Hacaakv AJs1 NpuroToBAEHUS
rope (9), kpbiluKky-peaykTop (11), ceTeBoii WHyp n
BUJIKY CETEBOro LUHypa B BOAY wWau Ntobble apyrue
XKUAKOCTN.

— He nomewyarite Hacaakum n EMKOCTU B MOCY[OMOEY-
HYIO MaLLIVHY.
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NPOAOJIKUTENIbHOCTb PABOTbI

MpoooNXUTENBHOCTL HENPEPbLIBHOW PaboTkl ¢ Hacaakamu
(6, 8, 10) He ponxHa npesblwarb 1 MUHYTHL. [py nepepa-
60TKE MPOAYKTOB B WU3MENbYUTENE MPOLOMKUTENBHOCTD
paboTbl He fonxHa npesbilwat 20-30 cekyHa. Mexay pa-
6o4nMU LKNnamu AenaiiTe nepepbiB He MeHee ABYX MUHYT.

UCMNOJIb30BAHUE HACAAKU-BJIEHAEPA

PyuyHoli 6neHzep npefHasHaveH ans:

— CMELUMBAHNS XUOKOCTEN (MOSIOYHbIX NMPOAYKTOB, COY-
COB, (PYKTOBbIX COKOB, CYMOB...), HAMUTKOB W KOK-
Tennen;

— UW3MeNbYeHVs/CMEeWNBaHNS OO OOAHOPOAHOM MaccChl
TEPMUYECKN 06paboTaHHbIX NPOAYKTOB, MATKUX UHIpe-
[VEHTOB, Hanpumep, ANs NPUroTOBIEHUSt AETCKOro
nuTaHNS.

MpenynpexaeHne: nepesn cbopkoii y6eaurech, 410

BUJIKA CETEBOIro LUHypa He BCTaBJieHa B 3/eKTpuye-

CKYIO PO3€eTKY.

* BcraBbTe Hacagky-6neHzep (6) B MOTOpHbIN 610K (4)
cnerka HaxxmMuTe Ha Heé€ Ao Lienyka pukcaTopos (5).

*  Y6eamtechb B HAAEXHON bUKcaLMm HacaaKu.

* BcraBbTe BWJIKY CETEeBOro LHypa B 3JIeKTPUYECKY
po3eTKy.

* [orpysute Hacagky-6neHaep (6) B EMKOCTb C Mpoayk-
Tamu, KOTopble Bbl XOTUTE M3MENbYUTL/NEPEMELLATD,
N5 3TOr0 MOXHO MCMO0/b30BaTb MEPHbIN CTakaH (23).

Mpumeyanue: [py ncrnob30BaHUM MePHOro ctakaHa (23)

151 UIBMETIbYEHVS/epeMeLlnBaHns NPOAYKTOB 00bEM UH-

rpeaneHToB He [oxXeH npesbiluats 200 M. B npoTusHoM

c/yyae BO3MOXHO pa3bpbi3rmBaHne nepemeLunBaembix

WUHIPEeANEHTOB.

e [Ins BK/IIOYEHMS YCTPOMCTBA HAXMWUTE W yAepxuBaiiTe
KHOMKY (2). Perynstopom (1) ycTaHOBWTE Xenaemyto CKo-
pocTb paboThl. Micnonb3ayiite AaHHbIN pexum paboTbl Ais
CMELLMBAHUS XNIKNX NPOAYKTOB.

CoBer: MeaneHHo nepemelyaiite npubop BBEPX-BHU3

KPYroBbIM1 ABUXEHUSIMY, YTOObI CMeLlaTh VHIPEANEHTBI.

lpy cmeLuvBaHUM B KacTpiosie BO BPEMS MPUroTOBIEHNS

CcHayana CHUMWTE KacTploio C MJIATkl, H4TOObI 3aLUUTUTL

npubop oT neperpesa.

e [pu HaxaTn 1 yaep>kaHnm KHomku (3) yCTPOCTBO BKIO-
YUTCS Ha MakcuMasbHbix 06opoTax. Mcnonbayiite aaH-
HbIli pexuvm paboThl 15 COBMECTHON 06paboTKM XUAKUX
1 TBEP/bIX NPOAYKTOB.

Mpumeyarne:

— [poaykTel nomeLyaroTcsi B EMKOCTb [0 BKJIIOHEHUS
ycTpoyicTBa.

i  PY CCKUT e e

— [lepen HavanoM npouecca U3MesbYeHIs)/CMeLLINBaHNS
PEKOMEH/YETCS O4UCTUTL KOXYPY C PPYKTOB, yAanuTb
HecbenoBHble YacTu, Takue Kak KOCTOYKU 1 ropesatb
DPYKTBI KyOUKaMy Pa3MepPoM 0kos10 2x2 CM.

* [locne 3aBeplweHns WUCMONb30BAaHUSA YCTPOMCTBA
BbIHbTE BUWJIKY CETEBOrO LUHypa U3 PO3eTku U 0Tcoe-
OVHUTE Hacaaky-6neHaep (6), HaxaB Ha KHOMKU K-
caropos (5).

Buumanue!

- 3anpelyaetcs cHumMaTh Hacaaky-oneHaep (6) Bo Bpemsi
paboTbl.

- Y106bI He nospeauTb N1e3BUS He rnepepabatbiBaiTe
C/NLLKOM TBEPAbIE NPOAYKTHI, Takme Kak Kpyrbl, puc,
npunpassbl, Kope, NéA, Cbip, 3aMOPOXEHHbIE MPOAYKTHI.

- [Npy BO3HUKHOBEHMW TPYAHOCTEV npu nepepaboTke rnpo-
AyKTOB A006aBbTe B EMKOCTb C MPOAYKTaMU HEKOTOPOE
KOIM4€CTBO XNAKOCTY.

UCNOJIb3OBAHUE BEHYUKA

McnonbayiiTe Hacanky-BeH4nK (8) Tonbko ans B3GMBaHUS

Kpema unm sauyHoro 6esika, NPUroToBMIEHWS BUCKBUTHOIO

TecTa unm nepemMeLLBaHms roToBbIX AECEPTOB.

Mpeanynpexaenne: nepesn c6opkoi y6eauTecb, 4TO

BUJIKa CETEeBOro LWHYPa He BCTaBJ/IEHA B 3JIEKTPUHECKYIO

po3eTKy.

* BcraBbTe BeHYUK (8) B penykTop (7) v HaXMUTE Ha Hero
[0 ynopa.

¢ BcraBbTe peaykTop BeHuMka (7) B MOTOPHbIA 610K (4)
1 cnerka HaXkMuTe Ha Hero Ao Lwenyka Gpukcatopos (5).

* Y6enutechb B HAAEXHOW puKcaLmm Hacaaku.

* BcraBbTe BUSIKY CETEBOrO LUHYypa B 3N1EKTPUHECKYHO
po3eTKy.

¢ OnycTtnTe BEHYMK (8) B MOCYyAY C NPOAYKTamu.

¢ Perynstopom (1) ycTaHOBUTE Xenaemylo CKOPOCTb
paboThbl.

¢ [Ina BK/IKOYEHWUS YCTPOMCTBA HAXMUTE U yAepXuBaiTe
KHOMKY (2). Micnonb3yinTe AaHHbIA pexumM paboTsl ans
CMELLIMBAHNS XNIKWNX NPOAYKTOB.

¢ [Mpwv HaxaTum 1 yaepxaHum KHoMku (3) yCTPOCTBO BKIIO-
YUTCHA HA MaKCMasbHbIX O6ODOT8X.

* [locne ncnonb30BaHNS YCTPOVCTBA BbIHLTE BUJKY CETe-
BOTO LUHYpa U3 PO3€eTKU, BbIHBTE BEHYUK (8) U3 pefykTopa
(7), n oTcoeanHnTe pepykTop (7) OT MOTOPHOro Gnoka
(4), Haxas Ha dukcaTopsl (5).

Buumanue!

— Banpelyaercsi ncrnonb3oBaTk BeHYUK (8) Ansi 3ameLlunsa-
HWS1 KPYTOro TecTa.

— [poayKkTsl Ansi B3GMBaHUS/CMeELLMBAHUS TOMELLAIOTCS B
EMKOCTb 10 BKJIKOHEHNS YCTPOKCTBA.

@»
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UCNOJIb3OBAHUE HACAAKU

AN NPUrOTOBJIEHUA MIOPE

Buumanme!

— Hacagka (10) ncnons3yercs An1s1 MPUroToBAEHUS Mope
13 BaPEHOro KapTopesnsi, MOPKOBU WV APYrX OBOLLEN.

- [na npurotosneHvsi nope pekoMeHAyeTcsl UCrosb30-
BaTb KapTOhEsIb PacChinyarbix COPTOB.

- 3anpelyaercs norpyxats Hacaaky 4751 NPUroToBAEHUS
KapTOpEsIbHOro Mope B KUMSILLMUE XUAKOCTY, Harnpumep,
BO BPeMsI NPUroTOBIEHUS CYna.

- He ucnone3yvite Hacaaky (10) ans nepepaboTku TBep-
JibIX POAYKTOB U MPOAYKTOB, HE NOABEPrHyTHIX Temre-
partypHoii 06paboTke, MOCKOJIbKY 3TO MOXET MPUBECTU
K €€ MoBpexaeHuio.

Mpeaynpexaexne: nepes cb6opkoii ybeauTecb, 4TO

BUJIKa CETEBOroO LHYPa He BCTaB/IeHA B 3JIEKTPUYECKYIO

po3eTKy.

¢ BcrasbTe Hacaaky (10) B peaykTop (9) 1 noBepHUTE €€ no
4acoBOWi CTPenke 4o ynopa.

* BcraBbTe penykTop Hacagku (9) B MOTOPHbIA 6ok (4)
1 crnerka HammTe Ha Hero Jo Lenyka gukcatopos (5).

* Y6eamtech B HAAEXHOW rKcaumm Hacaaku.

* BcraBbTe BWUIKY CETEBOrO LUHYpa B 3NIEKTPUHECKYIO
PO3eTKy.

¢ OnyctuTe Hacaaky (10) B nocyay ¢ npoayktamu.

¢ Perynatopom (1) ycTaHOBMTE Xenaemyio CKOpPOCTb
paboTbl.

e [Ina BK/IOYEHMS YCTPOMCTBA HAXMUTE W yAepXuBanTe
KHOMKY (2).

¢ [pw HaxaTum KHomkK (3) ycTpoiicTBo ByaeT paboTatb Ha
MakcumarnbHbIX 06opoTax.

¢ [locne ncnonb30BaHNS YCTPOMCTBA BbIHLTE BUJKY CeTe-
BOrO LWHYpa 13 PO3ETKU, U OTCOEANHUTE peaykTop (9) oT
MOTOPHOrO 6510Ka (4), Haxas Ha dukcaTopsl (5).

UCNOJIb30BAHUE HOXA-U3MEJILYUTENS

BHumanme! 3arnpeluaeTcs u3MenbyaTb O4EHb TBEPAble

MPOAYKTbI, TaKuUe Kak MycKaTHble Opexu, 3epHa Koge 1 3naku.

Mepepn Tem, Kak Ha4YaTb U3MesNbYEHMUE:

- Y,uanme KOCTW, XWUJbl U XPALLK N3 MACA.

— HapexbTe Msico, nyk, Y4eCHOK, MOPKOBb U T.M. KyCO4kaMu
NPVYMEPHO OANHAKOBOW BENNYMHBDI.

— [pu n3amensyeHny 3eneHu, yaanuTe y Tpas ctebnu.

U3menbyeHne

Mpeaynpexaexne:

- [epen c6opkoii ybeamtecs, YTo BUIKa CETEBOIo LUHYpa
He BCTaBJIeHa B S71EKTPUYECKYIO PO3ETKY.

— He nepenonHsiiTe YaLuy npoueccopa.

e i ... PYCCKMW

BHumanme! Co6Gniogaiite OCTOPOXHOCTb, JIe3BUSI HOXA

oyeHb ocTpble!

¢ CHUMUTE NNACTVUKOBYIO 3awWMTy C Ne3Buii Hoxa (18) un
ycTaHoBuTe HOX (18) ocb vawm (16), B3ABLUMCH 3a ero
XBOCTOBVK.

¢ TMomecTnTe NPoayKThI B vaLly (16).

¢ YcraHoBUTE KpbILLKY-peaykTop (11) Ha yawy (16).

¢ CosmecTute cumaon «f'» Ha kpbilwke (11) ¢ MeTKOW Ha
knasuiue (17) n yctaHOBWTE KPbILLKY Ha yally (16), 3atem
NMOBEPHUTE KPbILLKY M0 4aCOBOI CTPesike A0 Lwenyka, npu
3TOM MeTKa Ha knasuwe (17) u cumBon « ﬂ » Ha KpbILLKe
(11) mOMXHBI COBMACTD.

* YCTaHOBWUTE MOTOPHbLIN 610K (4) Ha KPbILLKY-pPeaykTop
(11) »n cnerka HaxmMuTe Ha Hero OO Lenyka dukcaro-
pos (5).

¢ BcTaBbTe BUNKY CETEBOrO LUHYpa B 3NEKTPUYECKYIO
po3eTKy.

¢ Perynatopom (1) ycTaHOBMTE HYXXHYIO CKOPOCTb.

* [ina BKNOYEHWSI YCTPOWCTBA HAXMUTE U yAepxXuBaiTe
KHOMKY (2).

¢ [pwv HaxaTum kHonkw (3) HOX OyaeT BpaLlaTbCs C MakCu-
MasbHbIMU 060pOTaMU.

¢ Bo Bpems paboTbl AEPXMUTE MOTOPHbIN 610K (4) oAHOW
pykoM, a yawwuy (16) gpyroi.

¢ [locne UCNonb30BaHWS YCTPONCTBA BbIHLTE BUIIKY CETE-
BOrO LUHYpa M3 PO3eTKU, HaXmMuTe Ha dukcatopsl (5), 1
OTCOEAUHUTE MOTOPHbIA 610K (4) OT Kpbitky (11).

* 3atemM CHUMUTE KpbIKy-peaykTop (11) ¢ yawwm (16),
Haxae Ha knaeuwy (17) n NnoBepHyB €€ NpOTMB 4Yaco-
BOW CTPENKM.

¢ Cobniopgas OCTOPOXHOCTb, W3BNEKUTE HOX (18), B3SB-
LLINCb 3@ Ero BEPXHIOI 4acTb.

¢ W3Bnekute nepepaboTaHHble NPOAYKTb U3 yawwm (16).

¢ OyuctuTe, NPOMOITE U NPOCYLUKNTE BCE UCMONb3YyeMble
[eTanv cpasy nocne OkOH4aHus paboThl.

* [lomectute HOX (18) B NNACTVKOBbIV 3aLLUMTHBINA KOXYX.

BHumanme! Bpemsi HerpepbiBHOV paboTbl He [O/IKHO

npessiwats 20-30 cek.

UCNOJIb30OBAHUE ANCKA (TEPKA/LUMHKOBKA)

* YcraHoswuTe onopy (20) Ha ocbk yawum (16).

* YcraHosuTe aymck (19) Ha onopy (20).

Buumanmne! Cobniogaiite 0CTOPOXHOCTb, /1€3BUSI ANC-

Ka o4eHb ocTpbie!

¢ YcraHoBwWTe KpbILLKY-peaykTop (11), Ha yaLwuy (16).

* CoBMecCTUTE CMBOS «d‘» Ha kpblwke (11) ¢ MeTkoi Ha
knasuiue (17) n yctaHoBWTE KPbILLKY Ha YaLuy (16), 3atem
NMOBEPHUTE KPbILLKY MO 4aCOBOM CTPENKe A0 Lwenyka, npu
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3TOM MeTka Ha knasuwe (17) n cumson « ﬂ » Ha KpPbILLKe
(11) BOMXHBI COBNACTb.

* YcTaHOBMTE MOTOPHbIV 60K (4) Ha KPbILLKY-peayKkTop
(11) n cnerka HaxmuTe Ha Hero Ao LWenyka dukcaro-
poB (5).

* BcraBbTe BWAKY CETEBOr0O LUHypa B 3E€KTPUHECKYIO
PO3eTky.

¢ Perynatopom (1) ycTaHOBWTE HYXHYIO CKOPOCTb.

* [1na BKIIOYEHUSI YCTPOMCTBA HAXMUTE U yAepxXusaite
KHOMKY (2).

* [pwn HaxaTum kHonku (3) avck ByaeT BpaLaTbCs ¢ Mak-
CMManbHbIMK 060poTaMm.

¢ [lomecTuTe npoOAyKTbl B TOPAOBWMHY Kpbiwky (11),
ONs NoJayv NpPOLYyKTOB MCNonb3yinte Tonkatens (21).
HaxuvmarnTte Ha Tonkatesnb C HE3HAYUTENbHLIM YCUNNEM
ONs nofaymn NpoayKToB.

¢ [locne Mcnonb30BaHNS YCTPOWCTBA BbIHbTE BUJIKY CeTe-
BOrO LUHypa U3 pPOo3eTku, HaXmuTe Ha dukcatopsl (5),
W OTCOEAMHUTE MOTOPHbIN 610K (4) OT KPbILLKX peayK-
Topa (11).

* 3atem cHuMmWTE KpbIwKy-pedyktop (11) ¢ yvawwm (16),
HaxaB Ha knasuwwy (17) 1 nNoBepHyB €€ MPOTUB Yaco-
BOW CTPENKU.

¢ Cob6niofas 0CTOPOXHOCTb, U3BNEKNTE ANCK.

*  WaBnekute nepepaboTaHHbIe NPOAYKTbI 13 yawum (16).

¢ OyuctnTe, NPOMOITE U NPOCYLLNTE BCE UCTMONb3YeMble
[eTanv cpasy nocne OKOH4aHWst paboThbl.

UCMNOJIb3OBAHUE HACALAKN

ANSg HAPE3KU KYBUKAMU

Hacagka ans Hapesku kybukamu npegHasHaveHa ans Ha-

pe3kn GPYKTOB 1 OTBAPHBIX OBOLLIENA.

Buumanme! 3aripeljaetcsi nepepabatbiBaTb TBepAble

WHIPEeaneHThl, Takme Kak @pyKTbl C KOCTOYKaMu, MsICO

C KOCTSIMU, & TakXe 3aMOPOXEHHbIE rpoaykTel. OHU MO-

ryT 3ab/10KMpoBaTb W MOBPEANTL HACaAKy ANl Hape3ku

Ky6uKamu.

CoBer: ecsm Bbl xoTuTe 06pabarsbiBaTb pasHbie UHIPeau-

eHTbI, He o4uLlasi ceTky ( 15) mexay Humu, Bceraa Ha4mHami-

Te C CaMbIX MSTKUX NHMPEANEHTOB.

Hanpumep, an1s ¢pykToBOro canara HayHuTe ¢ b6aHaHa,

MPOAOSIXNTE MAHIO 1 3aKOHYUTE SI610KaMU.

Mpeaynpexaexne: nepes cb6opkoii y6eauTecb, 4TO

BMJIKa CETEBOrO LUHYPa He BCTaBJIeHa B PO3€ETKY.

* YcraHoBuTe ceTky (15) B Hacamoky Afis Hapesku Kyou-
kamu (13).

¢ Packpolite (0TBeguTE B CTOPOHBI) MeTanmyeckne huk-
catopbl (14), yctaHoBuTe HOX (12) Ha Hacagaky (13) n
3aduKcupyiiTe ero ¢ noMoLLblo hukcatopos (14).

i  PY CCKUT e e

BHumanme! Co6Gniogaiite OCTOPOXHOCTb, JIe3BUSI HOXA

o4YeHb ocTpbie!

* [Ona 6e3onacHocTu pansHeliweii co6opku yaep-
)XuBaiite cobGpaHHyl0 HacaaKy 3a npuBOAHYIO
uiecTepHio Hoxa (12), pacrnosioXXeHHYIO B ero LjeH-
TPE.

¢ CoBmMecTUTe MeTKy Ha OOKOBOW MOBEPXHOCTU
Hacagky (13) ¢ aHanorn4yHom MeTKOM Ha KknaBulle
(17) v nnaBHO, 63 NMepeKocoB, ONMycTUTE Hacaaky
B yawy (16), npyu 3TOM [O0MXKHbLI COBMNAcTb Na3bl Ha
Hacagzke (13) c COOTBETCTBYIOLLMMY BLICTYNAMUN BHY-
Tpu yawwm (16).

Mpumeyanne: CobnwoganTe npPaBuIbHOCTb YCTAHOBKA

Hacagkv ( 13), B MpOTMBHOM ciiy4ae, Kpbiluka-peaykrop (11)

He 3aKkpoeTcs.

* YcraHoBwuTe KpbilLKy-peaykTop (11), Ha yaLuy (16).

* CoBMecTUTE CUMBOJ «d‘» Ha Kkpbiwke (11) ¢ meTkon
Ha KnasuLle (17) 1 ycTaHoBUTE KPbILLKY Ha Yauy (16),
3arem noBepHUTe KpbilwKy (11) No YacoBol cTpenke
[0 LWenyka, npu aTom MeTka Ha knasuvwe (17) n cum-
BOJI « ﬂ » Ha Kpbiwke (11) AOMKHbI COBNACTb.

¢ Ecnv BO3HMKAIOT TPYAHOCTM NPY YCTaHOBKeE KpbILLku (11),
cnerka noBepHuTe HOX (12) 3a NPMBOZHYIO LUECTEPHIO
Takum 06pa3oM, 4TOObl PACNONOXEHVE 3yObeB Ha HOXEe
COBManu C NPUBOAOM B KPbILLIKE.

* YcTaHOBWUTE MOTOPHbLIN 610K (4) Ha KPbILLKY-peaykTop
(11) n cnerka HaxMuTe Ha Hero OO Lenyka ¢ukcaro-
pos (5).

¢ BcraBbTe BUNKY CETEBOrO LUHYpa B 3NEKTPUYECKYIO
pO3eTKy.

¢ Perynatopom (1) ycTaHOBUTE HYXHYIO CKOPOCTb.

¢ [Ina BK/IIOYEHWUS YCTPONCTBA HAXMUTE W yaepxXuBanTe
KHOMKY (2).

¢ Mpw HaxaTum KHoMKw (3) HOX ByAeT BpaLLaTbCs C Makcu-
MasbHbIMW 060pOTaMu.

¢ [lomecTuTe npPOAYKTbl B FOPAOBUHY Kpbiwku (11),
ONs NoAayy NpoAykToB MCNOnb3yinte Tonkatens (21).
Haxumaiite Ha TonkaTtenb ¢ HE3HAYUTENbHBIM YCUIMem
07151 N0Aa4M NPpoayKTOB.

¢ [locne UCnonb30BaHWs YCTPONCTBA BbIHBTE BUIIKY CETE-
BOrO LUHYpa 13 po3eTku, HaxmuTe Ha dukcaTopsl (5), 1
OTCOEAUHUTE MOTOPHBI 610K (4) OT Kpbituky (11).

¢ 3atem cHuMUTE Kpbiky-peaykTop (11) ¢ yawwm (16),
HaxaB Ha knaewvwy (17) 1 NoBepHyB €€ NpoTUB 4Yaco-
BOW CTPENKM.

¢ Cobnioaas 0OCTOPOXHOCTb, M3BNEKMTE Hacaaky (13).

* W3Bnekute nepepaboTaHHble NPOAYKThI 13 yalum (16).

¢ OyucTuTE, NPOMOITE U MPOCYLUNTE BCE UCMONb3YEMbIE
[leTanu cpasy nocne okoH4aHus paboTbl.
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YUCTKA YCTPOUCTBA

BaxHo! CobntogaiiTte 0OCTOPOXHOCTb MPU YNUCTKE J1e3-

Buii Hoxeii (12, 18), aucka (19) u ceTkn gna Hape3kn

Ky6ukamum (15).

BHumanune! JleaBns o4eHb ocTpbie!

¢ [locne okoH4aHWUs paboTbl UNK Nepes YNCTKON Bcerpa
BbIKJIO4ANTE YCTPOWMCTBO U OTKJIIOHANTE ero oT anek-
TpOCeTU.

¢ OyncTnTE, NPOMOITE N NPOCYLLWTE BCE UCMOMNb3yeMble
AeTanu cpasy nocne okoH4YaHus paboThbl.

* PekomeHayeTCA NpOMbIBaTb CbEMHbIE AeTanu Tenomn
BOJOW C HETPanbHbIM MOIOLLMM CPeACTBOM. MOXHO
BOCMO/Ib30BATbCS MOCYAOMOEYHON MalUMHOW Ans
MbITbS IMCKOB.

¢ TMocne 06paboTKM COMEHbIX UAN KUCHbIX NMPOAYKTOB
MCMonb3yeMble Hacaakn HeobxoAMMOo cpasy onosoc-
HYTb BOAOW.

* MOTOpHBI 610K (4) NPOTUPANTE BAAXHON TKAHbIO.

* 3anpellaetcs MCNONb30BaTb A YUCTKU XECTKUE
rybku, abpasuBHble 4UCTSLLME CPEeAcTBa, a Takxe
pacTBoputenu.

¢ 3anpeluaeTcs norpyxarb MOTOPHbIV 610K (4), peayk-
TOp BeHuuKka (7), penykTop Hacagkvu Ansi Npurotos-
nexus mope (9), Kpbilky-penyktop (11) B Boay vm
nobble Apyrve XMAKOCTW, a Tak Xe NoMeLlaTb UX B
NMOCYA0MOEYHYIO MaLLVHY.

e 1ns 06neryeHnst YNCTKN HaCaaKM A5 MPUrOTOBIIEHUS
niope (10) npeaycMOTpeHbl CbEMHbIE IONATKU.

* CbEMHble nonaTkv MOXHO CHSATb TOJIbKO MpwW ycTa-
HOBNEHHOM penykTope (9). YaoepxuvBaite Hacagky
(10) 3a pepyktop (9) omHoOW pykoil, a ppyron
pykoi c HebOoNbWUM YCUINEM MNOBEPHUTE CbEM-
Hble JloMaTkym MO 4YaCOBOW CTPeNike W CHUMUTE.
OTcoegnHuTe peaykTop (9), NOBEPHYB €ro NpoTuB
4acoBoW cTpenkn. MomMorTe CbEMHbIE NONATKU, NPO-
MoliTe Hacagky (10), He monyckas nonagaHus Moko-
LLero pacrsopa BO BHYTPEHHME MOMOCTU Hacanku.
Mpocywwnte n cobepute HacaaKy AN NPUroToBne-
Husi niope. BctaebTe Hacaaky (10) B peayktop (9)
1N NoBepHUTE €€ MO YacOBOW CTPeske OO Lenyka
(pukcauum). YcTaHOBUTE CbEMHbIE NlonaTtku, yaep-
XuBainTe Hacaaky (10) 3a pegykTop (9) ogHOW pyKo,
a Opyro pykoi BCTaBbTe NIONaTkum Ha NocapoyHoe
MECTO U C He6ONbLINM YCUINEM NMOBEPHUTE UX NPO-
TWB YaCOBO CTPENKM 40 ynopa.

* [Mpu nepepaboTke NPOAYKTOB C CUNbHbIMU Kpacsi-
LMW CBOMCTBAMU (HanprMep, MOPKOBW U CBEKIIbI)
HacaAKu 1 eMKOCTM MOFYT OKPacuTbCsi, MPOTPUTE UX
TKaHbHO, CMOYEHHOM pacTuTesibHbIM MacCJiIoOM.

e i ... PYCCKMW

XPAHEHUE

¢ [epen Tem, kak ybpaTb YCTPOWCTBO Ha AJIUTENbHOE
XpaHeHne, NpoBeanTe YUCTKY HAcagoK W TLATesSbHO
1X npocymTe.

* He o6wmartbiBaiiTe CETeBOW LUHYP BOKPYr MOTOPHOrO
6noka.

¢ XpaHuTte GneHaepHbii Habop B CyXOM MNPOXIagHOM
MecTe HeJOCTYMHOM AJ19 AeTei.

KOMMJIEKT NOCTABKU

MoTOpHBI 610K — 1 LWT.

Hacapka-6nengep — 1 Wt

PenykTop BeHumka — 1 WwT.

Hacapka BeHunk — 1 w.

PenykTop Hacanku ans mope — 1 wT.
Hacapka onst npurotoBnexus niope — 1 Wwr.
Kpebilwka-penykTtop namensuntens, B coope — 1 wt.
Hox-namenvuntens — 1wt

Yawa nsmensuntens — 1 wr.

JMCK Ang TepKu/WNHKOBKM — 1 LWIT.

Onopa Tepku/LWMHKOBKN — 1 WT.

MepHbIli CTakaH C KpbILLIKON — 1 LWT.
MHCTpYKUMS C rapaHTUIAHBIM TaloHOM — 1 WT.

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU
OnekTponuTaHue: 220-240 B ~ 50-60 Iy,
HoMuHanbHas notpebnsemas molHocTb: 1200 BT
MakcumanbHas mowHocTb: 1800 BT

YTUINSALUA

B uensx 3awmTbl OKpyxXatollein cpeppl, Nocne OKoH4a-
HUSi cpoka cnyx06bl Nprbopa 1 31eMEHTOB NUTaHUs (ecnu
BXOAST B KOMMMEKT), He BblibpackiBaiiTe UX BMecTe C
06bl4HbIMK BbITOBBIMU OTXO4aMK, nepenaite npubop u
3N1EMEHTbI MUTAHWS B CMELMANN3NPOBAHHbBIE NYHKTbI A5
JanbHenwen ytnnmsauum.

OTxoabl, 06pasyioLLMecs Npu yTUAM3aummn n3nenuii, nogne-
xat obsizatensHoMy c6opy C nocnenyioLlen ytunmsaumei
B YCTaHOBJIEHHOM MOPSiAKe.

Jns nonyvyeHus: LONONHUTENBHON HOopMaLumm 06 yTunm-
3auMn AaHHOro MpoAykTa 06paTuTeCh B MECTHbIN MyHU-
umMnanuTeT, cnyxOy yTunmsauum GbITOBbIX OTXOA0B WU
B MarasuH, rae Bbl npro6peny AaHHbIN NPOAyKT.

@»
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lponssoanTenb CoXpaHseT 3a cob0U NpaBo W3MEHSITb
/_maal/“m, KOHCTPYKUUIO U TEeXHUYeckne XapakTepucTuku,
He BamsoWwme Ha obLyme npuHUMIbl paboTsl yCTPOKCTBa,
6e3 rnpeaBapuTesIbHOroO yYBEAOMCHUS, N3-3a HEero Mexay
VUHCTPYKUMENH 1 u3nenmem Moryt HabmoaatbCs He3Haqu-
Te/bHbIE pasnyus. Eciv nonb3osatesib 00Hapyxun Takve
HECOOTBETCTBUS, MPOCUM COOOLUMTL 06 STOM 110 3/IEKTPOH-
Hovi no4Tte info@rondell.ru ans nony4yeHus: 06HOBIEHHOM
BEPCUM MHCTPYKLINN.

Cpok cayx6sl ycTpoiicTea — 3 roga

ERL

JlaHHOe n3nenue cooTBETCTBYeT BCeM Tpebye-
MbIM €BPONerCKUM 1 POCCUNICKAM CTaHaapTam
6€30M1aCcHOCTY U TNIrUEHBI.

U3roTOBUTENb: CTAP MIHOC INMMUTEL

(STAR PLUS LIMITED)

MECTOHAXOXXAEHUE U I'Ig‘-ITOBbIFi ALPEC

ANg CBASU: IOHUT A, 15-N 3TAX,

KOMCW ABEPAMH XAYC, N°38, XEHI UM POY/,

BOHTI" YYK XAHT, TOHKOHT, KHP M0 3AKA3Y
POHAENN FTMBX, COPU-LLIAP/IOTTEH LLTPACCE, 9-10,
14059 BEP/IVH, TEPMAHNA

UMMOPTEP U YNOJIHOMOYEHHOE
U3roTOBUTENEM JIULLO: OO0 «'MMNEPNOH»
MECTOHAXOXXAEHUE U NMOYTOBbIN AAPEC

ANg CBA3U: PD, 117452, . MOCKBA,
HYEPHOMOPCKWW BYNIbBAP, IOM 17, KOPI. 1, 3TAX 4,
ODUC 401, KAB. 2.

Ten.: +7 (499) 685-17-81, e-mail: info@rondell.ru
OTBETCTBEHHOCTb 32 HECOOTBETCTBME NPOAYKLIN
TPeBOBaAHNAM TEXHUHECKUX PErNamMeHTOB TaMOXEHHOro
€0l03a BO3N10XEHA HA YOJIHOMOYEHHOE N3roTOBUTENEM
nnuo.

www.rondell.ru

TEJNEPOH AN9 CNPABOK: 8-800-100-18-30
CAENAHO B KHP



BLENDER SET RDE-1303
The blender set is intended for chopping, cutting, slicing,
whipping food products and making puree.

DESCRIPTION
Rotation speed control knob
On button «I»
. Turbo mode on button «ll»
Motor unit
. Attachment locks
Blender attachment
Whisk gear
Whisk for beating/mixing of liquid products
Potato mash making attachment gear
. Mashed potato attachment
. Chopper geared lid
. Cubic attachment knife
. Cubic attachment with removable grid
. Metal locks
15. Cubic grid
16. Chopper bowl
17. Lock button of the chopper bowl lid
18. Chopping knife
19. Shredding/slicing disc
20. Shredding/slicing disc support
21. Pusher
22. Measuring cup lid
23. Measuring cup

ATTENTION!

For additional protection it is reasonable to install a resid-
ual current device (RCD) with nominal operation cur-
rent not exceeding 30 mA. To install the RCD contact
an expert.

SAFETY PRECAUTIONS

Before using the blender set, read this instruction care-

fully. Keep these instructions for further reference. Use

the blender set for its intended purpose only as specified
in this manual.

Mishandling of the unit may lead to its breakage and

cause harm to the user or damage to his/her property.

* Before connecting the unit to the mains, make sure that
your home mains voltage corresponds to the voltage
specified on unit body.

* The blender set allows quick and effective operation,
but continuous operation time should not exceed

ENGLISH

1 minute while using the blender attachment, whisk
and the mash making attachment, and 20-30 sec-
onds while chopping products in the processor.
Make at least 2 minute break between operation
cycles.

Cool down hot products when using the blender
attachment.

Do not use the unit outdoors.

Use only the accessories supplied.

Before using the unit for the first time wash all the
removable parts that will contact food thoroughly.
Before using the unit, make sure that all parts are set
properly.

Place the bowl on a flat, stable surface.

Products should be put into the bowl before switch-
ing the unit on.

Do not overfill the chopper bowl with products and
watch the level of poured liquids.

The blade of chopping knife is very sharp and danger-
ous. Handle the knife very carefully!

If rotation of the chopping knife is hindered, unplug
the unit and carefully remove products that prevent
blade rotation.

Remove products and pour out liquids from the chop-
per bowl only after complete stop of the knife.

Do not touch the rotating parts of the unit. Do not
allow hair or clothes edges get into the blades rotating
zone of blender attachment.

Do not leave the operating unit unattended.

Always unplug the unit before cleaning or if you are
not using it.

Do not use the unit near hot surfaces (gas or electric
stove, oven).

Provide that the power cord does not touch sharp
edges of furniture and hot surfaces.

Do not pull the power cord and do not twist it.

Do not touch the power plug with wet hands.

Do not use the unit if the power cord is damaged.

To avoid risk of electric shock or fire, do not immerse
the unit, the power cord and the power plug of the
unit into water or other liquids. If the unit is dropped
into water:

do not touch the water;

unplug the unit immediately, and only then take it
out of water;

apply to the authorized service center for testing or
repairing the unit.
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* For children safety reasons do not leave polyethylene

bags used as a packaging unattended.

Attention! Do not allow children to play with polyethylene

bags or packaging film. Danger of suffocation!

Close supervision is necessary when children or peo-
ple with disabilities are near the operating unit.

¢ This unitis not intended for usage by children.

* Do not leave children unattended to avoid them using
the unit as a toy.

* Do not allow children to touch the body of the motor
unit, the power cord or the power plug during opera-
tion of the appliance.

e During the operation and breaks between operation
cycles, keep the unit away from children.

¢ Theunitis notintended to be used by people with phys-
ical, sensory or mental disabilities (including children)
or by persons lacking experience or knowledge if they
are not under supervision of a person who is responsi-
ble for their safety or if they are not instructed by this
person on the usage of the unit.

¢ If the power cord is damaged, it should be replaced by
the manufacturer, maintenance service or similar qual-
ified personnel to avoid danger.

* Do not repair the unit by yourself. Do not disassemble
the appliance, if any malfunction is detected or after it
was dropped, unplug the appliance and apply to any
authorized service center from the contact address
list given in the warranty certificate and on the website
www.rondell.ru.

* To avoid damages, transport the unit in the original
packaging only.

¢ Keep the unit out of reach of children and disabled
persons.

THIS UNIT IS INTENDED FOR HOUSEHOLD USE ONLY.
ITS COMMERCIAL USAGE AND USAGE IN PRODUCTION
AREAS AND WORK SPACES IS PROHIBITED.

BEFORE THE FIRST USE

After unit transportation or storage at low temperature

keep it for at least three hours at room temperature before

switching on.

¢ Unpack the blender and remove any advertising stick-
ers and package materials that can prevent the unit
operation.

¢ Check the unit for damages, do not use it in case of
damages.

* Before switching the unit on, make sure that the mains
voltage corresponds to the voltage specified on the
unit body.

¢ The unit is intended for operation with AC system and
50 or 60 Hz frequency. The unit does not need any
additional settings for operating with the required nom-
inal frequency.

¢ Wash the attachments that will contact food with warm
water and a neutral detergent and dry them thoroughly
before use.

* Wipe the motor unit (4), the whisk gear (7), the potato
mash making attachment gear (9) and the geared lid
(11) with a soft, slightly damp cloth.

Attention!

— Do not immerse the motor unit (4), the whisk gear
(6), the potato mash making attachment gear (9), the
geared lid ( 11), the power cord and the power plug into
water or any other liquids.

— Do not put the attachments and the bowls in a dish-
washing machine.

OPERATION TIME

Continuous operation time while working with attach-
ments (6, 8, 10) should not exceed 1 minute. When pro-
cessing the products in the chopper, the continuous op-
eration time should not exceed 20-30 minutes. Make at
least 2 minutes break between operation cycles.

USING THE BLENDER ATTACHMENT

The handheld blender is intended for:

— mixing liquids (dairy products, sauces, fruit juice,
soups...), drinks and cocktails;

— chopping/mixing heat treated products, soft ingre-
dients to homogeneous mass, for instance, for mak-
ing baby food.

Warning: before assembling make sure that the pow-

er plug is not inserted into the mains socket.

¢ Insert the blender attachment (6) into the motor unit

(4) and slightly press on it until the locks (5) clicking.

¢ Make sure that the attachment is properly fixed.

¢ Insert the power plug into the mains socket.

¢ Immerse the blender attachment (6) into the bowl! with

food that you want to chop/mix; you can also use the
measuring cup (23).

Note: When using the measuring cup (23) for chopping/

mixing products, the amount of ingredients should not ex-

ceed 200 ml. Otherwise the mixed products can splash out.



¢ To switch the unit on, press and hold down the button
(2). Set the required operation speed using the con-
trol knob (1). Use this operation mode for mixing lig-
uid products.

Tip: To mix the ingredients, slowly move the unit up and

down in circular motions. When mixing in a casserole

during cooking, first remove the casserole from the stove
to protect the unit from overheating.

* If you press and hold down the button (3), the unit will
operate at maximum rotation speed. Use this opera-
tion mode for combined processing of liquid and hard
products.

Note:

— Products should be put into the bowl before the unit
is switched on.

— Before starting to chop/mix, we recommend to peel
fruit, remove inedible parts, such as stones, and cut
fruit into 2x2 cm cubes.

¢ After you finish using the unit, take the power plug out
of the socket and remove the blender attachment (6),
pressing the lock buttons (5).

Attention!

— Do not remove the blender attachment (6) during
operation.

— Toavoid damaging the blades, do not process too hard
products such as cereals, rice, spices, coffee beans,
ice, cheese, frozen food.

— If the products are difficult to process, add some lig-
uid into the bowl.

USING THE WHISK

Use the whisk attachment (8) only for beating cream or

egg whites, making biscuit dough or for mixing ready

desserts.

Warning: before assembling make sure that the pow-

er plug is not inserted into the mains socket.
Insert the whisk (8) into the gear (7) and press on it
until bumping.

¢ Insert the whisk gear (7) into the motor unit (4) and

slightly press on it until the locks (5) clicking.

Make sure that the attachment is properly fixed.

Insert the power plug into the mains socket.

Sink the whisk (8) into the bowl with products.

Set the required operation speed using the control

knob (1).

¢ To switch the unit on, press and hold down the button
(2). Use this operation mode for mixing liquid products.

............................................................................................................ ENGLISH

* If you press and hold down the button (3), the unit will
operate at maximum rotation speed.

¢ After the use unplug the unit, remove the whisk (8) from
the gear (7) and detach the gear (7) from the motor unit
(4) by pressing on the locks (5).

Attention!

— Do not use the whisk (8) to make tight dough.

— Products for beating/mixing should be put into the
bowl before the unit is switched on.

USING THE MASH MAKING ATTACHMENT

Attention!

— Use the attachment ( 10) to make the mash from boiled
potatoes, carrot or other vegetables.

— To make mash, it is recommended to use mealy sorts
of potato.

— Do notimmerse the mash making attachment into boil-
ing liquids, for example, when cooking soup.

— Do not use the attachment (10) for processing hard
products and products that haven’t passed temperature
processing, because it can damage the attachment.

Warning: before assembling make sure that the pow-

er plug is not inserted into the mains socket.

* Install the attachment (10) to the gear (9), and turn it
clockwise until bumping.

* Insert the attachment gear (9) into the motor unit (4)

and slightly press on it until the locks (5) clicking.

Make sure that the attachment is properly fixed.

Insert the power plug into the mains socket.

Immerse the attachment (10) into the bowl with products.

Set the required operation speed using the control

knob (1).

To switch the unit on, press and hold down the button (2).

When the button (3) is pressed, the unit operates at

maximal rotation speed.

* After you finish using the unit, take the power plug out
of the socket and disconnect the gear (9) from the
motor unit (4) by pressing on the locks (5).

USING THE CHOPPING KNIFE

Attention! Do not chop very hard products, such as nut-

megs, coffee beans and cereals.

Before you start chopping:

— Remove bones, sinews and cartilage from meat.

— Cut meat, onion, garlic, carrots etc. into approximately
equal slices.

— When chopping greens, remove stems of herbs.
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Chopping

Warning:

— Before assembling, make sure that the power plug is
not inserted into the mains socket.

— Do not overload the processing bowl!

Attention! Be careful, the knife blades are very sharp!

* Remove the plastic protection from the knife (18)

blades and install the knife (18) on the bowl (16) axis,

taking it by the shank.

Put the food into the bowl (16).

Install the geared lid (11) on the chopper bowl (16).

Match the symbol «,j‘» on the lid (11) with the mark

on the button (17) and place the lid on the bowl (16),

then turn the lid clockwise until it clicks, the mark on

the button (17) and the symbol «E,» on the lid (11)

must match.

¢ Install the motor unit (4) on the geared lid (11) and

slightly press on it until the locks (5) clicking.

Insert the power plug into the mains socket.

Set the required speed with the control knob (1).

To switch the unit on, press and hold down the but-

ton (2).

¢ When the button (3) is pressed, the knife rotates at
maximum rotation speed.

* Hold the motor unit (4) with one hand and the bowl (16)
with the other hand during operation.

¢ After the use unplug the unit, press on the locks (5) and
disconnect the motor unit (4) from the lid (11).

* Then remove the geared lid (11) from the bowl (16),
pressing the button (17) and turning the lid counter-
clockwise.

¢ Carefully remove the knife (18) holding it by its upper

part.

Take the chopped products out of the bowl (16).

Clean, wash and dry all the used parts immediately

after operation.

* Put the knife (18) into the plastic protective cover.

Attention! Continuous operation time of the unit should

not exceed 20-30 seconds.

USING THE DISC (SHREDDING/SLICING)

* Install the base (20) on the bowl (16) axis.

 Install the disc (19) on the base (20).

Attention! Be careful, the disc blades are very sharp!

* Install the geared lid (11) on the chopper bowl (16).

¢ Match the symbol «d‘» on the lid (11) with the mark
on the button (17) and place the lid on the bowl (16),

then turn the lid clockwise until it clicks, the mark on
the button (17) and the symbol «ﬂ» on the lid (11)
must match.

 Install the motor unit (4) on the geared lid (11) and

slightly press on it until the locks (5) clicking.

Insert the power plug into the mains socket.

Set the required speed with the control knob (1).

To switch the unit on, press and hold down the but-

ton (2).

* When the button (3) is pressed, the disc rotates at max-
imal rotation speed.

* Place the products into the chute of the lid (11), use
the pusher (21) for products feeding. Press the pusher
gently while feeding products.

¢ After the use unplug the unit, press on the locks
(5) and remove the motor unit (4) from the geared
lid (11).

¢ Then remove the geared lid (11) from the bowl (16),

pressing the button (17) and turning the lid counter-

clockwise.

Carefully remove the disc.

Take the chopped products out of the bowl (16).

¢ Clean, wash and dry all the used parts immediately
after operation.

USING THE CUBIC ATTACHMENT
Use the cubic attachment for cutting fruit and boiled veg-
etables.

Attention! Do not process hard ingredients such as fruits

with stones, meat with bones, and frozen foods. They can

block and damage the cubic attachment.

Tip: if you want to process different ingredients without

clearing the grid (15) in between, always start with the

softest ingredients.

For instance, to make a fruit salad, start with banana,

then proceed with mango and finish with apples.

Warning: before assembling make sure that the pow-

er plug is not inserted into the socket.

¢ Install the grid (15) into the cubic attachment (13).

* Open (pull aside) the metal locks (14), place the knife
(12) on the attachment (13) and fix it with the locks (14).

Attention! Be careful, the knife blades are very sharp!

* For the safety of further assembly, hold the
assembled attachment by the knife (12) drive gear
located in its center.

¢ Match the mark on the side surface of the attach-
ment (13) with a similar mark on the button (17)



and smoothly and evenly lower the attachment into
the bowl (16), the grooves on the attachment (13)
should match the corresponding ledges inside the
bowl (16).
Note: Check whether the attachment ( 13) is set properly,
othenmse the geared lid ( 11) will not close.
Install the geared lid (11) on the chopper bowl (16).
Match the symbol «'» on the lid (11) with the mark
on the button (17) and install the lid on the bowl (16).
Then turn the lid (11) clockwise until clicking, the mark
on the button (17) and the symbol « @ » on the lid (11)
must match.
If you have difficulty fitting the lid (11), turn the knife
(12) slightly by the drive gear so that the teeth on the
knife match the drive in the lid.
Install the motor unit (4) on the geared lid (11) and
slightly press on it until the locks (5) clicking.
Insert the power plug into the mains socket.
Set the required speed with the control knob (1).
To switch the unit on, press and hold down the but-
ton (2).
When the button (3) is pressed, the knife rotates at
maximum rotation speed.
Place the products into the chute of the lid (11), use
the pusher (21) for products feeding. Press the pusher
gently while feeding products.
After the use unplug the unit, press on the locks (5) and
disconnect the motor unit (4) from the lid (11).
Then remove the geared lid (11) from the bowl (16),
pressing the button (17) and turning the lid counter-
clockwise.
Carefully remove the attachment (13).
Take the chopped products out of the bowl (16).
Clean, wash and dry all the used parts immediately
after operation.

CLEANING THE UNIT

Important! Be careful when cleaning the knives (12,
18) blades, the disc (19) and the cubic grid (15).
Attention! The blades are very sharp!

¢ Always switch the unit off and unplug it after operation
or before cleaning.

Clean, wash and dry all the used parts immediately
after operation.

Itis recommended to wash all removable parts in warm
water with neutral detergent. You can wash the discs in
the dishwasher.

ENGLISH

After processing of salty or sour products rinse the
used attachments with water immediately.

Clean the motor unit (4) with a damp cloth.

Do not use coarse sponges, abrasives and solvents to
clean the unit.

Do not immerse the motor unit (4), the whisk gear
(7), the potato mash making attachment gear (9), the
geared lid (11) into water or any other liquids, do not
wash them in a dishwasher.

For easy cleaning of the mash making attachment (10)
it is provided with removable spatulas.

You can remove the spatulas only if the gear (8) is
installed. Hold the attachment (10) by the gear (9) with
one hand, and with the other hand, with a little effort,
turn the removable spatulas clockwise and remove
them. Loosen the gear (9) rotating it counterclock-
wise. Wash the removable spatulas, wash the attach-
ment (10). Avoid cleaning solution getting inside the
attachment. Dry and assemble the potato mash mak-
ing attachment. Insert the attachment (10) into the gear
(9) and turn it clockwise until clicking (fixed). Install the
removable spatulas, hold the attachment (10) by the
gear (9) with one hand, and with the other hand, insert
the spatulas into the installation place and with a little
effort turn them counterclockwise until bumping.
While possessing products with strong dyeing prop-
erties (for instance carrot or beetroot) the bowls or
attachments can get colored, wipe the attachments or
bowls with a cloth, dampened in vegetable oil.

STORAGE

Clean and dry the attachments thoroughly before tak-
ing them away for storage.

Do not wind the power cord around the motor unit.
Keep the blender set away from children in a dry cool
place.

DELIVERY SET

Motor unit - 1 pcs.

Blender attachment - 1 pcs.

Whisk gear — 1 pcs.

Whisk attachment - 1 pc.

Mash making attachment gear - 1 pc.
Mash making attachment - 1 pc.
Chopper geared lid, assembled — 1pc.
Chopping knife - 1 pc.

Chopper bowl - 1 pc.
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Shredding/slicing disc — 1pc.
Shredding/slicing disc base — 1pc.
Measuring cup with a lid — 1 pc.
Instructions with warranty card -1 pc.

TECHNICAL SPECIFICATIONS
Power supply: 220-240V ~ 50-60 Hz
Rated input power: 1200 W
Maximum power: 1800 W

RECYCLING
|

For environment protection do not throw out the unit and
the batteries (if included), do not discard the unit and
the batteries with usual household waste after the ser-
vice life expiration; apply to specialized centers for fur-
ther recycling.

The waste generated during the disposal of the unit is sub-
ject to mandatory collection and consequent disposal in
the prescribed manner.

For further information about recycling of this product
apply to a local municipal administration, a disposal ser-
vice or to the shop where you purchased this product.

The manufacturer preserves the right to change design,
structure and specifications not affecting general princi-
ples of the unit operation without a preliminary notification
due to which insignificant differences between the man-
ual and product may be observed. If the user reveals such
differences, please report them via e-mail info@rondell.ru
for receipt of an updated manual.

Unit operating life is 3 years

Guarantee

Details regarding guarantee conditions can be obtained
from the dealer from whom the appliance was purchased.
The bill of sale or receipt must be produced when making
any claim under the terms of this guarantee.

€

This product conforms to the EMC Directive
2014/30/EU and to the Low Voltage Directive
2014/35/EU.



STABMIXER-SET RDE-1303

Das Stabmixer-Set ist flir Zerkleinern, Schneiden, Mischen,
Schlagen von Nahrungsmitteln und flir Zubereitung von Plree
bestimmt.

BESCHREIBUNG

1. Regler der Drehgeschwindigkeit

Einschalttaste «I»

Taste des Turbobetriebs «lI»

Motoreinheit

Aufsatzverriegelungen

Mixful®

Schlagbesen-Getriebe

Schlagbesen fiir Schlagen/Mischen von flissigen

Nahrungsmitteln

9. Kartoffelpiireeaufsatzgetriebe

. Kartoffelplreeaufsatz

. Getriebedeckel des Zerkleinerers

. Messer des Wiirfelschneiders

. Wiirfelschneider mit abnehmbarem Wiirfelgitter

. Metallische Verriegelungen

. Wirfelgitter

. Zerkleinerungsbehélter

. Verriegelungstaste des Deckels vom
Zerkleinerungsbehalter

. Zerkleinerungsmesser

. Hobel-/Raspelscheibe

. Auflager der Hobel-/Raspelscheibe

. Stampfer

. Deckel des Messbechers

. Messbecher

NP WON

ACHTUNG!

Als zusétzlicher Schutz ist es zweckméaBig, einen FI-Schal-
ter mit Nennstrom bis maximal 30 mA im Stromversor-
gungskreis zu installieren. Wenden Sie sich daftir an einen
Spezialisten.

SICHERHEITSMASSNAHMEN

Vor der ersten Nutzung des Stabmixer-Sets lesen Sie

diese Bedienungsanleitung aufmerksam durch und bewah-

ren Sie diese fiir weitere Referenz auf. Benutzen Sie

das Stabmixer-Set nur bestimmungsmaBig und laut der

Bedienungsanleitung.

Nicht ordnungsgemaRe Nutzung des Gerats kann zu seiner

Stérung filhren und einen gesundheitlichen oder materiellen

Schaden beim Nutzer hervorrufen.

+ Bevor Sie das Gerat ans Stromnetz anschliefen, prifen
Sie, ob die Spannung, die am Gerat angegeben ist, und die
Netzspannung in hrem Haus Ubereinstimmen.

DEUTSCH

Das Stabmixer-Set ermdglicht eine schnelle und effek-
tive Arbeit; die ununterbrochene Betriebsdauer soll aber
nicht mehr als 1 Minute bei der Nutzung des MixfuRes,
des Schlagbesens und des Plreeaufsatzes und nicht
mehr als 20-30 Sekunden bei der Zerkleinerung von
Nahrungsmitteln im Prozessorbehélter betragen. Die
Pausen zwischen den Betriebszyklen miissen wenigstens
zwei Minuten betragen.

Lassen Sie heie Nahrungsmittel bei der Nutzung des
MixfuRes abkuhlen.

Es ist nicht gestattet, das Gerat draulen zu benutzen.
Verwenden Sie nur das mitgelieferte Zubehor.

Vor der ersten Nutzung waschen Sie sorgféltig alle abnehm-
baren Teile, die mit Nahrungsmitteln in Beriihrung kommen
werden.

Vor der ersten Nutzung des Gerats vergewissern Sie sich,
dass alle Teile korrekt installiert sind.

Stellen Sie den Behélter auf einer ebenen standfesten
Oberflache auf.

Legen Sie die Nahrungsmittel in den Behalter vor der
Einschaltung des Gerats ein.

Es ist nicht gestattet, den Behalter mit den Nahrungsmitteln
zu Uberlasten, beachten Sie den Fillstand der zugegebe-
nen Flissigkeiten.

Die Schneidklinge des Zerkleinerungsmessers ist scharf und
gefahrlich. Gehen Sie mit dem Messer sehr vorsichtig um!
Falls das Drehen des Zerkleinerungsmessers behin-
dert wird, trennen Sie das Gerat vom Stromnetz ab und
entfernen Sie vorsichtig die Nahrungsmittel, die das
Messerdrehen stéren.

Nehmen Sie die Nahrungsmittel aus dem Behalter heraus
und gieRen Sie Flissigkeiten nur dann ab, wenn das Messer
komplett stillsteht.

Es ist nicht gestattet, drehende Gerateteile zu beriihren.
Halten Sie Haar oder Kleidungskanten vom Drehbereich der
Messer des MixfuRes fern.

Lassen Sie das eingeschaltete Gerat nie unbeaufsichtigt.
Schalten Sie das Gerat vom Stromnetz immer ab, wenn Sie
es langere Zeit nicht nutzen oder vor der Reinigung.
Benutzen Sie das Gerat nicht in der Néhe von heien
Oberflachen (Gas- oder Elektroherd, Backofen).

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel heiRe Oberflachen
und scharfe Mébelkanten nicht beriihrt.

Es ist nicht gestattet, das Netzkabel zu ziehen und zu ver-
drehen.

Berlihren Sie den Netzstecker mit nassen Handen nicht.

Es ist nicht gestattet, das Gerat zu benutzen, wenn das
Netzkabel beschadigt ist.

Tauchen Sie das Gehaduse des Geréts, das Netzkabel und
den Netzstecker nicht ins Wasser oder andere Flissigkeiten,
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um das Stromschlag- und Brandrisiko zu vermeiden. Falls

das Gerat ins Wasser gefallen ist:

— beriihren Sie das Wasser nicht;

— ziehen Sie sofort den Netzstecker aus der Steckdose, erst
danach holen Sie das Geréat aus dem Wasser;

— wenden Sie sich an einen autorisierten Kundendienst, um
das Gerat zu priifen oder zu reparieren.

» Aus Kindersicherheitsgriinden lassen Sie Plastiktlten, die
als Verpackung verwendet werden, nie ohne Aufsicht.

Achtung! Lassen Sie Kinder mit Plastiktiiten oder

Verpackungsfolien nicht spielen. Erstickungsgefahr!

+ Besondere Vorsichtsmafnahmen sind in den Fallen ange-
sagt, wenn sich Kinder oder behinderte Personen wahrend
der Nutzung des Geréts in der Nahe aufhalten.

+ Dieses Gerat darf nicht von Kindern verwendet werden.

+ Kinder sollen beaufsichtigt werden, damit sie mit dem Gerét
nicht spielen.

« Lassen Sie Kinder das Gehause der Motoreinheit, das
Netzkabel und den Netzstecker wahrend des Geréatebetriebs
nicht berlhren.

« Wahrend des Betriebs und der Pausen zwischen den
Betriebszyklen stellen Sie das Geréat an einem fiir Kinder
unzugéanglichen Ort auf.

+ Dieses Gerat ist fur Personen (darunter Kinder)
mit Korper-, Nerven- und Geistesstdrungen oder
Personen ohne ausreichende Lebenserfahrung und
Kenntnisse nicht geeignet, es sei denn, sie befinden
sich unter Aufsicht einer fiir ihre Sicherheit verant-
wortlichen Person oder haben von ihr entsprechende
Geratenutzungsanweisungen bekommen.

* Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es von dem
Hersteller, dem Kundendienst oder dem ahnlich qualifizier-
ten Personal ersetzt werden, um Gefahren zu vermeiden.

« Esist nicht gestattet, das Gerat selbstandig zu reparieren.
Es ist nicht gestattet, das Gerat selbstandig auseinander-
zunehmen, bei der Feststellung jeglicher Beschadigungen
oder im Sturzfall trennen Sie das Gerat vom Stromnetz
ab und wenden Sie sich an einen autorisierten (bevoll-
machtigten) Kundendienst an die am Garantieschein
und auf der Webseite www.rondell.ru angegebenen
Kontaktadressen.

+ Um Beschadigungen zu vermeiden, transportieren Sie
das Gerat nur in der Fabrikverpackung.

+ Bewahren Sie das Gerat an einem fiir Kinder und behin-
derte Personen unzuganglichen Ort auf.

DIESES GERAT IST NUR FUR DEN HAUSHALTSGEB-
RAUCH BESTIMMT. KOMMERZIELLE NUTZUNG UND VER-
WENDUNG DES GERATS IN BETRIEBSBEREICHEN UND
ARBEITSRAUMEN IST VERBOTEN.

VOR DER ERSTEN EINSCHALTUNG

Falls das Gerdt bei niedrigen Temperaturen trans-

portiert oder aufb hrt wurde, I Sie es bei der

R lufttemperatur nicht iger als drei Stunden bleib

+ Nehmen Sie den Stabmixer aus der Verpackung heraus,
entfernen Sie den Packstoff und die Werbeaufkleber, die die
Nutzung des Gerats stéren.

+ Priifen Sie die Unversehrtheit des Geréts, wenn das Gerat
beschadigt ist, benutzen Sie es nicht.

» Vordem Einschalten des Geréts vergewissern Sie sich, dass
die Netzspannung und die am Gehé&use des Gerats angege-
bene Spannung tbereinstimmen.

+ Betreiben Sie das Gerat am Wechselstromnetz mit einer 50 Hz
oder 60 Hz-Frequenz, fiir den Geréatebetrieb bei angemessener
Nennfrequenz ist keine Einstellung erforderlich.

« Vor der Nutzung des Gerats waschen Sie die Aufsatze, die
mit Nahrungsmitteln in Beriihrung kommen werden, mit
Warmwasser und neutralem Waschmittel, spiilen und trock-
nen Sie diese sorgfaltig ab.

« Wischen Sie die Motoreinheit (4), das Schlagbesen-Getriebe
(7), das Kartoffelptireeaufsatzgetriebe (9), den Getriebedeckel
(11) mit leicht angefeuchtetem weichem Tuch ab.

Achtung!

— Es st nicht gestattet, die Motoreinheit (4), das Schlagbesen-

Getriebe (7), das Plireeaufsatzgetriebe (9), den Getriebe-

deckel (11), das Netzkabel und den Netzstecker ins Wasser

oder andere Fliissigkeiten zu tauchen.

Es ist nicht gestattet, die Aufsétze und die Behélter in der

Geschirrspiilmaschine zu waschen.

BETRIEBSDAUER

Die ununterbrochene Betriebsdauer bei der Nutzung der Auf-
satze (6, 8, 10) darf hochstens 1 Minute betragen. Bei der Nah-
rungsmittelverarbeitung im Zerkleinerer darf die Betriebsdauer
hdchstens 20-30 Sekunden betragen. Die Pausen zwischen
den Betriebszyklen miissen wenigstens zwei Minuten betragen.

NUTZUNG DES MIXFUSSES

Der Stabmixer ist bestimmt fiir:

— Mischen von Flussigkeiten (Milchwaren,
Fruchtsaften, Suppen...), Getranken und Cocktails;

— Zerkleinern/glattes Mischen von thermisch behandel-
ten Lebensmitteln, weichen Zutaten, zum Beispiel fir die
Zubereitung von Babynahrung.

Warnung: vor dem Aufbau achten Sie darauf, dass der

Netzstecker nicht in der Steckdose ist.

« Setzen Sie den Mixful® (6) in die Motoreinheit (4) ein und
driicken Sie leicht darauf, bis die Verriegelungen (5) klicken.

« Vergewissern Sie sich, dass der Mixfu} sicher befestigt ist.

» Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose ein.

Solken,
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+ Tauchen Sie den MixfuB (6) in den Behélter mit
Nahrungsmitteln, die Sie zerkleinern/mischen méchten, ein,
dafir durfen Sie den Messbecher (23) benutzen.

Anmerkung: Bei der Benutzung des Messbechers (23) fiir

Zerkleinern/Mischen von Nahrungsmitteln darf er nicht iiber

die Marke 200 ml gefiillt werden. Anderenfalls kénnen die ver-

mischten Zutaten verspritzt werden.

* Um das Geréat einzuschalten, halten Sie die Taste (2)
gedriickt. Stellen Sie die gewiinschte Drehgeschwindigkeit
mit dem Regler (1) ein: Nutzen Sie diesen Betrieb, um fliis-
sige Nahrungsmittel zu mischen.

Hinweis: Bewegen Sie das Gerat langsam auf- und abwaérts im

Kreis, um die Zutaten zu mischen. Wenn die Zutaten im Koch-

topf wéhrend der Zubereitung vermischt werden, nehmen Sie

den Kochtopf zuerst vom Herd ab, um das Gerét vor der Uber-
hitzung zu schitzen.

+ Beim Driicken und Halten der Taste (3) lauft das Gerat mit
der Hochstgeschwindigkeit. Nutzen Sie diesen Betrieb, um
flissige und harte Nahrungsmittel zusammen zu bearbeiten.

Anmerkung:

— Legen Sie Nahrungsmittel in den Behélter vor der
Einschaltung des Geréts ein.

— Es ist empfohlen, vor dem Zerkleinern/Mischen die Friichte
zu schélen, alle nicht essbaren Teile, wie z.B. Fruchtkerne,
zu entfernen und Friichte in ca. 2x2 cm groBe Wiirfel zu
schneiden.

* Nach der Nutzung des Gerats ziehen Sie den Netzstecker
aus der Steckdose und driicken Sie die Verriegelungstasten
(5), um den MixfuR (6) abzutrennen.

Achtung!

— Es ist nicht gestattet, den MixfuB (6) wéhrend des
Gerétebetriebs abzunehmen.

— Um die Beschéddigung der Klingen zu vermeiden, benut-
zen Sie das Gerét nicht fiir die Bearbeitung von harten
Nahrungsmitteln wie Griitze, Reis, Gewiirze, Kaffeebohnen,
Eis, Kéase, eingefrorene Nahrungsmittel.

— Wenn die Nahrungsmittel schwer zu bearbeiten sind, geben
Sie eine kleine Menge Wasser in den Behélter zu.

NUTZUNG DES SCHLAGBESENS

Benutzen Sie den Schlagbesenaufsatz (8) nur zum Eiweil3-

oder Cremeschlagen, Zubereiten von Biskuitteig oder Mixen

von fertigen Desserts.

Warnung: vor dem Aufbau achten Sie darauf, dass der

Netzstecker nicht in der Steckdose ist.

« Setzen Sie den Schlagbesen (8) in das Getriebe (7) ein und
driicken Sie darauf bis zum Anschlag.

+ Setzen Sie das Schlagbesen-Getriebe (7) in die Motoreinheit
(4) ein und driicken Sie leicht darauf, bis die Verriegelungen
(5) klicken.

« Vergewissern Sie sich, dass der Aufsatz sicher befestigt ist.

» Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose ein.

* Tauchen Sie den Schlagbesen (8) in den Behalter mit
Nahrungsmitteln.

+ Stellen Sie die gewiinschte Drehgeschwindigkeit mit dem
Regler (1) ein:

*« Um das Gerat einzuschalten, halten Sie die Taste (2)
gedrlckt. Nutzen Sie diesen Betrieb, um flissige
Nahrungsmittel zu mischen.

» Beim Driicken und Halten der Taste (3) lauft das Gerat mit
der Hochstgeschwindigkeit.

« Nach der Nutzung des Gerats ziehen Sie den Netzstecker
aus der Steckdose, entnehmen Sie den Schlagbesen (8) aus
dem Getriebe (7) und driicken Sie auf die Verriegelungen
(5), um das Getriebe (7) von der Motoreinheit (4) abzu-
trennen.

Achtung!

— Esistnicht gestattet, den Schlagbesen (8) zum Anriihren des
festen Teigs zu benutzen.

— Legen Sie die Nahrungsmittel, die Sie schlagen/mischen
méchten, in den Behdlter vor der Einschaltung des
Geréts ein.

NUTZUNG DES PUREEAUFSATZES

Achtung!

— Mit dem Aufsatz (10) werden Salzkartoffeln, Karotten oder
anderes Gemdise pliriert.

— Fir die Piireezubereitung sind fallende Kartoffeln empfohlen.

— Es st nicht gestattet, den Pireeaufsatz in kochende
Fliissigkeiten, z. B. wéhrend der Zubereitung der Suppe,
zu tauchen.

— Es ist nicht gestattet, den Aufsatz (10) fir die Bearbeitung
von festen Nahrungsmitteln und Nahrungsmitteln ohne vor-
herige thermische Behandlung zu benutzen, da es den
Aufsatz beschéadigen kann.

Warnung: vor dem Aufbau achten Sie darauf, dass der

Netzstecker nicht in der Steckdose ist.

» Setzen Sie den Aufsatz (10) in das Getriebe (9) ein und dre-
hen Sie ihn im Uhrzeigersinn bis zum Anschlag.

« Setzen Sie das Aufsatzgetriebe (9) in die Motoreinheit (4)
ein und driicken Sie leicht darauf, bis die Verriegelungen
(5) klicken.

« Vergewissern Sie sich, dass der Aufsatz sicher befestigt ist.

+ Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose ein.

+ Tauchen Sie den Aufsatz (10) in den Behélter mit
Nahrungsmitteln.

« Stellen Sie die gewiinschte Drehgeschwindigkeit mit dem
Regler (1) ein:

+ Um das Gerédt einzuschalten, halten Sie die Taste (2)
gedriickt.
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+ Beim Dricken der Taste (3) lauft das Gerat mit der
Hochstgeschwindigkeit.

* Nach der Nutzung des Gerats ziehen Sie den Netzstecker
aus der Steckdose und driicken Sie auf die Verriegelungen
(5), um das Getriebe (9) von der Motoreinheit (4) abzu-
trennen.

NUTZUNG DES ZERKLEINERUNGSMESSERS

Achtung! Es ist nicht gestattet, sehr harte Nahrungsmittel im

Gerét zu zerkleinern, wie z.B. Muskatniisse, Kaffeebohnen und

Getreide.

Vor der Zerkleinerung:

— Entfernen Sie Knochen, Sehnen und Knorpel aus dem
Fleisch.

— Schneiden Sie Fleisch, Zwiebeln, Knoblauch, Karotten usw.
in ungefahr gleiche Stiicke.

— Beim Zerkleinern von Pflanzengemiise entfernen Sie die
Krautstangel.

Zerkleinern

Warnung:

— Vor dem Aufbau achten Sie darauf, dass der Netzstecker
nicht in der Steckdose ist.

— Uberfiillen Sie den Prozessorbehéilter nicht.

Achtung! Seien Sie vorsichtig, die Messerklingen sind sehr

scharf!

* Nehmen Sie die Plastikschutzhille von den Klingen des
Messers (18) ab, nehmen Sie das Messer (18) am Schaft
und setzen Sie es auf die Achse des Behélters (16) auf.

» Legen Sie Nahrungsmittel in den Behalter (16) ein.

+ Setzen Sie den Getriebedeckel (11) auf den Behalter
(16) auf.

+ Lassen Sie das Zeichen «|f» auf dem Deckel (11) mit der
Markierung auf der Taste (17) zusammenfallen und setzen
Sie den Deckel auf den Behélter (16) auf, dann drehen Sie
den Deckel im Uhrzeigersinn bis zum Klicken, dabei missen
die Markierung auf der Taste (17) und das Zeichen « ﬁ » auf
dem Deckel (11) zusammenfallen.

« Stellen Sie die Motoreinheit (4) auf den Getriebedeckel (11)
auf und driicken Sie leicht darauf, bis die Verriegelungen
(5) klicken.

« Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose ein.

« Stellen Sie die gewiinschte Geschwindigkeit mit dem Regler
(1) ein.

+ Um das Gerédt einzuschalten, halten Sie die Taste (2)
gedriickt.

* Beim Driicken der Taste (3) wird sich das Messer mit
Héchstgeschwindigkeit drehen.

+ Halten Sie die Motoreinheit (4) wahrend des Betriebs mit
einer Hand und den Behalter (16) mit der anderen.

» Nach der Nutzung des Geréts ziehen Sie den Netzstecker
aus der Steckdose, driicken Sie auf die Verriegelungen (5)
und trennen Sie die Motoreinheit (4) von dem Deckel (11) ab.

« Dann nehmen Sie den Getriebedeckel (11) vom Behélter (16)
ab, indem Sie die Taste (17) driicken und den Deckel gegen
Uhrzeigersinn drehen.

* Nehmen Sie das Messer (18) am oberen Teil und entneh-
men sie es vorsichtig.

* Nehmen Sie die bearbeiteten Nahrungsmittel aus dem
Behalter (16) heraus.

* Gleich nach dem Betrieb reinigen, spiilen und trocknen Sie
alle benutzten Geréteteile.

« Legen Sie das Messer (18) in die Plastikschutzhiille.

Achtung! Die ununterbrochene Betriebsdauer darf nicht mehr

als 20-30 Sekunden betragen.

NUTZUNG DER SCHEIBE (HOBELN/RASPELN)

» Setzen Sie das Auflager (20) auf die Achse des Behalters
(16) auf.

« Setzen Sie die Scheibe (19) auf das Auflager (20) auf.

Achtung! Seien Sie vorsichtig, die Klingen der Scheibe sind

sehr scharf!

« Setzen Sie den Getriebedeckel (11) auf den Behélter (16) auf.

+ Lassen Sie das Zeichen «}'» auf dem Deckel (11) mit der
Markierung auf der Taste (17) zusammenfallen und setzen
Sie den Deckel auf den Behalter (16) auf, dann drehen Sie
den Deckel im Uhrzeigersinn bis zum Klicken, dabei miissen
die Markierung auf der Taste (17) und das Zeichen « ﬁ » auf
dem Deckel (11) zusammenfallen.

» Stellen Sie die Motoreinheit (4) auf den Getriebedeckel (11)
auf und driicken Sie leicht darauf, bis die Verriegelungen
(5) klicken.

« Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose ein.

+ Stellen Sie die gewiinschte Geschwindigkeit mit dem Regler
(1) ein.

+ Um das Geréat einzuschalten, halten Sie die Taste (2)
gedriickt.

» Beim Driicken der Taste (3) wird sich die Scheibe mit der
Héchstgeschwindigkeit drehen.

* Legen Sie die Nahrungsmittel ins Fullrohr des Deckels
(11) ein, benutzen Sie den Stampfer (21) zum Férdern von
Nahrungsmitteln. Driicken Sie leicht auf den Stampfer, um
die Nahrungsmittel zu férdern.

+ Nach der Nutzung des Gerats ziehen Sie den Netzstecker
aus der Steckdose, driicken Sie auf die Verriegelungen (5)
und trennen Sie die Motoreinheit (4) von dem Getriebedeckel
(11) ab.

« Dann nehmen Sie den Getriebedeckel (11) vom Behélter (16)
ab, indem Sie die Taste (17) driicken und den Deckel gegen
Uhrzeigersinn drehen.



» Nehmen Sie die Scheibe vorsichtig heraus.

+ Nehmen Sie die bearbeiteten Nahrungsmittel aus dem
Behalter (16) heraus.

+ Gleich nach dem Betrieb reinigen, spilen und trocknen Sie
alle benutzten Geréteteile.

NUTZUNG DES WURFELSCHNEIDERS

Der Wiirfelschneider ist fiirs Schneiden von Friichten und ab-
gekochtem Gemlise geeignet.

Achtung! Harte Zutaten wie Kernfriichte, Fleisch mit Knochen
und eingefrorene Nahrungsmittel diirfen nicht verarbeitet wer-
den. Sie kénnen den Wiirfelschneider versperren und besché-
digen.

Hinweis: wenn Sie verschiedene Zutaten verarbeiten méchten,
ohne das Gitter (15) inzwischen zu reinigen, beginnen Sie im-
mer mit den weichsten Zutaten.

Zum Beispiel, fiir den Fruchtsalat beginnen Sie mit der Bana-
ne, setzen Sie mit der Mango fort und scheiden Sie die Apfel
am Ende.

Warnung: vor dem Aufbau achten Sie darauf, dass der
Netzstecker nicht in der Steckdose ist.

« Setzen Sie das Gitter (15) in den Wiirfelschneider (13) ein.

+ Offnen Sie die metallischen Verriegelungen (14) (schwen-
ken Sie sie aus), setzen Sie das Messer (12) auf den Aufsatz
(13) auf und befestigen Sie es mit den Verriegelungen (14).

htung! Seien Sie vorsichtig, die Messerklingen sind sehr

A

scharf!

« Damit der weitere Aufbau sicher verlduft, halten Sie
den zusammengebauten Aufsatz am Antriebsritzel des
Messers (12) in der Mitte des Messers.

» Lassen Sie die Markierung auf der Seite des Aufsatzes (13)
mit der gleichen Markierung auf der Taste (17) zusammen-
fallen und senken Sie den Aufsatz sanft und verkantungsfrei
in den Behaélter (16), dabei missen die Aussparungen auf
dem Aufsatz (13) mit den entsprechenden Auskragungen im
Behalter (16) zusammenfallen.

Anmerkung: Achten Sie darauf, dass der Aufsatz (13) richtig

aufgestellt ist, sonst wird sich der Getriebedeckel (11) nicht

schlieBen.

+ Setzen Sie den Getriebedeckel (11) auf den Behalter (16) auf.

+ Lassen Sie das Zeichen «]'» auf dem Deckel (11) mit der
Markierung auf der Taste (17) zusammenfallen und setzen
Sie den Deckel auf den Behélter (16) auf, dann drehen Sie
den Deckel (11) im Uhrzeigersinn bis zum Klicken, dabei
miissen die Markierung auf der Taste (17) und das Zeichen
« ﬂ » auf dem Deckel (11) zusammenfallen.

« Falls es Schwierigkeiten beim Aufsetzen des Deckels (11)
gibt, drehen Sie das Messer (12) leicht am Antriebsritzel,
so dass die Zahne am Messer mit dem Antrieb im Deckel
zusammenpassen.

DEUTSCH

« Stellen Sie die Motoreinheit (4) auf den Getriebedeckel (11)
auf und driicken Sie leicht darauf, bis die Verriegelungen
(5) klicken.

+ Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose ein.

« Stellen Sie die gewlinschte Geschwindigkeit mit dem Regler
(1) ein.

*« Um das Gerat einzuschalten, halten Sie die Taste (2)
gedruckt.

« Beim Dricken der Taste (3) wird sich das Messer mit
Hochstgeschwindigkeit drehen.

* Legen Sie die Nahrungsmittel ins Fillrohr des Deckels
(11) ein, benutzen Sie den Stampfer (21) zum Férdern von
Nahrungsmitteln. Driicken Sie leicht auf den Stampfer, um
die Nahrungsmittel zu férdern.

* Nach der Nutzung des Gerats ziehen Sie den Netzstecker
aus der Steckdose, driicken Sie auf die Verriegelungen
(5) und trennen Sie die Motoreinheit (4) von dem Deckel
(11) ab.

« Dann nehmen Sie den Getriebedeckel (11) vom Behalter (16)
ab, indem Sie die Taste (17) driicken und den Deckel gegen
Uhrzeigersinn drehen.

» Nehmen Sie den Aufsatz (13) vorsichtig heraus.

* Nehmen Sie die bearbeiteten Nahrungsmittel aus dem
Behalter (16) heraus.

» Gleich nach dem Betrieb reinigen, spiilen und trocknen Sie
alle benutzten Gerateteile.

REINIGUNG DES GERATS

Wichtig! Seien Sie vorsichtig, wenn Sie die Klingen der

Messer (12, 18), die Scheibe (19) und das Wiirfelgitter (15)

reinigen.

Achtung! Die Klingen sind sehr scharf!

» Schalten Sie das Geréat nach der Beendigung des Betriebs
oder vor der Reinigung immer aus und trennen Sie es vom
Stromnetz ab.

« Gleich nach dem Betrieb reinigen, spiilen und trocknen Sie
alle benutzten Geréteteile.

« Es ist empfohlen, die abnehmbaren Teile mit Warmwasser
und neutralem Waschmittel zu waschen. Die Scheiben dir-
fen in der Geschirrsplilmaschine gewaschen werden.

« Spiilen Sie die benutzten Aufsatze nach der Bearbeitung
von salzigen und sauren Nahrungsmitteln sofort mit
Wasser ab.

« Wischen Sie die Motoreinheit (4) mit einem angefeuchte-
ten Tuch ab.

» Es ist nicht gestattet, harte Schwamme, Scheuer- und
Lésungsmittel fir die Reinigung des Geréts zu benutzen.

« Es ist nicht gestattet, die Motoreinheit (4), das Schlagbesen-
Getriebe (7), das Plreeaufsatzgetriebe (9) und den
Getriebedeckel (11) ins Wasser oder andere Flussigkeiten
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zu tauchen, sowie diese in der Geschirrspulmaschine zu
waschen.

» Zur einfacheren Reinigung des Plreeaufsatzes (109) sind
abnehmbare Fliigel vorgesehen.

« Die abnehmbaren Fliigel konnen nur beim installierten
Getriebe (9) abgenommen werden. Halten Sie den Aufsatz
(10) am Getriebe (9) mit einer Hand, und mit der anderen
Hand drehen Sie die abnehmbaren Fligel mit etwas Miihe
im Uhrzeigersinn und nehmen Sie diese ab. Drehen Sie
das Getriebe (9) gegen Uhrzeigersinn, um es abzutren-
nen. Waschen Sie die abnehmbaren Fligel, spilen Sie den
Aufsatz (10). Die Waschlésung darf nicht in innere Hohlen
des Aufsatzes geraten. Trocknen Sie den Plreeaufsatz ab
und bauen Sie diesen zusammen. Setzen Sie den Aufsatz
(10) in das Getriebe (9) ein und drehen Sie diesen im
Uhrzeigersinn bis zum Klicken (Einrasten). Setzen Sie die
abnehmbaren Fligel auf, halten Sie den Aufsatz (10) am
Getriebe (9) mit einer Hand, mit der anderen Hand setzen
Sie die Fligel in die Aufnahme ein und drehen Sie diese
gegen Uhrzeigersinn bis zum Anschlag.

+ Bei der Bearbeitung von Nahrungsmitteln mit starken
Farbeigenschaften (z.B. Karotten oder roten Riiben) kon-
nen sich die Aufsatze und die Behalter verfarben, wischen
Sie diese mit einem mit Pflanzendl angefeuchteten Tuch ab.

AUFBEWAHRUNG

* Bevor Sie das Gerat zur langeren Aufbewahrung wegpa-
cken, reinigen und trocknen Sie die Aufsatze sorgfaltig ab.

+  Wickeln Sie das Netzkabel nicht um die Motoreinheit auf.

« Bewahren Sie das Stabmixer-Set an einem trockenen, kiih-
len und fiir Kinder unzugéanglichen Ort auf.

LIEFERUMFANG

Motoreinheit — 1 St.

Stabmixeraufsatz — 1 St.

Schlagbesen-Getriebe — 1 St.

Schlagbesenaufsatz — 1 St.

Plreeaufsatzgetriebe — 1 St.

Plreeaufsatz — 1 St.

Getriebedeckel des Zerkleinerers, zusammengebaut — 1 St.
Zerkleinerungsmesser — 1 St.

Zerkleinerungsbehalter — 1 St.

Hobel-/Raspelscheibe — 1 St.

Auflager der Hobel-/Raspelscheibe — 1 St.
Messbecher mit Deckel — 1 St.
Bedienungsanleitung mit Garantiekarte — 1 Stk.

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN
Stromversorgung: 220-240 V ~ 50-60 Hz
Nennleistungsaufnahme: 1200 W
Maximale Leistung: 1800 W

ENTSORGUNG
|

Zwecks Umweltschutz nach Beendigung der Nutzungsdauer
des Gerates und der Batterien (falls mitgeliefert), werfen Sie die-
se zusammen mit gewdhnlichen Haushaltsabféllen nicht weg,
geben Sie das Gerat und die Batterien in die Spezialpunkte fiir
weitere Entsorgung uber.

Die bei der Entsorgung der Erzeugnisse entstehenden Abfalle
sind unbedingt zu sammeln und weiter ordnungsméagig zu ent-
sorgen.

Mehrere Information zur Entsorgung dieses Produkts erhal-
ten Sie bei lhrer lokalen Stadtverwaltung, einem Abfallent-
sorgungsdienst oder beim Geschaft, wo Sie dieses Produkt
gekauft haben.

Der Hersteller behélt sich das Recht vor, Design, Konstruktion
und die das gemeine Gerétebetriebsprinzip nicht beeinflussende
technische Eigenschaften ohne Vorbenachrichtigung zu
verdndern, deswegen kann sich die Betriebsanleitung vom
Gerat gering unterscheiden. Bei Feststellung solcher
Unterschiede bitte teilen davon per E-Mail info@rondell.ru fiir
eine aktualisierte Betriebsanleitung mit.

Gerétenutzungsdauer betrégt 3 Jahre

Dieses Produkt entspricht der EMV-Richtlinie
2014/30/EU und der Niederspannungsrichtlinie

2014/35/EU.
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TAPAHTUNHbBIN TAJTIOH

yCNnoBWSA rapaHTMiNHOro obcnyxvBaHug

EZNHAS CTIPABOYHASI CJIY)KBA/CALL CENTER:
+7 (495) 921-01-70

YBaxkaemble nokynarenu!
TpebyiiTe OT NpoAaBLa 3aMoIHEHUS rAPAHTUAHOIO TaNoHa, BKJI04Asi OTPbLIBHbIE KYMOHBbI.
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Pycckuti
. YBaxcaembliii nokynarenb!
RONDELL 6narogaput Bac 3a Baw BbIGOp 1 rapaHTUPyeT BbICOKOE KauyeCTBO PaboTbl
npuoGpeTeHHOro Bamu NpuGopa npu co6i0ieHMU NPaBUN ero aKcnayaTauum.

Cpok rapaHTum Ha Bce Npubopbl — 12 MecsiLEeB Co AHS NOKYNKW. [IaHHBIM rapaHTUAHBIM TaNIOHOM NPOU3BOAUTENb NOATBEPXAAET
MCNpPaBHOCTb AaHHOro nNpubopa 1 6epeT Ha cebs 06513aTeNbCTBO MO 6ECNNAaTHOMY YCTPAHEHMIO BCEX HEMCMPABHOCTEN, BO3HVIK-
KX N0 BMHE Npou3BoauTens. MapaHTUiHbIA PEMOHT MOXET ObITb NPOM3BELEH B IIOOOM aBTOPM3MPOBAHHOM CEPBUC-LEHTPE,
yKa3aHHOM Ha caite www.rondell.ru.

YcnoBus rapaHTUIMHOrO 06CNyXUBaHUs:

1. MapaHTVs geincTsyeT Npy COBMIOAEHNM CEAYIOLLMX YCIIOBU 0DOPMIEHNS:

*  MPaBUILHOE 1 YETKOE 3aMOJTHEHNE OPUIMHANILHOO rapaHTuitHoro TanoHa RONDELL ¢ ykasaHuem HanMeHOBaHWsS MOAENH,
ee CepUNHOro Homepa, AaTbl NPOAAXWN, NPV HANN4YMK Nevatn GupMbl-NpoaasLia U NOANUCH NpeacTaBuTens GrpPMbl-npo-
[aBLa B rapaHTUItHOM TaloHe, Nnevarteii Ha KaxA0M OTPbIBHOM KyNOHe, NOANMCH NoKynaTens;

MpousBoanTenb ocTaBsET 3a COOOI NPaBO Ha 0TKa3 B rapaHTUtHOM 0O6CNYXMBaHW B CIly4ae HENPEeA0CTaBEHMS BbilLEyKa-

3@HHbIX AOKYMEHTOB, WAV €CIN MHDOPMALIMS B HUX OyAEeT HEeMoNHOM, Hepa3bopyMBONA, MPOTVBOPEYNBOIA.

2. TapaHTWs oeicTByeT Npy COGMIOAEHUN CNeAyIOLLIX YCIOBUWIA SKCTyaTaLyn:

*  MCMonb30BaHve Nprubopa B CTPOroM COOTBETCTBUM C MHCTPYKLMEN MO 3KCyataumm;

+ cobnofeHne npasun n TpeboBaHnii 6e30nacHoCTU.

3. lapaHTus He BK/oYaeT B ce0s Nepuroamyeckoe 06CyXMBaH1e, YUCTKY, YCTAHOBKY, HACTPOVKY Npubopa Ha AoMY Y BnafensLa,
a TaKke ecTeCTBEHHbI M3HOC Npubopa.

4. Cnyyaw, Ha KOTOPbIE raPaHTVS HE PACNPOCTPAHSETCS:

+  MexaHu4eckue NnoBpexaeHus;

+ HecobMiofieHNe YCNOBWMIA 3KCTyaTaLm in oLIMGOYHbIE AeCTBUS BNaaenbLa;

* HenpaswubHas yCTaHOBKA, TPAHCMOPTUPOBKA;

+ CTuXUiiHble 6eACTBUS (MOMHMS, NOXap, HABOAHEHUE U T.M.), & TakXe APYrue NpuyMHbl, HAXOAALLMECS BHE KOHTPONS NPO-

[AaBLa 1 U3roToBUTENS;

nonajaHue BHyTPb Npu6opa NOCTOPOHHMX NPEAMETOB, XUAKOCTEN, HACEKOMBIX;

PEMOHT U/ BHECEHWE KOHCTPYKTUBHBIX U3MEHEHUIN HEeYNONHOMOYEHHbIMV ML aMU;

1Ccrnonb3oBaHue npubopa B npodeccnoHanbHbIX LENsx (Harpy3ka npesbILaeT ypoBeHb ObITOBOrO NMPUMEHEHUS);

noaklo4eHre npmubopa K NUTalLWMUM, TENEKOMMYHUKALMOHHLIM U KaBenbHbIM CETSIM, HE COOTBETCTBYOLWMM locyaap-

CTBEHHbIM TexHu4yeckum CTaHaapTam;

4K1CTKa ayAMOroNoBOK, MPUBOAOB A1 CHUTLIBAHUS MHOPMALIMK C HOCUTENEN Pa3INYHbBIX TUMOB;

BbIXO/, 3 CTPOSI NEPEUNCIIEHHBIX HUXE NPUHAANEXHOCTEN U3LENUS, ECNIN UX 3aMEHa NPEAYCMOTPEHA KOHCTPYKLMEN 1 He

CBsi3aHa C pa3bopKoii n3penvs:

a) NynbTbl AUCTAHLMOHHOMO YNpaB/eHnsl, akkyMyasTopHble 6atapeun, anemeHTbl NuTaHus (6atapeiku), BHewHve 610kn
nUTaHUs 1 3apsiiHble YCTPONCTBA;

6) pacxofHble MaTepuanbl U akceccyapsl (ynakoBka, Yexsibl, PEMHU, CYMKU, CETKU, HOXW, KONBbl, Tapenku, noacTasku,
peLueTky, BePTENbI, LNAHMW, TPYOKW, LETKM, HAcaAKM, NbiNecOOPHUKU, GUALTPLI, NOFIOTATENN 3anaxa).

Ans npubopos, paboTatoLmx oT 6atapeek, — paboTa ¢ HENOAXOAALLVMM WU UCTOLLEHHbIMY BaTapeiikamu;

Ansa nprbopos, paboTaloLyX OT akKyMyNsiTOPOB — /loOble MOBPEXAEHWS, BbI3BaHHbIE HAPYLLUEHUSMV NPaBun 3apsaku

1 NoA3apsakn akkyMmynsaTopos.

. ana 6pI/ITB — cMATas Unv nopBaHHas ceTka.

5. Hacrosias rapaHTus NpeA0CTaBASETCS N3rOTOBUTENEM B AOMONHEHWE K NPaBaM NOTPEOUTENS, YCTAHOBNEHHBLIM AENCTBYIO-
LM 3aKOHOAATENLCTBOM, U HY B KOE MEPE HE OrpaHnyMBaeT UX.

6. Mpon3BoauTeNnb He HeceT OTBETCTBEHHOCTWM 3@ BO3MOXHbIA BpeA, MPSIMO WM KOCBEHHO HAHECEHHbI NpoayKuven
«RONDELL>, moasm, AOMALLIHAM XUBOTHBIM, UMYLLECTBY MOTPEBUTENS /WA MHBIX TPETLMX ML, B CAly4ae, €GN 3TO NPOM30-
LU0 B pe3ynbTate HeCOOI0AEH NS NPABUIT M YCNIOBUIA 9KCMTyaTaLym, yCTaHOBKU N3LAENVIS; YMbILLAEHHBIX U/WN HEOCTOPOXHbIX
[encTBuin (6e30eCTBUIA) NOTPEBUTENS /UK UHBIX TPETBUX NNL, AENCTBUS 0OCTOATENBCTB HENPEOAOMMO CUSbI.

@»
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English
Dear Customer!
RONDELL appreciates your choice and guaranties the high quality
of the purchased appliance operation under keeping of service rules.

The guarantee period for all devices is 12 months from the date of purchase. By this guarantee book the manufacturer
confirms the good working condition of the device and undertakes the obligation to repair any defects which may arise
through the fault of the manufacturer free of charge. Warranty service is available at any authorized service center enlisted
on the site www.rondell.ru.

Guarantee service conditions

1. The guarantee is valid if the following issuance conditions are observed:

« correct and precise filling in the original RONDELL warranty card with mentioning model name, its serial number,
date of sale, with seal of Seller and signature of Seller’s representative in the warranty card, seals on each tear-off
coupon, Buyer’s signature;

The manufacturer retains the right to refuse guarantee service in case of failure to submit the above-mentioned docu-

ments, or if the information they contain is incomplete, illegible or contradictory.

2. The guarantee is valid if the following operating conditions are observed:

- the device is used in strict accordance with the operating instructions;

« the safety rules and requirements are observed.

3. Warranty does not include periodic maintenance, cleaning, installation, adjustment of device at the owner’s home, as
well as natural device wear and tear.

4. Cases not covered by the guarantee:

+ mechanical impairments;

+ non-observance of operating conditions or faulty action of the owner;

- incorrect installation or transportation;

« natural hazards (lightning, fire, flooding etc.), as well as other causes beyond the control of the seller and manufac-
turer;

« penetration of external objects, liquids or insects into the device;

repair work or structural alterations carried out by unauthorised persons;

« use of the device for professional purposes (whereby the load exceeds the domestic application level);

connection of the device to power supply, telecommunication and cable-based networks incompatible with the

State Technical Standards;

cleaning of audio heads, different media readout drives

« breakdown of the accessories of the unit listed below, if their replacement is specified by the construction and does

not require disassembly of the unit:

a) the remote control, the accumulator batteries, batteries, external power blocks and charging devices;

b) the consumable products and accessories (packing, cases, belts, bags, grids, blades, flasks, plates, supports,
racks, roasting racks, hoses, tubes, brushes, attachments, dust containers, filters, odor absorbers).

for battery-operated devices: use of incompatible or discharged batteries, or any impairments caused by dis-

charged or leaky batteries (we recommend to use only high-quality batteries);

- for battery powered devices — any damages coursed by battery charging and recharging rules violation.

- for shavers: crumpled or ruptured safety mesh;

5. This guarantee is provided by the manufacturer in addition to the customer’s rights, stipulated by the current legisla-
tion, and does not restrict them.

6. The manufacturer is not responsible for possible harm, caused directly or indirectly by <RONDELL» products to people,
pets, consumer’s property and/or other third parties in case if it has happened due to violation of rules and operating
conditions, installation of the unit; intended and/or careless actions (inactions) of a consumer and/or other third par-
ties, the effect of force majeure circumstances.
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[apaHTMiHbIK TanoH /Guarantee card

487- | |

CeepeHus o nokynke/Purchase information
Mogensb/Model:
BneHpepHbiii Ha6op RDE-1303

CepuiiHbin Homep N2 /Serial N2:

Jara nokynku/Date of purchase:

CeepeHus o npopasue/Seller information
HasBaHuve n agpec npogatoLeint opraHnsdaumm/Name and address of selling organization:

TenedoH/Telephone number:

I'Io.u,TBep>Ku,a|0 nonyyeHne nCNpaBHOro n3aenuns, ¢ yCnoBMAMU rapaHTUnM 0O3HaKOMIEH 1 cornaceH/

Here by | confirm the receipt of the guarantee terms Moanucs nokynatens /
Buyer's signature

BHUMAHMWE! MapaHTuiiHbIi TanoH AeACTBUTENEH TOMbKO NPU Hanu4uM neyaty npoaatoLLeit opraHusauum/
ATTENTION! The guarantee card is valid only if stamped by the selling organization

RUS GB

Jata npou3BoACTBa M34enus ykasaHa B CEpuMiMHOM HoMepe Ha Tabnuuke A production date of the item is indicated in the serial number on the tech-
C TeXHUYeCKUMMU AaHHbIMU. CepuitHblii HoMep npeacTasnseT coboit oguH-  nical data plate. A serial number is an eleven-unit number, with the first
Ha[uaTu3Ha4yHoe Y1cno, nepebie YeTbipe Uydpbl koToporo o6o3HaqaioT gary  four figures indicating the production date. For example, serial number
npoussoacTea. Hanpumep, cepuithblil Homep 0606xxxxxxx 03Ha4aeT, 4To n3-  0606xxxxxxx means that the item was manufactured in June (the sixth
Aenvie 6bIN10 NPOM3BEAEHO B MIOHE (LecToi mecsy) 2006 ropa. month) 2006.

@»



KynoH/Coupon N23 Kynon/Coupon N22 KynoH/Coupon N21

487-| | 487-| |  487-|

Mopenb/Model: Mopgens/Model: Mopenb/Model:
BneHaepHbIii HAGop BneHaepHbIi HAGop BneHpepHbIi Ha6op
RDE-1303 RDE-1303 RDE-1303

CepuiiHblit Homep N2/ CepuiiHbiii Homep N2/ CepuiiHblin Homep N2/

Serial N2: Serial N2: Serial N2:

Jlata nocTynneHns B peMOoHT/ Jlata nocTynneHns B peMOHT/ Jlata nocTynneHns B peMOHT/ @

Repair start date: Repair start date: Repair start date:

Jlata BbINONIHEHNSA PEMOHTa/ Jlata BbINONHEHNS peMOHTa/ Jlata BbINONIHEHNSA pemMOoHTa/

Repair completion date: Repair completion date: Repair completion date:

Bupa, pemonTta/Type of repair: Bug pemoHTta/Type of repair: Bua pemoHTta/Type of repair:



T&@m‘ﬂ‘@ N TN ®por AL \"&@5“’ _
?‘o%%o, é‘ o(v\dw)w é M duﬁ’ ” W\A d >
/M@s\ﬂ W\ wﬁ“ﬁs& ?‘ w"“ ?*@sw‘ ?‘@5 W@s" ?

: 28 7 D
& b (‘%pj W - %ﬂ%\&« %pﬁ W}M é%\\ d }}ﬁ 1

C

p O s

wof® s

;6\\@ ?’d"” ?‘ N ?‘ ?‘ ) %@W\
= AP ‘56 el > d%\w d%
‘\ ?\’W“’Wii ?‘ \\ ?‘@5\9’ ?‘o(‘ " ?‘ 5»53 Qaﬁéﬂ“
e Ao _ (\deww‘” 6@}}@ d@})\M e 6\\ @

ve (\ o . sf\wﬂ’ . ’ e - A
;g%"”“@s ?‘%”“‘& ?,O(\ - ?,Oﬁs b(‘?M” o

&\’

0 0
0% o add o8 T

= (ST ¢ x iy 6 ot d o 66\\@
PO\ P2 00 Q0N (0
| f\)wﬁ 6\\ /\)woﬁ \ ?ﬂ;ﬁqﬁs %WSW ?‘%&‘ ?

kos WK\L | b(\ﬂ‘ﬂﬁ 1 MWWU b(v\‘aﬂ/s - Mm WW QMW‘ \JU‘A d
@5 ?‘ %@w ?‘ ?’«ﬁ N ?‘ @Sma

el : A mM AG\\@ AQ\\ \\ /\w A\\ o



