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BJIEHAEPHbIN HABOP RDE-1304

Bnenpep npeacrtaeneH B coctase HGneHaepHoro Habopa u
npeAHasHaveH as B361BaHNs, CMELVBAHUS, U3MESbYEHNS
1 COBMECTHOM 06paBOoTKM XMUAKUX M TBEPAbIX MPOLYKTOB.

OMUCAHUE

1. CbémHas Hacapka-6nenaep
dukcaTop Hacapok

MoTopHBI 6ok

Knonka BknoveHus pexuma «TURBO»
KHonka BknoyeHust

Perynstop ckopocTy BpaLLeHVst Hacafok
Yawa yonnepa

Hox-usmensuntens

. Kpbilwka-penykrop yonnepa

10. MepHbIi1 cTakaH

11. Hacagka-BeH4mnk

12. PenykTop Hacaaku BeHYMKa

©CONOO A WN

MEPbI BE3OMACHOCTHU

Mepen HauanoM aKcnyaTauum 6neHaepHoOro Habopa, BHU-

MaTesibHO NPOYUTANTE HACTOSILLYIO MHCTPYKLMIO MO 3KCy-

ataumMn 1 coxpaHute eé Ans WCMONb30BaHWS B KayecTBe

cnpaBoyHOro marepuana. Micnonbayiite 6neHaepHslin HaGop

TOMbKO MO €ro NPSMOMY Ha3HAYEHWIO, KaK U3NI0XEHO B AaH-

HOW UHCTPYKLMN.

HenpasunbHoe obpalleHne C yCTPONCTBOM MOXET npuse-

CTV K €ro NnosIoMKe, MPUHUHEHNIO BPEAA NOJb30BATENIO WU

€ro UMyLLLECTBY.

+ [pexpae Yem MOAKIIOYUTL YCTPOWCTBO K 3NEKTPOCETU,
NpoBepLTE, COOTBETCTBYET I HANPSXKEHWE, yka3aHHOE Ha
YCTPOWCTBE, HAaNPSKEHWIO anekTpoceT B Bawem gome.

+ bBneHnepHbli Habop no3BonseT pabotatb ObICTPO U
3 HEKTUBHO, HO NPV 3TOM NPOAOIKUTENBHOCTb HEMpe-
PbIBHOWM paboTbl C HAcaAKon-6NeHAePOM, BEHYUKOM,
Hacafkov AN NPUrOTOBNIEHUS MIOPE He A0JXHa npe-
BbilWATb 1 MWHYTbI, MPU M3MENbYeHUN MPOAYKTOB B
npoLeccope MpOAOMIKUTENBHOCTL PaboThl He A0MKHA
npesbiwars 20-30 cekyHa. Mexay pabouvmuy umknamm
[enaiiTe NnepepbiB He MEHEE ABYX MUHYT.

+ [pu ncnonb3oBaHWM Hacapku-6neHpepa oxnaxpanTe
ropsiyve NpoayKThl.

* He ncnonbayiiTe yCTPOWCTBO BHE NMOMELLEHNIA.

* Mcnonb3yinTe TONLKO MNPUHAANEXHOCTU, BXOASLUME B
KOMMJIEKT MOCTaBKM.

* [lepepn nepBbIM NMPUMEHEHMEM YCTPOWCTBA TLIATENBbHO
NPOMOIATE BCE CbeMHbIE AeTanu, koTopble OyayT KOHTaK-
TUPOBATh C NPOAYKTAMU.

i  PY CCKUT e e

+ [Mpexpae 4eM HayaTb NobL30BaTLCS YCTPONCTBOM, yoeau-
TECb, YTO BCE A€TaNM YCTAHOBMEHbI MPABUIILHO.

* YcTaHaBnvBaWnTe Yally Ha POBHOW YCTOMYMBOW MOBEPX-
HOCTW.

* [popyKTbl MOMELLAIOTCS B Yally A0 BKIIIOYEHUS YCTPOU-
cTBa.

* He nepenonHsiite yaLly npoAyKTaMu 1 cneauTe 3a ypos-
HEM HanuTbIX XWAKOCTEN.

+ Pexyllee nessvie Hoxa-n3MenbL4uTeNs 0CTpoe 1 npep-
cTaBfifeT onacHocTb. OBpallanTecb ¢ HOXOM KpaiHe
OCTOPOXHO!

+ B cnyyae 3aTpyaHeHVst BpaLLEHWS HOXa-U3MensanTens
OTKJIIOYUTE YCTPOWCTBO OT CETU M akKypaTHO ypaanute
NPOAYKTHI, MELLAOLLWE BPALLLEHWIO HOXA.

* l3BnekainTe NPOAyKTbl U CAMBAWTE XMAKOCTU U3 Hallu,
TOMLKO MOC/E NOMHOW OCTAHOBKMN BPALLEHNS HOXA.

* He kacaiTtecb BpallaloLWMXCs YacTel ycTpoictea. He
JonyckaviTe nonafanns BONOC WU KPaeB OAEX bl B 30HY
BpaLLEHMsl HOXeN Hacaaku-onexaepa.

* He ocTaBnsiiTe BK/IIOYEHHOE YCTPOMCTBO 63 NpMcMoTpa.

+ Bcerga oTkntoyaiiTe yCTPOWCTBO OT 3NeKTPOCeTV nepes,
YUCTKOM, MK ecnuv Bbl ero He ncnonbayere.

* He ncnonbayiTe ycTpoincTBo BOIM3M ropsiumnx NOBEPXHO-
CcTeli (ra3oBas Un anekTpyuyeckas namTa, 4yxoBov wkad).

+ Cnepnute, 4T00bl CETEBOM LLHYP HE KACANCH OCTPbIX KPO-
MOK Me6enn 1 ropsiynx NoBepxXHOCTEN.

* He TaHWTe 3a CETEBO LUHYP, U HE MEePeKPy4MBaliTe ero.

* He 6epuTecsk 3a ceTeByto BUIIKY MOKPBIMU pyKamu.

* He ucnonbayiTe yCTPOMNCTBO C MOBPEXAEHHBIM CeTe-
BbIM LLIHYPOM.

+  Bo usbexaHune nopaxeHns 3neKTpUYeCckMm TOKOM 1 BO3-
ropaHvsi He MorpyxarnTe KOpryc yCTPOWCTBA, CETEBOW
LUHYP W BUJIKY CETEBOTO LUHYPa B BOAY VAW APYrue Xug-
KocTw. Ecnv ycTpoiicTeo ynano B Boay:

— He KacanTech BOAbI;

— HeMe[JIeHHO OTCOEIMHUTE ero OT CeTH, TOIbKO Nocne
3TOro MOXHO A0CTaTb YCTPOWCTBO M3 BOAbI;

— obpaTtuTecb B aBTOPM3OBAHHbII CEPBUCHBIN LEHTP
151 ero 0CMOTpPa Uin PEMOHTA.

* U3 coobpaxeHunit 6e30nacHOCTV AeTeil He ocTaBnsiiTe
NONNSTUNEHOBBLIE MaKETbl, UCMONb3yeMble B KayecTBe
ynakoBku, 6e3 Haz3opa.

BHuumanme! He paspeluaiite netsm nrpatb C nomatuie-

HOBbIMY NakeTamMu um yrnakoBOYHOV MiEHKoN. OnacHOCTb

yaywbs!

+ bByabte 0COGEHHO BHMMATENbHbI, €CNN No6AN30CTU OT
paboTaloLLEro yCTPONCTBA HAXOAATCS AETU UK LA C
OrpaHU4EHHbLIMU BO3MOXHOCTSMU.
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+ [laHHOE YCTPOWCTBO He NpefHa3Ha4eHo Ans UCMOoNb3o-
BaHVs AETbMMU.

+ [leT JOMKHbI HAXOANTLCS NOA NPUCMOTPOM 1Sl HeLl0-
NyLLEHNS 1P C NPMBOPOM.

+ He pa3speluaiite getaM npukacarbcs K KOprnycy MOTop-
HoOro 670Ka, K CeTEeBOMY LUHYPY W K BUJKE CETEBOrO
LUHYpa BO Bpems paboTbl yCTPOMCTBA.

+ Bo Bpemsi paboTbl 1 B nepepbiBax Mexagy pabouvmu
LpKnamm pasmeLlaiiTte yCTPOMCTBO B MeCTax, HeAoCTymM-
HbIX 0191 AeTeNn.

+ [Mpubop He NpeaHa3Ha4YeH As NCMOob30BaHUS IMLAMU
(BK/IOYAsA AETEN) C MOHWXKEHHBIMU PUINYECKUMU, CEH-
COPHBLIMW UM YMCTBEHHBIMW CMOCOBHOCTSAMU UnK Mpun
OTCYTCTBUM Y HUX KM3HEHHOTO OMbITa WA 3HAHWUIA, ecnn
OHW HE HaxoAATCs NOA NMPUCMOTPOM WIIN HE MPOUHCTPYK-
TMpOBaHbl 06 MCMONL30BaHUKN Npubopa NULOM, OTBET-
CTBEHHbIM 32 Ux 6€30MacHOCTb.

+ [Mpv NoBpeXAEHWM LUHYPa MUTAHKS ero 3ameHy BO 13be-
XaHne onacHOCTW JOMXKHbI MPOU3BOAUTL N3rOTOBUTENb,
cepBuCHas cnyx6a vy nofobHbI KBAaNMPULMPOBaH-
HbIli NepcoHarn.

+ 3anpewaeTcs CamoCTOSTENbHO PEMOHTMPOBATL Mpu-
60p. He pasbupaite npubop CamoCTOATENbHO, MpwW
BO3HUKHOBEHUN ﬂiO6bIX HeI/ICI’]paBHOCTeVI mnnn nocne
nafeHvs yCTPONCTBA BbIKNIOYUTE NPUBOP 13 SNeKTpuye-
CKOI pO3eTKM 1 0BpaTUTeCh B N06GOI aBTOPU30BaHHbIN
(YNONHOMOYEHHbIN) CEPBUCHBIV LLEHTP MO KOHTAKTHLIM
afpecam, ykasaHHbIM B rapaHTUIMHOM TaloHe 1 Ha caiTe
www.rondell.ru.

+ Bo u3bexaHve noBpexaeHuii NepeBo3nTe YCTPOMCTBO
TOMbKO B 3aBOACKON YNakoBKe.

+ XpaHuTe yCTPOCTBO B MECTaX, HEAOCTYMHbIX A5 AeTei
W N0Aei ¢ orpaHU4EHHbIMU BO3MOXHOCTSIMU.

JAHHBIV MTPUBOP MPEAHA3HAYEH /159 NCIMOJ/Ib30BA-
HWS TOJIbKO B BbITOBbIX YCJIOBUSIX. SAMPELLAETCS
KOMMEPYECKOE UCIOJIb3OBAHUE U MNCIOJIb30BA-
HWE NMPUBOPA B [MTPON3BOLACTBEHHbBIX 30HAX Y PABO-
YUX MTOMELLIEHUSIX.

NEPEA NEPBbIM BKJIOYEHUEM

lMocne TpaHCNOPTUPOBKN NI XPaHeHUS YyCTPOMCTBaA

Py MOHMXEHHOW Temneparype Heo6XxoAMMO Bbiaep-

JKaTb ero npu KOMHaTHOW Temneparype He MeHee

TPEX 4acos.

* W3Bnekute GneHpepHbli HAbOp M3 ynakoBKM W yaa-
NinTe ynakoBO4YHble Matepuasbl N peknamHble HaKﬂeVIKM,
meLatoLve paboTe ycTpoicTaa.

e i ... PYCCKMW

+ [poBepbTe LENOCTHOCTb YCTPOWCTBA, MNPV HanMymMn
NOBPEXAEHWNI HE NOMb3YNTeCh YCTPONCTBOM.

+ TMepepn BKOYEHNEM YOEANTECD, 4TO HANPSIXXEHUE B 3NEK-
TPUYECKO CETU COOTBETCTBYET HAMPSXEHUIO, yKa3aH-
HOMY Ha Kopnyce yCTPOWCTBa.

+ YCTPOWCTBO NpefHasHavyeHo Ans paboTbl B CETU Nepe-
MEHHOro Toka ¢ yactotoit 50 Iy unu 60 My, ans paboTbl
YCTPOICTBA Npu TPEBYEMOV HOMUHABLHOI YacTOTe HKa-
Kas HacTpoika He TpebyeTcs.

+ [Mepep 1cnonb3oBaHVEM YCTPOCTBA MPOMOWTE HacaAKu
(1, 8 u 11), yawy yonnepa (7), MepHbIii cTakaH (10)
TENNOW BOAOW C HEWTPasibHbIM MOIOLWMUM CPEACTBOM U
TLATENIbHO NMPOCYLINTE UX.

* MoTopHbii 610K (3), KpbIKy-penykTop vonnepa (9)
1 pefyKTop Hacagku BeHuuka (12) npotpuTe MsIrkoin,
cnerka BfaxHOM TKaHblO, MOCIE YEero BbITPUTE HACYXO.

BHUMAHUE!

— He norpyxavite MOTOPHbI 610K (3), KPbILLKY-PeayKTop
qorinepa (9), peaykrop Hacaakv BeH4uka ( 12), ceTeBoii
LLHYP 1 BUJIKY CETEBOrO LLIHYPa B BOAY Wi B N1tOObIE ApY-
rve XvakocTu.

— He nomelyaiite Hacaakn n EMKOCTU B MOCYAOMOEYHYIO
MaltLnHy.

MpoaonxuTenbHOCTb PaGoThbl

BneHpepHbiii Habop No3BonseT paboTtats ObICTPO 1 3 dek-
TUBHO, HO NPV 3TOM MPOLOMKUTENBHOCTL HEMPEPbIBHOM
paboTbl HE AOMXHA MpeBbIlWaTb 1 MUHYTbI, NOCAE Yero
chenaite nepepbiB B 1 MuHYTY. [py namensyeHnmn TBEP-
AblX NPOAYKTOB B yalle yonnepa (7) NpoaosKMTENbHOCTb
paboTbl He JomkHa npesbiwatb 30 cekyHa. Mexay pabo-
YUMU LMKNamuy AenaiiTte nepepbiB He MeHee ABYX MUHYT.

UCNOJIb3OBAHUE HACAAKU-BJIEHAEPA

Mcnonb3yiite cbéMHyI0 Hacaaky-6neHaep (1) ons npuro-

TOBJIEHUSt HPYKTOBOrO Niope, AETCKOro NUTaHWs, COYCoB,

MaioHe3a, CMeLUMBaHUS Pa3HO0bpPasHbIX WHIpeaneH-

TOB, MPUrOTOBNEHUS KOKTennewn (ana nepepaboTku dpyk-

TOB W OBOLLEN, COAepXalmMx AOCTATOYHOE KONMYECTBO

XUAKOCTN).

NPEAYNPEXAEHUE: [Nepen yctaHoBkou Hacanku (1)

ybeanTecs B TOM, 4TO BUJIKA CETEBOIO LLUHYPA HE BCTaBeHa

B 3/IEKTPUHECKYIO PO3ETKY.

— BcraBbTe CbEMHYIO Hacaaky-6neHzep (1) B MOTOPHbI
610K (3) 1 NoBEpHUTE €€ NO HYacoBOW CTPesKe [0 yrnopa,
ybenmtech B HagExHol dukcaumm Hacagku (puc. 1).

— BcTaBbTe BUNKY CETEBOrO LUHYpa B 3NEKTPUYECKYIO
po3eTky.
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- MorpysuTe Hacaaky-6neHaep (1) B EMKOCTb C NPOAYK-

Tamu, KOTOPbIE Bbl XOTUTE U3MENbYNTb/NepemeLlaTh.
IMpumeyanue: Bbi MOXeTe NMOMECTUTB MPOAYKTLI B MEP-
HbIVi cTakaH (10).

BbIGOp CKOPOCTU BpaLLEeHUsi HacaAokK:

BHUMAHME! [pn nepepabotke npoaykToB AepxuTe

YCTPOVICTBO BEPTUKAIIbHO.

— [ns BKJIIOYEHMS YCTPOMCTBA HAXXMUTE U YOEPXMBaNTe
KHOMKY (5). icnonb3yiiTe AaHHbI pexym paboTbl Ans
CMELLMBAHNS XWUOKUX MPOAYKTOB. MI3MeHeHne ckopo-
CTU BpaLLleHus Hacaaku (1) ocyLuecTBnseTcs noBopo-
TOM pYyYKU perynstopa ckopoctu (6).

— lpu Haxatum n ygepxaHun kHonku (4) «TURBO»
YCTPOWCTBO BKJIIOYUTCS HA MaKkCUMasibHbIX 060pOTax.
Mcnonb3ayiiTe AaHHbIN pexum paboTbl A1 COBMECT-
HOM 06PabOTKM XMAKMX N TBEPAbLIX MPOAYKTOB.

npumeqaumv.
lpoaykTel nomeLlyaTcsi B EMKOCTb [0 BKITOYEHUS
yctporictea. O6bEM repepabarbiBaeMbIX MPOAYKTOB
He fA0/xeH rpesbilwars 2/3 oT 06béma EMKOCTU, B
KOTOPOU OHM rnepepabaTsiBaloTCs.

— [lepen Havanom npouecca N3Mesb4eHsi/CMeLLVBa-
HUSI PEKOMEHAYETCS] OYUCTUTL (PPYKTbI OT KOXYPb,
yAaInTb HeCbe[oOHbIE 4acTu, Taknue Kak KOCTOYKU, U
riopesarb pPyKTbI Kybukamy pa3mepoM OKOJ10 2x2 CM.

— lMocne 3aBeplueHns UCNONL3OBAHWS YCTPOMNCTBA
N3BJIEKMTE BUJIKY CETEBOrO LUHYPA U3 3NIEKTPUHECKOIA
pPO3eTKN N OTCOeAMHUTE CbEMHYIO Hacaaky-6neH-
aep (1), noBepHyB ee NPOTVB 4aCOBOW CTPENKN.

BHUMAHMUE!

— Banpelyaercs cHumaTtb Hacagky-6neHaep (1) so
Bpemsi paboTsi.

— Y106bI HE MOBpPEAUTL Ne3Bus, He rnepepabaTsiBaiTe
C/IMLLKOM TBEPAbIE MPOLAYKTbI, TaKue Kak Kpyribl, pUc,
npunpassbl, Kope, TBEPAbIe copTa Cbipa, 3aMOPOXEH-
Hble MpoayKTbl U Apyrue.

— Ecnv npuv pabote ¢ Hacaakovi-6neHaepom (1) BO3HU-
KaloT TPYAHOCTY B UBMEJIbYEHU MPOLYKTOB, €CJIN 3TO
BO3MOXHO, nobaBbTe HebOJIbLLOe KOIMYECTBO XUL-
KoCTH.

UCNOJIb3OBAHUE BEHYUKA

Wcnonb3yiite Hacaaky-BeHuuK (11) Tonbko ans B36usa-
HUS Kpema, SniHoro 6esnka, NPUroToBEHNS GUCKBUTHOMO
TecTa unv nepemMelinBaHns rotoBblX 4eCepTOoB.

NPEAYNPEXAEHUE: Nepen yctaHoBKOV BeH4mka (11)
v peaykTopa ( 12) ybeanteckb B TOM, 4TO BUJIKA CETEBOIrO
LLIHYPa He BCTaBJIEHa B 3/1EKTPUYECKYIO PO3ETKY.

+ BcraBbTe Hacagky-BeHunk (11) B peaykTop BeH-
yuka (12) (puc. 4).

+ BcraBbTe penyktop € BeH4YMkoMm (11) B MOTOPHBbIN
610K (3) 1 NOBEPHUTE PEAYKTOP BEHYMKA MO YacOBOMN
cTpenke Oo ynopa (puc. 5), ybeauTecb B HaaeXHOM
dukcauum peaykTopa (12) n BeHuuka (11).

+ BcTaBbTe BUNKY CETEBOrO LUHYpa B 371EKTPUYECKYIO
po3eTKy.

+ Onyctute Hacagky-BeHuuk (11) B mocyay ¢ npoayk-
Tamu.

MpumeyaHue: Bbl MOXeTe MOMECTUTB MPOAYKTbI B MEP-

HbIVi cTakaH (10).

+ [Ana BKJIIOYEHNS yCTPONCTBA HAXMUTE N yOepXnBanTe
KHOMKY (5). I3MeHeHne CKOpOCTH BpaLLEHNst BEHYMKA
(11) ocyllecTBnsieTCss NOBOPOTOM PY4KM perynasitopa
ckopocTu (6).

« MNpu Haxatum n ypepxanum kHornku (4) «TURBO»
YCTPOWCTBO BKIOYMTCS HA MakCUMasibHbIX 060poTax.

+ [Mocne ncnonbL3oBaHWsa yCTPONCTBA U3BNEKUTE BUJIKY
CEeTeBOro LUHypa 13 3NeKTPUYECKOl PO3eTkn, 0Tcoe-
OVHUTE pefykTop BeHumka (12) oT MoTopHoro 6noka
(8), noBEepHYB ero NPOTVB 4aCOBOW CTPESKM.

+ BblHbTe BeHuMK (11) 13 pepykTopa (12).

BHUMAHMUE!

— Sanpewjaercsi ncrnonb3oBats Hacaaky-seH4uk (11)
AJ15 3ameLluBaHus KpyToro tecra.

— [lpogyktel nomeljante B EMKOCTb OO BKJIOYEHUS
yCTpOVicTBa.

UCMNOJIb3OBAHUE YOMMEPA

Yonnep vcnonbayetcs 4N M3MeNbYeHns Msca, cblpa,
nyka, TpaB, YeCHOKa, MOPKOBW, FPELIKUX OPEXOB, MUH-
Lansi, 4epHoCvBa, OBOLLEl 1 GPYKTOB.

BHUMAHME! 3arnpeljaetcs namenbyatb 04eHb TBEP-
Able MPOAyKTbl, Takme Kak Kyouku JibAa, 3aMOPOXEH-
HbIe MPOAYKTbI, MYCKaTHbINi Opex, 36pHa koge, 3naku
uapyrme.

Mpexnae 4em HauyaTb U3Mesb4eHne:

— HapexbTe Msico, CbIp, JIyK, OBOLLM UM GPYKTbI KyCOY-
Kamu NpubAN3NTENbHO 2X2 CM.

— YpanuTe y Tpas cTe6MM, O4UCTUTE OPEXM OT CKOPIYMbI.

— Yganute n3 mMsca KOCTU, XWibl U XPALLN.
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U3menbyeHne

OCTOpPOXHO: n1e3Busi HOXa-uamenbuntens (8) oyeHb

ocTpeie! Becerga nepxvre HOX-n3mensuntesb (8) 3a Bepx-

HWV 11aCTMacCOBbI XBOCTOBUK.

+ YcraHoBWTE Yauly yonnepa (7) Ha pPOBHOW YCTOM4YMBOWA

NOBEPXHOCTH.

YCTaHOBUTE HOX-U3MeNbYUTENb (8) HA OCb BHYTPY YaLLn

yonnepa (7).

+ [MomecTuTe NpoAayKThl B YaLly yonnepa (7).

lMpumeyanune: He Bko4ariTe yCTPOKMCTBO C yCTOM Yaluei

yorinepa (7).

+ YcTaHoBUTE KPbILWKY-peaykTop (9) Ha yaiy yonnepa (7)
1 MOBEpPHWUTE €€ MPOTMB 4acOBOW CTPEenkyu OO ynopa
(puc. 2).

+ YCTaHOBMTE MOTOPHbIA 610K (3) Ha rOPNOBUHY KPbILL-
Ku-penykTopa (9) n noBepHUTE €ro MpPoTMB 4YaCOBOWA
cTpesnke po yrnopa (puc. 3), ybeautech B HaLeXHON buk-
cauummn MoTopHoro 610ka (3).

+ MoTopHbIi 610K (3) ycTaHaBnuBanTe CTPOro BepTU-
KanbHO, 6e3 NepekocoB.

+ [ogxniounTe YCTPOMCTBO K 3NEKTPUYECKON CeTu, BCTa-
BVB BWJIKY CETEBOTO LUHYPA B 3NIEKTPUYECKYIO PO3ETKY.

+ JIns BK/IOYEHUS YCTPOMCTBA HAXMUTE W yaepXuBanTe
KHOMKY (5). l3MeHeHne ckopoCTU BPaLLEHNs HOXa-n3-
mMensunTens (8) OcyllecTBnseTcs MOBOPOTOM PyYKU
perynsitopa ckopocTtu (6).

+ Mpu HaxaTum n yaepxanum kHonku (4) « TURBO» HOX-13-

MenbunTens (8) GyaeT BpallatbCs C MakKCUMasbHbIMU

obopoTamu.

Bo Bpemsa paboTbl AepXkuTe MOTOPHbIV 6510k (3) oaHou

pyKoM, a yaiy yonnepa (7) npuaepXxvisanTe Apyroi PyKOon.

+ [Mocne ucnonb3oBaHWst YCTPOMCTBA AOXANTECH MONHOW
OCTaHOBKM BpaLLeHUs HOXa-n3menbyimtens (8).

+ W3BnekuTte BMAIKY CETEBOrO LUHYpa W3 3NEKTPUYECKOW
pO3eTKu.

+  OTCcoeauHuTE MOTOPHBIN 610K (3) OT rOPAOBMHbBI KPbILL-
Kun-pepykTopa (9), NoBEPHYB €ro No YacoBOWN CTPENKMN.

+ CHuMMUTE KpbILWKY-peaykTop (9).

+ Cobntopasi OCTOPOXHOCTb, U3BNEKUTE HOX-U3MENbYU-
Tenb (8), oepxach 3a NiacTMacCcoBblil XBOCTOBYK.

+ W3Bneknte M3MenbYEHHbIE MPOAYKTHI M3 Halun Yor-
nepa (7).

BHUMAHUE! Crtporo npuaepxmsBanitecb OnMMcaHHOM

nocne[0BarTe/IbHOCT AECTBUIA.

Ana AocTXeHUs oNnTUManbHbIX Pe3yNbTaToB BOCNOJb3YiATECh A@HHbIMU, NPUBEAEHHbLIMU B Tabnuue:

PeuenTt Tun Hacagku 06LEM MocnepoBaTtenbHOCTb AeACTBUIA Bpemsa
NpUroToBneHns (cek)
[lo6aBbTe B eMKOCTb 1 91ALI0, COMb, HECKOJbKO Kanesb yKcyca unm
. nMoHa. 3aneiite Macno A0 ykasaHHOro YPOBHS 1 BKIIOYNTE ONeH-
MaiioHe3 250 mn o Ao ykasat w 35
[iep, He [BuraiiTe v He BCTPSIXMBAWTE €ro, noka Macmno NojHOCTLIO
He nepemeLLaeTcs.
DpykTOBBIE MONOY- . .
o obaBbTe KTbl 1 B3GeiTe 6neHaepom 40 0HOPOAHON MacChl. 15
HbIE KOKTENN A dpy ACPOM 10 OAHOPOA
PactonuTe 30 r cNIMBOYHOrO Macna B KacTprosie Ha MeAJIEHHOM
orHe, no6asbte 100 r myku 1 30 r oGxapeHHOro fiyka (npeasapu-
Coyc 6elamens 600 mn A V! p yka (npeasap 45
TesbHO M3MeNIbYMTE C MOMOLLbIO Hacaaku- Gnexaepa) u nocre-
nexHo go6asbte 500 Mn Monoka.
Hapesxste 100 r si6nok, 100 r 6aHaHOB, 50 I neveHbs 1 NonoxmuTe
[eTtckoe niope 3001 = o 25
B EMKOCTb. JI06aBbTE anenbCUHOBBIN COK 1 MEpEMELLANTE.
B36uTbIE ANYHbIE 3 anyHbIx | [loGaBkTe Genku B eMKOCTb 1 B36eiTe 6neHaepom, coBepLuas 50
6enku Genka | BepTVKasbHbIE ABKEHUS.
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Peuent Twn Hacapku 00BbEM MocnepoBaTenbHOCTb AENCTBUIA Bpems
NpUroToBNeHus (cek)
TepToiii coip 100r Cbip HapeszTe Kybrkamu no 1 cm 1 nepemetuaiiTe Ao Nonay4eHns 30-50
KENaeMOi KOHCUCTEHLIMN.
Mopkosh 200+ MopkoBb 04MCTUTb, HAPE3ATH KyBuKamm v cMeLlaTb, o nosyye- 30
HVIS KeNaeMoii KOHCUCTEHLIMM.
YUCTKA XPAHEHUE

Buumanume! Jleasusi Hoxa-uamenbdutens (8) oyeHb
OCTpbIE Y MOTYT MPeACTaB/sTL onacHoCTb. ObpalyanTecs
C HOXOM-u3mesbanTenem (8) kpariHe 0CTOPOXHO!

— [Nepep 4nCTKOM YCTPOMCTBA OTK/OYUTE €ro OT anek-
TPUYECKON CEeTN.

— CHumuTe Hacazku. [ns yuctkn moTopHoro 6noka (3)
1 penyktopos (9, 12) Mcnonb3yiTe cnerka BAAXHYIO
TKaHb, MOC/E Yero nx cneayeT BbITePeTb HACYXO.

— TMocne nepepaboTky CONEHbIX UM KUCHbIX MPOAYKTOB
Heo6xoAMMOo cpa3dy ONoNoCHYTb BOAOM HacaaKy-6neH-
aep (1) unm Hox-nsamens4nTens (8).

- Mpu nepepaboTke NPOAYKTOB C CW/bHBIMWU Kpacs-
WMMU CBOMCTBaAMU (Hanpvmep, MOPKOBWU WA CBE-
Kf1bl) HACaAKM 1 EMKOCTM MOTYT OKPaCUTLCS, MPOTPUTE
Hacagkv U éMKOCTU TKaHblOo, CMOYEHHOW pacTuTesb-
HbIM MaCcfiIOM, NOC/E YEro NPOMOITE HacaaKN U EMKO-
CTU C HENTPaSIbHBIM MOIOLLIUM CPEACTBOM.

- lMocne ncnonb3oBaHWUs NPOMONTE Hacaiku, KOTO-
pble KOHTaKTMpOBanu C NPoAyKTamu, TENOWN BOAOMN
C HeWTpanbHbIM MOIKLLMM CPEACTBOM U TLLATENBHO
npocymte ux. Hacaaky-senuuk (11) cnenyet npo-
MbITb MOJIHOCTLIO, @ Hacaaky-6neHaep (1) — TonbKo
€€ HUXHIo YacTb. Hacanky-6nenpep (1), MepHbI
ctakaH (10), Hacanky-BeH4uk (11) 6e3 6noka peayk-
TOpa, 1 YaLuy yonnepa (7) 4onyckaeTcs MbiTb B ropsi-
Yel MblnbHOM Boge. onoxeHve ons Cnvea/CyLuKu
HacaaoK, KOTOpble AONyckaeTCcs MblTb B MOCYAO-
MOEYHOW MaLUVHE WU B PakOBUHE, AO0/MKHO NO3BO-
NATb BOAE Nerko ctekatb (puc. 6). MNepen cH6opkoii
1 XpaHeHneM Bce AeTanu JOJIXKHbI ObiTb NOIHOCTHIO
BbICYLLEHbI.

— 3anpellaeTcs norpyxarb MOTOPHbIN 6510k (3) 1 peayk-
TOpbI (9, 12) B No6ble XNAKOCTH, a Takxe NPOMbIBaTb
VX NOA, CTPYEN BOABI MM NOMELLATL B MOCYA0MOEYHYIO
MaLLVHY.

+ Mpexpe yem ybpaTtb YCTPOMCTBO Ha AnMTENbHOE Xpa-
HeHvie, NPoBeauTe YUCTKY YCTPOWCTBA U TLLATENLHO ero
npocywmTe.

- He HamaTbIBaliTE CETEBOM LUHYP HA MOTOPHLIV 610K (3).

XpaHuTe yCTPONCTBO B MECTax, HEAOCTYMNHLIX AN AeTel

1 ol C OrpaHNYeHHbIMY BO3MOXHOCTSAMM.

KOMMJIEKT MOCTABKU

MOTOpPHBIN 610K — 1 WT.

Hacapka-6nengep — 1wt

PepnykTop BeHumnka — 1 wr.

Hacapka-BeHunk — 1 wr.

Kpbilwka-peaykrop — 1 wT.
Hox-namenvuntens — 1wt

Yawa yonnepa - 1 wt.

MepHbIli cTakaH — 1 Wwr.

WHCTPYKUMS C rapaHTUMHBIM TafoHOM — 1 WwT.

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU
OnekTponutanue: 220-240 B ~ 50-60 Iy
HomuHanbHas notpebnsemas molHocTs: 1200 BT
O6BEM HaLwm namenbintens 600 ma.

O6bEM cTakaHa A8 cmelmsanus 700 mn.

YTUIIU3ALUA

B uensx sawmTbl okpyxatoLleli cpeapl, Nocne OKOHYaHUs
cpoka cnyx6bl Npubopa v SNEMEHTOB NUTAHWS (ECNN BXO-
ST B KOMMEKT), HE BbIBpachiBaiiTe UX BMECTE C 0ObIYHbIMU
OGbITOBBIMM OTXOZamu, nepepaiite npuoéop U 3NeMeHTb
NUTaHWs B CMNEeLWann3MpoBaHHbIe NYHKTbI ANS AaNbHein-
e yTunmaaummn.



OTxoApl, 06pasyoLmecs Npy yTMaM3aumm n3nenuii, noane-
xat obsi3atensHomy cbopy ¢ nocneayiowei ytunnsaumei
B YCTaHOBJIEHHOM MOPSiZKe.

[ns nonyyeHns AONONHUTENbHON nHdOopMaumMn 06 yTunm-
3auumM AaHHOro npoaykta obpaTuTech B MECTHbI MYyHU-
umnanuTet, cnyx6y ytunamsaumm GbITOBbIX OTXOA0B MW B
MarasuH, rae Bbl nprobpenu AanHbIi NPOAYKT.

lNponssoanTens coxpaHseT 3a coboi MpaBo U3MEHSITb
/n3aiiH, KOHCTPYKUMIO U TEXHUYECKUE XapaKTepUCTUKM,
He Bavsiiowme Ha obLme npuHumsl paboTsl ycTporicTea,
6e3 rnpeaBapuTesbHOroO yBEAOMCHUS, N3-3a HEero Mexay
VUHCTPYKUMEN 1 u3nenmem MoryT HabmoaatbCs He3Haqu-
TeJlbHble Pa3iN4uns. Ecnv nonb3oBaresnb 06Hapy)m/m Takne
HecooTBeTCTBUS, MPOCHM COOBLLMTL 06 ITOM 10 /IEKTPOH-
Hovi no4te info@rondell.ru ans nonyyeHus 06HOBNEHHOM
BEPCUM MHCTPYKLIMN.

Cpok cayx6sl ycTpoiicTBa — 3 roga

ERL

/JlaHHOE n3nenve cooTBETCTBYET BCEM TPEOYEMbIM
eBpOMnenickuM 1 POCCUNCKUM cTaHaapTam 6e30-
MacHOCTY U TUrNeHbI.

PYCCKUM

WU3roTOBUTENb: CTAP M/IIOC IMMWUTE[,
(STAR PLUS LIMITED)

MECTOHAXOXXAEHUE U NMOYTOBbIA AAPEC

ANS CBA3U: IOHUT A, 15-1 STAX,

KONCU ABEPMH XAYC, Ne38, XEHI 1M POY/,

BOHT YYK XAHT, FTOHKOHT, KHP MO 3AKA3Y

POHIENN TMBX, CO®U-LLIAPNOTTEH LUTPACCE, 9-10,
14059 BEPJIH, TEPMAHNA

WMMNOPTEP U YNOJIHOMO4EHHOE
U3roTOBUTENEM JIULLO: OO0 «TMMNEPNOH»

MECTOHAXOXXAEHUE U NOYTOBbIN AAPEC

ANS CBA3U: PO, 117452, I. MOCKBA,
YEPHOMOPCKWW BYJIbBAP, OM 17, KOPIM. 1, 3TAX 4,
ODUC 401, KAB. 2.

Ten.: +7 (499) 685-17-81, e-mail: info@rondell.ru

OTBETCTBEHHOCTb 32 HECOOTBETCTBME NPOAYKLN
TpeGoBaHUAM TEXHUYECKVX PerniaMmeHToB TaMOXeHHOro
C0l03a BO3/10)EHa Ha YMOJHOMOYEHHOE 13roTOBUTENEM
nmuo.

www.rondell.ru

TENE®POH AN9 CNPABOK: 8-800-100-18-30

COENAHO B KHP
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BLENDER SET RDE-1304
The blender is included into the blender set and intended
for whisking, mixing, chopping and combined processing
of liquid and solid products.

DESCRIPTION

. Detachable blender attachment
Attachment lock

Motor unit

“TURBO” mode button

On button

Attachment rotation speed control knob
Chopper bowl

Chopping knife

. Chopper geared lid

10. Measuring cup

11. Whisk attachment

12. Whisk attachment gear

CENOO,WN

SAFETY PRECAUTIONS

Before using the blender set, read this instruction care-

fully. Keep these instructions for further reference. Use

the blender set for its intended purpose only as specified

in this manual.

Mishandling of the unit may lead to its breakage and

cause harm to the user or damage to his/her property.

¢ Before connecting the unit to the mains, make sure
that your home mains voltage corresponds to the volt-
age specified on unit body.

* The blender set allows quick and effective opera-
tion, but continuous operation time should not exceed
1 minute while using the blender attachment, whisk
and the mash making attachment, and 20-30 seconds
while chopping products in the processor. Make at
least 2 minute break between operation cycles.

¢ Cool down hot products when using the blender
attachment.

¢ Do not use the unit outdoors.

¢ Use only the accessories supplied.

¢ Before using the unit for the first time wash all the
removable parts that will contact food thoroughly.

¢ Before using the unit, make sure that all parts are set
properly.

¢ Place the bowl on a flat, stable surface.

* Products should be put into the bowl! before switch-
ing the unit on.

* Do not overfill the chopper bowl with products and
watch the level of poured liquids.

* The blade of chopping knife is very sharp and danger-
ous. Handle the knife very carefully!

* If rotation of the chopping knife is hindered, unplug
the unit and carefully remove products that prevent
blade rotation.

* Remove products and pour out liquids from the chop-
per bowl only after complete stop of the knife.

* Do not touch the rotating parts of the unit. Do not allow
hair or clothes edges get into the blades rotating zone
of blender attachment.

* Do not leave the operating unit unattended.

¢ Always unplug the unit before cleaning or if you are
not using it.

* Do not use the unit near hot surfaces (gas or electric
stove, oven).

* Provide that the power cord does not touch sharp

edges of furniture and hot surfaces.

Do not pull the power cord and do not twist it.

Do not touch the power plug with wet hands.

Do not use the unit if the power cord is damaged.

To avoid risk of electric shock or fire, do not immerse

the unit, the power cord and the power plug of the

unit into water or other liquids. If the unit is dropped
into water:
— do not touch the water;
— unplug the unit immediately, and only then take it
out of water;
— apply to the authorized service center for testing or
repairing the unit.

¢ For children safety reasons do not leave polyethylene

bags used as a packaging unattended.

Attention! Do not allow children to play with polyethylene

bags or packaging film. Danger of suffocation!

¢ Close supervision is necessary when children or peo-
ple with disabilities are near the operating unit.

* This unitis not intended for usage by children.

¢ Do not leave children unattended to avoid them using
the unit as a toy.

* Do not allow children to touch the body of the motor
unit, the power cord or the power plug during opera-
tion of the appliance.

¢ During the operation and breaks between operation
cycles, keep the unit away from children.

¢ The unit is not intended to be used by people with
physical, sensory or mental disabilities (including chil-
dren) or by persons lacking experience or knowledge
if they are not under supervision of a person who is



responsible for their safety or if they are not instructed
by this person on the usage of the unit.

¢ If the power cord is damaged, it should be replaced by
the manufacturer, maintenance service or similar qual-
ified personnel to avoid danger.

* Do not repair the unit by yourself. Do not disassemble
the appliance, if any malfunction is detected or after it
was dropped, unplug the appliance and apply to any
authorized service center from the contact address
list given in the warranty certificate and on the website
www.rondell.ru.

* To avoid damages, transport the unit in the original
packaging only.

¢ Keep the unit out of reach of children and disabled
persons.

THIS UNIT IS INTENDED FOR HOUSEHOLD USE ONLY.
ITS COMMERCIAL USAGE AND USAGE IN PRODUCTION
AREAS AND WORK SPACES IS PROHIBITED.

BEFORE THE FIRST USE

After unit transportation or storage at low tempera-

ture keep it for at least three hours at room tempera-

ture before switching on.

* Unpack the blender and remove any advertising stick-
ers and package materials that can prevent the unit
operation.

¢ Check the unit for damages, do not use it in case of
damages.

¢ Before switching the unit on, make sure that the mains
voltage corresponds to the voltage specified on the
unit body.

* The unit is intended for operation with AC system and
50 or 60 Hz frequency. The unit does not need any
additional settings for operating with the required nom-
inal frequency.

¢ Before using the unit wash the attachments (1, 8 and
11), the chopper bowl (7) and the measuring cup (10)
with warm water and a neutral detergent and dry them
thoroughly.

* Wipe the motor unit (3), the geared lid (9) and the
whisk attachment gear (12) with a soft slightly damp
cloth and then wipe them dry.

ATTENTION!

— Do notimmerse the motor unit(3), the chopper geared
lid (9), the whisk attachment gear ( 12), the power cord
and the power plug into water or any other liquids.

ENGLISH

— Do not put the attachments and the bowls in a dish-
washing machine.

Continuous operation time

The blender set allows quick and efficient operation, yet
the continuous operation should not exceed 1 minute.
Afterwards, take a 1-minute break. When chopping solid
ingredients in the chopper bowl (7), the operation dura-
tion should not exceed 30 seconds. Allow a minimum of
two minutes between work cycles.

USING THE BLENDER ATTACHMENT

Use the detachable blender attachment (1) for making

fruit puree, baby food, sauces, mayonnaise, for mixing

various ingredients and making cocktails (for processing
fruit and vegetables containing enough liquid).

WARNING: Before installing the attachment(1), make

sure that the power plug is not inserted into the mains

socket.

— Insert the detachable blender attachment (1) into the
motor unit (3), and turn it clockwise all the way, make
sure that the attachment is properly affixed (fig. 1).

— Insert the power plug into the mains socket.

— Immerse the blender attachment (1) into the bowl with
food that you want to chop/mix.

Note: You can put the foodstuffs into the measuring

cup(10).

Selection of attachment rotation speed:
ATTENTION! While processing products keep the unit
vertically.

— To switch the unit on, press and hold down the button
(5). Use this operation mode for mixing liquid products.
Turn the attachment rotation speed control knob (6) to
change the attachment (1) rotation speed.

If you press and hold down the «TURBO» button (4),
the unit will operate at maximum rotation speed. Use
this operation mode for combined processing of liquid
and solid foodstuffs.

Notes:

— Products should be put into the bowl before the unit is
switched on. The amount of products to be processed
should not exceed 2/3 of the capacity of the bowl in
which they are processed.

Before starting to chop/mix, we recommend to peel
fruit, remove inedible parts, such as stones, and cut
fruit into cubes approximately 2x2 cm in size.
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— After using the device, unplug the power cord from the
electrical outlet and remove the detachable blender

ATTENTION! Do not chop very hard products, such as
ice cubes, frozen products, nutmegs, coffee beans, cere-

attachment (1) by turning it counterclockwise.
ATTENTION!
Do not remove the blender attachment (1) during oper-
ation.
To avoid damaging the blades, do not process too hard
products such as cereals, rice, spices, coffee beans,
hard cheeses, frozen products etc.
If the foodstuffs are hard to chop with the blender
attachment (1), add some liquid if possible.

USING THE WHISK

Use the whisk attachment (11) only for beating cream

and egg whites, making biscuit dough or for mixing ready

desserts.

WARNING: Before installing the whisk (11) and the gear

(12) make sure that the power plug is not inserted into the

mains socket.

¢ Insert the whisk attachment (11) into the whisk reducer
(12) (fig. 4).

* Insert the whisk reducer with attachment (11) into the
motor unit (3) and turn the whisk reducer clockwise
all the way (fig. 5). Ensure secure attachment of the
reducer (12) and whisk attachment (11).

¢ Insert the power plug into the mains socket. Put the
whisk attachment (11) into the bowl with products.

¢ Put the whisk attachment (11) into the bowl with prod-
ucts.

Note: You can put the foodstuffs into the measuring

cup(10).

* To switch the unit on, press and hold down the button
(5). Turn the attachment rotation speed control knob (6)
to change the whisk (11) rotation speed.

* If you press and hold down the «TURBO» button (4), the
unit will operate at maximum rotation speed.

¢ After you finish using the unit, take the power plug out
of the mains socket, disconnect the whisk reducer (12)
from the motor unit (3) by turning it counterclockwise.

¢ Remove the whisk (11) from the gear (12).

ATTENTION!

— Do not use the whisk attachment (11) to knead tight
dough.

— Put products into the bowl! before switching the unit on.

USING THE CHOPPER
The chopper is used to chop meat, cheese, onion, herbs, gar-
lic, carrots, walnuts, almonds, prunes, vegetables and fruit.

als etc.

Before you start chopping:
— Cut meat, cheese, onions, vegetables or fruit into

pieces approximately 2x2 cm in size.

- Remove stems of herbs, shell nuts.
— Remove bones, sinews and cartilage from meat.

Chopping
Caution: the blades of the chopping knife (8) are very
sharp! Always hold the chopping knife (8) by the upper
plastic end.

Place the chopper bowl (7) on a flat stable surface.
Set the chopping knife (8) on the axis inside the chop-
per bowl (7).

Put the products into the chopper bowl (7).

Note: Do not switch the unit on when the chopper bow!
(7) is empty.

Attach the reducer lid (9) to the chopper bowl (7) and
turn it counterclockwise all the way (fig. 2).

Install the motor unit (3) onto the neck of the reducer
lid (9) and turn it counter clockwise all the way (fig. 3).
Make sure that the motor unit (3) is securely affixed.
Install the motor unit (3) strictly in the vertical position
and evenly.

To connect the unit to the mains, insert the power plug
into the mains socket.

To switch the unit on, press and hold down the button
(5). Turn the attachment rotation speed control knob (6)
to change the chopping knife (8) rotation speed.

If you press and hold down the «TURBO» button (4),
the chopping knife (8) will rotate at maximum rota-
tion speed.

During the unit operation hold the motor unit (3) with
one hand and the chopper bowl (7) with the other hand.
After using the unit, wait until the chopping knife (8)
fully stops.

Unplug the unit.

Detach the motor unit (3) from the neck of the reducer
lid (9) by turning it clockwise.

Remove the geared lid (9).

Carefully remove the chopping knife (8) taking it by the
plastic end.

Take the chopped food out of the chopper bowl (7).

ATTENTION! Strictly follow the described sequence of
operations.



Attention! The blades of the chopping knife (8) are very
sharp and may be dangerous. Handle the chopping knife
(8) very carefully!

— Unplug the unit before cleaning.

— Remove the attachments. Use a slightly damp cloth to
clean the motor unit (3) and the gears (9, 12), then wipe
them dry.

— After processing salty and sour products, it is necessary
to rinse the blender attachment (1) or the chopping knife
(8) with water immediately.

— While possessing products with strong dyeing proper-
ties (for instance, carrot or beetroot) the attachments
and bowls can get colored, wipe the attachments and
the bowls with a cloth dampened in vegetable oil; after
that wash the attachments and bowls with a neutral
detergent.

— After use, rinse the attachments that came into contact
with food with warm water and a neutral detergent, and

............................................................................................................ ENGLISH
To achieve the best results, refer to the table below:
Cooking recipe |Attachment |Capacity |Sequence of actions Time
type (sec)
Put 1 egg, salt, a few drops of vinegar or lemon into the container.
Mayonnaise 250 ml | Pour in oil up to the indicated level and start the blender. Keep it 35
steady and avoid shaking until the oil is fully mixed.
Fruit Milkshakes Add fruits and blend until smooth. 15
Melt 30g of butter in a frying pan over low heat. Add 100g of flour
Bechamel Sauce 600 ml | and 30g of sauteed onion (previously chopped using the blender 45
= attachment). Gradually add 500ml of milk.
Chop 100g of apples, 100g of bananas, and 50g of cookies, then
Baby Puree 300g place them into the container. Add orange juice and mix. 25
Whipped Egg 3egg Add egg whites into the container and blend with vertical move- 60
Whites whites | ments.
Cut the cheese into 1cm cubes and blend until you achieve the
Grated Cheese 100g desired consistency. 30-50
Peel and chop the carrots into cubes, then blend them until reach-
Carrots 2009 ing the desired consistency. 30
CLEANING thoroughly dry them. Rinse the whisk attachment (11)

completely, and rinse only the bottom part of the blender
attachment (1). The blender attachment (1), measuring
cup (10), whisk attachment (11) without the reducer unit,
and chopper bowl (7) can be washed in hot soapy water.
The draining/drying position for attachments suitable for
dishwasher or sink washing should allow water to drain
easily (fig. 6). Before assembly and storage, ensure that
all parts are fully dried.

— Do not immerse the motor unit (3) and the gears (9, 12)
into any liquids, do not wash them under water jet or in a
dishwashing machine.

STORAGE

¢ Clean and dry the unit thoroughly before taking it away
for long storage.

* Do not wind the power cord around the motor unit (3).

* Keep the unit out of reach of children and disabled per-
sons.
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DELIVERY SET

Motor unit — 1 pc.

Blender attachment - 1 pc.

Whisk gear — 1 pc.

Whisk attachment - 1 pc.

Geared lid - 1 pc.

Chopping knife - 1 pc.

Chopper bowl - 1 pc.

Measuring cup - 1 pc.

Instructions with warranty card - 1 pc.

TECHNICAL SPECIFICATIONS
Power supply: 220-240 V ~ 50-60 Hz
Rated input power: 1200 W

Chopper bowl volume: 600 ml.
Blending cup volume: 700 ml.

RECYCLING

_—

For environment protection do not throw out the unit and the
batteries (if included), do not discard the unit and the batter-

ies with usual household waste after the service life expira-
tion; apply to specialized centers for further recycling.

The waste generated during the disposal of the unit is sub-
ject to mandatory collection and consequent disposal in the
prescribed manner.

For further information about recycling of this product apply
to a local municipal administration, a disposal service or to
the shop where you purchased this product.

The manufacturer preserves the right to change design,
structure and specifications not affecting general princi-
ples of the unit operation without a preliminary notification
due to which insignificant differences between the man-
ual and product may be observed. If the user reveals such
differences, please report them via e-mail info@rondell.ru
for receipt of an updated manual.

Unit operating life is 3 years

Guarantee

Details regarding guarantee conditions can be obtained
from the dealer from whom the appliance was purchased.
The bill of sale or receipt must be produced when making
any claim under the terms of this guarantee.

q3

This product conforms to the EMC Directive 2014/30/
EU and to the Low Voltage Directive 2014/35/EU.



STABMIXER-SET RDE-1304

Der Mixer ist als Bestandteil eines Stabmixer-Sets darge-
stellt und zum Schlagen, Mixen, Zerkleinern und gemeinsa-
men Bearbeiten von flissigen und harten Nahrungsmitteln
bestimmt.

BESCHREIBUNG

1. Abnehmbarer Stabmixeraufsatz
2. Aufsatzverriegelung

. Motoreinheit

. «TURBO»-Betrieb-Einschalttaste
. Einschalttaste
Aufsatzdrehgeschwindigkeitsregeler
. Zerkleinerungsbehalter

. Zerkleinerungsmesser

. Getriebedeckel des Zerkleinerers
10.MeRbecher

11. Schlagbesenaufsatz
12.Schlagbesengetriebe

SICHERHEITSMASSNAHMEN

Vor der ersten Nutzung des Stabmixer-Sets lesen Sie

diese Bedienungsanleitung aufmerksam durch und bewah-

ren Sie diese flir weitere Referenz auf. Benutzen Sie
das Stabmixer-Set nur bestimmungsmaRig und laut der

Bedienungsanleitung.

Nicht ordnungsgemafRe Nutzung des Gerats kann zu sei-

ner Storung fiihren und einen gesundheitlichen oder mate-

riellen Schaden beim Nutzer hervorrufen.

» Bevor Sie das Gerat ans Stromnetz anschlieRen, pri-
fen Sie, ob die Spannung, die am Gerét angegeben ist,
und die Netzspannung in Ihrem Haus Ubereinstimmen.

» Das Stabmixer-Set ermdglicht eine schnelle und effek-
tive Arbeit; die ununterbrochene Betriebsdauer soll aber
nicht mehr als 1 Minute bei der Nutzung des MixfulRes,
des Schlagbesens und des Pureeaufsatzes und nicht
mehr als 20-30 Sekunden bei der Zerkleinerung von
Nahrungsmitteln im Prozessorbehélter betragen. Die
Pausen zwischen den Betriebszyklen missen wenigs-
tens zwei Minuten betragen.

» Lassen Sie heife Nahrungsmittel bei der Nutzung des
MixfuRes abkuhlen.

« Es st nicht gestattet, das Gerat drauflen zu benutzen.

» Verwenden Sie nur das mitgelieferte Zubehor.

« Vor der ersten Nutzung waschen Sie sorgfaltig alle
abnehmbaren Teile, die mit Nahrungsmitteln in
Bertihrung kommen werden.

DEUTSCH

Vor der ersten Nutzung des Geréts vergewissern Sie
sich, dass alle Teile korrekt installiert sind.

Stellen Sie den Behalter auf einer ebenen standfesten
Oberflache auf.

Legen Sie die Nahrungsmittel in den Behalter vor der
Einschaltung des Geréts ein.

Es ist nicht gestattet, den Behalter mit den
Nahrungsmitteln zu Uberlasten, beachten Sie den
Flllstand der zugegebenen Flussigkeiten.

Die Schneidklinge des Zerkleinerungsmessers ist scharf
und gefahrlich. Gehen Sie mit dem Messer sehr vor-
sichtig um!

Falls das Drehen des Zerkleinerungsmessers behin-
dert wird, trennen Sie das Geréat vom Stromnetz ab und
entfernen Sie vorsichtig die Nahrungsmittel, die das
Messerdrehen stéren.

Nehmen Sie die Nahrungsmittel aus dem Behalter her-
aus und gieRBen Sie Flussigkeiten nur dann ab, wenn
das Messer komplett stillsteht.

Es ist nicht gestattet, drehende Gerateteile zu beriihren.
Halten Sie Haar oder Kleidungskanten vom Drehbereich
der Messer des MixfuRRes fern.

Lassen Sie das eingeschaltete Gerat nie unbeauf-
sichtigt.

Schalten Sie das Gerat vom Stromnetz immer ab, wenn
Sie es langere Zeit nicht nutzen oder vor der Reinigung.
Benutzen Sie das Gerét nicht in der Nahe von heilten
Oberflachen (Gas- oder Elektroherd, Backofen).
Achten Sie darauf, dass das Netzkabel heiRe
Oberflachen und scharfe Mébelkanten nicht beriihrt.
Es ist nicht gestattet, das Netzkabel zu ziehen und zu
verdrehen.

Beriihren Sie den Netzstecker mit nassen Handen nicht.
Es ist nicht gestattet, das Geréat zu benutzen, wenn das
Netzkabel beschadigt ist.

Tauchen Sie das Gehaduse des Gerats, das Netzkabel
und den Netzstecker nicht ins Wasser oder andere
Flussigkeiten, um das Stromschlag- und Brandrisiko
zu vermeiden. Falls das Gerét ins Wasser gefallen ist:
berilihren Sie das Wasser nicht;

ziehen Sie sofort den Netzstecker aus der Steckdose,
erst danach holen Sie das Geréat aus dem Wasser;
wenden Sie sich an einen autorisierten Kundendienst,
um das Gerat zu prifen oder zu reparieren.

Aus Kindersicherheitsgriinden lassen Sie Plastiktiten,
die als Verpackung verwendet werden, nie ohne
Aufsicht.



DEUTSCH

Achtung! Lassen Sie Kinder mit Plastiktiiten oder

Verpackungsfolien nicht spielen. Erstickungsgefahr!

» Besondere Vorsichtsmalnahmen sind in den Féllen
angesagt, wenn sich Kinder oder behinderte Personen
wahrend der Nutzung des Gerats in der Nahe aufhalten.

+ Dieses Gerat darf nicht von Kindern verwendet werden.

» Kinder sollen beaufsichtigt werden, damit sie mit dem
Gerat nicht spielen.

« Lassen Sie Kinder das Gehduse der Motoreinheit,
das Netzkabel und den Netzstecker wahrend des
Geratebetriebs nicht beriihren.

» Wahrend des Betriebs und der Pausen zwischen den
Betriebszyklen stellen Sie das Gerat an einem fir
Kinder unzuganglichen Ort auf.

+ Dieses Gerat ist fiir Personen (darunter Kinder)
mit Korper-, Nerven- und Geistesstérungen oder
Personen ohne ausreichende Lebenserfahrung und
Kenntnisse nicht geeignet, es sei denn, sie befinden
sich unter Aufsicht einer fur ihre Sicherheit verant-
wortlichen Person oder haben von ihr entsprechende
Geratenutzungsanweisungen bekommen.

» Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es von dem
Hersteller, dem Kundendienst oder dem ahnlich qualifi-
zierten Personal ersetzt werden, um Gefahren zu ver-
meiden.

» Es ist nicht gestattet, das Gerat selbstéandig zu repa-
rieren. Es ist nicht gestattet, das Gerat selbstandig
auseinanderzunehmen, bei der Feststellung jeglicher
Beschadigungen oder im Sturzfall trennen Sie das Gerat
vom Stromnetz ab und wenden Sie sich an einen auto-
risierten (bevollmachtigten) Kundendienst an die am
Garantieschein und auf der Webseite www.rondell.ru
angegebenen Kontaktadressen.

» Um Beschadigungen zu vermeiden, transportieren Sie
das Gerat nur in der Fabrikverpackung.

+ Bewahren Sie das Geréat an einem flir Kinder und behin-
derte Personen unzuganglichen Ort auf.

DIESES GERAT IST NUR FUR DEN HAUSHALTSGEB-
RAUCH BESTIMMT. KOMMERZIELLE NUTZUNG UND
VERWENDUNG DES GERATS IN BETRIEBSBEREI-
CHEN UND ARBEITSRAUMEN IST VERBOTEN.

VOR DER ERSTEN EINSCHALTUNG
Falls das Gerét bei niedrigen Temperaturen trans-
portiert oder aufbewahrt wurde, lassen Sie es bei der

Raumlufttemperatur nicht weniger als drei Stunden

bleiben.

« Nehmen Sie den Stabmixer aus der Verpackung heraus,
entfernen Sie den Packstoff und die Werbeaufkleber, die
die Nutzung des Geréts storen.

» Prifen Sie die Unversehrtheit des Gerats, wenn das
Gerat beschadigt ist, benutzen Sie es nicht.

+ Vor dem Einschalten des Gerats vergewissern Sie
sich, dass die Netzspannung und die am Gehause des
Gerats angegebene Spannung ubereinstimmen.

+ Betreiben Sie das Gerat am Wechselstromnetz mit
einer 50 Hz oder 60 Hz-Frequenz, fur den Geratebetrieb
bei angemessener Nennfrequenz ist keine Einstellung
erforderlich.

+ Waschen Sie die Aufsatze (1, 8 und 11), den
Zerkleinerungsbehalter (7) und den MeRbecher (10) mit
Warmwasser und einem neutralen Reinigungsmittel und
trocknen Sie diese vor der Geratenutzung griindlich ab.

« Wischen Sie die Motoreinheit (3), den Getriebedeckel
des Zerkleinerers (9) und das Schlagbesengetriebe
(12) mit einem weichen, leicht angefeuchteten Tuch ab,
danach trocknen Sie sie ab.

ACHTUNG!

— Tauchen Sie die Motoreinheit (3), den Getriebedeckel
des Zerkleinerers (9), das Schlagbesengetriebe (12),
das Netzkabel und den Netzstecker in Wasser oder jeg-
liche andere Fliissigkeiten nicht ein.

— Stellen Sie die Aufsétze und die Behélter in keine
Geschirrsplilmaschine.

Betriebsdauer

Mit dem Stabmixer-Set kénnen Sie schnell und effizient
arbeiten, gleichzeitig sollte die Dauer der ununterbroche-
nen Arbeit 1 Minute nicht iberschreiten und machen Sie
dann eine Pause von 1 Minute. Wenn harte Lebensmittel
im Zerkleinerungsbehalter (7) zerkleinert werden, sollte die
Betriebsdauer 30 Sekunden nicht iberschreiten. Intervalle
zwischen den Betriebszyklen sollen nicht weniger als zwei
Minuten betragen.

NUTZUNG DES STABMIXERAUFSATZES

Benutzen Sie den abnehmbaren Stabmixeraufsatz (1)
zum Zubereiten von Obstplree, Kindernahrung, SoRen,
Mayonnaise, zum Mixen von verschiedenen Zutaten,
Zubereiten von Mixgetranken (Bearbeiten von fliissigkeits-
haltigen Friichten und Gemdse).



WARNUNG: Vergewissern Sie sich vor dem Aufstellen des
Aufsatzes (1), dass der Netzstecker an die Steckdose nicht
angeschlossen ist.

Setzen Sie den abnehmbaren Stabmixeraufsatz (1)
in die Motoreinheit (3) ein und drehen Sie ihn im
Uhrzeigersinn bis zum Anschlag, vergewissern Sie sich,
dass der Aufsatz sicher befestigt ist (Abb. 1).

Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose ein.
Tauchen Sie den Stabmixeraufsatz (1) in einen
Behélter mit den zu zerkleinernden/mixenden
Nahrungsmitteln ein.

Anmerkung: Sie kbénnen Nahrungsmittel
MeRbecher (10) legen.

in den

Wahl der Aufsatzdrehgeschwindigkeit:

ACHTUNG! Bei der Bearbeitung von Nahrungsmitteln hal-

ten Sie das Gerét senkrecht.

Halten Sie die Taste (5) gedriickt, um das Gerat einzu-

schalten. Benutzen Sie diesen Betrieb, um flissige Nah-

rungsmittel zu mixen. Um die Drehgeschwindigkeit des

Aufsatzes (1) zu andern, drehen Sie den Geschwindig-

keitsregler (6).

Wenn Sie die «TURBO»-Taste (4) gedriickt halten,

schaltet sich das Gerat mit Maximalgeschwindigkeit

ein. Benutzen Sie diesen Betrieb, um flissige und harte

Nahrungsmittel zusammen zu bearbeiten.

Anmerkungen:

Legen Sie Nahrungsmittel in den Behélter vor der

Einschaltung des Geréts ein. Die Menge der zu bearbei-

tenden Nahrungsmittel soll 2/3 vom Fassungsvermégen

des Behélters, in dem sie bearbeitet werden, nicht iiber-
steigen.

Es ist empfohlen, vor der Zerkleinerung/Mixen

Friichte zu schélen, alle nicht essbaren Teile, wie

z.B. Fruchtkerne, aus den Friichten zu entfernen und

Friichte in Wiirfel ca. 2x2 cm gro8 zu schneiden.

Nach der Nutzung des Gerats ziehen Sie den

Netzstecker aus der Steckdose heraus und nehmen

Sie den abnehmbaren Stabmixeraufsatz (1) ab, indem

Sie ihn entgegen dem Uhrzeigersinn drehen.

ACHTUNG!

— Esist nicht gestattet, den Stabmixeraufsatz (1) wéhrend
des Gerétebetriebs abzunehmen.

— Um die Klingen nicht zu beschédigen, bearbeiten Sie
keine zu harten Nahrungsmittel wie Griitzen, Reis,
Gewlrze, Kaffeebohnen, Hartkédse, eingefrorene
Nahrungsmittel u.a.

DEUTSCH

— Wenn die Nahrungsmittel mit dem Stabmixeraufsatz (1)
schwer zu bearbeiten sind, geben Sie nach Méglichkeit
eine kleine Menge Fliissigkeit zu.

NUTZUNG DES BESENS

Benutzen Sie den Schlagbesenaufsatz (11) nur zum

EiweiR- und Cremeschlagen, Zubereiten von Biskuitteig

oder Mixen von fertigen Desserts.

WARNUNG: Vergewissern Sie sich vor dem Aufstellen

des Schlagbesens (11) und des Getriebes (12), dass der

Netzstecker an keine Steckdose angeschlossen ist.

Setzen Sie den Schlagbesenaufsatz (11) ins Schlagbe-

sengetriebe (12) ein (Abb. 4).

Setzen Sie das Schlagbesengetriebe (11) in die Motor-

einheit (3) ein und drehen Sie das Schlagbesengetriebe

igegen den Uhrzeigersinn bis zum Anschlag (Abb. 5),

achten Sie darauf, dass das Getriebe (12) und der

Schlagbesen (11) sicher befestigt sind.

Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose ein.

Tauchen Sie den Schlagbesenaufsatz (11) in einen

Behéalter mit Nahrungsmitteln.

Anmerkung: Sie kénnen Nahrungsmittel

MeRbecher (10) legen.

Um das Gerét einzuschalten, halten Sie die Taste (5)

gedriickt. Um die Drehgeschwindigkeit des Schlagbe-

sens (11) zu andern, drehen Sie den Geschwindigkeits-

regler (6).

Beim Driicken und Halten der «TURBO»-Taste (4) wird

das Gerat mit maximaler Geschwindigkeit eingeschaltet.

Nach der Geratenutzung ziehen Sie den Netzstecker

aus der Steckdose heraus, trennen Sie das Schlagbe-

sengetriebe (12) von der Motoreinheit (3) ab, indem Sie

es im Uhrzeigersinn drehen.

Nehmen Sie den Schlagbesen (11) aus dem Getriebe

(12) heraus.

ACHTUNG!

— Es st nicht gestattet, den Schlagbesenaufsatz (11) zum
Anriihren des festen Teigs zu benutzen.

— Legen Sie die Nahrungsmittel in den Behélter vor der
Einschaltung des Geréts ein.

in den

NUTZUNG DES ZERKLEINERERS

Der Zerkleinerer ist zur Zerkleinerung von Fleisch, Kase,
Zwiebel, Krauter, Knoblauch, Mohren, Walnissen,
Mandeln, Backpflaumen, Gemuise und Friichten bestimmt.
ACHTUNG! Es ist nicht gestattet, sehr harte Nahrungs-
mittel, wie z.B. Eiswiirfel, eingefrorene Nahrungsmittel



DEUTSCH

Muskatntisse, Kaffeebohnen, Getreide und andere Nah- -
rungsmittel zu zerkleinern.

Stellen Sie die Motoreinheit (3) streng senkrecht und ver-
windungsfrei auf.

+ SchlieBen Sie das Gerét ans Stromnetz an, indem Sie den
Netzstecker in eine Steckdose einstecken.

Halten Sie die Taste (5) gedriickt, um das Geréat ein-
zuschalten. Um die Drehgeschwindigkeit des Zer-
kleinerungsmessers (8) zu andern, drehen Sie den
Geschwindigkeitsregler (6).

+ Beim Driicken und Halten der «TURBO» -Taste (4)
dreht sich das Zerkleinerungsmesser (8) mit maximaler
Geschwindigkeit.

Waéhrend des Betriebs halten Sie die Motoreinheit (3) mit
einer Hand und den Zerkleinerungsbehalter (7) mit der
anderen.

Nach der Geratenutzung warten Sie ab, bis das
Zerkleinerungsmesser (8) vollstandig stoppt.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose heraus.
Entfernen Sie die Motoreinheit (3) vom Hals des Getrie-
bedeckels (9), indem Sie sie gegen den Uhrzeigersinn

Vor der Zerkleinerung:

— Schneiden Sie Fleisch, Kése, Zwiebel, Gemiise oder -
Friichte in Stlicke ca. 2x2 cm groR.

— Entfernen Sie Stangel bei Krautern, schalen Sie Nusse.

— Entfernen Sie Knochen, Sehnen und Knorpel vom Fleisch.

Zerkleinerung

Vorsicht: die Klingen des Zerkleinerungsmessers (8) sind

sehr scharf! Halten Sie das Zerkleinerungsmesser (8) immer  +

am oberen Kunststoffschaft fest.

« Stellen Sie den Zerkleinerungsbehalter (7) auf einer ebe-
nen standfesten Oberflache auf. .

+ Setzen Sie das Zerkleinerungsmesser (8) auf die Achse im
Zerkleinerungsbehalter (7) auf. .

+ Legen Sie Nahrungsmittel in den Zerkleinerungsbehélter (7) ein. ~ «

Anmerkung: Schalten Sie das Geréat mit leerem Zerkleine-

rungsbehélter (7) nicht ein.

+ Stellen Sie den Getriebedeckel (9) auf den Zerkleine-
rungsbehalter (7) auf und drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn
bis zum Anschlag (Abb. 2).

+ Setzen Sie die Motoreinheit (3) auf den Hals des
Getriebedeckels (9) und drehen Sie sie im Uhrzeigersinn
bis zum Anschlag (Abb. 3), vergewissern Sie sich, dass
die Motoreinheit (3) sicher befestigt ist.

drehen.
» Entfernen Sie den Getriebedeckel (9).
* Nehmen Sie das Zerkleinerungsmesser (8) vorsichtig her-
aus, indem Sie den Kunststoffschaft festhalten.
+ Nehmen Sie zerkleinerte Nahrungsmittel
Zerkleinerungsbehalter (7) heraus.
ACHTUNG! Halten Sie sich genau an das beschriebene
Verfahren.

aus dem

Fiir optimale Ergebnisse benutzen Sie die Tabellenangaben:

Zubereitungsrezept | Aufsatztyp | Menge Handlungsfolge Zeit

(Sek)

Geben Sie in den Behélter 1 Ei, Salz, ein paar Tropfen Essig oder
Zitrone zu. GielRen Sie das Ol auf die angegebene Stufe und
schalten Sie den Stabmixer ein, bewegen oder schiitteln Sie es
nicht, bis das Ol vollstandig vermischt ist.

Geben Sie die Friichte zu und schlagen Sie mit dem Stabmixer bis
eine homogene Masse.

Schmelzen Sie 30 g Butter in einem Topf bei schwacher Hitze,
geben Sie 100 g Mehl und 30 g Rdstzwiebel (zerkleinern Sie vor-
her mit dem Stabmixeraufsatz) zu und geben Sie stufenweise 500
ml Milch zu.

Schneiden Sie 100 g Apfel, 100 g Bananen, 50 g Geback und

geben Sie in den Behalter. Fligen Sie den Orangensaft hinzu und
mischen Sie durch.

Mayonnaise 250 ml 35

Fruchtmilchshakes 15

BechamelsoRe 600 ml 45

Kinderplree 300¢g 25




........................................................................................................... DEUTSCH
Zubereitungsrezept Menge Handlungsfolge Zeit
(Sek)
Geschlagenes 3 Eiweils Geben Sie das Eiweil} in den Behélter zu und schlagen Sie es mit 60
Eiweil dem Stabmixer in vertikalen Bewegungen.
o Schneiden Sie den Kése in 1 cm Wiirfel und mischen Sie durch,
Reibkase 1009 bis die gewlinschte Konsistenz erreicht ist. 30-50
Schélen Sie Karotten, scheiden Sie in Wiirfel und mischen, bis die
Karotte 2009 gewlinschte Konsistenz erreicht ist. 30
REINIGUNG schonenden Reinigungsprogramm) gewaschen wer-

Achtung! Die Klingen des Zerkleinerungsmessers (8) sind
sehr scharf und kénnen geféahrlich sein. Behandeln Sie das
Zerkleinerungsmesser (8) sehr vorsichtig!

Trennen Sie das Gerat vor der Reinigung vom Stromnetz ab.
Entfernen Sie die Aufsatze. Benutzen Sie ein
leicht angefeuchtetes Tuch fir die Reinigung der
Motoreinheit (3) und der Getriebe (9, 12), danach
trocknen Sie sie ab.

Nach der Bearbeitung von salzigen oder saueren
Nahrungsmitteln spilen Sie den Stabmixeraufsatz (1)
und das Zerkleinerungsmesser (8) mit Wasser sofort
aus.

Bei der Bearbeitung von Nahrungsmitteln mit star-
ken Farbeigenschaften (z.B. Mohren oder Riben)
kénnen sich die Aufsatze oder die Behalter verfar-
ben, wischen Sie die Aufsdtze und die Behalter mit
einem mit Pflanzendl angefeuchteten Tuch, danach
waschen Sie diese mit Warmwasser und einem neutra-
len Reinigungsmittel ab.

Nach der Geratenutzung waschen Sie die mit
Nahrungsmitteln ~ kontaktierten  Aufsatze  mit
Warmwasser und einem neutralen Waschmittel
ab und trocknen Sie diese sorgfaltig ab. Waschen
Sie den Schlagbesenaufsatz (11) véllig ab, und den
Stabmixeraufsatz (1) - nur den unteren Teil. Den
Stabmixeraufsatz (1), das MeRbecher (10), den
Schlagbesenaufsatz (11) ohne Getriebeeinheit und
den Zerkleinerungsbehalter (7) kénnen in heilem
Seifenwasser oder in der Splilmaschine (mit einem

den. Die Position fiir Auslauf/Trocknen der Aufsatze,
die in der Spilmaschine oder im Spllbecken gerei-
nigt werden kénnen, sollte einen einfachen Ablauf des
Wassers ermdglichen (Abb. 6). Alle Teile miissen vor
dem Zusammensetzen und der Aufbewahrung vollstan-
dig getrocknet sein.

Es ist nicht gestattet, die Motoreinheit (3) und die
Getriebe (9, 12) in jegliche Flussigkeiten einzutauchen,
sowie diese unter flieRendem Wasser und in einer
Geschirrspilmaschine zu spulen.

AUFBEWAHRUNG

» Bevor Sie das Gerat zur Langzeitlagerung wegnehmen,
reinigen und trocknen Sie es griindlich ab.

* Wickeln Sie das Netzkabel um die Motoreinheit (3)
nicht auf.

« Bewahren Sie das Gerat an einem fiir Kinder und behin-
derte Personen unzuganglichen Ort auf.

LIEFERUMFANG

Motoreinheit — 1 Stk.

Stabmixeraufsatz — 1 Stk.
Schlagbesengetriebe — 1 Stk.
Schlagbesenaufsatz — 1 Stk.

Getriebedeckel — 1 Stk.

Zerkleinerungsmesser — 1 Stk.
Zerkleinerungsbehalter — 1 Stk.

MeRbecher — 1 Stk.

Bedienungsanleitung mit Garantiekarte — 1 Stk.
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TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN

Stromversorgung: 220-240 V ~ 50-60 Hz
Nennleistungsaufnahme: 1200 W

Fassungsvermdgen des Zerkleinerungsbehalters 600 ml.
Fassungsvermdgen des Mixbechers 700 ml.

ENTSORGUNG

|

Zwecks Umweltschutz nach Beendigung der Nutzungs-
dauer des Gerates und der Batterien (falls mitgeliefert),
werfen Sie diese zusammen mit gewdhnlichen Haushalts-
abféllen nicht weg, geben Sie das Geréat und die Batterien
in die Spezialpunkte fiir weitere Entsorgung uber.

Die bei der Entsorgung der Erzeugnisse entstehenden

Abfalle sind unbedingt zu sammeln und weiter ordnungs-
mafig zu entsorgen.

Mehrere Information zur Entsorgung dieses Produkts
erhalten Sie bei lhrer lokalen Stadtverwaltung, einem
Abfallentsorgungsdienst oder beim Geschaft, wo Sie die-
ses Produkt gekauft haben.

Der Hersteller behélt sich das Recht vor, Design,
Konstruktion und die das gemeine Gerétebetriebsprinzip
nicht beeinflussende technische Eigenschaften ohne
Vorbenachrichtigung zu verdndern, deswegen kann
sich die Betriebsanleitung vom Gerét gering unterschei-
den. Bei Feststellung solcher Unterschiede bitte teilen
davon per E-Mail info@rondell.ru fiir eine aktualisierte
Betriebsanleitung mit.

Geréatenutzungsdauer betrdgt 3 Jahre

q3

Dieses Produkt entspricht der EMV-Richtlinie
2014/30/EU und der Niederspannungsrichtlinie
2014/35/EU.
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TAPAHTUNHbBIN TAJTIOH

yCNnoBWSA rapaHTMiNHOro obcnyxvBaHug

EZNHAS CTIPABOYHASI CJIY)KBA/CALL CENTER:
+7 (495) 921-01-70

YBaxkaemble nokynarenu!
TpebyiiTe OT NpoAaBLa 3aMoIHEHUS rAPAHTUAHOIO TaNoHa, BKJI04Asi OTPbLIBHbIE KYMOHBbI.
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Pycckuti
. YBaxcaembliii nokynarenb!
RONDELL 6narogaput Bac 3a Baw BbIGOp 1 rapaHTUPyeT BbICOKOE KauyeCTBO PaboTbl
npuoGpeTeHHOro Bamu NpuGopa npu co6i0ieHMU NPaBUN ero aKcnayaTauum.

Cpok rapaHTum Ha Bce Npubopbl — 12 MecsiLEeB Co AHS NOKYNKW. [IaHHBIM rapaHTUAHBIM TaNIOHOM NPOU3BOAUTENb NOATBEPXAAET
MCNpPaBHOCTb AaHHOro nNpubopa 1 6epeT Ha cebs 06513aTeNbCTBO MO 6ECNNAaTHOMY YCTPAHEHMIO BCEX HEMCMPABHOCTEN, BO3HVIK-
KX N0 BMHE Npou3BoauTens. MapaHTUiHbIA PEMOHT MOXET ObITb NPOM3BELEH B IIOOOM aBTOPM3MPOBAHHOM CEPBUC-LEHTPE,
yKa3aHHOM Ha caite www.rondell.ru.

YcnoBus rapaHTUIMHOrO 06CNyXUBaHUs:

1. MapaHTVs geincTsyeT Npy COBMIOAEHNM CEAYIOLLMX YCIIOBU 0DOPMIEHNS:

*  MPaBUILHOE 1 YETKOE 3aMOJTHEHNE OPUIMHANILHOO rapaHTuitHoro TanoHa RONDELL ¢ ykasaHuem HanMeHOBaHWsS MOAENH,
ee CepUNHOro Homepa, AaTbl NPOAAXWN, NPV HANN4YMK Nevatn GupMbl-NpoaasLia U NOANUCH NpeacTaBuTens GrpPMbl-npo-
[aBLa B rapaHTUItHOM TaloHe, Nnevarteii Ha KaxA0M OTPbIBHOM KyNOHe, NOANMCH NoKynaTens;

MpousBoanTenb ocTaBsET 3a COOOI NPaBO Ha 0TKa3 B rapaHTUtHOM 0O6CNYXMBaHW B CIly4ae HENPEeA0CTaBEHMS BbilLEyKa-

3@HHbIX AOKYMEHTOB, WAV €CIN MHDOPMALIMS B HUX OyAEeT HEeMoNHOM, Hepa3bopyMBONA, MPOTVBOPEYNBOIA.

2. TapaHTWs oeicTByeT Npy COGMIOAEHUN CNeAyIOLLIX YCIOBUWIA SKCTyaTaLyn:

*  MCMonb30BaHve Nprubopa B CTPOroM COOTBETCTBUM C MHCTPYKLMEN MO 3KCyataumm;

+ cobnofeHne npasun n TpeboBaHnii 6e30nacHoCTU.

3. lapaHTus He BK/oYaeT B ce0s Nepuroamyeckoe 06CyXMBaH1e, YUCTKY, YCTAHOBKY, HACTPOVKY Npubopa Ha AoMY Y BnafensLa,
a TaKke ecTeCTBEHHbI M3HOC Npubopa.

4. Cnyyaw, Ha KOTOPbIE raPaHTVS HE PACNPOCTPAHSETCS:

+  MexaHu4eckue NnoBpexaeHus;

+ HecobMiofieHNe YCNOBWMIA 3KCTyaTaLm in oLIMGOYHbIE AeCTBUS BNaaenbLa;

* HenpaswubHas yCTaHOBKA, TPAHCMOPTUPOBKA;

+ CTuXUiiHble 6eACTBUS (MOMHMS, NOXap, HABOAHEHUE U T.M.), & TakXe APYrue NpuyMHbl, HAXOAALLMECS BHE KOHTPONS NPO-

[AaBLa 1 U3roToBUTENS;

nonajaHue BHyTPb Npu6opa NOCTOPOHHMX NPEAMETOB, XUAKOCTEN, HACEKOMBIX;

PEMOHT U/ BHECEHWE KOHCTPYKTUBHBIX U3MEHEHUIN HEeYNONHOMOYEHHbIMV ML aMU;

1Ccrnonb3oBaHue npubopa B npodeccnoHanbHbIX LENsx (Harpy3ka npesbILaeT ypoBeHb ObITOBOrO NMPUMEHEHUS);

noaklo4eHre npmubopa K NUTalLWMUM, TENEKOMMYHUKALMOHHLIM U KaBenbHbIM CETSIM, HE COOTBETCTBYOLWMM locyaap-

CTBEHHbIM TexHu4yeckum CTaHaapTam;

4K1CTKa ayAMOroNoBOK, MPUBOAOB A1 CHUTLIBAHUS MHOPMALIMK C HOCUTENEN Pa3INYHbBIX TUMOB;

BbIXO/, 3 CTPOSI NEPEUNCIIEHHBIX HUXE NPUHAANEXHOCTEN U3LENUS, ECNIN UX 3aMEHa NPEAYCMOTPEHA KOHCTPYKLMEN 1 He

CBsi3aHa C pa3bopKoii n3penvs:

a) NynbTbl AUCTAHLMOHHOMO YNpaB/eHnsl, akkyMyasTopHble 6atapeun, anemeHTbl NuTaHus (6atapeiku), BHewHve 610kn
nUTaHUs 1 3apsiiHble YCTPONCTBA;

6) pacxofHble MaTepuanbl U akceccyapsl (ynakoBka, Yexsibl, PEMHU, CYMKU, CETKU, HOXW, KONBbl, Tapenku, noacTasku,
peLueTky, BePTENbI, LNAHMW, TPYOKW, LETKM, HAcaAKM, NbiNecOOPHUKU, GUALTPLI, NOFIOTATENN 3anaxa).

Ans npubopos, paboTatoLmx oT 6atapeek, — paboTa ¢ HENOAXOAALLVMM WU UCTOLLEHHbIMY BaTapeiikamu;

Ansa nprbopos, paboTaloLyX OT akKyMyNsiTOPOB — /loOble MOBPEXAEHWS, BbI3BaHHbIE HAPYLLUEHUSMV NPaBun 3apsaku

1 NoA3apsakn akkyMmynsaTopos.

. ana 6pI/ITB — cMATas Unv nopBaHHas ceTka.

5. Hacrosias rapaHTus NpeA0CTaBASETCS N3rOTOBUTENEM B AOMONHEHWE K NPaBaM NOTPEOUTENS, YCTAHOBNEHHBLIM AENCTBYIO-
LM 3aKOHOAATENLCTBOM, U HY B KOE MEPE HE OrpaHnyMBaeT UX.

6. Mpon3BoauTeNnb He HeceT OTBETCTBEHHOCTWM 3@ BO3MOXHbIA BpeA, MPSIMO WM KOCBEHHO HAHECEHHbI NpoayKuven
«RONDELL>, moasm, AOMALLIHAM XUBOTHBIM, UMYLLECTBY MOTPEBUTENS /WA MHBIX TPETLMX ML, B CAly4ae, €GN 3TO NPOM30-
LU0 B pe3ynbTate HeCOOI0AEH NS NPABUIT M YCNIOBUIA 9KCMTyaTaLym, yCTaHOBKU N3LAENVIS; YMbILLAEHHBIX U/WN HEOCTOPOXHbIX
[encTBuin (6e30eCTBUIA) NOTPEBUTENS /UK UHBIX TPETBUX NNL, AENCTBUS 0OCTOATENBCTB HENPEOAOMMO CUSbI.
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English
Dear Customer!
RONDELL appreciates your choice and guaranties the high quality
of the purchased appliance operation under keeping of service rules.

The guarantee period for all devices is 12 months from the date of purchase. By this guarantee book the manufacturer
confirms the good working condition of the device and undertakes the obligation to repair any defects which may arise
through the fault of the manufacturer free of charge. Warranty service is available at any authorized service center enlisted
on the site www.rondell.ru.

Guarantee service conditions

1. The guarantee is valid if the following issuance conditions are observed:

« correct and precise filling in the original RONDELL warranty card with mentioning model name, its serial number,
date of sale, with seal of Seller and signature of Seller’s representative in the warranty card, seals on each tear-off
coupon, Buyer’s signature;

The manufacturer retains the right to refuse guarantee service in case of failure to submit the above-mentioned docu-

ments, or if the information they contain is incomplete, illegible or contradictory.

2. The guarantee is valid if the following operating conditions are observed:

- the device is used in strict accordance with the operating instructions;

« the safety rules and requirements are observed.

3. Warranty does not include periodic maintenance, cleaning, installation, adjustment of device at the owner’s home, as
well as natural device wear and tear.

4. Cases not covered by the guarantee:

+ mechanical impairments;

+ non-observance of operating conditions or faulty action of the owner;

- incorrect installation or transportation;

« natural hazards (lightning, fire, flooding etc.), as well as other causes beyond the control of the seller and manufac-
turer;

« penetration of external objects, liquids or insects into the device;

repair work or structural alterations carried out by unauthorised persons;

« use of the device for professional purposes (whereby the load exceeds the domestic application level);

connection of the device to power supply, telecommunication and cable-based networks incompatible with the

State Technical Standards;

cleaning of audio heads, different media readout drives

« breakdown of the accessories of the unit listed below, if their replacement is specified by the construction and does

not require disassembly of the unit:

a) the remote control, the accumulator batteries, batteries, external power blocks and charging devices;

b) the consumable products and accessories (packing, cases, belts, bags, grids, blades, flasks, plates, supports,
racks, roasting racks, hoses, tubes, brushes, attachments, dust containers, filters, odor absorbers).

for battery-operated devices: use of incompatible or discharged batteries, or any impairments caused by dis-

charged or leaky batteries (we recommend to use only high-quality batteries);

- for battery powered devices — any damages coursed by battery charging and recharging rules violation.

- for shavers: crumpled or ruptured safety mesh;

5. This guarantee is provided by the manufacturer in addition to the customer’s rights, stipulated by the current legisla-
tion, and does not restrict them.

6. The manufacturer is not responsible for possible harm, caused directly or indirectly by <RONDELL» products to people,
pets, consumer’s property and/or other third parties in case if it has happened due to violation of rules and operating
conditions, installation of the unit; intended and/or careless actions (inactions) of a consumer and/or other third par-
ties, the effect of force majeure circumstances.
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[apaHTMiHbIK TanoH /Guarantee card

378- | |

CeepeHus o nokynke/Purchase information
Mogensb/Model:
BneHpepHbiii Ha6op RDE-1304

CepuiiHbin Homep N2 /Serial N2:

Jara nokynku/Date of purchase:

CeepeHus o npopasue/Seller information
HasBaHuve n agpec npogatoLeint opraHnsdaumm/Name and address of selling organization:

TenedoH/Telephone number:

I'Io.u,TBep>Ku,a|0 nonyyeHne nCNpaBHOro n3aenuns, ¢ yCnoBMAMU rapaHTUnM 0O3HaKOMIEH 1 cornaceH/

Here by | confirm the receipt of the guarantee terms Moanucs nokynatens /
Buyer's signature

BHUMAHMWE! MapaHTuiiHbIi TanoH AeACTBUTENEH TOMbKO NPU Hanu4uM neyaty npoaatoLLeit opraHusauum/
ATTENTION! The guarantee card is valid only if stamped by the selling organization

RUS GB

Jata npou3BoACTBa M34enus ykasaHa B CEpuMiMHOM HoMepe Ha Tabnuuke A production date of the item is indicated in the serial number on the tech-
C TeXHUYeCKUMMU AaHHbIMU. CepuitHblii HoMep npeacTasnseT coboit oguH-  nical data plate. A serial number is an eleven-unit number, with the first
Ha[uaTu3Ha4yHoe Y1cno, nepebie YeTbipe Uydpbl koToporo o6o3HaqaioT gary  four figures indicating the production date. For example, serial number
npoussoacTea. Hanpumep, cepuittblil Homep 0622xxxxxxx 03Ha4aeT, 4To n3-  0622xxxxxxx means that the item was manufactured in June (the sixth
Aenvie 6bI10 NPOM3BEAEHO B MIOHE (LecToi mecsu) 2022 ropa. month) 2022.
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KynoH/Coupon N23 Kynon/Coupon N22 KynoH/Coupon N21

378-| | 378-| |  378-|

Mopenb/Model: Mopgens/Model: Mopenb/Model:
BneHaepHbIii HAGop BneHaepHbIi HAGop BneHpepHbIi Ha6op
RDE-1304 RDE-1304 RDE-1304

CepuiiHblit Homep N2/ CepuiiHbiii Homep N2/ CepuiiHblin Homep N2/

Serial N2: Serial N2: Serial N2:

Jlata nocTynneHns B peMOoHT/ Jlata nocTynneHns B peMOHT/ Jlata nocTynneHns B peMOHT/ @

Repair start date: Repair start date: Repair start date:

Jlata BbINONIHEHNSA PEMOHTa/ Jlata BbINONHEHNS peMOHTa/ Jlata BbINONIHEHNSA pemMOoHTa/

Repair completion date: Repair completion date: Repair completion date:

Bupa, pemonTta/Type of repair: Bug pemoHTta/Type of repair: Bua pemoHTta/Type of repair:
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