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E (Instrucciones originales)

FREIDORA DE AIRE
AF1700D

DESCRIPCION

A. Panel de control digital
1. Boton de encendido/
apagado vy inicio/pausa
2. Botones de control de
temperatura
3. Botones de control de
tiempo
4. Pantalla
5. Boton de programas
predefinidos
Salida de aire
Cable de alimentacion y enchufe
Cubeta
Cesta de freir
Proteccion del boton de apertura de
la cesta
Botdn de apertura de la cesta
Asa de la cesta

Mmoo w®

o

En caso de que su modelo de aparato

no disponga de los accesorios descritos
anteriormente, éstos también pueden
adquirirse por separado en los Servicios de
Asistencia Técnica.

UTILIZACION Y CUIDADOS:

Antes de cada uso, extender completamente
el cable de alimentacion del aparato.

No usar el aparato si sus accesorios no estan
debidamente acoplados.

No usar el aparato si los accesorios acoplados
a él presentan defectos. Proceda a sustituirlos
inmediatamente.

No utilizar el aparato vacio.

No usar el aparato si el temporizador no
funciona correctamente.

No mover o desplazar el aparato mientras esté
en funcionamiento.

Para conservar el tratamiento antiadherente
en buen estado, no utilizar sobre utensilios
metalicos o punzantes.

No forzar la capacidad de trabajo del aparato.

Respetar el nivel MAX.

Desenchufar el aparato de la red cuando no
se use y antes de realizar cualquier operacion
de limpieza.

Guardar este aparato fuera del alcance de los
nifos y/o personas con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales reducidas o falta de
experiencia y conocimiento

No guardar ni transportar el aparato si todavia
esté caliente.

No dejar nunca el aparato conectado y
sin vigilancia. Ademas ahorrara energia y
prolongara la vida del aparato.

Utilizar solamente utensilios apropiados para
soportar altas temperaturas.

Colocar el mando termostato a la posicion de
minimo (MIN), no garantiza la desconexién
permanente del aparato.

Como orientacion, en la tabla anexa se
indican una serie de recetas que incluyen
la temperatura de coccion y el tiempo de
funcionamiento del aparato.

El producto contiene elementos electrénicos
y elementos de calefaccion. No lo ponga en
agua ni lo lave con agua.

No cubra la entrada y salida de aire durante
el proceso de funcionamiento. No toque el
interior del producto para evitar quemaduras.

No dafie, tire con fuerza o retuerza el cable
de alimentacion, ni lo utilice para transportar
cargas pesadas, ni lo transforme, para evitar
descargas eléctricas, incendios y otros
accidentes. Si el cable de alimentacién esta
dafiado, debe ser sustituido por el fabricante,
su agente de servicio o personas con
cualificacion similar para evitar un peligro.

Coloque el producto a 30 cm de distancia de
la pared o de los muebles para evitar que se
dafien.

MODO DE EMPLEO

NOTAS PREVIAS AL USO:

Asegurese de que ha retirado todo el material
de embalaje del producto.

Antes de usar el producto por primera vez,
limpie las partes en contacto con alimentos tal
como se describe en el apartado de Limpieza.

El aire a alta temperatura saldra por la
salida durante el proceso de funcionamiento
del producto. Mantenga una distancia de
seguridad.
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USO:

Desenrolle completamente el cable antes de
enchufar.

Enchufe el aparato a la red eléctrica.

Nota: manipule siempre la cubeta mediante la
cesta y su asa. No la coja si esta caliente.
Ponga los ingredientes que desea freir en la
cesta (E).

Vuelva a introducir la cubeta en el aparato.
Encienda el aparato pulsando el botén
encendido/apagado (A1)

Ajuste la temperatura y tiempo adecuados
usando los mandos respectivos, o seleccione
uno de los 8 programas predefinidos.

Una vez la temperatura esta seleccionada
accione el temporizador (A3), eligiendo el
tiempo necesario, y la freidora empezara

a funcionar o tenga en cuenta el tiempo

predeterminado por el programa seleccionado.

Vuelva a pulsar el boton encendido/apagado
para iniciar el proceso.

Nota: tenga en cuenta que si el aparato esta
frio debera afadir 3 minutos a la coccién de
los alimentos.

Nota: Si desea sacudir los alimentos a media
coccion, puede simplemente retirar la cubeta
del interior del aparato i sacudirlos. Esto no
afectara significativamente al proceso.

Una vez termine el tiempo de coccién, saque
la cubeta de su alojamiento. El aparato se
desactivara automaticamente.

ATENCION: Tanto la cubeta como la cesta, y
los alimentos, estaran MUY calientes.

Apoye la cesta en una superficie apta para
soportar altas temperaturas.

Separe la cesta de la cubeta usando el botén
liberador de la cesta (G) y vuélquela en un
recipiente adecuado para sacar los alimentos
sin riesgo de quemarse.

TIEMPO Y TEMPERATURA

Podra modificar la temperatura y el tiempo
pulsando los simbolos acordes A/V de los
respectivos reguladores (A2, A3).

PROGRAMAS PREESTABLECIDOS

Este aparato tiene 8 programas predefinidos.
Para seleccionar el programa, pulse el

boton de programas (A5). Podra pasar de

un programa a otro presionando este mismo
boton.

Si lo desea también se puede modificar los
parametros de temperatura y tiempo de los
programas predefinidos.

Una vez haya seleccionado el programa
pulse el botén de inicio (A1) para empezar a
calentar. Vera que el temporizador se pondra
en marcha.

Para modificar los parametros durante el
transcurso de la receta, pausar primero,
modificar y reanudar.

NOTA: Durante la operacion de coccion,
puede presionar el boton de pausa (A1)
para detener el aparato, el temporizador
se detendra y mostrara el tiempo restante.
Presione este boton nuevamente para
continuar la operacion de coccion.

La freidora emite un sonido de alerta cuando
acaba el tiempo de coccion.

Compruebe si los alimentos estan listos.

Si no lo estan, sdlo tiene que volver a
introducir el recipiente en el aparato y
programar el temporizador durante unos
minutos mas.

Una vez termine el tiempo de coccion, saque
la cubeta fuera de su alojamiento. El aparato
se desactivara automaticamente.

UNA VEZ FINALIZADO EL USO DEL
APARATO:

Desenchufar el aparato de la red eléctrica.
Dejar enfriar.

Limpiar el aparato acorde a la explicacion de
la seccion de limpieza.

PROTECTOR TERMICO DE SEGURIDAD:

El aparato dispone de un dispositivo térmico
de seguridad que protege el aparato de
cualquier sobrecalentamiento.

Si el aparato se desconecta por si mismo y no
vuelve a conectarse, proceder a desenchufarlo
de la red, esperar unos 15 minutos antes de
volver a conectarlo, Si sigue sin funcionar,
acudir a uno de los servicios de asistencia
técnica autorizados.

LIMPIEZA

Desenchufar el aparato de la red y dejarlo
enfriar antes de iniciar cualquier operacion de
limpieza.

Limpiar el aparato con un pafio humedo
impregnado con unas gotas de detergente y
secarlo después.
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No utilizar disolventes, ni productos con un
factor pH acido o basico como la lejia, ni
productos abrasivos, para la limpieza del
aparato.

No sumergir el aparato en agua u otro liquido,
ni ponerlo bajo el grifo.

Se recomienda limpiar el aparato regularmente
y retirar todos los restos de alimentos.

Si el aparato no se mantiene en buen estado
de limpieza, su superficie puede degradarse

y afectar de forma inexorable la duracion de

la vida del aparato y conducir a una situacion
peligrosa.

Solo el cesto y la cubeta son aptos para el
lavavajillas.

La posicién de escurrido/secado de las piezas
lavables en el lavavajillas o fregadero debe
permitir el escurrido del agua con facilidad.

A continuacion, seque todas las piezas antes
de su montaje y guardado.

TABLA DE RECOMENDACIONES

Aqui puede orientarse para las cocciones de
diferentes alimentos

* NOTA: tenga en cuenta que estos
parametros son meramente indicativos. Los
alimentos pueden ser de origen, tamafio,
forma y marcas diferentes, por lo que no
podemos garantizar los mejores parémetros
para alimentos especificos.
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GUIA DE COCINA

Cantidad (min- |Tiempo | Temperatura
max) () (min) (°C) Agitar |Informacion
adicional
Patatas fritas
Patatas finas 300-800 9-16 200 Si
congeladas
Patatas gruesas congeladas|300-800 11-20 200 Si
Patatas caseras (5x8mm) Afadir 1/2 cda
300-800 16-10 200 Si aceite
Patatas caseras en gajos. Afiadir 1/2 cda
300-800 18-22 180 Si aceite
Patatas caseras en dados. Afiadir 1/2 cda
300-800 12-18 180 Si aceite
Patatas rosti 250 15-18 180 Si
Patatas gratinadas 500 15-18 200 Si
Carnes y aves
Filete 100-500 8-12 180
Costilla de cerdo 100-500 10-14 180
Hamburguesa 100-500 7-14 180
Rollos de salchicha 100-500 13-15 180
Muslos 100-500 18-22 180
Pechuga de pollo 100-500 10-15 180
Aperitivos
Rollitos primavera 100-400 8-10 200 Si
Nuggets de pollo congelados
100-500 6-10 200 Si
Varitas de pescado
congelado 100-400 6-10 200
Aperitivos de queso
empanado congelado 100-400 8-10 180
Verdura rellena 100-400 10 160
Hornear
Bizcocho 300 20-25 160 Use molde
parahorno
Quiche 400 20-22 180 Use molde
parahorno
Muffins 300 15-18 200 Use molde
parahorno
Snacks dulces 400 20 160
SOLUCION DE PROBLEMAS
Problema Causa posible Solucién

El aparato no esta enchufado.

Conecte al aparato a un enchufe con toma de tierra.

EIAIR FRYER no
funciona.

El temporizador no esta
configurado.

Para encender el aparato, actie sobre el temporizador hasta
obtener el tiempo de preparacion requerido.

La cantidad de alimentos colocada
en la cesta es excesiva.

Coloque una menor cantidad de ingredientes en la cesta.
Las cantidades menores se sacuden mejor,y frien mas
uniformemente.

Los alimentos fritos en la AIR
FRYER no estan totalmente
hechos.

La temperatura seleccionada es
demasiado baja.

Aumente la temperatura hasta llegar a la posiciéon adecuada.
Ajuste de temperatura: consulte la guia de coccion.

Los alimentos se frien de
manera desigual.

Ciertos ingredientes se deben
sacudir a mitad del tiempo de
preparacion.

Cuando los alimentos se encuentran unos encima de otros
(por ejemplo, patatas fritas) se tienen que agitar a mitad del
tiempo de preparacion.

Los fritos no salen crujientes.

Tipo de alimento incorrecto utilizado.

Consulte el modo de preparacion de los alimentos del
fabricante.

Cesta sobrecargada.

No llene la cesta por encima de la indicacion MAX.

No se puede deslizar
la sartén/cesta en el aparato.

La cesta no esta colocada
correctamente en la cubeta.

Presione la cesta en la sartén hasta oir un clic

Se estan preparando ingredientes
con alto contenido de aceite.

Se ha afiadido aceite a la
preparacion.

No utilice alimentos con alto contenido de aceite ni agregue
mas aceite del estrictamente necesario.

Esta freidora utiliza una tecnologia que

requiere poco o ningun aceite.

Sale humo blanco del
aparato.

La sartén todavia contiene restos de
grasa del uso anterior.

El humo blanco lo provoca la grasa que se calienta en la
cubeta.
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m (Original instructions)

Air Fryer
AF1700D

DESCRIPTION

A. Digital control panel
1. Power on/off button and

start/stop
2. Temperature control
buttons
3. Time control buttons
4. Display
5. Pre-set mode button
Air outlet
Power cable and plug
Outer pan

Frying basket

Basket open button protection
Basket open button

Basket handle

IoTmMoUow

If the model of your appliance does not have
the accessories described above, they can
also be bought separately from the Technical
Assistance Service.

USE AND CARE:

Fully extend the appliance’s power cable
before each use.

Do not use the appliance if the parts or
accessories are not properly fitted.

Do not use the appliance if the accessories
attached to it are defective. Replace them
immediately.

Do not use the appliance when empty.

Do not use the appliance if the timer switch
does not work properly.

Do not move the appliance while in use.

To keep the non-stick treatment in good
condition, do not use metal or pointed utensils
on it.

Do not force the appliance’s work capacity.
Respect the MAX level.

Disconnect the appliance from the mains when
not in use and before undertaking any cleaning
task.

Store this appliance out of reach of children

and/or persons with physical, sensory or
reduced mental or lack of experience and
knowledge.

Do not store or transport the appliance if it is
still hot.

Never leave the appliance connected and
unattended if is not in use. This saves energy
and prolongs the life of the appliance.

Use only utensils appropriate to support high
temperatures.

Turn the thermostat control to the minimum
(MIN) setting. This does not mean that the iron
is switched off permanently.

As a reference, in the annexed table you
will find a recommendation on the cooking
temperature and time for several meals.

The product contains electronic elements and
heating elements. Do not put it in water or
wash by water.

Do not cover the air inlet and outlet on the
operating process. Do not touch inside of the
product, avoid scald

Do not damage, strongly pull or twist the
power cord, use it carry heavy loads, or
transform it, to avoid electric shock, fire and
other accidents. If the supply cord is damaged,
it must be replaced by the manufacturer, its
service agent or similarly qualified persons in
order to avoid a hazard.

Please place the produce 30cm away the
wall or furniture to avoid damage to wall or
furniture.

INSTRUCTIONS FOR USE

BEFORE USE:

Make sure that the entire product’s packaging
has been removed.

Before using the product for the first time,
clean the parts that will come into contact with
food in the manner described in the cleaning
section.

High temperaturze air will flow out through the
outlet during the product working process.

USE:

Unroll the cable completely before plugging it
in.

Connect the appliance to the mains.

Note: manipulate the bowl using the basket
and its basket handle. Don'’t touch the bowl
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when it’s hot.

Put the ingredients you want to fry inside the
basket (E)

Introduce the bowl inside the fryer.

Power on the appliance pressing the on/off
button (A1)

Adjust the temperature and time using the
according buttons, or select one of the 8 pre-
set modes.

Once you've done it, choose the right cooking
time with the Timer (A3) and the appliance will
start to work or take in mind the pre-set time
with the desired mode.

Press the on/off button again to start the
cooking.

Note: have in mind that if the appliance is cool
you should add 3 minutes to the cooking time.
Note: if you want to shake the ingredients, pull
the bowl out of the appliance by the handle
and shake it.

Once the cooking time reaches its end, pull out
the bowl outside the appliance. The appliance
will switch off automatically.

CAUTION: Bowl, basket and food will be very
HOT.

Place the bowl over a plain surface able to
work with high temperatures.

Split the basket from the bowl using the basket
release button (G) and turn the basket to take
off the fries, avoiding the risk of burns.

TIME AND TEMPERATURE

You can change the time and temperature by
using the A/V symbols according the buttons
(A2, A3)

PRE-SET PROGRAMS
This appliance has 8 pre-set programs.

To select a program, press the programs
button (A5). You can switch from one program
to the other by pressing this same button.

If you wish you can also change the
temperature and time settings for the pre-set
programs.

Once the program has been selected, press
thestart button (A1) to start heating. You will
see that the timer will start running.

To change any settings while cooking, first
pause, modify and then resume.
NOTE: During the cooking phase, you can

press the pause button (A1) to stop the
appliance, the timer will also stop and display
whatever time remains. Press this button again
to resume the cooking phase.

The fryer will beep when the cooking time has
finished.

Check to see that the food is cooked.

If it is not, you only have to put the container
back in the fryer and program the timer to cook
for a few more minutes.

Once cooking has finished, take the whole pan

part out of the appliance. The appliance will
switch itself off automatically.

ONCE YOU HAVE FINISHED USING THE
APPLIANCE:

Unplug the appliance from the mains.
Let to cool down.

Clean the appliance as it is explained on the
cleaning section.

SAFETY THERMAL PROTECTOR:

The appliance has a safety device, which
protects the appliance from overheating.

If the appliance turns itself off and does not
switch itself on again, disconnect it from the
mains supply, and wait for approximately 15
minutes before reconnecting. If the machine
does not start again seek authorised technical
assistance.

CLEANING

Disconnect the appliance from the mains and
allow it to cool before undertaking any cleaning
task.

Clean the equipment with a damp cloth with a
few drops of washing-up liquid and then dry.
Do not use solvents, or products with an

acid or base pH such as bleach, or abrasive
products, for cleaning the appliance.

Never submerge the appliance in water or any
other liquid or place it under running water.

It is advisable to clean the appliance regularly
and remove any food remains.

If the appliance is not in good condition of
cleanliness, its surface may degrade and
inexorably affect the duration of the appliance’s
useful life and could become unsafe to use.
Only the outer pan and frying basket are
suitable for cleaning in the dishwasher.

The draining/drying position of the articles
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washable in the dishwasher or in the sink must
allow the water to drain away easily.

Then dry all parts before its assembly and
storage.

RECOMENDATION TABLE

Here you can find our recommendation on the
time and temperature for frying different meals.
NOTE: these settings are merely indicative.
Foodstuffs can vary in origin, size, shape

and brand, so we cannot guarantee the best
settings for any specific food.
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COOKING GUIDE

FO.Od Foei Time Temperature . n
(min-max) (g) (min) ¢C) Shake | Extrainformation
Potatoes & fries
Thin frozen fries 300-800 9-16 200 Yes
Thick frozen fries 300-800 11-20 200 Yes
Home-made fries(5x8mm)
300-800 16-10 200 Yes Add 1/2 tbsp oil
Home-made potato
wedges 300-800 18-22 180 Yes Add 1/2 tbsp oil
Home-made potatocubes
300-750 12-18 180 Yes Add 1/2 tbsp oil
Rosti 250 15-18 180 Yes
Potato gratin 500 15-18 200 Yes
Meat & Poultry
Steak 100-500 8-12 180
Pork chops 100-500 10-14 180
Hamburger 100-500 7-14 180
Sausage roll 100-500 13-15 180
Drumsticks 100-500 18-22 180
Chicken breast 100-500 10-15 180
Snacks
Spring rolls 100-400 8-10 200 Yes
Frozen chickennuggets
100-500 6-10 200 Yes
Frozen fish fingers 100-400 6-10 200
Frozen breadcrumbed
100-400 8-10 180 Use oven-ready
cheese snacks 100-400 8-10 180
Stuffed vegetables 100-400 10 160
Baking
Cake 300 20-25 160 Use baking tin/oven dish
Quiche 400 20-22 180 Use baking tin
Muffins 300 15-18 200 Use baking tin/oven dish
Sweet snacks 400 20 160
TROUBLE SHOOTING
Problem Possible cause Solution

The appliance is not plugged in.

Put the mains plug in an earthed wall socket.

The AIR FRYER does not
work.

You have not set theTimer.

Press the according button to the required cooking time to
switch on the appliance.

The quantity of food in the basket is
too much.

Put smaller batches of food in the basket.Smaller batches are

fried more evenly.

The foods fried with the AIR
FRYER are not done.

The set temperature is too low.

Press the temperature buttons until you reach the desired
temperature.
Temperature setting refer to the cooking guide for reference.

The food is fried unevenly in
the AIRFRYER.

Certain food types need to be shaken
halfway through the cooking time.

Food that lie on top of or across each other (e.g. fries) need
to be shaken halfway through the cooking time.

Fried snacks are not crispy
when they come out of the AIR
FRYER.

Incorrect food type used.

Refer food manufactures cooking instructions.

Basket over-loaded.

Do not fill the basket beyond the MAX
indication.

| cannot slide the pan/basket
into the appliance.

The basket is not placed in the pan
correctly.

Push the basket down into the pan until you hear a click.

Food with high oil content has been
used.
Qil has been added to the food.

Do not use food groups with high oil content or add extra oil
that is not required.
An air fryer uses technology where low or no oil is required.

White smoke Comes out from
the appliance.

The pan still contains grease residues
from previous use.

White smoke is caused by grease heating up in the pan.
Make sure you clean the pan correctly after each use.
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m (Traduit des instructions originales)

FRITEUSE A AIR
AF1700D
DESCRIPTION

A. Panneau de commande tactile
1. Bouton d’allumage/arrét et

démarrage/pause
2. Bouton réglage de la
température
3. Bouton réglage du temps
4. Ecran
5. Bouton de programmes
prédéfinis
B. Sortie d’air
C. Cordon d’alimentation et fiche
D. Cuve
E. Panier afrire
F.  Protection du bouton d’ouverture du
panier
G. Bouton d’ouverture du panier.
H. Poignée de panier

Dans le cas ou votre modéle ne disposerait
pas des accessoires décrits antérieurement,
ceux-ci peuvent s’acquérir séparément aupres
des services d’assistance technique.

UTILISATION ET ENTRETIEN :

Avant chaque utilisation, dérouler
complétement le cable électrique de I'appareil.
Ne pas utiliser I'appareil si ses accessoires ne
sont pas correctement assemblés.

Ne pas utiliser I'appareil si ses accessoires
présentent des défauts. Le cas échéant, les
remplacer immédiatement.

Ne pas utiliser I'appareil a vide.

Ne pas utiliser I'appareil si la minuterie ne
fonctionne pas correctement.

Ne pas faire bouger I'appareil en cours de
fonctionnement.

Pour conserver le traitement antiadhésif en
bon état, ne pas utiliser ustensiles métalliques
ou pointus.

Ne pas forcer la capacité de travail de
I'appareil.

Respecter le niveau MAXI.

Débrancher I'appareil du secteur quand il
n'est pas utilisé et avant de procéder a toute
opération de nettoyage.

Conserver cet appareil hors de portée des
enfants ou des personnes avec capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites
ou présentant un manque d’expérience et de
connaissances

Ne pas transporter I'appareil s’il est encore
chaud.

Ne jamais laisser I'appareil branché sans
surveillance. Ceci permettra également de
réduire sa consommation d’énergie et de
prolonger sa durée de vie.

Utiliser uniguement des ustensiles congus
pour supporter des températures élevées.

Mettre le thermostat sur la position minimum
(MIN) ne garantit pas I‘arrét complet de
I'appareil.

A titre d’orientation, le tableau en annexe
fournit la température de cuisson et la durée
de fonctionnement de I'appareil.

Le produit contient des éléments électroniques
et des éléments chauffants. Ne pas le mettre
dans I'eau et ne pas le laver a I'eau.

Ne pas couvrir I'entrée et la sortie d’air
pendant le fonctionnement. Ne pas toucher
l'intérieur du produit pour éviter les brdlures.

Ne pas endommager, tirer fort ou tordre le
cordon d’alimentation, et ne pas I'utiliser pour
transporter de lourdes charges. Ne pas le
transformer afin d’éviter les chocs électriques,
les incendies et autres accidents. Si le cordon
d’alimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, son agent de service
ou un personnel qualifié pour éviter toute
situation dangereuse.

Merci de positionner I'appareil a 30 cm du mur
ou des meubles pour éviter tout dommage.

MODE D’EMPLOI

CONSIGNES PREALABLES :

S’assurer d’avoir retiré tout le matériel
d’emballage du produit.

Avant la premiere utilisation, laver le panier et
la cuve a I'eau et au détergent, bien rincer afin
d’éliminer les restes de détergent et ensuite,
sécher.

Durant le fonctionnement, I'appareil produira
de I'air a haute température. Toujours
maintenir une distance de sécurité.
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UTILISATION :

Dérouler completement le cable avant de le
brancher.

Brancher I'appareil au secteur.

Remarque : toujours manipuler la cuve en
prenant le panier et son anse. Ne pas la
toucher si elle est chaude.

Placer les ingrédients que vous souhaitez frire
dans le panier (E).

Replacer la cuve dans I'appareil.

Allumer I'appareil en appuyant sur le bouton
marche/arrét (A1)

Régler la température et le temps appropriés
a l'aide des boutons respectifs ou sélectionner
I'un des 8 programmes prédéfinis.

Une fois la température sélectionnée, régler

la minuterie (A3), en choisissant le temps
nécessaire, et la friteuse commencera a
fonctionner ou tiendra compte du temps fixé
par le programme sélectionné.

Appuyer a nouveau sur le bouton marche/arrét
pour démarrer I'appareil.

Il faut savoir que si I'appareil est froid il faut
ajouter 3 minutes au temps de cuisson des
aliments.

Note : Si vous souhaitez mélanger les aliments
en milieu de cuisson vous pouvez simplement
retirer la cuve de l'intérieur de I'appareil et les
agiter. Cela n’a pas d’impact significatif sur le
processus.

Une fois le temps de cuisson écoulé, sortir
toute la cuve de 'appareil. L'appareil s’arrétera
automatiquement.

ATTENTION : La cuve et le panier, ainsi que
les aliments, sont TRES chauds.

Poser le panier sur une surface adaptée aux
températures élevées.

Séparer le panier de la cuve en utilisant le
bouton de déverrouillage du panier (G) et le
renverser pour faire tomber les aliments sans
risque de brdlure.

DUREE ET TEMPERATURE

Il est possible de modifier la température
et le temps en appuyant sur les symboles
correspondants A/V des régulateurs
respectifs (A2, A3).

PROGRAMMES PRECONFIGURES

Cet appareil dispose de 8 programmes
prédéfinis.

Pour sélectionner le programme, appuyer sur
le bouton Programme (A5). Il est possible de

passer d’'un programme a 'autre en appuyant
plusieurs fois sur ce bouton.

Le cas échéant, il est également possible de
modifier les paramétres de température et de
temps des programmes prédéfinis.

Aprés avoir sélectionné le programme,
appuyer sur le bouton de démarrage (A1) pour
démarrer le chauffage. La minuterie s’activera.

Pour modifier les paramétres au cours de
la recette, mettre en pause, modifier les
parameétres souhaités et reprendre la cuisson.

NOTE : Durant la cuisson, il est possible
d’appuyer sur le bouton de pause (A1) pour
arréter 'appareil. La minuterie s’arrétera et
affichera le temps restant. Appuyer a nouveau
sur ce bouton pour reprendre la cuisson.

La friteuse émet un bip lorsque la cuisson est
terminée.

Vérifier que les aliments soient cuits
correctement.

Dans le cas contraire, replacer tout
simplement les aliments dans I'appareil et
régler la minuterie sur quelques minutes de
plus.

Une fois le temps de cuisson écoulé, sortir la
cuve de son logement. L‘appareil s’arrétera
automatiquement.

APRES UTILISATION DE L’APPAREIL :
Débrancher I'appareil de la prise secteur.
Laisser refroidir.

Nettoyer I'appareil en suivant les instructions
fournies a la section nettoyage.

SECURITE THERMIQUE :

L'appareil dispose d’un dispositif thermique
de sUreté qui protége I'appareil de toute
surchauffe.

Si 'appareil se déconnecte tout seul et que
vous ne parvenez pas a le reconnecter,
débranchez-le et attendez environ 15 minutes
avant de le rebrancher. S’il ne fonctionne
toujours pas, faites appel a I'un des services
d’assistance technique agréés.
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NETTOYAGE

Débrancher I'appareil du secteur et attendre
son refroidissement complet avant de le
nettoyer.

Nettoyer I'appareil avec un chiffon humide
imprégné de quelques gouttes de détergent et
le laisser sécher.

Ne pas utiliser de solvants ni de produits au
pH acide ou basique tels qu’eau de Javel, ni
de produits abrasifs pour nettoyer I'appareil.

Ne pas immerger I'appareil dans I'eau ou dans
tout autre liquide, ni le passer sous un robinet.

Il est recommandé de nettoyer I'appareil
régulierement et de retirer tous les restes
d’aliments.

Si l'appareil n’est pas maintenu dans un bon
état de propreté, sa surface peut se dégrader
et affecter de fagon inexorable la durée de vie
de 'appareil et le rendre dangereux.

Seuls le panier et la cuve passent au lave-
vaisselle.

Veiller a bien placer les piéces dans le lave-
vaisselle ou sur I'égouttoir de I'évier pour
qu’elles puissent s’égoutter et se sécher
correctement.

Avant son montage et stockage, veiller a bien
sécher toutes les piéces.

TABLEAU DE CONSEIL

Vous trouverez ici des temps de cuisson en
fonction des aliments

*NOTE : noter que ces parametres sont
purement indicatifs. Les aliments peuvent étre
d’origine, de taille, de forme et de marques
différentes, par conséquent, nous ne pouvons
donc pas garantir les meilleurs parametres
pour chaque aliment spécifique.
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Quantité Temps | Température Information
(min-max) (g) | (min) |(°C) Secouer
Frites
300-800 9-16  |200 Oui
Frites fines surgelées
Frites épaisses surgelées 300-800 11-20 200 Oui
Pommes de terre maison (5x8mm) Ajouter 1/2 cuillére a soupe d’huile
300-800 16-10 |200 Oui
Pommes de terre maison en Ajouter 1/2 cuillére a soupe d’huile
quartiers 300-800 18-22 180 Oui
Pommes de terre maison en dés Ajouter 1/2 cuillére a soupe d’huile
300-800 12-18 |180 Oui
Pommes de terre réties 250 15-18 (180 Oui
Pommes de terre gratinées 500 15-18 200 Oui
Viande et volailles
Filet 100-500 8-12 180
Cote de porc 100-500 10-14 [180
Hamburgers 100-500 7-14 180
Rouleaux de saucisse 100-500 13-15 (180
Cuisses de poulet 100-500 18-22 {180
Blanc de poulet 100-500 10-15 [180
Apéritifs
Rouleaux de printemps 100-400 8-10 200 Oui
Nuggets de poulet surgelés
100-500 6-10  |200 Oui
Batonnets de poisson surgelés
100-400 6-10  |200
Snacks au fromage panées
surgelés 100-400 8-10 180
Légumes farcis 100-400 10 160
Cuire au four
Brioche 300 20-25 |160 Utiliser un moule a four.
Quiche 400 20-22 |180 Utiliser un moule a four.
Muffins 300 15-18 |200 Utiliser un moule a four.
Snacks sucrés 400 20 160
RESOLUTION DE PROBLEMES
Probléme Cause possible Solution

La FRITEUSE A AIR ne
fonctionne pas.

L’appareil n’est pas branché.

Brancher I'appareil a une prise de terre.

La minuterie n’est pas réglée.

Pour allumer l'appareil, régler la minuterie sur le temps de
préparation requis.

Les aliments frits dans la
FRITEUSE A AIR ne sont pas
compléetement cuits.

La quantité de nourriture placée dans
le panier est excessive.

Mettre moins d’ingrédients dans le panier.
Les petites quantités sont plus faciles a secouer et
permettent une friture uniforme.

La température sélectionnée est trop
basse.

Augmenter la température jusqu’a atteindre la position
appropriée.
Réglage de la température : voir le guide de cuisson.

La friture n’est pas uniforme.

Certains ingrédients doivent étre
agités a la moitié du temps de
préparation.

Lorsque les aliments sont superposés (par exemple, des
frites), ils doivent étre remués a la moitié du temps de
préparation.

Les frites ne sont pas
croustillantes.

La casserole/panier ne peut pas
étre inséré(e) dans I'appareil.

Mauvais type d’aliment utilisé.

Consulter la méthode de préparation des aliments du
fabricant.

Panier surchargé.

Ne pas remplir le panier au-dessus de l'indication MAX.

Le panier nest pas placé
correctement dans la cuve.

Appuyer sur le panier dans la casserole jusqu’a entendrez
un déclic.

De la fumée blanche sort de
I'appareil.

Des ingrédients riches en huile sont
en cours de préparation.

De rhuile a été ajoutée a
préparation.

la

Ne pas utiliser d’aliments riches en huile ou ne pas ajouter
d’huile plus que strictement nécessaire.

Cette friteuse utilise une technologie qui nécessite peu ou
pas d’huile.

La casserole contient encore des
traces de graisse de I'utilisation
précédente.

La fumée blanche est causée par la graisse qui chauffe
dans la cuve.
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(Traduzido das instrugdes originais)

FRITADEIRA DE AR QUENTE
AF1700D

DESCRIGAO

A. Painel de controlo digital
1. Botao de ligar/desligar e

inicio/pausa

2. Botdes de controlo da
temperatura

3. Botdes de controlo do
tempo

4. Ecra

5. Botéo de programas
predefinidos
Saida de ar
Cabo de alimentagéo e ficha
Cuba
Cuba de fritura
Protecéo do botéo de abertura do
cesto
Botéo de abertura do cesto
Asa do cesto

TmMoOw
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Caso o seu modelo de aparelho nao disponha
dos acessorios descritos anteriormente, pode
adquiri-los separadamente nos Servigos de
Assisténcia Técnica.

UTILIZACAO E CUIDADOS:

Antes de cada utilizagéo, desenrole
completamente o cabo de alimentagdo do
aparelho.

N&o utilize o aparelho se os acessorios nao
estiverem devidamente montados.

N&o utilize o aparelho se os acessorios ou

consumiveis montados apresentarem defeitos.

Substitua-os imediatamente.
N&o utilize o aparelho se estiver vazio.

N&o utilize o aparelho se o temporizador ndo
funcionar corretamente.

Nao mova o aparelho enquanto estiver em
funcionamento.

Para manter o tratamento antiaderente em
bom estado, nao utilize utensilios metalicos ou
objetos de corte sobre mesmo.

Nao force a capacidade de trabalho do
aparelho.

Respeite a indicagdo do nivel MAX.

Desligue o aparelho da corrente quando
nao estiver a ser utilizado e antes de iniciar
qualquer operagéao de limpeza.

Guarde o aparelho fora do alcance das
criangas e de pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas,
ou que tenham falta de experiéncia e
conhecimento

N&o guarde nem desloque o aparelho se ainda
estiver quente.

Nunca deixe o aparelho ligado e sem
vigilancia. Além disso, poupara energia e
prolongara a vida do aparelho.

Utilize apenas utensilios apropriados para
suportar altas temperaturas.

Colocar o terméstato na posigdo de minimo
(MIN) nao garante que o aparelho fique
totalmente desligado.

Para orientagado, na tabela em anexo sao
indicadas uma série de receitas que incluem
a temperatura de confegdo e o tempo de
funcionamento do aparelho.

O produto contém elementos eletrénicos e
elementos de aquecimento. Nao o coloque
dentro de agua nem o lave com agua.

Nao cobrir a entrada e saida de ar durante
o processo de funcionamento. Nao toque o
interior do produto para evitar queimaduras.

N&o danifique, nem puxe com forga ou torca
o cabo de alimentagao, nem o utilize para
transportar cargas pesadas, nem o transforme,
para evitar descargas elétricas, incéndios e
outros acidentes. Se o cabo de alimentagao
estiver danificado, deve ser substituido pelo
fabricante, ou pelo seu representante ou por
pessoal qualificado, a fim de evitar situacdes
de perigo.

Coloque o produto a 30 cm de distancia da
parede ou dos moveis para evitar que fiquem
danificados.

MODO DE UTILIZAGAO

NOTAS PARA ANTES DA UTILIZAGAO:
Certifique-se de que retirou todo o material de
embalagem do produto.

Antes de utilizar o produto pela primeira vez,
limpe as partes em contacto com os alimentos
tal como se descreve no capitulo de limpeza.
O ar a altas temperaturas saira pela abertura
durante o processo de funcionamento
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do produto. Mantenha uma distancia de
seguranga.

UTILIZAGAO:

Desenrole completamente o cabo antes de o
ligar a tomada.

Ligue o aparelho a corrente.

Nota: manipule sempre a cuba através da asa
do cesto. Nao Ihe toque se estiver quente.

Ponha os ingredientes que pretende fritar
dentro do recipiente (E).

Torne a colocar a cuba no aparelho.

Ligue o aparelho premindo o botéo de ligar/
desligar (A1)

Ajuste a temperatura e o tempo adequados
usando os respetivos comandos, ou selecione
um dos 8 programas predefinidos.

Uma vez selecionada a temperatura, acione
o temporizador (A3), selecionando o tempo
necessario, e a fritadeira ira comegar a
funcionar, ou, entéo, tendo em conta o tempo
predeterminado pelo programa selecionado.
Volte a premir o botéo de ligar/desligar para
iniciar o processo.

Nota: tenha em conta que, se o aparelho
estiver frio, devera adicionar mais 3 minutos
ao tempo de confegdo dos alimentos.

Nota: Se desejar mexer os alimentos a meio
da confegao, pode simplesmente retirar a
cuba do interior do aparelho e mexé-los. Tal
né&o ira afetar significativamente o processo de
confegéo.

Uma vez terminado o tempo de fritura,

retire completamente a cuba do aparelho. O
aparelho é automaticamente desativado.
ATENGAO: Tanto a cuba como o cesto, assim
como os alimentos, estardo BASTANTE
quentes.

Apoie o cesto numa superficie apta a suportar
altas temperaturas.

Separe o cesto da cuba através do botado
libertador do cesto (G) e vire-o para retirar os
alimentos sem risco de se queimar.

TEMPO E TEMPERATURA

Podera modificar a temperatura e o tempo
premindo os simbolos A/V nos respectivos
reguladores (A2, A3).

PROGRAMAS PREDEFINIDOS

Este aparelho possui 8 programas

predefinidos.

Para selecionar o programa, prima o botéo de
programas (A5). Pode passar de um programa
para o seguinte premindo sucessivamente
este botéo.

Se o desejar, pode também modificar os
parametros da temperatura e do tempo dos
programas predefinidos.

Uma vez selecionado o programa, prima o
botéo de inicio (A1), para comecar a aquecer.
Vera que o temporizador comeca a funcionar.

Para modificar os parametros durante
o decorrer da receita, pause primeiro o
funcionamento, modifique-os e reinicie.

NOTA: Durante a operacgéo de fritura, pode
premir o botdo de pausa (A1), para parar o
aparelho, o temporizador para e mostra o
tempo restante. Prima novamente este botéo
para continuar a operagao de fritura.

A fritadeira emite um aviso sonoro de alerta
quando termina o tempo de fritura.

Verifique se os alimentos estéo prontos.

Se ainda nao estiverem, s6 tem de voltar

a colocar o cesto dentro do aparelho e
programar o temporizador para mais alguns
minutos.

Uma vez terminado o tempo de fritura, retire
a cuba do seu alojamento. O aparelho é
automaticamente desativado.

UMA VEZ CONCLUIDA A UTILIZAGAO DO
APARELHO:

Desligue o aparelho da corrente elétrica.
Deixe-o arrefecer.

Limpe o aparelho conforme explicado na
secgao de limpeza.

PROTETOR TERMICO DE SEGURANGA:

O aparelho dispde de um dispositivo térmico
de segurancga que o protege de qualquer
sobreaquecimento.

Se o aparelho se desligar sozinho e nédo se
voltar a ligar, desligue-o da corrente e aguarde
15 minutos antes de o ligar novamente. Se
continuar sem funcionar, dirija-se a um dos
Servicos de Assisténcia Técnica autorizados.
LIMPEZA

Desligue o aparelho da corrente elétrica e
deixe-o arrefecer antes de iniciar qualquer
operagao de limpeza.

Limpe o aparelho com um pano humido com
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algumas gotas de detergente e seque-o de
seguida.

Nao utilize solventes, produtos com um fator
pH &cido ou basico como lixivia, nem produtos
abrasivos para a limpeza do aparelho.

Nunca mergulhe o aparelho dentro de agua
ou em qualquer outro liquido, nem o coloque
debaixo da torneira.

Recomenda-se limpar o aparelho
regularmente e retirar todos os restos de
alimentos.

Se o aparelho nao for mantido limpo, a sua
superficie pode degradar-se e afetar de forma
irreversivel a duragédo da vida do aparelho e
conduzir a uma situacéo de perigo.

Apenas o cesto e a cuba podem ser lavados
na maquina.

A posicao de escorrimento/secagem das
pecas lavaveis na maquina ou lava-lougcas
deve permitir o escorrimento da agua com
facilidade.

Em seguida, seque bem todas as pegas antes
de as montar e guardar.

TABELA DE RECOMENDAGOES

Pode guiar-se por aqui para confecionar os
diferentes tipos de alimentos

NOTA: tenha em consideragdo que estes
parametros sdo apenas indicativos. Os
alimentos podem ser de origem, tamanho,
forma e marcas diferentes, pelo que ndo
podemos garantir os melhores parémetros
para alimentos especificos.
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GUIA DE CULINARIA

Quantidade |Tempo Temperatura
(min-max) (min) (°C) Agitar Informagao adicional
(9)
Batatas fritas
300-800 9-16 200 Sim
Batatas finas congeladas
Batatas grossas congeladas 300-800 11-20 200 Sim
Batatas fritas em rodelas (5x8 mm) Adicionar 1/2 c/c de éleo
300-800 16-10 200 sim
Batatas caseiras em palitos Adicionar 1/2 c/c de dleo
300-800 18-22 180 Sim
Batatas caseiras em cubos Adicionar 1/2 c/c de ¢leo
300-800 12-18 180 Sim
Batatas assadas 250 15-18 180 Sim
Batatas gratinadas 500 15-18 200 Sim
Carnes e aves
Filetes 100-500 8-12 180
Costeletas de porco 100-500 10-14 180
Hamburguer 100-500 7-14 180
Salchichas 100-500 13-15 180
Coxas 100-500 18-22 180
Peito de frango 100-500 10-15 180
Aperitivos
Crepes chineses 100-400 8-10 200 Sim
Nuggets de frango congelados
100-500 6-10 200 Sim
Douraditos de peixe congelados
100-400 6-10 200
Aperitivos de queijo panados
congelados 100-400 8-10 180
Legumes recheados 100-400 10 160
Cozer
Bolachas 300 20-25 160 Utilize uma forma para forno.
Quiche 400 20-22 180 Utilize uma forma para forno.
Muffins 300 15-18 200 Utilize uma forma para forno.
Snacks doces 400 20 160
RESOLUCAO DE PROBLEMAS
Problema Causa possivel Solugdo

O aparelho ndo esta ligado a corrente
elétrica.

Ligue o aparelho a uma tomada com ligagéo a terra.

O AIR FRYER néo funciona.

O temporizador néo esta configurado.

Para ligar o aparelho, gire o temporizador até obter o
tempo de preparagao requerido.

A quantidade de alimentos colocada na
cuba é excessiva.

Coloque uma menor quantidade de ingredientes na cuba.
Quantidades mais pequenas podem ser melhor agitadas e
fritam mais uniformemente.

Os alimentos fritos na AIR
FRYER nao estdo bem
cozinhados

A temperatura selecionada é demasiado
baixa.

Aumente a temperatura até chegar a posi¢ao adequada.
Ajuste da temperatura: consulte o guia de fritura.

Os alimentos estao fritos de
maneira desigual.

Certos ingredientes devem ser agitados
a meio do tempo de preparagéo.

Quando os alimentos se encontram uns em cima dos
outros (por exemplo, batatas fritas) tém de ser agitados a
meio do tempo de preparagao.

Os fritos ndo ficam
crocantes.

Tipo alimento utilizado é incorreto.

Consulte o0 modo de preparagéo dos alimentos na
embalagem do fabricante.

Cuba sobrecarregada.

N&o encha a cuba acima da indicagdo de MAX.

Nao se pode deslizar a
fritadeira/cuba no aparelho.

A cuba néo esta colocada corretamente
na fritadeira.

Empurre a cuba dentro da fritadeira até ouvir um clique

Sai fumo branco do

Estdo a ser preparados ingredientes
com alto conteido em gordura.
Adicionou-se dleo na preparagao.

Nao utilize alimentos com alto conteido em gordura nem
adicione mais 6leo do que o estritamente necessario.

Esta fritadeira utiliza uma tecnologia que requer pouco ou
nenhum dleo.

aparelho.

Afritadeira ainda contém residuos de
gordura da utilizagéo anterior.

O fumo branco é provocado pela gordura aquecida na
fritadeira.
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(Tradotto dal manuale di istruzioni originale)

FRIGGITRICE AD ARIA
AF1700D

DESCRIZIONE

A. Pannello di controllo digitale
1. Pulsante di accensione/
spegnimento e avvio/

pausa

2. Pulsanti di controllo della
temperatura

3. Pulsanti di controllo del
tempo

4. Schermo
5. Pulsante dei programmi
predefiniti

Uscita dell’aria
Cavo di alimentazione e spina
Secchiello
Cestello per friggere
Protezione del pulsante di apertura
del cestello
Pulsante di apertura del cestello
Impugnatura del cestello

TmMoow
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Nel caso in cui il modello del Suo apparecchio
non sia dotato degli accessori anteriormente
elencati, pud acquistarli separatamente presso
i punti di assistenza tecnica autorizzati.

PRECAUZIONI D’USO:
Prima di ogni utilizzo, svolgere completamente
il cavo dell’'apparecchio.

Non utilizzare I'apparecchio se gli accessori
non sono correttamente montati.

Non utilizzare I'apparecchio se gli
accessori presentano dei difetti. Sostituirli
immediatamente.

Non avviare mai I'apparecchio a vuoto.

Non utilizzare I'apparecchio se il timer non
funziona correttamente.

Non muovere I'apparecchio durante 'uso

Per conservare in buono stato il trattamento
antiaderente, non utilizzare utensili metallici o
appuntiti.

Non forzare la capacita di lavoro
dell’apparecchio.

Rispettare I'indicazione del livello MAX.

Scollegare la spina dalla presa di corrente
quando I'apparecchio non € in uso e prima di
eseguire qualsiasi operazione di pulizia.

Conservare questo apparecchio fuori dalla
portata dei bambini e/o di persone con limitate
capacita fisiche, sensoriali 0 mentali o con
mancanza di esperienza e conoscenza

Non riporre, né trasportare I'apparecchio
quando € ancora caldo.

Non lasciare mai I'apparecchio collegato alla
rete elettrica e senza controllo. Si otterra un

risparmio energetico e si prolunghera la vita

dell’apparecchio stesso.

Utilizzare solamente utensili in grado di
sostenere alte temperature.

Regolare il comando termostato sulla
posizione di minimo (MIN) non garantisce la
sconnessione permanente dell’apparecchio.

Orientativamente, nella tabella allegata sono
indicate una serie di ricette che comprendono
la temperatura di cottura e il tempo di
funzionamento dell’apparecchio.

Il prodotto contiene elementi elettronici ed
elementi di riscaldamento. Non immergerlo né
lavarlo con acqua.

Non coprire I'entrata e I'uscita dell’aria durante
il funzionamento. Non toccare I'interno del
prodotto per evitare scottature.

Non danneggiare, tirare con forza o ritorcere
il cavo di alimentazione, né utilizzarlo per
trasportare carichi pesanti o modificarlo, al
fine di evitare scariche elettriche, incendi
e altri incidenti. Se il cavo di alimentazione
€ danneggiato deve essere sostituito dal
fabbricante, da un agente del servizio

di assistenza o da personale similare e
qualificato per evitare qualsiasi pericolo.
Posizionare il prodotto a 30 cm di distanza
dalla parete o dai mobili per evitare che si
danneggino.

MODALITA D’'USO

PRIMA DELL'USO:

Assicurarsi di aver rimosso dal prodotto tutto il
materiale di imballaggio.

Previamente al primo utilizzo dell’apparecchio,
si consiglia di pulire tutte le parti a contatto
con gli alimenti, come indicato nella sezione
dedicata alla pulizia.

Durante il funzionamento del prodotto, I'aria
ad alta temperatura uscira dalla relativa uscita.
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Tenere una distanza di sicurezza.

uso:

Srotolare completamente il cavo prima di
attaccare la spina.

Collegare I'apparecchio alla rete elettrica.

Nota: maneggiare sempre il secchiello
mediante il cestello e la sua impugnatura. Non
toccarla quando e calda.

Mettere gli ingredienti che si desiderano
friggere nel cestello (E).

Riposizionare il secchiello nell’apparecchio.

Accendere 'apparecchio premendo il pulsante
di accensione/spegnimento (A1)

Regolare la temperatura e il tempo adeguati
mediante i rispettivi comandi, oppure
selezionare uno degli 8 programmi predefiniti.

Una volta selezionata la temperatura, azionare
il temporizzatore (A3) scegliendo il tempo
necessario e la friggitrice iniziera a funzionare,
oppure tenere conto del tempo predeterminato
dal programma selezionato.

Premere nuovamente il pulsante di
accensione/spegnimento per avviare il
processo.

Nota: bisogna considerare che, se
I'apparecchio fosse freddo, si dovranno
aggiungere 3 minuti al tempo di cottura degli
alimenti.

Nota: Se si desidera mescolare gli alimenti
a meta cottura, basta estrarre il secchiello
dall’apparecchio e mescolarli. Quest’azione
non avra ripercussioni significative sul
processo.

Quando termini il tempo di cottura, estrarre
completamente il secchiello dal suo vano.
I'apparecchio si disattiva automaticamente
ATTENZIONE: Il secchiello, il cestello e gli
alimenti saranno MOLTO caldi.

Appoggiare il cestello su una superficie idonea
a sopportare alte temperature.

Separare il cestello dal secchiello mediante
il pulsante per rilasciare il cestello (G) e
capovolgerlo in un recipiente per estrarre gli
alimenti senza rischi di scottature.

TEMPO E TEMPERATURA

E possibile modificare temperatura e tempo
premendo i simboli A/V dei relativi regolatori
(A2, A3).

PROGRAMMI PREDEFINITI

Questo apparecchio possiede 8 programmi
predefiniti.

Per selezionare il programma premere il
pulsante dei programmi (A5). Premendo lo
stesso pulsante € possibile passare da un
programma all’altro.

Se si desidera, si possono modificare anche

i parametri di temperatura e tempo dei
programmi predefiniti.

Dopo aver selezionato il programma, premere
il pulsante di avvio (A1) per iniziare a
riscaldare. Il temporizzatore si avvia.

Per modificare i parametri durante la cottura
della ricetta, mettere prima in pausa,
modificare e riavviare.

NOTA: Durante I'operazione di cottura, si puo
premere il pulsante pausa (A1) per arrestare
I'apparecchio: il temporizzatore si fermera

e mostrera il tempo rimanente. Premere
nuovamente questo pulsante per proseguire
I'operazione di cottura.

Quando termina il tempo di cottura, la
friggitrice emette un suono di avviso.

Verificare che gli alimenti siano cotti.

Se non lo fossero, reinserire il recipiente
nell’apparecchio e impostare il temporizzatore
aggiungendo alcuni minuti.

Terminato il tempo di cottura, estrarre il
secchiello dal suo vano. I'apparecchio si
disattiva automaticamente

UNA VOLTA CONCLUSO L'UTILIZZO
DELL’APPARECCHIO:

Scollegare I'apparecchio dalla rete.
Lasciare raffreddare.

Pulire 'apparecchio cosi come descritto nella
sezione “Pulizia”

PROTETTORE TERMICO DI SICUREZZA:

L’apparecchio possiede un dispositivo termico
di sicurezza che lo protegge da qualsiasi
surriscaldamento.

Se 'apparecchio si sconnette da solo e non si
riconnette, scollegarlo dalla presa e attendere
circa 15 minuti prima di connetterlo di nuovo.
Se ancora non funziona, rivolgersi ad un
centro d’assistenza tecnica autorizzato.
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PULIZIA

Scollegare la spina dalla rete elettrica e
attendere che I'apparecchio si raffreddi, prima
di eseguirne la pulizia.

Pulire il gruppo elettrico con un panno umido,
quindi asciugarlo.

Per la pulizia non impiegare solventi o prodotti
a pH acido o basico, come la candeggina, né
prodotti abrasivi.

Non immergere I'apparecchio in acqua o altri
liquidi, né lavarlo con acqua corrente.

Si raccomanda di pulire I'apparecchio
periodicamente e di rimuovere tutti i residui di
cibo.

La mancata pulizia periodica dell’apparecchio
puo provocare il deterioramento delle superfici,
compromettendone la durata operativa e la
sicurezza.

Solamente il cestello e il secchiello sono
indicati per il lavaggio in lavastoviglie.

La posizione di sgocciolamento/asciugatura
dei pezzi lavabili nella lavastoviglie o a mano
deve permettere che I'acqua scoli facilmente.

Prima di montare e riporre I'apparecchio,
asciugare bene tutti i pezzi.

TABELLA DI RACCOMANDAZIONI

Quii ci si puo orientare per la cottura di vari
alimenti

* NOTA: tenere presente che questi parametri
sono meramente indicativi. Gli alimenti
possono essere di origine, dimensioni, forme
e marche diverse, pertanto non possiamo
garantire i migliori parametri per alimenti
specifici.
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GUIDA ALLA COTTURA
Quantita Tempo Temperatura
(min-max) (g) | (min) (°C) Agitare Ulteriori informazioni
Patate fritte
300-800 9-16 200 Si
Patate fine congelate
Patate grosse congelate 300-800 11-20 200 Si
Patate fatte in casa (5x8 mm) Aggiungere 1/2 cucchiaino d’olio
300-800 16-10 200 Si
Patate a spicchi fatte in casa Aggiungere 1/2 cucchiaino d'olio
300-800 18-22 180 Si
Patate a dadini fatte in casa Aggiungere 1/2 cucchiaino d’olio
300-800 12-18 180 Si
Patate arrosto 250 15-18 180 Si
Patate gratinate 500 15-18 200 Si
Carni e volatili
Filetto 100-500 8-12 180
Costolette di maiale 100-500 10-14 180
Hamburger 100-500 7-14 180
Involtini di salsiccia 100-500 13-15 180
Cosce 100-500 18-22 180
Petto di pollo 100-500 10-15 180
Aperitivi
Involtini primavera 100-400 8-10 200 Si
Nugget di pollo congelati
100-500 6-10 200 Si
Bastoncini di pesce surgelati
100-400 6-10 200
Aperitivi al formaggio impanati
congelati 100-400 8-10 180
Verdure ripiene 100-400 10 160
Cuocere al forno
Torta 300 20-25 160 Utilizzare uno stampo da forno
Quiche 400 20-22 180 Utilizzare uno stampo da forno
Muffin 300 15-18 200 Utilizzare uno stampo da forno
Snack dolci 400 20 160
SOLUZIONE DEI PROBLEMI
Problema Possibile causa Soluzione

Il AIR FRYER non
funziona.

L'apparecchio non ¢ collegato alla
rete elettrica.

Collegare I'apparecchio a una presa con presa a terra.

Il temporizzatore non & configurato.

Per accendere I'apparecchio, premere il pulsante del
temporizzatore fino ad ottenere il tempo di preparazione
necessario.

Gli alimenti fritti nella
AIR FRYER non sono
completamente cotti.

La quantita di alimenti nel cestello &
eccessiva.

Inserire una minor quantita di ingredienti nel cestello.
Minori quantita si smuovono meglio e si friggono uniformemente.

La temperatura selezionata & troppo
bassa.

Aumentare la temperatura fino ad arrivare alla posizione
adeguata. i
Regolare la temperatura: consultare la guida per la cottura.

Gli alimenti non friggono
uniformemente.

Alcuni ingredienti devono essere
smossi a meta del tempo di cottura.

Quando gli alimenti sono uno sopra I'altro (ad esempio, le patate
fritte), bisogna smuoverli alla meta del tempo di cottura.

| fritti non sono croccanti.

Non é possibile far
scorrere la padella/cestello
nell’apparecchio.

Si sta usando un tipo di alimento non
corretto.

Consultare la modalita di preparazione degli alimenti, fornita dal
produttore.

cestello sovraccarico.

Non riempire il cestello oltre I'indicazione MAX.

Il cestello non & posizionato
correttamente nel secchiello.

Premere il cestello nella padella fino a sentire un clic.

L'apparecchio emette un
fumo bianco.

Si stanno preparando ingredienti con
un alto contenuto d’olio.

E stato aggiunto olio alla
preparazione.

Non utilizzare alimenti con alti contenuti d’olio né aggiungere pit
olio di quello strettamente necessario.

Questa friggitrice utilizza una tecnologia che richiede poco olio o
non ne richiede.

Nella padella ci sono resti di grasso
di precedenti cotture.

Il fumo bianco & causato dal grasso che si scalda nel secchiello.
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(Traduit a partir de les instruccions originals)

FREGIDORA D’AIRE
AF1700D

DESCRIPCIO

A. Tauler de control digital
1. Bot6 d’engegada/apagada

i inici/pausa

2. Botons de control de
temperatura

3. Botons de control de
temps

4. Pantalla
5. Boto de programes
predefinits

Sortida d’'aire
Cable d’alimentacio i endoll
Cubeta
Cistella de fregir
Proteccié del boté d’obertura de la
cistella
Boté dobertura de la cistella
Nansa de la cistella

TMoOw
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En el cas que el model del vostre aparell no
disposi dels accessoris descrits anteriorment,
aquests també poden adquirir-se per separat
als Serveis d’Assistencia Tecnica.

UTILITZACIO | CURA:

Abans de cada Us, esteneu completament el
cable d’alimentacio de I'aparell.

No feu servir 'aparell si els accessoris no
estan acoblats correctament.

No feu servir 'aparell si els accessoris
acoblats tenen defectes. Procediu a substituir-
los immediatament.

No feu servir I'aparell buit.

No feu servir I'aparell si el temporitzador no
funciona correctament.

No moveu ni desplaceu I'aparell mentre estigui
en funcionament.

Per conservar el tractament antiadherent en
bon estat, no hi feu servir estris metal-lics o
punxants.

No forceu la capacitat de treball de I'aparell.
Respecteu el nivell MAX.
Desconnecteu I'aparell de la xarxa si no el feu

servir i abans de qualsevol operacié de neteja.

Manteniu I'aparell fora de I'abast dels nens i/o
persones amb capacitats fisiques, sensorials
o mentals reduides o falta d’experiéncia i
coneixement.

No deseu ni transporteu I'aparell si encara
esta calent.

No deixeu mai I'aparell connectat i sense
vigilancia. A més, estalviareu energia i
perllongareu la vida de I'aparell.

Feu servir inicament estris apropiats per a
soportar temperatures altes.

Posar el comandament del termostat a

la posicié de minim (MIN) no garanteix la
desconnexié permanent de I'aparell.

Com a orientacio en la taula annexa
s’indiquen una serie de receptes que inclouen
la temperatura de coccié i el temps de
funcionament de I'aparell.

El producte conté elements electronics i
elements de calefaccio. No el poseu en aigua
ni el renteu amb aigua.

No cobriu I'entrada ni la sortida d’aire durant el
procés de funcionament. No toqueu l'interior
del producte per evitar cremades.

No feu malbé, estireu amb forga ni retorceu
el cable d’alimentacio, ni el feu servir per

a transportar carregues pesades, ni el
transformeu, per tal d’evitar descarregues
electriques, incendis i altres accidents. Si el
cable d’alimentacié esta fet malbé, ha de ser
substituit pel fabricant, per 'agent de servei o
per personal amb qualificacio similar, per tal
d’evitar un perill.

Col-loqueu el producte a 30 cm de distancia

de la paret o dels mobles per evitar que es
facin malbé.

INSTRUCCIONS D’US

NOTES PREVIES A L’US:

Assegureu-vos que heu retirat tot el material
d’embalatge del producte.

Abans de fer servir el producte per primer cop,
netegeu les parts en contacte amb aliments tal
com es descriu a |'apartat de neteja.

L’'aire a alta temperatura sortira per la

sortida durant el procés de funcionament del
producte. Manteniu una distancia de seguretat.
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Us:
Esteneu completament el cable abans
d’endollar-lo.

Connecteu I'aparell a la xarxa eléctrica.

Nota: manipuleu sempre la cubeta mitjangant
la cistella i la nansa. No I'agafeu si esta
calenta.

Poseu-hi els ingredients que voleu fregir (E).
Torneu a introduir la cubeta en I'aparell.
Engegueu I'aparell prement el boté
d’engegada/apagada (A1)

Ajusteu la temperatura i el temps adequats
fent servir els comandaments respectius o
seleccioneu un dels 8 programes predefinits.

Un cop la temperatura estigui seleccionada,
accioneu el temporitzador (D), triant el temps
necessari i la fregidora comengara a funcionar
o tingueu en compte el temps predeterminat
pel programa seleccionat.

Torneu a prémer el botd engegada/apagada
per iniciar el procés.

Nota: tingueu en compte que si 'aparell esta
fred haureu d’afegir 3 minuts a la coccié dels
aliments.

Nota: Si voleu sacsejar els aliments a
mitja coccio, traieu la cubeta de l'interior
de l'aparell i sacsegeu-la. Aixo no afectara
significativament el procés.

Un cop acabi el temps de coccid, traieu

la cubeta fora del seu lloc. I'aparell es
desactivara automaticament

ATENCIO: Tant la cubeta i la cistella com els
aliments estaran MOLT calents.

Deixeu la cistella en una superficie apta per
suportar temperatures altes.

Separeu la cistella de la cubeta fent servir el
boto alliberador de la cistella (G) i tombeu-la
en un recipient adequat per treure els aliments
sense risc de cremar-se.

TEMPS | TEMPERATURA
Podreu modificar la temperatura i el temps

prement els simbols corresponents A/V dels
reguladors respectius (A2, A3).

PROGRAMES PREDEFINITS

Aquest aparell té 8 programes predefinits.
Per seleccionar el programa, premeu el boté
de programes (A5). Podreu passar d’'un

programa a un altre fent clic sobre aquest
mateix botd.

Si voleu també podeu modificar els
parametres de temperatura i temps dels
programes predefinits.

Un cop hagiu seleccionat el programa premeu
el boté d’inici (A1) per comencar a escalfar.
Veureu que el temporitzador es posara en
marxa.

Per modificar els parametres durant el
transcurs de la recepta, pauseu primer,
modifiqueu i repreneu.

NOTA: Durant I'operacio de coccid, podeu
pressionar el bot6 de pausa (A1) per aturar
I'aparell. El temporitzador s’aturara i mostrara
el temps restant. Premeu aquest boté de nou
per continuar I'operacio de coccio.

La fregidora emet un so d’alerta quan acaba el
temps de coccio.

Comproveu si els aliments estan a punt.

Si no ho estan, introduiu de nou el recipient en
I'aparell i programeu el temporitzador durant
uns minuts més.

Un cop acabi el temps de coccid, traieu
la cubeta fora del seu lloc. I'aparell es
desactivara automaticament

UN COP FINALITZAT L’US DE
L’APARELL.:

Desendolleu I'aparell de la xarxa eléctrica.
Deixeu refredar.

Netegeu I'aparell seguint I'explicacié de la
secci6 de neteja.

PROTECTOR TERMIC DE SEGURETAT:

L'aparell disposa d’un dispositiu térmic de
seguretat que protegeix I'aparell de qualsevol
sobreescalfament.

Si 'aparell es desconnecta per si mateix i no
torna a connectar-se, procedir a desconnectar
de la xarxa, esperar uns 15 minuts abans de
tornar a connectar-lo. Si encara no funciona,
acudir a un dels serveis d’assisténcia técnica
autoritzats.

NETEJA

Desendolleu I'aparell de la xarxa i deixeu-
lo refredar abans de dur a terme qualsevol
operacio de neteja.

Netegeu I'aparell amb un drap humit
impregnant amb unes gotes de detergent i
després eixugueu-lo.

No feu servir dissolvents ni productes amb



Downloaded by: pd-oliana on 11-08-2022 09:19 CEST

un factor pH acid o basic com el lleixiu ni
productes abrasius per netejar I'aparell.

No submergiu I'aparell en aigua ni en cap altre
liquid, ni el poseu sota l'aixeta.

Es recomana netejar I'aparell regularment i
treure-hi totes les restes d’aliments.

Si 'aparell no es manté en bon estat de
neteja, la superficie pot degradar-se i afectar
de manera inexorable la durada de la vida de
I'aparell i provocar una situacio perillosa.

Només el cistell i la cubeta son aptes per al
rentaplats.

La posicié d’escorregut/assecat de les peces
rentables al rentaplats o a la pica ha de
permetre escorrer 'aigua amb facilitat.

A continuacio, eixugueu totes les peces abans
de muntar-lo i desar-lo.

TAULA DE RECOMANACIONS

Aqui podeu orientar-vos per a les coccions de
diversos aliments

*NOTA: tingueu en compte que aquests
parametres son merament indicatius. Els
aliments poden ser d’origen, mida, forma i
marques diferents, motiu pel qual no podem
garantir els millors parametres per a aliments
especifics.
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GUIA DE CUINA
Quantitat Temps | Temperatura
(min-max) (g) |(min) (°C) Agitar Informacié addicional
Patates fregides
300-800 9-16 200 Si
Patates fines congelades
Patates gruixudes congelades 300-800 11-20 200 Si
Patates casolanes (5x8mm) Afegiu-hi 1/2 cullerada d’oli
300-800 16-10 200 Si
Patates casolanes a grills Afegiu-hi 1/2 cullerada d'oli
300-800 18-22 180 Si
Patates casolanes a daus Afegiu-hi 1/2 cullerada d’oli
300-800 12-18 180 Si
Patates rosti 250 15-18 180 Si
Patates gratinades 500 15-18 200 Si
Carns i aus
Filet 100-500 8-12 180
Costella de porc 100-500 10-14 180
Hamburguesa 100-500 7-14 180
Rotlles de salsitxes 100-500 13-15 180
Cuixes 100-500 18-22 180
Pit de pollastre 100-500 10-15 180
Aperitius
Rotllets de primavera 100-400 8-10 200 Si
Nuggets de pollastre congelats
100-500 6-10 200 Si
Palets de peix congelats
100-400 6-10 200
Aperitius de formatge arrebossat congelat
100-400 8-10 180
Verdures farcides 100-400 10 160
Coure al forn
Pa de pessic 300 20-25 160 Feu servir un motlle per a forn.
Quiche 400 20-22 180 Feu servir un motlle per a forn.
Muffins 300 15-18 200 Feu servir un motlle per a forn.
Snacks dolgos 400 20 160
SOLUCIO DE PROBLEMES
Problema Causa possible Solucié

L'AIR FRYER no
funciona.

L’aparell no esta endollat.

Connecteu I'aparell a un endoll amb presa de terra.

El temporitzador no esta
configurat.

Per engegar 'aparell, actueu sobre el temporitzador fins obtenir el temps
de preparacié requerit.

Els aliments fregits a
'AIR FRYER no estan
ben fets.

La quantitat d’aliments col-locada
a la cistella és excessiva.

Poseu menys quantitat d’ingredients a la cistella.
Les quantitats petites s’agiten millor i es fregeixen més uniformement.

La temperatura seleccionada és
massa baixa.

Augmenteu la temperatura fins que assoleixi la posicié adequada.
Ajust de temperatura: consulteu la guia de coccié.

Els aliments es
fregeixen de manera
desigual.

Hi ha ingredients que cal agitar a
meitat del temps de preparacio.

En el cas dels aliments que es troben uns a sobre dels altres (per
exemple, les patates fregides), cal agitar-los a meitat del temps de
preparacio.

Els fregits no surten
cruixents.

No es pot lliscar
la paella/cistella a
l'aparell.

Tipus d’aliment incorrecte utilitzat.

Consulteu el mode de preparacié dels aliments del fabricant.

Cistella massa carregada.

No ompliu la cistella per sobre de la indicacié MAX.

La cistella no esta col-locada
correctament a la cubeta.

Premeu la cistella a la paella fins que hi escolteu un clic

Surt fum blanc de
I'aparell.

S’hi estan preparant ingredients
amb alt contingut d’oli.
S’ha afegit oli a la preparacio.

No hi feu servir aliments amb un contingut alt d’oli ni hi afegiu més oli
de l'estrictament necessari.
Aquesta fregidora fa servir una tecnologia que requereix poc oli o gens.

La paella encara conté restes de
greix de I'Gs anterior.

El fum blanc el provoca el greix que s’escalfa a la cubeta.
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(Ubersetzung aus den urspriinglichen
anweisungen)

HEISSLUFTFRITTEUSE

AF1700D

BEZEICHNUNG

A. Digitale Bedienertafel
1.  Ein-/Aus-Taste und Start-/
Pausentaste
2. Tasten zur
Temperaturregelung
3. Zeitsteuerungstasten
4. Display
5.  Taste flr voreingestellte
Programme
Luftaustritt
Stromkabel und Stecker
Wanne
Frittierkorb
Schutz des Offnungsknopfes des
Korbes
Offnungstaste des Korbes
Frittierkorbgriff

TmMoow
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Wenn Sie meinen, dass das Gerat nicht mit
dem oben angefiihrten Zubehdr ausgestattet
ist, kdnnen Sie die Teile auch einzeln beim
Technischen Kundendienst erwerben.

BENUTZUNG UND PFLEGE:

Vor jedem Gebrauch des Geréats das
Stromkabel vollstandig abwickeln.

Gerét nicht benutzen, wenn Zubehér oder
Ersatzteile nicht richtig befestigt sind.

Gerat nicht benltzen, wenn die Zubehdrteile
mangelhaft sind. Ersetzen Sie diese sofort.
Das Gerat sollte in leerem Zustand, also ohne
Inhalt, nicht benutzt werden.

Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn der Timer
nicht korrekt funktioniert.

Das Gerat nicht bewegen, wahrend es in
Betrieb ist.

Um die Oberflache nicht zu beschadigen,
keine metallischen oder spitzen Kochutensilien
verwenden.

Betriebskapazitat des Gerats nicht
Uberbeanspruchen.

Beachten Sie die MAX Fullmenge

Ziehen Sie den Stecker heraus und lassen
Sie das Gerat abkihlen, bevor Sie mit der
Reinigung beginnen.

Das Gerat aufderhalb der Reichweite

von Kindern und/oder Personen mit
eingeschrankten korperlichen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten bzw. Personen
ohne ausreichende Erfahrung und Kenntnisse
aufbewahren.

Das Gerat nicht wegraumen, wenn es noch
heil} ist.

Das Gerat nie am Stromnetz angeschlossen
und ohne Aufsicht lassen. Sie sparen dadurch
Energie und verlangern die Lebensdauer des
Geréates.

Verwenden Sie nur Kiichenutensilien, die fur
hohe Temperaturen ausgelegt sind.

Die vollstandige Abschaltung des Gerats

wird nicht dadurch garantiert, dass der
Temperaturregler auf der niedrigsten Position
(MIN) steht.

In der beigefligten Tabelle finden Sie eine
Reihe von Rezepten mit Angaben zu
Temperatur und Dauer der Zubereitung.

Das Produkt enthalt Elektronik und
Heizelemente. Legen Sie es nicht ins Wasser
und waschen Sie es nicht mit Wasser ab.
Decken Sie den Luftein- und -auslass wahrend
des Betriebs nicht ab. Beriihren Sie nicht das
Innere des Produkts, um Verbrennungen zu
vermeiden.

Beschadigen Sie das Netzkabel nicht, ziehen
Sie nicht gewaltsam daran, verdrehen Sie

es nicht zum Tragen schwerer Lasten und
verandern Sie es nicht, um Stromschlage,
Feuer und andere Unfélle zu vermeiden. Wenn
das Netzkabel beschadigt ist, muss es durch
den Hersteller, seinen Kundendienst oder
ahnlich qualifizierte Personen ersetzt werden,
um eine Gefahrdung zu vermeiden.

Stellen Sie das Gerat 30 cm von Wanden
oder Mobeln entfernt auf, um Schaden zu
vermeiden.

BENUTZUNGSHINWEISE

VOR DER BENUTZUNG:

Vergewissern Sie sich, dass Sie das gesamte
Verpackungsmaterial des Produkts entfernt
haben.

Vor der Erstanwendung missen die
Einzelteile, die mit Nahrungsmitteln in
Kontakt geraten, so wie im Absatz Reinigung
beschrieben, gereinigt werden.

Wahrend des Betriebs des Produkts wird

Luft mit hoher Temperatur aus dem Auslass
geblasen. Halten Sie einen sicheren Abstand.
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BENUTZUNG:

Vor Anschluss das Kabel vollig ausrollen.
Schlieen Sie das Gerat an das Stromnetz an.
Hinweis: Handhaben Sie die Wanne immer
mithilfe des Frittierkorbs und dessen Griffs.
Nicht anfassen, solange er heil3 ist.

Fullen Sie die Zutaten, die frittiert werden
sollen, in den Frittierkorb (E).

Setzen Sie die Wanne wieder in das Gerat ein.
Schalten Sie das Gerat durch Dricken der Ein/
Aus-Taste (A1) ein.

Stellen Sie die entsprechende Temperatur
und Zeit mit den entsprechenden Kndpfen ein
oder wahlen Sie eines der 8 voreingestellten
Programme.

Sobald die Temperatur gewahlt ist, betatigen
Sie die Zeitschaltuhr (A3), indem Sie die
gewunschte Zeit wahlen, und die Fritteuse
beginnt zu arbeiten oder berlicksichtigt die
vom gewahlten Programm vorgegebene Zeit.
Driicken Sie die Ein/Aus-Taste erneut, um den
Vorgang zu starten.

Hinweis: Wenn das Gerét kalt ist,
bertiicksichtigen Sie bitte, dass Sie 3 Minuten
zu der Zubereitungszeit hinzuzéhlen miissen.
Hinweis: Wenn Sie die Lebensmittel nach der
Haélfte der Zubereitungszeit schlitteln wollen,
nehmen Sie dazu einfach die Wanne aus dem
Gerét. Der Zubereitungsprozess wird dadurch
nicht wesentlich beeintréchtigt.

Nach Ablauf der Zubereitungszeit nehmen Sie
die Wanne aus seinem Gehause. Das Gerat
schaltet sich automatisch ab.

VORSICHT: Sowohl die Wanne als auch der
Korb und das Essen werden SEHR heil3.
Stellen Sie den Frittier Korb auf eine
geeignete, hitzebestandige Unterlage.
Trennen Sie den Korb mit Hilfe der
Korbentriegelungstaste (G) von der Wanne
und leeren Sie ihn in ein geeignetes GefaR,
um die Lebensmittel ohne Verbrennungsgefahr
zu entfernen.

ZEIT UND TERMPERATUR

Sie kdnnen die Temperatur und die Uhrzeit
durch Driicken der entsprechenden Symbole
A/V an den jeweiligen Reglern (A2, A3)
andern.

VORDEFINIERTE PROGRAMME

Das Gerat verfligt Uber 8 vordefinierte
Programme.
Um das Programm zu wabhlen, driicken Sie die

Programmtaste (A5). Sie kénnen von einem
Programm zum anderen wechseln, indem Sie
die gleiche Taste driicken.

Wenn Sie dies wiinschen, kdnnen Sie auch
die Temperatur- und Zeitparameter der
vordefinierten Programme abandern.

Wenn Sie das Programm ausgewahlt haben,
driicken Sie die Starttaste, (A1) um das
Erhitzen zu starten. Sie sehen, dass der Timer
startet.

Um die Parameter wahrend des Kochvorgangs
abzuandern, unterbrechen Sie zunachst,
modifizieren Sie und nehmen Sie den Vorgang
wieder auf.

HINWEIS: Wahrend des Kochvorganges
kénnen Sie die Pause-Taste driicken (A1) um
das Gerat anzuhalten, der Timer stoppt und
zeigt die verbleibende Zeit an. Driicken Sie
diese Taste erneut, um mit dem Kochvorgang
fortzufahren.

Die Fritteuse gibt am Ende der
Zubereitungszeit ein Warnsignal ab.

Prifen Sie, ob die Lebensmittel fertig sind.

Ist dies nicht der Fall, setzen Sie den Behalter
einfach wieder in das Gerat ein und stellen Sie
den Timer fir noch einige Minuten ein.

Nach Ablauf der Zubereitungszeit nehmen Sie
die Wanne aus seinem Gehause. Das Gerat
schaltet sich automatisch ab.

NACH DER BENUTZUNG DES GERATS:

Den Stecker aus der Netzdose ziehen.
Abkduhlen lassen.

Reinigen Sie das Gerat wie im Abschnitt
Reinigung beschrieben.

WARMESCHUTZSCHALTER:

Das Gerét ist mit einem Warmeschutzschalter
ausgestattet, wodurch es gegen Uberhitzung
geschitzt ist.

Schaltet sich das Gerat von selbst aus

und nicht wieder ein, unterbrechen Sie die
Stromzufuhr, warten Sie 15 Minuten und
schalten es wieder ein.

REINIGUNG

Ziehen Sie den Stecker heraus und lassen
Sie das Gerat abkiihlen, bevor Sie mit der
Reinigung beginnen.

Reinigen Sie das Gerat mit einem

feuchten Tuch, auf das Sie einige Tropfen
Reinigungsmittel geben und trocknen Sie es
danach ab.

Verwenden Sie zur Reinigung des Gerats
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weder Lose- oder Scheuermittel, noch
Produkte mit einem sauren oder basischen
pH-Wert wie z.B. Lauge.

Das Gerat nicht in Wasser oder andere
Flissigkeiten tauchen und nicht unter den
Wasserhahn halten.

Es wird empfohlen, Speisereste regelmalig
vom Gerat zu entfernen.

Wenn das Geréat nicht in einen sauberen
Zustand gehalten wird, kann sich der Zustand
seiner Oberflache verschlechtern, seine
Lebenszeit negativ beeinflusst und gefahrliche
Situationen verursacht werden.

Nur der Korb und die Wanne sind
spllmaschinenfest.

Die Abtropf-/Abtrockungsposition der im
Geschirrspiler oder Spulbecken spulbaren
Teile muss einen ungehinderten Wasserablauf
ermoglichen.

Trocknen Sie alle Teile gut ab, bevor Sie das
Gerat montieren und aufbewahren.

TABELLE MIT EMPFEHLUNGEN

Hier finden Sie Orientierungswerte fiir die
Zubereitung verschiedener Lebensmittel

* HINWEIS: Bitte beachten Sie, dass diese
Parameter nur Richtwerte sind. Lebensmittel
kdnnen unterschiedlicher Herkunft, Gro3e,
Form und Marke sein. Daher kénnen wir nicht
die besten Parameter fiir alle Lebensmittel
angeben.



Downloaded by: pd-oliana on 11-08-2022 09:19 CEST

KOCHANLEITUNG
Anzahl (min- | Zeit (min) | Temperatur
max) (g) (°C) Schiitteln | Weiterflihrende Informationen
Pommes Frites
300-800 9-16 200 Ja
Diinne gefrorene Pommes
Dicke gefrorene Pommes 300-800 11-20 200 Ja
Hausgemachte Pommes frites 1/2 Essléffel Ol hinzufugen
(5x8mm) 300-800 16-10 200 Ja
Hausgemachte Kartoffelstiicke 1/2 Essléffel Ol hinzufiigen
300-800 18-22 180 Ja
Hausgemachte Kartoffeln in Wiifeln 1/2 Essléffel Ol hinzufiigen
300-800 12-18 180 Ja
Rosti-Pommes 250 15-18 180 Ja
Uberbackene Bratkartoffeln 500 15-18 200 Ja
Fleisch und Gefllgel
Filet 100-500 8-12 180
Schweinerippchen 100-500 10-14 180
Hamburger 100-500 7-14 180
Wurst im Brétchen 100-500 13-15 180
Schenkel 100-500 18-22 180
Hahnchenbrust 100-500 10-15 180
Vorspeisen
Frihlingsrollen 100-400 8-10 200 Ja
Gefrorene Hahnchen-Nuggets
100-500 6-10 200 Ja
Gefrorene Fischstabchen
100-400 6-10 200
Tiefgekihlte panierte Kase-
Happchen 100-400 8-10 180
Gefillltes Gemiise 100-400 10 160
Backen
Zwieback 300 20-25 160 Verwenden Sie eine Backform.
Quiche 400 20-22 180 Verwenden Sie eine Backform.
Muffins 300 15-18 200 Verwenden Sie eine Backform.
SiBe Snacks 400 20 160
PROBLEMLOSUNG
Problem Mégliche Ursache Losung

Das Gerét ist nicht angeschlossen.

SchlieRen Sie das Geréat an eine Steckdose mit
Erdungsanschluss an.

Der AIR FRYER funktioniert
nicht.

Der Timer ist nicht eingestellt.

Um das Gerat einzuschalten, betatigen Sie den Timer, bis die
gewlinschte Zubereitungszeit erreicht ist.

Die im Air FRYER frittierten
Speisen sind nicht fertig

Die Menge der in den Behalter
eingelegten Lebensmittel ist zu groR3.

Legen Sie weniger Zutaten in den Behalter.
Kleinere Mengen lassen sich besser schiitteln und gleichmaRig braten.

zubereitet.

Die gewahlte Temperatur ist zu
niedrig.

Erhéhen Sie die Temperatur auf die richtige Einstellung.
Temperatureinstellung: siehe Kochanleitung.

Die Lebensmittel werden
ungleichmaRig gebraten.

Bestimmte Zutaten sollten nach
der Halfte der Zubereitungszeit
geschittelt werden.

Wenn Lebensmittel libereinander liegen (z. B. Pommes frites),
missen sie nach der Halfte der Zubereitungszeit geschiittelt
werden.

Das Gebratene wird nicht
knusprig.

Falsche Art der verwendeten
Lebensmittel.

Beachten Sie die Zubereitungshinweise des Herstellers.

Die Pfanne/der Behélter kann

Behalter tbervoll.

Fiillen Sie den Behalter nicht iiber die MAX-Anzeige.

nicht in das Gerat geschoben
werden.

Der Korb ist nicht richtig in der
Wanne positioniert.

Driicken Sie den Behalter in die Pfanne, bis Sie ein Klicken héren

Es tritt weiRer Rauch aus
dem Gerat aus.

Es werden Zutaten mit hohem
Fettgehalt zubereitet,
Dem Rezept wurde Ol zugegeben.

Verwenden Sie keine Lebensmittel mit hohem Fettgehalt und
fugen Sie nicht mehr Ol als nétig hinzu.

Diese Fritteuse verwendet eine Technologie, die wenig oder
gar kein Ol benétigt.

Die Pfanne enthalt noch Fettspuren
vom vorherigen Gebrauch.

Der wei3e Rauch wird durch das Fett verursacht, das in der
Wanne erhitzt wird.
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(Vertaald van de originele instructies)

LUCHTFRITEUSE
AF1700D

BESCHRIJVING

A. Digitaal controlepaneel

1. Aan/uit en start/pauze
knop
Temperatuurknoppen
Timerknoppen
Scherm
Knop voor standaard
programma’s
Luchtafvoer
Voedingskabel en stekker
Bak
Frituurmand
Beveiliging van de knop voor het
openen van de mand
Knop voor het openen van de mand
Handvat van de mand

arwN
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Mocht het model van uw apparaat niet
beschikken over de hierboven beschreven
accessoires dan zijn deze ook apart
verkrijgbaar bij de Technische Service.

GEBRUIK EN ONDERHOUD:

Rol voor gebruik de voedingskabel van het
apparaat volledig af.

Gebruik het apparaat niet wanneer de
accessoires niet correct aangesloten zijn.
Gebruik het apparaat niet als de
aangekoppelde accessoires beschadigd zijn.
Vervang ze onmiddellijk.

Zet het apparaat niet aan als het leeg is.
Gebruik het apparaat niet wanneer de timer
niet goed werkt.

Beweeg of verplaats het apparaat niet terwijl
het in gebruik is.

Bewerk het apparaat niet met metalen of
scherpe voorwerpen om de anti-aanbaklaag
niet te beschadigen.

Overschrijd de maximale capaciteit van het
apparaat niet.

Respecteer de MAX niveau-aanduiding.

Haal de stekker uit het stopcontact wanneer
het apparaat niet in gebruik is en voordat u het
reinigt.

Houd dit apparaat buiten bereik van kinderen
en/of personen met lichamelijke, zintuiglijke

of geestelijke beperkingen, of met een gebrek
aan ervaring en kennis

Transporteer het apparaat niet als het nog
warm is.

Laat het apparaat nooit zonder toezicht aan
staan. U bespaart hierdoor energie en verlengt
tevens de levensduur van het apparaat.

Gebruik alleen keukengerei dat geschikt is
voor hoge temperaturen.

Wanneer men de thermostaat op de minimum
stand (MIN) zet, garandeert dit niet dat het
apparaat permanent uitgeschakeld is.

De bijgevoegde tabel geeft ter informatie een
aantal recepten met kooktijd en werkingsduur
van het apparaat.

Dit product bevat elektronische en
verwarmingselementen. Dompel het niet onder
in water en was het niet met water.

Dek de luchtinvoer en -afvoer niet af wanneer
het apparaat in gebruik is. Raak het inwendige
van het apparaat niet aan om brandwonden te
voorkomen.

Beschadig de voedingskabel niet, trek er niet
hard aan en verdraai hem niet, gebruik hem
niet om zware ladingen te verplaatsen en
maak geen gebruik van een transformator

om elektrische schokken, brand en andere
ongelukken te voorkomen. Wanneer de
voedingskabel beschadigd is, moet deze door
de fabrikant, zijn technische dienst of personen
met soortgelijke kwalificaties vervangen
worden om gevaar te vermijden.

Plaats het product op 30 cm afstand van de
muur en meubels om schade te voorkomen.

GEBRUIKSAANWIJZING

OPMERKINGEN VOORAFGAAND AAN
HET GEBRUIK:

Controleer dat al het verpakkingsmateriaal van
het product verwijderd is.

Reinig voor het eerste gebruik alle delen van
het apparaat die met voedingsmiddelen in
aanraking kunnen komen, zoals aangegeven
in het onderdeel Reiniging.

Wanneer het apparaat in gebruik is, komt er
hete lucht uit de achterkant van het apparaat.
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Handhaaf een veilige afstand.

GEBRUIK:

Rol de kabel helemaal af alvorens de stekker
in het stopcontact te steken.

Steek de stekker van het apparaat in het
stopcontact.

Opmerking: manipuleer de frituurbak alleen via
de mand en haar handgreep. Raak haar niet
aan als zij heet is.

Plaats de producten die u wilt frituren in de
mand (E).

Plaats de frituurbak opnieuw in het apparaat.
Zet het apparaat aan met de aan/uit knop (A1)

Stel de temperatuur en de tijd naar wens is
met de overeenkomstige knoppen, of selecteer
een van de 8 vooraf ingestelde programma’s.

Wanneer de temperatuur eenmaal ingesteld is,
activeer de timer (A3) door de gewenste tijd in
te stellen, waarna de luchtfriteuse start of zal
functioneren gedurende de vooraf ingestelde
tijld van het geselecteerde programma.

Druk nogmaals op de aan/uit knop om het
proces te starten.

Opmerking: denk eraan dat u 3 minuten moet
optellen bij de kooktijd wanneer het apparaat
koud is.

Opmerking: Wanneer u de producten
halverwege de kooktijd wilt opschudden, kunt
u de frituurbak eenvoudig uit het apparaat
halen en de producten opschudden. Dit heeft
nauwelijks invioed op de kooktijd.

Wanneer de kooktijd verstreken is, kunt u de
bak uit de houder halen. Het apparaat gaat
automatisch uit

WAARSCHUWING: Zowel de bak, de mand,
en de ingrediénten zijn ERG heet.

Plaats de mand op een oppervlak dat tegen
hoge temperaturen kan.

Haal de mand uit de bak met de knop om de
mand te bevrijden (G) en keer haar om boven
een geschikte kom, zodat u de producten

uit de mand kunt halen zonder gevaar voor
brandwonden.

TIJD EN TEMPERATUUR

U kunt de temperatuur en de tijd wijzigen met
de symbolen A/V van de daarvoor bestemde
regelaars (A2, A3).

STANDAARD PROGRAMMA’S

Dit apparaat beschikt over 8
standaardprogramma’s.

Selecteer het programma door op de
programmaknop (A5) te drukken. U kunt de
volgende programma’s activeren door op
dezelfde knop te drukken.

Indien gewenst, kunt de temperatuur en tijd
van de standaard programma’s wijzigen.

Druk na selectie van het programma op de
startknop (A1) om te starten met opwarmen.
De timer start.

Om de parameters tijdens een programma te
wijzigen, druk op pauze, wijzig de parameters,
en hervat.

OPMERKING: Tijdens het koken kan men

op pauze drukken (A1) om het apparaat te
stoppen, waarna de timer zal stilstaan en de
resterende tijd weergeven. Druk nogmaals op
deze knop om het koken te hervatten.

De friteuse geeft een geluidssignaal wanneer
de kooktijd afgelopen is.

Controleer dat de ingrediénten gereed zijn.

Als dit niet het geval is, kunt u de bak weer
in het apparaat plaatsen en een paar extra
minuten instellen met de timer.

Wanneer de kooktijd verstreken is, kunt u de
bak uit de houder halen. Het apparaat gaat
automatisch uit

NA GEBRUIK VAN HET APPARAAT:
Trek de stekker uit het stopcontact.
Laat het afkoelen.

Reinig het apparaat zoals beschreven in het
hoofdstuk Reinigen.

THERMISCHE BEVEILIGING:

Dit apparaat beschikt over een thermische
beveiliging die het apparaat tegen
oververhitting beveiligt.

Wanneer het apparaat vanzelf uitgaat en

niet opnieuw aangaat, trek de stekker uit het
stopcontact en wacht 15 minuten alvorens

de stekker weer in het stopcontact te steken.
Indien het apparaat dan nog steeds niet werkt,
neem contact op met een erkende technische
dienst.

REINIGING

Trek de stekker uit het stopcontact en laat het
apparaat afkoelen alvorens het te reinigen.
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Maak het apparaat schoon met een vochtige
doek met een paar druppels afwasmiddel en
droog het daarna goed af.

Gebruik geen oplosmiddelen of producten met
een zure of basische pH zoals bleekwater,
noch schuurmiddelen, om het apparaat schoon
te maken.

Dompel het apparaat niet onder in water of
een andere vloeistof en houd het niet onder
de kraan.

Het is raadzaam het apparaat geregeld schoon
te maken en alle voedselresten te verwijderen.

Indien het apparaat niet goed
schoongehouden wordt, kan het opperviak
beschadigd en de levensduur van het apparaat
verkort worden, en kan er een gevaarlijke
situatie ontstaan.

Alleen de mand en de bak zijn geschikt voor
de vaatwasmachine.

Plaats de schoongemaakte delen zodanig in
de vaatwasser of het afdruiprek dat het water
makkelijk kan weglopen.

Droog alle onderdelen goed af alvorens
het apparaat opnieuw te monteren en op te
bergen.

TABEL MET SUGGESTIES

Hier vindt u aanwijzingen voor het bereiden
van diverse producten

* OPMERKING: houd er rekening mee dat
deze instellingen slechts richtwaarden zijn.
De ingrediénten kunnen verschillen van
oorsprong, formaat, vorm, en handelsmerk,
zodat we niet kunnen garanderen dat deze
instellingen optimaal zijn voor specifieke
ingrediénten.
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KOOKGIDS
Hoeveelheid (min- Tijd (min) | Temperatuur
max)(g) (°C) Schudden | Aanvullende informatie
Patat friet
300 -800 9-16 200 Ja
Ingevroren fijne patat friet
Ingevroren grove patat friet 300 -800 11-20 200 Ja
Zelfgemaakte patat friet (5x8 mm) Y eetlepel olie toevoegen
300 -800 16-10 200 Ja
Huishoudelijke in partjes Y eetlepel olie toevoegen
gesneden aardappels 300 -800 18 -22 180 Ja
Zelfgemaakte in blokjes Y eetlepel olie toevoegen
gesneden aardappels. 300 -800 12 -18 180 Ja
Rosti 250 15-18 180 Ja
Gegratineerde aardappelen 500 15-18 200 Ja
Vlees en gevogelte
Filet 100 -500 8-12 180
Varkensribben 100 -500 10-14 180
Hamburger 100 -500 7-14 180
Worstrollen 100 -500 13-15 180
Drumsticks 100 -500 18 -22 180
Kippenborst 100 -500 10 -15 180
Aperitieven
Loempia’s 100 -400 8-10 200 Ja
Ingevroren kipnuggets
100 -500 6-10 200 Ja
Ingevroren vissticks
100 -400 6-10 200
Ingevroren gepaneerde
kaashapjes 100 -400 8-10 180
Gevulde groenten 100 -400 10 160
In de oven bakken
Cake 300 20 -25 160 Gebruik een kom voor de
oven
Quiche 400 20 -22 180 Gebruik een kom voor de
oven
Muffins 300 15-18 200 Gebruik een kom voor de
oven
Zoete snacks 400 20 160
STORINGEN VERHELPEN
Probleem Mogelijke oorzaak Oplossing

De AIR FRYER werkt niet.

De stekker van het apparaat zit niet
in het stopcontact.

Steek de stekker in een stopcontact met randaarde.

De timer is niet ingesteld.

Zet het apparaat aan door de timer op de gewenste kooktijd
in te stellen.

De in de AIR FRYER gefrituurde

Men heeft teveel producten in de
mand geplaatst.

Plaats minder producten in de mand.
Wanneer de mand minder vol is kunnen de producten beter
opgeschud en uniform gefrituurd worden.

producten zijn niet helemaal
gaar.

De ingestelde temperatuur is te
laag.

Verhoog de temperatuur tot de gewenste waarde bereikt is.
Regel de temperatuur bij: zie kooksuggesties.

De producten worden
ongelijkmatig gefrituurd.

Bepaalde producten moeten
halverwege opgeschud worden.

Wanneer de producten op elkaar liggen (bijvoorbeeld, patat
friet), moeten ze halverwege opgeschud worden.

De gefrituurde producten zijn
niet knapperig.

Men heeft ongeschikte producten
gebruikt.

Raadpleeg de instructies voor bereiding van de fabrikant.

De bak/mand kan niet bewogen

De mand is te vol geladen.

Vul de mand niet hoger dan het MAX niveau.

worden in het apparaat.

De mand is niet geplaatst - plaats
haar correct in de bak.

Druk de mand in de bak totdat u een klik hoort

Er komt witte rook uit het
apparaat.

De producten hebben een hoog
oliegehalte.
Men heeft olie toegevoegd.

Gebruik geen producten met een hoog oliegehalte en voeg
niet meer olie toe dan strikt noodzakelijk.

Deze friteuse werkt met een techniek die geen of weinig
olie vereist.

De bak bevat nog vetresten van de
vorige keer.

De witte rook wordt veroorzaakt door verhitte olie in de bak.
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m (Translat din instructiunile originale)

FRITEUZA CU AER
AF1700D

DESCRIERE

A. Panou de comanda
1. Buton de pornire/oprire
2. Butoane pentru controlul

temperaturii

3. Butoane pentru controlul
timpului

4. Afisaj

5. Buton mod prestabilit
lesirea de aer
Cablu de alimentare si mufa
Tigaie exterioara
Cos pentru prajit
Protectie buton deschidere cos
Buton deschidere cos
Manerul cosului

IemMmMoUow

Daca modelul aparatului dvs. nu are
accesoriile descrise mai sus, acestea pot
fi achizitionate si separat de la serviciul de
asistenta tehnica.

UTILIZARE SI INGRIJIRE:

Desfasurati complet cablul de alimentare al
aparatului inainte de fiecare utilizare.

Nu utilizati aparatul daca piesele sau
accesoriile nu sunt montate in mod
corespunzator.

Nu utilizati aparatul daca accesoriile atasate
acestuia sunt defecte. Tnlocuiti-le imediat.
Nu folositi aparatul daca este gol.

Nu utilizati aparatul daca butonul
temporizatorului nu functioneaza
corespunzator.

Nu miscati aparatul n timpul utilizarii.
Pentru a mentine tratamentul antiaderent in
stare buna, nu utilizati ustensile metalice sau
ascutite.

Nu fortati capacitatea de lucru a aparatului.
Respectati nivelul MAX.

Deconectati aparatul de la reteaua de
alimentare atunci cand nu il utilizati si inainte
de a-l curata.

Depozitati aparatul intr-un loc care sa nu fie

la indemana copiilor si/sau a persoanelor

cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale
reduse, ori care nu au experienta sau
cunostintele necesare.

Nu depozitati si nici nu transportati aparatul
daca este inca fierbinte.

Nu lasati niciodata aparatul conectat si
nesupravegheat daca nu este utilizat. Astfel se
economiseste energie si se prelungeste durata
de viata a aparatului.

Utilizati numai ustensile adecvate, care rezista
la temperaturi mari.

Résuciti butonul termostatului la setarea
minima (MIN). Aceasta nu inseamna ca
aparatul este oprit permanent.

Ca referinta, In tabelul anexat veti gasi
recomandari privind temperatura si timpul
necesar pentru gatitul catorva feluri de
mancare.

Produsul contine elemente electronice si
elemente de incélzire. Nu-l introduceti in apa si
nu-| spalati cu apa.

Nu acoperiti intrarea si iesirea de aer in timpul
procesului de functionare. Nu atingeti interiorul
produsului, pentru a evita arsurile

Nu deteriorati, nu trageti sau rasuciti

puternic cablul de alimentare, nu il utilizati
pentru a transporta incarcaturi grele si nu il
transformati, pentru a evita socurile electrice,
incendiile si alte accidente. Daca cablul de
alimentare este deteriorat, acesta trebuie
nlocuit de producator, de agentul de service
sau de persoane calificate in mod similar,
pentru a evita pericolul.

Va rugam sa plasati produsul la o distanta de
30 cm de perete sau de mobila pentru a evita
deteriorarea peretelui sau a mobilei.

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

INAINTE DE UTILIZARE:

Verificati daca ati scos tot ambalajul
produsului.

Inainte de prima utilizare, curatati
componentele care vor intra in contact cu
alimentele in maniera prezentata in sectiunea
despre curatare.

Aerul la temperaturi ridicate va fi evacuat prin
gura de golire in timpul procesului de lucru al
produsului.

UTILIZARE:
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Desfasurati complet cablul inainte de a-I
introduce in priza.

Conectati aparatul la reteaua electrica.

Nota: manipulati vasul cu ajutorul cosului si al
ménerului cosului acestuia. Nu atingeti vasul
cénd este fierbinte.

Puneti in cos (E) ingredientele pe care doriti
sa le prajiti

Introduceti vasul in friteuza.

Porniti aparatul apasand butonul pornit/oprit
(A1)

Reglati temperatura si ora cu ajutorul
butoanelor corespunzatoare sau selectati unul
dintre cele 8 moduri prestabilite.

Dupa ce ati facut acest lucru, alegeti timpul
potrivit de gatire cu ajutorul temporizatorului
(A3) si aparatul va incepe sa functioneze sau
tineti cont de timpul prestabilit cu modul dorit.
Apasati din nou butonul pornit/oprit pentru a
incepe gatitul.

Nota: tineti cont de faptul ca, daca aparatul
este rece, trebuie sa adaugati 3 minute la
timpul de gatire.

Nota: daca doriti s& agitati ingredientele,
scoateti vasul din aparat apucdndu-I de maner
si agitati-I.

Dupa expirarea timpului de gatit, scoateti vasul
din aparat. Aparatul se va opri automat.
ATENTIE: Vasul, cosul si alimentele vor fi
foarte FIERBINTI.

Puneti vasul pe o suprafata plana, care rezista
la temperaturi mari.

Desprindeti cosul din vas, cu ajutorul butonului
de eliberare a cosului (G) si rasturnati cosul
pentru a scoate cartofii, evitand riscul de a va
arde.

ORA S| TEMPERATURA

Puteti modifica ora si temperatura cu ajutorul
simbolurilor A/¥ conform butoanelor (A2, A3)

PROGRAME PRESTABILITE

Acest aparat are 8 programe prestabilite.
Pentru a selecta un program, apasati butonul
pentru programe (A5). Puteti trece de la un
program la altul prin apasarea aceluiasi buton.
Daca doriti, puteti modifica, de asemenea,
setarile de temperatura si timp pentru
programele prestabilite.

Dupa ce programul a fost selectat, apasati
butonul de pornire pentru (A1), a incepe
incalzirea. Cronometrul va incepe sa
functioneze.

Pentru a schimba orice setari in timpul
gatitului, mai intai

intrerupeti, modificati si apoi reluati.

NOTA: in faza de preparare, puteti apasa
butonul de pauza pentru (A1), a opri aparatul,
temporizatorul se va opri si va afisa timpul
ramas. Apasati din nou acest buton pentru a
relua faza de preparare.

Friteuza va emite un semnal sonor atunci cand
timpul de preparare s-a incheiat.

Verificati ca mancarea sa fie gatita.

in caz contrar, nu trebuie decat s& puneti
recipientul din nou in friteuza si sa programati
temporizatorul pentru inca cateva minute de
preparare.

Dupa ce prepararea s-a incheiat, scoateti
complet tigaia din aparat. Aparatul se va opri
automat.

DUPA CE ATI TERMINAT DE UTILIZAT
APARATUL:

Scoateti aparatul din reteaua de alimentare.
Lasati sa se raceasca.

Curatati aparatul asa cum se arata in
sectiunea privind curatarea.

PROTECTOR TERMIC DE SIGURANTA:

Aparatul are un dispozitiv de siguranta care
previne supraincalzirea sa.

Daca aparatul se opreste singur si nu porneste
din nou, deconectati-l de la reteaua de
alimentare si asteptati aproximativ 15 minute
fnainte de a-l reconecta. Daca masina nu
porneste din nou, solicitati asistenta tehnica
autorizata.

CURATAREA

Deconectati aparatul de la reteaua de
alimentare electrica si lasati-l sa se raceasca
fnainte de efectuarea oricarei operatii de
curatare.

Curatati aparatul cu o carpa umeda si cateva
picaturi de detergent lichid, apoi stergeti-I.

Nu utilizati solventi sau produse cu pH acid
sau bazic, precum inalbitori sau produse
abrazive, pentru curatarea aparatului.

Nu scufundati niciodata aparatul in apa sau
n orice alt lichid si nu lasati apa s& curga pe
acesta.

Este recomandabil sa curatati aparatul in mod
regulat si sa indepartati resturile de alimente.
Daca aparatul nu este bine curatat, suprafata
acestuia se poate deteriora, afectand in mod
inevitabil durata de functionare, devenind
nesigur pentru utilizare.

Numai tigaia exterioara si cosul pentru prajire
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pot fi curatate in masina de spalat vase.
Pozitia de scurgere/uscare a articolelor care
pot fi plasate Tn masina de spalat vase sau

a celor puse in chiuveta trebuie sa faciliteze
scurgerea.

Apoi uscati toate piesele Tnainte de asamblare
si depozitare.

TABEL CU RECOMANDARI

Aici puteti gasi recomandarile noastre privind
timpul si temperatura necesare pentru préjirea
diverselor alimente.

NOTA: aceste setéri sunt doar orientative.
Produsele alimentare pot varia in functie de
origine, dimensiune, forméa si marca, astfel
incat nu putem garanta cele mai bune setari
pentru un anumit aliment.
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GHID DE GATIRE

(Crﬁi?]t_i:ﬁéifg;eme Errlnnlqnp) Temperatura (°C) | Agitare | Informatii suplimentare
Cartofi si cartofi prajiti
Cartofi prajiti congelati subtiri 300-800 9-16 200 Da
Cartofi pai grosi si congelati 300-800 11-20 |200 Da
Cartofi prajiti de casa (5%8 mm)
300-800 16-10 [200 Da Se adauga 1/2 lingura de ulei
Cartofi wedges de casa
300-800 18-22 180 Da Se adauga 1/2 lingura de ulei
Cartofi cubulete de casa
300-750 12-18 |180 Da Se adauga 1/2 lingura de ulei
Cartofi Rosti 250 15-18 |180 Da
Cartofi gratinati 500 15-18 200 Da
Carne si carne de pasare
Friptura 100-500 8-12 180
Cotlet de porc 100-500 10-14 [180
Hamburger 100-500 7-14 180
Carnati 100-500 13-15 |180
Ciocanele 100-500 18-22 180
Piept de pui 100-500 10-15 |180
Gustari
Rulouri de primavara 100-400 8-10 200 Da
Aripioare de pui congelate
100-500 6-10  |200 Da
Crochete de peste congelate 100-400 6-10 200
Paine congelatd maruntita
100-400 8-10 180 U;“f\itliitzat’i cuptorul gata pentru
gustari din branza 100-400 8-10 180 $
Legume umplute 100-400 10 160
Coacere
Prajituri 300 20-25 |160 Folositi o forma de copt/un vas
pentru cuptor
Quiche 400 20-22 |180 Folositi forma de copt
Briose 300 15-18 200 Folositi o forma de copt/un vas
pentru cuptor
Gustari dulci 400 20 160
DEPANARE
Problema Cauze posibile Solutia
FRITEUZA CU AER nu Aparatul nu este conectat. Introduceti stecherul intr-o priza de perete cu impamantare.
functioneaza. Apasati butonul corespunzator timpului de gatire necesar

Nu ati setat temporizatorul.

pentru a porni aparatul.

Alimentele prajite cu FRITEUZA CU

AER nu sunt gata.

este prea mare.

Cantitatea de alimente din cos

Puneti loturi mai mici de alimente in cos. Loturile mai mici sunt
prajite mai uniform.

Temperatura setata este prea
scazuta.

Apasati butoanele de temperatura pana cand ajungeti la
temperatura dorita.
Setarea temperaturii - consultati ghidul de gatit pentru referinta.

Alimentele sunt prajite in mod

neuniform in FRITEUZA CU AER.

Anumite tipuri de alimente
trebuie sa fie agitate la
jumatatea timpului de gatire.

Alimentele care stau la suprafata sau una peste alta (de
exemplu, cartofii prajiti) trebuie sa fie scuturate la jumatatea
timpului de gatire.

Gustarile prajite nu sunt crocante atunci | Tipul de aliment utilizat este

cand ies din FRITEUZA CU AER.

incorect.

Consultati instructiunile de gatit ale producatorilor alimentari.

Nu pot glisa tigaia/cosul in aparat.

Cos supraincarcat.

Umpleti cosul astfel incat sa nu depaseasca indicatia MAX.

Cosul nu este asezat corect
in tigaie.

Tmpingeti cosul in jos in tigaie pana cand auziti un clic.

lese fum alb din aparat.

continut ridicat de ulei.
S-a adaugat ulei in alimente.

Au fost utilizate alimente cu un

Nu utilizati grupuri de alimente cu continut ridicat de ulei si nu
addugati ulei suplimentar care nu este necesar.

O friteuza cu aer utilizeaza tehnologia in care uleiul este la un
nivel scazut sau nu este necesar.

Tigaia _contine 1inca
de grasime de
anterioara.

reziduuri
la utilizarea

Fumul alb este cauzat de grasimea care se incalzeste in tigaie.
Asigurati-va ca ati curatat corect tigaia dupa fiecare utilizare.
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(Przettumaczone z oryginalnej instrukcji)

FRYTOWNICA POWIETRZNA
AF1700D

OPIS

A. Panel sterowania
1. Przycisk ON/OFF i
rozpoczegcie / pauza
2. Przyciski regulacji
temperatury temperatury
3.  Przyciski sterowania
czasem
4. Ekran
5. Przycisk
zaprogramowanych
programow
Wylot powietrza
Kabel zasilajgcy i wtyczka
Miska
Kosz do smazenia
Zabezpieczenie przycisku otwierania
koszyk
Przycisk otwierania Koszyk
Uchwyt koszyka

TmMoow

o

W przypadku, jesli model Panstwa urzgdzenia
nie posiada opisanych powyzej akcesoriéw,
te mozna réwniez naby¢ osobno w
Autoryzowanym Serwisie Technicznym.

UZYWANIE | KONSERWACJA:

Przed kazdym uzyciem, rozwingé catkowicie
przewdd zasilania urzadzenia.

Nie uzywac¢ urzgdzenia jesli jego akcesoria lub
filtry nie sa odpowiednio dopasowane.

Nie stosowa¢ urzadzenia, jesli zamocowane
do niego akcesoria posiadajg wady. Nalezy je
wowczas natychmiast wymienic.

Nie uzywaé urzadzenia, kiedy jest ono puste,
to znaczy kiedy nic w nim nie ma.

Nie uzywac urzgdzenia, jesli czasomierz nie
dziata prawidtowo.

Nie rusza¢ urzadzenia w czasie jego dziatania.
Aby zachowac¢ wtasciwosci patelni
zapobiegajgce przywieraniu, nie uzywac do

jej mycia srodkéw zrgeych ani czy$cikéw
metalowych.

Nie przecigzaé urzadzenia ponad

dopuszczalne normy wydajnosci pracy.
Respektowac poziom MAX.

Wytgczac urzgdzenie z pradu, jesli nie jest
ono uzywane i przed przystgpieniem do
jakiegokolwiek czyszczenia.

Przechowywac¢ urzgdzenie w miejsce
niedostepnym dla dzieci i/lub oséb o
ograniczonych zdolnosciach fizycznych,
dotykowych lub mentalnych oraz nie
posiadajgcych doswiadczenia lub znajomosci
tego typu urzadzen.

Nie chowac ani tez nie transportowac
urzadzenia jesli jest jeszcze gorace.

Nie pozostawia¢ nigdy urzadzenia
podtgczonego i bez nadzoru. W ten sposéb
zaoszczedzi sie energie i przedtuzy okres
uzytkowania urzgdzenia.

Uzywacé narzedzi odpornych na wysokie
temperatury.

Ustawi¢ sterowanie termostatu na wartos$¢
minimalng (MIN), nie gwarantuje statego
wytgczenia urzadzenia.

Jako wskazoéwka, w dotgczonej tabeli
wskazane jest seria przepisow, ktére
zawierajg temperature gotowania i czas pracy
urzadzenia..

Produkt zawiera elementy elektroniczne i
grzewcze. Nie nalezy wktada¢ go do wody ani
my¢ wodg.

Podczas pracy urzgdzenia nie nalezy
zakrywac wlotu i wylotu powietrza. Nie nalezy
dotyka¢ wnetrza urzgdzenia, aby unikng¢
poparzen.

Aby unikng¢ porazenia prgdem, pozaru i
innych wypadkow, nie wolno uszkadzac,
ciggna¢ na site ani skreca¢ przewodu
zasilajgcego, uzywac go do przenoszenia
ciezkich tadunkow ani przeksztatcac. Jesli
kabel zasilajacy jest uszkodzony powinien by¢
wymienia¢ przez producenta, jego oficjalny
serwis lub przez odpowiedni personel, aby
unikng¢ niebezpiecznych sytuaciji.

Aby zapobiec uszkodzeniom, produkt nalezy
umiesci¢ w odlegtosci 30 cm od Sciany lub
mebli.

SPOSOB UZYCIA

UWAGI PRZED UZYCIEM:

Upewnic¢ sie, ze z opakowania zostaty wyjete
wszystkie elementy urzadzenia.

Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢
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wszystkie czesci urzagdzenia, ktére mogg mie¢
kontakt z pokarmami, postepujac zgodnie z
instrukcja.

Podczas pracy produktu z wylotu bedzie
wydostawac sie powietrze o wysokiej
temperaturze. Nalezy zachowa¢ bezpieczng
odlegtosé.

SPOSOB UZYCIA:

Rozwing¢ catkowicie kabel przed
podtgczeniem do gniazdka elektrycznego.
Podtgczy¢ urzadzenie do pradu.

Uwaga: Tace nalezy zawsze obstugiwac
poprzez kosz i jego uchwyt.. Nie brac jej, gdy
Jest gorgca.

Potozy¢ sktadniki, ktére pragniemy smazyé w
koszyku (E).

Ponownie wiozy¢ tace do urzadzenia.
Wiaczy¢ urzadzenia naciskajgc przycisk ON/
OFF (A1)

Nastawi¢ odpowiednig temperature i czas za
pomoca odpowiednich pokretet lub wybra¢
jeden z 8 zaprogramowanych programow.

Po wybraniu temperatury uruchomic
czasomierz (A3), wybierajac potrzebny czas,
frytownica zacznie dziata¢ lub uwzgledni¢
domysiny czas ustawiony przez wybrany
program..

Ponownie nacisng¢ przycisk ON/ OFF, aby
rozpocza¢ proces.

Uwaga: Nalezy mie¢ na uwadze, ze jesli
urzgdzenie jest zimne, trzeba dodac¢ 3 minuty
do gotowania zywnosci.

Uwaga: Jesli zyczymy sobie potrzgsngc¢
zywnoscig (sktadnikami) w potowie gotowania,
mozemy po prostu wyjgc tace z wnetrza
urzgdzenia i potrzgsngc nimi. Nie wptynie to
Znaczgco na proces gotowania.

Po uptywie czasu gotowania wyjg¢ pojemnik

z obudowy. Urzgdzenie wytaczy sie
automatycznie.

OSTRZEZENIE: Zaréwno taca i koszyk, jak
tez i zywnos$¢, bedg BARDZO gorace..
Potozy¢ koszyk na powierzchni, ktdra jest
zdolna wytrzymywac wysokie temperatury.
Oddzieli¢ koszyk od rondla uzywajgc przycisku
zwalniajgcego kosz (G) i wysypaé z niego
zywnos$¢ bez ryzyka oparzenia

CZAS | TEMPERATURA

Temperature i czas mozna zmieni¢, naciskajgc

odpowiednie symbole A/V¥ odpowiednich
regulatorow (A2, A3).

PROGRAMY USTAWIONE FABRYCZNIE

To urzgdzenie posiada 8 programdéw wstepnie
zdefiniowanych.

Aby wybra¢ program nalezy nacisng¢ przycisk
programow (A5). Mozna przetaczac sie z
jednego programu na drugi, naciskajac ten
sam przycisk.

Jesli tego chcemy, mozna réwniez
modyfikowa¢ parametry temperatury i czasu
programow wstepnie zdefiniowanych.

Po wybraniu programu nacisng¢ przycisk start
(A1), aby rozpoczg¢ nagrzewanie. Zobaczymy,
ze czasomierz sie uruchomi.

Aby zmodyfikowa¢ parametry w trakcie
wykonywania przepisu, najpierw wigczy¢
pauze, dokona¢ zmiany i powrdcic.
UWAGA: W czasie wykonywania operac;ji
gotowania, mozna nacisng¢ przycisk pauzy
(A1), aby zatrzymac urzgdzenie. Nacisng¢
ponownie ten przycisk, aby kontynuowaé
proces gotowania.

Frytownica emituje sygnat ostrzegawczy, kiedy
konczy sie czas gotowania.

Sprawdzi¢, czy potrawy sg juz gotowe.

Jesli nie sg jeszcze gotowe, nalezy ponownie
wilozy¢é pojemnik do urzadzenia i ustawic¢
czasomierz jeszcze na pare minut.

Po uptywie czasu gotowania wyjg¢ pojemnik

z obudowy. Urzgdzenie wytaczy sie
automatycznie.

PO ZAKONCZENIU KORZYSTANIA Z
URZADZENIA:

Wytgczy€ z sieci elektryczne;.

Pozostawi¢ do ostygnigcia.

Wyczysci¢ urzagdzenie, tak jak to opisano w
rozdziale Czyszczenie

OCHRONA PRZED PRZEGRZANIEM:

Urzadzenie posiada termiczny system
bezpieczenstwa, ktéry chroni je przed
przegrzaniem.

Jesli urzadzenie sie samo wytgcza i nie wigcza
sie ponownie, nalezy je odtgczy¢ od pradu,
odczekaé okoto 15 minut przed ponownym
podtgczeniem go. Jesli nadal nie dziata,
skontaktowac sie z jednym z autoryzowanych
serwiséw technicznych.
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CZYSZCZENIE

Odtgczy¢ urzadzenie z sieci i pozostawi¢

az do ochtodzenia przed przystgpieniem do
jakiegokolwiek czyszczenia.

Czysci¢ urzgdzenie wilgotng szmatkg
zmoczong kilkoma kroplami ptynu i nastepnie
osuszyé.

Nie uzywaé do czyszczenia urzadzenia
rozpuszczalnikéw, ani produktéw z czynnikiem
pH takich jak chlor, ani innych srodkéw
zracych.

Nie zanurzac¢ urzadzenia w wodzie ni innej
cieczy, nie wktada¢ pod kran.

Zaleca sie regularne czyszczenie urzadzenia
i usuwanie z niego pozostatosci produktow
zywnosciowych.

Jesli urzadzenie nie jest utrzymywane w
odpowiednio dobrym stanie czystosci, jego
powierzchnia moze sie niszczy¢ i wptywacé
w sposoéb niedajgcy sie powstrzymac na
okres trwatosci urzgdzenia oraz prowadzi¢ do
niebezpiecznych sytuaciji.

Tylko kosz i pojemnik nadajg sie do mycia w
zmywarce.

Po myciu recznym lub w zmywarce, nalezy
umiescic czesci w taki sposob, aby woda
sptyneta z nich bez przeszkadd.

Wysuszy¢ wszystkie elementy przed
ponownym montazem.

TABELA REKOMENDACJI

Tutaj mozesz sie zorientowac¢ odnosnie
gotowania réznych potraw

UWAGA: nalezy mie¢ na uwadze, ze te
parametry majg jedynie charakter orientacyjny.
Zywno$é moze byé innego pochodzenia,
wielko$ci, ksztattu i marki, wiec nie mozemy
zagwarantowac najlepszych parametrow dla
okres$lonej zywnoscwytaczenia urzadzenia.
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PRZEWODNIK GOTOWANIA
llos¢ (min-maks) (g) |Czas Temperatura
(min) (°C) Wstrzgsngé Dodatkowe informacje
Frytki
300-800 9-16 200 Tak
Cienkie ziemniaki mrozone
Grube ziemniaki mrozone 300-800 11-20 200 Tak
Domowe ziemniaki (5x8 mm) Dola¢ 1/2 tyzki oleju
300-800 16-10 200 Tak
Domowe frytki w plasterkach Dola¢ 1/2 tyzki oleju
300-800 18-22 180 Tak
Domowe frytki w kostkach Dola¢ 1/2 tyzki oleju
300-800 12-18 180 Tak
Pieczone ziemniaki 250 15-18 180 Tak
Zapiekanka ziemniaczana 500 15-18 200 Tak
Mieso i dréb
Filety 100-500 8-12 180
Zeberka wieprzowe 100-500 10-14 180
Hamburger 100-500 7-14 180
Roladki z kietbasy 100-500 13-15 180
Udka 100-500 18-22 180
Piers$ z kurczaka 100-500 10-15 180
Przystawki
Roladki wiosenne 100-400 8-10 200 Tak
Nuggets z mrozonego kurczaka
100-500 6-10 200 Tak
Mrozone paluszki rybne
100-400 6-10 200
Serowe przekgski mrozone
panierowane 100-400 8-10 180
Nadziewane warzywa 100-400 10 160
Piec
Biszkopt 300 20-25 160 Uzy¢ formy do pieczenia
Quiche 400 20-22 180 Uzy¢ formy do pieczenia
Muffins 300 15-18 200 Uzy¢ formy do pieczenia
Stodkie przekgski 400 20 160
ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW
Problem Mozliwe przyczyny Rozwigzanie

AIR FRYER nie dziata.

Urzadzenie nie jest podtgczone.

Podtaczy¢ urzadzenie do gniazdka z uziemieniem.

Czasomierz nie jest ustawiony.

(%

Aby wigczy¢ urzadzenie, nalezy uruchomi¢ czasomierz
momentu osiggnigcia wymaganego czasu przygotowania.

(o]

Potrawy smazone w AIR
FRYER nie sg w petni
ugotowane.

Zostata umieszczona zbyt duza ilo$¢
produktéw w koszyku.

Nalezy umiesci¢ mniejszg ilos¢ produktow w koszyku,
Mniejsze ilo$ci tatwiej sie potrzgsa i smazg sie rownomierniej.

Wybrana temperatura jest zbyt niska.

Zwigkszy¢ temperature, az do osiggniecia wiasciwej pozyciji.
Ustawienie temperatury: skonsultowac z Przewodnikiem
gotowania

Potrawy smazg si¢ w sposéb
nie rownomierny.

Niektérymi produktami powinno sie
potrzasng¢ w potowie czasu ich
przygotowywania.

Kiedy produkty jedne na drugich (np. Frytki) nalezy nimi
potrzasng w potowie czasu ich przygotowywania.

Smazone potrawy nie
wychodzg chrupigce.

Patelnia/kosz nie mogg
przesuwac sie w urzadzeniu.

Nieodpowiedni czas smazenia.

Sprawdzi¢ sposob przygotowania produktéw (potraw)
wskazany przez ich producenta.

Przetadowany kosz.

Nie przetadowywac¢ kosza powyzej maksymalnego poziomu.

Kosz nie jest prawidiowo
umieszczony w pojemniku.

Docisng kosz w patelni az ustyszy sie kliknigcie.

Z urzadzenia wydobywa sig
biaty dym.

Przygotowywane sg skfadniki z
wysokg zawartoscig oleju.

Do ich przygotowania zostat dodany
olej.

Nie uzywa¢ potraw bogatych w olej ani nie dodawa¢ wigcej
oleju, niz jest to bezwzglednie konieczne.

Ta frytownica wykorzystuje technologie, ktéra wymaga
niewielkiej ilosci oleju lub nie wymaga go wcale.

Patelnia zawiera jeszcze resztki
ttuszczu z poprzedniego uzycia.
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(MpeBoA Ha N3BBLPLLEHUTE MHCTPYKLNM)

Bb3AYLWEH ®PUTIOPHUK
AF1700D

OMNMUCAHUE

A. Uundposo Tabno 3a ynpasneHune
1. ByToH 3a Bknto4YBaHe/u3KknYBaHe 1
n3KroveHo/naysa
2. byToHM 3a ynpaeneHue Ha
Temneparypara
3. ByToHM 3a ynpaBneHne Ha BpeMeTO
4. EkpaH
5. ByToH 3a NpefBapuTenHO 3agafeHn
nporpamu.
B. W3xop 3a Bb3gyxa
C. 3axpaHBaLy kaben u wencen.
D. Koduuka
E. KowHwnyka 3a nbpxeHe
F. 3awwurta Ha GyToHa 3a oTBapsiHe Ha
KOLLHMYKaTa
G. BbyToH 3a oTBapsiHe Ha KOLUHWMYKaTa
H. [JpbxKa Ha KoLHWYKaTa

Ako Bawuvat mogen ypen He e OKOMMMEeKToBaH
C HSIKOM OT rOpeonucaHnTe NpUHaaNexHoCTH,
Te mMoraT fa 6baaT 3akyneHu oTAernHo B
CcepBU3UTE 3a TEXHUYECKO 0OCTyXBaHe.

YMNOTPEBA U NOOOPBXKA:

Mpeon ynotpeba pasBuiiTe HaMbITHO
3axpaHBalLms kaben Ha ypeaa.

He n3nonseawTe ypeaa npy HenpasunHo
NnocTaBeHW NMPUCTABKM.

He nsnonssanTe ypega ako npukayeHuTe KbM
Hero npuctasku ca AedekTHU. HezabaBHO i
3aMeHeTe.

He n3nonssavite ypeaa, korato € npaseH.
He n3nonseawTe ypeaa B cnyyauTe, koraTo
paboTu HensnpasHoO.

He gBwxeTe 1 He npemecTBanTe ypeaa,
[okaTo ce HaMmupa B paboTeH pexum.

3a ga moxe npoTvBo3anensaluaT crov aa
ce CbxpaHu B 4OOPO CbCTOSIHME, MONS He
M3non3eanTe MeTanHu Unm ocTpu NprMdopwu.
He HagBuwaBarTe paboTHUAT kanauuTeT Ha
ypena.

He HanuBanTe TEYHOCT Hag YepTaTa 3a
MakcumarnHo Huso MAX.

M3kntouBanTe ypeaa, korato He ro
n3nonseare, UM Korato ce roTBuTe ga ro
noyncTuTe.

CbxpaHsBanTe ypega ganed ot gocera Ha
Aeua n/vnun xopa ¢ HamaneHn PU3n4ecku,
CEH30PHU U YMCTBEHU Bb3MOXHOCTU, NN
TakmBa 6e3 onuT 1 No3HaHWA 3a 6opaseHe ¢
Hero.

He cbxpaHsiBaliTe 1 He npeHacsinTe ypeaa,
aKo He e U3CTUHan HanbIHo.

B HukakbB criyyai He ocTaBsiiTe 6e3
HabntofeHve ypeaa, AokaTto e BKtoyeH. Mo
TO3U HaYWH LLe CnecTuTe eHeprus, a CbLLo 1
Lle YABIDKUTE XMBOTA Ha en.ypea.

M3nonssante eqUHCTBEHO YCTONYMBM Ha
BMCOKa Temneparypa npubopu.

MocTaBAHETO Ha TepmocTaTa B MUHUMANHO
nonoxexue (,MIN“) He o3Ha4aBa, Ye ypeabT
€ N3KITI0YEH.

OpWeHTUPOBBYHO, Ha Tabnuuarta ce nocoysat
HSIKOJTKO peLienTy, BKIoYBaLLM TeMnepaTtypaTa
3a NPUroTBsSIHE Ha XpaHaTa 1 BPeMeTo 3a
paboTa Ha ypeaa.

YpenbT cbabpka eNeKTPOHHN U
HarpeBaTesnHu enemMeHTu. Mons He ro
nocTaBsiTe BbB BoAa UMM ro MUIATE C BoAa.

Korato ypeabT ce Hammpa B paboTeH pexum,
MOMS He NOKpuBaWTe BXOA4A U U3X0A 3a
Bb3ayxa. C uen nsbsarsaHe Ha n3rapsiHus,
MOMnS He [OKOCBaWTe BbTPELUHOCTTa Ha
ypena.

3a ga nsberHete noxap, TOKOBU yaapu u
APy NPon3LLIECTBUS, MOMS He HapyLuaBanTe
LienocTTa Ha 3axpaHBalumsi kaben, He ro
onbBanTe CbC CuUMa u He ro ycykeamnte. He

ro U3nonaeanTe 3a NpeHacsiHe Ha TeXKn
TOBapu, He NMPOMeEHsNTE KOHUrypaumsTa
My. [Mpu noBpeaeH kaben, CbWUAT criegsa
[a ce NnogMeHu oT Npou3BoaMTenNs, ot
npeAcTaBUTENHUSI CEPBU3 UM OT NnLa ¢
nogo6Ha keanudukaums Mo T03n HaumH ce
n306areaT onacHy NoNoXeHus.

3a fa nsberHete nospeaun Ha mebenute,
nocraseTe ypeaa Ha 30 cm pascTosiHue oT
TSX.

HAYUH HA YNIOTPEBA

BENEXKWU NPEAU YNOTPEBA HA YPE[DA:

YBepeTe ce, Ye U3LSAMIo CTe OTCTPaHWUIun
onakoBKaTa Ha ypeaa.

Mpeawn fa nanonseaTte en. ypeaa 3a Nbpeu
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NbT, NOYMCTETE BCUYKM YaCTU, HAMUPALLM
ce B JONWp C XpaHUTENHUTE NPOAYKTU, KaTo
cnepBate ykasaHusTa B pasgen “lNoyncteaHe”.

CunHo HarpeTusiT Bb34yx M3nu3a oT n3xoaa
no BpemMe Ha paboTta Ha ypeaa. Noaabpxante
©6e3onacHo pascTosiHue.

PABOTA C YPE[OA:

Mpeon ynotpeba passuiiTe HaMmbIHO
3axpaHBalLms kaben Ha ypeaa.

BkntoyeTe ypena B enekTpuyeckata Mpexa.

Benexka: Mons ga 6opasuTe ¢ koduukata
nocpeacTBOM KOLLUHMYKAaTa 1 ApbXKaTa W.
Mons He 5 xBalLanTe, ako e 3arpsTa.

MocTaBeTe B KOLUHMYKATA XPaHUTENHUTE
NPOAYKTW, KOUTO xenaete ga nbpxute (E).

[MocTaBeTe OTHOBO KOhMykaTa B ypeaa.

BknitoyeTe ypeaa, kaTo HaTucHeTe GyToHa 3a
BKItOUBaHe/u3knoyvBaHe (A1)

Harnacete nogxogsiy Temnepatypa v
BpeMe, KaTo U3non3saTe CbOTBETHUTE
KOHTpOnepu - nn Nk nsbepete egHa ot 8-Te
npeaBapuTenHoO 3agafeHn nporpamu.

Cnep n3bvpaHe Ha Temnepatypara,
3agencrearite TemnopuaaTopa (A3),
n3bupariku HeobxoanMoTO BpeMe.
PPUTIOPHUKBT LLie 3anoyvHe paboTta unu
B3eMeTe B NpeaBuA NpeaBapuTesiHo
3aafeHoTo Bpeme oT usbpaHaTa nporpama.
3a pa 3agencreare npoueca, OTHOBO
HaTucHeTe ByToHa 3a BKI./U3KIT. .

Benexka: monst umarite npeasug, Ye npu
CTy[eH ypep criegBa Aa npubasuTe Tpu
MUHYTM KbM BPEMETO 3a NPUrOTBSIHE Ha
XPaHUTENHUTE NPOAYKTH.

Benexka: B cnyyan, 4e no Bpeme Ha
NPUrOTBAHETO HA XPaHUTENHUTE NPOAYKTU
XenaeTe fa CTpbCKaTe XpaHUTENHUTE
npoayKTu, NPOCTO U3TerneTe koguykaTta ot
BbTPELLHOCTTA Ha ypeaa 1 M cTpbeKanTe.
OpHOTO AENCTBUE He L 3acerHe 3HauYnTernHo
npoLieca Ha NPUroTBsSIHE Ha NPOAYKTUTE.

Cnep npuknoyBaHe npoueca Ha NpuroTesiHe
Ha NpoaykTuTe, n3BageTe koduykaTa ot
MSACTOTO M. YpeabT cnvpa aBToMaTUYHO.
BHVMAHWE: Koduukara, KowHU4KaTa

N XpaHUTENHUTE NPOAyKTU ca
NBKJTKOYUTEITHO ropewyu!

MocTaBeTe KoLWHMYKaTa Ha NoAxoAsLla,
cnocobHa Aa nsgbpka BUCOKM TemnepaTypu,
NMOBBPXHOCT.

OTpeneTe KoWHUYKaTa OT KogmykaTa
nocpefcTBOM 0cBOGOXAABALLMS KOLLIHUYKATA
oyToH (G), cnepn koeTo st 06bpHETE
HaobpaTHO B NOAXOASLL Cbf, 32 Aa u3nagHat
XpaHUTENHUTE NpoayKTh 6e3 puck ot
nsrapsiHe.

BPEME U TEMMNEPATYPA

Buxte Mornu fa npomeHnTe Temnepatypata u
BPEMETO, HaTUCKaWKN CbOTBETHUTE CUMBOMNY
A/V Ha cboTBeTHUTE perynatupo (A2, A3).

NPEOABAPUTENHO 3AOALEHU
NMPOrPAMU

YpeabT pasnonara ¢ 8 npeaBapuTenHo
3ajafeHun nporpamu.

3a n3bop Ha nporpama, HaTucHeTe ByToHa
3a nporpamu (A5). MoxeTe aa npeMuHeTe
OT efjHa nporpama B gpyra, HaTuckalnku To3u
ByTOH.

CbLUO Taka Npu XenaHue CblLo MOoXeTe Aa
N3MeHUTe napameTpuTe Ha TemnepaTypa

1 Bpeme Ha npeaBapuTenHo 3ajageHnTe
nporpamMu.

Cnep n3bopa Ha nporpama HaTUCHeTe
nyckoBus 6yToH (A1), 3a aa 3anoyHeTe
3arpsiBaHeTo. TemnopraaTopbT ce 3afeincTBa.

3a npomMsiHa Ha NapaMeTpuTe Nno Bpeme Ha
peuenTaTa, MbpBO HanpaeeTe naysa, crneq
KOETO MM MpOMeHeTe 1 3aaencTBanTe ypeaa
OTHOBO.

BHUMAHMWE: No Bpeme Ha pexvmMa Ha
roTBeHe MoXeTe Aa HaTucHeTe ByToHa
,nay3a“ (A1), upes KoeTo Le cnpeTe
ypeaa. TemnopusatopbT cnvpa 1 nocoysa
ocTtaBalloTo Bpeme. OTHOBO HaTUCHETe
TO3u BYTOH, 3a Aa NPoABLIKMUTE NpoLieca Ha
roTBeHe.

Korato BpemeTo 3a NpuroTesiHe Ha
XpPaHUTENHUTE NPOAYKTU U3TeYe,
PPUTIOPHMKBT U3[aBa NpeasynpeauTerneH 3ByK,
YBepeTe ce, Ye NpodyKTUTe ca NMPUroTBEHW.
Ako He ca, camo criefiBa Aa BkapaTte

OTHOBO CbAa B ypeda W Aa nporpamupaTe
TemnopmaaTopa 3a HSKONIKO MUHYTU NoBeYe.
Cnep KaTo u3teye BpemMeTo 3a NpUroTesiHe,
nsBageTe KomykaTa oT HEMHOTO XpaHUnuLLe.
YpeabT cnvipa aBTOMaTUYHO.
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CNnen NPUKNIOYBAHE HA PABOTATA C
YPE[A:

M3knoyeTe ypena OT 3axpaHBalyata Mpexa.
OcrtaBeTe ypeaa ga nsctuHe.

MoumncteTte ypeaa cnopef Kakto € yka3aHo B
pasgena «loyncTBaHe».

TEPMOS3ALLUTA OT NPErPABAHE:

YpeabT e cHabaeH CbC 3alMTEH MEXAHU3bM,
npegnaseall ro OT BCSIKakbB BUA nperpsisaHe.
AKO ypeabT ce U3KIMYM aBTOMaTUYHO U He
Ce BKIHOYM NOBTOPHO, U3BajeTe Liencena ot
€r. KOHTaKT, n3yakante okorno 15 MUHYTU 1 ro
BKIItOMEeTE OTHOBO. AKO U Toraea He paboTu,
06bpHETE CEe KbM 0TOPU3MPaH CEPBU3 3a
TEXHUYECKO 0bCryxBaHe.

NMOYNCTBAHE

Mpeawn nouncTBaHe, UsknioyeTe ypeaa ot
3axpaHBallaTa Mpexa v ro octaseTe Ja
N3CTWHE.

MouncTeTe ypeaa ¢ BnaxHa Kbpra, HarnoeHa ¢
HSAKOJIKO Karku MUeLL npenapar, creg KoeTo ro

noacyuwere.

3a nouncTBaHeTo Ha ypea He usnonssante
pa3TBOPUTENN U NpenapaTm C KUCENUHEH
1Ny ocHoBeH pH chakTop, kaTto 6envHa u
abpasvBHU NPOAYKTU.

He noTansiite ypeaa BbB Boga Unu apyra
TEYHOCT, U He ro NnocTaBsnTe nog Tevalla
BoJa.

MpenopbYnTENHO € Aa noyucTeaTte erl.
ypefa pejoBHO U HaMbIIHO Aa OTCTpaHsiBaTe
ocTaTbUWTe OT XpaHa.

YpeabT crnefpa Aa ce nogabpxa yucT. B
npoTuBEH cnyqaﬂ NOBBPXHOCTTa My MOXe fa

Ce nospegun, 1 ToBa a CbKpaTu 6GSBBSBpaTHO

eKcnnoaTauMoOHHUA MY XKXUBOT, a CbLUO U Aa
CTaHe npuynHa 3a Bb3HUKBaHE Ha onacHo
NOJIOXKEeHne.

EavHcTBEHO KOLHMYKaTa 1 koduykaTa ca
noaxoAsily 3a U3MmBaHe B CbAOMUSANIHA
MalumHa.

Mpu n3uexagaHe/cylleHe Ha Yacture,
noAsiexalyy Ha u3MMBaHe B MusiniHaTa
MallvHa unv B MMBKaTa, nocrneaHuTe cneaga
[a ce NOCTaBAT Taka, Ye BojaTta Aa ce oTTmya
JIECHO OT TAX.

Crep ToBa, noacyluete 4o6Gpe BCUYKM YacTu,
nocraeeTe r o6paTHO 1 CbxpaHeTe ypeaa.

TABJIULIA C NPEMNOPBKU

B HacTosilwaTa Tabnuua moxe ga nony4vuTe
npeacTasa 3a NPUrOTBAHETO HA Pas3fnnyHn
BMAOBE XPaHUTENHN NPOAYKTU

* BEJIEXXKA: NmanTe npegsua, ve

TE3U napameTpu ca OPUEHTUPOBBLYHN.
XpaHuTenHuTe NpoayKkTn MoraT ga 6bvaar ¢
pasnu4yHu npousxon, pasmep, opma 1n Mapka,
ropagu KoeTo He MOXeM Ja rapaHTupame,
Haln-0obpuTe NapameTpu 3a onpeaeneHu
XPaHUTENHU NPOAYKTY.
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PBKOBOACTBO 3A TOTBEHE

KonnuectBo |Bpeme |Temnepatypa
(MUH-MaKk) (r) | (MUH) (°C) Pasknatete | [JonbnHuTenHa nHpopmaumsi

MbpxeHn kapTodu

DuHU 3aMpaseHn NbpxkeHn kaptocm | 300-800 9-16 200 Na

[ebeno Hapsi3aH 3aMpaseHin 300-800 11-20 200 Ha

MbPXEHU kapTohn

[omaluHn nbpxeHn kapTodu (5x8 300-800 16-10 200 la [o6aseTe 1/2 ronsma nbxuua

MM) onvo

KapTodm Ha peseHn 300-800 18-22 180 Ha [lob6aseTte 1/2 ronsima nbxuua
onmo

[omalunun kaptodu Ha KyBueTa 300-800 12-18 180 Na [obaseTe 1/2 ronama nbxuua
onvo

KapTodm poctu. 250 15-18 180 Ha

KapTocm orpeteH 500 15-18 200 Ha

Muneluko Meco n Apyru Meca

dune 100-500 8-12 180

CBWHcku pebbpua 100-500 10-14 180

Xambyprepu 100-500 7-14 180

Ponua ot kpeHBupLIn 100-500 13-15 180

Bytueta 100-500 18-22 180

Munewku repan 100-500 10-15 180

Mpepsictus

MponeThn ponua 100-400 8-10 200 Ha

3amMpaseHu nNuneLlkn KbCcoBe 100-500 6-10 200 Oa

BampaseHu puGHM NpbUnLM 100-400 6-10 200

AnepuTMBK OT NaHMpaH v 3aMpaseH 100-400 8-10 180

KalllkaBar.

MbnHeHn seneHyyun 100-400 10 160

MeyeHe

Buwkotn 300 20-25 160 M3nonaganTte copma 3a pypHa

Kuww 400 20-22 180 M3nonagaite chopma 3a chypHa

Kekcyeta 300 15-18 200 M3nonaeavite chopma 3a ypHa

Cnapkv 3akycku 400 20 160

PA3PELUABAHE HA Bb3HUKHAIIU NMPOBJIEMU

Mpo6nem

Bb3moxHa npuymHa

PaspeLueHve Ha npobnema

DPUTIOPHUKBT He paboTu.

ype[J,'bT He € BKIMTKYEH KbM
Mpexara.

CebpXxeTe ypesa B 3a3eMeH KOHTAaKT.

Temnopu3aTopbT HE € HAaCTPOEH.

3a Aa BKnw4yuTe ypena, nanonssante TeMmnopwusaTtopa 3a Aa
nonyyurte HeOﬁXOIJVIMOTO 3a npuroTesaHe Bpeme.

MbpkeHnUTe NPOayKTU

KonunyectBoTO noctaBeHn
B KOLUHMYKaTa NpoayKTU €
npekaneHo ronamo.

[MocTaBeTe B KOLUHUYKaTa No-Manko Konmn4yecTso NpOAYKTW.
Mo-mankute KonuyecTBa ca No-necHu 3a pasknawiaHe u ce
N3NbpXBaT NO-paBHOMEPHO.

BbB (PPUTIOPHUKA HE ca
HaMbIHO U3MbPXEHU.

W3bpaHaTa Temnepatypa e
npekaneHo H1cka.

YBenuyeTe TemnepaTyparta Ao AOCTUraHe 40 NOAXOAALLO
NonoXeHwe.

HarnaceTe Temnepatyparta: 3a LenTa HanpaBeTe cnpaska ¢
HapbYHMKa 3a roTBeHe.

MpoaykTnTe ce nanbpxeaT
HEPaBHOMEPHO.

Hskon npoaykTn cneasa aa
Cce pasknaliat o cpegaTa Ha
BPEMETO 3a NpUroTBsHe.

Korato €©[HN NPOAYKTN Ce HaMmupaT Haj Apyru - Hanpumep,
NMbpXeHn kapTodu - Te creaBa Aa ce pasknaljar no cpeaarta Ha
BPEMETO 3a NpUroTesiHe.

MbpxeHuTe kapTohu He
13nu3at xpynkasu.

M3non3BaHu ca HenpaBunHu
NPOAYKTU.

HanpaseTe crnpaBka 3a HauvHa Ha NPUroTBSIHE Ha NPOAYKTU Ha
npoussoguTens.

TuraHbT/KOLWHWYKaTa He
MOXe [ia ce Npunnb3He B

KowHwnukaTta e npetoBapeHa.

He nbnHeTe kowHWYKaTa, HaaXBbpAnkn osHaveHneTo MAX.

ypeaa.

KowHwnykaTta He e npaBunHo
nocraeeHa B KoduykaTta.

HaTtucHeTe kolwHWukara, AO0KaTo vyeTe usllpakBaHe.

OT ypena usnusa 6sn

MpuroTBsaTe NPOAYKTU C BUCOKO
CbAbpXXaHWe Ha onuo.

Kbm npopyktnte e npubaBeHo
onvo.

He n3nonssaiite NpogyKTV C BUCOKO CbAabpXaHWe Ha onvo. He
nob6aBsiTe noseye Onno oT He06XOANMOTO.

(Dpl/ITlOpHVIK'bT n3non3sa TEXHOMNOIS, N3NCKBalla mMarko unm
HMKaKBO Ono.

nyLuek.

TuraHbT BCe OLLe CbabpXa
0CTaTbLM OT MasHUHa OT
npeavwHara ynortpeba.

Benuat nyLweKk e npeu3BuKaH OT 3arpAaTaTta B KOCbVNKaTa
Ma3HuHa.
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(MeTdpaon ato TIG TTPWTOTUTTEG 0dNYiES)

O®PITEZA AEPOZX
AF1700D

NEPIFrPA®H

A.  Wnoeiakdg Trivakag eAEyxou
1. Kouptri evepyotroinong/
QTTEVEPYOTTOINONG KOl
évapéng/mavong
2. Kouprtri eAéyxou
Bepuokpaaiag
3. Koupmd eAéyxou xpoévou
4. 066vn
5. Kouprtri mpokaBopiopévwv
TTPOYPAUHATWY
‘E€0d0G aépa
Tpo@odoTikd KaAwdIo Kal TTPida
Kdadog
KaAdBr Tnyaviopatog
[MpooTacia Tou KOUTTIOU aVOiyuaTOG
ToUu KaAaBiou
KoupTri avoiyparog Tou kaAaBiou
XepoUAI Tou KaAaBiou

mTMoOw®

o

> € TTEPITITWATN TTOU TO POVTEAO TNG
OuOKeur oag dev dI0BETEN Ta CaPTHATA
TTOU TTEPIYPAPOVTaI TTAPATIAVW, QUTA Ta
€COPTANATA UTTOPEITE VA TO OTTOKTHOETE
MEHOVWUEVA aTTd TIG YTTNPETIEG TEXVIKAG
OUVOPOMNAG.

XPHZH KAI ZYNTHPHZH:

Mpiv atré KaBe xprion, SETUAIETE TeAeiwg TO
KOAWdI0 TPOPOdOTiag TNG CUOKEUNG.

Mn xpnoIhOTIOIEITE TN CUCKEUN Qv

TO €§APTAMATA TNG BEV eival CWOTA
ouvapuoAoynuéva.

Mn XPNOIPOTIOIEITE TN CUCKEUR, €4V Ta
€€apTAMATA TTOU TN GUVOBEUOUV TTAPOUCIAJOUV
eAaTTWpaTA. DPOVTIOTE VA T AVTIKATAOTHOETE
APEOWG.

Mn xpnoigoTToIgiTal TN CUOKEUR GdEIa.

Mn xpnoIhoTIOIEITE TN CUCKEUN av Oev
AEITOUPYEI CWOTA O XPOVOBIAKOTITNG.

Mn WETOKIVEITE 1] HETAPEPETE TN CUCKEUN EVW)
AeITOUpVYEi.

Ma va diatnpnBei n avTikoAANTIKA eTTeCepyaaia
o€ KaAf KatdoTaaon, pn XPNOIPOTIOIEITE ETTAVW
METOAAIKA A aiXUNP& AvTIKEIUEVA.

Mnv CopiCete Tn duvaTdTNTA TNG CUOKEUNG Va

OOUAeUElL.

Na tnpeite 10 6pI0 TNG OTAOUNG MAX.
ATTOOUVOEETE TN CUOKEUN aTTé TO PelA,

O6Tav BEV TN XPNOIUOTIOIEITE KABWG KAl TTPIV
TTPAYHATOTTOINCETE OTTOIdNATTOTE dladikacia
KaBapiopou.

AlaTnpAoTe TNV TTAPoUoa CUOKEUR JOKPIA
atré Ta TTaIdIA /KAl Ta ATOUA JE JEIWPEVES
OWMATIKEG, a1I0ONTNPIOKEG A BIAVONTIKEG
IKAVOTNTEG R ME EAAEIYN EUTTEIPIAG 1 YVWOEWV
Mn @uAdooeTe OUTE VO JETAPEPETE TN CUOKEUN
600 cival aképa CeaTh.

Mnv a@rveTe TTOTE CUVOEDENEVN TN CUCKEUN)
Kal xwpig emrtApnon. ‘ETol Ba e€oikovounoeTe
€TMIONG eVEPYEIQ KOl Ba ETTIINKUVETE TN W TNG
OUOKEUNG.

Na xpnoipoTroleite pévo KATAGAANAa oKeUn TTouU
MTTOPOUV VO aVTEXOUV UYNAEG BEPUOKPOTIEG.
H 101106£TN0N TOU BIOKOTITN TOU BEPUOTTATN
oTn B¢on «eAdxioTn Beppokpaaciar» (MIN),

Oev dlac@ahidel Tn poéviun atroolvoean TNG
OUOKEUNG.

EVOEIKTIKG, OTOV CUVNUPEVO TTIVOKO
TTEPIAAUBAVOVTAI OPKETEG GUVTAYEG OTIG OTTOIEG
ava@épeTal n BeppoKpaTia YnoiyaTog Kai o
XPOVOG AeIToupyiag TNG GUOKEUNG.

To poidv TTePIAAUPBAVEI NAEKTPOVIKG OTOIXEIO
Kal BeppavTikG oToixeia. Mn To ToTrobeTeiTe O€
VEPO OUTE va TO TTAEVETE E VEPD.

Mnv kaAUTITETE TNV €i00d0 KAl TNV ££080 Tou
aépa 61OV BPioKETal O KATAOTAGN AEITOUPYIOG.
Mnv ayyiCeTe TO EOWTEPIKO TOU TTPOIBVTOG, YIa
va amo@uyeTe TUXOV eykaUpuara.

Mnv TrpokaAeite {nuIEG, YNV TPARATE HE
dUvapn 1} TOOAAKWVETE TO TPOPODOTIKO
KOAWDIO OUTE va TO XPNOIPOTIOIEITE YIa

va PETaQEPETE Bapid QopTia oUTe va TO
TPOTTOTIOIEITE, TIPOKEINEVOU VA ATTOQUYETE
NAEKTPOTTANEIEG, TTUPKAYIEG KOI GAAQ
atuxfipaTa. Av 10 TPOPOJOTIKO KAAWDIO EXEl
T&Bel {NUId, TTPETTEI VA TO QVTIKATAOTATETE
aTTO TOV KATAOKEUOTTH), TOV QVTITTPOOWTTO

TOU N ATOUO PE TTOPEPPEPEIG 1IBIOTNTEG,
TIPOKEIYEVOU VO OTTOQPUYETE Va BpeBeite o€
Kivouvo.

TomroBetrOTE TO TTPOIGV 0 atréoTacn 30 cm
Q17O TOV TOIXO I TO ETTITTAQ YIO VA PNV TOUG
TIPOKANBoUV {NUIEG.

TPOMOZ AEITOYPTIAZ

NAPATHPHZEIZ MPIN TH XPHZH:

BefaiwBeite 611 £xeTE apaipéoel OAa Ta UAIKG
OUOKEUAOiag TOU TTPOIGVTOG.
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MpIv XPNOIPOTTOINCETE TO TTPOIOV VIO TTPWTN
@opd, KaBapioTe Ta PEPN TTOU €pXOVTal O
ETTAPNA PE TPOPIPA OTTWG TTEPIYPAPETAI TNV
TTapAypa@o yia Tnv KabapiodTnTa.

O aépag uwnAng Bepuokpaaiag Ba Byel
atré TV €£000 OTAV N CUOKEUN AEITOUPYEI.
AlaTnPACTE ATTOOTACEIG AOPAAEIQG.

XPHZH:

Z€TUAIETE TeEAEIWG TO KOAWDIO TTPIV GUVOETETE
TN OUOKEUN OTO peUa.

2UVOETETE TN OUOKEUN OTO NAEKTPIKG OiKTUO.
2nueiwon: va xeIpieoTe TTAVTA TOV KAS0 HETW
TOU KaAaBIoU Kal Tou XePouAioU Tou. Mnv Tov
TTIAVETAl AV €ival KAUTOG.

ToTroBeTACTE TO CUOTATIKA TTOU BEAETE VO
Tnyavioete oTo KAAGO! (E).

BdaATe TTAAI TOV KASO OTN OUOKEUN.
EvepyoTroioTe TN OUOKEUH, TTATWVTAG TO
KOupTTi evepyoTroinan/amevepyotroinong (A1)
PuBuioTe TNV KatdAANAN Beppokpaaia Kai
XPOVO, XPNOIPOTTOIWVTAG TOUG QVTIOTOIXOUG
SI0KOTITEG R} ETTAEETE €va aTTo Ta 8
TTpoKaBopIoUéVa TTPOYPANMATA.

A@ou emAEEeTe TN BeppoKkpaaia,
EVEPYOTIOINOTE TOV XPOVOJIOKOTITN (A3),
ETTIAEyOVTAG TOV avayKaio Xpovo, Kai n
epITéCa Ba apyioel va Asitoupyei i Ba avapével
TOV XPOVO TToU €XEl TTPOKABOPIOTE aTTO TO
ETMIAEYHEVO TTPOYPOAM Q.

MaTtAoTe Kal TTGAI TO KOUUTTI evepyoTroinan/
aTTEVEPYOTTOINGN YIa va eKIVATEl n diadikaaia.
Znueiwon: va EEpeTe OTI av ival Kpua n
OUOKeUN Ba TTPETTEl va TTPO0BETETE 3 AETITA
oToV XPOVO YNoiuaTog TWY aynTwy.
Znueiwaon: Av BEAETE VO QVOKOTEWETE

Ta PayNTa O0TN PEOT TOU YNoiuaTog,

MTTOPEITE ATTAWG VA APAIPECETE TOV KABO

atrd T0 EOWTEPIKO TNG CUCKEUNG Kal VO TA
avakaTEWeTe. AUTO OEV TTPOKEITAI VA ETTNPEATEI
onPavTIKa TN diadikaaoia.

A@pou oAokAnpwOEi 0 Xpdvog payeipéPaTog,
ByaATe Tov kKGdo atd Tn B€on Tou. H cuokeun
ATTEVEPYOTTOIEITAI AUTOMATA.

MPOZOXH: 1600 0 KGd0Gg 60 Kal To KaAGO!
Kal Ta TpOPIua, Ba gival MOAY feoTd.
AKOUUTIAOTE TO KOAGOI O€ Pia ETTIQAVEIN TTOU
va PTTOpEi va avTégel uPnAéG Beppokpaaieg.
=exwpioTe To KAAGO! atré Tov Kado,
XPNOIUOTTOIVTOG TO KOUMTTT aTTeAEUBépwaong
Tou KGdoU (G) Kal avaTTodoyupioTe TO O
KaT@AANAo doxeio, WoTe va Byouv Ta TPOPIUA
XWPIG KivOUVO EYKOUPATWV.

XPONOZ KAl GEPMOKPAZIA

Mrropeite va TpoTToTToINoETE TN BEpUOKpaTia
Kal ToV XpOVO TTaTwvTag Ta avaAoya oUpBoAa
A/Y Twv avTioTolxwv SIGKOTITWY (A3).

MPOKAOGOPIZMENA NMPOrPAMMATA

AuTr n ouokeun €xel 8 TTpokaboplouéva
TTpoypAuUaTa.

Mo va emmAégeTE TO TTPOYPAPKA, TTATACTE TO
KOUWTTI TwV TTpoypappdTwy (AS). Mropeite va
€VOAAOOETE TO TTPOYPAUUOTA, TTATWVTOG TO
510 KoupTTi.

Av BéAeTe, puTTOpPEITE VA AAAGEETE TIG
TTAPAUETPOUG TNG BEpPoKpaTiag Kal

TOU XPOVOU TWV TTPOKABOPITUEVWV
TIPOYPOUUATWY.

A@oU €xeTe €TMIAEEEI TO TTPOYPAUUA, TTATACTE
TO KOUNTTI évapéng (A1) yia va apyioel va
CeaTaivel. ©a Ogite 6T 0 XpovodIakdTTNG Ba
TeBei o€ Asrmoupyia.

Mo va aAAGEeTe TIG TTAPAPETPOUG KATA TN
OIGPKEIO EKTEAEONG TNG CUVTAYAG, TTOTHOTE
TTalon apxIKa, aAAGETE, Kal ETTAVEKKIVIOTE.
*HMEIQZH: Katda tn didipkeia Tng Asiroupyiag
YnNoiuaTog, MTTOPEITE VA TTATACETE TO KOUMTT
NG TTavong (A1) yia va OTaPaTACETE TN
OUOKEUT, 0 XpovodIakoTITNG Ba oTauaTAoEl Kal
Ba deiyvel Tov evatTopeivavta xpovo. MatioTe
QUTO TO KOUWTTI Kal TTAAI YIO VO GUVEXIOEI N
AeIToupyia wnaiparog.

H @piTéa extrépuTrel o TTpoeidoTroinang étav
OAOKANPWVETAI O XPOVOG HAYEIPEPATOG.
AokipdaoTe av gival £TOIO TO @aynTo.

Av Oev gival, LavaeioayayeTe aTAwG TovV

KGO0 OTN GUOKEUN KAl TTPOYPOUUATIOTE TOV
XPOVOOBIOKOTITN VIO JEPIKA AETTTG OKOMN.
A@oU 0AokANPpwOEi 0 XpOVOG JayEIPEUATOG,
ByaATe Tov KadO £€w atd Tn B€on Tou. H
OUOKEUI ATTEVEPYOTTOIEITAI QUTOUATA.

A®OY OAOKAHPQOEI H XPHZH THZ
ZYZKEYHZ:

ATTOOUVOETETE TN OUCKEUNR aTTO TO peUA.
AQAOCTE TNV VO KPUWOEL.

KaBapioTe TN ouokeur) GUPQWVA PE TIG
uTrodeieig otnVv evotnTa « KabBapiopdgy.

OEPMIKH NMPOZTAZIA AZ®AAEIAZ:

H ouokeur| d1a0éTel Bepuikn dIATAEN AoPAAEiag
TTOU TTPOCTATEVEI TN GUOKEUN a1 TUXOV
uTTEPBEPUOvVON.

AV | CUOKEUN OTTOOUVOEETAI HOVN TNG KOl

dev LavaouvoéeTal, ByaATe Tn atTd TNV TTpida,
TIEPIPEVETE TTEPITTOU 15 AETTTA, KOl EAVABAAETE



Downloaded by: pd-oliana on 11-08-2022 09:19 CEST

N oTnv TIpi¢a. Av TGN dev AeIToupyEi,
atreuBbuvBeite o€ €0UTI0dOTNHEVO KATAGTNHO
TEXVIKAG £EUTTNPETNONG TTEAATWV.

KAGAPIOTHTA

ATTOOUVOEETE TN CUOKEUN aTTO TO PEUUA KAl
AQPACTE TN VA KPUWOEI TTPIV TTPAYHATOTTOINCETE
otroladnToTe diadikaoia kabapiouou.
KaBapioTe Tn cuokeun pe éva uypd

TTavi, BPEYHEVO PE PEPIKEG OTAYOVEG
ATTOPPUTTAVTIKOU KAl JETA OTEYVWOTE TN.

Mn xpnoipoTrolgital SIaAUTIKA oUTE TTPOIOGVTA
pe 6&ivo i aAkaAiké TTapdyovTa pH, 6TTwg

n XAwpivn, oUTe AEIAVTIKA TTPOIOGVTA YIa TOV
KoBapIoPO TNG CUCKEUNG.

Mnv euBaTrTifeTe TTOTE TN OUCKEUR O€ VEPO

1| Ao uypd, ouTe va Tn BdadeTe KATW aTTO TN
Bpuon.

>0G TTPOTEIVOUPE VO KOBapPiZeTe TOKTIKG TN
OUOKEUN KOl Va a@aipeite OAA T UTTOAEippaTa
TPOPIHWV.

Av n ouokeun dev BpiokeTal o€ KAAR
KaTdoTaon KabapidTNTAG, N EMPAVEIR TNG
MTTOPEI VO XOAGOEl KOl QUTO VA ETTNPEATEI
avarmé@eukTa TN didpkeia (WNG TNG

OUOKEUNG Kal va 08nyroel o€ KatdoTaon
ETTIKIVOUVOTNTAG.

Mévo 10 KaAdBi kal 0 KGdog PTTopPoUV Va
MTTOUV O€ TTAUVTHPIO TTIATWV.

H 6¢on aTpdyyion/oTéyvwpa Twv e§apTnUaTWyY
TTOU TTAéVOVTQI OTO TTAUVTAPIO TTIATWYV TTPETTEI
va eMITPETTEI TNV EUKOAN oTpdyyion Tou vepou.
2TEYVWOTE OAA Ta £EAPTAPATA TTPIV
OUVOPHPOAOYAOETE Kal QUAGEETE T OUOKEUR.

MINAKAZ ME ZYZTAZEIZ

Ebw urropeite va mapeTe pia 16€a yia Toug
XPOVoUS wnaiuarog Twv d1a@opwVv @ayniwyv

* SHMETQZH: AdBete urrown 611 autég ol
TapaueTpol gival armAwg eVOEIKTIKES. OI TPOPES
UTTOPE va Exouv SIapOPETIKN TTPOEAEUON,
LEYEBOG, OXNUa Kal EUTTOPIKO onua, Kai yia
auTto O¢ev uITopoUE va SIa0PaAicOULE TIC
BEATIOTES TTAPAUETPOUS YIA OUYKEKPIUEVES
TPOYES.
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OAHIOZ MATEIPIKHZ

MoodtnTa Xpévog | Oeppokpaaia

(min-max) (g) | (min) (°C) Avakiveiote | MpooBeTeg TTANpoPopieg
Tnyavntég Tardareg
MaTtdreg AeTrTég KaTewuypéveg | 300-800 9-16 200 Nai
Matdreg xovdpég katewuypéveg | 300-800 11-20 200 Nai
ZMITIKEG TTATATEG (5%8mm) 300-800 16-10 200 Nai MpoobéaTe 1/2 kouT. AGdI
ZTMITIKEG TTATATEG KUDWVATEG 300-800 18-22 180 Nai MpoobéaTe 1/2 kouT. AAdI
STITIKEG TTATATEG HOKPOOTEVEG | 300-800 12-18 180 Nai MpocBéaTe 1/2 kouT. AadI
Mardreg pooTi 250 15-18 180 Nai
Mardareg oykpavTév 500 15-18 200 Nai
Kpeata kal TTouAepika
PiAéTo 100-500 8-12 180
Xolpiva Traiddkia 100-500 10-14 180
Mmi@Tékia 100-500 7-14 180
N\OUKaVIKOTTITEG 100-500 13-15 180
MTrouTéki 100-500 18-22 180
Prepolya 100-500 10-15 180
OpEKTIKG
AvoIgIaTika poAd 100-400 8-10 200 Nai
KaTeuypéveg KOTOUTTOUKIEG 100-500 6-10 200 Nai
Kareyuyuéva oTiK yapiold 100-400 6-10 200
Kareyuypéveg TUPOKPOKETEG 100-400 8-10 180
[epioTd Aayaviké 100-400 10 160
Wroiyo oTov poupvo
Kéik 300 20-25 160 XpnOoIUOTIOINOTE POPUA POUPVOU.
Kig 400 20-22 180 XpnoIUOTIOINOTE POPUA PoUpPVOU.
Maq@ivg 300 15-18 200 XPNOIPOTIOINOTE POPUA POUPVOU.
"Aukd ovak 400 20 160
ENMIAYZH NPOBAHMATQN
MpoBAnpa MiBavi atia Auon

H ouokeun AIR

FRYER &ev Acitoupyei.

H ouokeun dev €xel ouvdeBei oTo
pevpa.

2UVOEOTE TN OUOKEUN O€ PIa TTPIdar PE Yeiwon.

O xpovodIakOTITNG eV €XEl
pubpIoTEi.

o va evepyoTToIROETE TN OUOKEUR, AAAGETE TOV XPOVODIAKOTITN HEXP!
Va QTACETE OTOV ETTIOUUNTO XPOVO AEITOUPYIaG.

Ta Tnyavitd eayntd
¢ AIR FRYER d¢ev
£xouv yivel TAPWG.

H roodéTNTA TPOQINWY TTOU £XEI
ToTroBeTNBEI OTO KAAGO! Eival
uTTEPPBOAIKE pEYAAN.

TOTTOBETATTE PIKPOTEPN TTOCOTNTA CUCTATIKWYV OTO KAAGO!.
O1 PIKPOTEPEG TTOTOTNTEG AVOKIVOUVTaIl KAAUTEPA Kal Tnyavidovtal
OpOIOHOPQPA.

H emAeypévn Beppokpaaia ival
UTTEPBOAIKG XONAL.

AuénaoTe Tn Beppokpaaia péxpl va QTAoETE oTNV KATAAANAN B€on.
MpocapudoTe TN Beppokpacia: cUPBOUAEUTEITE TOV 0ONYO
HayeIpEPATOG.

Ta 1po@Ipa
Tnyaviovral ye TpOTIO
QVOUOIOVEVH.

Opiopéva ouoTaTIKG TTPETTEN VOl
QaVaKIVOUVTal OTa PICG TOU XPOVoU
HayeipéparTog.

Orav Ta Tpd@IYa BpiokovTtal To éva eTTavw aTo GAAO (yia TTapddelypa,
TNYQVITEG TIATATEG) TIPETTEI VO avakivnBoUv aTa JIoE Tou XpOvou
HayeipépaTog.

Ta Tnyavita dev
Byaivouv Tpayavd.

Aev ptopei va
yNioTprioel To Tnyavi/
KaA&B! oTn oUOKEUN.

EogaApévog TUTTog
XPNOILOTTOIOUPEVOU TPOPIOU.

ZUPPBOUAEUTEITE TOV TPOTTO HAYEIPEPATOG TTOU TTIPOTEIVEI O
TIOPAOKEUAOTHG VIO TA TPO@IUA.

YTep@opTwuéVo KaAGO!.

Mn vepigete T0 KOAGOI eTTAVW aTT6 TNV £vdeign MAX.

To KaAaB1 dev £xel TOTTOOETNOET
owaTd oToV Kado.

MatAoTe To KAAGBI 0TO TNYAVI PEXPI VO AKOUOETE KAIK.

Byaiver dotrpog
KaTTVOG aTTo TN
OUOKEUN.

MayeipetovTtal ouoTatikG pe uwnAn
TTEPIEKTIKOTNTA O€ AGOI.

MpooTébnke AGdI Katd Tn didpkeia
TOU PaYEIPEHATOG.

Mn xpnoipoTIOoIEiTE TPOPIUA HE UPNAL TTEPIEKTIKOTNTA O AGdI OUTE v
TIPOCOETETE EMITTAEOV AGDI aTTd TO ATTOAUTWG ATTAPAITNTO.

AuTA n epITéECa xpnoipoTIolEl pia Texvoloyia Trou arraitei Aiyo i kaBdAou
AGdL.

To TNyavi TEPIEXE! AKOMN
UTTOAgiupaTa AiTroug amo v
TIponyoupevn XpNnon.

O AeUKOG KaTTvog eKTTEPTTETAI AOyWw TOU AiTTOoug TTou BeppaiveTal oTov
Kado.
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(Preklad z plivodniho navodu)

HORKOVZDUSNA FRITEZA
AF1700D

POPIS

A. Digitalni ovladaci panel

. Vypinac a tlacitko
spusténi/zastaveni
Regulator teploty
Tlagitko nastaveni ¢asu
Displej
Tlagitko pfednastaveného
rezimu
Odvod vzduchu
Napajeci kabel a zastréka
VnéjSi panev
Fritovaci ko$
Ochrana tlacitka pro uvolnéni koSe
Tlagitko pro uvolnéni koSe
Rukojet kose

aorob

IemMmMoUow

Pokud model vaseho pfistroje vySe popsané
pfislusenstvi nezahrnuje, muze byt také
zakoupeno oddélené pres technicky asisten¢ni
sluzbu.

POUZIVANI A PECE O PRISTROJ:

Pfed kazdym pouzitim pIné rozvifite napajeci
kabel.

Nepouzivejte pfistroj, pokud neni pfislusenstvi
spravné namontovano.

Nepouzivejte pFistroj pokud je pFislusenstvi k
nému pfipojené vadné. Okamzité je/ji vymérite.
Nepouzivejte spotfebi¢, pokud je prazdny.
Nepouzivejte spotfebi€, pokud spinac
Casovace nefunguje spravné.

PFi pouzivani pfistrojem nepohybuijte.

Abyste udrzeli nepfilnavou upravu v dobrém
stavu, nepouzivejte kovové nebo Spicaté
nadobi.

NepretéZujte pracovni kapacitu pfistroje.
Respektujte ukazatele MAX.

PFistroj odpojte z elektrické sité, kdyz ho
nepouzivate a pfed zahajenim jakéhokoli
cisténi.

Tento pfistroj skladujte mimo dosah déti

a/ nebo osob s omezenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi

¢i osob, které nebyly obeznameny s jeho
pouzivanim.

Neukladejte ani nepfepravujte pfistroj, pokud
je stale horky.

Neni-li spotfebic v provozu, nikdy jej
nenechavejte pfipojen a bez dozoru. To Setfi
energii a prodluzuje zivotnost spotfebice.
Pouzivejte pouze nadobi, které je odolné vigi
vysokym teplotam.

Otocenim ovladace termostat nastavte na
minimum (MIN). To vS§ak neznamena, zZe je
Zehli¢ka trvale vypnuta.

Jako referenci naleznete v pfilozené tabulce
doporuceni ohledné teploty a ¢asu vareni pro
nékolik jidel.

Vyrobek obsahuje elektronické a topné prvky.
Neponofujte jej do vody ani nemyjte vodou.

Nezakryvejte vstup a vystup vzduchu.
Nedotykejte se vnitfku vyrobku, abyste se
nespalili

Neposkozujte, silné netahejte ani nekrutte
napajeci kabel, nepouzivejte jej k prenaseni
tézkych nakladu ani do néj nezasahujte, aby
nedoslo k urazu elektrickym proudem, pozaru
a jinym nehodam. Pokud je napajeci kabel
poskozen, musi jej vymeénit vyrobce, jeho
servisni zastupce nebo osoby s podobnou
kvalifikaci, aby se predeslo nebezpedi.

Umistéte vyrobek 30 cm od stény nebo
nabytku, aby nedoslo k poSkozeni stény nebo
nabytku.

NAVOD K POUZITi

PRED POUZITIM:

Ujistéte se, Ze byl odstranén vesSkery obalovy
material produktu.

PFed prvnim pouzitim produktu vycistéte

¢asti, které budou v kontaktu s potravinami
zplsobem popsanym v ¢asti vénované cisténi.
Bé&hem provozu pfistroje bude vystupem
proudit vzduch o vysoké teploté.

POUZITI:

PFed tim, nez kabel zapojite do zasuvky, zcela
jej rozvirite.

PFipojte spotfebic do sité.

Poznamka: nadobou manipulujte pomoci kose
a jeho rukojeti. Nedotykejte se nadoby, kdyz
Je horka.

Do kosSe (E) vlozte potraviny, které chcete
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smazit

Nadobu zasurite do fritézy.

Zapnéte spotfebi€ stisknutim vypinace (A1)
Nastavte teplotu a ¢as pomoci pfislusnych

tlaCitek nebo vyberte jeden z 8
prednastavenych rezimu.

Jakmile to udélate, zvolte spravnou dobu
vareni pomoci ¢asovace (A3) a spotfebic
zahaji provoz nebo vezme v Uvahu
prednastaveny €as s poZadovanym rezimem.
Opétovnym stisknutim vypinace zahajite
vafeni.

Poznamka: Méjte na paméti, Ze pokud je
spotrebic¢ chladny, méli byste k dobé vareni
pridat 3 minuty.

Poznamka: Chcete-li potraviny protrepat,
vytahnéte nadobu ze zarizeni za rukojet a
protrepejte je.

Jakmile doba vareni dosahne konce,
vytahnéte nadobu ze spotrebice. Spotrebic se
automaticky vypne.

UPOZORNENI: Nadoba, ko$ a jidlo budou
velmi HORKE.

Umistéte nadobu na rovny povrch, ktery je
odolny vuéi vysokym teplotam.

Oddélte ko$ od nadoby pomoci uvolfiovaciho
tlacitka koSe (G) a otocenim koSe vysypejte
hranolky, abyste pfedesli riziku popaleni.

CAS A TEPLOTA

Cas a teplotu méiZzete zménit pomoci symbolt
A /V po stisknuti tlacitek (A2, A3)

PREDNASTAVENE PROGRAMY

Tento spotfebi¢ ma 8 prednastavenych
programl.

Chcete-li vybrat program, stisknéte tlacitko
programu (A5). Stisknutim stejného tlacitka

mUzete prepinat z jednoho programu na druhy.

Pokud chcete, mlzete také zménit nastaveni
teploty a €asu pro prfednastavené programy.
Jakmile je program zvolen, stisknéte tlacitko
start (A1) pro spusténi ohfevu. Uvidite, Ze se
spusti Casovac.

Chcete-li béhem varfeni zménit jakékoli
nastaveni, nejprve

pozastavte, upravte a poté pokracujte.
POZNAMKA: Béhem faze vafeni muzete
stisknutim tlacitka pauzy (A1) spotfebic
zastavit, Casovac se také zastavi a zobrazi

zbyvajici €as. DalSim stisknutim tohoto tlacitka
obnovite fazi vareni.

Fritéza pipne, jakmile doba vareni
uplyne.
Zkontrolujte, zda je jidlo uvarené.

Pokud tomu tak neni, staci vratit nadobu zpét
do fritézy a naprogramovat ¢asovac, aby se
jidlo vafilo jesté nékolik minut.

Po dokonceni vafeni vyjméte celou ¢ast
panve ze spotfebice. Spotfebi¢ se automaticky
vypne.

PO DOKONCENI PRACE S PRISTROJEM:
Zafizeni odpojte od napajeni.

Nechte vychladnout.

Spotrebi¢ vycistéte podle popisu v ¢asti
cisténi.

TEPELNA OCHRANA:

PFistroj ma bezpecnostni zafizeni, které chrani
pfistroj pred prehratim.

Pokud se pfistroj sam vypne, ale sam se
znovu nezapne, odpojte jej od sité a pred
opétovnym pfipojenim pockejte pfiblizné

15 minut. V pfipadé, Ze se pfistroj znovu
nezapne, vyhledejte autorizovanou technickou
pomoc.

CISTENI

Odpoijte pfistroj od elektrické sité a nechte jej
vychladnout pfed zahajenim jakéhokoli ¢isténi.
Zafizeni vycistéte vlhkou utérkou s nékolika
kapkami Cisticiho prostfedku a poté vysuste.
Pro Cisténi pristroje nepouzivejte rozpoustédia
nebo produkty s velmi kyselym nebo
zasaditym pH faktorem, jako napf. bélidlo nebo
abrazivni produkty.

PFistroj neponofujte do vody ani jiné kapaliny,
neumistujte pod tekouci vodu.

Doporucuje se spotfebi€ pravidelné Cistit a
odstranit vSechny zbytky potravin.

V pfipadé, Ze pfistroj neni v dobrém

stavu Cistoty, jeho povrch se mize zhorsit

a nevyhnutelné ovlivnit dobu Zivotnosti
spotfebice a jeho pouzivani se mlze stat
nebezpeénym.

Pouze vnéjsi panev a fritovaci ko$ jsou vhodné
pro myti v my¢cce.

Poloha pro vyprazdriovani/suseni predmétu
umyvatelnych v my¢ce nebo v umyvadle musi
umoznovat snadny odtok vody.
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Poté pred montazi a skladovanim vSechny
Gasti vysuste.

TABULKA VARENI

Zde naleznete nase doporuc¢eni ohledné ¢asu

a teploty pro smazeni riznych pokrmu.

POZNAMKA: Tato nastaveni jsou pouze
orientacni.

Potraviny se mohou lisit ptivodem, velikosti,
tvarem a znackou, takze nemuzeme zarucit
nejlepsi nastaveni pro konkrétni potravinu.
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PRUVODCE VARENIM
Mnozstvi potravin
(min-max) (g) Cas (min) | Teplota (°C) |Protfepat |Dalsi informace
Brambory a hranolky
Tenké mrazené hranolky 300-800 9-16 200 Ano
Tlusté mrazené hranolky 300-800 11-20 200 Ano
Domaci hranolky (5 x 8 mm) 300-800 16-10 200 Ano Pridejte 1/2 IZice oleje
Brambory nakrajené na mésicky
300-800 18-22 180 Ano Pridejte 1/2 IZice oleje
Brambory nakrajené na kosticky | 300-750 12-18 180 Ano Pridejte 1/2 Izice oleje
Pecené brambory 250 15-18 180 Ano
Gratinované brambory 500 15-18 200 Ano
Maso a dribez
Steak 100-500 8-12 180
Vepiové kotlety 100-500 10-14 180
Hamburger 100-500 7-14 180
Parkové rolky 100-500 13-15 180
Kureci palicky 100-500 18-22 180
Kureci prsa 100-500 10-15 180
Malé obcerstveni
Jarni rolky 100-400 8-10 200 Ano
Mrazené kufeci nugetky 100-500 6-10 200 Ano
Mrazené rybi prsty 100-400 6-10 200
MraZené obalené ve strouhance | 100-400 8-10 180 Pouzijte polotovar
Syrové svacinky 100-400 8-10 180
PInéna zelenina 100-400 10 160
Peceni
Dort 300 20-25 160 Pouzijte formu na peceni / pekaé
Quiche 400 20-22 180 Pouzijte formu na peceni
Muffiny 300 15-18 200 PouZzijte formu na peceni / pekaé
Sladké svacinky 400 20 160
ODSTRANOVANI POTIZi
Problém Mozna pficina Reseni

Horkovzdusna fritéza
nefunguje.

Spotrebi¢ neni zapojen.

VloZte sitovou zastréku do uzemnéné zasuvky ve zdi.

Nenastavili jste Casovac.

Stisknutim prislusného tlacitka na pozadovanou dobu vareni
zapnete spotiebit.

Pokrmy nejsou hotové.

Mnozstvi potravin v kosi je pfili§

velké.

Vkladejte mensi davky potravin do kose. Mensi davky se smazi
rovnomernéji.

Opakované stisknéte tlacitko pro nastaveni teploty, dokud

Nastavena teplota je pfili§ nizka.

nedosahnete pozadované teploty.
Nastaveni teploty - viz tabulka s doporu¢enym ¢asem vareni.

Pokrmy jsou smazené
nerovnomeérné.

Neékteré pokrmy je tfeba protrepat
po uplynuti poloviny doby
pripravy.

Potraviny, které lezi na vrcholu nebo pres sebe (napf. hranolky)
potfebuji byt protfepany po uplynuti poloviny doby pfipravy.

Smazené pokrmy
nejsou kiupavé.

Pouzili jste nespravny typ
potravin.

Viz pokyny k vareni od vyrobcl potravin.

Nelze zasunout nadobu
/ ko$ do fritézy.

Kos$ je preplnény.

Nenapliujte ko§ nad znacku MAX.

Ko$ neni spravné vlozen do
nadtoby.

Zatlacte ko$ dolt do nadoby, dokud neuslysite cvaknuti.

Z fritézy jde bily kout.

Byly pouzity potraviny s vysokym
obsahem oleje.
K potravinam byl pfidan olej.

Nepouzivejte typ potravin s vysokym obsahem oleje ani
nepfidavejte dalsi olej, pokud to neni nutné.

Fritéza pouziva technologii, ktera nevyzaduje zadné nebo malé
mnozstvi oleje.

V nadobé jsou stale zbytky tuku z

predchoziho pouziti.

Bily kouf je zpUsoben zahfivanim tuku v nadobé.
Ujistéte se, Ze jste nadobu po kazdém pouziti fadné vycistili.
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Espanol ,

GARANTIAY ASISTENCIA TECNICA

Este producto goza del reconocimiento y protec-
cion de la garantia legal de conformidad con la le-
gislacion vigente. Para hacer valer sus derechos
o intereses debe acudir a cualquiera de nuestros
servicios de asistencia técnica oficiales.

Podra encontrar el mas cercano accediendo al
siguiente enlace web: http://taurus-home.com/

También puede solicitar informacion relacionada
poniéndose en contacto con nosotros por el telé-
fono que aparece al final de este manual.

Puede descargar este manual de instrucciones y
sus actualizaciones en http://taurus-home.com

English

WARRANTY AND TECHNICAL ASSISTANCE
This product enjoys the recognition and protection
of the legal guarantee in accordance with current
legislation. To enforce your rights or interests you
must go to any of our official technical assistance
services.

You can find the closest one by accessing the
following web link: http://taurus-home.com/

You can also request related information by
contacting us.

You can download this instruction manual and its
updates at http://taurus-home.com/

Francais

GARANTIE ET ASSISTANCE TECHNIQUE
Ce produit est reconnu et protégé par la garantie
établie conformément a la Iégislation en vigueur.
Pour faire valoir vos droits ou intéréts, vous
devrez vous adresser a I'un de nos services
d’assistance technique agréés.

Pour savoir lequel est le plus proche, vous pou-
vez accéder au lien suivant : http://taurus-home.
com/

Vous pouvez aussi nous contacter pour toute
information.

Vous pouvez télécharger ce manuel d'instructions
et ses mises a jour sur http://taurus-home.com/

Portugués

GARANTIA E ASSISTENCIA TECNICA

Este produto goza do reconhecimento e protegao
da garantia legal em conformidade com a legis-
lagdo em vigor. Para fazer valer os seus direitos
ou interesses, deve recorrer sempre aos nossos
servicos oficiais de assisténcia técnica.

Podera encontrar o mais proximo de si através do
seguinte website: http://taurus-home.com/
Também pode solicitar informagdes relacionadas,
pondo-se em contacto connosco.

Pode fazer o download deste manual de ins-
trugdes e suas atualizagdes em http://taurus-ho-
me.com/

Italiano
GARAZIA E ASSISTENZA TECNICA

Questo prodotto possiede il riconoscimento e la
protezione della garanzia legale di conformita con
la legislazione vigente. Per far valere i suoi diritti
o interessi, dovra rivolgersi a uno qualsiasi dei
nostri servizi ufficiali di assistenza tecnica.

Puo trovare il piu vicino cliccando sul seguente
link: http://taurus-home.com/

Inoltre, pud richiedere informazioni mettendosi in
contatto con noi.

Puo scaricare questo manuale di istruzioni e i
suoi aggiornamenti da http:/taurus-home.com/

Catala

GARANTIA | ASSISTENCIA TECNICA
Aquest producte gaudeix del reconeixement i
protecci6 de la garantia legal de conformitat amb
la legislacié vigent. Per fer valer els seus drets o
interessos ha d’acudir a qualsevol dels nostres
serveis d’assistéencia técnica oficials.

Podra trobar el més proper accedint al seglient
enllag web: http://taurus-home.com/

També pot demanar informacio relacionada po-
sant-se en contacte amb nosaltres al teléfon que
apareix al final d’aquest manual.

Podeu descarregar aquest manual d’instruccions
i les seves actualitzacions a http://taurus-home.
com
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Deutsch
GARANTIE UND TECHNISCHER SERVICE

Dieses Produkt ist von der gesetzlichen Garantie
gemass der geltenden Gesetzgebung geschiit-
zt. Um Ihre Rechte und Interessen geltend zu
machen, miissen Sie eines unserer offiziellen
Servicezentren aufsuchen.

Uber folgenden Link finden Sie ein Servicezen-
trum in lhrer Nahe: http://taurus-home.com/

Sie kdnnen auch Informationen anfordern, indem
Sie sich mit uns in Verbindung setzen.

Sie kénnen dieses Benutzerhandbuch und seine
Aktualisierungen unter http://taurus-home.com/

Nederlands

GARANTIE EN TECHNISCHE ONDERSTE-
UNING

Dit product valt onder de legale garantie-
voorwaarden zoals bepaald in de actuele wetge-
ving. Om een beroep te doen op uw rechten of
aanspraken kunt u contact opnemen met onze
officiéle technische service.

U kunt de dichtstbijzijnde technische service
vinden op de website: http://taurus-home.com/

Voor verdere informatie kunt u ook contact met
ons opnemen.

U kunt deze gebruiksaanwijzing en eventuele
actualiseringen ervan downloaden via http://
taurus-home.com/

Romaéna

GARANTIE SI ASISTENTA TEHNICA

Acest produs beneficiaza de recunoasterea si
protectia garantiei legale in conformitate cu le-
gislatia Tn vigoare. Pentru a va exercita drepturile
sau interesele, trebuie sa va adresati unuia dintre
serviciile noastre oficiale de asistenta tehnica.
Puteti gasi cel mai apropiat serviciu de asistenta
tehnica accesand urmatorul link web: http://
taurus-home.com/

De asemenea, puteti solicita informatii conexe,
contactand-ne (consultati ultima pagina a ma-
nualului).

Puteti descarca acest manual de instructiuni si
actualizarile sale la http://taurus-home.com/

Polski

GWARANCJA | SERWIS TECHNICZNY

Ten produkt jest uznawany i chroniony prawng
gwarancjg zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.
W celu wyegzekwowania swoich prawa lub inte-
resoéw, nalezy udac sie do dowolnego z naszych
oficjalnych ustug pomocy techniczne;j.

Najblizszy punkt mozna znalez¢, korzystajac z
ponizszego linku: http://taurus-home.com/

Mozna réwniez poprosi¢ o informacje, kontaktu-
jac sie z nami.

Mozna tez pobraé niniejszg instrukcje obstugi i jej
aktualizacje na http://taurus-home.com/

Bbnrapcku

FAPAHUUA U TEXHUYECKA NOMOLL
HacToswmaT npogykT uma 3akoHHa rapaHums, B
CbOTBETCTBME C AEICTBALLOTO 3aKOHOAATENCTBO.
3a fa ynpaxHuTe npaBaTta cv Ha notpebuten
CreaBa Aa Ce Haco4MTe KbM HSAKOW OT HalluTe
OTOPU3NPaHN CEPBU3N.

Hai-6nuskvs go Bac cepeus MoxeTe aa oTkpuete
Ha cnegHusa nuHk: http://taurus-home.com/

ChbLLo TaKa, MOXeTe Aa NoTbPCcUTe MHGOPMALINS,
CBbP3Balikn Ce C Hac (BUXTe Ha nocrnegHaTa
CTpaHULa Ha HapbYHIKa).

HapbyHuka ¢ ykasaHusi U HeroBute
OCbBPEMEHSIBaHUS MOXETE Aia CBanuTe Ha
cnepHus http://taurus-home.com/

EAANvIKa

EFTYHZH KAI TEXNIKH YNOZTHPIZH

To TTapov TTPOoIdV avayvwpileTal Kal
TpooTaTeUETal ATTO TN VOUIUN €yyUnon
OUPPOPOWONG TTPOG TNV IoXUouca vopobeaia. MNa
va O1EKOIKAOETE Ta BIKAIWHATA F) CUUPEPOVTA 0OG
TPETTEl va aTTEUBUVOEiTE OE 0TT0I00NTTOTE ATTd TA
€TTIoONUa ypageia Yag TeXVIKAG UTTOCGTAPIENG.

lMa va BpeiTte TO TTI0 KOVTIVO O€ GGG, QVATPEETE
oTnv iotoaeAida: http://taurus-home.com/
MTropeite etmiong va {nTroeTe TTANPOPOPIES,
ETTIKOIVWVWVTAG padi pag.

MTropeite va «kaTeRdaeTe» atd 10 SIadiKTUO

TO TTAPOV EYXEIPIOIO 0BNYIWV KAl TIG OXETIKEG
EVNUEPWOEIG TOu OTO http://taurus-home.com/
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Cestina

ZARUKA A TECHNICKA PODPORA

Tento produkt ma uznani a ochranu pravni zaruky
v souladu s platnymi pravnimi pfedpisy. Chcete-li
uplatnit vaSe prava nebo zajmy, musite navstivit
néktery z nasich oficialnich servist technické
podpory.

http://taurus-home.com/

Muzete si také vyzadat souvisejici informace, a to
tak, ze nas kontaktujete.

Tento navod k obsluze a jeho aktualizace si
muZete stahnout na adrese http://taurus-home.
com/
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COUNTRY ADDRESS PHONE
Algeria Zone d'Activite, N° 62, Constantine 213770777756
Argentina Av. del Libertador 1298,(B1638BEY), Vicente 541153685223
Ldpez (Pcia. Buenos Aires)
Belgium Mariéndonkstraat 5, 5154 EG, Elshout 31620401500
Bulgaria 265,0kolovrasten Pat, Miadost 4, 1766, Sofia 35929211120 / 35929211193
Congo (Republic of) 98 Blvd General Charles de Gaulle, Pointe Noire 242066776656
Cyprus 20, Bethlehem Str. / P.O.Box 20430, 2033, 35722711300

Strovolos

Czech Republic

Milady Horakove 357/4, 568 02, Svitavy

420 461 540 130

Equatorial Guinea

SN Av Patricio Lumumba y C/ Jesus B, Bata

00240 333 082958 / 00240 333
082453

Equatorial Guinea

Calle de las Naciones Unidas, PO box 762,
Malabo

240333082958 / 240333082453

Espana Avda Barcelona, S/N, 25790 Oliana (Lleida) 902 118 050
atencioncliente@taurus.es

France Za les bas musats 18, 89100, Malay-le-Grand 0386 839090

Ghana Ederick Place, Accra-Ghana 302682448 | 302682404

Gibraltar 11 Horse Barrack Lane, 54000, Gibraltar 00350 200 75397 / 00350 200

41023

Greece Sapfous 7-9, 10553, Athens +3021 0373 7000

Hong Kong Unit H,13/F., World Tech Centre, Hong kong (852) 2448 0116 / 9197 3519

Hungary Késmark utca 11-13, 1158, Budapest +36 1370 4519

India C-175, Sector-63, Noida, Gautam Budh Nagar-  (+91) 120 4016200

201301, Delhi
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Ivory Coast 01 Rue Des Carrossiers-Zone 3, B.P 3747, 22521251820 / 225 21 353494
Abidjan 01 (RCI)
Luxembourg Mariéndonkstraat 5, 5154 EG, Elshout 31620401500
Marruecos Big distribution society 4 Rue 13 Lot. Smara (+212) 522 89 40 21
Oulfa, Casablanca
Mauritania 134 Avenue Gamal Abdener llot D, Nouakchott 2225254469 | 2225251258
Mexico Rosas Moreno N° 4-203 Colonia de San Rafael ~ (+52) 55 55468162
C.P. 06470 - Delegacién Cuauhtémoc, Ciudad
de México
Montenegro Rastovac bb, 81400, Niksic +382 40 217 055
Netherlands Mariéndonkstraat 5, 5154 EG, Elshout 31620401500
Nigeria 8, Isaac; John Str,G.R.A lkeja Lagos 23408023360099
Paraguay Denis Roa 155 ¢/ Guido Spano, Asuncion 21665100
Peru Calle los Negocios 428, Surquillo, Lima (511) 421 6047
Portugal Avenida Rainha D. Amélia, n°12-B, 1600-677, +351 210966324
Lisboa
Romania Dudesti Pantelimon 23, 410554, Bucharest 031.805.49.58
Serbia Rastovac bb, 81400, Niksic +382 40 217 055
Slovakia Milady Horakove 357/4, 568 02, Svitavy 420 461 540 130
Southafrica Unit 25 & 26, San Croy Office Park, Die Agora (+27) 011 392 5652
Road, Croydon, Kempton Park, 1619, Johan-
nesburg
Tunisia 2, Rue de Turquie, Tunis 21671333066
Ukraine Block 6, Ap Housing Estate Topol-2, B, 49000, 380563704161 / 380563704161
Dnepropetrovsk
Uruguay Luis Alberto de Herrera 3468, 11600, Montevideo 598 2209 28 00
Vietnam Lot 7 Ind. Zone for, Ha Noi 84437658111 / 84437658110
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