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.

VIELEN DANK FUR IHR VERTRAUEN UND HERZLICHEN
GLUCKWUNSCH ZUM KAUF IHRES NEUEN GLASKERAMIK-
KOCHFELDS!

Bitte lesen Sie diese Anleitung sorgfaltig und ausfuhrlich durch, bevor Sie das Gerat
auspacken.

Es enthéalt wichtige Informationen zur sicheren Installation, Wartung und wichtige Be-
dienungsanleitungen flr lhr Geréat.

Markieren Sie die fur Sie wichtigen Punkte, bewahren Sie das Handbuch auf, damit Sie
jederzeit darauf zurtckgreifen kénnen, und geben Sie es bei Bedarf an andere Benutzer
sowie den Installateur des Gerats weiter.

Aufgrund der kontinuierlichen Verbesserung behalten wir uns das Recht vor, alle not-
wendigen Anderungen am Gerat und/oder am Handbuch vorzunehmen, um Leistungsan-
forderungen, Benutzerschutzanforderungen und aktuellen technischen Standards besser
gerecht zu werden.

.
WICHTIGE SICHERHEITSANWEISUNGEN

Das Lesen dieser Anleitung ist fir den sicheren Betrieb Ihres Gerats unerlasslich. Bitte
lesen und befolgen Sie die Anweisungen sorgfaltig, bevor Sie das Energiesparsystem ins-
tallieren und in Betrieb nehmen.

Der Hersteller ibernimmt keine Haftung fir Schaden oder Fehlfunktionen, die durch
Nichtbeachtung der Anweisungen, unsachgeméBe Installation oder unsachgemaBe Hand-
habung verursacht werden.

Verwendungszweck
AUFMERKSAMKEIT!
Gefahr fir Leib und Leben, Verletzungsgefahr!
Dieses Gerat kann eine potenzielle Gefahr fur Mensch und Umwelt darstellen, wenn es
an den richtigen Betriebsbedingungen oder Kenntnissen flr den Betrieb mangelt!
Um dies zu vermeiden, befolgen Sie diese Anweisungen:
M Halten Sie Kinder unter 8 Jahren und Haustiere fern vom Gerat!
M Kinder ab 8 Jahren und alter sowie Personen mit eingeschrankten korperlichen, senso-
rischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung und Wissen sollten das
Gerat nicht bedienen, reinigen oder warten, es sei denn, sie wurden beaufsichtigt oder
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erhielten Anweisungen zur Verwendung des Gerats in einem Person, die fur ihre Sicher-
heit verantwortlich ist und sich der damit verbundenen Gefahren nicht bewusst ist!

M Bewahren Sie keine flr Kinder interessanten Gegenstande tber oder in der Nahe des
Gerats aufl

M Kinder, die auf das Kochfeld klettern, kdnnen sich schwer verletzen!

M Das Gerat ist fiir den privaten Gebrauch zu Hause bestimmt und dient zum Zubereiten,
Erhitzen und Erhitzen von Speisen und verschiedenen Getranken. Benutzen Sie es nur
flr den vorgesehenen Zweck.

M Das Gerat ist fr den Einsatz in einer Hohe von maximal 2000 Metern (iber dem Mee-
resspiegel vorgesehen.

M Verwenden Sie beim Kochen immer hitzebestandiges Kochgeschirr, das flr Glaskera-
mik-Kochfelder geeignet ist.

M Das Gerat ist nicht dazu bestimmt, mit einer separaten Fernbedienung oder einem
separaten Schaltgerat bedient zu werden.

M Bei der ersten Inbetriebnahme des Kochfelds kann es zu Geruchsbelastigung und
leichter Rauchentwicklung kommen.

Das ist normal und nicht gefahrlich.

M Liften Sie den Bereich jedoch gut, bis sich die Dampfe verfliichtigt haben (nicht langer
als 30 Minuten).

M Unbenutzte Elektrogerate stellen ein potenzielles Sicherheitsrisiko dar. Lassen Sie das
Gerat nicht eingeschaltet und ziehen Sie den Netzstecker, wenn Sie es langere Zeit
nicht benutzen!

Allgemeine Vorsichtshinweise

A AUFMERKSAMKEIT!

Gefahr fiir Leben und Gesundheit!

M Die Installation und Inbetriebnahme dieses Gerates darf nur durch eine Elektrofach-
kraft unter Beachtung der geltenden Vorschriften und Normen sowie der Hinweise in
dieser Anleitung unter Verwendung geeigneter Werkzeuge erfolgen! Hierzu muss das
Gerat vom Stromnetz getrennt werden!

Unqualifiziertes Personal kann einen lebensgeféahrlichen Stromschlag und Verletzungen
erleiden!
Far den ordnungsgemaBen Betrieb des Geréates ist der Installateur verantwortlich.

M Die Verwendung fehlerhafter oder beschadigter Gerate kann sehr gefahrlich sein! Stel-
len Sie vor dem Gebrauch sicher, dass das Gerat und seine Komponenten in gutem
Zustand und in einwandfreiem Zustand sind!
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Im Falle einer Fehlfunktion oder Beschadigung verwenden Sie das Gerat nicht, trennen
Sie es sofort vom Stromnetz und wenden Sie sich an den Kundendienst oder einen quali-
fizierten Techniker!

M Bewahren Sie alle Verpackungsmaterialien, Installationszubehorteile und Kleinteile
auBerhalb der Reichweite von Kindern und Haustieren auf! Sie konnen sehr lebens-
bedrohlich sein (Verschluckungs- oder Erstickungsgefahr).

Bei Reparaturen, konstruktiven Anderungen am Gerat oder der Wartung des Gerates
durch eine unqualifizierte Fachkraft besteht Stromschlag- und Brandgefahr!

Reparaturen sollten nur von einem qualifizierten Techniker und unter Einhaltung aller
geltenden Sicherheitsvorschriften, einschlieBlich der Anweisungen in diesem Handbuch,
durchgefthrt werden. Hierzu muss das Gerat vom Stromnetz getrennt werden!

Versuchen Sie niemals, das Gerat, die Kabel oder Stecker selbst zu wechseln oder zu
reparieren oder das Geréat selbst zu zerlegen, es sei denn, Sie werden in dieser Anleitung
dazu aufgefordertl

Es befinden sich keine Teile oder Komponenten im Geréat, die gewartet werden muassen!
M Kanten und Teile kdnnen scharf sein und Verletzungen verursachen! Seien Sie vorsich-

tig im Umgang mit dem Geréat und schitzen Sie sich gegebenenfalls, zum Beispiel mit

Arbeitshandschuhenl
M Gehen Sie bei der Reinigung des Kochfelds auBerst vorsichtig mit Schabern um und be-

wahren Sie diese auBerhalb der Reichweite von Kindern auf, um Schaden zu vermeiden!

A AUFMERKSAMKEIT!

Stromschlaggefahr!

M Um Stromschlage und Schaden zu vermeiden, trennen Sie das Gerat wahrend der Ins-
tallation, Wartung oder anderen Arbeiten am Gerat vom Stromnetz!

M Priifen Sie vor dem Einsatz, ob die Angaben auf dem Typenschild des Gerates (ins-
besondere Spannung (V) und Frequenz (Hz)) mit den Verhaltnissen am Aufstellort
ubereinstimmen. Sollte dies nicht der Fall sein, mussen Sie das Gerat in den Laden zu-
rucksenden! Sollten dennoch Unklarheiten bestehen, wenden Sie sich an Ihren Strom-
Versorger.

M Der Installateur muss sicherstellen, dass das Gerat an ein ordnungsgemaBes Erdungs-
system gemaB allen geltenden Vorschriften angeschlossen ist und dass ein leicht zu-
ganglicher, geprifter Trennschalter (Sicherung) mit einer Kontaktoffnungsweite von
mindestens 3 mm vorhanden ist, der den Betrieb des Gerats erméglicht ggf. vollstandig
vom Stromnetz trennen.

™ Anderungen an der elektrischen Anlage dirfen nur von einer Elektrofachkraft durch-
gefuhrt werden!

Fur unqualifiziertes Personal besteht die Gefahr eines Stromschlages!
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M Benutzen Sie zum Anschluss des Kochfeldes keine Mehrfachsteckdosen oder Verlan-
gerungskabel.
Sie garantieren keine ordnungsgemaBe Sicherheit!
M Das Eindringen von Flissigkeit oder Feuchtigkeit in elektrische Leitungen kann zu ei-
nem Kurzschluss oder Stromschlag fihren!
Benutzen Sie zur Reinigung des Gerates keinen Hochdruckreiniger oder Dampfreiniger!
M Um das Risiko eines Stromschlags zu verringern, bedienen Sie das Gerat nicht mit nas-
sen oder feuchten Handen und tragen Sie beim Betrieb immer Schuhe.

A AUFMERKSAMKEIT!

Verbrennungsgefahr!

M Gerateteile und Utensilien kdnnen auch nach dem Betrieb noch sehr heiB bleiben!

M Um Verbrennungen zu vermeiden, achten Sie immer darauf, dass alle Krperteile, Klei-
dung usw. Halten Sie einen sicheren Abstand zu heiBen Oberflachen und halten Sie
Kinder vom Gerat fern, bis es sich ausschaltet und abkuhlt!

M Utensilien und Griffe kdnnen wahrend des Gebrauchs hei werden!

M Achten Sie darauf, dass sie beim Kochen nicht ber das Kochfeld hinausragen; ver-
wenden Sie Handschuhe oder Faustlinge!

M Beachten Sie auch, dass nasse oder feuchte Stoffe die Warme besser leiten und Ver-
brennungen verursachen kénnenl

M Um ein Verschitten heiBer Speisen zu vermeiden, verwenden Sie keine beschadigten
oder instabilen Utensilien und achten Sie darauf, dass die Griffe nicht Uber den Rand
der Arbeitsplatte hinausragen!

M Legen Sie keine Metallgegenstande wie Besteck oder Deckel auf das Kochfeld, da diese
heiB werden kénnen!

A AUFMERKSAMKEIT!

Brandgefahr!

M Das Kochfeld wird wahrend des Betriebs sehr heiB. Befolgen Sie strikt die Richtlinien
und Anweisungen zum Sicherheitsabstand in diesem Handbuch.

M Lassen Sie das Kochfeld wahrend des Betriebs niemals unbeaufsichtigt! Lebensmittel
kénnen Uberkochen, verbrennen, Rauch oder Feuer verursachen!
Erhitzte Lebensmittel, die Fett, Ol oder Alkohol enthalten, entziinden sich besonders

schnelll
Also maglichst langsam erhitzen!

M Schalten Sie im Brandfall die Gas- und Stromversorgung ab und versuchen Sie, die
Flamme durch Abdecken mit einem Deckel, einem feuerfesten Tuch oder Ahnlichem
zu léschenl
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M Brennendes Ol oder Fett niemals mit Wasser I6schen! Wenden Sie sich nach dem L6-
schen an einen qualifizierten Fachmann, um eine technische Uberprifung des Gerats
durchzufuhrenl

™ Verschlossene Verpackungen oder Dosen nicht auf dem Herd erhitzen! Sie konnen auf-
grund des beim Erhitzen entstehenden GbermaBigen Innendrucks explodieren!

M Stellen Sie keine nicht feuerfesten Gegenstande, wie z. B. Plastikutensilien, auf das
Kochfeld und decken Sie es nicht, z. B. mit Stoffen, ab!

M Sie kénnen Feuer fangen, schmelzen, sich verformen oder beschadigt werden, wenn
das Kochfeld eingeschaltet oder in Betrieb ist!

M Halten Sie auBerdem Elektrogerate und deren Kabel in sicherer Entfernung vom Koch-
feld!

M Um Gefahren zu vermeiden, lassen Sie Kochfelder oder Kochfelder niemals eingeschal-
tet, wenn sie nicht benutzt werden!

M Speisereste, Fett und andere Produkte kénnen Feuer fangen, sich entzinden oder
Rauch erzeugen!

Entfernen Sie vor jedem Gebrauch starke Verschmutzungen vom Kochfeld und seinem

Zubehor!

M Lagern Sie keine brennbaren oder explosiven Materialien in der Nahe des Kochfelds,
um Brandgefahr durch erhéhte Umgebungstemperatur wahrend des Betriebs zu ver-
meiden!

A AUFMERKSAMKEIT!

Schaden und Fehlfunktionen des Gerates, die Leben und Gesundheit gefahrden!
Bitte beachten Sie, dass Beschadigungen oder defekte Gerate sehr gefahrlich sein und

zu Stromschlagen oder Personenschaden flhren kénnen!

Um dies zu vermeiden, befolgen Sie die nachstehenden Anweisungen:

M Stellen Sie vor der Verwendung des Gerats sicher, dass alle Verpackungs- und Trans-
portschutzmaterialien entfernt sind, um Schaden wahrend des Betriebs, wie z. B. Feuer
oder Schmelzen, zu vermeiden!

M Um Schaden am Netzkabel und damit verbundene Gefahren zu vermeiden, achten Sie
darauf, dass es nicht geknickt, gequetscht oder verdreht wird oder mit heiBen Ober-
flachen, scharfen Kanten usw. in Bertihrung kommt!

Ziehen Sie den Stecker nicht am Kabel aus der Steckdose, sondern fassen Sie ihn direkt
am Stecker an!

M Beim Betrieb des Kochfeldes entstehen in unmittelbarer Nahe des Kochfeldes Hitze
und Feuchtigkeit, die zu Schaden an verschiedenen Oberflachen fuhren kdnnen!

Sorgen Sie fir eine gute Bellftung des Raumes!
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Benutzen Sie hierflr die vorgesehenen Mittel oder installieren Sie ggf. eine Abzugshau-
be (z. B. eine Dunstabzugshaube)!
Montieren Sie das Kochfeld nicht hinter einer Tir oder einer Mébelfront!

M Installieren Sie das Kochfeld nicht an Orten mit hohen Temperaturen, in der Nahe eines
Gas- oder Petroleumkochers!

M GieBen Sie keine kalten Flissigkeiten auf das Kochfeld, wenn die Oberflache heiB ist!
Der dadurch entstehende Thermoschock kann zur Beschadigung des Geréates flhren!

M Um eine Beschadigung des Kochfeldes zu vermeiden, berihren Sie es nicht mit Deko-
rationen, spitzen oder scharfen Gegenstanden oder Kichenutensilien und verwenden
Sie nur Utensilien mit glattem und ebenem Boden!

Um Kratzer und Abrieb zu vermeiden, heben Sie das Geschirr an, um es zu bewegen!

M Achten Sie auf ausreichenden Abstand zwischen Kochgeschirr, Bedienelementen und
dem Kochfeldrand, um Schaden durch Hitze zu vermeiden!

M Erhitzen Sie Kochgeschirr nicht ohne Inhalt und achten Sie darauf, dass es nicht heiB
wird!

Der Boden des Kochgeschirrs kann sich verformen und die Oberflache des Kochfelds
kann durch Uberhitzung beschadigt werden!

M Benutzen Sie das Gerat nicht zum Falten von Gegenstanden oder Arbeitsflachen! Stel-
len Sie keine schweren Gegenstande auf das Gerat und seien Sie vorsichtig!

M Schmutz und Speisereste konnen mit der Zeit das Kochfeld und seine Teile beschadi-
gen! Halten Sie es immer sauber!

Entfernen Sie insbesondere Zuckerflecken so schnell wie maglich, um ein Anhaften zu
verhindern!

M Verwenden Sie zum Reinigen des Kochfeldes keine aggressiven oder scheuernden Rei-
nigungsmittel, da diese die Oberflache, insbesondere im Bedienfeldbereich, beschadi-
gen konnenl
Befolgen Sie die Reinigungs- und Wartungshinweise im entsprechenden Kapitel.!

Recycling und Umweltschutz
Nicht im Hausmidill entsorgen (WEEE-Kennzeichnung)
Werfen Sie das Gerat nicht in den unsortierten Mull.
Bringen Sie es zur Wiederverwendung und Aufarbeitung zu einer Sammel-
stelle flr Elektro- und Elektronikgerate.
— Lassen Sie dazu das Netzkabel von einem qualifizierten Elektriker entfer-
nen.
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“ Wertstoffe (Mobiusband)
’ Bei der Demontage des Gerats mussen einige Teile getrennt und gemaB den
a ’ ortlichen Vorschriften entsorgt werden.

® ) Wertstoffe (Triman-Symbol)
g‘ Bei der Demontage des Gerates mussen einige Teile getrennt und gemas der

beigefligten Sortieranleitung entsorgt werden.

Allgemeine Entsorgungshinweise

M Eine unsachgemaBe Entsorgung kann eine Gefahr flr die Umwelt und die menschliche
Gesundheit darstellen. Indem Sie sicherstellen, dass das Gerat und seine Verpackung
ordnungsgeman entsorgt werden, tragen Sie dazu bei, mogliche Gefahren zu vermeiden.
Dies gilt auch fur die Entsorgung von Altgeréaten.

M Die verwendeten Verpackungsmaterialien wurden sorgfaltig sortiert und recycelbar, um
den Verbrauch von Rohstoffen und Abfall zu reduzieren. Trennen Sie Materialien nach Art
und entsorgen Sie sie entsprechend.

M Informationen zu modernen Abfallentsorgungs- und Recyclingmethoden erhalten Sie bei
Ihrer Kommune, Ihrem Entsorgungsunternehmen oder direkt bei lhrem Handler.

Ein Hinweis zum Umweltschutz durch Energiesparen
M Befolgen Sie die Kochempfehlungen in dieser Anleitung, um Energie zu sparen, das Gerat
effizient zu nutzen und so die Umwelt zu schonen.

Anleitung zum Transport des Gerates
Wenn Sie das Gerat nach dem Auspacken oder spater transportieren miissen, befolgen

Sie diese Anweisungen, um Schaden zu vermeiden:

M Bewahren Sie die Originalverpackung des Gerats auf und transportieren Sie das Gerat
immer in der Verpackung auf dem gleichen Weg, wie es geliefert wurde. Beachten Sie die
Kennzeichnung auf der Verpackung.

Wenn die Originalverpackung fehit:

™ Sichern Sie alle losen/abnehmbaren Teile so, dass sie sich nicht berthren konnen.

M Vermeiden Sie jeglichen Kontakt mit dem Gerat oder seinen Teilen und treffen Sie ggf.
entsprechende SchutzmaBnahmen.

M Halten Sie das Gerat wahrend des Transports und der Lagerung in horizontaler Position.

Aufbewahrungshinweise
Wenn Sie das Gerat fUr einen bestimmten Zeitraum lagern missen, befolgen Sie diese
Anweisungen, um Schaden zu vermeiden:
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M Verpacken Sie das Gerat und das Trockenmittel nach Maglichkeit im Originalkarton oder
einer ahnlichen Verpackung und verschlieBen Sie diese mit Klebeband.

M Wahlen Sie einen trockenen und sauberen Lagerort.

M Stellen Sie sicher, dass sich das Geréat in einer horizontalen Position befindet.

M Keine Verpackung laden.

M Lagern Sie das Gerat nur so lange wie notig.

M Lagern Sie das Gerat nicht in der Nahe von Chemikalien oder atzenden Substanzen, um
mogliche Korrasion zu vermeiden.
Uberprufen Sie das Gerat wahrend der Lagerung regelmaBig auf sichtbare Schaden und

tauschen Sie gegebenenfalls die Verpackung aus.

GERATEUBERSICHT
Eigenschaften und Aufbau des Gerates
W Abmessungen des Kochfelds
W Breite 450 mm
D Tiefe 520 mm
2
2 H Hohe 44 mm
Abmessungen und Leistungsangaben
D des Induktionskochfelds
1 @ 200 mm,
1 Kochzone 1 1800 W
@160 mm,
2 Kochzone 2 1200 W
@ 200 mm,
: 3 Kochzone 3 2000 W

Bedienfeld (Touchbedienung)

Touch-Tasten mit LED-Anzeige;
Beschreibung und Funktionsweise
finden Sie im entsprechenden
Kapitel
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Merkmale und Zusatzeigenschaften
M Induktionskochfeld 45 cm mit einer Leistung von 5 kW
M Leicht zu reinigende Glasoberflache
M 3 Kochzonen, 9 Stufen der Heizleistungseinstellung
M Touch Select -Tasten
M LED-Display

Optionale Funktionen
(Zur Bedienung siehe entsprechendes Kapitel)
™ Timer:
Verflgbare Funktionen:
- Minutentimer mit Ton
- Automatischer Timer mit Abschaltfunktion
M Bediensperre/Kindersicherung:
Deaktivieren Sie alle Bedienelemente auBer der Ein-/Aus-Taste.

Automatische Funktionen
M Uberhitzungsschutz

Um Schaden am Geréat zu vermeiden, Uberwacht ein eingebauter Temperatursensor die
Temperatur im Inneren des Kochfelds.

Wenn die Temperatur zu hoch ist, schaltet sich das Kochfeld automatisch aus.
M Restwarmewarnung

Ist eine Kochzone schon langer in Betrieb, wird dies durch H-Symbol auf
dem Display der entsprechenden Kochzone angezeigt. []

Wenn die Oberflache auf eine sichere Temperatur abgekihlt ist, ver- ... .
schwindet das Symbol.

Dies lasst sich auch als Energiesparfunktion nutzen: Wenn Sie mehr Gerichte erhitzen
mdchten, nutzen Sie die Zone bei eingeschalteter Restwarmeanzeige.

M Automatische Abschaltung
Zu Ihrer Sicherheit und um beispielsweise nicht zu vergessen, das Kochfeld auszuschal-
ten, schaltet es sich nach einer eingestellten Zeit automatisch ab:

Heizleistung Automatische Abschaltzeit
1-2 6 Stunden
3-4 5 Stunden
5 5 Stunden
6-9 1.5 Stunden
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.
FUNKTIONSPRINZIP UND VERWENDUNG DES GERATES

Funktionsprinzip des Kochfeldes

Das Kochfeld mit Heizelement verfugt uber unterschiedlich groBe Kochzonen in Draht-
heiztechnik, deren verfiighare Funktionen (siehe «Ausstattung und ... Eigenschaften») den
meisten kulinarischen Ansprichen gerecht werden.

Das Gerat ist autonom, kann also unabhangig von anderen Geraten in der Klche instal-
liert werden.

Die Leistung jeder Kochzone ist Uber Touch-Bedienelemente in 9 Heizstufen einstellbar,
was die optimale Heizstufe garantiert.

Durch die optimale Nutzung der thermischen Energie inklusive Restwarme wird zudem
der Energieverbrauch reduziert.

Der Aufheizvorgang lasst sich direkt an der roten Anzeige der Kochzone erkennen. Ach-
ten Sie jedoch auch nach dem Ausschalten auf die Anzeige der entsprechenden Kochzone
(Beschreibung siehe Abschnitt «Bedienfeld und Anzeige»), insbesondere auf die Restwar-
mewarnung!

Intervallheizung

GemaB den Umweltstandards und aus Sicherheitsgrinden wird das Kochfeld in regel-
maBigen Abstanden aufgeheizt.

Das periodische Ein- und Ausschalten der Kochzonen ist normal und stellt keinen Defekt
am Gerat dar.

Um jedoch Probleme zu vermeiden, achten Sie darauf, dass Ihr Kochgeschirr von hoher
Qualitat ist.

Das Kochfeld besteht aus hochwertiger Kanger-Glaskeramik.

Es garantiert Qualitat und Sicherheit und ist leicht zu reinigen.

Mégliche Gerausche im Betrieb
Wahrend und nach dem Betrieb des Kochfelds kdnnen neben den Signalen des Be-
dienfelds auch Nebengerausche auftreten, die normal sind und keinen Defekt am Geréat
darstellen:
M Klickgerausche: Elektrisches Schalten.
M Knackgerausche: Das Gerausch von erhitztem Geschirr, das aus verschiedenen
Metallschichten besteht.
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.
ANWEISUNGEN VOR DEM GEBRAUCH

Passendes Kochgeschirr und seine Verwendung
Verwenden Sie nur Kochgeschirr, das flr Glaskeramik-Kochfelder geeignet ist.

Allgemeine Informationen zu Kochgeschirr

Der Metallboden des Kochgeschirrs dehnt sich bei Erhitzung aus.

Daher ist der Boden eines guten Kochgeschirrs im kalten Zustand nie ganz flach, son-
dern leicht nach innen gewdlbt (konkav), sodass er nach dem Erhitzen eng am Kochfeld
anliegt und fur eine effektive Erwarmung sorgt.

Richtige Verwendung von Kochgeschirr
BEACHTEN SIE!
Beschadigungsgefahr!
Stellen Sie sicher, dass der Boden des Kochgeschirrs sauber ist, bevor Sie es verwenden!
Verunreinigungen konnen das Kochfeld beschadigen!

M Verwenden Sie nur Kochgeschirr, das flr Glaskera- i
mik geeignet ist!

M Erhitzen Sie keine leeren Garbehalter und achten \/
Sie darauf, dass darin kein Wasser kocht! _— = =

I Stellen Sie sicher, dass der Boden der Pfanne glatt W r W j W r
ist und eng an der Oberflache des Geréats anliegt! X X X

M Verwenden Sie kein Kochgeschirr mit gezackten
Kanten oder gewélbtem Bodenl

M Verwenden Sie Kochgeschirr, dessen Bodendurch- 5 N N ]
messer am besten zur GroBe der gewahlten Koch- ‘7 f j 2 r
zone passt! Beachten Sie hierzu auch die Tabelle X X X
unten!

M Platzieren Sie die Utensilien immer in der Mitte des

Kochzones! ﬁ ﬂ 1 f
M Heben Sie Kochgeschirr immer vom Herd. Driicken

Sie nicht darauf, um die Glasoberflache des Geréts X V4
nicht zu zerkratzen!

Auspacken und Vorbereiten des Gerats fiir den Gebrauch
M Achten Sie beim Auspacken des Gerates darauf, dass es keine Transportschaden auf-
weist!
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AUFMERKSAMKEIT!
Verletzungs- und Stromschlaggefahr!
Sollten Sie Schaden am Gerat, seinen Kabeln oder anderen Teilen feststellen, schlieBen

Sie es nicht an und betreiben Sie es nicht!

Das kann sehr gefahrlich sein! Kontaktieren Sie den Kundendienst.
Wir empfehlen, die 20-stellige Seriennummer zum spateren Nachschlagen in das ent-
sprechende Feld auf der ersten Seite dieses Handbuchs einzutragen.

M Stellen Sie nach der Installation des Gerats (siehe entsprechende Abschnitte] vor der
Verwendung sicher, dass alle Verpackungsmaterialien, Aufkleber, Schutzfolien und
Transportschutzmaterialien vom Gerat entfernt und ordnungsgeman entsorgt wurden,
sowie alle verbleibenden Kleinteile, wie z. B. Installationsmaterialien, an einem sicheren
Ort aufbewahren!

AUFMERKSAMKEIT!
Erstickungsgefahr!
Kleinteile, Folie usw. kann beim Verschlucken oder z. B. beim Uberziehen des Verpa-
ckungsmaterials Gber den Kopf sehr gefahrlich sein!
Bewahren Sie sie immer auBerhalb der Reichweite von Kindern und Haustieren auf.
M Reinigen Sie das Kochfeld vor dem Gebrauch wie im entsprechenden Kapitel beschrie-
ben. Stellen Sie sicher, dass die Kochflache vollstandig sauber und frei von restlichen
Transportmaterialien usw. ist!

Inbetriebnahme des Kochfelds

M Betreiben Sie das Gerat nur, wenn es sich in einwandfreiem Zustand befindet und von
einer Elektrofachkraft installiert wurde!

M Gehen Sie vor, wie im Abschnitt «Verwaltung, Einrichtung und Betrieb» beschrieben.

Geruchs- und Rauchentwicklung beim ersten Gebrauch

Wenn Sie das Kochfeld zum ersten Mal benutzen, kann es zu Geruch und leichtem
Dampf kommen.

Das ist normal und harmlos; Erhitzen Sie in diesem Fall jedoch noch keine Speisen auf
dem Gerat und sorgen Sie fur eine gute Bellftung des Raumes, bis der Dampf verdampft
ist (hochstens 30 Minuten). Danach konnen Sie das Gerat wie gewohnt nutzen.

.
VERWALTUNG, EINRICHTUNG UND BETRIEB

Hinweise zur Verwendung von Touch-Bedienelementen
Das Bedienfeld des Kochfelds besteht aus Touch-Tasten, die auf Berlihrung reagieren.
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Befolgen Sie diese Anweisungen, um diese Tasten zu verwenden:

M Driicken Sie nicht zu stark auf die Bedienelemente. Beriihre sie
einfach.

M Verwenden Sie die Fingerkuppe statt der Fingerspitze (siehe Ab-
bildung) und betatigen Sie die Touch-Tasten wie in den folgenden \/
Abschnitten beschrieben.

M Wenn die Touch-Steuerung korrekt berthrt wird, ertént ein Ton
zur Bestatigung der Berthrung. X

M Halten Sie das Bedienfeld stets sauber und trocken. Schon ein
dunner Wasserfilm kann die Bedienung der Touch-Tasten erschweren oder unmaglich
machen.

M Platzieren Sie keine Gegenstande auf dem Bedienfeld, ziehen Sie es nicht und reiben
Sie es nicht. Dies kann dazu flhren, dass sich das Kochfeld unbeabsichtigt ein- oder
ausschaltet.

M Achten Sie wahrend des Gebrauchs auf ausreichenden Abstand zwischen Kochgeschirr
und Touch-Bedienung, um Fehlfunktionen und Schaden durch Erhitzung zu vermeiden!

Bedienfeld und Display
Nachfolgend finden Sie eine kurze Beschreibung der Display- und Tastenfunktionen.
Detaillierte Bedienungsanleitungen finden Sie in den folgenden Abschnitten.

21




Deutsch

Monsther

Kontrolltasten

1 ®

EIN/AUS Kochfeld ein-/ausschalten

J

Kochzone 1

Kochzone auswahlen/einschalten, um die

Kochzone 2 o )
Heizleistung weiter anzupassen

Kochzone 3

Heizleistung der ausgewahlten Kochzonen

Schieberegler anpassen/Zeitwerte einstellen

Doppelzonenhei-

. Doppelzonenheizungserweiterung
zungserweiterung

Bediensperre/ Sperren/Entsperren des Bedienfelds (auBer der
Kindersicherung Ein-/Aus-Taste)

Digitales Display

K

Kochzonenanzeigen

Aktuelle Heizleistung der Kochzone

)
=
Ot

Restwarmewarnung
Beruhren Sie nicht den Kochzone!

Kennzeichnung der Kochzone, zu der die Timeranzeige gehort (Bei
Timer mit Abschaltautomatik - Einschalten auf mehreren Kochzonen/
Punktanzeige neben der Heizleistungsanzeige)

C)

Timer-Anzeige

Einstellen des aktuellen Timerwerts/Anzeige des Countdowns in Minuten
bis zur automatischen Abschaltung

Timer-Countdown beendet/ausgeschaltet

Bediensperre/Kindersicherung aktiviert

Fehlercodes
(Den Wert finden Sie in der entsprechenden Tabelle im Abschnitt
«Anleitung zur Fehlerbehebung»)
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Allgemeine Bedienung und Einrichtung

Einschalten und zum Kochen vorbereiten
M BerUhren Sie die Ein-/Aus-Taste ©.

Nach dem Einschalten ertént ein Piepton und alle Anzeigen
werden angezeigt - oder .

Das Kochfeld befindet sich im Standby-Modus.
M Stellen Sie nun ein geeignetes Utensil in die Mitte der

gewahlten Kochzone.

Stellen Sie sicher, dass die Oberflache der Kochstelle und
der Boden des Kochgeschirrs sauber und trocken sind!

Heizleistung einstellen

M Beriihren Sie die Kochzonenauswahltaste, die Sie verwen-
den mdchten.

M Wahrend die Anzeige flr die ausgewahlte Kochzone blinkt,
stellen Sie die gewiinschte Leistungsstufe (1-9) ein, indem
Sie mit dem Finger Gber den Schieberegler (1) gleiten oder
den Schieberegler (2) direkt an der gewlnschten Leis-
tungsstufenposition berthren.

Hinweise zur Einstellung der Heizleistung:
M Wenninnerhalb einer Minute nach dem Einschalten fir kei-
ne Kochzone eine Heizleistungsstufe ausgewahlt wurde,
Das Kochfeld schaltet sich automatisch aus.
M Wahrend des Betriebs kann die Leistungsstufe jederzeit Giber
den Schieberegler gedndert werden. D

Kochzonen ausschalten :
M Beriihren Sie die Kochzonenauswahltaste fur die Zone, die |
Sie ausschalten mdchten. "
M Wahrend die Anzeige der ausgewahlten Kochzone blinkt, be-
ruhren Sie die Markierung 0 auf dem Schieberegler, bis das
Symbol auf dem Display erscheint .

Kochfeld ausschalten
M BerUhren Sie die Ein-/Aus-Taste ©.

Wenn alle Anzeigefelder erloschen sind (bis auf die Warnung vor
Restwarme der Kochzonen), schaltet sich das Kochfeld aus.
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A VORSICHTIG!
Verbrennungsgefahr!

Benutzte Kochzonen kénnen nach dem Ausschalten sehr heiB bleiben, was
zu Verbrennungen flihren kannl

Ber(ihren Sie die Oberflache des Gerats nicht, bis es auf eine sichere Tem- - (]
peratur abgekiihltist und die Restwarmeanzeige verschwunden ist (Hauf der '
Kochzonenanzeige)!

Bitte beachten Sie, dass diese auch bei einem Stromausfall erléschen und die Restwarme-
anzeige verschwindet!

Energieeinsparung durch Restwarmeanzeigesystem

Wenn Sie anderes Kochgeschirr erhitzen méchten, kénnen Sie durch die Nutzung der
Restwarme Energie sparen.

Wahlen Sie dazu eine Kochzone aus, bei der die Restwarmeanzeige noch aktiv ist.

Verwendung des Timers

Der Timer kann flr folgende Zwecke verwendet werden:
M Minutentimer mit Ton
M Automatischer Timer mit Abschaltfunktion

Einstellen des Minutentimers
Um den Timer so einzustellen, dass nur ein Piepton ertdnt, wenn die angegebene Zeit ab-
gelaufen ist, gehen Sie folgendermaBen vor:

M Stellen Sie sicher, dass das Kochfeld eingeschaltet ist.

M Driicken Sie die Timer-Taste ®. T
(ohne Auswahl einer Kochzone). Die Timer-Anzeige wird angezeigt  /

an

M Wahrend die Anzeige blinkt, passen Sie die Zehnerwerte mit dem
Schieberegler an.

M Nach 3 Sekunden, ohne weitere Betatigung der Taste, wird die
Zehner-Einstellung automatisch bestéatigt und der Einheitenwert
beginnt zu blinken. Passen Sie bei Bedarf auch den Einheitenwert
mit dem Schieberegler an.

M Nach weiteren 3 Sekunden ohne weiteres Dricken hért die An-
zeige auf zu blinken und die eingestellte Zeit wird automatisch
bestéatigt. Der Countdown beginnt und das Timer-Display zeigt die
verbleibende Zeit bis zum Ertdnen des Summers an.

M Nach Ablauf der eingestellten Zeit ertdnt ein Piepton. e
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Der Betrieb der Kochzonen wird dadurch nicht beeintrachtigt. T
I Um den Signalton auszuschalten, driicken Sie mehrmals die Timer-Taste ®, ¢ '
bis die Timer-Anzeige erscheint = -

Einstellen eines automatischen Timers mit Abschaltfunktion
Um den Timer so einzustellen, dass sich die Kochzone nach einer festgeleg-
ten Zeitspanne automatisch ausschaltet, gehen Sie wie folgt vor:

™ Dricken Sie die Kochzonen-Auswahltaste, flr die Sie den Auto-
Off-Timer aktivieren mdchten, und stellen Sie die gewlnschte
Leistungsstufe ein.

M Wahrend die Kochzonenanzeige blinkt, dricken Sie die Timer- ...
Taste ®.
Die Timer-Anzeige wird angezeigt 30

M Wahrend die Anzeige blinkt, passen Sie die Zehnerwerte mit dem
Schieberegler an.

M Nach 3 Sekunden, ohne weiteren Tastendruck, wird die Einstel-
lung des Zehnerwertes automatisch bestatigt und der Einerwert
beginnt zu blinken. Passen Sie bei Bedarf auch den Einheitenwert
mit dem Schieberegler an.

M Nach weiteren 3 Sekunden ohne weiteres Driicken hort die An-
zeige auf zu blinken und die eingestellte Zeit wird automatisch
bestéatigt. Der Countdown beginnt und das Timer-Display zeigt
die Uhrzeit an.

Um die ausgewahlte Kochzone hervorzuheben, leuchtet ein

Punkt neben der Heizleistungsanzeige auf.

VORSICHTIG!
Verletzungs- und Brandgefahr!
Wenn Sie Speisen unbeaufsichtigt zubereiten, kann es anbrennen, tberkochen und Feuer
fangen!
Benutzen Sie den Timer nicht zum unbeaufsichtigten Kochen!
M Nach Ablauf der eingestellten Zeit schaltet sich die ausgewahlte Kochzone automatisch
ab.

Hinweis zur Bedienung zusatzlicher Kochzonen
Der Timer hat keinen Einfluss auf andere Kochzonen und diese arbeiten autonom weiter.

Einstellen eines automatischen Timers mit Abschaltfunktion fiir mehrere Kochzonen
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M Wenn Sie den Timer fir mehrere Kochzonen einschalten
maéchten, gehen Sie folgendermaBen vor: 1
M Wenn der Timer fir mehrere Kochzonen aktiviert ist,
zeigt die Timeranzeige immer die kdrzeste verbleibende
Zeit an. Der leuchtende Punkt neben der Heizleistungs-
anzeige zeigt an, fir welche Kochzone die Timer-Einstel-
lung gilt. 2
Ein Beispiel finden Sie in Abbildung (1):
Kochzone 1:  Leistungsstufe 6, Restzeit 5 Min.
Kochzone 2:  Leistungsstufe 5, Restzeit 15 Min.
M Um die verbleibende Zeit fiir eine andere Kochzone an-
zuzeigen, drticken Sie die Kochzonenauswahltaste (2). S
M Nach Ablauf der eingestellten Zeit schaltet sich die ent-
sprechende Kochzone ab, die Zeitanzeige schaltet auf
die ndchste minimale Restzeit um und der Punkt auf der
Heizleistungsanzeige der Kochzone beginnt zu blinken.
Ein Beispiel finden Sie in Abbildung (3):
Kochzone T:  Kochzone ausgeschaltet, verbleibende Zeit abgelaufen
Kochzone 2:  Leistungsstufe 5, Restzeit 10 Min.
M Nach Ablauf der letzten eingestellten Zeit die entsprechende Kochzone und die Zeitanzei-
ge werden ausgeschaltet und ausgeschaltet.

Timer-Einstellungen léschen oder andern

M Um eine Timer-Einstellung zu léschen, driicken Sie die Koch-
zonen-Auswahltaste, fur die Sie die Timer-Einstellung ldschen
mdchten.

M Drlcken Sie die Timer-Taste ©.
Danach wird die Timer-Einstellung abgebrochen.

M Um die Zeiteinstellung zu &ndern, setzen Sie den Timer wie
oben beschrieben zurck.

Bediensperre/Kindersicherung
Um unbeabsichtigte Aktionen zu verhindern (z. B. versehentliches Einschalten der Brenner
durch Kinder), konnen Sie das Bedienfeld sperren.

Ausschalten des Kochfeldes bei aktivierter Bediensperre:
Auch wenn das Bedienfeld gesperrt ist, bleibt die Ein-/Aus-Taste aktiv O.
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So kdnnen Sie das Kochfeld im Notfall jederzeit ausschalten. Um jedoch weiterarbeiten zu
kénnen, mussen Sie zunachst das Kochfeld entriegeln.
Gehen Sie folgendermaBen vor, um die Steuerungssperre-Funktion zu verwenden:

Sperren des Bedienfelds

M Driicken Sie die Bedien-/Kindersicherungstaste & 3 Sekunded
lang.

M Die Timer-Anzeige wird angezeigtL = oder = = und die verblei-
bende Zeit abwechselnd, wenn der Timer zuvor eingestellt wurde.

M Das Bedienfeld ist bis auf die Ein-/Aus-Taste gesperrt ©.

Entsperren des Bedienfelds
M Stellen Sie sicher, dass das Kochfeld eingeschaltet ist.
I Halten Sie die Steuer-/Kindersicherungstaste 3 Sekunden lang
gedrickt & .
M - = Das Symbol verschwindet und Sie kdnnen das Kochfeld wie-
der normal nutzen.

.
EMPFEHLUNGEN, ANLEITUNGEN UND ANWENDUNGSTIPPS

AUFMERKSAMKEIT!
Verbrennungsgefahr!
Das Kochfeld, das Geschirr, die zuzubereitenden Speisen und Metallgegenstande auf dem
Kochfeld werden im Betrieb sehr heiB und kénnen zu Verbrennungen flhren!
Seien Sie beim Arbeiten vorsichtig und schutzen Sie sich gegebenenfalls, zum Beispiel mit
Handschuhen! Bedenken Sie, dass erhitzte Flissigkeiten herausspritzen kénnen!
Benutzen Sie das Kochfeld nicht als Abstellflache!
Halten Sie beim Arbeiten immer einen Sicherheitsabstand zu Kindern und Haustieren ein.
GieBen Sie keine Fllssigkeiten auf ein erhitztes Kochfeld!
Es entstehen Dampf und Fllssigkeitsspritzer, die zu Verbrennungen fiihren kénnen!
Auch Temperaturschwankungen kdnnen das Kochfeld beschadigen!

AUFMERKSAMKEIT!
Brandgefahr!

Insbesondere Ole, Fette, Alkohol oder alkoholhaltige Produkte erhitzen sich schnell und kén-
nen sich bei sehr hohen Temperaturen leicht selbst entzinden! Lebensmittel kénnen anbren-
nen, schadlichen Dampf erzeugen oder Feuer fangen!

Lassen Sie das Gerat wahrend des Gebrauchs nicht unbeaufsichtigt!
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Um einen Brand zu vermeiden, achten Sie darauf, dass das Essen nicht tiberkocht!

Schalten Sie im Brandfall den Strom aus und versuchen Sie, die Flamme zu l6schen, indem
Sie sie mit einem Deckel, einem feuerfesten Tuch oder Ahnlichem abdecken!

Brennendes Ol oder Fett niemals mit Wasser léschen!

Energieeffizienter Betrieb des Gerates
Ihr Geréat entspricht den neuesten Standards und ist technisch bereits in hohem MaBe im

Energieverbrauch optimiert.

Um sicherzustellen, dass der Energieverbrauch wahrend der Nutzung maglichst gering ist,
beachten Sie zusatzlich die folgenden Energiesparhinweise:

M Wahlen Sie immer Kochgeschirr aus, dessen GroBe am besten zu der Menge der von thnen
zubereiteten Speisen passt.

M Um die Heizleistung optimal zu nutzen, verwenden Sie eine Kochzone, die der GroBe Ihres
Kochgeschirrs mdglichst genau entspricht, oder wahlen Sie Kochgeschirr aus, das der Gro-
Be der Kochzone entspricht, die Sie verwenden mochten.

Stellen Sie sicher, dass das Kochgeschirr in der Mitte der Kochzone positioniert ist.

M Stellen Sie sicher, dass der Boden des Kochgeschirrs eben ist, da ein unebener Boden den
Energieverbrauch erhoht.

M Stellen Sie das Kochgeschirr auf das Kochfeld, bevor Sie das Kochfeld einschalten.

M Decken Sie den Behalter nach Mdglichkeit mit einem geeigneten, dicht schlieBenden Deckel
ab, am besten aus Glas, damit Sie ihn nicht anheben mussen.

Die Verlustwarme beim Kochen ohne Deckel verbraucht deutlich mehr Energie.

M Tauen Sie gefrorene Lebensmittel vor dem Garen bei Zimmertemperatur oder im Kihl-
schrank auf.

M Um die Garzeit zu verkirzen, reduzieren Sie die Flissigkeits- und Fettmenge. Um beispiels-
weise Kartoffeln, Eier oder Gemuse mit einem Deckel zu ddmpfen, reichen 1-2 cm Wasser-
stand aus.

M Wenn mdglich, kochen Sie die Korner vor, indem Sie sie mit dem Kochwasser erhitzen, an-
statt sie hinzuzufligen, nachdem das Wasser den Siedepunkt erreicht hat.

Dies verkirzt die Garzeit und senkt den Energieverbrauch.

M Beginnen Sie mit dem Garen auf hdchster Stufe, reduzieren Sie die Leistung, sobald das
Essen heiB ist, und schalten Sie den Brenner 5-10 Minuten vor Ende der Garzeit aus, um
Restwarme zu nutzen und Energie zu sparen.

M Um mehrere Gerichte hintereinander aufzuwarmen, verwenden Sie dieselbe(n) Kochzo-
ne(n), um die Restwarme zu nutzen.

M Achten Sie dazu auf die Restwarmeanzeige «H» an den Kochzonen.

M Wenn die Kochzone nicht mehr verwendet wird, schalten Sie sie sofort aus.

M Um einen erhohten Energieverbrauch aufgrund einer Verschmutzung der Kochzone und
Utensilien zu vermeiden, halten Sie diese sauber.
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Heizparameter

Leistungspegel Geeignet flir (BEISPIELE)

M Erhitzen kleiner Mengen an Lebensmitteln
M Schmelzende Schokolade, Butter

M Schonendes Schmoren

M Langsames Erhitzen

1-2

Aufwarmen
Unter kraftigem Rihren und Schmoren
Reis kochen

Pfannkuchen kochen, Pfannkuchen
Dampfen von Gemuse/Fisch
Loschen

5-6

Schnell braten/sautieren
Nudeln kochen (Nudeln)

Frittieren unter standigem Rihren
Braten

Die Suppe zum Kochen bringen
Kochendes Wasser

7-8

NN |NN (RN (RRE

# HINWEIS:

Die oben genannten Informationen dienen nur zu Informationszwecken und kénnen je
nach den Eigenschaften des Geschirrs und der Utensilien variieren.

Um im Einzelfall die optimale Einstellung zu ermitteln, empfehlen wir Ihnen, bei Unklarhei-
ten zunachst die niedrigere der angegebenen Leistungsstufen auszuwahlen und diese dann
gegebenenfalls anzupassen.

Tipps flr gesundes Kochen

M Um den Nahrwert von Lebensmitteln zu maximieren, kochen Sie diese nicht langer als
notig.
Nutzen Sie zum Beispiel einen Timer, um die optimale Garzeit einzustellen.

M Um Gesundheitsrisiken zu vermeiden, versuchen Sie, Lebensmittel nicht zu stark zu er-
hitzen und insbesondere kein Ol oder Fett zu erhitzen!

Entstehung von Acrylamid in Lebensmitteln und entsprechende Empfehlungen zur

Zubereitung von Lebensmitteln

Bei hohen Temperaturen und Temperaturen in der Produktproduktion werden sie in Kar-
ten und anderen Produkten verwendet und sind in der Regel nicht verflgbar.
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Wenn Sie dieses und jedes einzelne Risiko auf ein Mindestrisiko reduzieren mochten, fol-
gen Sie bitte den folgenden Empfehlungen fir die Einlieferung in die Steckdose oder ver-
anlassen Sie die gekauften Pakete:

M Verwenden Sie eine temperaturbestandige Masse.

M Wahlen Sie niemals einzelne Tonkabel aus, sondern ordnen Sie sie regelmaBig an und
flihren Sie sie regelmaBig durch.

Folgen Sie der Anleitung zum Verkauf.

M Stellen Sie sicher, dass Sie sich keine Sorgen dartiber machen mussen, ob Sie sich auf
den Weg gemacht haben. Uberwachen Sie die Temperatur, senken Sie die Temperatur
wahrend der Pause und achten Sie auf Silbengefahr.

M Verlassen Sie sich darauf, dass die Person, die Sie kennengelernt hat, die gewiinschte
Leistung erhalten hat.

M Kaufen Sie keine weiteren Produkte, die Sie kaufen mdchten.

Schmoren, Reis kochen

M Das Léschen erfolgt bei einer Temperatur unterhalb des Siedepunkts von Wasser, d. h. bei
ca. 85°C, wobei nur gelegentlich Blasen an die Oberflache der Flussigkeit gelangen. Mit
dieser Methode entstehen kdstliche Suppen und zarte Eintopfe, da sie den Geschmack
entfaltet, ohne das Essen zu stark zu kochen. Dartiber hinaus wird empfohlen, Eiergerich-
te und dickfliissige Mehlsaucen bei Temperaturen unterhalb des Siedepunkts von Wasser
zu kochen.

M In manchen Féllen, beispielsweise beim Kochen von Reis mit der Absorptionsmethode,
kann es notwendig sein, die Leistungsstufe Uber die Mindesteinstellung hinaus einzu-
stellen, um sicherzustellen, dass das Essen innerhalb der empfohlenen Zeit gegart wird.

STEAK BRATEN
FUr ein saftiges, aromatisches Steak:

M Lassen Sie das Fleisch etwa 20 Minuten bei Raumtemperatur ruhen, bevor Sie mit dem
Garvorgang beginnen.

M Eine Bratpfanne mit dickem Boden erhitzen.

M Bestreichen Sie beide Seiten des Steaks mit Pflanzendl. Geben Sie eine kleine Menge
Pflanzendl direkt in die heiBe Pfanne und geben Sie dann das Fleisch hinein.

M Steaks sollten wahrend des Garens nur einmal gewendet werden. Die genaue Garzeit
hangt von der Dicke des Steaks und dem gewinschten Gargrad ab. Die Garzeit kann
zwischen 2 und 8 Minuten pro Seite liegen. Driicken Sie auf das Steak, um den Gargrad zu
bestimmen: Je fester es ist, desto besser ist es gegart.

M Lassen Sie das Steak vor dem Servieren einige Minuten auf einem warmen Teller ruhen,
damit es noch zarter wird.
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Rosten unter aktivem Riihren

M Wahlen Sie eine Wok-Pfanne mit flachem Boden oder eine normale groBe Bratpfanne, die
fUr das Cerankochfeld geeignet ist.

M Bereiten Sie alle Zutaten und Kichenutensilien vor. Braten und schnell umrihren. Wenn
Sie eine groBe Menge an Speisen zubereiten mussen, sollten Sie diese in kleinen Portio-
nen zubereiten.

M Eine Bratpfanne vorheizen und zwei Essloffel Ol hinzuftigen.

M Das Fleisch zuerst kochen, beiseite stellen und warm halten.

M Das Gemise unter standigem Rihren anbraten. Wenn das Gemuse warm, aber noch
nicht weich genug ist, reduzieren Sie die Hitze und geben Sie dann das Fleisch und die
SoBe in die Pfanne.

M Riihren Sie die Zutaten vorsichtig um, um eine gleichmaBige Erhitzung zu gewahrleisten.

M Servieren Sie das fertige Gericht sofort.

.
REINIGUNG UND PFLEGE

AUFMERKSAMKEIT!
Stromschlaggefahr!
Der Kontakt spannungsfiihrender Teile mit Feuchtigkeit kann zu Stromschlag und/oder
Kurzschluss fuhrenl Benutzen Sie keine Hochdruckreiniger oder Dampfreiniger!

VORSICHTIG!
Verbrennungsgefahr!

Der Kontakt mit heiBen Oberflachen oder Dampf kann zu Verbrennungen oder Schaden
flihren! Schalten Sie das Kochfeld vor der Reinigung immer aus, schiitzen Sie sich angemes-
sen, z. B. mit Handschuhen, und lassen Sie das Kochfeld auf die sichere Mindesttemperatur
abkihlen, bevor Sie es berthren, das Kochfeld waschen oder nicht hitzebestandiges Koch-
geschirr verwenden!

BEACHTEN SIE!
Beschadigungsgefahr!
Verwenden Sie zum Reinigen keine aggressiven, scheuernden oder alkalischen Reini-
gungsmittel sowie scharfe oder spitze Gegenstande, mit Ausnahme von Kochfeldschabernl
Sie kdnnen die Keramikbeschichtung und das Bedienfeld beschadigen! Uberpriifen Sie vor
der Anwendung die Herstellerangaben der Reinigungsmittel, um sicherzustellen, dass diese
den Anforderungen der Glasoberflache entsprechen!
GieBen Sie keine kalte Flussigkeit auf eine heiBe Herdplatte!
Der dadurch entstehende Thermoschock kann zu Schaden fihren!
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Ruckstande von Reinigungsmitteln kdnnen das Kochfeld beschadigen! Entfernen Sie diese
immer sofort und vollstandig!

Damit Ihr Kochfeld immer gut aussieht und voll funktionsfahig bleibt, sollten Sie es pfle-
gen. Halten Sie das Kochfeld und die Utensilien immer sauber und entfernen Sie Verschmut-
zungen nach Méglichkeit sofort.

Alltagsverschmutzung
(Fingerabdriicke, Riickstande vom Kochen herzhafter Gerichte)
M Wenn das Kochfeld noch in Betrieb ist, schalten Sie es aus und warten Sie, bis alle Rest-
warmeanzeigen erléschen.
M Tragen Sie etwas Glaskeramikreiniger auf das noch warme Glas auf (nicht heiBl).
M Reinigen Sie die Oberflache mit einem weichen Tuch.
M Spulen Sie das Kochfeld griindlich mit klarem Wasser ab und entfernen Sie alle restlichen
Reinigungsmittel.
M Trocknen Sie das Kochfeld mit einem sauberen, trockenen Tuch oder Papiertuch.

Verkochte, geschmolzene, verbrannte Lebensmittel sowie Zucker- oder Salzflecken auf
der Glasoberflache
M Schalten Sie das Kochfeld aus und beginnen Sie so schnell wie maglich mit der
Reinigung, insbesondere wenn Sie zuckerhaltige Speisereste entfernen, wahrend das
Kochfeld noch warm ist.
Schuitzen Sie sich vor Verbrennungen, zum Beispiel durch das Tragen von Handschuhen!
M Verwenden Sie einen Glaskeramikschaber, halten Sie ihn in einem Winkel von ca. 30° zum
Kochfeld und schaben Sie den Schmutz an einer kahlen Stelle des Kochfelds ab.
% HINWEIS: Sollte die Kruste bereits ausgehartet sein, brechen Sie diese zunachst vor-
sichtig auf.

A VORSICHTIG!
Verletzungsgefahr!
Bitte beachten Sie, dass die Klingen der Kochfeldschaber sehr scharf sind und Verletzun-
gen verursachen kénnen!
Seien Sie bei der Verwendung vorsichtig und bewahren Sie sie auBerhalb der Reichweite
von Kindern und Haustieren auf
M Schmutz mit einem Splllappen oder Papiertuch entfernen.
M Reinigen, spllen und trocknen Sie die Beschichtung wie im Abschnitt «Alltagliche Ver-
schmutzung..» beschrieben.
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Verkochte Speisen oder Fliissigkeiten auf dem Bedienfeld
M Schalten Sie das Kochfeld aus.
M Tupfen Sie die Flussigkeit mit einem weichen Tuch ab.
M Wischen Sie den Touch-Bedienbereich mit einem sauberen, feuchten Tuch oder weichen

Schwamm ab.
™M Trocknen Sie den Bereich vollstandig mit einem Tuch oder Papiertuch ab.

Hinweis zu Funktionsstorungen aufgrund von Schmutz oder Feuchtigkeit auf dem

Bedienfeld

Schon ein kaum wahrnehmbarer Wasserfilm auf dem Bedienfeld kann dazu fiihren, dass
die Tasten nicht mehr oder nur eingeschrankt funktionieren.

Wenn das Bedienfeld verschmutzt ist, schaltet sich mdglicherweise auch das Kochfeld
aus.

Stellen Sie sicher, dass der Bereich um das Bedienfeld und Ihre Hande vollstandig sauber
und trocken sind, bevor Sie das Gerat einschalten

oder das Kochfeld erneut verwenden.

I

LEITFADEN ZUR FEHLERBEHEBUNG
A AUFMERKSAMKEIT!

Es besteht die Gefahr eines Stromschlags, einer Verletzung oder einer Beschadigung!

Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn es beschadigt oder defekt ist! Dies kann sehr gefahr-
lich sein, insbesondere wenn die Glasoberflache beschadigt ist!

Reparaturen und konstruktive Veranderungen sind sehr gefahrlich und kdnnen zu Scha-
den fuhren!

Reparieren oder modifizieren Sie das Gerat niemals selbst oder zerlegen Sie es!

In den folgenden Tabellen sind die wichtigsten Probleme aufgefuhrt, die wahrend des Be-
triebs auftreten kénnen, deren magliche Ursachen und magliche Lésungen.

Dies kann Ihnen helfen, das Prablem selbst zu l6sen.

Wenn die oben genannten Ldsungen nicht helfen, wenden Sie sich an den Kundendienst
oder einen qualifizierten Techniker!
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Storungen, mogliche Ursachen und AbhilfemaBnahmen

Fehlfunktion Magliche Ursachen Losung
Das Kochfeld Iasst sich Im Netzteil liegt keine Stellen Sie sicher, dass das
nicht einschalten Spannung an Kochfeld vollstandig und korrekt an

die Stromquelle angeschlossen ist
(siehe entsprechendes Kapitel)

Uberpriifen Sie, ob der
Schutzschalter ausgel6st hat oder
der Strom in oder um Ihr Haus
ausgefallen ist

Das Touchpad reagiert Das Bedienfeld ist Entsperren Sie das Bedienfeld
nicht auf Berihrungen gesperrt. (LO-Anzeige
leuchtet)
Das Touch-Bedienfeld Das Gerat ist nicht Schalten Sie das Kochfeld ein
reagiert nicht richtig eingeschaltet
oder nicht jedes Mal auf Auf dem Bedienfeld Stellen Sie sicher, dass das
Berthrung befindet sich Bedienfeld vollstandig sauber
Feuchtigkeit oder und trocken ist. Bitte beachten
Schmutz Sie, dass der dinne Wasserfilm
moglicherweise gar nicht sichtbar
ist
Schliissel funktionieren Berthren Sie die Tasten mit der
nicht richtig Fingerkuppe
Die Anzeige funktioniert, Der Uberhitzungsschutz | Siehe «Das Kochfeld schaltet sich
aber das Kochgeschirr hat ausgeldst plotzlich aus»
erwarmt sich nicht
Der Aufheizvorgang dauert | Es wird ungeeignetes Siehe Abschnitt «Geeignetes
sehr lange Kochgeschirr verwendet | Kochgeschirr und Verwendung»

Leistungsschwankungen | Bereits
Netzspannungsschwankungen von
10 Volt kénnen zu einer deutlichen
Verlangerung der Garzeit fuhren

Kochzonen schalten sich Der Aufheizvorgang Dies ist beabsichtigt und stellt
wahrend des Betriebs aus erfolgt in Intervallen keine Fehlfunktion dar
und ein
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Fehlfunktion

Mdgliche Ursachen

Losung

Kochzone schaltet sich
unerwartet ab

Automatische
Kochzonenabschaltung
aktiviert

Schalten Sie die Kochzone bei
Bedarf wieder ein.

Zum Betreiben der Kochzone mit
einem Timer (siehe Tabelle zur
automatischen Abschaltung im
Abschnitt «Funktion...»)

Das Kochfeld schaltet sich
unerwartet aus

Nach dem Einschalten
wurde langer als 1 Minute
keine Einstellung (keine
Aktion) vorgenommen

Schalten Sie das Kochfeld erneut
ein und stellen Sie innerhalb
giner Minute die Leistung auf die
gewlnschte Kochzone ein

Der Uberhitzungsschutz
hat ausgeldst

Stellen Sie sicher, dass die
Luftungswege nicht blockiert sind
und die Umgebungstemperatur
nicht zu hoch ist

Achten Sie darauf, dass das
Kochgeschirr nicht Uber die
lackierte Kochzonenmarkierung

in Richtung Bedienfeld hinausragt,
um eine Uberhitzung zu vermeiden

Fllssigkeit oder Schmutz
ist auf das Bedienfeld
gelangt

Reinigen und trocknen Sie das
Kochfeld, insbesondere den
Bedienfeldbereich, und schalten
Sie es dann wieder ein

Das Kochfeld schaltet sich
unerwartet aus oder ein

Versehentliches Berthren
des Bedienfelds

Achten Sie darauf, dass Sie nichts
auf dem Bedienfeld ablegen

oder abwischen, auch wenn es
ausgeschaltet ist. Schalten Sie das
Kochfeld bei Bedarf wieder ein/
aus und verwenden Sie es gemaRl
der Anleitung

Gerausche wahrend des
Betriebs (Knistern, Klicken)

Das Gerat und das
Kochgeschirr kénnen
unterschiedliche
Gerausche erzeugen

Leichte Klapper- oder
Klickgerausche, wie im Abschnitt
«Magliche Betriebsgerausche»
beschrieben, sind normal und nicht
gefahrlich. Sollte das Gerausch
unverhaltnismaBig laut sein oder
ungewdhnlich klingen, senden

Sie bitte eine Audioaufnahme an
unser Serviceteam
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Fehlfunktion

Magliche Ursachen

Lésung

Auf der Glasoberflache
bilden sich Kratzer

Kratzspuren oder andere
Spuren konnen als Kratzer
erscheinen

Glaskeramik ist verschleiBfester
als Stahl. Dadurch verursachte
Abnutzungserscheinungen stellen
keinen Schaden dar und kénnen in
der Regel mit einem geeigneten
Reinigungsmittel entfernt werden

Es wird ungeeignetes
Kochgeschirr verwendet

Siehe Abschnitt «Geeignetes
Kochgeschirr und Verwendung»

Es werden ungeeignete
Reinigungsmittel oder
Utensilien verwendet

Verwenden Sie ausschlieBlich
fur Glasoberflachen geeignete
Reinigungsmittel und Utensilien
(siehe Kapitel «Reinigung»)

Es ist eine Fehlfunktion
aufgetreten/Fehlercode
wird angezeigt

Schwankungen im
Stromversorgungssystem

Trennen Sie das Kochfeld

flr mindestens 12 Stunden
vom Stromnetz (schalten

Sie die Sicherung aus), um
das elektronische System
zurlickzusetzen, und schalten Sie
es dann wieder ein. Stellen Sie
sicher, dass die Netzspannung
230 Volt betragt (falls nicht,
wenden Sie sich an lhren
Energieversorger)

Technischer Fehler/
Codebedeutung siehe
Tabelle unten

Notieren Sie den Fehlercode,
ziehen Sie den Netzstecker aus
der Steckdose und wenden

Sie sich an einen qualifizierten
Elektriker
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Fehlercodes, ihre Bedeutung und Losung

Fehlercodes Fehlfunktion Losung
= Spannung zu niedrig Uberpriifen Sie die
- (weniger als 85 V) Stromversorgung.
= = Spannung zu hoch Wenn es normal ist, schalten
== (iiber 285 V) Sie das Kochfeld erneut ein

Fehlermeldung/Kurzschluss o
des Kochfeldsensors Wenden Sie sich an den

Kundendienst oder einen

g X Fehlermeldung/Kurzschluss | quaiifizierten Elektriker

- des IGBT-Sensors

= = Kochfeld Uberhitzt Warten Sie, bis das Kochfeld

abgekunhlt ist, und schalten

E E IGBT-Uberhitzung Sie es dann wieder ein

= Fehlfunktion des

- Kochfeldsensors Wenden Sie sich an den

_ Kommunikationsfehler Kundendienst oder einen

= - zwischen Display und qualifizierten Elektriker
Hauptplatine

Wischen Sie samtlichen
Schmutz und FlUssigkeiten
Uberfillschutz (Feuchtigkeit/ | ab, insbesondere im Bereich
- Fliissigkeit oder Schmutz) des Bedienfelds. Wenn sich
das Kochfeld ausschaltet,
schalten Sie es wieder ein

.
EINBAU UND INSTALLATION

Wichtige Installationshinweise und Anforderungen
AUFMERKSAMKEIT!
Gefahr von Stromschlagen und Personenschaden!
Montage/Anschluss, Erdung und Inbetriebnahme dieses Gerates dirfen nur von einer
Elektrofachkraft gemaB den geltenden Vorschriften und Normen durchgefihrt werden!
Dies ist fur Personen ohne entsprechende Qualifikation sehr gefahrlich! Halten Sie Kin-
der und Haustiere fern!
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VORSICHTIG!
Verletzungsgefahr!
Einige Teile des Gerats kénnen scharfe Kanten aufweisen! Sorgen Sie beim Umgang mit
dem Gerat flr geeigneten Schutz, z. B. Arbeitshandschuhe!

M Bei der Installation missen Sie alle in dieser Anleitung angegebenen MaBe und Abstan-
de sowie weitere Anforderungen einhalten.

M Stellen Sie sicher, dass die fir den Einbau des Kochfelds vorgesehene Arbeitsflache
alle notwendigen Anforderungen erfullt, dass bei der Montage eine ausreichende Be-
liftung gewahrleistet werden kann, wie in den folgenden Abschnitten beschrieben, und
dass nichts in den Kochzone hineinragt.

Anforderungen an die elektrische Sicherheit

M Stellen Sie vor der Installation des Gerats sicher, dass Spannung und Frequenz mit den

auf dem Typenschild angegebenen Daten (Angaben in V und Hz) Gbereinstimmen.
Wenn Sie sich nicht sicher sind, wenden Sie sich an Ihren Energieversorger oder einen
qualifizierten Elektriker.

M Ein Schutzschalter (Sicherung), der eine vollstandige Trennung vom Stromnetz gewahr-
leistet, muss in die elektrische Verkabelung eingebaut werden und den 6rtlichen Vor-
schriften entsprechen (siehe «AnschlieBen des Kochfelds an das Stromnetz»).

M Das Gerat muss vor der Installation ordnungsgemaB geerdet werden.

Anforderungen an den Installationsort/die Umgebung am Installationsort
M Die Kiiche muss geméaB den geltenden technischen Vorschriften und Normen trocken

und gut beluftet sein.

M Die Materialien der an das Gerat angrenzenden und umgebenden Flachen missen
feuerfest/hitzebestandig bis 90°C sein und der verwendete Kleber muss bis 150°C be-
standig sein, um eine Verformung der Oberflachen oder ein Abblattern der Beschich-
tungen zu verhindern.

Wenn Sie sich diesbezlglich nicht sicher sind, sorgen Sie fur einen Abstand zwischen
den Geratekanten von mindestens 200 mm oder schitzen Sie diese mit einer Schicht aus
feuerfestem Material.

M Wenn das Kochfeld (ber einem Schrank, einer Vitrine usw. installiert wird, muss auf
der Unterseite ein Hitzeschild angebracht werden (siehe entsprechenden Abschnitt).

M Fir einen ordnungsgemaBen Betrieb des Kochfelds muss die gewahlte Installations-
methode eine gute Warmeubertragung gewahrleisten.

M Wandflachen rund um das Kochfeld sollten leicht zu reinigen sein (z. B. Keramikfliesen).

M Das Kochfeld sollte nicht in unmittelbarer Nahe von Kihlschranken, Gefrierschranken,
Geschirrspllern oder Trocknern installiert werden, um Betriebsstérungen und unnéti-
gen Energieverbrauch zu vermeiden.
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M Der Einbau des Kochfeldes muss eine gute Warmeableitung gewahrleisten, um einen
ordnungsgeméaBen Betrieb zu gewahrleisten.

Belliftung und Sicherheitsabstande

Stellen Sie sicher, dass das Gerat ausreichend belliftet ist und die Bellftungswege nicht
blockiert oder blockiert sind. Beachten Sie die Zeichnung und die angegebenen MaBe:

1. Kochfeld

2. Dunstabzugshaube oder Wandschranke/Mabel

3. Backofen, ggf

4. Tischplatte

Abstand zum Kochfeld zur Haube min. 650 mm
A oder zu Abzlgen min. 500 mm
fir Mobel (Wandschranke etc.) min. 760 mm
B Ggf. Abstand von der Unterseite des Kochfeldes zum min. 50 mm
Einbaubackafen
C Luftungskanale versorgen min. 20 mm
D Laftungskanale versorgen min. 10 mm
E Abluftkanale min. 5 mm

Auswahl und Vorbereitung von Arbeitsplatten
M Wahlen Sie fir den Einbau des Kochfeldes eine Arbeitsplatte aus isolierendem und
hitzebestandigem Material.
Holz und ahnliche faserige oder feuchtigkeitsdurchlassige Materialien durfen flr Ar-
beitsplatten nur verwendet werden, wenn sie speziell behandelt wurden.
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M Dichten Sie die Oberkante der Arbeitsplatte neben der Wand hinter dem Kochfeld ge-
gen Flussigkeiten oder Feuchtigkeit ab, z. B. mit speziellem Schutzband.

M Stellen Sie sicher, dass die Oberflache der Arbeitsplatte eben und eben ist.

M Stellen Sie sicher, dass die Dicke der Tischplatte mindestens 1 mm betragt. 30 mm
und die entsprechenden MaBe sind in den technischen Daten Ihres Kochfeldmodells
angegeben.

M Sorgen Sie flr einen Sicherheitsabstand von mindestens 3 mm zwischen den Seiten
des Kochfeldbodens und den Ausschnittflachen der Arbeitsplatte sowie fir einen Ar-
beitsplattenrahmen von mindestens 50 mm um das Kochfeld herum.

Einbau eines Kochfelds in eine Arbeitsplatte
VORSICHTIG!
Verletzungsgefahr!
Einige Teile des Gerats kdnnen scharfe Kanten aufweisen! Schitzen Sie sich bei der
Montage vor Verletzungen, beispielsweise durch das Tragen von Arbeitshandschuhen!

Anweisungen vor der Installation und Montage
M Befolgen Sie vor der Installation des Kochfelds die Anweisungen im Kapitel «Hinweise
vor dem Gebrauch».
M Reinigen Sie das Gerat und den Bereich um den Installationsort.
M Um das Kochfeld zu installieren, bereiten Sie Folgendes vor:
- Kochfeld und Zubehér im Lieferumfang enthalten, inklusive dieser Anleitung;
- Stichsage oder ahnliches Werkzeug;
- Messwerkzeug und Wasserwaage oder ahnliches Werkzeug;
- Schraubendreher;
- Bleistift oder ahnliches Markierungswerkzeug;
- Schutzhandschuhe oder &hnliche Ausristung.

Schneidtischplatte
M Schneiden Sie ein Montageloch fir das Kochfeld in die Arbeitsplatte entsprechend den
in der Skizze unten gezeigten MaBen.
 HINWEIS:
Um ein falsches Zuschneiden der Tischplatte zu vermeiden, prufen Sie vor dem Zu-
schneiden, ob die angegebenen MaBe mit den MaBen auf dem Produkt (iberginstimmen.



1. Tischplatte (Starke: min. 30 mm)
2. Kochfeld

3. Dichtmittel
Kochfeld: Ausgeschnitten:
T Breite 450 mm t Breite 430" mm
B Tiefe 520 mm b Tiefe 495 mm
H Hohe f4 mm X Entfernung min. 50 mm
h Hahe des 54 mm ,
Kochfeldbodens Y Entfernung min. 3 mm

Einbau und Befestigung des Kochfeldes

M Stellen Sie das Kochfeld auf eine saubere, stabile und ebene Flache (verwenden Sie
beispielsweise die Verpackung als Stander).

Stellen Sie sicher, dass kein Druck auf aus dem Kochfeld herausragende Teile ausgeubt
wird.

M Montieren Sie die 4 Montagewinkel (1) mit den mitgelieferten Schrauben (2) und
schrauben Sie diese wie in den Bildern gezeigt in die entsprechenden Locher (3) am
Boden des Kochfelds (4).

(Sie sorgen daf(ir, dass das Kochfeld nach dem Einbau sicher im Ausschnitt der Arbeits-
platte sitzt).



1. Montagehalterung
2. Schrauben

3. Schraubenloch

4. Herdplatte

5. Glaskeramikplatte
6. Tischplatte

M Passen Sie die Position der Halterungen je nach Einbaubedingungen an.

M Uberprufen Sie die Kochfelddichtung auf Beschadigungen und den korrekten Sitz auf
dem Kochfeld.

M Setzen Sie das Kochfeld in den vorbereiteten Ausschnitt in der Arbeitsplatte ein.
Verlegen Sie dabei die Kabel zuerst und mittig.
Stellen Sie sicher, dass das Kochfeld fest installiert ist.

% HINWEIS:
M An der AuBenseite des Kochfelds befinden sich Belliftungsldcher.
Achten Sie beim Einbau des Kochfeldes darauf, dass diese nicht durch die Arbeitsplatte
blockiert werden!
M Achten Sie beim Einsetzen des Kochfeldes darauf, dass das Netzkabel nicht gequetscht,
geknickt oder verdreht wird!

Das Kochfeld an das Stromnetz anschlieBen

Das Kochfeld ist mit einem Stecker ausgestattet.

SchlieBen Sie es an eine ordnungsgemaR installierte und geerdete Steckdose an und
befolgen Sie dabei die folgenden Richtlinien.

Wichtige Hinweise zum elektrischen Anschluss
M Stellen Sie vor der Installation des Gerats sicher, dass Spannung und Frequenz mit den
auf dem Typenschild angegebenen Daten (Angaben in V und Hz) Gbereinstimmen.
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Wenn Sie sich nicht sicher sind, wenden Sie sich an Ihren Energieversorger oder einen
qualifizierten Elektriker.

M Ein Schutzschalter (Sicherung), der eine vollstandige Trennung vom Stromnetz gewahr-
leistet, muss in die elektrische Verkabelung eingebaut werden und den ortlichen Vor-
schriften entsprechen (siehe ,AnschlieBen des Kochfelds an das Stromnetz').

M Das Gerat muss vor der Installation ordnungsgemas geerdet werden.

M Verwenden Sie zum AnschlieBen das mitgelieferte Netzkabel und ersetzen Sie es ge-
gebenenfalls durch ein gleichwertiges Kabel.

M Das Kabel muss so verlegt werden, dass es nicht geknickt, gequetscht oder verdreht
wird und die Temperatur 75°C nicht (berschreitet.

M Verwenden Sie keine Adapter, Adapter oder Splitter, um das Kochfeld an das Stromnetz
anzuschlieBen, da dies zu Uberhitzung und Brand fiihren kann.

Das Kochfeld an das Stromnetz anschlieBen
AUFMERKSAMKEIT!
Stromschlaggefahr!

Wenn das Gerat von einer unqualifizierten Person angeschlossen wird, besteht die Ge-
fahr eines Stromschlags bis hin zum Tod!

Die Installation/der Anschluss und die Erdung dieses Kochfelds diirfen nur von einem
zertifizierten Elektriker gemaB den geltenden Vorschriften und Normen durchgefihrt wer-
den!

Es ist notwendig, die in diesem Abschnitt aufgefihrten Anschlussplane zu befolgen!

Wichtige Hinweise zum elektrischen Anschluss

M Der Installateur muss daflir sorgen, dass in den Geratestromkreis ein leicht zugang-
licher, allpoliger Schutzschalter (Sicherung) mit einer Kontaktoffnung von mindestens
3 mm eingebaut ist, der den geltenden Vorschriften entspricht und eine vollstandige
Trennung des Gerates vom Stromnetz sicherstellt Notfall.
Das Erdungskabel darf nicht durch eine Sicherung blockiert werden.

M Verwenden Sie bei mehrphasigen Installationen das mitgelieferte Netzkabel und er-
setzen Sie es ggf. durch ein Kabel gleichen Typs.

M Wenn das Kochfeld einphasig angeschlossen ist, muss das Kabel von einem qualifizier-
ten Elektriker ausgetauscht und angeschlossen werden.
Das Kabel muss so verlegt werden, dass es nicht knickt, gequetscht oder verdreht wird

und die Temperatur 75°C nicht Gberschreitet.

M Verwenden Sie keine Adapter, Adapter oder Splitter, um das Kochfeld an das Stromnetz
anzuschlieBen, da dies zu Uberhitzung und Brand fiihren kann.
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Schaltplane fiir den Techniker:
1x220-240V, 1~N

32A @
O O Funwes:
Beim Anschluss an eine Phase kann das Originalkabel nicht

verwendet werden!

Ein neues Kabel ist nicht im Lieferumfang enthalten! Der Kabel-
querschnitt muss der Absicherung entsprechen!

Fur den Anschluss des Kochfeldes mussen Brickengleichrich-
ter verwendet werden!

Das Geréat ist nicht fur die Verwendung mit einem EU-Stecker
geeignet!

Anbringen eines Hitzeschildes unter dem Kochfeld
Bei der Installation des Kochfelds Uber einem Schrank, Mébelschrank usw. Beachten Sie
die folgenden VorsichtsmaBnahmen gemaB der Installationsanleitung:
M Installieren Sie einen Hitzeschutz aus hitzebestandigem Material (z. B. Lochblech zur
Beltftung) mindestens 50 mm unterhalb des Kochfelds (siehe Abbildung).
M Es muss ein his 150°C hitzebestandiger Kleber verwendet werden.
M Stellen Sie sicher, dass der Raum zwischen Kochfeld und Bildschirm ausreichend be-
luftet ist.

1. Kochfeld
7 /[ | 2. Tischplatte/Einbaumobel
B 1., 3. Hitzeschild

A min. 50 mm
3 B max.5mm

vL
|
~L
~_
"

:
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BEACHTEN SIE!

Verletzungs- und Beschadigungsgefahr!

Mensther

Um schwere Verletzungen oder Schaden an der elektrischen Verkabelung oder Funk-
tionalitat aufgrund von Hitze zu vermeiden, stellen Sie nach der Installation sicher, dass
das Netzkabel und die Unterseite des Kochfelds nicht zugéanglich sind (z. B. durch Schrank-

tlren, Schubladen usw.)!

[ ]

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN

Modell MHE 46
Anzahl Kochzonen 3

Leistung und Abmessungen der Kochzonen

Kochzone 1:1800 W, @ 200 mm
Kochzone 2: 1200 W, @ 160 mm
Kochzone 3: 2000 W, @ 200 mm

Elektrische Energie

5000 W

Netzspannung, Frequenz

220 - 240V, 50 Hz - 60 Hz

Produktabmessungen, BxTxH 450 x 520 x 58 mm
EinbaumaBe, BxT 430 x 495 mm
Gewicht 6.8 kg

Lange des Kabels 12m

Beachten Sie!
Produktstérungen sind auch nicht:

Induktionskochgerausch bei Aktivierung mit erhéhter Leistung

Glaskeramikkochfeld

Dunkles, optisch unbeleuchtetes Segment des Thermostats auf dem

Induktions- und
Elektroherde

Produkts

Andern der Farbe der Oberflache des Desktops wahrend des Betriebs des
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.
THANK YOU FOR YOUR CONFIDENCE AND CONGRATULATIONS

ON THE PURCHASE OF YOUR NEW GLASS CERAMIC HOB!

Read this manual carefully and thoroughly before unpacking the appliance. It contains
important information about safe installation, maintenance and use, as well as important
warnings about the use of your appliance.

Mark the passages that are important to you, keep the manual so that you can refer to
it at any time and also pass it on to other users, as well as the installer of the appliance .

In view of the continuous development, we reserve the right to make any necessary
modifications to the appliance and/or the manual in order to better meet the require-
ments of user-friendliness, user protection and current technical standards.

.
IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

This manual is the basis for the safe use of your appliance.

Read and follow the instructions carefully before installing and operating the energy
storage system.

The manufacturer is not responsible for any damage or problems caused by failure to
follow the instructions, incorrect installation or improper handling.

Intended use
WARNING!
Dangers to life and limb and risks of damage!
This appliance may present a potential hazard to persons and the environment due to
lack of prerequisites or knowledge for its usel
To avoid this, observe the following instructions.

M Keep children under 8 years and pets at a safe distance from the appliance!

M Children aged from 8 years and above or persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge must not use, clean or gener-
ally maintain this appliance unless they are supervised or have been given instruction
concerning use of the appliance in a safe way by a person responsible for their safety
and understand the hazards involved!

M Do not keep objects of interest to children above or behind the appliance!

Children who climb onto the hob can be seriously injured!

M The appliance is designed for private use in a domestic environment and is intended
for preparing, heating and keeping food and drinks warm.
Use it exclusively for its intended purpose.
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M The appliance is intended for use up to a maximum altitude of 2000 metres above sea
level.

M Always use heat-resistant cookware suitable for glass ceramic hobs to prepare your
food.

M The appliance is not intended for operation via a separate remote control or operation
via an external timer.

M When using the hob for the first time, there may be an odour and also a slight build-up
of fumes.
This is normal and harmless.
However, keep the room well ventilated until these have dissipated (max. 30 min.).

M Unused electrical equipment is a safety hazard.
Do not leave the appliance switched on unused and disconnect it from the power supply

if you are not going to use it for a long period of timel!

General warnings
A WARNING!

Danger to life and injury!

M This appliance may only be installed and commissioned by a suitably qualified elec-
trician in compliance with the applicable regulations and standards, as well as the
relevant instructions in this manual, using suitable tools!

To do this, the appliance must be disconnected from the power supply!

There is a risk of life-threatening electric shocks and injury for unqualified persons!

The installer is responsible for the proper functioning on site.

M Using defective or damaged equipment can be very dangerous! Before use, make sure
that the product and its components are in complete and perfect condition!

In the event of malfunction or damage, do not use the appliance, immediately discon-
nect it from the power supply and contact customer service or appropriately qualified
personnel!

M Keep all packaging materials, assembly accessories and small parts out of reach of
children and pets!These can be very dangerous if, for example, they are pulled over the
head or swallowed!

M There is a risk of electric shock and fire if the appliance is repaired, modified or ser-
viced by unqualified persons!

These may only be carried out by a suitably qualified specialist in compliance with all
applicable safety regulations, including the instructions in this manual and the appliance
must be disconnected from the power supply for this purpose!
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Never attempt to make changes to appliance components, cables or plugs by yourself and
donotdisassemble any parts of the applianceif thisis not expressly instructed in this manuall
The appliance does not contain any user-serviceable parts!

M Edges and components can be sharp-edged and cause injuries! Exercise appropriate
caution during any handling and protect yourself if necessary, e.g. with work gloves!

M Only use hob scrapers with extreme caution when cleaning the hob and keep them
safe and out of the reach of children to avoid injury!

WARNING!
Risk of electric shock!

M To avoid electric shock and damage, disconnect the appliance from the power supply
during installation, maintenance or other work on itl

M Before use, check whether the technical data on the appliance’s rating plate (especial-
ly voltage in V and frequency in Hz) are compatible with the local conditions.

If this is not the case, return the appliance to the point of sale! If anything is unclear,
contact your electricity supplier.

M The installer must ensure that the appliance is connected to an intact earthing system
in compliance with all applicable regulations and that there is an easily accessible
tested disconnector (fuse) with a contact opening width of min. 3 mm, which allows the
appliance to be completely disconnected from the mains if necessary.

Modifications to the power supply system may only be carried out by a certified electri-
cian! There is a risk of life-threatening electric shock for unqualified persons!

M Do not use multiple sockets or extension cables to connect the hab.

These do not provide the necessary safety!

M Contact of liquids or moisture with live parts may cause a short circuit or electric
shock!

Do not use pressure washers or steam cleaners to clean the appliance!

M To avoid possible electric shock due to creeping current, do not operate the appliance
with wet or damp hands and wear footwear during operation!

WARNING!
Risk of burns!
M Appliance parts and cookware can be very hot, even after operation!

To avoid burns, always keep all body parts, clothing, etc. at a safe distance from hot sur-
faces and keep children away from the appliance, until the residual will have switched off!
M Cooking utensils and handles of cookware can become hot during use!

Make sure that they do not protrude over cooking zones in operation and protect your-
self with oven gloves or oven mitts if necessary!
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Also note that wet or damp textiles conduct heat better and can cause burns!

M To avoid hazards from spilling hot food, do not use deformed or unstable cookware and
make sure that handles do not protrude over the edge of the worktop!

M Do not place metal objects such as cutlery or lids on the hob as they may heat up due
to induction!

WARNING!
Fire hazard!
M The hob becomes very hot during operation. Strictly observe the safety distances and
instructions given in this manual.
M Never leave the hob unattended when in use!
Food can boil over, burn, cause harmful smoke or catch firel
Heated food containing fat, oil or alcohol in particular can ignite quickly!
Therefore, heat them as slowly as possible!
M In case of fire, cut off the gas and electricity supply and carefully smother the flames
with a lid, fire blanket or similar!
Never extinguish burning oil or grease with waterlAfter extinguishing, have the appli-
ance checked by a suitably qualified professionall
M Do not heat sealed containers or tins on the hob!These can explode due to the over-
pressure created during heating!
M Do not place any objects on the hob that are not fireproof, such as plastic utensils, and
do not cover it with textiles, for example, for protection!
These may catch fire, melt, become deformed or damaged when the hob is switched
on or in operation!
Also keep appliances and their cables at a safe distance from the hob!
M To avoid associated hazards, never leave the cooking zones or the hob on when you are
not using them!
M Food residues, grease and other residues can catch fire, burn in or cause harmful
smokel
Before each use, remove coarse soiling from the cooking surface and accessories!
M Do not store highly flammable or explosive materials near the hob to avoid fire hazard
due to the increased ambient temperature during operation!

WARNING!
A Causes for damage and functional impairments with possible consequential
dangers to life and limb!
Note that damage to or a defect in the system can be very dangerous and can cause
electric shocks or injuries!
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To avoid this, follow the instructions below:

M Make sure that all packaging and transport protection material has been removed
before using the appliance to avoid damage during operation, e.g. due to burning or
melting!

M To avoid damage to the power cable and associated hazards, make sure that it is not
bent, crushed or twisted and cannot come into contact with hot surfaces, sharp edges,
etc. |
Do not pull the plug out of the socket by the cable, but grasp it directly!

M When the hob is in use, heat and moisture are generated in its vicinity, which can cause
longterm damage to surfaces!

Make sure that the room is well ventilated!

Use the facilities provided for this or install an extraction system (e.g. an extractor
bonnet) if necessary!

Do not install the hob behind a door or furniture front!

™ Do not install the hob in an environment with higher temperatures, near a gas cooker
or a paraffin cooker!

™ Do not pour cold liquids onto the hob when the surface is hotl The resulting thermal
shock can damage the appliance!

M To avoid damaging the cooking surface, take care not to touch it with jewellery, point-
ed or sharp edged objects or cooking utensils and only use cookware with a clean,
smooth basel
Lift the cookware to move it to avoid scratches or abrasion marks!

M Ensure that there is sufficient distance between the cookware and the controls and
the edge of the hob to avoid heat damage caused by this!

M Do not heat the cookware without any contents and make sure that it does not boil
empty!

The bottom of the cookware may be deformed and the hob surface may be damaged
by the heat transfer!

M Do not use the appliance as a storage, shelving or work surface! Do not place heavy
objects on it and be careful not to drop anything on it!

M Soiling and food residues can damage the hob and its components over time! Always
keep it cleanlin particular, always remove sugary stains as soon as possible to prevent
them from sticking!

M Do not use aggressive or abrasive cleaning agents to clean the hob, as this may dam-
age the surface, especially in the area of the control panell
Follow the instructions for cleaning and maintenance in the relevant chapter!
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Disposal and environmental protection
No disposal in household waste (WEEE marking)
Do not dispose of the product as unsorted waste.
Take it to a collection point for the recycling of electrical and electronic
equipment for reuse and recovery.
B 7 (o this, have a qualified electrician remove the cable.

VA Recyclable material (Mdbius strip)
’ ‘ Separate the relevant components of the product by type from the residual
a ’ waste and dispose of them in accordance with local regulations.

Y Recyclable material (Triman symbol)
é Separate the product from residual waste for disposal according to the

accompanying sorting instructions.

General notes on disposal

M Improper disposal may endanger the environment and human health.

By ensuring that the product and its packaging are disposed of properly, you will help
to avoid possible hazards.
This also applies to the disposal of old appliances, if applicable.

M The packaging materials used have been carefully selected and should be recycled to
reduce raw material consumption and waste. Separate their components by type and
dispose of them accordingly.

M For information on current disposal methods and recycling, contact your local author-
ities, your waste disposal company or the vendor.

Note on environmental protection by saving energy
M Follow the cooking recommendations in this manual to save energy by using the appli-
ance efficiently and thus help to protect the environment.

Notes on transporting the appliance
If you need to transport the appliance after unpacking/at a later time, observe the
following instructions to avoid damage:
M Keep the original packaging of the product and always transport the appliance packed
in it in the same way as when it was delivered. Observe the markings on it.
If the original packaging is not present:
M Secure all loose/detachable parts so that they cannot touch each other.
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M Avoid any impact on the product and its components and take appropriate protective
measures if necessary.
M Ensure a horizontal position during transport and when putting down.

Storage instructions
If you need to store the product for a certain period of time, observe the following

instructions to avoid damage.

M Pack the appliance together with desiccant bags if possible in the original carton or
similar packaging and seal it with adhesive tape.

M Choose a dry and clean storage place.

M Make sure to keep it in an horizontal position.

™ Do not load the packaging.

M Only store the appliance for as long as absolutely necessary.

M Do not store the product near chemically aggressive or corrosive substances to avoid
possible corrosion.

M Check the appliance regularly for visible damage during the storage period
and replace the packaging if necessary.

I
PRODUCT OVERVIEW

Properties and construction of the appliance

W Hob dimensions

W Width 450 mm

D Depth 520 mm

3 H Height 44 mm

Dimensions and power ratings of the
induction cooking zones

@ 200 mm,
1800 W

@160 mm,
1200 W

@ 200 mm,
2000 W

1 Cooking zone 1

2 | Cooking zone 2

3 | Cooking zone 3
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Control panel (Touch control)

Sensor keys with LED digital
display;

For description and operation, see
relevant chapter

Features and further properties
M Self-sufficient 45 cm induction hob with 5 kW output
M Particularly easy to clean the glass
M 3 cooking zones, 9-level adjustable
M Touch Select sensor keys
M LED digital display

Selectable functions
(for operation, see relevant chapter)
M Timer:
Available functions:
- Minute minder with alarm signal
- Automatic timer with switch-off function
™M Key lock/child lock:
Deactivation of all controls except the on/off key.

Automatic functions
M Overheating protection

To prevent damage to the appliance, a built-in temperature sensor monitors the tem-
perature inside the hob.

If the temperature is too high, the hob switches off automatically.
M Residual heat warning

If a cooking zone has been in operation for some time and is still too hot ...
to touch, this is signalled by an H on the corresponding cooking zone display, C]
also when switched off.

When the surface has cooled down to a harmless temperature, the icon
disappears.

This can also be used as an energy-saving function:

If you want to heat more cookware, use a zone whose residual heat display is still active.
M Auto shut-off

For your safety and e.g. to prevent forgetting to switch off cooking zones, they switch
off automatically after a set time:
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Power level Automatic switch-off time
1-2 6h
3-4 5h
5 5h
6-9 15h

.
OPERATING PRINCIPLE AND USE OF THE APPLIANCE

How the hob works

The heating coil hob has different sized cooking zones operated by wire heating tech-
nology, whose available functions (see «Features and ... characteristics») meet most cu-
linary demands.

The appliance is self-sufficient, so it can be installed in your kitchen independently of
other appliances.

The power of each cooking zone can be adjusted in 9 steps via the sensor control, guar-
anteeing the optimum temperature setting for your food at all times.

Optimum heat utilisation, including residual heat, also reduces energy consumption.

The heating process can be recognised directly by the red glow of the cooking zone.
However, pay attention to the respective cooking zone display (for description, see «Con-
trol panel and display»), especially the residual heat warning, even after switching offl

Interval heating

Due to eco-design regulations and for safety reasons, the hob heats at intervals.

The cooking zones switching on and off is normal and does not indicate a product
defect.

However, to avoid any problems, make sure that your cookware is of good quality

The cooking surface is made of high-quality Kanger glass.

This stands for quality and safety and is particularly easy to clean.

Possible operating noises

During and after operation of the hob, noises other than the control panel beeps may
occur, which are normal and do not signify a product defect:
™ Clicking: Electrical switching operation
M Crackling:  Heating sound of cookware consisting of different layers of metal.
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.
NOTES BEFORE USE

Suitable cookware and its use
Only use cookware suitable for glass ceramic hobs.

General information on high-quality cookware

The metal base of cookware expands when heated.

This is why the bottom of good cookware is never completely flat when cold, but slightly
curved inwards (concave), so that it lies flat on the cooking surface after heating and
enables efficient heating.

Correct use of the cookware
ATTENTION!
Risk of damage!
Before using the cookware, make sure that its base is clean! Soiling such as sand resi-
due from peeling potatoes can damage the cooking surfacel!

M Only use cookware suitable for glass ceramic! i
M Do not heat empty cooking vessels or ensure that
they do not boil empty! v
M Make sure that the base of your panis smoothand _—=— = =
sits flat against the glass! W r W j W r
M Do not use cookware with jagged edges or a curved X X X
base!

M Use cookware whose base diameter corresponds as
closely as possible to the size of the graphic of the /‘\r j y W r
selected cooking zone! Also refer to the following L ) 2
table for this! X X X
M Always place the cookware in the centre of the
cooking zone!

M Always lift the cookware off the hob. Do not push it j i 1 1 r

back and forth, to avoid scratching the glass sur-

facel! X v

Unpacking and preparing the appliance
M When unpacking the appliance, make sure tha t it has not been damaged during trans-
portl
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WARNING!
Risk of injury and electric shock!
If you notice any damage to the appliance, its cables or other components, do not con-
nect it and do not put it into operation!
This can be very dangerous!
Contact the customer service.

M We recommend writing down the 20-digit serial number in the corresponding entry
field on the first page of this manual for possible queries.

M If the appliance has been properly installed (see relevant sections), before using it,
ensure that all packaging materials, stickers, protective films and transport protection
materials have been removed from the product and properly disposed of and that any
remaining small parts such as assembly materials are safely maintained!

WARNING!
Danger of suffocation!
Small parts, foils etc. can be very dangerous if they are swallowed or pulled over the
head, for example! Always keep them out of reach of children and pets.
M Before operating the hob, clean it as described in the relevant chapter.
Make sure that the cooking surface is completely clean and that no residues of trans-
port materials or similar stick to it!

Commissioning the hob

M Only put the appliance into operation if it is in perfect condition and has been properly
installed by a suitably qualified electrician!

M Proceed as described under «Operation, Setting and Use».

Odour and fume formation during first operation

When using the hab for the first time, there may be an odour and also a slight vapour.

This is normal and harmless; however, in this case do not heat any food on the appliance
yet and keep the room well ventilated until these have evaporated (max. 30 min.). You can
then use the appliance as normal.

.
OPERATION, SETTING AND USE

Notes on using the touch control
The control panels of the hob consists of sensor keys that react to touch.
To use these, observe the following instructions:

™ Do not exert much pressure on the controls.
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It is sufficient to touch them.
M Use the ball of the finger, not the tip (see illustration) and operate
the sensor keys as described in the following sections.
M When a touch is registered, a signal tone sounds to confirm it. C ;
M Make sure that the control panel is always clean and dry. Even \/
a thin film of moisture can make the sensor keys difficult or im-
possible to operate.
M Avoid placing objects on the control panel or dragging or wiping
over it. This may cause the hob to switch on or off unintentionally. X

M During use, ensure that there is sufficient distance between the
cookware and the touch controls to avoid malfunctions and heat damagel!

Control panel and display
The following overview is a brief description of the display and key functions.
For detailed operating instructions, see the following sections.

21
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English
Operating keys
1 ® On/0ff Switching the hob on/off
U Cooking zone 1 Cooking zone selection/activation for further setting
. (for the relevant position, see the dot marking of
2 O Cooking zone 2 the icon or «Properties and construction of the
K Cooking zone 3 appliance»)
3 . Slider Ppwer control of selected cooking zones/Setting of
time values
4 @) Dual rings control Dual rings control
5 & Key lock/child lock | Locking/unlocking the control panel (except On/0ff)
Digital display
K] Cooking zone displays
-5 Current power level of the cooking zone
21 \ Residual heat warning
" Do not touch the cooking zone!
. Marking of the cooking zone to which the timer display refers (For switch-off
timer - activation on several cooking zones/dot next to the power display)
® Timer display
oo o | Current timer time setting/countdown display in minutes until automatic
== switch-off
4] -- Timer countdown expired/off
) Key lock/child lock activated
= «_ i | Errorcodes
= 721 (for meaning see corresponding table under «Troubleshooting»)
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General operation and setting

Switching on and preparing for cooking
™M Touch the on/off key .

After switching on, a signal tone sounds and all displays
show - or i&.

The hob is in standby mode.
M Now place suitable cookware centrally on the desired

cooking zone(s).

Make sure that the surface of the cooking zone and the
bottom of the cookware are clean and dry!

Setting the power level

M Touch the cooking zone selection key of the cooking zone
you want to use.

M While the corresponding cooking zone display is flashing,
set the desired power level (1-9) for the selected cooking
zone by sliding your finger over the slider (1), or by tapping
the desired power level position on the slider directly (2).

Notes on the power setting:

M If no power level is selected for any cooking zone within
one minute after switching on, the hob switches off au-
tomatically.

™ During operation, the power level can be changed at any ;
time in the manner described/by operating the slider. D

Switching off cooking zones
M Touch the cooking zone selection key of the cooking zone

you want to switch off. '
M While the corresponding cooking zone display is flashing,

touch the 0 mark on the slider until the display jumps to iX.

Switching off the hob
M Touch the on/off key®.

When all display fields have switched off (except for the residual
heat warning(s) of corresponding cooking zones, if applicable), the
hob is switched off.
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CAUTION!
Risk of burns!

Used cooking zones can still be very hot even after they have been switched off and
pose a risk of burns!

Do not touch the glass ceramic until it has cooled down to a safe tem-
perature and all residual heat warnings [+ the cooking zone display) have C]
gone out!

Note that these also go out in the event of a power inter-ruption and any
residual heat that is present is no longer displayed.

Saving energy with the residual heat warning
If you want to heat additional cookware, you can save energy by using remaining heat.
To do this, select a cooking zone whose residual heat display is still active.

Using the Timer

The timer can be used with the following functions:
M Minute minder with alarm signal
M Automatic timer with switch-off function

Timer setting as a minute minder
To set the timer so that only a beep signal sounds after a set

time, proceed as follows:

M Make sure that the hob is switched on.

M Touch the timer key © (without having selected a cooking zone).
The timer display shows =i

M As long as the tens digit is flashing, adjust it as required using
the slider.

M After 3 seconds without any further input, the tens setting is
automatically confirmed and the ones digit starts to flash.
Also adjust it with the slider as required.

M After another 3 seconds without further input, the display stops | ®
flashing and the set time is automatically confirmed. The count- .
down starts and the timer display shows the remaining time ™
until the alarm.

M After the set time has elapsed, a beep sounds.
This does not affect the operation of the cooking zones.

M To stop the alarm, touch the timer key ®, several times, until the timer
display shows = =.
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Timer setting with automatic switch-off of cooking zones
To set the timer so that a cooking zone is automatically switched off after a set time,
proceed as follows:

M Touch the selection key of the cooking zane, for which you want
to activate the switch-off timer and set the desired power lev-
el, if not already done. |

M While the cooking zone display is flashing, touch the timer key .. "
®.

The timer display shows 2 .

M As long as the tens digit is flashing, adjust it as required using
the slider.

M After 3 seconds without any further input, the tens setting is
automatically confirmed and the ones digit starts to flash.

Also adjust it with the slider as required.

M After another 3 seconds without further input, the display
stops flashing and the set time is automatically confirmed. The
countdown starts and the timer display shows the remaining time.

To mark the selected zone, a dot lights up next to the corresponding power display.

CAUTION!
Risk of injury and firel
Unattended cooking can boil over, burn and catch fire!
Do not use the timer for unattended cooking!
M After the set time has elapsed, the corresponding cooking
zone is switched off automatically.

Note on the operation of further cooking zones
Other cooking zones remain unaffected by the timer and stay in operation, if applicable.

Setting the switch-off timer for several cooking zones

M If you want to activate the timer for several cooking zones, repeat the procedure ac-
cordingly.

M When the timer is activated for several cooking zones, the timer display always shows
the lowest remaining time. A dot lighting up next to the oorrespondlng power dlsplay
marks the cooking zone to which the display refers. 1 - R
Example see illustration (1):

Cooking zone 1: Power level 6, remaining time 5 Min.
Cooking zone 2: Power level 5, remaining time 15 Min
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M To display the remaining time for another cooking
zone, touch the corresponding cooking zone selection
key (2).

M After the shortest set time has elapsed, the corre-
sponding cooking zone switches off, the time display
changes to the next shortest remaining time and the
dot flashes on the corresponding power display. 3
Example see illustration (3):

Cooking zone 1: Cooking zone switched off, remaining
time expired
Cooking zone 2: Power level 5, remaining time 10 Min.

M When the last set remaining time finally expires, the corresponding cooking zone is

also switched off and the time display switches off.

Deleting and changing the timer setting

M To delete the timer setting, touch the cooking zone selec-
tion button of the cooking zone for which you want to de-
lete the timer setting, if applicable.

M Touch the timer key ©.
The timer is then cancelled.

M To change the time setting, reset the timer as described
above.

The key lock/child lock

To prevent unintentional operation

(e.g. by children accidentally switching on the cooking zones), you can lock the control
panel.

Switching off the hob when the key lock is activated:

Even if the control panel is locked, the On/0ff key ® remains active.

You can thus switch off the hob at any time in an emergency. However, for further op-
eration, the key lock must first be released.

To use the key lock function, proceed as follows:

Locking the control panel

™ Touch the childproof lock/key lock key & for 3 sec.

™ The timer display shows - i or i i and the remaining
time alternately, if the timer was previously set.
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The control panel is locked except for the On/0ff key O.

Unlocking the control panel
M Make sure that the hob is switched on.
M Touch the childproof lock/key lock key & for at least 3 sec-
onds. :
M The display e i disappears and you can now use the hob
normally again.

.
APPLICATION RECOMMENDATIONS, GUIDELINES AND TIPS

WARNING!

Risk of burns!

The hob, cooking utensils, food to be cooked and metallic ob-jects on the cooking sur-
face become very hot during operation and can cause burns!

Exercise appropriate caution during operation and protect yourself if necessary, e.g.
with oven mitts!

Be aware that heated liquids can splash!

Do not use the hob as a storage surfacel!

Always keep children and pets at a safe distance during operation.

Do not pour any liquids onto the heated cooking surface! This produces steam and
splashing liguid which can lead to scalding!

The temperature change can also cause damage to the hab!

WARNING!
Fire hazard!
Especially oils, fats, alcohol or food containing them heat up quickly and can easily
self-ignite at very high temperatures! Food can burn, cause harmful smoke or catch firel
Do not leave the appliance unattended when in use!
To avoid fire hazards, make sure that the food does not boil over!
In case of fire, cut off the power supply and carefully extinguish the flames with a lid,
fire blanket or similar! Never extinguish burning oil or fat with water!

Energy-efficient use of the appliance

Your appliance complies with the latest standards and its energy consumption has
already been optimised to a large extent technically.

In order to keep energy consumption as low as possible during use additionally, please
observe the following instructions for energy-saving use:
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M Always choose cookware whose size best suits the quantity of food to be cooked.

M To make the best use of the heating power, use a cooking zone that matches the size
of your cookware as closely as possible or choose cookware that matches the size of
the cooking zone you want to use.

Make sure that the cookware is centred on the cooking zone.

M Make sure the base of the cookware is level, as uneven bases increase energy con-
sumption.

M Place the cookware on the cooking zone before switching on the hab.

M If possible, cover your cookware with a suitable, tight-fitting lid, ideally made of glass,
so0 that you do not have to lift it when looking into it.

Heat escaping when cooking without a lid consumes considerably more energy.

M Thaw frozen food at room temperature or in the refrigerator before cooking.

M To shorten the cooking time, reduce the amount of liquid and fat. For example, 1-2 cm
of water is sufficient to steam potatoes, eggs or vegetables when using a lid.

M If possible, pre-cook cereal products by heating them with the cooking water rather
than adding them after it has reached boiling temperature.

This shortens the cooking time and reduces energy consumption.

M Start cooking with a high power setting, turn it down as soon as the food is heated and
turn the cooking zone off 5-10 minutes before the end of the cooking time to use the
residual heat and save energy.

M To heat several dishes in succession, use the same cooking zone(s) to make use of the
residual heat.

To do this, look for the residual heat display + of the cooking zones.

M When you are no longer using a cooking zone, always switch it off immediately.

M To avoid increased energy consumption due to soiled cooking zones and cooking uten-
sils, always keep them clean.

Suitability of the power levelsa

Power levels Suitability (examples)

M Gently heating small amounts of food
M Melting chocolate or butter

-2 M Heating easily combustible food
M Keeping warm
34 M Reheating

M Simmering/cooking rice/pulses

M Frying pancakes
5-6 M Steaming vegetables/fish
M Braising
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Power levels Suitability (examples)
78 M Short frying/sautéing
M Cooking pasta
M Stir-fry
9 M Frying

M Boiling soups/water

# NOTE:

The above information is for guidance only and may vary depending on the character-
istics of the food and the cookware.

In order to determine the optimum setting in each case in case of ambiguity, we rec-
ommend that you first select the next lower of the correspondingly indicated power level
and then adjust it.

Recommendations for healthy cooking

M To preserve the nutritional value of your food as much as possi-ble, do not cook it
longer than necessary.
Use the timer, for example, to set the optimum cooking time.

M To avoid health risks, take care not to heat the food too much and especially not to heat
oil or fat to the point of smokingl!

Formation of acrylamide in food and corresponding recommendations for the prepa-
ration of food
At high temperatures, acrylamide, which is harmful to health, forms from sugar and
protein building blocks in food, especially in potato and cereal products and especially
much in the edge layers.
To avoid this as far as possible and to minimise health risks, observe the following
guidelines for preparation, especially when frying or roasting corresponding dishes:
M Use heat-stable oil or grease.
M Do not choose pieces that are too thin, spread them evenly and turn the food regularly.
Follow the manufacturer's instructions for convenience food.
M Refrain from hot frying.
Ensure even heating, keep the temperature in the medium range and avoid heavy
browning.
M Make sure that the food retains a certain moisture content.
™ Do not heat the food longer than the boiling point is reached.
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Simmering and cooking rice

M Simmering refers to the cooking process in hot water just below the boiling point,
around 85°C and not above 95°C. During this process, only occasional bubbles rise to
the surface of the cooking liquid.
The gentle cooking method preserves flavours and valuable ingredients.
It is particularly suitable for soups and stews, or sauces.

M Some dishes, such as spring rice, may require a higher than the lowest setting to reach
the cooking point in the recommended time.

Roasting
For roasting juicy, tasty steaks:

M Leave the meat at room temperature for about 20 minutes before cooking.

M Heat a heavy frying pan.

M Brush both sides of the steak with oil.

Put some oil in the hot pan and place the meat in it.

M Turn the steak only once during roasting.

M The exact cooking time depends on the thickness of the meat as well as the desired
cooking level and can vary from about 2 to 8 minutes per side. Press on the steak to
assess the cooking status: The firmer it feels, the more «cooked through» it is.

M Let the steak rest on a warm plate for a few minutes before serv-ing to allow it to relax
and become tender.

Stir-frying and wok dishes
M Choose a flat wok suitable for use with glass ceramics or a large frying pan.
M Have all the ingredients and utensils ready, as this cooking method is comparatively
quick.
If you want to prepare large qguantities, divide them into several portions.
M Preheat the pan briefly and add about 2 tablespoons of oil.
M Always cook meat first, put it aside and keep it warm.
M Stir-fry the vegetables.
Set the power of the cooking zone to a lower level to a lower level as soon as it is hot
but still firm to the bite and add meat and/or sauce if applicable.
Stir the ingredients gently to ensure that they are heated throughout.
M Serve the dish immediately.



64 M English

.
CLEANING AND MAINTENANCE

A WARNING!
Risk of electric shock!

Contact of moisture with live components can cause an electric shock and/or short
circuit!
Do not use high-pressure or steam jet cleaners!

CAUTION!
Risk of burns!

Contact with hot surfaces or steam can cause burns or damage! Always switch off the
hob before cleaning, protect yourself accordingly, e.g. with oven gloves, and allow the hob
to cool down to a safe temperature before touching it, moistening the cooking surface or
using non-heat-resistant utensils!

ATTENTION!
Risk of damage!
Do not use any aggressive or acidic cleaning agents, scouring agents or abrasive, sharp
or pointed utensils for cleaning, except for hob scrapers intended for this purposel
These can damage the glass ceramic and the control panell Before use, check the
manufacturer’s instructions of your cleaning agents and utensils for suitability for glass
surfacesl!
Do not pour cold liquids onto the hot hobl!
The resulting temperature shock can cause damagel!
Cleaning residues can damage the cooking surfacel!
Always remove them immediately and completely!

To keep your hob looking good and fully functional, take good care of it. Always keep
the hob and cooking utensils clean and, if possible, always remove dirt immediately, as
described below.

Everyday soiling of the glass surface (e.g. fingerprints, non-sugar stains)

M If the hob is still in operation, switch it of and wait until all residual heat displays have
turned off.

M Apply some commercial glass ceramic cleaner to the glass while it is still lukewarm
(not hotl).

M Clean the glass with a soft cloth.
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M Thoroughly rinse the cooking surface with clean water and remove all cleaning resi-
dues.
M Dry the cooking surface with a clean textile or paper towel.

Boiled over, melted, burnt-on food and stains containing sugar or salt on the glass
surface

M Switch off the hob and start cleaning as soon as possible, especially when removing
sugary food residues, while the hob is still heated.
Protect yourself from burns by wearing oven gloves, for example!

M Use a hob scraper for glass ceramics or a spatula, hold it at an angle of approx. 30° to
the hob and scrape the soiling onto a cool part of the hab.
¥ NOTE: If a crust has already hardened, crush it carefully beforehand.

CAUTION!
A\

Risk of injury!
Note that the blades of hob scrapers are very sharp and can cause injuries!
Exercise appropriate caution when using them and keep them out of the reach of chil-
dren and pets!
M Remove the dirt with a dishcloth or paper towel.
M Clean, rinse and dry the glass as described under «Everyday soiling...».

Overcooked food or liquid on the control panel
M Switch off the hob.
M Soak up liquids with a soft cloth.
M Wipe the touch control area with a clean, damp cloth or soft sponge.
M Dry the area completely with a textile or paper towel.

Note on functional impairment due to soiling or moisture on the control panel

Even a small film of moisture on the control panel, which may be barely visible, can lead
to the sensor keys no longer being operable or only being operable to a limited extent.

If the control panel is dirty, the hob may also switch off.

Make sure that the area around the controls and your hands are completely clean and
dry before switching on or operating the hob again.
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.
TROUBLESHOOTING

WARNING!
Risk of electric shock, injury and damage!
Do not use the appliance in case of damage or defect! This can be very dangerous,
especially if the glass surface is damaged!
Repairs and modifications are very dangerous for unqualified persons and can cause
damagel!
Never carry out repairs or modifications to the appliance yourself and do not disas-
semble it!
The following tables list some of the basic problems that can occur during operation,
possible causes and corresponding possible solutions.
This may help you to solve a problem on your own.
If the suggested solutions mentioned above do not solve a problem, contact the cus-
tomer service or a suitably qualified specialist!

Problems, possible causes and solutions

Problem Possible cause What to do
The appliance cannot | No power supply Make sure that the hab is fully
be switched on and properly connected to an
intact power supply (see relevant
chapter)

Check whether a fuse has
tripped or whether there is

a power failure in your home or
the surrounding area

The touch control The control panel is locked Unlock the control panel
does not respond (Timer display «L0») (see «Key lock/Child lock»)

The sensor keys are The appliance is not switched on | Switch on the hob
difficult to operate

There is moisture or soiling on Make sure that the control panel
the control panel is completely clean and dry.
Note that a thin film of moisture
may not be visible

The keys are not operated Touch only one key at a time with
correctly the ball of your finger for at least
1second (see corresponding
section)
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Problem

Possible cause

What to do

The display works, but
the cookware is not
heated

The overheating protection has
been triggered

See «The hob switches off
unexpectedly»

The heating process
takes an unusually
long time

Unsuitable cook-ware is used

See «Suitable cookware and its
use»

Fluctuations in the power grid

Fluctuations of as little as 10
volts in the mains supply can
lead to a much longer cooking
time

The cooking zones
switch off and on
during operation

The heating pro-cess is carried
out in intervals

This is by design and is not
a malfunction

A cooking zone
switches off
unexpectedly

The auto switch-off of the
cooking zone has been activated

Switch the cooking zone on again
if necessary.

For time cooking zone operation
(see auto shut-off table under
«Feature...»)

The hob switches off
unexpectedly

After switching on, no setting
was made for longer than 1 min

Switch the hob back on and start
setting the power of the desired
coaking zone within one minute

The overheating protection has
been triggered

Make sure that the ventilation
paths are not blocked and that
the ambient temperature is not
too high

Make sure that the cookware
does not protrude above the
marking of the cooking zones in
the direction of the control panel
to prevent it from overheating

There is a liquid or dirt on the
control panel

Clean and dry the hab, especially
the control panel area, then
switch it back on

The hob switches off
or on unexpectedly

The control panel has been
touched accidentally

Take care not to place anything
on the control panel and not to
drag or wipe anything over it,
even when it is switched off.

If necessary, switch the hob on/
off again and use it as described
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Problem

Possible cause

What to do

Noise generation
during operation
(crackling, clicking]

The appliance and the
cookware may cause various
noises

A slight crackling or clicking noise,
as described under «Possible
operating noises» are normal

and harmless. If the noise is
disproportionately loud or sounds
abnormal, send our service team
an audio recording

Scratch marks form
on the glass surface

Metal abrasion or other soiling
may appear like scratches

Glass ceramic is more abrasion
resistant than steel. Abrasion
marks caused by this do not
represent damage and can be
removed with an appropriate
cleaning agent as a rule

Unsuitable cookware is used

Use cookware with a clean, even
and smooth bottom (see «Suitable
cookware and its use»)

Unsuitable cleaning agents or
utensils are used

Only use cleaning agents and
uten-sils suitable for glass
surfaces (see cleaning chapter)

A malfunction occurs/
An error code is
displayed

Fluctuations in the power
supply system

Disconnect the hob from the
power supply for at least 12 hours
(switch off the fuse) to reset the
electronics and then switch it on
again.

Make sure that the mains voltage
is 230 volts (if this is not the case,
contact your energy supplier)

Technical error/Code meaning
see following table

Note down the error code,
disconnect the hob from the
power supply and contact

a certified electrician
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Error codes, meaning and suggested solutions

Error code Meaning Suggested solutions
g The voltage is too low
= (less than 85 V) Check the power supply.
: : If it is normal, turn the hob
:: ':1 Th.e voltage is too high back on
el (higher than 285 V)
o Error message of the cook-
b A top sensor/short circuit Contact the customer
service or a certified
@ X | Error message.of the IGBT- elecrician
- sensor/short circuit
-z )
= Overheating of the hob Wait until the hob has cooled
down and then switch it on
= = IGBT overheating again
o Malfunction of the cooktop
- ! sensor Contact the customer
- Communication failure service or a certified
- r between display and elecrician
mainboard
Remave any liquids, moisture
Dl Overflow protection ?r:esgglr:]t% TSpFJai%lflly around
(moisture/liquid or soiling] If the hob has switched off,
switch it on again

.
MOUNTING AND INSTALLATION

Important notes and installation requirements
WARNING!
Risk of electric shock and injury!
This appliance may only be installed/connected, earthed and commissioned by
a certified electrician in accordance with the applicable regulations and standards!
This is very dangerous for unqualified persons! Keep children and pets away!
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CAUTION!
Risk of injury!
Some parts of the unit can be sharp-edged! Protect yourself accordingly when handling
the appliance, e.g. with work gloves!
M For installation, all dimensional specifications and distance requirements in this
manual, as well as other applicable regulations, must be observed and complied with.
M Make sure that the worktop intended for installation of the hob meets all the necessary
requirements, that adequate ventilation can be ensured by the installation, as described
in the following sections, and that nothing protrudes into the cooking area.

Requirements regarding electrical safety

M Before installing the appliance, make sure that the local voltage and frequency
correspond to the information on the rating plate (information in V and in Hz).
If you are unsure, contact your electricity supplier or a qualified electrician.

M A circuit breaker (fuse) providing full disconnection from the mains power supply
must be integrated into the permanent wiring and comply with local regulations (See
«Connecting the hob to the mains»).

M The appliance must be properly earthed before installation.

Requirements for the installation site/installation environment

M The kitchen should be dry and have effective ventilation in accordance with the
applicable technical regulations and standards.

M The materials of adjacent and surrounding surfaces must be fireproof/heat resistant
up to 90°C and adhesives used up to 150°C to exclude deformation of surfaces or
detachment of coatings.

If you are not sure about this, plan at least 200 mm distance between the edges of the
appliance and materials in question or protect them with a layer of fireproof material.

M If the hob is installed above a drawer, furniture compartment or similar, a heat shield
must be fitted on the underside (see relevant section).

M For the hob to function properly, the installation method must ensure good heat
radiation.

M Wall surfaces around the cooking area should be easy to clean (e.g. ceramic tiles).

M The hob must not be installed in the immediate vicinity of refrigerators or freezers,
dishwashers or tumble dryers to avoid malfunctions and unnecessarily high energy
consumption.

M The installation of the hob must ensure good heat radiation to guarantee proper
functioning.
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Ventilation and safety distances
Make absolutely sure that the appliance is sufficiently ventilated and that the ventilation
paths are not blocked or covered. Observe the sketch and the dimensions given:

1. Hob

. . .2
2. Extractor fan or wall units/furniture
3. Qven, if applicable 1 4
4. Worktop < £
ﬁ =L
| D R
3
Hob distance to the extractor fan min. 650 mm
A or to cooker hoods with head room min. 500 mm
to furniture (wall units etc.) min. 760 mm
B If applicable, distance of the hob underside to a built-in oven min. 50 mm
C Supply air ducts min. 20 mm
D Supply air ducts min. 10 mm
E Exhaust air ducts min. 5 mm

Choice and preparation of the worktop

M Choose a worktop made of insulating and heat-resistant material for the hob installation.
Wood and similar fibrous or moisture-permeable material may only be used for the work-

top if it is impregnated.

M Insulate the top edge of the worktop bordering the wall behind the hob against liquids or
moisture, e.g. by using a protective strip.

M Make sure that the surface of the worktop is level and horizontal.

M Ensure a worktop thickness of min. 30mm and the corresponding dimensions that result
from the specifications for your hob model.

M Allow at least 3 mm safety clearance between the sides of the hob base and the cut
surfaces of the worktop cut-out, as well as a worktop frame around the hob of at least
50 mm.
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Mounting the hob in the worktop
CAUTION!
Risk of injury!
Some components of the unit can be sharp-edged! Protect yourself from injury during
installation, e.g. by wearing work gloves!

Notes before mounting and installation

M Follow the instructions given in the chapter «Notes before use» before installing the hob
M Clean the appliance and the area around the installation position.
M Have the following ready for the fitting of the hob:

- Hob and accessories supplied, including this manual;

- Embroidery saw or similar;

- Measuring tool and spirit level or similar;

- Screwdriver;

- Pencil or similar for markings;

- Protective gloves or similar.

Cutting the worktop
M Saw out the installation opening for the hob out of the worktop according to the dimen-
sions given in the following sketch.
% NOTE:
To avoid miscutting the worktop, check that the dimensions given match the dimensions
on the product before sawing out.

1. Worktop (thickness: min.30 mm)
2. Hob
3. Gasket
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Hob: Cutout:

T Width 450 mm t Width 430" mm
B Depth 520 mm b Depth 495" mm
H Height 44 mm X Distance min. 50 mm
h Hob base height 54 mm Y Distance min. 3 mm
Inserting and fixing the hob

M Place the hob on a clean, stable and smooth surface (e.g. use the packaging as a base).
Make sure that no pressure is exerted on the elements
that protrude from the hob.

M Fit the 4 installation brackets (1) using the supplied screws (2] and screwing them into
the corresponding screw holes (3) on the hob base (4) as shown in the illustrations.
(These ensure that the hob is fixed in the worktop cut-out after insertion).

1. Installation bracket
2. Screw

3. Screw hole

4. Hob base

5. Glass ceramic plate
6. Worktop
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M Adjust the position of the brackets according to the installation situation.

M Check the hob gasket for damage and for correct positioning on the hob.

M Insert the hob into the prepared cut-out in the worktop with the cables first and
aligned centrally.
Make sure that it sits stably.
% NOTES:

M There are ventilation openings on the outside of the hob. When inserting the hob, make
sure that they are not blocked by the worktop!

M When inserting the hob, make sure that its connection cable cannot be crushed, bent
or twisted!

Connecting the hob to the mains

The hab is equipped with a plug.

Connect it to a properly installed and earthed socket, observing the following instruc-
tions.

Important notes on connection to the mains

M Before installing the appliance, make sure that the local voltage and frequency corre-
spond to the information on the rating plate (information in V and in Hz).

If you are unsure, contact your electricity supplier or a qualified electrician.

M A circuit breaker (fuse) providing full disconnection from the mains power supply must
be integrated into the permanent wiring and comply with local regulations (See «Con-
necting the hob to the mains»).

™ The appliance must be properly earthed before installation.

M Use the supplied mains cable for connecting and only have it replaced with one of the
same type if necessary.

M The cable must be laid in such a way that it cannot be kinked, crushed or twisted and
its temperature never exceeds 75°C.

M Do not use adapters, reducers or branching devices to connect the hob to the mains,
as these may cause overheating and fire.

A Connecting the hob to the mains
WARNING!
Risk of electric shock!
There is a risk of fatal electric shock if the appliance is connected by unqualified per-
sons!
This hob may only be installed/connected and earthed by a certified electrician in ac-
cordance with the applicable regulations and standards!
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The connection sketches in this section must be observed!

Important notes on connection to the mains

M The installer must ensure that an easily accessible all-pole circuit breaker (fuse) with
a contact gap of at least 3 mmis integrated into the appliance's circuit, which complies
with the applicable regulations and ensures complete disconnection of the appliance
from the power supply in an emergency.
The earth wire must not be interrupted by the fuse in the process.

M For installation on multiple phases, use the mains cable supplied and only replace it
with one of the same type if necessary.

M If the hob is connected to one phase, the cable must be replaced and connected by
a qualified electrician.

M The cable must be laid in such a way that it cannot be kinked, crushed or twisted and
its temperature never exceeds 75°C.

M Do not use adapters, reducers or branching devices to connect the hob to the mains,
as these may cause overheating and fire.

Connection sketches for the installer:
1x220-240V, 1~N

32A @
O ©®O #Fnoms
If connected to one phase, the original cable must not be used!
A new cable is not included in the delivery! The cable cross-
section must correspond to the fuse protection!
Bridges must be used for the connection box of the hobl

@ The appliance is not suitable for operation with an EU plug!
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Installing a heat shield underneath the hob

When installing the hob above a drawer, furniture compartment or similar, observe the
following precaution according to the installation instructions:
M Install a protective plate made of heatresistant material (e.g. perforated sheet metal

to ensure ventilation) at a distance of at least 50 mm below the hob (See illustration).
M When using adhesive, ensure a temperature resistance of 150°C.

M Make sure that the space between the hob and the protective plate is sufficiently
ventilated.

1. Hob
L e 2. Worktop/built-in furniture
) 3. Protective plate

L

N

B

\ A~ min.50 mm
/

: IF 3 B max.hmm

\\

ATTENTION!
Risk of injury and damage!
To avoid serious injury or damage from heat, electricity or functional elements, make
sure that the connection cable and the underside of the hob are no longer accessible after
installation (also e.g. through cupboard doors, drawers, etc.)!
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TECHNICAL DATA

Model designations MHE 46

Number of cooking zones 3

Zone 1:1800 W, @ 200 mm
Power and sizes of the cooking zones Zone 2: 1200 W, @ 160 mm
Zone 3: 2000 W, @ 200 mm

Electrical power 5000 W
Mains voltage, frequency 220 - 240V, 50 Hz - 60 Hz
Product dimensions, WA-DA-H 450 x 520 x 58 mm
Installation dimensions, WxD 430 x 495 mm
Weight 6.8 kg
Cable length 12m
Please note!
The following shall not be considered as defects of the Product:
- 8 Sound of working of induction cooking zones at activation of increased power
c 2
Qo) =2
o
é = Dark, visually non-luminous segment of the thermostat on a glass ceramic
S -2 cooking zone
S5
£ o
@ Discoloration of desktop surface when using the product
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.
SERIAL NUMBER CHART:

IXXI XX lXXXXXI

T 1]

Week  Year  Serial Number

MANUFACTURER:
M&G HAUSGERATE GMBH
Potsdamer Str. 92 10785 Berlin

COMPANY AUTHORIZED BY THE MANUFACTURER:
LLC «MG Rusland», 141400

Moscow region, Khimki, Butakovo, 4
info@monsherrus.ru

The manufacturer reserves the right to make any changes to
design, outside appearance and scope of supply of appliance.

Made in PRC E H [
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.
BIATOJAPWM BAC 3A 1I0BEPUE W NO3PABNIAEM BAC C

NPUOBPETEHWEM HOBOW BAPOYHOM NAHENM!

BHMMaTENbHO W NOApPOBHO NpoYMTanTe JaHHOe PYKOBOACTBO, MPEXAE YeM pacnakoBbl-
BaTb Npubop.

B HeM comepxwuTcs BaxHas MHGOPMaums No 6e30MacHON YCTaHOBKe, 06CAYXMBaHWIO,
a TaKXXe BaxHble yKa3aHus No 3KCn1yaTaly Ballero npubopa.

OTMeTbTe BaXHble 419 BaC MyHKTbl, COXPaHUTE PYKOBOACTBO, YTOGbLI B M0G0 MOMEHT
UMeTb BOSMOXHOCTb 06paTUTLCS K HEMY, @ Takke Npi Heo6XoAuMocTI nepeaaiite ero Apy-
rMM NONb30BATENSM U CMeLManueTy No YCTaHoBKe npubopa.

B CBA3M C MOCTOAHHBIM YCOBEPLUEHCTBOBAHNEM Mbl OCTaBNSeM 3a COBOi NPaBo BHOCUTH
nioBble HeobXxoaMMble U3MEHeHNS B MPUBOP W/WK B PYKOBOACTBO, YTOBbI Nyylle COOTBET-
CTBOBATb 9KCM/yaTaLMOHHbIM TPEBOBaHNIM, TPeBOBAHWAM N0 3aLLKTE N0Nb30BaTeNeil 1 Te-
KYLLIAM TeXHUYECKIM CTaHaapTaM.

.
BAXHbIE NHCTPYKLIMU N0 BE3OMACHOCTHU

03HaKoMAEeHWe C laHHbIM PYKOBOACTBOM ABASETCS 0693aTeNbHbIM A1 6e30MacHOM aKe-
nnyaTawuu BaLlero npuéopa.

Mpon3BoaNTENb He HeceT OTBETCTBEHHOCTY 3a Mtobble MOBPEXAEHNUS UMW HEMCMPaBHO-
CTW, BbI3BaHHbIe HECOBMONEHNEM NHCTPYKLWIA, HenpaBMNbHON YCTAHOBKOW WAK HeHaanexa-
LM 0BpaLLeHneM ¢ npubopom.

WUcnonb3oBaHKe No Ha3HaYEHUKD
BHUMAHWE!
OnacHOCTb AN XM3HM W 340POBbSA, PUCK NONYYEHUS TPaBM!
3707 Npnbop MOXET bbITb NOTEHLMANBHO ONAceH ANs NAEN 1 OKPYXatoLLer cpeabl U3-3a
OTCYTCTBMS! HEOBXOAMMbIX SKCMAYaTaLMOHHbIX YCAOBWN WAV 3HaHWIA NS €ro sKcnayaTaumum!
YT06bI M36€XaTb 3TOr0, COBNIAANTE CNeayOLLMe YKa3aHus.
M [lepxute neteit 40 8 NeT N A0MALLHUX XWUBOTHbIX Ha 6830MaCHOM PacCTOsHUM OT NpK-
bopal
M [letv B BO3pacTe OT 8 NIeT 1 CTapLUe, a TakKe NnLa C OrpaHYeHHbIMIA GU3NYecKuMy,
CEHCOPHbIMI NN YMCTBEHHbIMI CNOCOBHOCTAMI NN C HElOCTATOYHbIM OMbITOM U 3Ha-
HMAMM HE [0MXHbI 3KCMNyaTMpOBaTb, YACTUTL UAK 0B6CAYXNBATb NPUOOP, ECAN OHU HE
HaxoaaTcs noA NPUCMOTPOM MK He Obii NPOMHCTPYKTMPOBAHbI OTHOCKTENbHO 6e3-
0NacHOro UCnonb3oBaHWs Npubopa NNLOM, 0TBETCTBEHHBIM 3@ X 6@30MacHOCTb, U He
MOHMMAIOT CBS3aHHDIX C 3TM OMacHoCTel!
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M He xpaHuTe npeaMeTbl, NPEACTaBAALLME UHTEPEC ANS eTeN, Haa 1 y npubopal
lletu, KoTopble 3abpannch Ha BaPOYHYH NaHeNb, MOTYT NOAYYUTb CEPbe3HbIE TPaBMbl!
M TMpubop npeaHasHayeH Ang YacTHOrO MCMONb30BAHUA B JOMALLHKX YCNOBUSX U Npef-
Ha3HauyeH [19 NPUroTOBNEHWS, Pa30rpeBa M NOAOrpeBa NULLIM U PasfnYHbIX HAMUTKOB.
cnonbsyiTe ero NCKKYMTENBHO MO HA3HAYEHMUIO.

M Mpubop npenHa3HayeH ANs UCNONb30BaHNS Ha BbicoTe He bonee 2000 METPOB Haj YpPOB-
HEeM Mops.

M [In9 NpUroToBAEHNS NULLYM BCEraa MCMONb3YITe XaponpoyHyo nocyay, NOAXOAsLUY Ans
CTEKNOKEPaMNYECKMX BaPOYHbIX MaHENEN.

M TMpu6op He npeaHa3HadeH AN SKcnayaTaLum ¢ NOMOLLbH OTAENbHOr0 NyNbTa ANCTaHLN-
OHHOrO YNPaBNEHUs UK C NOMOLLIbO KOMMYTALMOHHOIO YCTPOUCTRA.

M [pu nepBOM MCMNONb30BAHMM BAPOYHOM NaHenu MOXeT NOSBUTLCA 3anaX, a Takke He-
bonblLoe Napoobpa3oBaHue.
370 HOPMaJIbHO W HE NPEeCTaB/IsAeT ONaCcHOCTY.
TeM He MeHee, XopoLLO NPOoBETPUTE NOMELLIgHIe, NoKa napbl He paccetoted (He Gonee 30

MUHYT).

M Heucnonb3yemoe aneKTpoobopyaoBaH1e NPeacTaBnaeT coboi NOTeHLManbHy yrposy
6e30nacHOCTW. He ocTaBnginTe Npubop BKITIOYEHHBIM 11 OTK/TIOYaITE ero OT CETH, ECM Bbl
He cobupaeTech 1CMoNb30BaTh o B TEYEHWE INTENBHOMO BPEMEHM!

061wume npenynpexaeHus
A BHUMAHMUE!
OnacHocCTb A4N15 XWU3HU 1 300p0BbA!
M YcTaHOBKY 4 BBOA, B 3KCM/yaTalLlMi0 JAaHHOTO Npubopa MOXET Npon3BOAUTb TONbKO KBa-
AMOULMPOBAHHDIA CNEUUannUCT-aNeKTpUK B COOTBETCTBUM C [IEACTBYIOLMMI HOPMaMu
W CTaHOapTaMK, a TakXXe COrNacHO YKa3aHWIM AaHHOro PyKOBOACTBA, C UCMOMb30BAHNEM
NOAXOMALLIMX MHCTPYMEHTOB! [1ng 3TOr0 Npnbop AOMKEH BbITb OTKOYEH OT aneKTpoceTH!
HekBanuM®ULMPOBaHHbIE CMELNanUCTbl MOTYT NOMYYNUTb ONACHbIE A5 XN3HU NOPaXEHNS
3NEKTPUYECKIM TOKOM 1 TPaBMbl!
3a KOPPEeKTHYt0 paboTy npubopa 0TBEYAET YCTAHOBLLMK Npubopa.
M Mcnonb3oBaHne HeUCNpPaBHOMO UK NOBPEXAEHHOro 060PYA0BaHNS MOXET BbiTb OYEHb
onacHbIM! lepen ncnonb3oBaHneM ybeamTech, YTo NpUbop M ero KOMMNOHEHTbI HaXoaaT-
CS B L|eNOM 11 UCNPaBHOM COCTOSHNN!
B cnyyae HencnpaBHOCTW WM NOBPEXAEHNS HE MCMONb3YWTe NpMbOp, HEMEAIEHHO OT-
KMoYWTe ero OT 3MEeKTPOCETH U 0BPATMTECH B CEPBUCHYID CNYXOY UK K KBanM®ULMPOBaH-
HOMy creumnanucry!
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M XpaHuTe BCE YNaKOBOYHbIE MATEPHANbI, MOHTAXHbIE NPUHAANEXHOCTY U MENKME feTan
B HEOOCTYMHOM AS AETEN W AOMALLHNX XMBOTHbIX MecTe! OHM MOryT BbITb 0YEHb OMACHbI
[N XM3HN (pUCK NPOrNaTbiBaHUS UK YayLLbs).

[Py PEMOHTE, BHECEHWUM U3MEHEHWI B KOHCTPYKLMIO Npubopa uin o06CnyXxusaHum npu-
6opa HekBaIMGULMPOBAHHBIM CMELMANUCTOM CYLLECTBYET OMACHOCTb NOPaXeHWs 3NeKTpu-
YeCKMM TOKOM W BO3HMKHOBEHWS noxapal

PEMOHT [0/KEH BbINOMHITHCS TOMBKO KBaNMGULMPOBAHHLIM CMeLUanicTom ¢ cobnioae-
HUEM BCEX AENCTBYHOLLMX NPABWUN TEXHUKI HE30MACHOCTY, BKIOYAs YKa3aHus LaHHOT0 PyKo-
BOACTBA; /191 3TOr0 NPUBOP AO/MKEH BbITb OTKMKIYEH OT 31eKTpoceTh!

HuKoraa He nbiTanTech CaMOCTOSTENBHO U3MEHATb WY PEMOHTUPOBATL Npubop. He pas-
BupaiTe caMoCTOATENBHO NPUBOP, 8CNM 06 3TOM HEe CKa3aHO B JaHHOM pykoBoaCcTBe!

B npubope HeT yacTen, KoTopble HeobXoaUMo 0B6CyXMBaTb!

M Kpas 1 yactu npubopa MoryT 6biTb ocTpbiMi! CobnioganTe 0CTOPOXHOCTb NPY 06paLLie-
HUKM C NpUBOPOM M NpU HEOBXOAMMOCTN UCNONbL3YIATE NepyaTKi!

M [pu YnCTKe BApOYHOM NaHEeNn MCnonb3yiTe CKPeBbKM C 0C060I OCTOPOXHOCTbLIO M Xpa-
HUTE WX B HELOCTYNHOM Ang feTteil MecTe!

BHUMAHUE!
OnacHOCTb NOPaXXeHUs ANEKTPUYECKUM TOKOM!

M Bo 13bexaHue nopaxeHus aNeKTpUYecKMM TOKOM 1 BOSHUKHOBEHNS NOBPEXAEHWIA OT-
KntoYaiiTe npnbop OT 3N1eKTPOCETU BO BPEMS YCTAHOBKM, 06CNYXMBAHUS UMK APYTUX pa-
6ot ¢ npubopom!

M Tepen “CcNonb30BaHNEM NPOBEPLTE, COOTBETCTBYHOT M TEXHUYECKME XapaKTepUCTUKIA Ha
3aBOACKON Tabnnuke npubopa (ocobenHo Hanpsxexue (B) u yactota (M) ycnosuam
B MECTE YCTaHOBKM.

M YCTaHOBLLMK [I0MXEH YbenuTbes, YTo Nprubop NOAKOYEH K MCPaBHOM CUCTEME 3a3eM-
NEHMS B COOTBETCTBUM CO BCEMM I@ACTBYIOLLIMMM HOPMaMK W YTO IMEETCs 1erkoaocTyn-
Hblil NPOBEPEHHbII PasbeanHuTeNb (MpenoxpaHnTenb) C WNPUHON KOHTAKTHOMO OTBEp-
CTUS He MeHee 3 MM, KOTOPbIii MO3BONSET NPK HEOBXOAMMOCTM MOMHOCTBIO OTKAKYMUTL
Npubop OT CETN ANEKTPOCHABXEHNS.

M M3MeHeHWs B CMCTEME 3NEKTPONUTAHMS [0MKHbI BbINOAHATHCS TONMBKO CEPTUOULMPO-
BaHHbIM 3MEKTPUKOM!

CyLLLeCTByeT 0NacHOCTb NOPAXEHNS 31eKTPUYECKUM ToKoM!

M He ucnonb3ayiite Ans NOAKNOYEHUS BAPOYHOM NaHEM HECKONbKO PO3ETOK UK YAIMHI-
TeNbHbIX Kabenen.

OHM He rapaHTMpYHOT NOMXHY 6e30nacHoCTb!

M [onagaHue XWOKOCTM WA BNari Ha aNekTponpOBOAKY MOXET NPUBECTY K KOPOTKOMY
3aMbIKaHWI WY MOPAXEHU0 SNEKTPUYECKIM TOKOM!
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He ncnonb3yite ANns YACTKM Nprbopa MOEYHbIE annapaTbl BbICOKOMO IABNEHNS WK Na-
poounctutenul
M Bo u3bexaHue nopaxeHus 31eKTPUYECKIM TOKOM He paboTaiTe ¢ npubopoM MOKPbIMM
WNW BNAXHbIMK pyKamu!

BHUMAHMUE!
OnacHocTb 0xoros!
M YacTti npubopa v nocyna MoryT 0CTaBaThCs ropayMMi aaxe nocne paborsi!
M TMocyna v pyyKky Nocyabl MOTYT HAarpeBaTbCs BO BDEMS MCMONb30BaHMs!
Cnenute 3a TeM, YT06bl OHM He BbICTYNaNu Haf 30HOW NpUroToBneHus!
Takxe UMeWTe B BUAY, YTO MOKPbIE UK BNAXHbIE TKaHW yyLLe NPOBOAAT Tenno U MoryT
CTaTb NPUYNHON OXOroB!
M Y106bl M366XaTh NPONMBAHIA FOPAYEr NULLIK, HE UCMONb3YINTe NOBPEXAEHHYIO UK He-
YCTOMYMBYIO MOCYAY M CNBAMUTE 3a TeM, 4T0Obl PyYKN He BbICTYManu 3a Kpai CToNeLHuLbI!
M He KnaguTe Ha BapOYHYI0 MaHenb MeTanIMYyeckie NpeaMeThbl, Takne Kak CToNoBbIe Npi-
BOpbI UK KPbILLIKK, TaK KakK OHM TaKxXe MOryT Harpetbes!

BHUMAHME!
OnacHocTb Bo3ropaHus!

M Bo Bpems paboTbl BapoYHas naHenb CUbHO HarpesaeTcs. CTporo cobntoaalite ykasaHus
OTHOCMTENbHO BE30MACHOM ANCTaHLAN 1 UHCTPYKLIWW, NPUBEAEHHbIE B AaHHOM PYKOBOA-
CTBE.

M Hukoraa He 0CTaBnsTe BapOYHyto NaHenb bes npucmoTpa Bo Bpems pabotbi! Mnia Mo-
XXET BbIKMNETb, NPUTOPETb, BbI3BaTb 3afbIMIEHUE WK BO3rOpaHue!

OcobeHHO BbICTPO BOCMIAMEHSOTCS HarpeTble NPOAYKTbI, COMEPXaLLIME XMUP, Macno unm
cnmpr!

M B cnyyae noxapa OTKNKYMTE NOAaYy rasa W 3NeKTPUYecTBa 1 NONpoByiTe 3aTyluUTb
nnaMms HaKpbIB Ero KPbILLKOW, NPOTMBONOXAPHBIM NOMOTHOM WK YeM-TO NOA06HbIM!
Hukoraa He TywwTe ropsiiee Macno uam xup soaoi! Mocne Tywexus npubopa 0bpaTu-

TECb K KBaMGULMPOBAHHOMY CMEUWUanUCTy s NPOBEAEHNS TEXHUYECKOrO OCMOTPa Npu-

bopal

M He HarpeBaliTe Ha BapOYHOI NaHeM repMeTUYHble YNakoBKM WA KOHCEPBHbIE BaHKu!
OHWM MOryT B30pBaTbCS U3-3a W3BBITOYHOTO BHYTPEHHErO AaBNEHNs, CO3aBaeMoro npu
HarpesaHuu!

M He ucnonbayitte HeTepMOCTONKIME NPeaMeTsl (Hanpumep, NnacTukosag nocyaa).

OHW MOTYT 3aropeTbes, PacniaBuTbCs, [eGOPMIMPOBATLCS UM NOBPEANTLCS NPU BKIHOYE-

HWW UK BO BpeMs paboTbl BapOYHOM naHesnn!
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Takxe oepXxuTe anekTponpubopb! v x kabenn Ha 6e30MacHOM pacCTOAHMM OT BaPOYHOI
naHenu!
M Bo n3bexaHue BO3HUKHOBEHMS OMACHOCTEN HUKOTAa He OCTaBNSITE 30HbI NPUrOTOBNE-
HWUS N BAPOYHYIO NaHesb BKOYEHHbIMM, ECIIN OHW HE UCMONb3yoTCS!
M OcTaTku NULLK, XU 1 Apyrie NpomyKTbl MOryT 3aropeTbes, BOCMNAMEHUTLCS UMK Bbl-
3BaThb 3a/bIMNeHKe!
lepeq v nocne Kaxaoro UCnonb3oBaHWs YOananuTe CUMbHbIE 3arps3HEHNs C BapoyHOK
naHenu!
He xpaHuTe NerkoBoCniamMeHstoLWnecs Uy B3pbIBOONaCcHbIe MaTepuansl PAaoM C Ba-
POYHOM NaHeNblo BO 136eXaHNe BOSHMKHOBEHWS NOXapa 13-3a NOBbILLEHNS OKpYXatoLLen
TEMNepaTypbl BO BpeMs paboTbil

BHUMAHME!
HapyweHus B pabote npubopa ¢ yrpo30i Ans Xu3Hu u 300poBbs!
06paTtnTe BHUMaHWE, YTO NOBPEXAeHUe unu AedekT npubopa MOXET NPUBECTM K nopa-
XXEHMIO 3N1EKTPUYECKNM TOKOM WK TpaBMam!
Y106bI M36EXATb 3TOMO, CNEAyATe NPUBEAEHHBIM HIXE UHCTRYKLNSM:

M [Mepen 1cnonb3oBaHWeM npubopa ybeauTech, YTo BCE YNakoBOYHbIE W TPAHCMOPTUPO-
BOYHbIE 3aLLMTHbIE MATEPKANbl CHATBI, YTOBbLI M36eXaTb NOBPEXAEHUI BO BpeMs pabo-
Thi!

M Bo usbexaHue NoBpexXaeH!s kabens NTaHus 1 CBA3aHHbIX C 3TM 0NacHOCTe! cneaute
3a TeM, YT06bl OH He bbin nepexar, COrHyT UK NePeKpyYeH 1 He Conpukacancs ¢ rops-
Y/MMW NOBEPXHOCTAMM, OCTPbIMM KpasMn 1 T. ]

He BbiTaCKMBaTE BUJIKY U3 PO3ETKM 3a kabesb, a 6epuTech HENOCPENCTBEHHO 3a BUIKY!

M Bo Bpems paboTbl BapoYHOI NaHenn B HENOCPEACTBEHHOI BIM30CTH OT HEe BbIAENSTCS
TENNO 1 Bnara, KOTOPbIe MOryT BbI3BaTb NOBPEXAEHNE Pa3NnyHbIX HbITOBbIX NPUBOPOB!
YbeauTecs, 4T0 NOMELLEHME XOpoLO NpoBeTpuBaeTcs!

Mp1 HEOBXOAMMOCTHM YCTAHOBMUTE BLITSKKY (HanpuMep, BbITSXHOI 30HT)!
He ycTaHaBNMBaliTe BapOYHYHO NaHeNb 3a ABepbio K GacagoM Mebenn!

M He ycTaHaBnM1BaiATE BapOYHY0 NaHenb B MeCTax C MOBbILUEHHON TeMNepaTypon, psaoM
C ra30BOW UK KEPOCWUHOBOW NAMTOMN!

M He BbInuBaiTe X0N0AHbIE XWAKOCTW Ha BApOYHYHK NaHenb, KOraa NOBEpPXHOCTb ropsyas,
3T0 MOXET BbIBECTU NpKbop 13 cTpos!

M Yrobbl He NOBPEANTb BapPOYHYHO NOBEPXHOCTb, HE MPUKACANTECh K Hell 3a0CTPEHHbIMM
NpeaMeTaMu U UCMob3ynTe Nocyy C MafKnM 1 POBHbIM AHOM!

Bo u3bexaHue NosBNEHNS LapanuH 1 NoTePTOCTEN Ha NOBEPXHOCTW NOAHUMANTE nocyay
npw nepemeLLeHnn!
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M 06ecneybTe 0CTATOYHOE PACCTOSHIE MEXMy NOCYAO0W, ANEeMeHTaMI yNpaBneHus v Kpa-
€M BapOYHON NaHeny, YTobbl N3bexatb NOBPEXAEHNS Npu Harpese!

M He HarpesaliTe nocyay 6e3 ConepX1Moro 1 cneauTe 3a TeM, YTobbl OHa He packansnach!
[IHO mocyabl MOXET 1eOpMMPOBATLCS, @ NOBEPXHOCTb BaPOYHON MaHenn MOXET bbiTb

noBpexaeHa B pesynsrare neperpesal

M He vcnonbayiTte npubop Ang CKnaabiBaHWs BeLLei uni paboyeil noBepxHocTK! He cTaBb-
Te Ha npubop TXenble NpeaMeTbI!

M 3arpssHeHus 1 0CTaTKM MWLM MOTYT CO BPEMEHEM MOBPEAUTb BaPOYHYHK) NaHeNb U ee
yacTu! Becerna noanepXxuBaiTe ee B YNCTOM COCTOSHUM!
B yacTHOCTM, ynansinTe NaTHa OT CNafoCTel, YTobbl NPeaoTBPaTUTL UX NpUAUNaHmel

M He ncnonb3yite Ang YMCTKM BapPOYHON NaHENM arpeccuBHbIE WM abpasnBHbIE YNCTS-
LLIME CPELCTBA, TaK KaK 3T0 MOXeT NOBPEANTb NOBEPXHOCTb, 0COHEHHO B 06/1aCTH NaHe-
71 ynpasneHus!
CnepyiTe UHCTPYKLMSIM NO YACTKE 1 06CNYXMBAHMIO B COOTBETCTBYHOLLEN rMaBe!

YTunusaums u 3awumta oKpyXxarouei cpedbl
He yTunuanpoBarb BMecTe ¢ 6bIToBbIMK 0TX0AaMu (Mapkuposka WEEE)
He BbIbpacbiBaiTe Npnbop Kak HECOPTUPOBAHHbI MyCOop.
OTHecuTe ero B MyHKT cbopa 3NeKTPUYECKOro 1 3NeKTPOHHOro 060pyaoBa-
HUS 4N NepepaboTkyu UK BOCCTAHOBIEHNMS.
. Mpurnacute KBanMWULMPOBAHHOMO 3NEKTPUKA g AEMOHTaXa LUHYpa ni-
TaHWs.

VA 7 MepepabatbiBaeMble MaTepuanbl
’ ‘ 113 pa30bpaHHOro nprbopa HeobXoaUMo OTAENNTb HEKOTOPbIE YacTh U YTH-
(| NN31POBATL X B COOTBETCTBIN C PEIMOHANbHbIMY NPaBUAaMI.

[ ) MepepabatbiBaeMbli MaTepuan
113 pa3obpaHHOro Nprubopa HeobXoaMMO OTAENNUTb HEKOTOPbIe YacTu U yTU-
NN3MPOBATb 1X B COOTBETCTBUN C NPUNaraeMbIMi HCTPYKLIMSMI MO COPTUPOBKE.

06wwue yKasaHus no yTunu3aumm

¥ HenpaBunbHasg yTUNKU3aLMg MOXET YrpoXaTb OKpYXatoLLei Cpeae W 300POBbi0 N0Aei.
06ecneyns Haanexalllylo YyTUnu3auuo npnbopa 1 ero ynakoBKM, Bbl MOMOXeTe 136e-
XaTb BO3MOXHbIX OMaCHOCTEIA.
370 TaKXe OTHOCKTCS K YTUAM3aLMI CTapbIX NPMBOPOB.

M McnonbayeMmble ynakoBOYHbIE MaTepuanbl Bbinn TLLaTeNbHO OTCOPTUPOBAaHbI M Noanexat
BTOPWYHOI NepepaboTke, YTo6bl COKPATUTb NOTPEBNEHME CbIPbEBbIX MATEPUANoB 1 KO-
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NMYeCTBO OTXOM0B. Pasgennte Matepuansl N0 TUNAM 1 YTUNNU3MPYITE X COOTBETCTBYHO-
LM 06pa3om.

M VHpopMaLmio 0 COBPEMEHHbIX METOAX YTUAN3ALMN 1 nepepaboTKi OTXOA0B MOXHO Mo-
NY4nTb Y MECTHbIX BNACTEN, B KOMMAHUM N0 YTUNN3aLMM OTXOA0B AW HENOCPENCTBEHHO
y NpoAaBLa.

MpuMeyaHue No 3aLuuTe OKPYXKatoLLen cpeabl NOCPEACTBOM 3KOHOMUM 3HEpTUN

M CnepyiiTe peKOMeHAALMSM N0 NPUrOTOBNEHMIO MULLY, NPUBEAEHHBIM B JAHHOM PYKOBO[-
CTBE, YTOBbI SKOHOMUTL SNMEKTPOSHEPriio Npu 3GGEKTUBHOM UCMOb30BaHUK Npubopa
" TeM CaMbIM CNOCOBCTBOBATH 3aLLMTE OKPYXaloLLIei Cpefbl.

Yka3aHug no TpaHCNOpTMPOBKE npubopa
Ecnu BaMm Heobxooumo nepeBesTv Npubop nocne pacnakoBKy, CobRaaiTe cneaytoLLme

WHCTPYKLMY, 4TOBbI N3BEXaTb NOBPEXAEHMNI:

M CoxpaHaiiTe OpUrMHanbHy ynakoBKy npubopa M BCeraa TPaHCMopTUpyiTe npubop
B YMAKOBKe TaKiM Xe 06pa3oM, kakuM OH Bl AocTaBneH. CobnoaanTe HaHECEHHYH Ha
yNaKoBKY MapKMPOBKY.

Ecnu oTCYTCTBYET OpUTMHaNbHas YNakoBKa:

M 3akpenuTte Bce HesakpenneHHble/0TCoeANHAEMbIE YacTh TaK, YToBbl OHW HE MO CO-
npuKacaTbca Apyr ¢ Apyrom.

M 36eraiiTe Nto60ro Bo3aenCTBMS Ha NpUOOP W ero YacTi 1 NP HEOBXoAMMOCTH NPUMUTE
COOTBETCTBYIOLLME 3aLLNTHbIE MEpb.

¥ Bo Bpems TPaHCMOPTUPOBKM 1 MPW XPaHEeHUM AepXuTe Npubop B rOPU30HTANBbHOM MO-
NIOKEHNN.

YKasaHus no xpaHeHuto
Ecnvu BaM HeobX0aMMO XpaHuTb Npubop B TeYEHWEe OMPELEeNeHHOro Nepuona BpeMeHH,
C06/Mt0AalTe CneaytoLLIMe UHCTPYKLAK, YTOBbI n3bexaTb NOBPeXaeHUIA:
M [o BO3MOXHOCTY ynaky/iTe npubop BMECTE C BNAronornoTUTeNeM B OpUriMHanbHyto Kap-
TOHHYIO UM @HaNOTMYHYH0 YNIaKOBKY W 3aKNEiTe ee KNenKo EHTON.
M Bbibepute Cyxoe 11 YNCToe MecTo A1 XpaHeHus.
M Cnepaure 3a TeM, 4T06bl NPUBOP HAXOAMNCH B FOPU3OHTANBHOM NONOXEHNM.
M He neperpyxalite ynakoBky.
M He xpaHuTe yCTPOICTBO BOAM3M XMMUYECKM arpecCUBHbIX BELLECTB BO M3beXaH1e BO3-
MOXHOr0 06pa30BaHusi KOPPO3MU.
PerynapHo NpoBepsiTe NpUBop Ha Hannyme BUAMMbIX NOBPEXAEHMI BO BPEMS XPaHEHMS
W NpY HeOBXOAMMOCTM 3aMEHMTE YNaKOBKY.
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I
0B30P MPUBOPA

Cxema npubopa

W Pasmepbl BapOYHON naHenu

W

[LnpuHa

450 mMMm

D

MnybuHa

520 MM

H

BbicoTa

4l mm

Pa3mepbl 1 HOMUHaNbHAsA MOLLHOCTb
D WHOYKLMOHHON BapOYHO NaHem

30Ha
NpUroToBneHus 1

@ 200 MM,
1800 Bt

30Ha
MPUroTOBNEHUS 2

0160 MM,
1200 Bt

30Ha
NPUroToBNEHUS 3

@ 200 MM,
2000 Br

MaHenb ynpasnexus
(cencopHoe ynpasneHue)

CeHCOopHbIe KHOMKKM CO
CBETOMMONHON NHANKALIMEN:
OnucaHue 1 NpUHLMN paboTbl CM.
B COOTBETCTBYHOLLIEN NaBe

XapakTepucTUKU U LONOAHUTENbHbIE CBOUCTBA

M VHoyKUMOHHAs BapOYHas naHenb 45 cM MOLLHOCTbIO 5 KBT

M Jlerko oumLaemas CTeKnokepaMmnyeckas noBepxHoCTb

M 3 30Hbl NPUrOTOBNEHNS, 9 YPOBHEN PerynMpoBKM MOLLIHOCTM HArpeBa

M CeHcopHble kHonku Touch Select
M CseToouomHbIi gucnnen

OyHKuMmn

(nonpo6Hee o paboTe cMoTpuUTE B COOTBETCTBYHOLLEN MNaBe)

M Taiimep:
JloCTynHbIE QYHKLMN:
- MUHYTHbI TaliMep C 3BYKOBbIM COMPOBOXAEHNEM
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- ABTOMaTUYECKN! TaMEP C BYHKLMEN OTKNOYEHNS
M BnokupoBKa 31eMeHTOB ynpas/ieHus/6110KMpoBKa oT feTeit:
OTK/H0YEHIE BCEX 31BMEHTOB YNIPaBEHWs, KDOME KHOMKM BKIOYEHNS/BbIKIOYEHMS.

ABTOMaTMuECKUE DYHKLUN
M 3awura oT neperpesa

YT06b! NPEAOTBPATUTL MOBPEXEHE NPUBOPa, BCTPOHHDIA AATYMK TeMnepaTypbl KOH-
TPONMPYET TeMMnepaTypy BHYTPY BAPOUHON NaHEeNM.

Ecnu TemnepaTypa CMLLIKOM BbiCOKa, BApOYHas NaHesb aBToMaTUYeCKM OTK/0YaeTcs.
M MMpeaynpexpaeHue 06 0CTaTOYHOM Harpese

Ecnv BapoyHas 30Ha npopaboTana HeKoTopoe Bpems Hasaf 06 3T0M 0rnoBe-
LL|aeT CUMBON H Ha AUCTNee COOTBETCTBYIOLLEA 30HbI MPUTOTOBNEHMS.

Korzia 30Ha NpuUroToBneHus 0CTbIHET A0 6@30nacHoii TeMnepaTypbl, CUMBON
NCYe3HeET.

370 TakXe MOXET MCMONb30BaThCs Kak YHKLIMS SHEprochepexeHus.
M ABTOMaTHUyeckoe OTK/IoueHue

[ins BaLLeit 630MacHOCTM 1, HanpuMep, 4To6bl He 3aBbiTb BLIKMIOYMATH BAPOUHYIO NaHEb,
OHa aBTOMATUYECKM OTKMIOYAETCH Yepes YCTaHOBEHHOe BpeMs:

MoLLHOCTb Harpesa Bpems aBTOMaTUYECKOro OTK/HYEHNS
1-2 By
5-4 5y
5 5y
6-9 15y

.
MPUHLKXN PABOTbHI U UCNMOJIb30BAHWUE NMPUBOPA

MpuHUMn paboTbl BAPOYHOW NaHENM

Mpn6op aBTOHOMEH, MO3TOMY €r0 MOXHO YCTAHOBWUTb Ha KYXHE He3aBWCUMO OT ApYrux
npubopos.

MOLLIHOCTb KX[0/ 30HbI NPUrOTOBNEHNS PEryAMpYeTCs B 9 YpOBHE Harpesa ¢ NoMOLLbto
CEHCOPHOr0 YnpaBneHus, 4To rapaHTUpyeT ONTUManbHbIA YPOBEHb HArpeBa.

Bnarouapq ONTUManbHOMYy WCNONb30BAHMIO TennoBon 3HEepruun, BKI4Yag 0CTaTtoyHoe
Tenno, TakXXe CHMXaeTcd r|0Tpe6neHme 3HEeprun.
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Mpouecc HarpeBaHWs MOXHO ONPeaenuTb HenoCPEACTBEHHO MO KPaCHOMY MHAMKATOPY
30Hbl NpurotoBneHns. OoHako faxe Nocne BbIKKYEHNUs 0BpaTTe BHUMAHWE Ha aucnnen
COOTBETCTBYIOLLEN BApOYHOI 30HbI (onncaHe cM. B pasgene «[aHeb ynpaBneHus 1 au-
Cnnei»), 0cOBEeHHO Ha npeaynpexaeHine 06 0cTaTouHoOM Tennel

WNHTepBanbHbIi Harpes

B uensax 6e30macHOCT BapOYHas NaHenb HarpeBaeTcsl B ONpefeneHHble MPOMEXYTKM
BPEMEHM.

[epnoanyeckoe BKIIOYEHNE W BbIKIHYEHWe 30H NPUrOTOBNEHUS ABSETCS HOPManbHbIM
SIBNEHMEM U HE YKa3blBaeT Ha fedekT npubopa.

0aHaKo, YTobbl N3bexaTb Kakux-nnbo npobnem, ybeamTech, YTo BaLla Nocyaa BbICOKOr0
KayecTsa.

BapoyHas naHenb M3roToBEHa M3 BbICOKOKAYECTBEHHOM CTeKNoKepaMukin Kanger.

OHa rapaHTMpyeT Ka4yecTBO 4 6830MaCHOCTb, @ TAaKKE Nerko 0YnLLaeTCs.

Bo3MOXHbI€ LYMbl BO BpeMs paboTbl

Bo BpeMga 1 nocne paboTbl BAPOYHON NaHEeN MOTYT BO3HWUKATb NOCTOPOHHNE 3BYKM, KPO-
Me CUrHanoB NaHenu ynpaBneHus, KOTOPbIe IBASKOTCS HOPMabHbIMU W He 03HavatoT aedekT
npubopa:
M LllenkatoLume 3ByKi:  INEKTPUYECKas KOMMyTaLns
M 3Byku TpecKa: 3BYK HarpeBa nocyfpl, COCTOALLEN U3 PasHbIX CNOeB MeTanna.

.
YKA3AHUA NEPEA NUCNOJIb30BAHUEM

MNoaoxoadLlas nocyaa u ee npUMeHeHne
cnonb3yiiTe TONbKO NOCYAY, NOAXOAALLYO AN CTEKNOKEPAMUYECKMX BAPOYHbIX MaHENEMN.

06wwue ceneHus o nocyne

MeTannnyeckoe AHO NOCYAbl PACLUMPAETCS NPU HarpeBaHuUM.

MoaToMy OHO XOPOLLIeN NOCYAbl HAKOrAA He 6bIBAeT abCOMOTHO NNOCKIM B XONOAHOM CO-
CTOSIHWM, @ CNerka U3orHyTo BHYTPb (BOrHyTO), YT06bI NOCE HAarpesa OHO MAOTHO NPUierano
K 30H€e NPUroToBNEHNa 1 06ecnednBanc aQHEKTUBHbIN Harpes.

lpaBunbHOE UCMONIb30BaHKUE NOCYAbI
A OBPATUTE BHUMAHMUE!
Puck HaHeceHus ywepbal
Mepen MCNonb30BaHMEM NOCYAbl ybeamTeck, YTo ee AHO YncToe! 3arpsa3HeHus MoryT no-
BPENTb BAapOYHYO NOBEPXHOCTH!
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M Wcnonb3yiiTe TONbKO Ty NOCYAY, KOTOPast NOAXOANUT
[L19 CTeKI0KepaMuKm!

M He HarpeBaiiTe nycTbie eMKOCTI Afs NpuUroTosne- v
HUS MULLA W CNIeAWUTe 3a TeM, YToBbl B HIX He 3a-

Kunana soaal W r 1 j W r
M Ybepnutech, 4T0 AHO NOCYAbI FNAfKOe M NNOTHO Npw-

fnieraet K noBepxHocTH npubopal X X X
M He ucnonb3yiite nocyay ¢ 3a3y6peHHbIMUA KpasgMu
WK U3OTHYTBIM HOM!

P = _=—
M lcnonbayiiTe nocyay, AnaMeTp AHa KOTOPON Makcy- ‘ r ﬂ r W r
Ma/bHO COOTBETCTBYET pasMepy BbIBPAHHON 30HbI N z
npurotosnenug! [ins atoro Takxe obpatutecb Kk Ta- - X X X
bamLe Huxel

M Bcerga cTaBbre nocy/y B LIEHTP 30HbI NPUroToBNe-
Hus! S b ﬂ 1 f

M Bceraa nogHvMaliTe nocyay. He TonkaiTe ee, 4tobbl
He noLapanatb NOBEPXHOCTb Npubopal X V4

s )

PacnakoBka 1 MoAroToBKa K pabore npubopa
M Mpu pacnakoske npubopa y6eamnTech, YTo OH He 6bin NOBPEX/AEH NPY TPaHCNOPTMPOBKeE!

BHUMAHUE!
OnacHoCTb NOMYYeHUs TPaBM W NOPAXEHUS ANEKTPUIECKMM TOKOM!
Ecnu Bbl 3aMETUAM Kakne-11bo NoBpexaeHus npubopa, ero kabener unu Apyrux Yyacten,

He MOAKNoyanTe ero 1 He aKcnayatupyTe!

370 MOXET BbITb 04eHb OnacHo! 06paTUTECH B CEPBUCHYIO CIYXOY.

M [Mocne ycTaHoBKM Npubopa (CM. COOTBETCTBYHOLLME Pa3fieNbl), Nepef ero UCMoab30BaHu-
eM ybeauTech, YTO BCE YNaKOBOYHbIE MaTepUanbl, HaKNeiKi, 3aLLUNTHbIE MNEHKN 1 MaTe-
puanbl 4ng 3alluTbl NPY TPAHCMOPTUPOBKE BbiIK yaaneHsl ¢ Npubopa 1 Hafnexallum
06pa3oM YTUAM3MPOBaHbI, @ BCE OCTAaBLUMECS MEJKWe [eTanu, HanpuMep, MOHTaXHbIE
MaTepuanbl, XxpaHsTcs B beaonacHoM MecTel

BHUMAHUE!
OnacHocTb yayLweHus!
Menkue fetanu, Gonbra u TA. MoryT BbITb 04YEHb ONACHSI.
Bcerna xpaHuTe 1x B HELOCTYMHOM [N AETEN U AOMALLHUX XWUBOTHbIX MECTE.
M TMepen aKcnayaTalnelt BapOYHOI NaHeNy 04NCTUTE ee, Kak OMMCaHO B COOTBETCTBYHLLEN
rnase. YoeaunTech, Yto BapoyHas NOBEPXHOCTb MOSHOCTHIO YNCTas U HA HEW HET OCTATKOB
TPAHCNOPTUPOBOYHbIX MaTEPKanoB 1 T.n.!
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BBoa Bapo4yHOM NaHenu B 9KCnayaTaLuio

M BkntoyaiiTe npubop B paboTy TOMbKO B TOM CAyYae, 8CAM OH HAXOAMUTCA B UCMPABHOM CO-
CTOSIHIW 1 BbIN YCTAHOBNEH KBANUBULMPOBAHHBIM 3M1EKTPUKOM!
M [leiicTBYiTE, KaK OMMCaHO B pasaene «YnpaBneHue, HacTPoMKa 1 aKcnnyataLus».

06pa3oBaHue obiMa U NOSIBJIEHME 3anaxa Npu NepBoii 3KCnIyaTaLmum

Mpy NepBoOM UCNONb30BAHWM BAPOYHOI NaHe MOXET NOSBUTHCS 3aMax, a Takxe Nerkiui
nap.

370 HopManbHO 1 6e3BPEaHO; OAHAKO B 3TOM C/yyae Moka He pa3orpesaiTe Ha npubope
nuLLL 1 0becneysTe XOpOLLYHD BEHTUAALMIO NOMELLIEHNS 10 TeX Nop, NoKa nap He ucnapurcs
(e 6onee 30 MuH.). Mocsne 3Toro Bbl MOXETE UCMOMb30BaTh NPUBOP B 0BLIYHOM PEXIME.

.
YNPABIEHUE, HACTPOWKA W 3KCNYATALMSA

Yka3aHus no pabote ¢ CEHCOPHbIM ynpaBneHnem
MaHenb ynpaBneHus BapOYHOI NaHenm COCTOUT 3 CEHCOPHBIX KHOMOK, PearupyoLwmx Ha
MPVUKOCHOBEHME.
[Ing ncnonb3oBaHWs aTIX KHOMOK COBNoAanTe CneaytoLme MHCTPYKLIMM:
M He naBuTe CUNbHO Ha ANEMEeHTbI ynpaBneHus. [locTaTouHo cnerka
MPUKOCHYTBCS K HUAM.
M VicnonbsyiTe noayLleyky nanbla, a He KOHYMK (CM. pUCYHOK)
W YNpaBNganTe CEHCOPHBIMU KHOMKAMW, KaK OMMUCaHO B CNEayHLLNX
pasgenax.
M [pu NpaBUNbHOM KacaHUM CEHCOPHOrO YMpaBfeHus pasgaetc
CUrHan, NoOATBEPX AL KacaHue. X
M CnepuTe 3a TeM, YTobbl NaHenb ynpaBneHus BCeraa Obina YncToi
N cyxoit. [laxe TOHKas NNeHka BOAbl MOXET 3aTPYAHUTb WK CAenaTb HEBO3MOXHBIM
YNpaB/iEHNE CEHCOPHbLIMU KHOMKaMMN.
M He knagute NpeaMETbI HA NaHeNb YNpaBneHus. 3T0 MOXEeT NPUBECTI K HenpeaHaMepeH-
HOMY BKJIOYEHWI WV BBIK/KOYEHWK) BAPOYHOI NaHENN.
M Bo Bpems 1CNoNb30BaHNS yHeanTech, 4To Mexay NOCYAO0H N CEHCOPHBIMU 31eMeHTaMm
ynpaBneHns ecTb J0CTATOYHOE PAcCTOSHMe, YT0bbl N3bexaTb HeMCMPABHOCTENA W Mo-
BPEXOEHMS NPK HarpesaHuu!
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MaHenb ynpaBneHus v gucnnen
Huxe NPUBOANTCA KPpaTKOe ONMncaHne ancnneqd n (DyHKLI,VII/I KHOMOK.
ﬂO)J,pOﬁHbIe NHCTPYKLMW N0 YNpaBNeHNOo NpuBeaeHbl B Pa3fesiax HXeE.

21

KHonku naHenu ynpasieHuns

1 @ BKJ1/BbIK/T Bk/ioyeHe/BbIKNIOYEHNE BApOYHON NaHenu
U 30Ha npurotoBneHns 1
BbI60p 30HbI NPUrOTORNEHMS/ BKKOYEHME NS
2 O 30Ha NpUroToBNEHUs 2 p P p / A
[anbHelLLIen perynMpoBKK MOLLHOCTW Harpesa
K 30Ha NpuroToBneHus 3
. PerynupoBka MOLLHOCTY HarpeBa BblBOPaHHbIX 30H
3 ol 1] Cnaipep yip " P . P
NPUroTOBNEHIS/YCTAHOBKA 3HAYEHI BPEMEHMU
4 @ 30Ha pacLunpeHus KHonka ynpaBneHus pacLUMPEHIE 30Hbl Harpesa

BNOKMPOBKA 3NEMEHTOB
5 & ynpasnexus/
6okupoBKa OT aeteit

Bnok1poBka/pasbnoKMpoBKa NaHenv ynpasneHus
(KpoMe KHOMKI BKIOYEHNS/ BbIKMIOYEHMS)

=

udposoil gucnnen

K Jucnnei 30H NPUroTOBNEHMS

-3 TekyLLyit ypoBeHb MOLLIHOCTI HarpeBa 30HbI NPUrOTOBEHMS
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Mpenynpexaexne 06 0cTaTouHOM Tenne

0603HayYeHe BapOYHOI 30HbI, K KOTOPOI OTHOCMTCS MHAMKALWS TaliMepa

21 (ns TaiiMepa C aBTOMATUYECKIM OTK/IOYEHNEM - BKITIOYEHIUE Ha HECKOMbKIX
BAPOYHbIX 30HaX/MHAMKATOP «TOYKa» PAAOM C MHANKATOPOM YPOBHS MOLLIHOCTY
Harpesa)

C)

WUHovkauumsa Tanmepa

YcTaHoBKa OTOGDG)KGHVIB aKTyaNbHOro 3Ha4eHnq TaVIMepa/MHD,VIKaLI,I/Iﬂ
OﬁpaTHOFO 0TCYeTa B MUHYTax 10 aBTOMATU4ECKOro OTK/TYEHNA

D
D
D
|

41 - - 0BpaTHbIit 0TCYET TaiiMepa OKOHYEH/BbIK/TOYEeH

BnoKMpoBKa 3N1eMeHTOB ynpasneHus/6nokuposka OT fieTeil BKNnYeHa

Kombl 0Lwn6GoK (3HayeHe CM. B COOTBETCTBYIOLLEH TabauLe B pasaene
«PYKOBOZACTBO N0 YCTPaHEHUIO HEMCNPABHOCTEN»)

x|
x|
-

06L1aq akcnnyaTaums u HacTpoika

BkntoueHme un NOAroTOBKa K NPUroToB/IEHUI0 NMULLIK
M KocHUTECH KHOMKK BKﬂPOl-IeHI/IFI/BbIKJ'I}O‘-IeHVIﬂ @

ocne BKNOYEHNS pas3pgacTcq SBYKOBOVI CWrHan, n Ha Bcex
UHOMKATOPaXx 0TOBPasUTCS = UK i,

Bapquaq MaHeslb HAXOAUTCA B pexunMe 0XnaaHug.
M Tenepb nocTaBbTe NOAXOAALLYO MOCYAy MO LEHTPY Bbl-

6p8HHOl7I 30HbI NMPUroTOBIEHNUS.

yﬁeﬂ,MTer, YTO MOBEPXHOCTb 30HbI NPUroToBAEHUA N OHO
Nnocydbl YACTbIE U cyxme!

HacTpoiika ypoBHS MOLLHOCTM Harpesa

M KocHuTech KHOMKM BbI6OPa 30HbI NPUrOTOBAEHMS, KOTOPYHO
Bbl XOTUTE MCMONb30BATb.

M MMoka MUraeT MHAMKATOP BblGPAHHOI 30HbI NPUTOTOBEHMS,
yCTaHOBWTE XXenaeMblit ypoBeHb MoLHocTH (1-9), nposend
no cnainepy (1) nn KOCHYBLLCH HENOCPEACTBEHHO CNaii-
fiepa (2) B xenaeMoM nonoXeHu ypoBHS MOLLIHOCTY.
MpuMeyaHmns No HACTPOIAKe MOLLHOCTH HarpeBa:

M Ecnu B TeYEHNE OAHOM MUHYTbI MOCAE BKKOYEHMUS HU N4
OfIHOIA BAPOYHOW 30HbI HE BbIGPAH YPOBEHb MOLLIHOCTM Ha-
rpeBa, BapoyHasi NaHesb aBTOMaTUYECKM BbIK/OYAeTCs.
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M Bo Bpema paboTbl YpoBEHb MOLLHOCTW MOXHO B N1t060 MOMEHT U3MEHUTb C NOMOLLIbO
cnanaepa.

BbiK/Il0ueHNe 30H NPUroTOBNEHNS

M KocHuTECh KHOMKM BbIBOpa 30HbI NPUrOTOBMEHUS TOI 30HbI,
KOTOPYHO Bbl XOTUTE OTK/HOYMTD.

M Moka MUraeT WHAMKATOP BbIGPAHHOW 30HbI MPUTOTOBAEHNS,
KOCHMTECH OTMeTKM 0 Ha cnaiaepe, Noka Ha AUCMNee He no-
9BUTCS CUMBON 1.

Bbikntouenue Bapquoﬁ naHenn
M KocHWUTECH KHOMKM BK}'II-OLIGHI/I;I/BbIKJ'HOquVIﬂ @.

Koraa BCe MHOMKAUMOHHbIE MOAg noraciu [38 NCKIO4eHNeM npea-
ynpexaexus 06 0CTaTOYHOM Tenne 30H I'Ipl/erTOBﬂBHVIﬂ], BapoyHasa na-
Heslb BbIK/TOYaeTcs.

OCTOPOXHO!
OnacHocTb 0xoros!
focne OTKKYEeHNs UCNONb30BAHHbIE 30HbI NPUrOTOBAEHUS MOTYT 0CTa- _
BATbCS OYEHb ropaYMMU, YTO MOXET NPUBECTM K OXOram!
He npukacalitech K NOBEPXHOCTY NPUBOPa, NOKA OHa HE OCTbIHET 0 6e3- O
OMacHOI TeMnepaTypbl 1 He UCYE3HET UHAMKALMS 0CTaToYHOro Tenna [ Ha
[ICTINIEE 30HbI MPUrOTOBNEHMA)!
06paTuTe BHUMAHWe, YTO B ClyYae nepebos B Noaaye aneKTponuTaHus MHOMKaLms ocTa-
TOYHOrO Tenna ucuyesaer!

JKOHOMUS 3Hepruu bnarogaps CUCTEME MHAMKALMM OCTAaTOYHOrO Tenna

Ecnv Bbl XOTUTE pa3orpeTb APYryK NoCyay, Bbl MOXETE CIKOHOMUTL SHEPTUI0, UCMOMb3Ys
0cCTato4Hoe Teno.

[Ins 31010 BbIBEPUTE 30HY NPUTOTOBMEHMS, Y KOTOPOW MHAMKALLAS OCTATOYHOrO TeNNa eLLle
aKT1BHa.

Wcnonb3oBanue Tanmepa

TailMep MOXHO 1CMONb30BaTb AN CHEAYHLLAX Leneil:
M MUHYTHbIN TaliMep C 3BYKOBbIM CONPOBOX/EHNEM
M ABTOMAaTUYECKNI TaliMep C QYHKLMEN OTKIIOYEHNS
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HacTpoiika MUHYTHOrO TailMepa
Y706bI HACTPOUTL TallMep TakUM 06pa3oM, YTOBbI MO UCTEYEHMN 3aAaHHOMO BPEMEHM
pa3/aaBasncs TONbKO 3BYKOBOW CUrHa, BbINONHUTE CReaytoLLne AeicTBus:

M YbenuTech, 4To BapOYHas NaHesb BKIKYEHa.

M HaxmuTe kHonky Taiimepa © (6e3 Bbibopa 30HbI NPUrOTOBNEHMS).
Ha pucnnee TaliMepa nosBuATCS 3 .

M Moka MMUraeT MHAMKAUMS, OTPErynupyiTe 3HayeHne AEcSTKOB
C NOMOLLbIO craiaepa.

M Yepes 3 cekyHabl 6e3 [ONONHUTENbHOTO HAXaTus KHOMKM aBTo-
MaTWYeckn NOATBEPKOAETCS YCTAHOBKA [ECATKOB M 3HAYeHWe
eAMHULbI HAYHET Murath. Mpu HeobXoaMMOCTH TaKxXe OTperynn-
PYITE 3HAYEHWe eauHILIbl C MOMOLLIbIO cnanaepa.

M Euwle yepes 3 cekyHabl 6e3 ONOAHUTENBHOMO HaXaThs MHAMKATOP
MepecTaHeT MUraTb, 1 YCTaHOBIEHHOE BpeMs byaeT aBToMatuye- .
CKW noaTBepXAeHo. HayHetcs obpaTtHbIA OTCYET, M Ha aucnnee @
TailMepa oTo6paxaetcsi Bpems, OCTaBlUeecst A0 cpabaTbiBaHus -
3BYKOBOTO CUrHana.

M [o ncTeyeHUM 3aAaHHO0 BPEMEHM Pa3aacTcs 3ByKOBOI CUrHa.

370 He BNMSIET Ha PaboTy 30H NPUIOTOBAEHNS.

M Y106bI BbIKNHOYNTL 3BYKOBOIA CUrHAM, HECKONbKO Pa3 HaXMUTE KHOMKY

TaiiMepa ®, noka Ha aucnnee TanMepa He NosBuTCa = = .

HacTpoiika aBTOMaTUYecKoro Tanmepa ¢ GyHKUMen OTKNIOYEHUS

YT106bl HACTPOUTL TaMep TakMM 06pa3oM, YT0bbl 30HA NMPUrOTOBAEHUS aBTOMATUYECKN
OTKNtoYanach Yepes 3aaHHoe BPEMS, BbINONHMTE CReaytoLLme AeNCTBuS:

M HaxMuTe KHOMKY Bbl6Opa 30HbI MPUFOTOBNEHMS, ANS KOTOPOA

Bbl XOTMTE aKTUBMPOBATH TallMep aBTOMATUYECKOTO OTKIHYEHNS,

1 YCTAHOBWTE XeNaeMblii YypOBEHb MOLLHOCTM.

M Toka MUraeT MHOMKATOP 30HbI NPUTOTOBNEHNS, HAXMUTE KHOMKY .-~

Taiimepa ©. -'

Ha pucnnee TaliMepa nosBATCS 3 .
M [oka MUraeT MHOMKaUmM$, OTPEerynupynTe 3HauyeHue AecsTKoB

C NOMOLLbKO Ccnanaepa.

Yepes 3 cekyHabl 63 AONONHUTENBHOMO HaXaTis KHOMKY aBTo-
MaTYeCKM NOATBEPXIAETCH YCTaHOBKA 3HAYEHNS IECATKOB 1 3Ha-
YeHMe eIVHNLbI HAYHET MUraTb. NP HEO6XOAMMOCTY TaKXE OTpery-
NMPYIATE 3HAYEHNe eaMHNLbI C MOMOLLbIO CRaiaepa.
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M Ewle yepes 3 CekyHabl 6e3 J0MONHUTENbHOM HaXaTua MHANKATOP NepecTaHeT MUraTh,
Y YCTaHOB/IEHHOE BpeMs ByeT aBTOMATUYECKM NOATBEPXAEHO. HaquToﬂ oﬁpamum oT-
CYET, ¥ Ha aucnnee TailMepa 0To6paxaeTcs Bpems. S -
Yto6bl BbIAEUTL BbIBPAHHYI 30HY MPUTOTOBNEHU, PSAOM

C MHAOMKATOPOM MOLLIHOCTI HarpeBa 3aropuTcs Touka.

A OCTOPOXHO!
OnacHocTb TpaBM M BO3ropaHus!
ECNv roToBMTb NULLY 6€3 NPUCMOTPa, OHa MOXET MPUTrOPETh, BbIKUMETb U 3aropeThes!
He ucnonbayiiTe TaiiMep N9 NpuUrotosnexus 6es npucmorpal
M Mo UCTeYEHIUN 3a[aHHOT0 BPEMEHI BbiGpaHHas 30Ha NPUroTOBNEHUS aBTOMATUYECKM OT-
K/I0YaeTCs.

MpumeyaHme no pabote AONONHUTENbHBIX 30H NPUTOTOBNIEHUS
TaliMep He BAWUSIET Ha Apyrue 30Hbl NPUrOTOBAEHS, U OHI NPONOMXAKOT PaboTath aBTo-
HOMHO.

HacTpoiika aBTOMaTM4ecKoro TaiMepa ¢ GyHKLMed OTK/IIOYEHNUS LN HECKONIbKUX 30H
NPUroTOBNEHMS

M Ecnu Bbl XOTUTE BKNKOYNTH TaiiMep ANs HECKOMbKIX 30H MPUrOTOBNEHWS, BbINONHUTE Ce-
AYHOLLME AEUCTBUS.

M Ecnu TaliMep aKTMBMPOBAH NS HECKOMbKMX KOHDOPOK, Ha aucnnee TaitMepa Beeraa by-
LT 0T06paxaTbCs HanMeHbLLIee 0CTaBLLIeecs Bpems. Touka, 3aropatoLLascs PAAoM C UH-
[MKaTOPOM MOLLHOCTM Harpesa, 0603HaYaeT 30Hy NPUrOTOBEHNS, K KOTOPON OTHOCKTCS
HACTPOIiKa Talmepa.

Mpumep cM. Ha pucyHke (1): 1
30Ha NpuroToB/eHus 1: YpoBeHb MOLLIHOCTK 6,

OCTaBLLEECS BPEMS 5 MUH.

30Ha NPUroTOBNEHUS 2: YPOBEHb MOLLIHOCTK 5,

OCTaBLLEECS BPEMS 15 MUH.

M Ytobbl 0TOBpa3NTb OCTaBLUEECS BpeMs ANs Apyron 2
30HblI MPWUTOTOBNEHMS, HAXMWUTE Ha KHOMKY Bbibopa
30HbI NPUroTOBNEHMS (2).

M [o ucTeyeHnn 3aAaHHOr0 BPEMEHN COOTBETCTBYHOLLAS
30Ha NMPUrOTOBNEHUS OTKMOYAEeTCS, MHOMKATOpP Bpe-
MEHU NepekYaeTCs Ha CneaytLlee MUHUMaNbHOe
OCTaBLLEECS BPeMs, @ Ha MHOMKATOPEe MOLLHOCTY HarpeBa 30Hbl MPUrOTOBNEHNS TOYKA
HAYHET MUraTb.
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Mpumep cM. Ha pucyHke (3):

30Ha npurotoenexnsd 1: 30Ha NMPUrOTOBNEHUS BbIKMOYE-
Ha, 0CTaBLUEECs BPeMs UCTEKIIO.

30Ha NpUroToB/EHMUS 2: YPOBEHb MOLLIHOCTM b, OCTaBLLIE-
ecs Bpems 10 MuH.
M To “cTeYeHUM NOCNEAHEro YCTaHOBNEHHOMO BPEMEHH,

COOTBETCTBYHOLLIAS 30Ha NPUrOTOBNEHNS N UHOMKALMS BDEMEHM TakXXE OTK/HYAITCS.

YnaneHue n n3MeHeHne HaCTPOeK TalMepa

M Y706bl YOanuTb YCTAHOBKY TalMepa, HaXMUTE KHOMKY Bbl-
bopa 30HbI NPUrOTOBNEHNS, NS KOTOPOI Bbl XOTUTE YAaNNUTb
YCTaHOBKY TaiMepa.

M Haxmute kHonky Taiimepa ©.
locne aT0ro HaCTpOiiKa TanMep OTMEHseTCs.

M Y106bl U3MEHUTbL HACTPONKY BPEMEHM, COPOCHTE TalMep, Kak
0MMCaHO BbILLE.

BnokupoBka aneMeHToB ynpasneuus/610KMpoBKa ot aete
Y106bI npenoTBpaTnTb HenpeaHaMepeHHble LENCTBMS [HaanMep, Cﬂy‘-IaVIHOG BK/HO4YEHME
KOHCDODOK ﬂ,eTbMVI], Bbl MOXETE 386J'IOKI/1DOBaTb naHesnb ynpaBneHud.

BbiKntoueHue BapoyuHOM NaHenu Npu akTMBaLuu 6/10KMPOBKN 31EMEHTOB YNpaBNeHus:

[laxe ecnu naHenb ynpasneHus 3abnokupoBaHa, KHomka BKMoYeHus/BbiknoyeHns O
0CTaeTCs akTUBHOM.

Takum 06pa3oM, Bbl MOXETe B MO0 MOMEHT OTK/KYNTb BAPOYHYKD MaHenb B Cnydae
3KCTPEHHOW cuTyaunn. OnHaKo Ang aanbHenwen paboTsl HE0bXoAMMO CHayana pasbnoku-
POBATb BAPOYHYH NaHENb.

470661 BOCMONL30BATLCS BYHKLMEN BNOKMPOBKN 3EMEHTOB YNPABMNEHMUS, BbINOMHMTE
cnenyrLve nencTemus:

BnokupoBKa naHenu ynpaeneHus

M 3axmuTe KHOMKY 6NIOKMPOBKM 3/1EMEHTOB YnpaBneHus/6mo-
KPOBKM OT AeTei A B TeYeHmne 3 CekyH.

M Ha gucnnee TaitMepa oTobpaxaetcs b~ 2 UM = 201 OCTaB-
LLeecq BpemMs nooyepeaHo, ecnu TanMep bbin YCTAHOBMEH
paHee.

MaHenb ynpaBneHus 3abn0KMpoBaHa, 3@ CKMNI0YEHNEM KHOM-

ki BKOYEHUS/BbiKoueHns O.
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Pa3bnokupoBka naHenu ynpasneHus

M YbenuTech, 4T0 BapoYHas NaHesb BKIKOYEHa.

M B TeueHue 3 CekyHa 3aXMuTe KHOMKY HIOKMPOBKM 3NEMEH-
TOB yNpaBneHus/6A0KMpoBKi OT AeTeil (& .

I b~ i CUMBON UCYESHET, Y Bbl CHOBA CMOXETE NMOfb30BATHCA
BapOYHOW NaHenbto B 06bIYHOM pexMMe.

.
PEKOMEHAALWW, YKASAHUA U COBETbI MO MPUMEHEHWIO

BHUMAHME!
Puck nonyyenus oxoros!
BapoyHas naHenb, nocyaa, rotosaLImMecs 6iwaa 1 MeTanIMyeckie npeaMeTbl Ha BapoY-
HOW NOBEPXHOCTM CUNbHO HArpeBatoTCs BO BpeMs paboTbl U MOTYT NPUBECTH K OXOram!
CobniopanTe 0CTOPOXHOCTb BO BPEMS NPUraToBeHus! [TIOMHUMTE, YTO HarpeTbie XMAKOCTH
MOrYT BbINIECKMBATLCS!
He 1cnonb3yinte BapOYHYIo NaHesNb B KAYECTBE MeCTa XpaHeHus!
Bo Bpems paboTbl BCEra AEPXUTE AETEN M NOMALLIHWX XMBOTHbIX Ha 6830MacHOM pac-
CTOSIHUN.
He HanuBanTe XWOKOCTW Ha HAarpeTYo BapOYHYHO NMOBEPXHOCT!
06pasyeTcs Nap W XUOKOCTb pa3bpbi3riBaeTCs, YTO MOXET NPUBECTY K 0Xory!
[lepenan TeEMNEPaTYPbl TAKXe MOXET NPUBECTY K MOBPEXAEHUI0 BAPOYHOI NaHenm!

A BHUMAHME!
OnacHocTb Bo3ropaHus!

0cobeHHO Macna, Xnpbl, CAMPT UAK CNMPTOCOAEPXalLle NPOAYKTbI BbICTPO HAarpeBatiTCs
W MOTYT JIErKO CaMOBOCMN/IaMEHATLCS NMPK 04eHb BbICOKMX TeMnepaTtypax! Muia MoXeT nog-
rOpPETb MK 3aropeTbes!

He ocTasngiTe npnbop 6e3 npucMoTpa, Koraa OH 1cnonbayetcs!

Bo n3bexaHue noxapa cneaute 3a TeM, YTobbl NPoayKThbl HE Nepekunany!

B cnyyae BO3ropaHus OTKIKYNTE NUTaHKE W NONPO6YITe 3aTyLWKUTb NNaMs HakpbiB ero
KPbILLKOW, NPOTUBOMOXAPHBIM NOAOTHOM WK YeM-TO NOAO0BHbIM!

HuKoroa He TyLUWTE rOpsiLLiee Macso Wi Xup Bogou!

JHeproadpekTuBHas akcnnyaTawus npubopa

Ball npubop COOTBETCTBYET BCEM CaMbiM COBPEMEHHBIM CTaHAapTaM, U ero SHeprono-
TPEBNEHNE YXe B 3HAUNTENbHON CTENEHN ONTUMU3MPOBAHO C TEXHUYECKON TOUKM 3PEHNS.

[insg T0ro yT06bI NOTPEBNEHNE SHEPTUM BbINO KaK MOXHO MEHbLLIE BO BDEMS UCMO/b30Ba-
HWS, NONONHUTENBHO COBNKONANTE CNeaytoLLNe YKa3aH!s Mo SHEProchepexeHuio:
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M Bcerga Bbibupaiite nocyay, pasmep KOTOpOi Hauny4LIMM 06pasoM COOTBETCTBYET KOMu-

YeCTBY NPUrOTOBNSEMON MULLM.

M Yro6bl MakcuManbHO 9 EKTUBHO MCNONb30BATb MOLLIHOCTb HArpeBa, MCMoNbayiTe 30HY
MPUrOTOBNEHMS, KOTOPas MaKCUMasbHO COOTBETCTBYET pasMepy Ballieil nocy/abl, Unn Bbl-
BupaiiTe nocyy, KOTopasi COOTBETCTBYET pasMepy 30HbI NMPUTOTOBEHMS, KOTOPYHO Bbl XO0-
TUTE UCMONb30BATD.

Y6eauTech, YTo NOCYAA PacnonoXeHa no LIeHTPy BapPOYHOIA 30HbI.

M Y6eauTech, 4To IHO NOCYAbl POBHOE, TaK Kak HEPOBHOE [IHO YBENMUMBAET PACXOf SHep-
rn.

M TMocTaBbTe Nocyay Ha BAPOYHYI0 MOBEPXHOCTb NEepe/ BKIOYEHEM BAPOYHON NaHenu.

M Mo BO3MOXHOCTM HAKPbIBaiTe MOCYMY NOAXOASLLUEA, NNOTHO NPUNEratoLLeil KpbILLKO,
B M[ane - CTeKNAHHON, YTOGbI He NPUXOANNOCH NOJHMMATL ee.

Tenno, yxofsLLee npu NpuUroToBAEHUM ML 683 KPbILLIKIA, pacXoayeT 3HaYNUTEbHO BoMlb-

LLie SHepruu.

M Mepen NpuroToBEHNEM Pa3MOPaXMBaiTe 3aMOPOXEHHbIE MPOAYKTbI NPU KOMHATHO
TEMNepaType Uin B XONOAMNIbHUKE.

M Y706bI COKPATUTb BPEMSA NPUTOTOBNEHNS, YMEHbLLIUTE KONMYECTBO XUAKOCTY 1 X1pa. Ha-
npuMep, ANg NpUroToBNeHUs KapTodens, SuLl Ui OBOLLIGH Ha Napy NPy UCNONb30BaHMUN
KPbILUKW AOCTATOYHO 1-2 CM. YPOBHS BOfbI.

M Mo BO3MOXHOCTY NpeaBapuUTeNbHO OTBAPUBANTE KPYMbl, HarpeBas WX BMeCTe ¢ BOAON
[N BapKy, a He A06aBnss UX Noce TOro, Kak BOAA 0CTUTHET TeMnepaTypbl KUNeHus.

370 COKpALLLAeT BPeMs NPUrOTOBNEHNS Y CHUXAET PACXo[ SHEPruu.

M HayHwTe rOTOBUTH Ha BbICOKON MOLLIHOCTH, YMEHbLUNTE ee, Kak TONbKO B/1t0f10 HarpeeTcs,
W BbIKNIOYMTE KOHPOPKY 3a 5-10 MUHYT A0 OKOHYAHWS BPEMEHU NPUrOTOBAEHWS, YTOObI
MCNONb30BaTb OCTATOYHOE TEM/O U CIKOHOMMUTb 3NIEKTPOSHEPTUH.

M Y706b1 pa3orpetb HECKONbKO 61104, NoApPsa, UCTONb3YITE OfHY 1 Ty Xe 30HY (30HbI) npu-
rOTOB/EHIS, YTOBbI 33[eCTBOBATL OCTATOYHOE TEMJO.

M [Inq 9T0ro CRenuTe 3a MHAMKATOPOM OCTATOYHOMO Tenna «H» Ha 30Hax NPUroTOBNEHNS.

M Ecnv Bapo4Has 30Ha BonblLie He UCNONb3YeTCs, CPasy BbIKOYaliTe ee.

M Y106bl N36€XaTh NOBbILLIEHHOTO PACXOAA SHEPriAN 13-33 3arpa3HEHIs 30H NPUToToBNe-
HUS W KYXOHHOI YTBapH, CNeaunTe 3a X YNCTOTON.
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[lapaMeTpbl Harpesa

YPOBEHb MOLLHOCTH Mogxoaut ans

pa3orpes HebombLLIOTO KOAMYECTBa NULLK
pacTaninBaHue LWOKONaAa, CANBOYHOMO Macsa
TOM/eHMe

MeJ/IeHHOE HarpesaHne

1-2

pasorpes
MPY aKTUBHOM NOMELLIMBAHIN 1 TYLLIEHUN
MPUroToBAEHWE pUca

34

NPUroToBAEHKE BAMHOB, ONaaNii
NPUroTOBNEHIWE OBOLLIEI/PbiBbl Ha Napy
TyLLEHNe

5-6

BbicTpoe o6xapusaHmue/core

7-8 .
MPUrOTOB/EHNE MaKAPOHHbIX U3enuit (nactbi)

NN NN | RN |IRAE

06apuBaH1e npu HempepbIBHOM NOMELLUBaHUM
M xapka

M noBeneHue cyna o KUneHus

M KunsyeHue Bofbl

“® [IPUMEYAHME:

ﬂpVIBe,D,eHHaﬂ BblLLE VIH(DODMGLJ,VI?I HOCUT 03HaKOMUTESbHbIN XapakTep 1 MOXeT MeHATbCA
B 3aBMCUMOCTW OT XapaKTepncTnkK 6moua N Nocyabl.

k‘|T06bl onpenennTb oNTUManbHy HGCTDOI?IKy B KaXOOM KOHKPETHOM Clyvae, B Cly4vae
HEe0AHO3Ha4YHOCTK, Mbl PeKOMeHyeM CHavala BblﬁpaTb MEHbLUNN U3 YKa3aHHbIX ypOBHeﬂ
MOLLIHOCTY, @ 3aTeM NPK He0BXOAMMOCTM OTPErYIMPOBATb YPOBEH.

PekoMeHpaLMu N0 NPUrOTOBEHUIO 30,0pOBOI MULLN

M Y106bl MAKCKUManbHO COXPaHUTb MUTATENbHYK LIEHHOCTb MPOAYKTOB, HE TOTOBBTE WX
[0/bLLe, YeM 370 HeobxoamMo.

M WcnonbayiiTe, HanpuMep, TaMep, YTobbl YCTAaHOBUTb ONTUMANbHOE BPeMsS NPUroTOBNe-
Hu.

O6pa3oBaHue akpunamuaa B NPOAYKTax NUTaHNS U COOTBETCTBYHILLME PEKOMEHAALMM

MO NPUTOTOBNEHUIO NULLM

Mpyn BbICOKMX TeMMepaTypax 13 caxapa v 6enka B npoayKTax n1TaHng, 0CoBeHHo B Kap-
TOMENbHbIX 1 38PHOBbIX MPOAYKTAX W XN0MbsiX, 06pasyeTcs BpeAHbI N9 300POBbs aKpUna-
MU
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Y106b1 N3BEXATb 3TOM0 U CBECTU K MUHAMYMY PUCK [1/191 3M0POBbS, COBAKAANTE Cneayto-

LLIMe PEKOMEHAALN NO NPUTOTOB/IEHMIO NPY XapKe UNW 3anekaHum ykasaHHbIX btof;

M WcnonbayiiTe TePMOCTONKOE PACTUTENbHOE MacOo.

M He BbibupaliTe CNNLLIKOM TOHKWE KYCKM, pacnpeaensiiTe ux PaBHOMEPHO U PerynspHo
nepeBopaynBanTe.

CneqyiTe MHCTPYKUMSM NPOWU3BOAUTENS.

M BosnepxuTech 0T 06XapuBaHNs Ha BbICOKOM YpOBHE MoLHOCTU. ObecnedbTe paBHO-
MEpHbIA Harpes, NOOAEPXMBANTE TemnepaTypy B CPeAHeM [uana3oHe U u3berante
CUIbHOMO 0BXapuBaHus.

M CnenuTe 3a TeM, YTobbl B 61110 COXPaHSNach ONpeaeneHHas BNaxHoOCTb.

M He kungTute NpoayKTbl 0MbLLE, YEM A0CTUraeTCs TOUKa KUNEHHS.

TYLLUEHUE, BAPKA PUCA

M TylleHre NPOM3BOAUTCS NPY TEMNEPATYPe HIXKe TeMnepaTypbl KUNeHIs Bofbl, T.e. Npu-
MepHO npu 85°C, Npy 3TOM My3bIPbKYA NNLLIb 3PEeKa A0CTUraloT NOBEPXHOCTM XMAKOCTH.
3T0T MeTof NO3BONSIET NPUrOTOBUTL BKYCHEIALLINE CYMbl 1 HEXHOE TyLUEHOE MACO, Mo-
CKO/bKY B 3TOM Cflyyae BKyC hopmupyeTcst 683 nepeBapyBaHus NpoaykToB. KpoMe Toro,
Npy TeMnepaType HUXe TemMnepaTypbl KUNEHNs BOfibl PEKOMEHMYeTCs roToBITb 6/10f1a Ha
9UYHOI OCHOBE W IYCTble MyYHble COYCbl.

M B HekoTopbIX CNyYasx, HanpuMep, NPy NPUroTOBNEHNM PrUCa METOAOM abcopbLmm, MOXET
noTpe6oBaTbCs YCTAHOBMEHNE MOLHOCTY Ha YPOBHE Bbile MUHWUMANbHOTO 3HAYeHMs,
4YTO NO3BOANT 06ECneynTb NPUroTOBAEHME BItoaa B TeYeHUEe PeKOMEHOOBAHHOM Bpe-
MEHW.

OBXAPKA CTEWKA
[Ing NpUroTOBNEHNS COYHOTO CTEIKA C HACbILLIEHHbIM BKYCOM:

M BbinepXute MAco Npy KOMHATHOW TeMnepaType B TeueHue npuMepHo 20 MUHYT A0 Ha-
Yana nNpoLecca NpUroToBNEHMS.

M PasorpeiiTe CKOBOPOAY C TONCTbIM AHOM.

M CMaxbre 06 CTOpPOHbI CTeAKa pacTuTenbHbIM MacnoM. [lobaBbTe HeGOMbLIOE Konnye-
CTBO PaCTMTENbHOMO Macia HenoCPeACTBEHHO Ha ropsYyt0 CKOBOPOLY, @ 3aTeM MoNoXu-
Te B Hee MACO.

M B npouecce NpuraToBAeHNs CTeIK CNedyeT nepeBopaynBath TONbKO OAMH pa3. TouHas
ANUTENbHOCTb NPUIOTOBAEHIS 3aBUCUT OT TOMLLMHDBI CTEIKa 11 XXenaeMol cTeneHn npo-
Xapku. Bpems TennoBor 06paboTky MOXET COCTaBNSTb OT 2 A0 8 MUHYT Ha KaXay'o CTo-
POHY. HajaBuTe Ha CTelK, YT0Bbl ONpeaeniTb CTeneHb ero roTOBHOCTY: YEM OH M/OTHEE,
TEM CUbHEE NPOXapeH.
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4} Mepen nogayeit 6ntofa Ha CTO/ 0CTaBLTE CTENK «OTAOXHYTb» Ha TEN/OW Tapeske B Teye-
HNE HECKOMbKNX MUHYT, 4TOBbI OH CTan ELLe HEXHEE.

OB>XKAPUBAHWE NPW HENPEPbIBHOM MOMELLUNBAHUNU

M Bbibepute noaxomsLlylo AN CTEKNOKePaMWYecKoid MaHenu CKOBOPOMY TWna «BOK»
C NNOCKMM AHOM WK 0BbIYHYH0 BONbLLIYIO CKOBOPOLY.

M [oaroToBbTE BCE MHIPEAMEHTBI M KYXOHHbIE NpUHAANexHocTh. 06xapnBaTh 1 noMeLLn-
BaTb cneayeT bbicTpo. ECiv BaM HEOb6X0AMMO NPUTOTOBWTL BONMbLLOE KOAMYECTBO Efp,
FOTOBWTb €€ CeayeT ManeHbKUMU NOpLMAMM.

M TNpenBapuTeNbHO Pa3orpeiiTe CKOBOPOLY 1 A06aBLTE B HEe ABE CTOMNOBbIE NOXKI Macna.

M CHayana NpuroToBLTE MSCO, OTIIOXUTE ero B CTOPOHY W IEPXNTE B TENE.

M 06xapbTe 0BOLLY NPW HENPEPbIBHOM NOMeLLMBaHUN. Kora 0BOLLM pa3orperres, Ho by-
OYT BCE €LLe HE[0CTaTOYHO MIrKMMM, YMEHbLUMTE MOLLIHOCTb HarpeBa, 3aTeM 106aBbTe
B CKOBOPOMY MSICO M COYC.

M AKKypaTHO NepeMeLLnBanTe HrPeaUEHTbI, YT0Bbl 06ECNeYUTb X PABHOMEPHbIV Harpes.

M Cpa3y xe nogaBalite ratoBoe 61t0a0.

.
YUCTKA U OBCNYXWUBAHWUE

BHUMAHME!
OnacHOCTb NOpaXeH!s aNeKTpUYECKUM TOKoM!
MonapaHue Bnary Ha 4acti Npubopa Nof HanpsXKeHeM MOXET NPUBECTU K MOPaXeHUto
3NEKTPUYECKIM TOKOM 11/WNn KOPOTKOMY 3aMblkaHuio! He NenonbayiiTe MoeyHble annaparbl
BbICOKOrO 1aBNEHMS UK napooyncTutenul

OCTOPOXHO!
Puck nonyyenus oxoros!

KOHTaKT C ropsummm NOBEPXHOCTAMM WY NAPOM MOXET NPUBECTU K OXKOraM Wi NOBPEeX-
AeHusam! Beerna BbIKIYanTe BapOyYHYH NaHenb Nepef YMCTKOW, U lailTe BapoyHOW naHenu
OCTbITb [10 MUHWMaNbHO Be30nacHoi TeMNEepPaTypbl, NPEX/e YeM MPKUKaCcaTbCa K Hel, MblTb
BapOYHYH NOBEPXHOCTb WAW UCMONb30BATb HETEPMOCTOMKYIO nocyay!

OBPATUTE BHUMAHWE!
Puck HaHeceHus ywepb6al!
He ncnonbayiiTe AN YUCTKN arpeccuBHbIE, abpasyBHbIe UK LLLENOYHBIE YACTSLLNE CPea-
CTBa, OCTPble UM 3a0CTPEHHbIE NPEAMETHI, 33 UCKIOYEHNEM CKPEBKOB Ans BapOYHbIX No-
BepxHocTe!
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OHVM MOryT NOBPEANTH CTEKII0KepaMMYecKoe NOKPbITUE W NaHenb ynpasneHus! Mepen uc-
MoNb30BaHNEM NPOBEPbLTE MHCTPYKLMN NPOM3BOANTENS YACTALLINX CPEACTB Ha COOTBETCTBME
TPebOBaHNAM CTEKI0KepaMMYeckoil noBepxHocTy!

He BbINKBaIATE XONOAHYI0 XUAKOCTb Ha rOPAYYI0 BaPOYHYIO NaHenb!

BO3HMKaIOLLWIA NPY 9TOM TEN/0BON YAAP MOXET NPUBECTM K NOBPEXAEHHIO!

OcTaTKM YMCTSLLMX CPEACTB MOrYT HAHECTW Bpef BapoyHOi nosepxHocTu! Beerpa you-
paiiTe ux cpasy u Lenukom!

YTo6b! BalLia BApOYHas NaHenb BbIrAAeNa XOpoLLO 1 6bina NOHOCTbIO MCTPaBHa, YXaXu-
BaliTe 33 HeWl. Beerna fepXuTe BApOYHYI0 NaHesb 1 NOCYy B YACTOTE W, N0 BO3MOXHOCTH,
Cpasy ynandiite 3arpasHeHus.

MoBcenHeBHbIE 3arps3HEHus
(otneyatku nanbues, 0CTaTKM NpU NPUrOTOBNEHUM HeCnaaKkux 6nion)

M Ecnu BapoyHas NaHenb BCe eLLe paboTaeT, BbIKNKYMTE ee W NOLOX/ANTE, NoKa He norac-
HYT BCE MHAMKATOPbI OCTATOYHOrO Tenna.

M HaHecuTe Ha NOBEPXHOCTb HEMHOIO CPEACTBA [1S YNCTKM CTEKNOKEPaMMKK, NOKa OHO
eLLe Tennoe (He ropayeel).

M 04ucTUTE NOBEPXHOCTb MATKOM TKaHbIO.

M TuiatenbHo NPOMOIiTE BApOYHYK) NaHenb YUCTON BOAOW U ynanuTe BCe OCTATKM YUCTS-
LLIMX CPEACTB.

M BbiTpuUTe BApOYHYH) NaHEb YUCTbIM CYXIM TKAHEBbIM UK ByMaXHbIM NONOTEHLIEM.

lMepeBapeHHas, pacnnas/ieHHas, NOAropeBLLas N1LLa U NITHa OT caxapa Win CoNu Ha
NOBEPXHOCTU BapOUYHON NaHenu

M BbikntounTe BapoYHYH NaHenb 1 NPUCTYnaiTe K 04MCTKE KaK MOXHO CKOpee, 0C0BeHHO
NpW YaaneHu 0CTaTKoB MULLM C CaxapoM, NoKa BapOyHas naHesb eLLe Tennas.

M VcnonbayiiTe ckpebok NS CTEKNOKepaMuKY, [epXuTe ero nof yrnoM npumepHo 30° ot-
HOCWUTENbHO BapOYHOM MaHenu 1 coCKpebuTe 3arpsa3HeHne Ha NpoxnafgHyt YacTb Ba-
pquom naHenn.

“® PUMEYAHME: Ecnm KOpKa YXe 3aTBepaena, NpeaBapuTenbHO akkypaTHO pasbeitte
ee.

OCTOPOXHO!
Puck nonyyeHus TpaBMbi!
06patnte BHUMAHWE, YTO Ne3BIS CKPEBKOB 15 BAPOYHbIX MOBEPXHOCTEN OYEHb OCTPbIE
W MOTYT HaHECTU TpaBMy!
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Cobntonante 0CTOPOXHOCTb MPY WUX UCMOMb30BAHWN M XPaHUTE UX B HEAOCTYNHOM AN
ueTeM 1 JOMALLHKUX XWNBOTHbIX MecTe!
4] Ypanute rPA3b C MOMOLLbKO TPANKK ANngd nocyabl Uin 6YM8)KHOFO NnonoTeHLa.
M 0yucTiTe, NPOMONTE W BbICYLLMTE NOKPbITUE, KaK OMMUCaHo B pasaene «[oBCceaHeBHble
3alrpasHEeHNS...».

MepexxapeHHas NULLA AW XUAKOCTb HA NaHenn ynpaBneHus

M BbikntounTe BapOUHyH NaHenb.

M pOMOKHITE XWUAKOCTb MAKO TKaHbH).

M [potpute 06nacTb CEHCOPHOrO YNPaBNEHUS YNCTON BNAXHOM TKAHbKO NN MArKOW ryb-
KOW.

M ToAHOCTbIO BbICYLLINTE 0BNACTb TKAHEBbIM UK BYMAXHbIM NONOTEHLIEM.

MpuMeyaHue 0 BOHUKHOBEHUN GYHKLIMOHANbHBIX HeUCTIPABHOCTEH U3-3a 3arpsA3HeHus

WM NONafaHNs BNaru Ha naHenb ynpaenexus

Nlaxe efBa 3aMeTHas NneHKa BO/bl HA MaHEeM YNpaBneHus MOXEeT NPUBECTYU K TOMY, YTO
KHOMKK, nepecTaHyT pabotatb Unu 6yayT pabotaTh TONKO B OFPAHUYEHHOM PEXIME.

Ecnu naHenb ynpaBneHus 3arpasHeHa, BapoyuHas NaHesb Takxe MOXET OTKIUNTHCS.

Ybeautech, YTo 061acTb BOKPYT MaHen yNpaBneHns YucTas 1 cyxas, NPexae YeM BK-
YaTb UNK SKCMNYaTUPOBATL BAPOYHYIO MaHE/b CHOBA.

.
PYKOBOJCTBO N0 YCTPAHEHWUIO HENCMPABHOCTEH

BHUMAHUE!
OnacHOCTb NOpaXKeHus 3NeKTPUYECKUM TOKOM, NOSyYEHNs TPABM U HaHeCeHus yiiepbal
He vcnonb3yite npubop npu Hanuyuu NOBPExXAeHMiA unn aedekTos! 310 MOXET bbITb
04eHb 0MacHO, 0COBEHHO eC NOBPEXIEHa CTEKN0KepaMinyeckast NnoBepXHOCTb!
PEMOHT 1 U3MEHEHWS B KOHCTPYKLAM Q4EeHb OMacHbl U MOrYT NPUBECTU K NOBPEXAEHUSM!
Hukoraa He NPOW3BOAUTE PEMOHT UMK U3MEHEHWE KOHCTRYKLWN NpUbopa caMoCToATE N b-
HO 1 He pa3bupalite erol
B npuBeneHHbIX HWXe Tabnuuax nepevncneHbl 0CHOBHble MPO6IEMbI, KOTOPbIE MOryT
BO3HMKHYTb B MPOLECCE 3KCMyaTaLum, UX BO3MOXKHBIE NMPUYNHBI U BOSMOXHBIE CMOCO6bI
yCTpaHeHMs.
370 MOXET NOMOYb BaM CaMOCTOSTENbHO PELLNTb Npobnemy.
Ecnv npennoxeHHble Bbilie CNocobbl yCcTpaHeHns NpobneMbl He NOMOratoT, 06paTuTech
B CEPBWCHYIO CYXX6Y Wi K KBaMGUUMPOBAHHOMY CreUnanmcTy!
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HencnpaBHOCTM, BO3MOXHbIE NPUYNHBI U CNOCO6 YCTPaHEeHus

HapyuweHrue B pabote
(HeucnpaBHOCTH)

B03MOXHbIE MPUYUHDI

Cnocobbl ycTpaHeHus

BapoyHasg naHens He
BK/IHOYaETCH

OTCYTCTBYET HaNpsXeHue B
CEeTU NUTaHWs

YbenuTech, YTo BapoyHas
naHenb NoAHOCTbIO U
MpaBUIbHO NOAKMI0YEHa
K MCTOUHMKY NATaHKa (cM.
COOTBETCTBYIOLLYIO [1aBy)

lMpoBepbTe, He cpaboTtan

N1 NPeoXpaHuTens,

He OTK/KYMN0Ch N
3NeKTPUYECTBO B BalLIEM
[0ME WNN ero OKPeCTHOCTAX

CeHcopHas naHenb He
pearupyeT Ha HaxaTus

Makenb ynpasnexus
3abnokuposaH (foput
UHOMKaLs «L0»)

Pasb/okupyiiTe naHenb
ynpaenexus

CeHcopHas naHenb
yNpaBneHus HenpaBuIbHO
WK He Kax[bli pa3
pearupyeT Ha Haxarus

MpuBop He BKIOYEH

BKkntounTe BapoyHyto naHenb

Ha natenwu ynpaeneHus ectb
Bnara unm 3arpasHeHud

YbeauTech, YT0 NaHenb
YNPaBNeH!s NoAHOCTbIO
yncTas 1 cyxas.

06patuTe BHUMaHME, 4TO
TOHKas NneHKa BOMbl MOXeT
BbITb [JaXe He BiIHa

HenpaeunbHas pabota
KHOMOK

MpuKacaiTech K KHoMKam
NOAYLLIEYKOIA NanbLia

Ilncnneit pabotaer, HO
rnocyaa He HarpeBaeTcs

Cpaborana 3aLwuTa ot
neperpesa

CM. pasnen «BapoyHad
NaHesb BHE3amHo
BbIK/HOYaeTCS»

lMpouecc HarpesaHus
33HMMAET 0YeHb MHOM0
BPEMEHM

Wcnonb3yertcs
Hernogxodqilasg nocyna

Cwm. pasnen «[loaxoasiias
nocyna v ee
CNONb30BaHME»

KonebaHus B 31eKTPOCeT!

KonebaHus HanpsixeHus B
cetv Bcero B 10 BO/bT MOryT
MPUBECTU K 3HAUUTENbHOMY
YBENMYEHUIO BPEMEHM
NPUroToBNEHUs
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HapyuweHxue B pabote
(HeucnpaBHOCTH)

B03MOXHbIE MPUYUHDI

Cnocobbl ycTpaHeHus

BapoyHble 30HbI
BbIK/TH0YALOTCS M BKIHOYAIOTCS
BO BpeMs paboTbl

lMpouecc HarpesaHus
NPOMCXOAMT C MHTEPBanaMm

370 COenaHo cneumanbHo
11 He 9BngeTcs
HeNcnpaBHOCTbIO

HeoxunanHoe BbIKYeHne
30HbI NMPUroToBNEHNS

AKTMBMPOBaHO
aBTOMATMYECKOE OTK/IOYEHME
BAPOYHON 30HbI

Mpwn HeobxoaMMOCTH
CHOBA BK/HOUMTE 30HY
MpUrOTOBNEHMS.

[lng paboTbl 30Hb!
MpUroTOBNEHWS N0
Taiimepy (oM. TabnuLly
aBTOMATUYECKOro
OTKNIOYeHWs B pasaene
«DyHKUMS...»)

BapoyHasg nanenb
HEeOXWAaHHO BbIKMYaeTCa

flocne BKIYEHNS HUL

0fHa HacTpoitka (M1 0aHo
[1e/ACTBIE) HE BbINOAHANACH
L0NbLUE T MUHYTBI

CHOBa BK/OYMUTE BAPOYHYIHO
NMaHenb 1 B Te4eHne

0fHON MWHYTbI YCTQHOBUTE
MOLLHOCTb Hy>KHO|7l 30HbI
NPUroToBeHnd

Cpabortana saluuTa oT
neperpesa

YbenuTech, yto
BEHTUNALMOHHbIE MyTH

He NepeKpbITbl 1 Y10
TEMNepaTypa OKpyXatoLLe
Cpe/ibl He CIULLKOM BbICOKast

CneauTe 3a TeM, YTobbl
rnocyfaa He BbicTynana
Hafl HapUCOBAHHbIM
0603HAYEHNEM 30Hb!
NpUroToBNEHMs

B HanpaBNeHuM NaHenu
ynpaBnexus, YTobbl
NpenoTBPaTUTL NEperpes

Ha naHenb ynpasnexus
nonana XuaKoCTb UK rpasb

OYnCTITE U BBITPUTE
BAPOYHYIO NaHenb, 0CO6EeHHO
06nacTb NaHenu ynpasnexus,
3aTeM CHOBA BKJIOUMTE ee
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HapyLueHue B pabote
(HeucnpaBHOCTY)

B03MOXHbIE MPUYUHDI

Cnocobbl ycTpaHeHus

BapouHag naHenb
HEOXWAaHHO BbIK/YaETCs
WK BKIKOYAETCS

CnyJyanHoe KacaHue naHenm
ynpaBneHuns

Cneaute 3a TeM, YT0bbl Ha
naHesb yNpaBNeHNs HNYero
He Knanu 1 He NpoTMpany,
[aXe ec/n OHa BbIK/HYeHa.
Mpn HeobxoaMMOCTH

CcHoBa BKtoumnTe/
BbIK/0YNTE BapOYHYHO
MaHeNb 1 UCMONb3YyITE

ee B COOTBETCTBUM

C VHCTPYKLMIMMY

LLIymbl BO BpEMS paboThl
(Tpeck, wwenyku)

Mpubop 1 nocyaa MoryT
W3[aBaTb PasfnyHbIe 3BYKM

Nerkuit Tpeck um
LLIENIYKM, KaK OMMUCaHO

B pasnene «Bo3MoxHble
LLYMbI Npu paboTe»,
ABNAKOTCS HOPMATbHBIMM
W He NpeacTaBnaioT
onacHocTW. Eciv wym
HEnpOonopLMOHaNbHO
FPOMKMIA UK 3BYYMT
HEHOPMANbHO, CBAXNTECH
C CepBHUCHOI Cryxoboi

Ha noBepxHoCTy
CTEKNIOKEepaMmKn 06pasyroTcs
LlapanyHbi

[loTepTocTV uiv apyrue
3arpsI3HeHNs MOryT
BbIFNSAETb Kak LlapanuHbl

Creknokepamuka bonee
YCTO4MBA K M3HOCY. Cneapl
U3HOCA He SBAAIOTCS
NOBPEXAEHNEM W, KaK
NpaBuno, MOryT BbITb
yOaneHbl C NOMOLLbH
NOAXOAALLEro YNCTALLEro
CpeacTsa

Ncnonb3yertcs
Hernoaxoadilasg nocyna

Cwm. pasnen «[loaxoasiuas
nocyna v ee
1CNONb30BaHME»

Wcnonb3ytotes
HEenoaXoaqLLMe YuCTALLme
CpencTsa wiu nocyna

VicnonbayitTe Tonbko
YUCTALLME CPEACTBa

W nocyqy, NoaxoasLLme
[L191 CTEKNOKEPaMUYECKIX
noBepxHocTei (cM. rasy
«YucTkar)
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HapyLuexue B pa6ote

BO3MOXHbIE MPUYHHbI CnocoBbl ycTpaHeHus
(HeucnpaBHOCTY)
BO3HMKNa HeNCnpaBHOCTb/ KonebaHug B cucTeme OTK/0YMTE BAPOUHYIO NaHenb
BbIBOAMTCA KOZ OLLMEKN 3NeKTPONUTaHMS OT 9NEKTPOCETN He MeHee

4yeM Ha 12 yacos (BbIKOUUTE
MPenoXpaHuTEsb), YT06bI
cHpoCHTb HACTPOIIKM
3NEKTPOHHON CUCTEMBI,

a 3aTeM CHOBA BKJIIYMTE €e.
YbemuTech, YTo HanpsxeHue
B CeTu cocTtasnset 230

B (ecnu Her, obpatutech

K CBOEI aHeprocHabxatoLLel

opraHusauum)
TexHnyeckas oLmbka/ 3anuwuTe Kop, oLLnbKy,
3HayeHue Kopa CM. OTK/HOUNTE BAPOYHYHO
B TAbNMLIE HUXe naHenb OT 3N1eKTPOCETH

1 obpatutech
K KBanMuLMPOBaHHOMY
cneuuanmety

Konbl owwimnboK, ux 3Ha4YeHue u cnocob ycrpaHeHus

Kon HencrnpaBHoCTY HewncnpaBHOCTb PeleHne

HanpsbkeHne CANLLIKOM

Hnakoe (Mewee 85 B) MpoBepLTe 3NEKTPONUTAHME.
ECv OHO B HOPMe, CHOBA
:: ’:‘ Hanpsxetve cmuwKom BK/IIOYNTE BAPOYHYIO NaHenb

BbiCOKOE (BbiLLe 285 B)

CoobueHve 06 owmnbke
flaTuviKa BapouHow naxenu/ | ggparutecs

_ CoobigHe 06 oLnbke K KBanMGLMpOBaHHOMY
= - flatunka bT13/kopotkoe INEKTPUKY
3aMblKaHue
= = "
D leperpes Bapo4HOW NaHeMM | [lopoxaute, NoKa BapouHas

NaHenb OCTbIHET, @ 3aTEM
= ﬂeperpeB BT3a CHOBA BK/IHOYUTE ee
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Kop HencnpaBHoCTY HewncnpaBHOCTb PelueHune
:: ': HencnpaBHOCTb aTymka 06paTuTech
- BapO4HOM NaHem B CEPBUCHYI CyX6y nin
- - CGoii casian Mexay aucnneem | K KBAMMOUUMPOBaHHOMY
- 11 OCHOBHOW NNaToi ANEKTPUKY

MpoTpuTe BCE 3arpsi3HeHNs
1 XMOKOCTY, 0COBEHHO
3alumTa o1 nepenvsa (Bnaru/ |  BOKPYr naHenu ynpasneHus.
XUOKOCTV WAV 3arpssHeruit) | Ecnv BapoyHas naHenb
BbIK/OYMNACH, BKMOYMTE €€
CHOBa

.
MOHTAX W YCTAHOBKA

BaXHble YKa3aHWa 1 TpeboBaHMa N0 YCTAHOBKM
BHUMAHME!
OnacHOCTb NOPaXXeHUs SNEKTPUYECKUM TOKOM W NONTyYeHus TpaBm!
YcTaHoBKY/NoKNI0YEHUe, 3a3eMNEHIE W BBOL B 9KCMIyaTaLmMio [aHHOro npubopa aon-
XEH BbINOMHSATb TONbKO KBANMOULMPOBAHHbIN 3NEKTPUK B COOTBETCTBUM C AENCTBYHOLLAMM
HOpMaMu 11 cTaHgapTamul
370 0YeHb ONaCcHO NS NOMEN, HE UMEIOLLMX COOTBETCTBYHOLLIEN KBanndukaumu! He noa-
nyckalTe [eTen 1 AOMaLLHNX XMBOTHbIX!

OCTOPOXHO!
Puck nonyyenus Tpaembl!
HekoTopble Yactu npubopa MoryT uMeTb ocTpble Kpas! Mpn obpallerun ¢ npubopom
obecneybTe cebe COOTBETCTBYIOLLYH 3aLLIATY, HAanpKUMep, UCNONb3yiTe nepyarki!
M [pu ycTaHoBKe HE06X0ANMO COBNAATL BCE Pa3Mepbl U PaCCTOSHMS, YKasaHHbIe B AaH-
HOM DYKOBO/CTBE, @ TaKXe npoyne TpeboBaHus.
M Ybenutech, 40 paboyas NOBEPXHOCTb, NPeAHA3HAYeHHas [Ns YCTAHOBKM BapOYHON Na-
Henu, 0TBEYAET BCEM HEOHX0aMMbIM TPebOBaHMAM, YTO NPM YCTaHOBKE MOXET bbiTb 06e-
CreyeHa 0CTaToOYHas BEHTUAALNS, KaK OMMCAHO B HUXKENPUBEOEHHbIX Pasienax.

TpeboBaHus K 371eKTPo6e30nacHoCTH
M Mepen yCTaHOBKOI Npubopa Y6eamnTeCh, YTO HaNpsSXEeHUe 1 YacToTa COOTBETCTBYHOT laH-
HbIM, YKa3aHHbIM Ha Tabnnuke (faHHbIe B B v ).
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Ecnv Bbl He yBEpEHbI, 06paTUTECH K BaLLEi 3HeproCHabXatoLLen opraHnsaummy uiv Kea-

NMGULMPOBAHHOMY 3M1EKTPUKY.

M ABTOMaTAYECKWi BbIKNOYaTeNb (MpeaoxpaHuTent), o6ecrnednBatoLLnii NoIHoe OTKAH-
YeHue OT 3N1eKTPOCETH, AOMKEH BbiTb BCTPOEH B 3/1EKTPONPOBOAKY M COOTBETCTBOBATH
MECTHbIM HOpMaM (cM. «[TOAKM0YEHIE BaDOYHOIA NaHEeN K 3NeKTPOCETM»).

M MMepen ycTaHoBKOM Npubop AOMKEH BbITb HaANexXallM 06pa3oM 3a3eMieH.

TpeboBaHMs K MECTY YCTaHOBKM

M oBepXHOCTb NPK YCTAHOBKE [0/KHA BbITb CYXOM W UMETb XOPOLLYI0 BEHTUNALMIO B CO-
OTBETCTBUW C AEACTBYHOLLIMMN TEXHUYECKMMI HOPMaMI U CTaHaapTaMu.

M Matepunanbl NPUNEratoLLIX 1 OKPYXaroLLux Npubop NoBepxHOCTeA AOMKHbI BbITb OrHe-
yrnopHbiMu / TepmocToitkumm [0 90°C, a ncnonbayeMblit kneit - o 150°C, YToBbl UCKio-
YnTb 1ehopMaLMi0 NOBEPXHOCTEN AN OTCNIOEHUE NOKPBITUN.

Ecnu Bbl He yBepeHbl B 3TOM, MPedyCMOTPUTE PACCTOSHWE MeXay Kpasmu npubopa He

Menee 200 MM WK 3aLLnUTUTE UX CNOEM OrHEYNOopPHOro Matepuana.

M Ecnu BapoyHas naHenb YCTaHOBNEHa Haf LkadoM, MebenbHbIM NeHanom v T. M., Heob-
XOAMMO YCTaHOBMTb TEMNO3ALLNTHBIA SKPaH C HUXHEN CTOPOHbI (CM. COOTBETCTBYIOLLIIA
pasgen).

M [In9 npaBWUnbHOA paboTbl BAapOYHOM NaHenu BbiBpaHHbIA CNOCOD YCTAHOBKM AOMXeEH
06ecneynBaTh XOPOLLYHO TEN0OTAAYY.

M oBepXHOCTM CTEH BOKPYr BApOYHOM MOBEPXHOCTM [OMKHBI BbITb NErKo 0YMLLAEMbIMM
(Hanpumep, kepamiyeckas nnTka).

M BapouyHyto NaHenb Henb3s yCTaHaBNMBaTb B HEMOCPEACTBEHHO! 6lIN30CTH K XONoanb-
HWKaM 11 MOPO3WIbHUKAM, NOCYAOMOEYHbIM W CYLLUNbHBIM MaLLIWH BO U3bexaHue cboes
B paboTe 1 M3NULLIHEro NOTPebEHUS SHepruu.

M YcTaHOoBKa BApOYHOIA NaHeN oMkHa 0becnednBaTb XOpOLLY0 TENA00TAaYY, YT06bI ra-
PAHTMPOBATH KOPPEKTHYIO pabory.

BeHTunsaums u 6esonacHble paccTosHUS

Ybenutech, 4to Npubop A0CTATOYHO BEHTY-
JIMPYETCS W YTO BEHTUNSLMOHHBIE MYTU HE 3a-
6n0KMpOoBaHbl 1 He nepekpbITbl. Cobntopalite
YepTeX 1 yKasaHHbIE pasMepbl:

1. BapouyHas naHenb

2. BbITKKa UnK HaCTeHHbIe LwKadbl/

Mebenb

3. [lyxoBoi Lwka®, ecnv npUMeHUMo

4. CronewHnua

m
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PaccTosiHMe 10 BapOYHOW MaHenu OT BbITSHKKY MITH. 650 MM
A K Me6env (HacTeHHble Wwkadbl 1 T.0.) MItH. 760 MM
B Ecim PUMEHUMO, PACCTOSHIE OT HUXHEl YacTu V. 50 M
BAPOYHO NaHenn A0 BCTPOEHHOTO AyX0BOTO LKada
C MPUTOYHBIE BEHTUNSLMOHHBIE KaHabl MItH. 20 MM
D MPUTOYHbIE BEHTUNALMOHHBIE KaHabl MH. 10 MM
E BbITSXHbIE BEHTUNALMOHHbIE KaHambl MIH. 5 MM

Bbi6op 1 NOAroToBKa CTOMELIHMLbI

M [Inq ycTaHOBKM BapOYHOi NaHen BbibupaliTe CTONELLIHNLY 13 N30ASLMOHHOIO 1 TepMo-
CTOWKOro MaTepuana.

JlepeBo 1 nNoao6Hble BONOKHUCTbIE WK BNArONPOHULAEMbIE MaTepMalbl MOXHO UCMOMb-
30BaTb 191 CTONELLHNLbI TOMbKO B TOM CYyYae, ECAY OHU CNELMANbHO NPONUTaHbI.

M W301mpyiiTe BEpXHUI1 Kpail CTONBLLHWLbI, FPaHiYaLLMiA CO CTEHOM 3a BAPOUHO NaHebio,
OT NMONafaHus XUAKOCTA WX BNarW, HanpuMmep, ¢ NOMOLLbI CNeLanbHON 3aLLMTHON
NIEHTBI.

M YbeauTech, 4T0 NOBEPXHOCTb CTONELLHMLIbI POBHAS 1 FOPU30HTaNbHAS.

M 06ecneybTe TOALLMHY CTONELLHMLbI MIH. 30 MM 1 COOTBETCTBYHOLLIME Pa3Mepbl, YKasaH-
HbIE B TEXHNYECKMX XapaKTEPUCTUKAX BaLLE MOAEN BapPOYHOM NaHew.

M 06ecneybte 6e30MacHbIit 3330p He MeHee 3 MM Mexay 60KOBbIMI CTOPOHaMI OCHOBA-
HWS BApOYHOI NaHenM 1 NOBEPXHOCTSMW BbIPE3a B CTOMELLUHMLE, a Takxe pamKy CTo-
NIELLHNLbI BOKPYT BapOYHOW NaHenn He MeHee 50 MM.

YcTaHOBKA BapOYHOM NaHeNM B CTONELLHULY
OCTOPOXHO!
Puck nonyyeHus Tpasmbi!
HekoTopble YaCTh YCTPOMCTBA MOrYT MMeTb OCTPble Kpas! 3aluTute cebs OT TpaBM BO
BpeMs YCTAaHOBKM, HAaNpUMep, HaZes nepyarku!

YKa3aHus nepef MOHTaXOM U YCTaHOBKOM
M Tepen yCTaHOBKOW BapOYHON NaHENM CneayiTe yKasaHuaM, NPUBEAEHHDBIM B rNaBe «Yka-
3aHus Nepef UCnoNb30BaHNEM».
M Quuctute NpUbOP M NPOCTPAHCTBO BOKPYr MECTA YCTAHOBKM.
M [Ing yCcTaHOBKM BapOYHON NaHeny nofroToBsTe CneaytoLLee:
- BapoyHaq naHenb 1 NPUHAANEXHOCTH, BXOOALLME B KOMMIEKT NOCTABKM, BKNKYaS
[laHHOE PyKOBOACTBO;
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- NloB3KK NN aHanorMyHbIi MHCTPYMEHT;

- /I3MepuTeNbHbIA UHCTPYMEHT 11 YPOBEHb UMM aHANOTAYHbIA MHCTPYMEHT;
- (OrtBeprka;

- KapaHpall 1an aHanornyHbIn MHCTPYMEHT AN Pa3METKY;
- 3alUNTHbIE NepyaTKy.

Pe3ka cToneLHNLbI

[ BbinuinTe B CTOMELLHMLE MOHTaXHOE OTBEPCTUE [/1s1 BAPOYHON NaHEN B COOTBETCTBUMN
C pa3aMepamy, ykasaHHbIMU B NPUBEAEHHOM HiDKE 3CKU3E.
“® NPUMEYAHME:

Ytobbl M3bexaTb HenpaBWibHOro pacnuna CTonewHuubl, nepei BblMUINBaHUEM TPO-
Bepbre, CoBMNaaatdT /N YKa3aHHble pasMepbl C pasMepaMin Ha U3enni.

1. CronewwHuua

(TonwumHa: MuH. 30 MM)
2. BapoyHas naHenb
3. YnnoTtHuTenb

BapoyHas naHens: Bbipes:
T [UnpuHa 450 MM t LLinpuHa 430 MM
B (ybuHa 520 MM b My6uHa 495 MM
H Bbicora i mm X PaccTosiHue MUH. 50 MM
h BbicoTa 0CHOBaHMS 54 M

BAPOYHOI NaHenu Y PaccTtosHue MUH. 3 MM
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YCTaHOBKa 1 KpenneHne BapoyHoi naHenu

M YcTaHOBMTE BaPOYHYIO MaHEMb Ha YNCTYIO, YCTONYMBYIO 11 POBHYIO MOBEPXHOCTb (Hampu-
Mep, UCMONb3YATE YaKoBKY B Ka4ECTBE MOACTABKMN).

Y6eauTeCh, YTO Ha BbICTYNAIOLLME U3 BAPOYHON NAHENN S/IEMEHTbI HUYEro HE JaBUT.

M YcTaHoBMTE 4 MOHTAXHbIX KPOHLLTENHA (1) ¢ NOMOLLbIO NpuUiaraeMbix BUHTOB (2) 1 BKpy-
TUTE WX B COOTBETCTBYIOLME OTBEPCTUS (3) HA OCHOBAHWM BapOYHOI maenu (4), Kak
M0Ka3aHO Ha pPUCYHKaX.

(OHv 0BecneynBaloT GUKCALMIO BAPOYHON NAaHEN B BbIPE3e CTONELLHWLbI NOCTe YCTa-

HOBKM).

MOHTaXHbIN KPOHLUTENH
BuHT

BuHTOBOE OTBEPCTME
OCHOBaHWe BapOYHON NaHenm
Creknokepammyeckas naHesb
CTonewHnua

M OtperynupyiTe NonoXeHUe KPOHLLTEAHOB B 3aBUCUMOCTM OT YCNOBUIA MOHTaXa.

M [poBepbTe yNNOTHATENb BapOYHOA MaHeNM Ha OTCYTCTBME NOBPEXAEHWA M NPaBWb-
HOCTb €ro PacnoNoXeHWs Ha BapOYHOM NaHenu.

M BcTaBbTe BapOyYHYH NaHesb B NOATOTOBNEHHbIN BbIpe3 B CTONELLHNLE, PAaCMONOXMB Ka-
6enu NepBbIMI U BbIPOBHSIB MX MO LIEHTPY.
YbeauTech, 4T BapoyHas NaHenb NPOYHO YCTaHOBNEHA.
% PUMEYAHME:

M Ha BHeLHei CTOPOHE BApOYHO NaHeN UMEIOTCS BEHTUNALIMOHHbIE OTBEPCTHS.
Mpu yCTaHOBKE BapOYHON MaHenu ybeamuTech, YT OHW He NepeKpbITbl CToNeLwHuLeq!

M BcTtaBngs BapoyHyto NaHenb, ybeanTech, YTo ee LLHYP NUTAHUS He Pa3aaBieH, COrHyT Uau
nepekpyyeH!
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MopoknoyeHne BapoYHOW NaHeNu K 3M1eKTPoCeTu

BapoyHasi NaHenb 0CHaLLieHa BIANIKOIA.

MomKniouuTe ee K NPaBUIbHO YCTaHOBNEHHOM 1 3a3eM/IeHHON PO3eTKe, cobnoaad cne-
[lytoLLMe YKa3aHMS.

BaXHble yKa3aHuUs N0 NOAKNIOUYEHUIO K 3NEKTPOCETH

M TMepep ycTaHOBKO Npnbopa yoeamTech, YTo HaNpsXXeHe 1 YacToTa COOTBETCTBYHT AaH-
HbIM, YKa3aHHbIM Ha Tabnnuke (naHHble B B v ).

Ecnu Bbl He yBepeHbl, 06paTUTECH K BaLLE SHEPrOCHabXaloLLen OpraHu3aLmuy Ui Kea-

IMPNUUNPOBAHHOMY ANIEKTPUKY.

M ABTOMaTAYECKuit BbIKMoYaTenb (npeaoxpaxuTent), 06ecneynBaloLLnil NonHoe oTK-
YeHMe OT 3NEKTPOCETH, IO/MKEH BbITb BCTPOEH B 3M1EKTPONPOBO/KY W COOTBETCTBOBATL
MECTHbIM HopMaM (CM. «[1o[K/0YeHIne BAPOYHOI NaHeN K 9N1eKTPOCETU).

M [epen ycTaHOBKOM NpuBOp AOMKEH BbITh HaANeXaLlM 06pa30M 3a3eMNEH.

[Ing NOAKNOYEHNS MCNOb3YATE CETEBOM LLIHYP NMUTAHMS U3 KOMMMIEKTA NOCTaBKM 1 NpK

HEe0bX0mMMOCTI 3aMEHIUTE ero aHanoruYHbIM LLIHYPOM.

M Kabenb JomxeH bbITb MPONOXEH TakuM 06pa3oM, YTobbl UCKMOYUTb Neperidbl, CoaBnu-
BaHWE WK CKPYUYMBaAHWE, a ero TeMnepatypa He npesbiluana 75°C.

M He ucnonb3yiiTe agantepbl, NEPeX0AHUKN UMK Pa3BETBUATENM NS NOOKNOYEHUS BApOY-
HOW MaHenu K CeTH, Tak Kak 3T0 MOXET NPUBECTU K NEPErpeBy U BO3rOPaHMIQ.

MoaknioyeHue BapoOYHOIl NAHENM K aNeKTPoceTH
BHUMAHME!
OnacHoCTb NopaXKeHus ANEKTPUYECKUM TOKOM!
Mpn NOAKNKYEHUN NPUBOPa HEeKBANNULMPOBAHHBIM CNELManCTOM CYLLLECTBYET onac-
HOCTb NOPaXXeHUs 3IEKTPUYECKMM TOKOM BMAOTb [10 NIETANbHOI0 1exoaal
YCTaHOBKY/NOMKMIOYEHNE 1 3a3eM/IeHIne JaHHOW BapOYHON NaHenu AOMKEeH BbINONHATL
TONbKO CepTUdULMPOBAHHDbIA 3NEKTPUK B COOTBETCTBIM C AEUCTBYHOLLIMMI HOPMaMU W CTaH-
napramul
Heobxoanmo cobntofatb NPUBEAEHHbIE B JTaHHOM Pa3faesne CXeMbl NOAKI0YEHNS!

BaXHble yka3aHus N0 NOAKNHOYEHNIO K 3NEKTPOCETH

M CneumanucT No ycTaHOBKe [OMXeH ybeamTbes, YTo B Lienb Npubopa BCTPOEH Nerkoao-
CTYMHbII BCENOMIOCHbIA aBTOMATUYECKMIA BbIKMKOYATENb (NpeaoxpaHnTenb) ¢ 3a30poM
MEX[y KOHTaKTaMW He MeHee 3 MM, KOTOpblii COOTBETCTBYET AEACTBYIOLINM HOPMaM
1 0becnedynBaeT NONHOE OTKNI0YeHMe Npubopa OT ANEKTPOCETH B aBapHIAHOI CUTYaLNK.
3a3eMnsioLLmii NPOBOA HE I0MXEH BbITb BNOKMPOBAH NPEAOXPAHUTENEM.



Pycckud Mé 115

M [pu ycTaHOBKE Ha HECKOMbKO (a3 UCnonb3yiTe CeTeBoil Kabenb 13 KoMNnekTa NocTas-
K1 W NPK HEOBXOAMMOCTM 3aMEHMTE ero Ha Kabesnb TOro Xe Tuna.

M Ecnv BapoyHas naHenb NoAKNtoYeHa K 0aHoM ha3e, 3aMeHy 1 NOAKYEHNe Kabens aon-
KEH BbIMNOMHATb KBAMOULIMPOBAHHbIV SNEKTPYUK.
Kabenb fonmxeH bbiTb NPONOXKEH TakuM 06pa30M, YTobbl UCKMOYMTL Neperubnl, Coasam-

BaHWE UK CKPYYMUBaHWE, a ero TeMnepatypa He npesbiluana 75°C.

M He ucnonbayiiTe aganTepsl, NEPEXOAHUKN UMW Pa3BETBUATENM AN NOOKMOYEHMS BAapoY-
HOW NaHeNu K CETH, Tak KakK 3T0 MOXET NPUBECTU K NEPErPEBY M BO3rOPAHMIQ.

CxeMbl NOAK/I0YEHUS ANA TEXHUYECKOro cneLuanucra:
1x220-2408B, 1~N

32A @
© ™ ©  # NPUMEYAHME:

Mpn NOOKMKYEHUN K OOHOM (a3e OpuriHanbHblid Kabenb uc-
no/b30BaTh HeMb3s!

HoBbllt kabenb B KOMNIEKT NocTaBkK He BxoauT! CeyeHne Kabe-
NS NO/KHO COOTBETCTBOBATb 3aLLMTHOMY NpeaoxpaHuTento!

[Ing NOAKNOYEHNS BapOYHON NaHeNN HeobX0aMMOo UCMONb30BATH
MOCTBbl!

Mpnbop He noaxoaut ang pabotbl ¢ BunKkon EC ctaHpaptal

YcTaHOBKa TeNn0BOro 3KpaHa Nnof Bapo4HoW NaHeNbo
Mpu yCTaHOBKE BapOYHONM NaHen Haj LkahoM, MebebHbIM NeHanoM 1 T.n. cobnopanite
cnenyrLLye Mepbl NPe0CTOPOXHOCTM B COOTBETCTBUN C MHCTPYKLMAMM MO YCTAHOBKE:

M YcTaHoBMTE TENNOBOA 3KPaH 13 XaponpoyHoro MaTepuana (Hanpumep, nepdopupoBaH-
Hblil METaNNYecKui NUCT ANs 06ecneyeHns BeHTUNALMK) Ha PaccTosHUN He MeHee 50
MM M0/, BADOYHOM NaHenbio (CM. PUCYHOK).

M Heobxoaumo 1cnonb3oBaTh TepMOocToiikmin kneit 150°C.

M Ybenutech, YTO NPOCTPAHCTBO MeX/y BapOYHON NaHenblo 1 9KPaHOM A0CTaTOYHO Npo-
BETPMBAETCA.
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Pycckuti

1. BapoyHas naHenb
-1 2. CTonewHuua /
2 BCTPOEHHas Mebenb
3. TennoBou akpaH

[ .
—> FB 4"8 —
OBPATUTE BHUMAHME!

PUCK NoflyyeHns TpaBM 1 NOBPEXAeHMiA!

e =
/ /

3 A MuH. 50 MM
B MakKC. b MM

YT06bI M36EXaTb CEPbE3HbIX TPABM UM MOBPEXAEHUI 3NEKTPONPOBOAKK NN BYHKLK-
OHaMbHbIX 3N1EMEHTOB, B Pe3ynbTaTe BO3AEACTBIS Tenna, Nocne YCTaHoBKM Y6eauTech, Yto
K LLIHYPY NUTaHKS 1 HUXKHEI YaCT BAPOYHOI NaHenu HeT aocTyna (Hanpumep, yepes asepLbi

Likada, ALLKK 1 T.4.)!

[ ]

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKHU
Mopenb MHE 46
KonmyecTBO 30H NMPUroTOBNEHUS 3

MOLLIHOCTb 11 pasMepbl 30H MPUTOTOBNEHNS

3oHa npurotosnenns 1: 1800 Bt, @ 200 MM
30Ha npurotosneHus 2: 1200 BT, @ 160 Mm
30Ha npurotosnenHus 3: 2000 Bt, @ 200 MM

JneKTpuyeckas MoLLIHOCTb

5000 Br

HanpsbxeHue cetw, yacTora

220-240B,50 Iy - 60

Pasmepbl nspenug, LLxM<B 450 x 520 x 58 MM
YCTaHOBOYHbIE Pa3Mepsl, LLIxI 430 x 435 MM

Bec 6.8 kr

Inuna kabens 12M
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Mpubop He NpeaHasHayeH Ang UCNOAb30BaHNS NULaMK

(BK10YAq AETEI) C NOHUKEHHBIMU DUSNYECKIMI, CEHCOPHBIMM

WM YMCTBEHHBIMI COCOBHOCTSMM WK MPU OTCYTCTBUM Y HUX
XW3HEHHOTO OMbITa UK 3HAHWI, ECAIM OHU He HaxXOasTCs nof
MPUCMOTPOM WK He NPOMHCTPYKTUPOBAHbI 06 NCMOb30BaHNUN
npubopa NMuoM, OTBETCTBEHHbIM 3a X 6830MacHOCTb. [leTi LOMKHbI
A MpepynpexneHue | HaxoguTbea NOM NPUCMOTPOM A8 HEAOMYLLEHUS UMD C NPUBOPOM

Mpu NOBPEXAeHUM LLIHYPa NUTaHKS ero 3aMeHy, BO M3bexaHne
0MacHOCTH, AOMKHbI NPOU3BOAMTH U3TOTOBUTENb, CEPBUCHAS CNyXba
W NOAO6HBIA KBANMOULMPOBaHHbIV NEePCOHan

HenomnycTMMo BOSHUKHOBEHNE (aKeNbHOro nnaMeHu nop,
BO3MyX00umMcTUTENEM (009 BbITSKEK)

‘9 Buumanne! [JleTanu npubopa MoryT HarpeBaTbcsl BO BPeMa paboThbl

Ycnosug xpaHerus npopykuun no MOCTy 15150-69, B NOMELLEHUSX C eCTECTBEHHOW BEHTUNALMEN
npw Temnepatype Bo3ayxa ot MuHyc 50°C oo nntoc 40°C, OTHOCUTENbHON BNAXHOCTY He bonee
15%

06patute Bale BHuMaHue!
Takxe, HencnpasHOCTIMU M3nenns He SBnsLoTCs:

3BYK paboThl MHAYKLNOHHBIX KOHGOPOK NpY aKTUBALIMM NOBbILLEHHOM MOLLIHOCTY

TEMHbII, BU3yanbHO He ropaLLnii CerMeHT TepMocTaTa Ha KOHdOopKe ang
CTEKNOKepaMUKiA

naHenu

NHOYKUMOHHbIE
W 3NEKTpUYEecKme

13MeHeHWe LiBeTa NOBPEXHOCTY paboyero CTona B NpoLecce aKennyataLim
n3nenus
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.
ONPEAENEHWE AATbI NPOU3BO/JICTBA TOBAPA

Mo CEPUAHOMY HOMEPY

XK XX XXXXX

11T

Hepena  Top  CepuitHblii HOMep

U3rOTOBUTEb:
3M 3Ha [xu Xaycrepate TMBXT
Morcaamep ctp, 92 10785 bepnuu

nmuo, YNoJTHOMOYEHHOE U3rOTOBUTENEM:
000 «3m-[Ixu Pycnang» 141400

r. XuMKy, yn. bytakoso, 1. 4
info@monsherrus.ru

(upma-npon3soauTenb 0cTaBnSeT 3a co60i NpaBo Ha
BHECEHME U3MEHEHNI B KOHCTPYKLMIO, KOMN/IEKTALMIO

1 An3anH npubopos. E H [
CoenaHo B KHP



.
YCNOBMWA TAPAHTUAHOIO OGCNTY)XMBAHUSA

BHuUMaTeNnbHO 03HaKOMBTECH C YCI0BUSMM rapaHTMﬁHOFO 060)1Y)KVIBaHI/I$I.

W3roToBUTENb OCTABNAET 3@ COBOI NPaBO BHOCUTb U3MEHEHUS B KOHCTPYKLMIO, KOMMNEKTa-
L0 UMK TEXHOMOT VIO M3TOTOBNEHIAS, TAKOBbIE USMEHEHIS HEe BNEKYT 0643aTenbCTB N0 N3MeHe-
HUIO WM YNYYLLUBHWIO paHee BbIMyLLBHHbIX U3NenNi. YKasaHHbIe N3MEHEHUS MOTYT BbiTb MPOKs-
BefleHbl 683 NpeaBapuTebHOMO YBEAOMIEHMS.

W3roToBuUTENEM TEXHUKM MapKu «Monsher» yCTaHoBNGH CPOK CAyXBbl 7 (Cemb) NeT Ha Kpyn-
HYI0 ObITOBYIO TEXHUKY: Fa30Bble U KOMBUHMPOBAHHbIE MNNTbI, yXOBbIE LUKA(bl, NeKTpUYecKme
W Ta30Bble BApPOYHble MOBEPXHOCTM, XONOAMIbHOE 0B0PYNOBaHME, CTUPAsbHbIE MALLMHBI, CYy-
LIMNbHble BapabaHbl, NOCYAOMOEYHbIE MALLMHBI, NAPOBAPKM, KyXOHHBIE BbITSXKIA), Npu COBMI0-
[IeHAV NPaBWN SKCyaTaLui U NPUMEHEHUN ee B BbITOBbIX LENAX.

[laHHble CPOKM UCYMCASIOTCS C [aTbl M3rOTOBNEHIS U3enms.

MpaBuna 6e30nacHoro U 3GGEKTUBHOTO UCMONb30BaHNS U3N0XeHb! B MHCTPYKLWM MO 3KC-
nnyataumi. 1o MCTEYEHNM YCTAHOBNEHHOMO CPOKa CNYX6bl N3rOTOBUTENb HE HECET OTBETCTBEH-
HOCTY 3a 6830MacHOCTb U3aEnNS.

Ha BC0 6bITOBYIO TEXHUKY Mapku «Monsher» rapaHTUitHblil CPOK cocTaBnseT 24 (aBaguath
YyeTbipe) MecsLa. FapaHTUitHbIA CPOK MCYMCNAETCA CO AHA 3aKMIOYeHNa J0roBOpa Kynin-npoaa-
11 NPY HANWYMI KAaCCOBOTO 1/ MK TOBAPHO-KACCOBOMO Yeka, Npu OTCYTCTBUM JOKYMEHTOB 0 Mo-
Kynke cornacHo n.2 ¢119 30300 rapaHTUIHbIA CPOK MCYUCNSETCS C [aTbl U3TOTOBAEHUS U3AENNS.

[JlaHHas FapaHTus AeicTBUTENbHa TONBKO Ha TeppuTopun Poccuitckorn Oeaepaumn, Pecnybnu-
ku benapyco, Pecnybnnku KasaxcTaH. [apaHTis pacnpoCcTpaHIeTcs TONbKo Ha 0puUmnanbHo no-
CTaBNEHHbIE N3OS, CepTUOULMPOBAHHbIE NS YKa3aHHbIX CTPaH, @ TakKE Ha OpUTVHaNbHble
KOMMNEKTYIOLLME W COCTaBHbIE YaCT/ AaHHbIX N3AENNil.

Ha TeppuTopun Opyrx rocynapctB rapaHTUiHbIA CPOK YCTAHABMMBAETCS B COOTBETCTBIN
C BHYTPEHHWUM 33KOHOAATE/IbCTBOM.

1. laHHas rapaHTis PAcnpOCTPaHIETCA TOMbKO HA U3AENNS, UCTIONb3YEMbIE B IMYHbIX, CEMEiA-
HbIX UM IOMALLIHWX LIeNsIX, HE CBA3AHHBIX C NPEANPUHUMATENbCKON A8ATENbHOCTHIO.

2. TapaHTHiiHbIiA CPOK Ha KOMMIEKTYIOLIME U3aenna (Takue U3menus, Kotopbie MoryT 6biTh
CHSTbl C OCHOBHOIO M3aenus 683 NPUMEHEHNA KaKux-1Mbo MHCTPYMEHTOB, @ UMEHHO, SILLIKK,
NOMKM, PELUETKN, KOP3WHbI, HacaaKK, TPYOKK, LNaHr unin Apyrue nofobHbIe KoMnnekTyioLLme)
cocTaBnseT 6 (LiecTb) MecaLes ¢ MOMEHTa NPOAAaXyu 0CHOBHOTO U3AENMs MarasuHoM.
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3. TapaHTWHbIA CPOK Ha HOBbIE KOMMIEKTYIOLLIME W COCTaBHbIE YacTy, YCTaHOBAEHHbIE B 13-
[ENne, B3aMeH BbILLEALLIMX 3 CTPOS, NPY rapaHTUIHOM DEMOHTE, PaBEH CPOKY rapaHTum Ha 13-
LE/1e 1 3aKaHYMBAETCS OOHOBPEMEHHO C OKOHYaHMEM rapaHTUIHOMO CPOKa U3aenms.

4. [apaHTWIHbBIN CPOK Ha 3NEMEHTbI OCBELLIEHMS, NaMnbl COCTaBASeT 15 AHE C AaTbl NOKYMKM
npubopa.

5. FapaHTNAHbI PEMOHT BbINOAHIETCS BECNNAaTHO aBTOPKU30BaHHbIM CEPBUCHBIM LIEHTPOM Ha
AOMY Y NOTPEBbUTENs UK B MacTePCKOM N0 YCMOTPEHWUIO CEPBMCHOMO LIEHTPA.

6. Mpexae Yem BbI3BaTb CMeLManicTa CEPBUCHOMO LIEHTPA, BHAMATENbHO NPOYMUTalTE MH-
CTPYKLMIO N0 3KCnyaTaumum 13penns. ECin n3nenme ncnpaeHo, TO 3a CEPBUCHBIM LIEHTPOM 0CTa-
€1cq NpaBo TpeboeaTb OT M10TPEBUTENS BOSMELLIEHWS CTOMMOCTY CEPBUCHBIX MEpPONpUITURA 3a
NOXHbIi1 BbI3OB.

7. [Ins OCYLLECTBAEHUS TEXHUYECKOrO 0BCNYXNBAHNS 11 DEMOHTA U3aenns, NoTPebnTento He-
0bxomyMMo 0becneynTb OCTYN COTPYAHWKY aBTOPM30BAHHOMO CEPBUCHOMO LIEHTPa K U3aeniio
(B TOM YMCne BCTpanBaeMomy).

8. MpeTeHsnn No Ka4yecTBy OCHOBHOMO WM3[eNNs, ero KOMMAEKTYIOWMX U COCTaBHbIX YacTer
NPUHUMAKOTCS NPY YCIOBWN, YTO HEAOCTaTKM 06HAPYXXEHbI B TEYEHIE rapaHTUIHbIX CDOKOB, YCTa-
HOBNEHHbIX COOTBETCTBEHHO Ha OCHOBHOE M3[enne, ero KOMMAEKTYILWME U COCTaBHbIE YacTH.
MpeTeH3un paccMaTpuBatOTCS NOCAE TOMbKO NOCNe NpeaBapUTeNbHO NPOBEPKN KAaYecTBa W3-
LS NpefcTaBUTeNeM aBTOPM30BaHHOMO CEPBUCHOMO LIEHTPA.

9. Bo n3bexaHne BO3MOXHbIX HE0Pa3yMEHNiA, COXPAHSANTE B TEYEHUW rapaHTUIHOTO CPOKa
n3enus 0KyMeHTbl, npunaraeMble Npu npofaxe (Kaccosblit u/nn TOBaPHbIA YeK, MHCTPYKLMIO
no aKcnayaravum).

10. M3roToBMTENb HE HECET Kakoi-nMbo OTBETCTBEHHOCTW 3a NOBOM BO3MOXHbIN YLLEPE,
HaHECEHHbIN NOTPebuTento, B Cnydasax HecobnogeHus TpeboBaHMil N3roToBUTENS, YKa3aHHbIX
B A@HHOM rapaHTMIAHOM AOKYMEHTE 11 MHCTPYKLWW MO 3KCMyaTaLmu.

U3roToBuTENb HE HECET rapaHTHiiHble 0693aTeNbCTBa B CEAYIOLLMX CyYasX:

1. Tpv BOSHMKHOBEHWM HE0CTATKOB, BbI3BaHHbIX HECOBMIONEHNEM NpUNaraeMoi K U3aenmuo
WHCTPYKLMKM MO 3KCTyaTaLui, HenpaBUnbHOM YCTAHOBKOW, XpaHeHUeM WK TPaHCmopTy-
POBKOIA M3[1enKs, HebPeXHbIM 0BPALLIEHNEM UK MNOXIM YXOLOM, HENPaBUIbHbIM UCMOMb-
30BaHNEM, BKNIOYast Neperpysky.

2. Wcnonb3oBaHua nanenus [na npeanpuHAMaTenbekoi unn npodeccoHanbHoi 1edTesbHo-
cTu.

3. He cobniopeHns notpe6utenem npasun NOAKIIYEHUS U MOHTAXa U3[enus, YCTaHOBKM [0-
MOMHUTE/bHbBIX SN1EMEHTOB Ha U3AENNN, NPendaTCTBYIOLLMX AOCTYMY crieuuanicTa K npubopy
[N NPOBELEHIS CEPBUCHBIX MEPONPUSTUNA.

4. Ha n3nenus, KOTopble MOABEPraanch PEMOHTY, Pa3BOpPKe UK KOHCTPYKTUBHBIM M3MEHBHI-
M, KOTOpbIE NOBMEKNM 0TKa3 B pabote uanenusd, HeynonHOMOYEHHBIMI Ha TO IULLAMA UK
OpraH13aLMaMin He SBSOLLMMUCS aBTOPU30BAHHbLIMU CEPBUCHbBIMMU LIGHTPaMN. Tak e eciu
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yfaneHsl, He pa3bopunBbl UMW U3MEHEHbI 3aBOLCKME HAKNENKN C yKasaHWeM MOAenu, npo-
LyKTOBOTO M CEPUIAHOM0 HOMEepa UsLenus.

MOBPEXAEHNI TEXHUKM WM HapyLLIEHWA ee HOPManbHOW paboTbl, KOTOPbIE BbI3BaHbI HE
3aBUCSLLMMI OT MPOM3BOAUTENS NPUUMHAMM, TaKUMU KaK HECTabWibHOCTb MapamMeTpoB
anekTpoceTH (yCTaHOBNEHHbIX roCYnapcTBEHHbIMI cTaHaaptaMu TOCT 13109-97), aBneHus
NpUPOAbI U CTUXUIAHBbIE BEACTBIS, NOXap, AOMALUHIE XWBOTHLIE W HACEKOMbIE, NONafaHune
BHYTPb 13[e1sl NOCTOPOHHNX NPELMETOB, XUAKOCTEN, U APYrMU NOAO6HBIMIA NPUYUHAMN.
MOBPEXAEHNS TEXHUKI UMW HAPYLLEHWI ee HOpPManbHON PaboTbl, BbI3BAHHBIX CBEPXHOPMa-
TUBHbIMW OTK/IOHEHUAMI NapaMeTPOB 3NEKTPO-, Fa30-, WK BOAOCHAOXEHMS OT HOMUHAMb-
HbIX 3HAYEHMIA.

BHELLHVE W BHYTPEHHUE 3arpA3HeHNs, LapanuHbl, TDELLMHbI, BMATUHbI, MOTEPTOCTU W NPOYME
MEeXaHW4eckue NOBPEXLEeHWs, NOBPEXAEHWsS CTEKNSHHbIX [eTanei, BKoyas paspyLueHus,
MOBPEXAEHNS CTEKNOKEPAMUKM, USMEHEHNS LiBETa CTEKNOKEPaMUKM B 30HaX KOH(OPOK,
LiapanuHbl, BO3HUKLLIWE B NPOLIECCe 3KCMyataLmm.

icnonb30BaHWe Nocyabl He COOTBETCTBYIOLLETO TUMA U pa3Mepa, PEKOMEHAOBAHHOMO W3-
rOTOBUTE/IEM COMIACHO MHCTPYKLMW NO 3KCMTyaTaLuu.

Ha LWwyMbl 1 3ByKM paboTbl 3anekTpoobOPYLOBAHNS MHAYKUMOHHBIX 1 31EKTPUYECKIX MAMT,
[aXe B BbIK/YEHHOM COCTOAHUM, TAK XXE Ha LUYM NNaMeHu, N30aBaeMblil ra30BbIMU KOH-
bopkamm.

[OBPEXAEHNs [eTanew, KOTOpbIe NPOU30LLNM B pe3ynbrate eCTECTBEHHOMO M3HOCA, BKIO-
Yas pacxogHble MaTepuanbl, Takue Kak : NaMnbl, 3NEMEHTbI NUTaHWs, GUILTPLI, MOHTaXHbIE
W YNAIOTHUTENbHBIE 3/1EMEHTbI, COBLUHUTENbHbIE 3NEKTPOKABEN, Pa3beMbI, LLUNaHTI, hunb-
TPbl, @HTUBO3BPATHbIE KNanaHbl, META/INYECKNE W CTEKISIHHbIE NPOTUBHY, PELLETKH, fep-
XaTenu NPOTUBHEN W PELLETOK, TENEeCKONMYECKME HaNpaBnstoLLme, Tapenky, 6nioaa, pyyuku
W KHOMKW YNPaBIEHUs, PELLETKY MNT, COCTaBHbIE YACTW KOH(DOPOK 1 AOMOMHUTENbHbIX aK-
Ceccyapos.

06pa30BaHms Ha HarpeBaTebHbIX 3NEMEHTax U36bITOYHOO COS HAKMMI, NPY NOBbILIEHHON
XXECTKOCTU BOAbl HebX0AMMa 06paboTka COOTBETCTBYHLLMMI COCTaBaMM.

fonagaHus BO BHYTPEHHWE paboyne 0BbEMbI U3AENNs NOCTOPOHHUX NPEAMETOB, MEKNX
AeTanei ofex/ibl UNn 0CTaTKOB MULLN.

MexaHn4ecKix NOBPEXMIEHWIA U3henus noTpeduteneM (BMATUHDI, LiapanuHbl, TPELLMHb,
cKonbl v T.A.)

foTepy TOBapHOro BMAA M3Lenus B CNECTBUE BO3AENCTBUSA XMMUYECKIX BELLIECTB.
AnuTenbHbIX TEPMUYECKUX BOAEGUCTBIAX W [PYrUX NOAOOHbIX MOBPEXAEHNAX, BOSHUKLLMX
B NpoLecce aKcnnyarauun. Bpems npurotoBneHns nuiu He SOMKHO MpeBbillath 6onee
34aCcoB HenpepbIBHOTO BK/IOYEHWS KOHDOPOK.

Ha paboTbl N0 yCTAHOBKE, PErYNMPOBKE, YNCTKE U30ENMS, 3aMEHE PACXOLHbIX MaTepuanos
W MPOYNIA X0 38 W3MENUeM, OroBOPEHHbIIA B MHCTPYKLMW MO SKCRNyaTalum (nepuoamye-
cKoe o6enyxuBaHme).
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17 [IBUXeHWUsl XNnafareHTa BHYTPW XONMOAWIbHUKAE, MOPO3WbHMKA, KOTOPbIA MOXET 13aaBaTb
KpaTKOBPEMEHHbIE LLyMbl (CBMCT, 3BYK NepeTeKkaloLLer XuakocTh v TA0.), Aaxe npu oTknio-
YEHHOM KOMMPECCOope, YTo He SBNAeTCA AedeKToM, Tak Xe He SBndeTca AedekToM notpe-
CKMBaHME COCTABHbIX YacTel npubopa B pesynbraTe TeMnepaTypHbix fedopMaLini. Xapak-
TEpHbIE 3BYKM BK/OYEHNS KOMNPECCOPa 11 aBTOMATUKN SBNAIOTCS HOPMasbHbIMU 3BYKaMU
npu pa6oTe aneKTPooBopyaoBaHNa Nprubopa. s XONoAuNbHUKOB, 060PYA0BAHHbIX YCTPON-
CTBOM /19 MPUrOTOBNEHIUS Nbfa (neaoreHepaTopoM), Npu He UCMONb30BaHMN YCTPOCTBA
[L19 NPUrOTOBNEHIA Nba (NeforeHepatopa) B TeueHnu 7 AHeit 1 6onee, 06s3aTenbHo Tpe-
ByeTca 0TKM04aTh YHKLIMK NPUrOTOBAEHNS NbAa, 0CBOBOANTD EMKOCTb OT pPaHee Mpuro-
TOBNEHHOIO Nbaa. Bo n36exaHie CONHeYHOro yNsTPaguoneToBoro 1 TeMnepaTypHoro Bos-
[IeViCTBIS HA KOPMYC XONMOAWIbHIKE, MECTO ANS YCTAHOBKM XONOAWNbHUKA [OMKHO BbiTb
3aLLMLLEHO OT NPAMOro NMonafaHus CONHEYHOTO CBETa Ha npuoop.

YcTaHOBKa W NOAKNIOYEHUE KPYMHOW BbITOBOI TeXHUKM, BK/oYas BCTPauBaeMylo 6bIToByio

TEXHMKY.

1. [Ing yCTaHOBKM ¥ NOAKNKOYEHMS W3aenuii NPOM3BOANTENb PEKOMeHayeT Bam o06bpatutbes
B aBTOPM30BaHHbIE CEPBUCHbIE LIEHTPbI. Bbl MOXeTe BOCMONb30BATHC YCIyraMi Mobbix
OPYIVX KBann®UUMPOBaHHbIX CMELMAnMCTOB UMEIILLIMX CEPTMGMKAT Ha OKa3aHue nopob-
HbIX YCAyT.

2. [lepen yCTaHOBKOW, MCMONb30BaHNEM 0693aTeNIbHO BHAMATENbHO NPOYTATE VHCTPYKUMIO MO
aKcnnyaTaumuu.

3. Onnata paboT No yCTaHOBKE M NOAKAYEHMIO N3aenis NPOUCXOANT N0 NPERCcKypaHTy cep-
BMCHOTO LIEHTpA.

4. A3roToBUTENb HE HECET KaKoW-1Mbo 0TBETCTBEHHOCTY 3a Mt060M YLLep6, HAaHECEHHDIA UMY-
LLIECTBY rpax/aH BCNEACTBNE YCTaHOBKM W MOAKAKYEHNS, HE COOTBETCTBYHOLLMX TpeboBa-
HWSAM, YKa3aHHbBIM B MHCTPYKLMKM NO SKCMyaTaLum 1 NPON3BEAEHHBIX HE YNONHOMOYEHHbIMA
Ha TO nnuuamu.

5. B cnyyae HapyweHnin TpeboBaHui 3raToBUTENS NO YCTaHOBKE W MOOKIIOYEHNIO, OTBET-
CTBEHHOCTb 3a MPUYNHEHHDIA YLLIEPE HECET NNLO WK OpraH13aLms, NpOBOAMBLLEE PabaThI
N0 YCTaHOBKE 1 NOAKMIYEHNIO.

6. [a30Bag HbITOBa TeXHMKA MOAKMKOYAETCS TOMAbKO CMEUManuCcTOM, UMEKOLUMM NULIEH3MI0
W [ONYCK Ha paboTbl C ra3oBbiM 060PYAOBAHWEM. [apaHTUIIHOE W CEPBUCHOE 0BCNYXMBa-
HWE OCYLLECTBNSETCS TONbKO MPK HanWymW OTMETKM B MAcnopTe M3AEAMs 0 MOAKIYEHN
WK AOKYMEHTa YNONHOMOYEHHO OpraHn3aLmmu 0 NOAKAYeHU rasoBoro 060pya0BaHus.

7. Vapenus, uMetoLwime TPexKOHTaKTHYHO CeTeBY BUKY, 0693aTebHO A0/KHO BbiTb 3a3eMie-
HO.

8. [lo BCeM BOMpOCAM TEXHUYECKOr0 0BCNYXMBAHNS 1 NPUOBPETEHNS OPUTMHABHBIX PACX0-
HbIX MaTEpPWUanoB M akceccyapos Bbl MOXeTe 06paLlaTbCs B aBTOPU30BaHHbIE CEPBUCHDBIE
LIeHTPbI, MHPOPMALMS N0 CEPBUCHOMY 06CTYXWUBaHMIO u3aennii «Monsher» ykasaHa Ha
cauTe 13roToBuTeNs : www.monsherrus.ru
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CEPBUCHAA KHUXKKA

MOJEJb

TN U3QENNA

CEPVUAHbIA HOMEP

LATA MPOAAXM

YBaxkaembiii MokynaTtennb!

bnaropgapum Bac 3a Bbibop npogyKumm komnaHum Monsher.

HacTosawwmm, komnanua Monsher nogreep»xaaert, uto npnobpetéHHaa Bamu
TEXHMKA U3roTOBJIEHA 13 BbICOKOKAUECTBEHHbIX MaTepranos npu
MOBbILLEHHOM KOHTPOME KauecTBa NpoAyKUMX 1 OTBEYaeT BCeM TEXHUYECKUM
N 3KOJNIOTMYECKM KPUTEPUAM, NPeSbABAEMbIM K JOMALLIHEN 6bITOBON
TEXHMKE.

[JaHHbIli TOBap cepTnduLmnpoBaH Ha Tepputopun Poccuinckon Gegepavmm.
MpowussogunTennb 06A3yeTca obecneunTb 6ECMNATHDIN RAPAHTUNHBIA PEMOHT B
TeyeHre BCero rapaHTUNHOro CpokKa.

TpeboBaHua notpebuTtensa, cooTBeTCTBYOLWME 3akoHoAaTeNnbCTBY PO, MoryT
6bITb NpeabABNEHbI B TeueHve 24 mecAueB ¢ [laTbl npofaxu n3genus npu
YCNOBUU, YTO HELOCTATKMN B MPOAYKLMM HE BO3HUKIIV BC/IeACTBME HapYyLLEHMA
nokynaTtenem npasws NONb30BaHUA, TPAHCMOPTUPOBKM, XPaHEHNA U NHbIX
[EeVCTBMI MONb30BaTENA NN TPETbUX JINL, NN O6CTOATENBCTB
HenpeoaoMMON cuibl (NoXap, NPUPoAHan KaTacTpoda 1 T.4.).

lapaHTUIiHOE 06CNYKMBaHME OCYLLECTBAAETCA B YNOSIHOMOYeHHbIX Monsher
aBTOPU30BaHHbIX CEPBUCHbIX LieHTpax. OTBETCTBEHHOCTb 3a KaUeCTBO, CPOKM
peMOHTa HeCyT YNOTHOMOYEHHbIE CEPBUCHbIE LLleHTPbI. HencnpaBHble getanu
W y37bl TEXHUKMW B FapaHTUHBIA Nepunof 3aMeHAITCA NoTpeburTento Ha HoBble
6e3B03Me3[HO.
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000 «KYNMNEPCBEPI-CEPBUC»
YcTaHOBKa, rapaHTUNHOE 1 NocsierapaHTUinHoe ob6CnyKrBaHue, Npoaaxa
3anacHbIx YyacTten no Mockese 1 MockoBcKkor obnactu +7 (495) 236-90-67

TenedoH ropsaueit nuHum Monsher:

8 (800) 250-17-18 (3BOHKM Ana Bcex pernoHos PO becnnaTHbie)

Yacbl paboTbl ropsayeint IMHUN:

noHeaenbHUK-NATHMLA ¢ 9-00 no 18-00 6e3 nepepbiBa

MoNHbIN CNUCOK aBTOPU30BAHHbIX CEPBUCHbBIX LLleHTpoB Monsher Bbl MoxeTe
HanTK Ha odrLManbLHOM caliTe www.monsherrus.ru

CBEAEHWA O PEMOHTAX

PemoHT N21

[ata o6palyeHna [lata pemoHTa HevcnpaBHocTb BbinonHeHHas pa6ota 3anacHas JyacTb

PemoHT N22

[ara o6paueHnsa [lata pemoHTa HewncnpaeHocTb BbinonHeHHasn pa6oTa 3anacHas yacTb

PemoHT N23

[ata o6palyeHna [ata pemoHTa HewncnpasHocTb BbinonHeHHasn pa6ota 3anacHas yacTb
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FAPAHTUAHBIA CEPTUDUKAT

O6paTtute oco6oe BHMMaHue!

Bce ycnoBua rapaHTum perynmpytotca AencTayiowum 3akoHoaatenbcteom PO.

lapaHTUiiHble 06A3aTeNbCTBA HE PACMPOCTPAHAIOTCA Ha TEXHWKY C HENCMPABHOCTAMY, BO3HUKLIUMI BCIIEACTBYE

HapyLLeHUsA TEXHONIOrMYecKx TPeboBaHi1, ONMCaHHbIX B IHCTPYKLMY NO 3KCMTyaTaumm, B TOM Ynche:

— HeCTabynbHOCTY NapamMeTPOB 3NeKTPoceTH, ycTaHoBneHHbIX FTOCT 13109-87, a Takxe HeCTabunbHOCTN YPOBHSA
[aBneHnA rasa, cornacHo FOCT P50696-2006;

— HeCTabunbHOCTV BOJOMNPOBOAHON CeTH, ycTaHOBNeHHbIX CHulM 2.04.02-84;

— Ha TEXHUKY, NCMOMb3yemyto OT Liefieil, OTIMYHbIX OT GbITOBOrO NOJIb30BaHNSA, @ TakXKe TEXHUKY, YCTaHOBNEHHYIO B
opraHm3aumax nto6oro Tmna cobcTBeHHOCTY;

— MPY HaNMYUK CeLOB MEXaHNYECKX MOBPeXAeHUI (TPeLHbI, CKObl, lapanuHbl v Np.), CBA3aHHbIX C MPUYMHON
obpatyeHus;

— NPV HaNVYUK CNefJoB HECAaHKLVOHUPOBAHHOO BCKPbITUA UV HEKBaNNGULIMPOBAHHOTO PEMOHTa TPETbUMU LM
(3a MCKMIOYeHeM 0CobbIX ClyyaeB, NPesyCMOTPEHHbIX AeNCTBYIOLLMM 3aKkoHoaaTenbcTeom PO);

— NPV HECOOTBETCTBUM AAaHHbIX O TeXHMKe B CEpBNUCHON KHIXKE U Ha OPUTMHANIbHON HaknelnKe (Wnibae) Ha u3aenuu;

— NPV HeMNpaBWIbHOM NMOAKMIOUYEHVN U3AENNA, NONaAaHNN BHYTPb U3AENVA NOCTOPOHHIX NPeAMETOB, MENKNX
[eTaneii n pparMeHTOB ofeX /bl NN OCTAaTKOB MULLY;

- NPV NoNaaaHnn Ha BHYTPEHHWE Y3/bl U AeTanu U3Lenna NOCTOPOHHUX XKUAKOCTEN, HACEKOMbIX UV NPU HAUYMN
CNefoB UX XKN3HeJeATeNbHOCTY;

— BCNeACTBME 06Pa30BaHNiA HA ANeMeHTax U34enuna 136bITOYHOTO CI0A HAKWMW UM UHbBIX OTJIOKEHUI, BbI3BaHHBIX
MOBbILEHHON XECTKOCTbIO BOADI;

- Npwn 06HaPYKeHUV BO3[ENCTBUA Ha BHYTPEHHME U BHELIHWE SNeMEHTbI U3[eNNA arpeccrBHbIX XUMUYECKMX
BELLECTB, a TaKXKe TEPMUYECKOro BO34eNCTBUA ;

- B C/lyyae, ey n3aenme Ha MOMEHT BM3WTa YNONTHOMOUYEHHON cepBUCHON Cny6bl Monsher 6bin10 B TexHUYecKn
NCNpaBHOM COCTOAHUN

#1

a
Yon )‘/{0'

#2

//I/l n J'/{{‘/’

#3
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TOBap nony4vun 6e3 nospex(,quvu?l, npeTeH3|/||7| K BHELWHeMY By U KOMIMJIEKTHOCTU He Meto

(®amunus, vma v noanucs Motpebutensa)

C ycnoBuAMM rapaHTUIHbIX 06A3aTenbcTB Monsher 03HakomseH 1 cornaceH. lMonHas, HeobxoANMas,
JocToBepHasn uHdopmaums o Toeape, Msrotosutene, MpogasLe MHOK NoNyYeHa

(®amunus, uma v noanucs Motpebutensa)

CBEAEHWA Ob YCTAHOBKE

3anonHATCA TMLOM, OCYLLeCTBIBLUIEM NOAKNIYeHNe (YCTaHOBKY)

[ata nogxnioueHmna Damunua, Vima cneumranuca, HanmeHosaHue opranusaumuy, Moanuck cneymnanucra,
(ycTaHoBKWM) NPOBOAVBLLETO NOAKNIOYEHNE BbINOHUBLLEN NOAKNIOYEHNE NPOBOAMBLLETO NOAKIIOYEHNE

BHuMaHue: Monsher HacToATeNbHO peKoMeHAYeT JOBEPATb NOAKIoUeHe (yCTaHOBKY) NprnobpeTéHHoro ToBapa cneyyanictam ABTOPU30BaHHOO
cepBurcHOro LeHTpa. Mpu noaknioueHnn nsaenus yepes ACLL, rapaHTUiiHbIN CPOK ncurcnaeTca ¢ [laTbl NOAKNIOYEHNA (yCTaHOBKM) N3aenus, Ho He 6onee 3
mecaues ¢ aatbl npogaxu. 000 «KYMMEPCBEPT-CEPBUC» ana Mocksbl n MockoBcKoii o6nactu: +7 (495) 236-90-67, MH-M1: ¢ 9-00 go 18-00. Onnata pa6ot no
NOAK/IYEHNIO N HBCTPOVIKG n3genna ocyLwecTBNAETCA Ha OCHOBaHUKN npe\?l(KypaHTa MNNAaTHbIX yCNyr opraHusaymm, OcyLLlECTBfIFHOLL[EI;N noaknyeHne.

V13roToBuTeNb He HeCET OTBETCTBEHHOCTY 3 yLIep6 MMYLECTBY 11 3/0POBbIO MPaX/aaH, BO; 1B CBA3N C wpol noak

13aenua TPETbUMIA inLamu. B ciyuae BO3HKHOBEHNA NOMOMKIA U3[eN1A BCIEACTBIE ONMCAaHHBIX BbILE MPUYMH, OTBETCTBEHHOCTb 3a NPUUYMHEHHBIN yLiep6
noTpe6uTentio, a Takxe 3a BOCCTaHOB/EHe PaboTOCNOCOBHOCTY U3aenus, HeCET NLIO, OCYLeCTBAsABLLEE NOAKMIOUeHMe. [a30Bble BapOUHbIE NMaHenu 1
[lyXOBKM MOTYT 6bITb yCTaHOB/IEHbI TONbKO CEPTUGULIMPOBAHHBIM CMELMaNCTOM, MEIOLLM COOTBETCTBYIOWMIA AONYCK Ha YCTaHOBKY 11 NpOBefeHe paboT
Mo ra3sosomy 060pyA0BaHMI0. [apaHTUiiHOEe 06CYKIMBaHME OCYLIECTBAACTCA TONBKO NPU HannuMm oTMeTKM OpraHin3aLmy, yNoIHOMOYEHHOI Ha NpoBeeHe
Takoro poaa pa6or.

CepBuc-LieHTp

n p, 1.0,

noanuco

[lata peMoHTa
CepBuc-LeHTp

n p, 1.0,

noanuco

[lata pemoHTa
CepBuc-LeHTp

" p, ®M.0,,
noanuco
[lata pemoHTa







Bedienungsanleitung

[ ]
User manual

—
PykoB6ogcmBo nonvzoBamens




