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DEUTSCH

WICHTIG:

Lesen Sie unbedingt zuerst die separat beiliegenden Sicherheits-

hinweise.

Bedienungsanleitung

Vielen Dank, dass Sie sich flir unser Produkt entschieden
haben. Wir wiinschen lhnen viel Freude mit dem Gerat.

Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerates die Be-
dienungsanleitung und die separat beiliegenden Sicher-
heitshinweise sehr sorgfaltig durch. Bewahren Sie diese
Unterlagen inkl. Garantieschein, Kassenbon und nach
Maglichkeit den Karton mit Innenverpackung gut auf. Falls
Sie das Gerét an Dritte weitergeben, geben Sie auch immer
alle dazugehdrigen Unterlagen mit.

Symbole in dieser Bedienungsanleitung

Wichtige Hinweise fir lhre Sicherheit sind besonders ge-
kennzeichnet. Beachten Sie diese Hinweise unbedingt, um
Unfélle und Schaden am Geréat zu vermeiden:

/N WARNUNG:
Warnt vor Gefahren fiir Inre Gesundheit und zeigt mog-
liche Verletzungsrisiken auf.

/\ ACHTUNG:
Weist auf mogliche Gefahrdungen fiir das Gerat oder
andere Gegenstéande hin.
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Auspacken des Gerétes

1. Nehmen Sie das Gerét aus seiner Verpackung.

2. Entfernen Sie sdmtliches Verpackungsmaterial, wie
Folien, Fiillmaterial, Kabelbinder und Kartonverpackung.
Entfernen Sie auch den roten Stopfen unterhalb des
Wassertanks!

3. Prifen Sie den Lieferumfang auf Vollstandigkeit.

4. Sollte der Verpackungsinhalt unvollsténdig oder Bescha-
digungen feststellbar sein, nehmen Sie das Gerat nicht in
Betrieb. Bringen Sie es umgehend zum Handler zuriick.

5. Am Gerat kdnnen sich noch Staub oder Produktions-
reste befinden. Wir empfehlen lhnen, das Geréat wie
unter ,Reinigung” beschrieben zu saubern.

Lieferumfang

1x Espresso-Kaffeemaschine

1x abnehmbarer Wassertank

1x Edelstahl-Aufsatz fiir die Milchdise

1x abnehmbarer Milchtank

1x einsteckbare Milchleitung

2x Filterhalter

1x 1-Tassen-Filtereinsatz

1x 2-Tassen-Filtereinsatz

1x Adapter fiir Nespresso-kompatible Kapseln
1x Abtropfgitter

1% Auffangbehalter fiir Restwasser mit festem Schwimmer
1x Messloffel/ Stampfer
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Ubersicht der Bedienelemente

Taste CLEAN/CAPPUCCINO

- kurz driicken: kleine Tasse Cappuccino

- lang driicken: Reinigungsfunktion

2 Taste FROTH/LATTE

- kurz driicken: kleine Tasse Milchkaffe

- lang driicken: Milchaufschaumen

Taste ESPRESSO (kleine Tasse Espresso)

Taste fiir groRe Tasse Cappuccino

Taste fiir groRe Tasse Milchkaffe

Taste fiir groRle Tasse Espresso

Warmeplatte / Tassenablage

Wassertankdeckel

9 Abnehmbarer Wassertank

10 Regler fiir die Konsistenz des Milchschaums

11 Abdeckung fiir den Milchtank

12 Filterhalter mit Adapter fiir Nespresso-kompatible Kap-
seln

13 Ablage fiir Filtereinsatz

14 Abnehmbarer Milchtank

15 Milchleitung

16 Netzschalter O (Ein/Aus)

17 Dampfrohr mit Edelstahl-Aufsatz fiir die Milchdlise
(héhenverstellbar)

18 Verstellhebel fiir die Milchdiise

19 Auffangbehalter fiir Restwasser mit rotem Schwimmer

20 Abtropfgitter

21 Herausziehbare Standflache fiir kleinere Tassen

22 Filterhalter fiir 1- und 2-Tassen-Filtereinsatz

23 Messloffel/ Stampfer (1 Teil, 2 Funktionen)

24 Filtereinsatz fiir 1 Tasse

25 Filtereinsatz fiir 2 Tassen

N

0 N OB W

Warnhinweise fiir die
Benutzung des Geréates

/N WARNUNG:

+ Lassen Sie keine Feuchtigkeit in das Gehause ge-
langen. Es besteht die Gefahr eines elektrischen
Schlages.

+ Der Briihkopf, der Filterhalter, die Milchdiise und die
Tassenablage werden bei Betrieb sehr heil. Verbren-
nungsgefahr!

+ Achten Sie darauf, dass der Filterhalter im Betrieb
korrekt und sicher geschlossen ist, da dieses Gerat unter
Druck arbeitet.

+ Betreiben Sie das Gerat nur, wenn der Wassertank mit
Wasser gefiillt ist.

+ Den Wassertank nur mit kaltem Wasser fiillen.

+ Nur Trinkwasser verwenden. Auf keinen Fall kohlenséu-
rehaltiges Wasser (Sprudelwasser) verwenden.

+ Das Gerat wahrend des Betriebs nicht bewegen.

+ Reinigen Sie den Milchtank und seine Teile nach jedem
Gebrauch aus hygienischen Griinden! Siehe Kapitel
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,Reinigung®. AuRerdem kann eingetrocknete Milch die
Leitungen verstopfen und im Extremfall zum Defekt des
Gerates filhren, wenn das Gerét nicht nach jedem Ge-
brauch gereinigt wird.

Anwendungshinweise

Standort

+ Stellen Sie das Gerat auf eine ebene und rutschfeste
Flache.

+ Betreiben Sie das Gerat wegen der aufsteigenden Hitze
und der Dampfe nicht unter Hangeschréanken.

+ Stellen Sie das Gerat nicht direkt neben einem Gas-
oder Elektroherd oder einer anderen Warmequelle auf.

Bedientasten

Die obere Tastenreihe dient zur Ausgabe kleiner Tassen,

die untere zur Ausgabe grofer Tassen. Wurde die ent-

sprechende Menge Kaffee abgegeben, ertdnen mehrere

Piepténe.

- Sie kdénnen den Briihvorgang auch jederzeit vorzeitig
beenden, indem Sie die entsprechende Taste erneut
dricken.

Elektrischer Anschluss

1. Bevor Sie den Netzstecker in die Steckdose stecken,
priifen Sie, ob die Netzspannung, die Sie benutzen
wollen, mit der des Gerates Uibereinstimmt. Die Angaben
dazu finden Sie auf dem Typenschild.

2. SchlieRen Sie das Gerat nur an eine vorschriftsmaRig
installierte Schutzkontaktsteckdose an.

Ein-/Ausschalten

+ Um das Gerét einzuschalten, drlicken Sie den Schalter
® auf der rechten Seite des Geréts. Es ertont ein Piep-
ton. Alle Kontrollleuchten blinken kurz und pulsieren
anschlieRend. Das Gerat beginnt mit dem Heizvorgang.

Die Warmeplatte wird heil.

- Ist die erforderliche Briihtemperatur fiir Espresso
erreicht, leuchten die beiden rechten Kontrollleuchten
wahrend die anderen vier Kontrollleuchten weiterhin
pulsieren.

- Nach kurzer Zeit leuchten auch die anderen vier Kont-
rollleuchten und das Gerét ist betriebsbereit.

+ Driicken Sie den Schalter &, um das Gerét auszuschal-
ten. Ziehen Sie anschlieBend den Netzstecker aus der

Steckdose.

Europaische MaBgaben zur Energieeinsparung

Die européische Richtlinie 2009/125/EG (Okodesign)
biindelt Manahmen zur Energieersparnis.

Daher schaltet sich das Gerat nach 30 Minuten in den
Standby. Dies kann aus technischen Griinden nicht an-

03.01.24

DEUTSCH



DEUTSCH

gezeigt werden. Drlicken Sie eine der sechs Tasten, um das
Gerét wieder einzuschalten.

Sie profitieren von der erhdhten Sicherheit und einem gerin-
geren Stromverbrauch.

Wissenswertes iiber Espresso

+ Espressobohnen werden l&nger gerdstet, daher ist Es-
presso fiir Menschen mit empfindlichem Magen besser
geeignet als herkdmmlicher Kaffee.

+ Espresso schmeckt kraftiger als Kaffee. Das liegt an
der unterschiedlichen Réstung. Klassischerweise wird
er ohne Milch getrunken. Je nach Geschmack kann er
gestifit oder ungesiiit getrunken werden.

+ Die Wahl der Sorte ist eine Frage der persénlichen
Vorliebe. Espressobohnen sind entweder Blends (Mi-
schungen verschiedener Sorten aus unterschiedlichen
Regionen fiir einen gleichbleibenden Geschmack) oder
sortenreine Bohnen aus einem Anbaugebiet (Single
Origin).

+ Bei Mischungen wird den Arabica-Bohnen gerne ein An-
teil Robusta (20 bis 30 %) beigemischt. Mit einem hohen
Anteil an Robusta ist es einfacher, bei der Zubereitung
eine gute Crema zu erhalten.

Tipps und Tricks fiir einen perfekten Kaffeegenuss
Fir eine gelungene Espressozubereitung ist es wichtig,
einige Dinge zu beachten:

+ Der Espressoautomat muss auf Betriebstemperatur
vorgeheizt sein.

+ Die Tassen mit heiRem Wasser vorwérmen. Die Tassen
bis zum Gebrauch auf die warme Warmhalteplatte stel-
len. Dickwandige Porzellantassen halten die Warme gut.

+ Verwenden Sie ausschlieRlich Espressobohnen.

Ideal ist es, die Espressobohnen erst kurz vor der Zu-
bereitung zu mahlen. Bereits gemahlener Kaffee verliert
schnell sein Aroma.

+ Das Kaffeemehl sollte fein, aber nicht zu fein gemahlen
sein. Zu grob gemahlen fehlt dem fertigen Espresso das
Aroma, zu fein gemahlen schmeckt er bitter.

Probieren Sie verschiedene Sorten aus, bis Sie lhren
Geschmack gefunden haben.

+ Verdichtung des Kaffeemehls:

Je nachdem, wie fest das Kaffeemehl im Filtereinsatz
angedriickt wurde, kénnen die Espressoergebnisse (Es-
pressomenge und Crema) variieren. Daher ist es wichtig
das Kaffeemehl im Filtereinsatz richtig zu verteilen und
anzudricken, damit das Wasser an allen Stellen gleich-
maRig durchflieBen kann.

Der Filtereinsatz muss trocken sein, bevor das Kaffee-

mehl eingefillt wird.

Verwenden Sie den mitgelieferten Stampfer, um das

Kaffeemehl anzudriicken. Nicht zu stark und nicht zu

schwach driicken.

Das angedriickte Kaffeemehl muss eine ebene Ober-

flache aufweisen.
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Driicken, nicht drehen! Durch das Drehen wéhrend
des Andriickens wird der ,Kaffeekuchen® wieder auf-
gelockert. Driicken Sie gerade und von oben auf das
Kaffeemehl.

Um das fiir Sie ideale ,Espresso-Erlebnis” zu finden,
empfehlen wir Ihnen, mit der Menge des Kaffeemehls
und dem Andriicken des Kaffeemehls zu experimen-
tieren.

Einsatz vom Kapseladapter

Das Gerat kann nur mit Nespresso-kompatible Kapseln
betrieben werden!

+ Im Handel sind verschiedene Marken von Nespresso-
kompatible Kapseln erhaltlich. Von Marke zu Marke
und auch innerhalb der Marken gibt es verschiedene
Kapselarten, die aufgrund unterschiedlicher Herstellung
unterschiedliche Ergebnisse liefern. Dies stellt keinen
Mangel des Gerétes dar.

+ Die verschiedenen Réstungen, von leicht bis stark, kén-
nen die Kaffeemenge und den Kaffeefluss beeinflussen.
Ein leichtes Tropfeln ist hierbei normal.

Bedienung
Montage/Demontage des Filterhalters
+Um den Filterhalter am Briihkopf zu montieren, halten

Sie ihn mit dem Griff am linken Rand des Gerates.

1. Der Griff des Filterhalters muss sich etwas hinter dem
gedffneten Schlosssymbol (Tl INSERT) befinden.

2. Fiihren Sie die Fihrungsnasen des Filterhalters in die
Aussparungen des Briihkopfes ein.

3. Ziehen Sie den Filterhalter am Griff nach rechts bis
zur Mitte des Gerétes (@ LOCK). Achten Sie darauf,
dass der Filterhalter fest im Brlihkopf sitzt.

+Um den Filterhalter vom Briihkopf zu lésen, ziehen Sie
ihn nach links.

/\ WARNUNG: Verbrennungsgefahr!
Nach dem Briihvorgang sind die Metallteile des Filter-
halters und des Filtereinsatzes hei3.

Einsetzen des Auffangbehalters/Abtropfgitter

1. Setzen Sie den Auffangbehélter fir das Restwasser ein.

2. Legen Sie das Abtropfgitter als Abdeckung auf den Auf-
fangbehélter.

Lénge der Milchdiise einstellen

Die Milchdlse kann in der Lange verstellt wer-
den, dass sie in die Tassenéffnung hineinragt,
um Spritzer zu vermeiden. Je nach GroRe der
Tasse muss die Position der Milchdise wie
folgt eingestellt werden:

1. Den aufgesteckten Edelstahl-Aufsatz fiir

die Milchduse eine kurze Umdrehung nach
links drehen.

-
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2. Schieben Sie den Edelstahl-Aufsatz in die gewiinschte
Position (oben, Mitte oder unten).

3. Drehen Sie den Edelstahl-Aufsatz jetzt wieder eine kurze

Umdrehung nach rechts.

Wassertank abnehmen und befiillen
+ Ziehen Sie den Wassertank mit beiden Handen nach
oben ab.
- Esist normal, dass sich Wasser unter dem Wasser-
tank befindet. Dieses muss regelmaBig mit einem
sauberen Schwamm entfernt werden.

+ Fllen Sie den Wassertank mit sauberem, frischem Was-

ser. Der Wasserstand muss zwischen den Markierungen
MIN und MAX liegen.

+ Wenn Sie den Wassertank wieder einsetzen, achten Sie
darauf, dass er in der Halterung am Gerét sitzt. Driicken
Sie ihn anschlieBend leicht nach unten, damit sich das
Ventil 6ffnet.

+ Der Wassertank kann auch ohne vorherige Entnahme
befiillt werden. Offnen Sie den Deckel und fiillen Sie das
Wasser mit einer Kanne in den Wassertank.

Milchtank entnehmen und befiillen

1. Ziehen Sie den Milchtank am unteren Teil leicht nach
oben und vorne.

2. Nehmen Sie die Abdeckung vom Milchtank ab.

z?

2l
\.\®

3. Fiillen Sie den Milchtank mit Barista-Milch, Barista-Milch-

alternative oder 3% Vollmilch. Die Fillmenge muss
zwischen MIN und MAX liegen. Die optimale Milchtem-
peratur betragt 8°C.

4. Setzen Sie die Abdeckung wieder auf den Milchtank.
Achten Sie darauf, dass die Milchleitung installiert ist.
Montieren Sie den Milchtank wieder am Gerét. Er muss
hérbar einrasten.

- Wurde der Milchtank bei eingeschaltetem Gerat ab-
genommen, ertont ein Piepton, wenn der Milchtank
abgenommen oder eingesetzt wird.

- Wenn der Milchtank nicht richtig eingesetzt ist, verhin-

dert ein Sicherheitsschalter den Austritt von Dampf.

PC-ES-KA1266_IM_01.2024

Erstinbetriebnahme

/\ ACHTUNG:

Inshesondere vor der ersten Inbetriebnahme oder wenn
das Gerat langere Zeit nicht benutzt wurde, muss das
Gerat mit der Reinigungsfunktion gereinigt werden. Ver-
wenden Sie bei diesem Vorgang kein Kaffeemehl!

N

. Flllen Sie den Wassertank und den Milchtank mit
sauberem, frischem Wasser bis zur Markierung MAX.
SchlieRen Sie den Deckel vom Wassertank und setzen
Sie den Milchtank mit der Abdeckung wieder ein.
2. Setzen Sie den Filterhalter ein.
3. Stellen Sie den Regler oben auf dem Milchtank auf
Position ¢s.

4. Schwenken Sie die Milchdlise mit dem Verstellhebel am
Milchtank nach auRen.

5. Stellen Sie ein geeignetes GefaR (hitzebestandig /
ca. 500 ml) unter den Briihkopf. Wenn nétig, die Lange
der Milchduise wie zuvor beschrieben verandern.

6. Schalten Sie das Gerat ein. Das Geréat beginnt mit dem
Heizvorgang. Die Warmeplatte wird heil. Warten Sie, bis
alle Kontrollleuchten leuchten.

. Driicken Sie die Taste (5) fiir eine groRe Tasse Latte. Es
beginnt ein Wasserdurchlauf. Lassen Sie 2-3 Tassen
durchlaufen. Am Besten entleeren Sie das Gefalt nach
jedem Durchlauf.

/\ WARNUNG: Verbrennungsgefahr!
Das Wasser im Gefal und die Milchdiise sind heiR!

8. Entleeren Sie das Gefal und stellen Sie es wieder unter
die Milchduse.

9. Um die Reinigungsfunktion auszufiihren, halten Sie
die Taste CLEAN/CAPPUCCINO 3 Sekunden lang
gedriickt. Ein Piepton ertdnt und die vier linken Kontroll-
leuchten blinken abwechselnd im Kreis.

/\ WARNUNG: Verbrennungsgefahr!

+ Bei diesem Vorgang wird viel heier Dampf erzeugt
und die Milchleitung mit heiem Wasser gespilt.

+ Das Wasser im Gefal und die Milchdtise sind hei3!

-

Ist der Vorgang beendet, pulsieren alle Kontrollleuchten.
Das Gerét ist betriebsbereit, wenn alle Kontrollleuchten
leuchten.

Espresso Kaffeemenge programmieren

Sie haben die Mdglichkeit, die werkseitig eingestellte

Kaffeemenge zu &ndern. Werkseitig sind Standardmengen

fiir eine kleine und eine grole Tasse Espresso eingestellt.

Um diese Ihren Wiinschen entsprechend zu @ndern, gehen

Sie wie folgt vor:

1. Befiillen Sie den Wassertank mit ausreichend Wasser
und setzen Sie ihn wieder ein.

2. Montieren Sie den Filterhalter ohne Kaffeemehl.

3. Stellen Sie eine Tasse unter den Briihkopf.

03.01.24
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4. Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose und
schalten Sie das Gerét ein.

5. Warten Sie bis alle Kontrollleuchten leuchten. Halten
Sie dann die Taste (3) oder die Taste (6), mindestens
3 Sekunden lang gedrtickt.

6. Sobald die gewlinschte Menge erreicht ist, drlicken Sie

die Taste erneut.

- Ein Piepton ertont und alle Kontrollleuchten leuchten.

Das Gerét ist jetzt wieder einsatzbereit.

Programmierte Kaffeemenge I6schen

Gehen Sie wie folgt vor, um die individuell programmierte
Kaffeemenge zu 18schen und die Standardmenge wieder-
herzustellen:

1. Befiillen Sie den Wassertank mit ausreichend Wasser
und setzen Sie ihn wieder ein.
2. Warten Sie bis alle Kontrollleuchten leuchten.
3. Halten Sie dann die Taste (4), fir eine grole Tasse
Cappuccino, ca. 3 Sekunden lang gedrtickt.
- Um anzuzeigen, dass die Programmierung geldscht
wurde, ertdnt ein Piepton und alle Kontrollleuchten

blinken 5-mal. Das Gerat ist jetzt wieder einsatzbereit.

Filtereinsétze einsetzen und herausnehmen

+ An den Filtereinsatzen befinden sich Flihrungsnasen.
Diese mlssen in die Kerbe des Filterhalters eingefiihrt
werden. Drehen Sie den Filtereinsatz anschliefend
um 90 Grad, damit er beim spateren Entleeren nicht
herausfallt.

+ Um den Filtereinsatz herausnehmen zu knnen, muss er
so gedreht werden, dass sich die Flihrungsnase wieder

in der Kerbe des Filterhalters befindet. Nun kann der
Filtereinsatz entnommen werden.

Herausziehbare Standflache fiir kleinere Tassen

Fir kleine Tassen ziehen Sie die zusatzliche Standflache
aus dem Gerat, bis sie horbar einrastet. Die Standflache

kann zur einfachen Reinigung auch aus dem Gerat heraus-

genommen werden.

Zubereitung von Espresso

1. Befiillen Sie den Wassertank mit ausreichend Wasser.
Schlielen Sie den Wassertankdeckel.

2. Schalten Sie das Gerét ein.

3. Wahlen Sie einen Filtereinsatz (24/25) aus. Setzen

Sie ihn in den Filterhalter (22). Achten Sie darauf, dass
der Filtereinsatz um 90 Grad gedreht ist, damit er beim

spateren Entleeren nicht herausfallt. Siehe vorheriges
Kapitel ,Filtereinsatze einsetzen und herausnehmen®.
4. Fullen Sie Espressomehl in den Filtereinsatz.
Verwenden Sie den mitgelieferten Messloffel
(eine Messloffelfilllung = 1 Tasse). Verteilen Sie das
Kaffeemehl gleichmaRig und drlicken Sie es mit dem
Stampfer leicht an. Sdubern Sie den Rand des Filter-
halters.
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. Montieren Sie den Filterhalter am Briihkopf. Achten Sie

darauf, dass der Filterhalter fest im Brihkopf sitzt.

. Wenn die erforderliche Briihtemperatur erreicht ist,

leuchten alle Kontrollleuchten. Stellen Sie die Tasse(n)
unter den Brlihkopf auf das Abtropfgitter.

. Driicken Sie die Taste (3) firr eine kleine Tasse Espresso

oder die Taste (6) fiir eine grofle Tasse Espresso. Das
heie Wasser wird durch den Filter gepresst.

. Wurde die entsprechende Menge Kaffee abgegeben,

erténen mehrere Pieptdne. Entnehmen Sie die Tasse(n).

- Entfernen Sie den Filterhalter nach jeder Zuberei-
tung. Dies verlangert die Lebensdauer der Gummi-
dichtung im Briihkopf.

9. Ldsen Sie den Filterhalter vom Briihkopf.
.Um eine weitere Tasse Espresso zu brilhen, miissen

Sie den Filtereinsatz entleeren und neu fiillen:

/N WARNUNG: Verbrennungsgefahr!
Die Metallteile am Filterhalter und der Filtereinsatz
sind heil.

Klopfen Sie den Kaffeesatz aus dem Filtereinsatz. Neh-
men Sie bei Bedarf einen Loffel zur Hilfe. Spulen Sie
Reste des Kaffeesatzes mit Wasser aus.

. Um die nachste(n) Tasse(n) Espresso zuzubereiten,

gehen Sie vor wie oben beschrieben.

- Die Kaffeetemperatur der ersten zubereiteten Tasse
und der folgenden Tasse(n) kann unterschiedlich sein.

Zubereitung von Cappuccino

Ein Cappuccino besteht in der Regel aus einem Drittel
Kaffee, einem Drittel heifer Milch und einem Drittel Milch-
schaum.

Auch hier kann zwischen einer kleinen und einer groien

Tasse gewahlt werden. Milch und Milchschaum werden
automatisch zugefiihrt.

1.

2.

Beflillen Sie den Wassertank mit ausreichend Wasser.
SchlieRen Sie den Wassertankdeckel.

Stellen Sie sicher, dass gentigend Milch in den Milch-
tank eingefilllt ist. (Siehe Abschnitt ,Milchtank entneh-
men und befillen*.)

. Wahlen Sie einen Filtereinsatz (24/25) aus. Setzen

Sie ihn in den Filterhalter (22). Achten Sie darauf, dass
der Filtereinsatz um 90 Grad gedreht ist, damit er beim
spateren Entleeren nicht herausfallt. Siehe vorheriges
Kapitel ,Filtereinsatze einsetzen und herausnehmen®.

. Fullen Sie Espressomehl in den Filtereinsatz.

Verwenden Sie den mitgelieferten Messloffel

(eine Messloffelfiillung = 1 Tasse). Verteilen Sie das
Kaffeemehl gleichmaRig und driicken Sie es mit dem
Stampfer leicht an. Sdubern Sie den Rand des Filter-
halters.

. Montieren Sie den Filterhalter am Briihkopf. Achten Sie

darauf, dass der Filterhalter fest im Brihkopf sitzt.
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6. Schwenken Sie die Milchdiise mit dem Verstellhebel am
Milchtank nach aulen.

7. Stellen Sie eine Tasse unter den Briihkopf und achten
Sie darauf, dass die Milchdlise in die Tasse hineinragt.
Wenn nétig, die Lange der Milchdlise wie zuvor be-
schrieben veréndern.

8. Schalten Sie das Gerét ein. Das Gerat beginnt mit dem
Heizvorgang. Die Warmeplatte wird heil. Warten Sie,
bis alle Kontrollleuchten leuchten.

9. Stellen Sie mit dem Regler oben auf dem Milchtank ein,
ob Sie Milchschaum mit geringer Konsistenz (®) oder
mit hoher Konsistenz (e%) wiinschen.

10. Je nachdem welchen Filtereinsatz Sie eingesetzt haben,
driicken Sie die Taste (1) fur einen kleinen Cappuccino
oder die Taste (4) fir einen groRen Cappuccino.

11. Warten Sie, bis kein Kaffee und keine Milch mehr aus-
gegeben werden. Mehrere Pieptdne erténen und alle
Kontrollleuchten leuchten. Entnehmen Sie die Tasse.

- Entfernen Sie den Filterhalter nach jeder Zuberei-
tung. Dies verlangert die Lebensdauer der Gummi-
dichtung im Brihkopf.

- Reinigen Sie den Milchtank und seine Teile nach
jedem Gebrauch aus hygienischen Griinden! Siehe
Kapitel ,Reinigung“. Auferdem kann eingetrocknete
Milch die Leitungen verstopfen und im Extremfall zum
Defekt des Gerates fiihren, wenn das Gerét nicht
nach jedem Gebrauch gereinigt wird.

Zubereitung von Caffé Latte

Ein Caffé Latte ist ein Milchkaffee. Er besteht aus Espresso,
viel aufgeschaumter Milch und einer diinnen Schicht Milch-
schaum.

1. Beflillen Sie den Wassertank mit ausreichend Wasser.
Schliefen Sie den Wassertankdeckel.

2. Stellen Sie sicher, dass gentigend Milch in den Milch-
tank eingefilllt ist. (Siehe Abschnitt ,Milchtank entneh-
men und befiillen®)

3. Wahlen Sie einen Filtereinsatz (24/25) aus. Setzen
Sie ihn in den Filterhalter (22). Achten Sie darauf, dass
der Filtereinsatz um 90 Grad gedreht ist, damit er beim
spateren Entleeren nicht herausfallt. Siehe vorheriges
Kapitel ,Filtereinsatze einsetzen und herausnehmen®.

4. Fillen Sie Espressomehl in den Filtereinsatz.
Verwenden Sie den mitgelieferten Messloffel
(eine Messloffelfiillung = 1 Tasse). Verteilen Sie das
Kaffeemehl gleichmaRig und drlicken Sie es mit dem
Stampfer leicht an. Sdubern Sie den Rand des Filter-
halters.

5. Montieren Sie den Filterhalter am Briihkopf. Achten Sie
darauf, dass der Filterhalter fest im Brihkopf sitzt.

6. Schwenken Sie die Milchdiise mit dem Verstellhebel am
Milchtank nach aulen.

7. Stellen Sie eine Tasse unter den Briihkopf und achten
Sie darauf, dass die Milchdlise in die Tasse hineinragt.
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8.

Wenn nétig, die Lange der Milchdlise wie zuvor be-
schrieben veréndern.

Schalten Sie das Gerat ein. Das Gerat beginnt mit dem
Heizvorgang. Die Warmeplatte wird hei3. Warten Sie,
bis alle Kontrollleuchten leuchten.

. Stellen Sie mit dem Regler oben auf dem Milchtank ein,

ob Sie Milchschaum mit geringer Konsistenz (®) oder
mit hoher Konsistenz (¢'s) wiinschen.

10. Je nachdem welchen Filtereinsatz Sie eingesetzt haben,

drlicken Sie die Taste (2) fur einen kleinen Caffé Latte
oder die Taste (5) fiir einen groRen Caffé Latte.

11. Warten Sie, bis kein Kaffee und keine Milch mehr aus-

gegeben werden. Mehrere Pieptdne erténen und alle

Kontrollleuchten leuchten. Entnehmen Sie die Tasse.

- Entfernen Sie den Filterhalter nach jeder Zuberei-
tung. Dies verlangert die Lebensdauer der Gummi-
dichtung im Briihkopf.

- Reinigen Sie den Milchtank und seine Teile nach
jedem Gebrauch aus hygienischen Griinden! Siehe
Kapitel ,Reinigung". AuRerdem kann eingetrocknete
Milch die Leitungen verstopfen und im Extremfall zum
Defekt des Gerétes fiihren, wenn das Gerét nicht
nach jedem Gebrauch gereinigt wird.

Milch aufschdumen

1.

3.

Stellen Sie sicher, dass gentigend Milch in den Milch-
tank eingefllt ist. (Siehe Abschnitt  Milchtank entneh-
men und befiillen*)

. Schwenken Sie die Milchdise mit dem Verstellhebel am

Milchtank nach aufen.

Stellen Sie eine Tasse unter den Briihkopf und achten
Sie darauf, dass die Milchduse in die Tasse hineinragt.
Wenn nétig, die Lange der Milchdlise wie zuvor be-
schrieben verandern.

. Schalten Sie das Gerét ein. Das Gerat beginnt mit dem

Heizvorgang. Die Warmeplatte wird heil. Warten Sie,
bis alle Kontrollleuchten leuchten.

. Um die Milchaufschaumfunktion zu aktivieren, halten Sie

die Taste FROTH/LATTE 3 Sekunden lang gedriickt.
Ein Piepton ertont und die Kontrollleuchte der Taste
blinkt, wahrend die anderen Kontrollleuchten erldschen.
Nach einer kurzen Autheizphase fliet Milch aus der
Milchduse.

. Wenn keine Milch mehr auslauft, ertonen mehrere Piep-

tone und alle Kontrolllampen leuchten auf. Entnehmen

Sie die Tasse.

- Reinigen Sie den Milchtank und seine Teile nach
jedem Gebrauch aus hygienischen Griinden! Siehe
Kapitel ,Reinigung”. Auferdem kann eingetrocknete
Milch die Leitungen verstopfen und im Extremfall zum
Defekt des Gerétes flihren, wenn das Gerat nicht
nach jedem Gebrauch gereinigt wird.
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Verwendung von Nespresso-kompatiblen Kapseln

Das Gerét kann auch mit Nespresso-kompatiblen Kapseln
verwendet werden.

1. Befilllen Sie den Wassertank mit ausreichend Wasser.
SchlieBen Sie den Wassertankdeckel.

2. Wenn Sie eine Kapsel verwenden, die fiir die Zuberei-
tung auch Milch bendtigt, fiillen Sie auch den Milchtank
mit ausreichend Milch. (Siehe Abschnitt ,Milchtank ent-
nehmen und befiillen®.)

3. Setzen Sie eine Nespresso-kompatible Kapsel in den
Adapter fiir die Kapseln ein. Driicken Sie die Kapsel mit
leichtem Druck in den Adapter. Die Metallspitzen am
Adapterboden stechen dabei in die Kapsel.

4. Setzen Sie den Adapter fiir die Kapseln in den Filter-
halter (12) ein.

5. Montieren Sie den Filterhalter am Briihkopf. Achten Sie
darauf, dass der Filterhalter fest im Briihkopf sitzt.

6. Stellen Sie eine Tasse unter den Briihkopf.

7. Schalten Sie das Gerét ein. Das Gerat beginnt mit dem
Heizvorgang. Die Warmeplatte wird hei. Warten Sie,
bis alle Kontrollleuchten leuchten.

8. Je nach eingesteckter Kapsel die entsprechende Taste
drticken. Das heife Wasser wird durch den Filter ge-
presst.

9. Wurde die entsprechende Menge Kaffee abgegeben,
erténen mehrere Pieptdne. Entnehmen Sie die Tasse(n).
- Entfernen Sie den Filterhalter nach jeder Zuberei-

tung. Dies verlangert die Lebensdauer der Gummi-
dichtung im Briihkopf.

10. Lésen Sie den Filterhalter vom Briihkopf.

11. Um eine weitere Tasse zuzubereiten, muss die Kapsel
durch eine neue Kapsel ersetzt werden:

A WARNUNG: Verbrennungsgefahr!
Die Metallteile am Filterhalter und der Filtereinsatz
sind heil.

Bevor Sie die Kapsel wechseln kdnnen, missen Sie den
Adapter fiir Nespresso-kompatible Kapseln unter kaltem
Wasser abkuhlen.
12.Um die nachste(n) Tasse(n) zuzubereiten, gehen Sie vor
wie oben beschrieben.
- Die Kaffeetemperatur der ersten zubereiteten Tasse
und der folgenden Tasse(n) kann unterschiedlich sein.

Reinigung

/A WARNUNG:

« Ziehen Sie vor der Reinigung immer den Netzstecker aus der
Steckdose und warten Sie, bis das Gerat abgekuhlt ist.

* Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser. Es konnte zu einem
elektrischen Schlag oder Brand fUhren.

+ Die Milchduse ist unmittelbar nach der Benutzung heifl3!

/\ ACHTUNG:

+ Benutzen Sie keine Drahtbiirste oder andere scheu-
ernde Gegenstande.

+ Benutzen Sie keine scharfen oder scheuernden
Reinigungsmittel.

Die AuRenseite des Gerates reinigen Sie nach Bedarf mit
einem leicht feuchten Tuch — ohne Zusatzmittel.

Briihkopf und Gummidichtung

Wischen Sie den Briihkopf und die Gummidichtung mit
einem feuchten Tuch ab. Feuchten Sie eine weiche Nylon-
biirste vorher an, um hartnéckige Verschmutzung zu besei-
tigen. Trocknen Sie mit einem trockenen Tuch nach.
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Milchdiise und Milchtank

Reinigen Sie die Milchdlise, den Milchtank und seine Teile
nach jedem Gebrauch aus hygienischen Griinden wie folgt:

1. Nehmen Sie den Milchtank aus dem Gerét. Entfernen
Sie die Abdeckung vom Milchtank.

2. Reinigen Sie den Milchtank in warmen Spulwasser mit
etwas Handspuimittel.

3. Fillen Sie den Milchtank mit ca. 250 ml sauberem,
frischem Wasser und setzen Sie den Milchtank mit der
Abdeckung wieder ein.

4. Fiillen Sie den Wassertank sauberem, frischem Wasser
bis zur Markierung MAX. Schlieen Sie den Deckel vom
Wassertank.

5. Stellen Sie den Regler oben auf dem Milchtank auf
Position d.

03.01.24



6. Schwenken Sie die Milchdiise mit dem Verstellhebel am
Milchtank nach auRen.

7. Stellen Sie ein geeignetes Gefal (hitzebestandig /
ca. 250 ml) unter den Brihkopf. Wenn ndtig, die Lange
der MilchdUise wie zuvor beschrieben verandern.

8. Um die Reinigungsfunktion auszuftihren, halten Sie
die Taste CLEAN/CAPPUCCINO 3 Sekunden lang
gedriickt. Ein Piepton ertdnt und die vier linken Kontroll-
leuchten blinken abwechselnd im Kreis.

A WARNUNG: Verbrennungsgefahr!

+ Bei diesem Vorgang wird viel heilRer Dampf erzeugt
und die Milchleitung mit heiBem Wasser gespiilt.

+ Das Wasser im Gefal und die Milchdiise sind heil3!

Ist der Vorgang beendet, pulsieren alle Kontrollleuchten.
9. Nehmen Sie den Milchtank heraus und entfernen Sie
das restliche Wasser aus dem Milchtank.

Griindliche Reinigung

Zur griindlichen Reinigung kann der Edelstahl-Aufsatz fir
die Milchdise abgenommen und der Anschlussstopfen von
der Milchtankabdeckung entfernt werden.

1. Warten Sig, bis der Edelstahl-Aufsatz fiir die Milchdlise
abgekdhlt ist.

2. Den aufgesteckte Edelstahl-Aufsatz fiir die Milchduse
eine kurze Umdrehung nach links drehen.

3. Ziehen Sie den Edelstahl-Aufsatzes tiber die letzte Posi-
tion hinaus nach unten ab.

4. Reinigen Sie den Edelstahl-Aufsatz in warmen Splilwas-
ser mit etwas Handspilmittel.

- Bei Bedarf kénnen Sie eine feine, weiche Nylonbiirste
zur Hilfe nehmen.

5. Splilen Sie mit klarem Wasser nach und stecken Sie den
Edelstahl-Aufsatz wieder auf die Milchdiise. Fixieren Sie
ihn auf der gewiinschten Hohe.

6. Drehen Sie den Anschlussstopfen in Richtung i und
ziehen in heraus.

7. Reinigen Sie den Anschlussstopfen mit Leitungswasser
und trocknen ihn ab.

8. Stecken Sie den Anschlussstopfen wieder in die Offnung
und fixieren Sie ihn, indem Sie ihn in Richtung @ drehen.

Zubehor

Filterhalter, Filtereinsétze, Abtropfgitter, Auffangbehélter,
Wassertank und Messléffel kdnnen Sie in einem warmen
Spiilwasser mit etwas Handspilmittel reinigen. Bei Bedarf
kénnen Sie eine feine, weiche Nylonbiirste benutzen. Spii-
len Sie mit klarem Wasser nach. Trocknen Sie die Teile mit
einem weichen Tuch.

/\ ACHTUNG:

Diese Teile sind nicht zur Reinigung in der Splilmaschine
geeignet. Unter Einwirkung von Hitze und scharfen Reini-
gern konnten sie sich verziehen oder verfarben.
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Wassertank

1. Ziehen Sie ihn mit beiden Handen nach oben heraus.
Setzen Sie ihn nach dem Reinigen und Trocknen wieder
ein.

2. Setzen Sie den Wassertank wieder ein. Achten Sie
darauf, dass er in der Halterung am Gerét sitzt.

3. Driicken Sie den Wassertank leicht nach unten, damit
sich das Ventil 6ffnet.

Entkalkung

Kalkablagerungen gefahrden die Funktion des Gerates.
Deshalb muss das Gerat regelmaRig entkalkt werden. Die
Absténde der Entkalkung héngen vom Hértegrad des Was-
sers und der Haufigkeit der Verwendung ab.

Spétestens wenn die Kontrollleuchten der kleinen und der
groRen Espressotasse abwechselnd blinken, muss das
Gerét entkalkt werden.

Entkalken Sie mit einem handelsiiblichen Entkalkungs-
mittel, wie es auch fiir Kaffeemaschinen mit Milchsystem
empfohlen wird.

1. Beachten Sie die Dosierungsanleitung auf der Verpa-
ckung oder dem Beipackzettel. Fiillen Sie den Entkalker
in den Wasser- und in den Milchtank.

2. Fiillen Sie den Wassertank mit 500 ml sauberem,
frischem Wasser. Schliefen Sie den Deckel vom Was-
sertank.

3. Fiillen Sie den Milchtank mit 300 ml sauberem, frischem
Wasser und setzen Sie den Milchtank mit der Abdeckung
wieder ein.

4. Setzen Sie den Filterhalter ein.

5. Stellen Sie den Regler oben auf dem Milchtank auf
Position ¢.

6. Schwenken Sie die Milchdlise mit dem Verstellhebel am
Milchtank nach auRen.

7. Stellen Sie ein geeignetes Gefal (hitzebestandig /
ca. 700 ml) unter den Briihkopf. Wenn nétig, die Lange
der Milchduise wie zuvor beschrieben verandern.

- Sie haben auch Zeit, den Behélter zwischen den
Reinigungsvorgangen zu wechseln, wenn Sie keinen
geeigneten Behalter mit 700 ml zur Hand haben.

8. Schalten Sie das Gerat ein und warten Sie bis alle Kont-
rollleuchten leuchten.

9. Halten Sie gleichzeitig die Taste (1) und (4) fur mindes-
tens 4 Sekunden gedriickt. Alle sechs Kontrollleuchten
leuchten abwechselnd gegen den Uhrzeigersinn und das
Gerat beginnt mit der Entkalkung. Der Vorgang dauert
ca. 5 Minuten und wird mehrmals pausiert.

- Nach Abschluss des letzten Vorgangs ertonen
mehrere Pieptone. Danach wird Dampf erzeugt. Die

m
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Entkalkung ist beendet, wenn alle Kontrollleuchten

wieder leuchten.

/\ WARNUNG:

+ Wasser- und Milchtank ausspilen und wieder mit *
Wasser filllen. Zweimal eine groRe Tasse Espresso
und zweimal eine grole Tasse Caffe Latte durchlaufen
lassen. Dadurch werden Riickstande des Entkal- *

kungsmittels entfernt.

Aufbewahrung

+ Reinigen Sie das Gerat wie beschrieben. Lassen Sie das
Zubehdr vollstandig trocknen.

Wir empfehlen, das Gerat in der Original-Verpackung
aufzubewahren, wenn Sie es Uber einen langeren Zeit-
raum nicht benutzen méchten.

Lagern Sie das Gerat immer auerhalb der Reichweite

von Kindern an einem gut belifteten und trockenen Ort.

+ Dieses Wasser nicht zum Verzehr verwenden.

Storungsbehebung

Problem

Magliche Ursache

Abhilfe

Das Gerat ist ohne Funktion.

Das Gerat hat keine Stromversorgung.

Uberpriifen Sie die Steckdose mit einem
anderen Gerét.

Setzen Sie den Netzstecker richtig ein.

Kontrollieren Sie die Haussicherung.

Das Gerat ist defekt.

Wenden Sie sich an unseren Service oder an
einen Fachmann.

Es lauft kein Kaffee mehr
nach.

Schalten Sie das Gerét aus!

Der Wassertank ist leer.

Flillen Sie den Wassertank mit frischem
Wasser.

Der Wassertank ist nicht richtig einge-
setzt, das Ventil ist nicht offen.

Driicken Sie den Tank leicht nach unten,
damit sich das Ventil 6ffnet.

Die Locher im Filterhalter und der Aus-
lass am Briihkopf sind verstopft.

Reinigen Sie den Filterhalter, den Filter und
den Auslass am Brihkopf.

Das Kaffeepulver ist zu fein oder wurde
zu fest angedriickt.

Lockern Sie das Kaffeepulver. Verteilen Sie
es gleichmaRig und driicken Sie es nur leicht
mit dem Stampfer an.

Das Gerat ist verkalkt.

Entkalken Sie das Gerat wie beschrieben.

Die Pumpe macht laute Ge-
rausche.

Schalten Sie das Gerat aus!

Der Wassertank ist leer.

Fillen Sie den Wassertank mit frischem
Wasser.

Der Wassertank ist nicht richtig einge-
setzt, das Ventil ist nicht offen.

Driicken Sie den Tank leicht nach unten,
damit sich das Ventil 6ffnet.

Der Espresso tritt am Rand
des Filterhalters aus.

Stoppen Sie den Briihvorgang!

Der Filterhalter wurde nicht richtig ein-
gesetzt oder wurde nicht fest genug
geschlossen.

Setzen Sie den Filterhalter richtig ein wie
unter ,Montage/Demontage des Filterhal-
ters* beschrieben.

Es ist zu viel Kaffeepulver im Filterein-
satz.

Entnehmen Sie Uberschiissiges Kaffeepulver.

Auf der Gummidichtung des Briihkopfes
befinden sich Kaffeesatzriickstande.

Schalten Sie das Gerat aus und lassen Sie
es abkiihlen.

Reinigen Sie die Gummidichtung wie be-
schrieben.

Der Espresso-Kaffee ist zu
kalt.

Die Tassen wurden nicht vorgewarmt.

Splilen Sie die Tassen mit heillem Wasser
aus.
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Problem

Mdgliche Ursache

Abhilfe

Der Kaffeeschaum ist leicht
verfarbt (der Kaffee tritt schnell
aus).

Das Kaffeepulver ist zu grob oder es
wurde nicht gleichmaRig verteilt.

Nehmen Sie den mitgelieferten Stopfer zu
Hilfe.

Es ist zu wenig Kaffeepulver im Filter-
einsatz.

Je nach verwendetem Filtereinsatz (1 Tasse
oder 2 Tassen) fiillen Sie einen bzw. zwei
Messloffelfullungen in den Filtereissatz
(eine Messloffelfiilllung = 1 Tasse).

Der Kaffeeschaum ist dunkel
verfarbt (der Kaffee tritt nur
langsam aus).

Das Kaffeepulver ist zu fein oder wurde
zu fest angedriickt.

Lockern Sie das Kaffeepulver. Verteilen Sie
es gleichmaRig und driicken Sie es nur leicht
mit dem Stampfer an.

Es war zu viel Kaffeepulver im Filter-
einsatz.

Nehmen Sie weniger Kaffeepulver. Je nach
verwendetem Filtereinsatz (1 Tasse oder 2

Tassen) fiillen Sie einen bzw. zwei Mess|of-
felfillungen in den Filtereissatz (eine Mess-
6ffelfiillung = 1 Tasse).

Der Espresso ist nicht cremig
genug.

Es wurde ungeeignetes Espressopulver
gewahlt.

Wechseln Sie ggf. die Marke.

Der Kaffee wird normal
produziert, aber es kommt
kein Milchschaum aus der
Milchdlise.

Das Milchsystem ist blockiert.

Reinigen Sie den Milchtank und die Milch-
duse wie beschrieben.

Die Milch wird nicht aufge-
schaumt.

Die Milch ist ungeeignet.

Verwenden Sie Milch mit einem Fettgehalt
von mindestens 3% Fett.

Die Milch ist nicht kalt genug.

Verwenden Sie gektihite Milch.

Die MilchdUse ist verunreinigt.

Reinigen Sie die Milchdlise wie beschrieben.

Alle sechs Kontrollleuchten

Kein Wasser im Wassertank.

Flillen Sie Wasser in den Wassertank.

leuchten abwechselnd im Uhr-
zeigersinn.

Die Kontrollleuchten der klei-
nen und der groRen Espresso-
tasse blinken abwechselnd.

Entkalkung des Gerates.

Entkalkungsalarm zur Erinnerung an die

Entkalken Sie das Gerat wie beschrieben.

Technische Daten

Leistungsaufnahme:.
FUIMENGE: ..o
Schutzklasse:......

Nettogewicht: ......
Technische und gestalterische Anderungen im Zuge stetiger
Produktentwicklungen vorbehalten.

Dieses Gerat wurde nach allen zutreffenden, aktuellen
CE-Richtlinien gepriift und nach den neuesten sicherheits-
technischen Vorschriften gebaut.
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Entsorgung

Bedeutung des Symbols ,Miilltonne*
Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogerate ge-
horen nicht in den Hausmiill.

Nutzen Sie die fir die Entsorgung von Elektro-
geraten vorgesehenen Sammelstellen und

I geben dort lhre Elektrogerate ab, die Sie nicht
mehr benutzen werden.

Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen, durch
falsche Entsorgung, auf die Umwelt und die menschliche
Gesundheit zu vermeiden.

Sie leisten damit Ihren Beitrag zur Wiederverwertung, zum
Recycling und zu anderen Formen der Verwertung von
Elektro- und Elektronik-Altgeraten.

Informationen, wo die Gerate zu entsorgen sind, erhalten
Sie diber Ihre Kommunen oder die Gemeindeverwaltungen.
Ihr Handler und Veertragspartner ist ebenfalls zur kosten-

freien Riicknahme des Altgerates verpflichtet.
13
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IMPORTANT:

Be sure to read the separately enclosed safety instructions first.

Instruction Manual

Thank you for choosing our product. We hope you will enjoy
using the appliance.

Read the instruction manual and the separately enclosed
safety instructions very carefully before using this appliance.
Keep these documents, including the warranty certificate,
receipt and, if possible, the box with the inner packaging in
a safe place. If you pass the appliance on to a third party,
always include all the relevant documents.

Symbols in this Instruction Manual

Important information for your safety is specially marked.
Itis essential to comply with these instructions in order to
avoid accidents and prevent damage to the appliance:

/N WARNING:
This warns you of dangers to your health and indicates
possible injury risks.

/\ CAUTION:
This refers to possible hazards to the appliance or other
objects.

Content
Overview of the Component: 3
Unpacking the Appliance 14
Scope of Delivery 14
Overview of the Component: 15
Warnings for the Use of the Appliance .........ccccoueennienn 15
Notes for Use
LOCALION. ..o

Control Buttons
Electrical Connection ..

Switch On/Off
European Regulations on Energy Saving ...........ccccc.u... 15
Interesting Facts about Espresso .
Tips and Tricks for Perfect Coffee Enjoyment................ 16
Use of the Capsule Adapter..........c.ouerenrrenneeneennennnes 16
Operation 16
Assembly/Disassembly of the Filter Holder.................. 16
Inserting the Collection Container/Drip Grid................. 16

Adjusting the Length of the Milk Nozzle .
Removing and Filling the Water Tank............c.cccccouveennee
Removing and Filling the Milk Tank

Initial Start-up .

Programming the Espresso Coffee Quantity................. 17
Delete Programmed Coffee Quantity ............c.cccovencnee. 17
Insert and Remove Filter Inserts.............ccococeriineiiinnes 17
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Pull-out Base for Smaller Cups
Espresso Preparation ...
Cappuccino Preparation ...
Caffe Latte Preparation.
Frothing Milk.............
Use of Nespresso Compatible Capsules
Cleaning
Brew Head and Rubber Seal
Milk Nozzle and Milk Tank.....
Accessories
De-scaling
Storage
Troubleshooting
Technical Data
Disposal
Meaning of the “Dustbin” Symbol ...

Unpacking the Appliance

1. Remove the appliance from its packaging.

2. Remove all packaging material, such as foils, filing ma-
terial, cable ties and cardboard packaging. Also remove
the red plug underneath the water tank!

3. Check the scope of delivery for completeness.

4. If the contents of the packaging are incomplete or if
damage can be detected, do not operate the appliance.
Retumn it to the dealer immediately.

5. There may still be dust or production residues on the
appliance. We recommend that you clean the appliance
as described under “Cleaning”.

Scope of Delivery

1x Espresso coffee machine

1x Removable water tank

1x Stainless steel attachment for the milk nozzle
1x Removable milk tank

1% Plug-in milk pipe

2x Filter holder

1x 1-cup filter insert

1% 2-cup filter insert

1x Adapter for Nespresso compatible capsules
1x Drip grid

1x Collection container for residual water with fixed float
1x Measuring spoon/tamper
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Overview of the Components

CLEAN/CAPPUCCINO button
- Press briefly: small cup of cappuccino
- Long press: cleaning function
2 FROTH/LATTE button
- Press briefly: small cup of latte
- Long press: milk frothing
ESPRESSO button (small cup of espresso)
Button for large cup of cappuccino
Button for large cup of latte
Button for large cup of espresso
Hot plate/cup tray
Water tank lid
9 Removable water tank
10 Control for the consistency of the milk foam
11 Cover for the milk tank
12 Filter holder with adapter for Nespresso-compatible
capsules
13 Shelf for filter insert
14 Removable milk tank
15 Milk pipe
16 Power switch & (on/off)
17 Steam pipe with stainless steel attachment for the milk
nozzle (height-adjustable)
18 Adjustment lever for the milk nozzle
19 Collection container for residual water with red float
20 Drip tray
21 Pull-out stand for smaller cups
22 Filter holder for 1- and 2-cup filter insert
23 Measuring spoon/tamper (1 part, 2 functions)
24 Filter insert for 1 cup
25 Filter insert for 2 cups
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Warnings for the Use of the Appliance

/N WARNING:

+ Do not allow moisture to enter the housing. There is a
risk of electric shock.

+ The brewing head, the filter holder, the milk frother
and the cup holder become very hot during operation.
Risk of burns!

+ Make sure that the filter holder is correctly and securely
closed during operation, as this appliance operates
under pressure.

+ Only use the appliance when there is water in the water
tank.

+ Fill the water tank only with cold water.

+ Only use drinking water. Never use carbonated water
(sparkling water).

+ Do not move the appliance when it is in operation.

+ For reasons of hygiene, clean the milk tank and its parts
after each use! See chapter “Cleaning”. In addition, dried
milk can clog the pipes and, in extreme cases, cause the
appliance to become defective if it is not cleaned after
each use.
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Notes for Use
Location
+ Place the appliance on a flat and non-slip surface.
+ Do not operate the appliance under wall cabinets be-
cause of the rising heat and fumes.
+ Do not place the appliance directly next to a gas or
electric cooker or any other heat source.

ENGLISH

Control Buttons

The upper row of buttons is used to dispense small cups,

the lower row to dispense large cups. When the appropriate

amount of coffee has been dispensed, several beeps will

sound.

- You can also end the brewing process prematurely at
any time by pressing the corresponding button again.

Electrical Connection

1. Before you insert the mains plug into the socket, check
that the mains voltage you want to use matches that of
the appliance. You will find the information on the type
plate.

2. Only connect the appliance to a properly installed
earthed socket.

Switch On/Off

+To switch on the appliance, press the  switch on the
right-hand side of the appliance. You will hear a beep. All
control lamps flash briefly and then pulsate. The appli-
ance starts heating. The heating plate becomes hot.

- Once the required brewing temperature for espresso
has been reached, the two control lamps on the right
light up while the other four control lamps continue to
pulsate.

- After a short time, the other four control lamps also
light up and the appliance is ready for operation.

+ Press the ® switch to switch the appliance off. Then pull
the mains plug out of the socket.

European Regulations on Energy Saving

The European Directive 2009/125/EC (Ecodesign) bundles
measures for energy saving.

Therefore, the appliance switches to standby after 30 min-
utes. This cannot be displayed for technical reasons. Press
one of the six buttons to switch the appliance back on again.

You benefit from increased safety and lower power con-
sumption.

Interesting Facts about Espresso

+ Espresso beans are roasted longer, so espresso is more
suitable for people with sensitive stomachs than regular
coffee.

+ Espresso tastes stronger than coffee. This is due to the
different roasting process. It is usually drunk without

15

03.01.24



ENGLISH

milk. Depending on taste, it can be drunk sweetened or
unsweetened.

+ The choice of variety is a matter of personal preference.
Espresso beans are either blends (mixtures of different
varieties from different regions for a consistent taste)
or single variety beans from one growing region (single
origin).

+ Inblends, a proportion of Robusta (20 to 30 %) is often
added to the Arabica beans. With a high proportion
of Robusta, it is easier to obtain a good crema during
preparation.

Tips and Tricks for Perfect Coffee Enjoyment
For a successful espresso preparation, it is important to
consider a few things:

+ The espresso machine must be preheated to operating
temperature.

+ Preheat the cups with hot water. Place the cups on the
warm warming plate until use. Thick-walled porcelain
cups hold the heat well.

+ Only use espresso beans. It is ideal to grind the es-
presso beans just before preparation. Coffee that has
already been ground quickly loses its aroma.

+ The coffee grounds should be ground finely, but not too
finely. If ground too coarsely, the finished espresso lacks
aroma; if ground too finely, it tastes bitter.

Try different varieties until you find your taste.

+ Compaction of the Coffee Grounds:

Depending on how firmly the ground coffee has been
pressed into the filter insert, the espresso results
(espresso quantity and crema) may vary. It is therefore
important to distribute and press the ground coffee prop-
erly in the filter insert so that the water can flow through
evenly at all points.

The filter insert must be dry before the ground coffee

is poured in.

Use the tamper provided to press on the coffee

grounds. Do not press too hard or too lightly.

The pressed coffee grounds must have a flat surface.

Press, do not turn! Turning while pressing loosens up

the “coffee cake” again. Press straight down and from

above on the coffee grounds.

To find the ideal “espresso experience” for you, we

recommend experimenting with the amount of coffee

grounds and how you press the coffee grounds down.

Use of the Capsule Adapter

The appliance can only be operated with Nespresso-com-
patible capsules!

« Different brands of Nespresso-compatible capsules are
available in the shops. There are different types of cap-
sules from brand to brand and also within brands, which
produce different results due to different manufacturing.
This is not a defect of the appliance.
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+ The different roasts, from light to strong, can affect the
amount and flow of coffee. A slight drip is normal.

Operation

Assembly/Disassembly of the Filter Holder
+ To fit the filter holder to the brew head, hold it with the
handle on the left edge of the appliance.

1. The handle of the filter holder must be slightly behind
the open lock symbol (" INSERT).

2. Insert the guide lugs of the filter holder into the
recesses of the brewing head.

3. Pull the filter holder by the handle to the right until it
reaches the centre of the appliance (@ LOCK). Make
sure that the filter holder is firmly seated in the brew
head.

+ To detach the filter holder from the brew head, pull it to
the left.

/\ WARNING: Risk of Burns!
After the brewing process, the metal parts of the filter
holder and the filter insert are hot.

Inserting the Collection Container/Drip Grid

1. Insert the collection container for the residual water.

2. Place the drip grid on top of the collection container as
a cover.

Adjusting the Length of the Milk Nozzle
The length of the milk nozzle can be adjusted
so that it protrudes into the cup opening to
prevent splashes. Depending on the size of
the cup, the position of the milk nozzle must be

adjusted as follows: b
1. Turn the attached stainless steel attach-
ment for the milk nozzle a short turn to I
the left.

2. Slide the stainless steel attachment into the
desired position (top, centre or bottom).

3. Now turn the stainless steel attachment a short turn to
the right again.

Removing and Filling the Water Tank

+ Pull the water tank upwards with both hands.

- ltis normal for there to be water under the water tank.
This must be removed regularly with a clean sponge.

+ Fill the water tank with clean, fresh water. The water level
must be between the MIN and MAX markings.

+ When reinserting the water tank, make sure that it is
seated in the holder on the appliance. Then press it
down gently so that the valve opens.

+ The water tank can also be filled without removing it
first. Open the lid and fill the water into the water tank
with a jug.
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Removing and Filling the Milk Tank

1. Pull the lower part of the milk tank slightly upwards and
forwards.
2. Remove the cover from the milk tank.

z?

2l
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3. Fill the milk tank with barista milk, barista milk alternative
or 3% whole milk. The fill level must be between MIN
and MAX. The optimum milk temperature is 8 °C.

4. Place the cover back on the milk tank. Ensure that the
milk pipe is installed. Refit the milk tank to the appliance.
It must audibly click into place.

- If the milk tank was removed when the appliance was
switched on, a beep will sound when the milk tank is
removed or inserted.

- If the milk tank is not inserted correctly, a safety switch
prevents steam from escaping.

Initial Start-up

/N CAUTION:

The appliance must be cleaned with the cleaning func-
tion, especially before putting it into operation for the first
time or if it has not been used for a long time. Do not use
coffee powder during this procedure!

1. Fill the water tank and the milk tank with clean, fresh
water up to the MAX mark. Close the lid of the water tank
and reinsert the milk tank with the cover.

2. Insert the filter holder.

3. Set the control on the top of the milk tank to position ¢%.

4. Swivel the milk nozzle outwards with the adjustment
lever on the milk tank.

5. Place a suitable container (heat-resistant/approx.

500 ml) under the brewing head. If necessary, change
the length of the milk nozzle as previously described.

6. Switch on the appliance. The appliance starts with the
heating process. The heating plate becomes hot. Wait
until all control lamps light up.

7. Press the button (5) for a large cup of latte. Water starts
to flow through. Allow 2-3 cups to run through. It is best
to empty the container after each cycle.

A WARNING: Risk of Burns!
The water in the container and the milk nozzle are hot!

8. Empty the container and place it back under the milk
nozzle.

9. To carry out the cleaning function, press and hold the
CLEAN/CAPPUCCINO button for 3 seconds. A beep
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sounds and the four control lamps on the left flash alter-
nately in a circle.

/\ WARNING: Risk of Burns!

+ During this process, a lot of hot steam is generated
and the milk pipe is rinsed with hot water.

+ The water in the container and the milk nozzle are
hot!

When the process is complete, all control lamps pulsate.
The appliance is ready for operation when all control
lamps light up.

ENGLISH

Programming the Espresso Coffee Quantity

You have the option of changing the factory-set coffee
quantity. Standard quantities for a small and a large cup of
espresso are set at the factory. To change these according
to your wishes, proceed as follows:

1. Fill the water tank with sufficient water and reinsert it.

2. Fit the filter holder without the coffee grounds.

3. Place a cup under the brew head.

4. Insert the mains plug into a socket and switch on the
appliance.

5. Wait until all control lamps light up. Then press and hold
button (3) or button (6) for at least 3 seconds.

6. As soon as the desired amount is reached, press the
button again.
- Abeep sounds and all control lamps light up. The

appliance is now ready for use again.

Delete Programmed Coffee Quantity

Proceed as follows to delete the individually programmed
coffee quantity and restore the standard quantity:

1. Fill the water tank with sufficient water and reinsert it.
2. Wait until all control lamps light up.
3. Then press and hold the button (4) for a large cup of
cappuccino for approx. 3 seconds.
- Toindicate that the programming has been cancelled,
a beep sounds and all control lamps flash 5 times.
The appliance is now ready for use again.

Insert and Remove Filter Inserts

+ There are guide lugs on the filter inserts. These must be
inserted into the notch of the filter holder. Then turn the
filter insert by 90 degrees so that it does not fall out when
emptying later.

+ To be able to remove the filter insert, it must be turned in
such a way that the guide nose is again in the notch of
the filter holder. Now the filter insert can be removed.

Pull-out Base for Smaller Cups

For small cups, pull the additional stand out of the appliance
until you hear it click into place. The base can also be
removed from the appliance for easy cleaning.

17
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Espresso Preparation

1. Fill the water tank with sufficient water. Close the water
tank lid.

2. Switch on the appliance.

3. Select afilter insert (24/25). Place it in the filter holder

(22). Make sure that the filter insert is turned 90 degrees

so that it does not fall out when emptying later. See
previous chapter “Insert and Remove Filter Inserts”.

4. Fill the filter insert with espresso grounds.

Use the measuring spoon provided (one measuring
spoonful = 1 cup). Distribute the coffee grounds evenly
and press down lightly with the tamper. Clean the edge
of the filter holder.

5. Fit the filter holder to the brew head. Make sure that the
filter holder is firmly seated in the brew head.

6. When the required brewing temperature is reached, all
control lamps light up. Place the cup(s) under the brew
head on the drip tray.

7. Press the button (3) for a small cup of espresso or the
button (6) for a large cup of espresso. The hot water is
pressed through the filter.

8. Once the appropriate amount of coffee has been dis-
pensed, several beeps sound. Remove the cup(s).

- Remove the filter holder after each preparation. This
prolongs the life of the rubber seal in the brew head.

9. Detach the filter holder from the brew head.

10. To brew another cup of espresso, you must empty the
filter insert and refill it:

/\ WARNING: Risk of Burns!
The metal parts on the filter holder and the filter insert
are hot.
Tap the coffee grounds out of the filter insert. If neces-
sary, use a spoon to help. Rinse out any leftover coffee
grounds with water.
11. To prepare the next cup(s) of espresso, proceed as
described above.
- The coffee temperature of the first cup prepared and
the following cup(s) may be different.

Cappuccino Preparation
A cappuccino usually consists of one third coffee, one third
hot milk and one third milk foam.

You can also choose between a small and a large cup here.

Milk and milk foam are added automatically.

1. Fill the water tank with sufficient water. Close the water
tank lid.

2. Make sure that there is enough milk in the milk tank.
(See section “Removing and Filling the Milk Tank”.)

3. Select afilter insert (24/25). Place it in the filter holder

(22). Make sure that the filter insert is turned 90 degrees

so that it does not fall out when emptying later. See
previous chapter “Insert and Remove Filter Inserts”.
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4. Fill the filter insert with espresso grounds.

Use the measuring spoon provided (one measuring
spoonful = 1 cup). Distribute the coffee grounds evenly
and press down lightly with the tamper. Clean the edge
of the filter holder.

5. Fit the filter holder to the brew head. Make sure that the
filter holder is firmly seated in the brew head.

6. Swivel the milk nozzle outwards with the adjustment
lever on the milk tank.

7. Place a cup under the brewing head and make sure that
the milk nozzle extends into the cup. If necessary, adjust
the length of the milk nozzle as previously described.

8. Switch on the appliance. The appliance starts with the
heating process. The heating plate becomes hot. Wait
until all the control lamps light up.

9. Use the control on the top of the milk tank to set whether
you want milk foam with a low consistency (®) or a high
consistency (e%s).

10. Depending on which filter insert you have inserted,
press button (1) for a small cappuccino or button (4) for
a large cappuccino.

11. Wait until no more coffee and milk is dispensed. Several
beeps sound and all control lamps light up. Remove
the cup.

- Remove the filter holder after each preparation. This
prolongs the life of the rubber seal in the brew head.

- For reasons of hygiene, clean the milk tank and its
parts after each use! See chapter “Cleaning”. In ad-
dition, dried milk can clog the pipes and, in extreme
cases, cause the appliance to become defective if it
is not cleaned after each use.

Caffe Latte Preparation
A caffe latte is a coffee with milk. It consists of espresso,
plenty of frothed milk and a thin layer of milk foam.

1. Fill the water tank with sufficient water. Close the water
tank lid.

2. Make sure that there is enough milk in the milk tank.
(See section “Removing and Filling the Milk Tank.)

3. Select afilter insert (24/25). Place it in the filter holder
(22). Make sure that the filter insert is turned 90 degrees
so that it does not fall out when emptying later. See
previous chapter “Insert and Remove Filter Inserts”.

4. Fill the filter insert with espresso grounds.

Use the measuring spoon provided (one measuring
spoonful = 1 cup). Distribute the coffee grounds evenly
and press down lightly with the tamper. Clean the edge
of the filter holder.

5. Fit the filter holder to the brew head. Make sure that the
filter holder is firmly seated in the brew head.

6. Swivel the milk nozzle outwards with the adjustment
lever on the milk tank.

7. Place a cup under the brewing head and make sure that
the milk nozzle extends into the cup. If necessary, adjust
the length of the milk nozzle as previously described.
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8. Switch on the appliance. The appliance starts with the
heating process. The heating plate becomes hot. Wait
until all the control lamps light up.

9. Use the control on the top of the milk tank to set whether
you want milk foam with a low consistency (@) or a high
consistency (e%s).

10. Depending on which filter insert you have inserted,
press button (2) for a small caffé latte or button (5) for a
large caffé latte.

11. Wait until no more coffee and milk is dispensed. Several
beeps sound and all control lamps light up. Remove
the cup.

- Remove the filter holder after each preparation. This
prolongs the life of the rubber seal in the brew head.

- For reasons of hygiene, clean the milk tank and its
parts after each use! See chapter “Cleaning”. In ad-
dition, dried milk can clog the pipes and, in extreme
cases, cause the appliance to become defective if it
is not cleaned after each use.

Frothing Milk

1. Make sure that there is enough milk in the milk tank.
(See section “Removing and Filling the Milk Tank”.)

2. Swivel the milk nozzle outwards with the adjustment
lever on the milk tank.

3. Place a cup under the brewing head and make sure that
the milk nozzle extends into the cup. If necessary, adjust
the length of the milk nozzle as previously described.

4. Switch on the appliance. The appliance starts with the
heating process. The heating plate becomes hot. Wait
until all the control lamps light up.

5. To activate the milk frothing function, press and hold the
FROTH/LATTE button for 3 seconds. A beep sounds
and the control lamp on the button flashes, while the
other control lamps go out. After a short heating phase,
milk flows out of the milk nozzle.

6. When no more milk flows out, several beeps sound and
all indicator lights light up. Remove the cup.

- For reasons of hygiene, clean the milk tank and its
parts after each use! See chapter “Cleaning”. In ad-
dition, dried milk can clog the pipes and, in extreme
cases, cause the appliance to become defective if it
is not cleaned after each use.

Use of Nespresso Compatible Capsules
The appliance can also be used with Nespresso compatible
capsules.

1. Fill the water tank with sufficient water. Close the water
tank lid.

2. If you are using a capsule that also requires milk for
preparation, also fill the milk tank with sufficient milk.
(See section “Removing and Filling the Milk Tank”.)

3. Insert a Nespresso compatible capsule into the capsule
adapter. Press the capsule into the adapter with light
pressure. The metal tips at the bottom of the adapter
pierce the capsule.

4. Insert the adapter for the capsules into the filter holder
(12).

5. Fit the filter holder to the brew head. Make sure that the
filter holder is firmly seated in the brew head.

6. Place a cup under the brewing head.

7. Switch on the appliance. The appliance starts with the
heating process. The heating plate becomes hot. Wait
until all the control lamps light up.

8. Depending on the capsule inserted, press the corre-
sponding button. The hot water is pressed through the
filter.

9. When the appropriate amount of coffee has been
dispensed, you will hear several beeps. Remove the
cup(s).

- Remove the filter holder after each preparation. This
prolongs the life of the rubber seal in the brew head.

10. Detach the filter holder from the brew head.

11. To prepare another cup, the capsule must be replaced
with a new capsule:

/N WARNING: Risk of Burns!
The metal parts on the filter holder and the filter insert
are hot.

Before you can change the capsule, you must cool the
adapter for Nespresso compatible capsules under cold
water.
12. To prepare the next cup(s), proceed as described above.
- The coffee temperature of the first cup prepared and
the following cup(s) may be different.

Cleaning

/A WARNING:

« Always pull the mains plug out of the socket before cleaning
and wait until the appliance has cooled down.
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/\ WARNING:

+ Do not immerse the appliance in water. It could cause an elec-

tric shock or fire.

* The milk nozzle is hot immediately after use!

/\ CAUTION:
+ Do not use a wire brush or other abrasive objects.
+ Do not use harsh or abrasive cleaning agents.

Clean the outside of the appliance with a slightly damp cloth

if

necessary — without any additives.

Brew Head and Rubber Seal

Wipe the brew head and the rubber seal with a damp cloth.
Dampen a soft nylon brush beforehand to remove stubborn

d

irt. Dry off with a dry cloth.

Milk Nozzle and Milk Tank
For reasons of hygiene, clean the milk nozzle, the milk tank

a

1.

2.

nd its parts after each use as follows:

Remove the milk tank from the appliance. Remove the

cover from the milk tank.

Clean the milk tank in warm rinsing water with a little

hand washing-up liquid.

. Fill the milk tank with approx. 250 ml of clean, fresh water
and reinsert the milk tank with the cover.

. Fill the water tank with clean, fresh water up to the MAX
mark. Close the lid of the water tank.

. Set the control on the top of the milk tank to position ¢

. Swivel the milk nozzle outwards with the adjustment
lever on the milk tank.

. Place a suitable container (heat-resistant/approx.
250ml) under the brewing head. If necessary, change
the length of the milk nozzle as previously described.

. To carry out the cleaning function, press and hold the

CLEAN/CAPPUCCINO button for 3 seconds. A beep

sounds and the four control lamps on the left flash alter-

nately in a circle.

/\ WARNING: Risk of Burns!

+ During this process, a lot of hot steam is generated
and the milk pipe is rinsed with hot water.

+ The water in the container and the milk nozzle are
hot!

When the process is complete, all control lamps pulsate.
. Remove the milk tank and remove the remaining water
from the milk tank.
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Thorough Cleaning

For thorough cleaning, the stainless steel attachment for
the milk nozzle and the connection plug from the milk tank
cover can be removed.

1. Wait until the stainless steel attachment for the milk
nozzle has cooled down.

2. Turn the attached stainless steel attachment for the milk
nozzle a short turn to the left.

3. Pull the stainless steel attachment downwards beyond
the last position.

4. Clean the stainless steel attachment in warm rinsing
water with a little washing-up liquid.
- If necessary, you can use a fine, soft nylon brush.

5. Rinse with clear water and place the stainless steel
attachment back on the milk nozzle. Secure it at the
desired height.

6. Turn the connection plug in the direction " and pull it
out.

7. Clean the connection plug with tap water and dry it.

8. Insert the connection plug back into the opening and
secure it by turning it in the direction @.

Accessories

The filter holder, filter inserts, drip grid, collection container,
water tank and measuring spoon can be cleaned in warm
water with a little washing-up liquid. If necessary, you can
use a fine, soft nylon brush. Rinse with clean water. Dry the
parts with a soft cloth.

/\ CAUTION:

These parts are not suitable for cleaning in the dish-
washer. Exposure to heat and harsh cleaners could
cause them to warp or discolour.

Water Tank

1. Pullit out upwards with both hands. Reinsert it after
cleaning and drying.

2. Reinsert the water tank. Make sure that it is seated in the
holder on the appliance.

3. Press the water tank down slightly so that the valve
opens.
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De-scaling

Limescale deposits endanger the function of the appliance.
Therefore, the appliance must be descaled regularly. The
intervals between descaling depend on the hardness of the
water and the frequency of use.

The appliance must be descaled at the latest when the
control lamps for the small and large espresso cups flash
alternately.

Descale with a commercially available descaling agent, as
recommended for coffee machines with a milk system.

1. Follow the dosage instructions on the packaging or
package insert. Pour the descaler into the water and
milk tanks.

2. Fill the water tank with 500 ml of clean, fresh water.
Close the lid of the water tank.

3. Fill the milk tank with 300 ml of clean, fresh water and
reinsert the milk tank with the cover.

4. Insert the filter holder.

5. Set the control on the top of the milk tank to position ¢%.

6. Swivel the milk nozzle outwards with the adjustment
lever on the milk tank.

7. Place a suitable container (heat-resistant/approx.

700 ml) under the brewing head. If necessary, change

the length of the milk nozzle as previously described.

- You also have time to change the container between
cleaning processes if you do not have a suitable
700ml container to hand.

8.

9.

Switch on the appliance and wait until all control lamps

light up.

Press and hold buttons (1) and (4) simultaneously for at

least 4 seconds. All six control lamps light up alternately

in an anti-clockwise direction and the appliance starts

descaling. The process takes approx. 5 minutes and is

paused several times.

- When the last process is complete, several beeps
sound. Steam is then generated. Descaling is com-
plete when all control lamps light up again.

/\ WARNING:

* Rinse out the water and milk tank and refill with water.

Run through a large cup of espresso twice and a large
cup of caffé latte twice. This removes residues of the
descaling agent.

+ Do not use this water for consumption.

Storage

Clean the appliance as described. Allow the accessories
to dry completely.

We recommend storing the appliance in its original
packaging if you do not intend to use it for a longer
period of time.

Always store the appliance out of the reach of children in
a well-ventilated and dry place.

Troubleshooting

Problem Possible Cause

Remedy

The appliance has no function.

The appliance has no power supply.

Check the power socket with another
appliance.

Insert the mains plug correctly.

Check the house fuse.

The appliance is defective.

Contact our service or a specialist.

There is no more coffee

Switch off the Appliance!

running in. The water tank is empty.

Fill the water tank with fresh water.

The water tank is not inserted correctly,
the valve is not open.

Press the water tank firmly on the upper side
until it locks into place.

The holes in the filter holder and the
outlet on the brew head are blocked.

Clean the filter holder, the filter and the outlet
on the brew head.

The coffee powder is too fine or has
been pressed on too firmly.

Loosen the coffee powder. Distribute it evenly
and press it only lightly with the tamper.

The appliance is calcified.

Descale the appliance as described.

The pump makes loud noises.

Switch off

the Appliance!

The water tank is empty.

Fill the water tank with fresh water.

The water tank is not inserted correctly,
the valve is not open.

Press the water tank firmly on the upper side
until it locks into place.
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Problem

Possible Cause

Remedy

The espresso comes out at
the edge of the filter holder.

Stop the Brewing Process!

The filter holder was not inserted cor-
rectly or was not closed tightly enough.

Insert the filter holder correctly as described
under “Assembly/Disassembly of the Filter
Holder”.

There is too much coffee powder in the
filter insert.

Remove any excess coffee powder.

There is coffee grounds residue on the
rubber seal of the brew head.

Switch off the appliance and let it cool
down.

Clean the rubber seal as described.

The espresso coffee is too
cold.

The cups were not preheated.

Rinse the cups with hot water.

The coffee foam is slightly
discoloured (the coffee comes
out quickly).

The coffee powder is too coarse or it has
not been distributed evenly.

Use the tamper supplied to help you.

There is too little coffee powder in the
filter insert.

Depending on the filter insert used (1 cup or
2 cups), fill one or two measuring spoonfuls
into the filter ice pack (one measuring spoon-
ful =1 cup).

The coffee foam is darkly
discoloured (the coffee comes
out slowly).

The coffee powder is too fine or has
been pressed on too firmly.

Loosen the coffee powder. Distribute it evenly
and press it only lightly with the tamper.

There was too much coffee powder in
the filter insert.

Use less coffee powder. Depending on the
filter insert used (1 cup or 2 cups), fill one or
two measuring spoonfuls into the filter ice
pack (one measuring spoonful = 1 cup).

The espresso is not creamy
enough.

Unsuitable espresso powder was
chosen.

Change the brand if necessary.

Coffee is produced normally,
but no milk foam comes out of
the milk nozzle.

The milk system is blocked.

Clean the milk tank and the milk nozzle as
described.

The milk is not frothed.

The milk is unsuitable.

Use milk with a fat content of at least 3 % fat.

The milk is not cold enough.

Use chilled milk.

The milk nozzle is dirty.

Clean the milk nozzle as described.

All six control lamps light up
alternately in a clockwise
direction.

No water in the water tank.

Fill the water tank with water.

The control lamps for the small
and large espresso cups flash

alternately.

Descaling alarm to remind you to des-
cale the appliance.

Descale the appliance as described.
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Technical Data

Model........... ....PC-ES-KA 1266
Power supply:.. ..220-240V~, 50/60 Hz
Power consumption: ..o 1350 W
Filling quantity: approx. 1.2 litres
ProteCtion Class:...........urviimreeriinienesiseeeenisseeseeees I
PrESSUIE: ..ottt 20 bar
Net WeIght: ..o approx. 4kg

The right to make technical and design modifications in
the course of continuous product development remains
reserved.

This appliance has been tested according to all applicable,

current CE directives and built according to the latest safety
regulations.

Disposal
Meaning of the “Dustbin” Symbol
Protect our environment: do not dispose of elec-
trical equipment in the domestic waste.
Please return any electrical equipment that
you will no longer use to the collection points
provided for their disposal.
This helps avoid the potential effects of incorrect disposal
on the environment and human health.
This will contribute to the recycling and other forms of
re-utilisation of electrical and electronic equipment.
Information concerning where the equipment can be
disposed of can be obtained from your local authority. Your
dealer and contractual partner is also obliged to take back
the old appliance free of charge.
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BELANGRIJK:

Lees eerst de apart bijgevoegde veiligheidsinstructies.

Gebruiksaanwijzing

Dank u voor het kiezen van ons product. Wij hopen dat u
het gebruik van het apparaat zult genieten.

Lees de gebruiksaanwijzing en de apart bijgevoegde
veiligheidsinstructies zorgvuldig door voordat u dit apparaat
in gebruik neemt. Bewaar deze documenten, inclusief het
garantiebewijs, de kassabon en, indien mogelijk, de doos
met de binnenverpakking op een veilige plaats. Als u het
apparaat aan een derde doorgeeft, voeg dan altijd alle
relevante documenten bij.

Symbolen in deze gebruiksaanwijzing

Belangrijke aanwijzingen voor uw veiligheid zijn speciaal
gekenmerkt. Neem deze aanwijzingen strikt in acht om
ongevallen en schade aan het apparaat te vermijden:

/N WAARSCHUWING:
Waarschuwt voor gevaren voor uw gezondheid en toont
mogelijk letsel risico’s.

[\ LETOP:
Wijst op mogelijke gevaren voor het apparaat of andere
voorwerpen.

Inhoud

Overzicht van de bedieningselementen..........c.couueniennae 3
Het apparaat uitpakken 24
Omvang van de levering 24
Overzicht van de bedieningselementen..........c..ovueuens 25
Waarschuwingen voor het gebruik van het apparaat...25
Opmerkingen voor het gebruik ..........cooceneenseensisnnnnns 25

Locatie

Toetsen voor de bediening..

Elektrische aansluiting
Aan-/uitsChakelen............c.orveriveerinciiierreieenienes
Europese regelgeving voor energiebesparing. .
Interessante feiten over eSPresso.........oc.vveeeneivnneen
Tips en trucs voor perfect koffiegenot...........c.ccccevcuencee.
Gebruik van de capsule-adapter...........ccccoueeneeerneueeens 26
Bediening
Montage/demontage van de filterhouder......................
De opvangbak/het druppelrooster plaatsen ... .
De lengte van het melkpijpje aanpassen..........c...cccceuee.
Het waterreservoir verwijderen en vullen .............c.c......
Melktank verwijderen en vullen...
Eerste inbedrifstelling
De hoeveelheid espressokoffie programmeren............. 27
Geprogrammeerde koffiehoeveelheid wissen............... 27
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Filterinzetstukken plaatsen en verwijderen....
Uittrekbare voet voor kleinere kopjes
Espresso bereiden
Cappuccino bereiden
Caffe Latte bereiden.
Melk opschuimen
Gebruik van Nespresso compatibele capsules............. 29
Reiniging
Brewkop en rubber afdichting
Melkpijpje en melktankje...
ACCESSOIES .....ovorrrerriirreiersiereieessenees
Ontkalken
Bewaren
Problemen oplossen
Technische gegevens
Verwijdering
Betekenis van het symbool “vuilnisemmer”................... 33

Het apparaat uitpakken

1. Neem het apparaat uit de verpakking.

2. Verwijder al het verpakkingsmateriaal, zoals folies,
vulmateriaal, kabelbinders en kartonnen verpakkingen.
Verwijder ook de rode plug onder het waterreservoir!

3. Controleer de inhoud van de verpakking op volledigheid.

4. Als de inhoud van de verpakking onvolledig is of als er
beschadigingen kunnen worden vastgesteld, mag u het
apparaat niet in gebruik nemen. Breng het onmiddellijk
terug naar de dealer.

5. Er kunnen zich nog stof- of productieresten op het appa-
raat bevinden. Wij adviseren u het apparaat te reinigen
zoals beschreven onder “Reiniging”.

Omvang van de levering

1x Espressokoffiezetapparaat

1x Afneembaar waterreservoir

1x Roestvrijstalen opzetstuk voor het melkpijpje
1x Afneembaar melktankje

1x Insteekbare melkslang

2x Filterhouder

1x Filterelement voor 1 kopje

1x Filterelement voor 2 kopjes

1x Adapter voor Nespresso compatibele capsules
1x Lekrooster

1x Opvangbakje voor restwater met vaste vlotter
1x Maatlepel/tamper
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Overzicht van de bedieningselementen

CLEAN/CAPPUCCINO toets

- Kort indrukken: Klein kopje cappuccino

- Lang indrukken: Reinigingsfunctie
FROTH/LATTE toets

- Kort indrukken: Klein kopje latte

- Lang indrukken: Melk opschuimen
ESPRESSO toets (klein kopje espresso)
Toets voor grote kop cappuccino

Toets voor grote kop latte

Toets voor grote kop espresso
Warmhoudplaat/kopjesplateau

Deksel waterreservoir

Afneembaar waterreservoir

Regeling voor de consistentie van het melkschuim
Deksel voor het melktankje

Filterhouder met adapter voor Nespresso-compatibele
capsules

Houder voor filterinzet

Verwijderbaar melktankje

Melkslang

Netschakelaar O (aan/uit)

Stoompijpje met roestvrijstalen opzetstuk voor het
melkpijpje (in hoogte verstelbaar)
Verstelhendel voor het melkpijpje
Opvangbakije voor restwater met rode viotter
Lekbak

Uittrekbare stand voor kleinere kopjes
Filterhouder voor 1- en 2-kops filterinzet
Maatlepel/tamper (1 deel, 2 functies)
Filterelement voor 1 kopje

Filterelement voor 2 kopjes

Waarschuwingen voor het
gebruik van het apparaat

/N WAARSCHUWING:

Zorg dat er geen vocht in de behuizing komt. Er
bestaat gevaar voor elektrische schokken.

De brewkop, de filterhouder, de melkopschuimer en
de bekerhouder worden zeer heet tijdens het gebruik.
Verbrandingsgevaar!

Zorg ervoor dat de filterhouder goed en stevig gesloten
is tijdens de bediening, aangezien dit apparaat onder
druk werkt.

Gebruik het apparaat alleen als er water in het waterre-
servoir zit.

Vul het waterreservoir alleen met koud water.

Gebruik alleen drinkwater. Gebruik nooit koolzuurhou-
dend water (bruiswater).

Verplaats het apparaat niet wanneer het in werking is.
Om hygiénische redenen moeten het melkreservoir en
de onderdelen na elk gebruik worden gereinigd! Zie
hoofdstuk “Reiniging”. Bovendien kunnen de leidingen
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verstopt raken door opgedroogde melk en in extreme
gevallen kan het apparaat defect raken als het niet na
elk gebruik wordt gereinigd.

Opmerkingen voor het gebruik
Locatie
+ Plaats het apparaat op een viakke, slipvrije ondergrond.
+ Gebruik het apparaat niet onder wandkasten vanwege
de opstijgende hitte en dampen.
+ Plaats het apparaat niet direct naast een gas- of elek-
trisch fornuis of een andere warmtebron.

Toetsen voor de bediening

De bovenste rij toetsen wordt gebruikt voor kleine kopjes,

de onderste rij voor grote kopjes. Wanneer de juiste

hoeveelheid koffie is afgegeven, klinken er verschillende

pieptonen.

- Je kunt het koffiezetten ook altijd voortijdig stoppen door
nogmaals op de betreffende toets te drukken.

Elektrische aansluiting

1. Controleer voordat u de stekker in het stopcontact steekt
of de netspanning die u wilt gebruiken overeenkomt
met die van het apparaat. U vindt de informatie op het
typeplaatje.

2. Sluit het apparaat alleen aan op een correct geinstal-
leerd geaard stopcontact.

Aan-/uitschakelen

+ Om het apparaat in te schakelen, drukt u op de ® scha-
kelaar aan de rechterkant van het apparaat. U hoort een
pieptoon. Alle controlelampjes knipperen kort en gaan
dan pulseren. Het apparaat begint te verwarmen. De
verwarmingsplaat wordt heet.

- Zodra de gewenste zettemperatuur voor espresso is
bereikt, gaan de twee controlelampjes rechts branden
terwijl de andere vier controlelampjes blijven pulseren.

- Nakorte tijd gaan ook de andere vier controlelampjes
branden en is het apparaat klaar voor gebruik.

+ Druk op de ® schakelaar om het apparaat uit te schake-
len. Trek vervolgens de stekker uit het stopcontact.

Europese regelgeving voor energiebesparing
De Europese richtlijn 2009/125/EG (Richtlijn Ecodesign)
omvat maatregelen voor energiebesparing.

Daarom schakelt het apparaat na 30 minuten over op
stand-by. Dit kan om technische redenen niet worden weer-
gegeven. Druk op een van de zes toetsen om het apparaat
weer in te schakelen.

U behaalt meer profijt bij betere veiligheid en een lager
energieverbruik.
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Interessante feiten over espresso

+ Espressobonen worden langer gebrand, dus espresso
is geschikter voor mensen met een gevoelige maag dan
gewone koffie.

+ Espresso smaakt sterker dan koffie. Dit komt door het
andere brandproces. Het wordt klassiek gedronken
zonder melk. Afhankelijk van de smaak kan het gezoet of
ongezoet worden gedronken.

+ De keuze is een kwestie van persoonlijke voorkeur.
Espressobonen zijn ofwel melanges (mengsels van
verschillende variéteiten uit verschillende regio's voor
een consistente smaak) of bonen van één variéteit uit
één teeltgebied (single origin).

+ In melanges wordt vaak een aandeel robusta (20 tot
30%) toegevoegd aan de arabicabonen. Met een hoog
aandeel robusta is het makkelijker om een goede crema
te krijgen tijdens de bereiding.

Tips en trucs voor perfect koffiegenot
Voor een succesvolle espressobereiding is het belangrijk
om met een paar dingen rekening te houden:

+ De espressomachine moet worden voorverwarmd tot de
bedrijfstemperatuur.

+ Verwarm de kopjes voor met heet water. Zet de kopjes
tot gebruik op het warme warmhoudplaatje. Dikwandige
porseleinen kopjes houden de warmte goed vast.

+ Gebruik alleen espressobonen. Het is ideaal om de
espressobonen vlak voor de bereiding te malen. Koffie
die al gemalen is, verliest snel zijn aroma.

+ De gemalen koffie moet fijn gemalen worden, maar
niet te fijn. Als de koffie te grof wordt gemalen, mist de
afgewerkte espresso aroma; als hij te fijn wordt gemalen,
smaakt hij bitter.

Probeer verschillende soorten tot je je eigen smaak
vindt.

+ Verdichting van de gemalen koffie:

Afhankelijk van hoe stevig de gemalen koffie in het
filterelement is gedrukt, kunnen de espressoresultaten
(espressohoeveelheid en crema) variéren. Het is daarom
belangrijk om de gemalen koffie goed te verdelen en aan
te drukken in het filterelement, zodat het water op alle
punten gelijkmatig kan doorstromen.

Het filterelement moet droog zijn voordat de gemalen

koffie erin wordt gegoten.

Gebruik de meegeleverde tamper om de gemalen

koffie aan te drukken. Druk niet te hard of te licht.

Het aangedrukte koffiedik moet een viak opperviak

hebben.

Druk, niet draaien! Door te draaien tijdens het drukken

komt de “koffiekoek” weer los. Druk recht naar bene-

den en van boven op het koffiedik.

Om de ideale “espressobeleving” voor jou te vinden,

raden we aan om te experimenteren met de hoeveelheid

gemalen koffie en hoe je drukt.
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Gebruik van de capsule-adapter

Het apparaat kan alleen worden gebruikt met Nespres-
so-compatibele capsules!

* In de winkel zijn verschillende merken Nespresso-com-
patibele capsules verkrijgbaar. Er zijn verschillende
soorten capsules van merk tot merk en ook binnen
merken, die verschillende resultaten geven als gevolg
van verschillende fabricage. Dit is geen defect van het
apparaat.

+ De verschillende brandingen, van licht tot sterk, kunnen
de hoeveelheid en het debiet van de koffie beinvioeden.
Een lichte druppeling is normaal.

Bediening
Montage/demontage van de filterhouder
+ Om de filterhouder op de brewkop van het apparaat te
plaatsen, houdt u deze vast met de handgreep aan de
linkerrand van het apparaat.

1. De handgreep van de filterhouder moet iets achter het
open slotsymbool (" INSERT) staan.

2. Steek de geleidingsnokjes van de filterhouder in de
uitsparingen van de brewkop.

3. Trek de filterhouder aan het handvat naar rechts tot in
het midden van het apparaat (@ LOCK). Zorg ervoor
dat de filterhouder stevig in de brewkop zit.

+ Trek de filterhouder naar links om deze los te maken van
de brewkop.

/N WAARSCHUWING: Verbrandingsgevaar!
Na het koffiezetten zijn de metalen onderdelen van de
filterhouder en het filterelement heet.

De opvangbak/het druppelrooster plaatsen

1. Plaats de opvangbak voor het restwater.
2. Plaats het lekrooster als afdekking op de opvangbak.

De lengte van het melkpijpje aanpassen
De lengte van het melkpijpje kan worden aan-
gepast zodat het in de kopopening uitsteekt
om spatten te voorkomen. Afhankelijk van de
grootte van het kopje moet de positie van het
melkpijpje als volgt worden aangepast:

1. Draai het bevestigde roestvrijstalen N—"
hulpstuk voor het melkpijpje een korte slag I
naar links.

2. Schuif het roestvrijstalen hulpstuk in de —
gewenste positie (boven, midden of onder).

3. Draai nu het roestvrijstalen hulpstuk weer een klein
stukje naar rechts.
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Het waterreservoir verwijderen en vullen

+ Trek het waterreservoir met beide handen omhoog.

- Hetis normaal dat er water onder de watertank zit.
Verwijder dit regelmatig met een schone spons.

+ Vul de watertank met schoon, vers water. Het waterpeil
moet tussen de markeringen MIN en MAX staan.

+ Wanneer u het waterreservoir terugplaatst, moet u
ervoor zorgen dat het in de houder op het apparaat zit.
Druk hem vervolgens voorzichtig naar beneden zodat
het ventiel opengaat.

+ Het waterreservoir kan ook worden gevuld zonder het
eerst te verwijderen. Open het deksel en vul het water in
de watertank met een kan.

Melktank verwijderen en vullen

1. Trek het onderste gedeelte van het melktankje iets
omhoog en naar voren.

2. Verwijder het deksel van het melktankje.

|
2

3. Vul het melktankje met barista-melk, barista-melkalterna-
tief of 3% volle melk. Het vulniveau moet tussen MIN en
MAX staan. De optimale melktemperatuur is 8 °C.

4. Plaats het deksel terug op de melktank. Zorg ervoor dat
de melkslang geinstalleerd is. Plaats de melktank terug
op het apparaat. Het moet hoorbaar vastklikken.

- Als de melktank verwijderd was toen het apparaat
werd ingeschakeld, klinkt er een geluidssignaal wan-
neer de melktank wordt verwijderd of geplaatst.

- Als het melkreservoir niet correct is geplaatst, voor-
komt een veiligheidsschakelaar dat er stoom ontsnapt.

Eerste inbedrijfstelling

/\ LETOP:

Het apparaat moet worden gereinigd met de reinigings-
functie, vooral voordat het voor het eerst in gebruik wordt
genomen of als het lange tijd niet is gebruikt. Gebruik
tijdens deze procedure geen koffiepoeder!

1. Vul de watertank en de melktank met schoon, vers
water tot aan de MAX-markering. Sluit het deksel van
het waterreservoir en plaats het melkreservoir terug met
het deksel.

2. Plaats de filterhouder.

3. Zet de regelaar op de bovenkant van het melkreservoir
op positie .

4. Draai het melkpijpje naar buiten met de verstelhendel op
het melkreservoir.
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5. Plaats een geschikte container (hittebestendig/ong.

500 ml) onder de brewkop. Verander indien nodig de
lengte van het melkpijpje zoals eerder beschreven.

6. Schakel het apparaat in. Het apparaat begint met ver-
warmen. De verwarmingsplaat wordt heet. Wacht tot alle
controlelampjes branden.

7. Druk op de toets (5) voor een grote kop latte. Het water
begint door te stromen. Laat 2-3 kopjes doorlopen. Het
is het beste om de container na elke cyclus te legen.

A WAARSCHUWING: Verbrandingsgevaar!
Het water in de container en het melkpijpje zijn heet!

8. Leeg de container en plaats deze terug onder het
melkpijpje.

9. Om de reinigingsfunctie uit te voeren, houdt u de
CLEAN/CAPPUCCINO toets 3 seconden ingedrukt.
Er klinkt een pieptoon en de vier controlelampjes links
knipperen afwisselend in een cirkel.

A WAARSCHUWING: Verbrandingsgevaar!
+ Tijdens dit proces wordt er veel hete stoom gege-
nereerd en wordt de melkaanzuigslang gespoeld
met heet water.

+ Het water in de container en het melkpijpje zijn
heet!

Als het proces is voltooid, gaan alle controlelampjes
pulseren. Het apparaat is klaar voor gebruik als alle
controlelampjes branden.

NEDERLANDS

De hoeveelheid espressokoffie programmeren

Je hebt de mogelijkheid om de in de fabriek ingestelde
koffiehoeveelheid te wijzigen. Standaardhoeveelheden voor
een klein en een groot kopje espresso zijn in de fabriek
ingesteld. Ga als volgt te werk om deze naar wens te

wijzigen:

1. Vul het waterreservoir met voldoende water en plaats
het terug.

2. Plaats de filterhouder zonder het koffiedik.
3. Plaats een kopje onder de brewkop.
4. Steek de stekker in het stopcontact en zet het apparaat

aan.

5. Wacht tot alle controlelampjes branden. Houd dan toets

(3) of toets (6) minstens 3 seconden ingedrukt.

6. Zodra de gewenste hoeveelheid is bereikt, drukt u nog-

maals op de toets.

- Erklinkt een pieptoon en alle controlelampjes gaan
branden. Het apparaat is nu weer klaar voor gebruik.

Geprogrammeerde koffiehoeveelheid wissen

Ga als volgt te werk om de individueel geprogrammeerde
koffiehoeveelheid te wissen en de standaardhoeveelheid

te herstellen:

1. Vul het waterreservoir met voldoende water en plaats
het terug.

2. Wacht tot alle controlelampjes branden.
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3. Houd vervolgens de toets (4) voor een grote kop cappu-
ccino ong. 3 seconden ingedrukt.

- Om aan te geven dat de programmering geannuleerd
is, klinkt er een pieptoon en knipperen alle controle-
lampjes 5 keer. Het apparaat is nu weer klaar voor
gebruik.

Filterinzetstukken plaatsen en verwijderen

+ Erzitten geleidingsnokjes op de filterinzetstukken.
Deze moeten in de inkeping van de filterhouder worden
geplaatst. Draai het filterinzetstuk vervolgens 90 graden,
zodat het er later bij het legen niet uitvalt.

+ Om de filterinzet te kunnen verwijderen, moet deze
zo worden gedraaid dat de geleidingsneus weer in de
inkeping van de filterhouder zit. Nu kan het filterelement
worden verwijderd.

Uittrekbare voet voor kleinere kopjes

Voor kleine kopjes trekt u de extra stand uit het apparaat
totdat u hoort dat deze vastklikt. De basis kan ook uit het
apparaat worden gehaald om het gemakkelijk schoon te
maken.

Espresso bereiden

1. Vul het waterreservoir met voldoende water. Sluit het
deksel van het waterreservoir.

2. Schakel het apparaat in.

3. Kies een filterelement (24/25). Plaats het in de filterhou-
der (22). Zorg ervoor dat het filterinzetstuk 90 graden
gedraaid is, zodat het er later bij het legen niet uitvalt.
Zie vorig hoofdstuk “Filterinzetstukken plaatsen en
verwijderen”.

4. Vul het filterelement met espressomaling.

Gebruik het meegeleverde maatschepje (een maat-
schepje = 1 kopje). Verdeel het koffiedik gelijkmatig en
druk het lichties aan met de tamper. Maak de rand van
de filterhouder schoon.

5. Plaats de filterhouder op de brewkop. Zorg ervoor dat de
filterhouder stevig in de brewkop zit.

6. Als de gewenste brouwtemperatuur is bereikt, gaan alle
controlelampjes branden. Plaats de kopjes onder de
brewkop op de lekbak.

7. Druk op de toets (3) voor een klein kopje espresso of
op de toets (6) voor een groot kopje espresso. Het hete
water wordt door het filter geperst.

8. Zodra de juiste hoeveelheid koffie is afgegeven, klinkt er
een aantal pieptonen. Verwijder het kopje of de kopjes.

- Verwijder de filterhouder na elke bereiding. Dit
verlengt de levensduur van de rubberen afdichting in
de brewkop.

9. Maak de filterhouder los van de brewkop.
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10.Om nog een kopje espresso te zetten, moet u de filter-
houder legen en opnieuw vullen:

A WAARSCHUWING: Verbrandingsgevaar!
De metalen onderdelen van de filterhouder en het
filterelement zijn heet.

Tik het koffiedik uit het filterelement. Gebruik indien
nodig een lepel om te helpen. Spoel eventueel achterge-
bleven koffiedrab uit met water.
11. Ga te werk zoals hierboven beschreven om het vol-
gende kopje(s) espresso te bereiden.
- De koffietemperatuur van het eerste kopje en de
volgende kopjes kan verschillen.

Cappuccino bereiden
Een cappuccino bestaat meestal uit een derde koffie, een
derde warme melk en een derde melkschuim.

Je kunt hier ook kiezen tussen een klein en een groot kopje.
Melk en melkschuim worden automatisch toegevoegd.

1. Vul het waterreservoir met voldoende water. Sluit het
deksel van het waterreservoir.

2. Zorg ervoor dat er voldoende melk in het melktankje zit.
(Zie hoofdstuk “Melktank verwijderen en vullen”.)

3. Kies een filterelement (24/25). Plaats het in de filterhou-
der (22). Zorg ervoor dat het filterinzetstuk 90 graden
gedraaid is, zodat het er later bij het legen niet uitvalt.
Zie vorig hoofdstuk “Filterinzetstukken plaatsen en
verwijderen”.

4. Vul het filterelement met espressomaling.

Gebruik het meegeleverde maatschepje (een maat-
schepje = 1 kopje). Verdeel het koffiedik gelijkmatig en
druk het lichties aan met de tamper. Maak de rand van
de filterhouder schoon.

5. Plaats de filterhouder op de brewkop. Zorg ervoor dat de
filterhouder stevig in de brewkop zit.

6. Draai het melkpijpje naar buiten met de verstelhendel op
de melktank.

7. Plaats een kopje onder de brewkop en zorg ervoor dat
het melkpijpje in het kopje uitsteekt. Pas indien nodig de
lengte van het melkpijpje aan zoals eerder beschreven.

8. Schakel het apparaat in. Het apparaat begint met ver-
warmen. De verwarmingsplaat wordt heet. Wacht tot alle
controlelampjes branden.

9. Stel met de regelaar op de bovenkant van het melkre-
servoir in of u melkschuim met een lage consistentie (@)
of een hoge consistentie (¢%) wilt.

10. Athankelijk van welk filterelement u hebt geplaatst, drukt
u op toets (1) voor een kleine cappuccino of op toets (4)
voor een grote cappuccino.
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11. Wacht tot er geen koffie en melk meer wordt afgegeven.
Er klinken meerdere pieptonen en alle controlelampjes
gaan branden. Verwijder het kopje.

- Verwijder de filterhouder na elke bereiding. Dit
verlengt de levensduur van de rubberen afdichting in
de brewkop.

- Om hygiénische redenen moeten het melkreservoir
en de onderdelen na elk gebruik worden gereinigd!
Zie hoofdstuk “Reiniging”. Bovendien kunnen de
leidingen verstopt raken door opgedroogde melk en
in extreme gevallen kan het apparaat defect raken
als het niet na elk gebruik wordt gereinigd.

Caffe Latte bereiden

Een caffé latte is een koffie met melk. Hij bestaat uit
espresso, veel opgeschuimde melk en een dun laagje
melkschuim

1. Vul het waterreservoir met voldoende water. Sluit het
deksel van het waterreservoir.

2. Zorg ervoor dat er voldoende melk in het melktankje zit.
(Zie hoofdstuk “Melktank verwijderen en vullen™.)

3. Kies een filterelement (24/25). Plaats het in de filterhou-

der (22). Zorg ervoor dat het filterinzetstuk 90 graden
gedraaid is, zodat het er later bij het legen niet uitvalt.
Zie vorig hoofdstuk “Filterinzetstukken plaatsen en
verwijderen”.

4. Vul het filterelement met espressomaling.
Gebruik het meegeleverde maatschepje (een maat-
schepje = 1 kopje). Verdeel het koffiedik gelijkmatig en
druk het lichties aan met de tamper. Maak de rand van
de filterhouder schoon.

5. Plaats de filterhouder op de brewkop. Zorg ervoor dat de

filterhouder stevig in de brewkop zit.

6. Draai het melkpijpje naar buiten met de verstelhendel op

de melktank.

7. Plaats een kopje onder de brewkop en zorg ervoor dat
het melkpijpje in het kopje uitsteekt. Pas indien nodig de
lengte van het melkpijpje aan zoals eerder beschreven.

8. Schakel het apparaat in. Het apparaat begint met ver-

warmen. De verwarmingsplaat wordt heet. Wacht tot alle

controlelampjes branden.

9. Stel met de regelaar op de bovenkant van het melkre-
servoir in of u melkschuim met een lage consistentie (@)
of een hoge consistentie (¢'s) wilt.

10. Afhankelijk van welk filterelement u hebt geplaatst, drukt

u op toets (2) voor een kleine caffé latte of op toets (5)

voor een grote caffé latte.

11. Wacht tot er geen koffie en melk meer wordt afgegeven.
Er klinken meerdere pieptonen en alle controlelampjes
gaan branden. Verwijder het kopje.

- Verwijder de filterhouder na elke bereiding. Dit
verlengt de levensduur van de rubberen afdichting in
de brewkop.

- Om hygiénische redenen moeten het melkreservoir
en de onderdelen na elk gebruik worden gereinigd!
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Zie hoofdstuk “Reiniging”. Bovendien kunnen de
leidingen verstopt raken door opgedroogde melk en
in extreme gevallen kan het apparaat defect raken
als het niet na elk gebruik wordt gereinigd.

Melk opschuimen

1.

2.

3.

Zorg ervoor dat er voldoende melk in het melktankie zit.
(Zie hoofdstuk “Melktank verwijderen en vullen”.)

Draai het melkpijpje naar buiten met de verstelhendel op
de melktank.

Plaats een kopje onder de brewkop en zorg ervoor dat
het melkpijpje in het kopje uitsteekt. Pas indien nodig de
lengte van het melkpijpje aan zoals eerder beschreven.

. Schakel het apparaat in. Het apparaat begint met ver-

warmen. De verwarmingsplaat wordt heet. Wacht tot alle
controlelampjes branden.

. Om het opschuimen van melk te activeren, houdt u de

FROTH/LATTE toets 3 seconden ingedrukt. Er klinkt
een pieptoon en het controlelampje op de toets knippert,
terwijl de andere controlelampjes uitgaan. Na een korte
opwarmfase stroomt er melk uit het melkpijpje.

. Wanneer er geen melk meer uitloopt, klinken er meer-

dere piepjes en gaan alle controlelampjes branden.

Verwijder het kopje.

- Om hygiénische redenen moeten het melkreservoir
en de onderdelen na elk gebruik worden gereinigd!
Zie hoofdstuk “Reiniging”. Bovendien kunnen de
leidingen verstopt raken door opgedroogde melk en
in extreme gevallen kan het apparaat defect raken
als het niet na elk gebruik wordt gereinigd.

Gebruik van Nespresso compatibele capsules
Het apparaat kan ook worden gebruikt met Nespresso
compatibele capsules.

1.

2.

Vul het waterreservoir met voldoende water. Sluit het
deksel van het waterreservoir.

Als u een capsule gebruikt die ook melk nodig heeft voor
de bereiding, vul dan ook het melktankje met voldoende
melk. (Zie hoofdstuk “Melktank verwijderen en vullen”.)

. Plaats een Nespresso-compatibele capsule in de

capsule-adapter. Druk de capsule met lichte druk in de
adapter. De metalen uiteinden aan de onderkant van de
adapter doorboren de capsule.

. Plaats de adapter voor de capsules in de filterhouder

(12).

. Plaats de filterhouder op de brouwkop. Zorg ervoor dat

de filterhouder stevig in de brewkop zit.

. Plaats een kopje onder de brewkop.
. Schakel het apparaat in. Het apparaat begint met ver-

warmen. De verwarmingsplaat wordt heet. Wacht tot alle
controlelampjes branden.

. Afhankelijk van de geplaatste capsule drukt u op de

bijbehorende toets. Het hete water wordt door het filter
geperst.
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9. Wanneer de juiste hoeveelheid koffie is afgegeven,

hoort u verschillende piepjes. Verwijder de kopje(s).

- Verwijder de filterhouder na elke bereiding. Dit
verlengt de levensduur van de rubberen afdichting in
de brewkop.

10. Maak de filterhouder los van de brewkop.
11. Om nog een kopje te zetten, moet de capsule vervan-
gen worden door een nieuwe capsule:

A WAARSCHUWING: Verbrandingsgevaar!
De metalen onderdelen op de filterhouder en het
filterelement zijn heet.

Voordat u de capsule kunt vervangen, moet u de
adapter voor Nespresso-compatibele capsules afkoelen
onder koud water.

12. Ga te werk zoals hierboven beschreven om de volgende

kop(pen) te bereiden.
- De koffietemperatuur van het eerste kopje dat is
bereid en het volgende kopje(s) kan verschillen.

Reiniging

/A WAARSCHUWING:

» Trek voor het reinigen altijd de stekker uit het stopcontact en
wacht tot het apparaat is afgekoeld.

+ Dompel het apparaat niet onder in water. Dit kan een elektrische

schok of brand veroorzaken.

* Het melkpijpje is direct na gebruik heet!

/N LETOP:

+ Gebruik geen staalborstel of andere schurende
voorwerpen.

+ Gebruik geen agressieve of schurende schoonmaak-
middelen.

Reinig de buitenkant van het apparaat indien nodig met een

licht vochtige doek - zonder additieven.

Brewkop en rubber afdichting

Neem de brewkop en de rubberen afdichting af met een
vochtige doek. Maak vooraf een zachte nylon borstel vochtig
om hardnekkig vuil te verwijderen. Droog af met een droge
doek.

Melkpijpje en melktankje
Reinig om hygiénische redenen het melkpijpje, het melk-
tankje en de onderdelen na elk gebruik als volgt:

1. Verwijder het melktankje uit het apparaat. Verwijder het
deksel van het melktankje.

2. Reinig de melktank in warm spoelwater met een beetje
handafwasmiddel.

3. Vul het melktankje met ong. 250 ml schoon, vers water
en plaats het melktankje met deksel weer terug.
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. Vul het waterreservoir met schoon, vers water tot de

MAX-markering. Sluit het deksel van de watertank.

. Zet de regelaar op de bovenkant van het melkreservoir

op positie .

. Draai het melkpijpje naar buiten met de verstelhendel op

het melkreservoir.

7. Plaats een geschikte container (hittebestendig/ong.

250 ml) onder de brewkop. Verander indien nodig de
lengte van het melkpijpje zoals eerder beschreven.

. Houd de CLEAN/CAPPUCCINO toets 3 seconden

ingedrukt om de reinigingsfunctie uit te voeren. Er klinkt
een pieptoon en de vier controlelampjes links knipperen
afwisselend in een cirkel.

A WAARSCHUWING: Verbrandingsgevaar!

+ Tijdens dit proces wordt er veel hete stoom gege-
nereerd en wordt de melkaanzuigslang gespoeld
met heet water.

+ Het water in de container en het melkpijpje zijn
heet!

Als het proces is voltooid, gaan alle controlelampjes
pulseren.
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9. Verwijder het melktankje en verwijder het resterende
water uit het melktankje.

Grondige reiniging

Voor een grondige reiniging kunnen het roestvrijstalen
opzetstuk voor het melkpijpje en de aansluitplug van het
deksel van de melktank worden verwijderd.

1. Wacht tot het roestvrijstalen opzetstuk voor het melk-
pijpje is afgekoeld.

2. Draai het opzetstuk van roestvrij staal voor het melkpijpje
een korte slag naar links.

3. Trek het roestvrijstalen hulpstuk naar beneden tot voorbij
de laatste positie.

4. Reinig het roestvrijstalen hulpstuk in warm spoelwater
met een beetje afwasmiddel.

- Indien nodig kun je een fijne, zachte nylon borstel
gebruiken.

5. Spoel af met helder water en plaats het roestvrijstalen
opzetstuk terug op het melkpijpje. Zet het vast op de
gewenste hoogte.

6. Draai de aansluitplug in de richting "m en trek hem eruit.

. Reinig de aansluitplug met kraanwater en droog hem af.

8. Steek de aansluitstekker weer in de opening en zet hem
vast door hem in de richting @ te draaien.

~

Accessoires

De filterhouder, filterinzetstukken, lekrooster, opvangbak,
waterreservoir en maatlepel kunnen in warm water met een
beetje afwasmiddel worden gereinigd. Indien nodig kun

je een fijne, zachte nylon borstel gebruiken. Spoel af met
schoon water. Droog de onderdelen met een zachte doek.

[\ LETOP:

Deze onderdelen zijn niet geschikt voor reiniging in de
vaatwasser. Door blootstelling aan hitte en agressieve
schoonmaakmiddelen kunnen ze kromtrekken of ver-
kleuren.

Waterreservoir

1. Trek het er met beide handen naar boven uit. Plaats het
na het reinigen en drogen terug.

2. Plaats het waterreservoir terug. Zorg ervoor dat het in de
houder op het apparaat zit.

3. Druk het waterreservoir iets naar beneden, zodat het
ventiel opengaat.

Ontkalken

Kalkaanslag brengt de werking van het apparaat in gevaar.
Daarom moet het apparaat regelmatig worden ontkalkt. De
intervallen tussen de ontkalkingen zijn afhankelijk van de
hardheid van het water en de gebruiksfrequentie.

Het apparaat moet uiterlijk worden ontkalkt wanneer de
controlelampjes voor de kleine en grote espressokopjes
afwisselend knipperen.
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Ontkalk met een in de handel verkrijgbaar ontkalkings-
middel, zoals aanbevolen voor koffiemachines met een
melksysteem.

1. Volg de doseeraanwijzingen op de verpakking of bijslui-
ter. Giet de ontkalker in het water- en melkreservoir.
2. Vul het waterreservoir met 500 ml schoon, vers water.

Sluit het deksel van het waterreservoir.

3. Vul het melktankje met 300 ml schoon, vers water en
plaats het melktankje terug met het deksel.

4. Plaats de filterhouder.

5. Zet de regelaar op de bovenkant van het melkreservoir
op positie ¢s.

6. Draai het melkpijpje naar buiten met de verstelhendel op
het melkreservoir.

7. Plaats een geschikte container (hittebestendig/ong.

700 ml) onder de brewkop. Verander indien nodig de

lengte van het melkpijpje zoals eerder beschreven.

- Als u geen geschikte container van 700 ml bij de hand
hebt, kunt u tussen de reinigingsbeurten door de
container verwisselen.

8. Schakel het apparaat in en wacht tot alle controlelampjes
branden.
9. Houd de toetsen (1) en (4) tegelijkertijd minstens

4 seconden ingedrukt. Alle zes controlelampjes gaan

afwisselend linksom branden en het apparaat begint te

ontkalken. Het proces duurt ong. 5 minuten en wordt
meerdere keren gepauzeerd.

- Wanneer het laatste proces is voltooid, klinken er
enkele pieptonen. Er wordt dan stoom gegenereerd.
De ontkalking is voltooid als alle controlelampjes weer
branden.

/\ WAARSCHUWING:

+ Spoel het water- en melkreservoir uit en vul opnieuw
met water. Laat twee keer een grote kop espresso
en twee keer een grote kop caffé latte doorlopen. Dit
verwijdert resten van het ontkalkingsmiddel.

+ Gebruik dit water niet voor consumptie.

Bewaren

+ Reinig het apparaat zoals beschreven. Laat de accessoi-
res volledig drogen.

+Wij raden aan het apparaat in de originele verpakking op
te bergen als u het langere tijd niet gebruikt.

+ Bewaar het apparaat altijd buiten het bereik van kinderen
op een goed geventileerde en droge plaats.
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Problemen oplossen

Probleem

Mogelijke oorzaak

Remedie

Het apparaat werkt niet.

Het apparaat heeft geen stroomvoor-
ziening.

Controleer het stopcontact met een ander
apparaat.

Steek de netstekker er goed in.

Controleer de huiszekering.

Het apparaat is defect.

Neem contact op met onze service of een
specialist.

Er komt geen koffie meer
binnen.

Schakel het apparaat uit!

De watertank is leeg.

Vul de watertank met vers water.

Het waterreservoir is niet goed geplaatst,
de Kklep is niet open.

Druk het waterreservoir stevig op de boven-
kant tot het vastklikt.

De gaten in de filterhouder en de uitloop
op de brewkop zijn verstopt.

Maak de filterhouder, het filter en de uitioop
op de brewkop schoon.

Het koffiepoeder is te fijn of is te stevig
aangedrukt.

Maak het koffiepoeder los. Verdeel het
gelijkmatig en druk het slechts licht aan met
de tamper.

Het apparaat is verkalkt.

Ontkalk het apparaat zoals beschreven.

De pomp maakt harde
geluiden.

Schakel het apparaat uit!

De watertank is leeg.

Vul de watertank met vers water.

Het waterreservair is niet goed geplaatst,
de klep is niet open.

Druk het waterreservoir stevig op de boven-
kant tot het vastklikt.

De espresso komt eruit aan de
rand van de filterhouder.

Stop het brouwproces!

De filterhouder is niet goed geplaatst of
niet goed afgesloten.

Plaats de filterhouder op de juiste manier zo-
als beschreven onder “Montage/demontage
van de filterhouder”.

Er zit te veel koffiepoeder in het filtere-
lement.

Verwijder overtollig koffiepoeder.

Er zitten koffieresten op de rubberen
afdichting van de brewkop.

Schakel het apparaat uit en laat het
afkoelen.

Reinig de rubberen afdichting zoals beschre-
ven.

De espressokoffie is te koud.

De kopjes waren niet voorverwarmd.

Spoel de kopjes om met heet water.

Het koffieschuim is licht
verkleurd (de koffie komt er
snel uit).

Het koffiepoeder is te grof of het is niet
gelijkmatig verdeeld.

Gebruik de meegeleverde tamper om je te
helpen.

Er zit te weinig koffiepoeder in het
filterelement.

Afhankelijk van het gebruikte filterelement
(1 kopje of 2 kopjes), vul je een of twee maat-
lepels in het filterijs (een maatlepel = 1 kopje).

Het koffieschuim is donker
verkleurd (de koffie komt er
langzaam uit).

Het koffiepoeder is te fijn of is te stevig
aangedrukt.

Maak het koffiepoeder los. Verdeel het
gelijkmatig en druk het slechts licht aan met
de tamper.

Er zat te veel koffiepoeder in het filtere-
lement.

Gebruik minder koffiepoeder. Athankelijk van
de gebruikte filterinzet (1 kopje of 2 kopjes),
vul je een of twee maatschepjes in het filterijs
(een maatschepje = 1 kopje).

De espresso is niet romig

genoeg.

Er werd gekozen voor ongeschikt es-
pressopoeder.

Verander het merk indien nodig.
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Probleem

Mogelijke oorzaak

Remedie

De koffie wordt normaal gepro-
duceerd, maar er komt geen
melkschuim uit het melkpijpje.

Het melksysteem is geblokkeerd.

Reinig het melktankje en het melkpijpje zoals

beschreven.

De melk is niet opgeschuimd.

De melk is ongeschikt.

Gebruik melk met een vetgehalte van min-
stens 3 %.

De melk is niet koud genoeg.

Gebruik gekoelde melk.

Het melkpijpje is vuil.

Reinig het melkpijpje zoals beschreven.

Alle zes controlelampjes
branden afwisselend met de
klok mee.

Geen water in het waterreservoir.

Vul het waterreservoir met water.

De controlelampjes voor de
kleine en grote espressokop-
jes knipperen afwisselend.

Ontkalkingsalarm om u eraan te herinne-
ren het apparaat te ontkalken.

Ontkalk het apparaat zoals beschreven.

Technische gegevens

Stroomvoorziening:
Stroomverbruik:.
Vulhoeveelheid:

PC-ES-KA 1266
.220-240V~, 50/60Hz
.1350W
..ong. 1,2 liter

Beschermingsklasse:.

Nettogewicht: .

Het recht om technische en ontwerpaanpassingen te ma-
ken in de loop van voortdurende productontwikkeling blijft
voorbehouden.

Dit apparaat is getest volgens alle van toepassing zijnde,
huidige CE-richtlijnen en gebouwd volgens de meest
recente veiligheidsvoorschriften.

Verwijdering
Betekenis van het symbool “vuilnisemmer”

Bescherm ons milieu, elektrische apparaten ho-
ren niet in het huisafval.

Maak voor het afvoeren van elektrische appara-
ten gebruik van de voorgeschreven verzamel-

I punten en geef daar de elektrische apparaten af
die u niet meer gebruikt.

Daardoor helpt u de potentiéle effecten te voorkomen
die een verkeerde afvoer op het milieu en de menselijke
gezondheid kunnen hebben.

Op deze wijze levert u uw bijdrage aan het hergebruik, de
recycling en andere verwerkingsvormen voor oude elektro-
nische en elektrische apparaten.

Voor informatie over verzamelpunten voor uw apparaten
kunt u contact opnemen met uw gemeente of gemeen-
teadministratie. Uw dealer en contractpartner is bovendien
verplicht het oude apparaat gratis terug te nemen.
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IMPORTANT :

Veillez a lire d'abord les instructions de sécurité jointes séparé-

ment.

Mode d’emploi

Merci d’avoir choisi notre produit. Nous espérons que vous
saurez profiter votre appareil.

Lisez trés attentivement le mode d’emploi et les consignes
de sécurité jointes séparément avant d'utiliser cet appareil.
Conservez ces documents, y compris le certificat de garan-
tie, le recu et, si possible, la boite avec 'emballage intérieur
dans un endroit sdr. Si vous transmettez 'appareil a un
tiers, joignez toujours tous les documents pertinents.

Symboles de ce mode d’emploi

Les informations importantes pour votre sécurité sont
particulierement indiquées. Veillez a bien respecter ces
indications afin d'éviter tout risque d'accident ou d'endom-
magement de 'appareil :

/N AVERTISSEMENT :
Prévient des risques pour votre santé et des risques
éventuels de blessure.

/\ ATTENTION :
Indique les risques pour I'appareil ou tout autre appareil.

Sommaire

Liste des différents éléments de commande
Déballage de I'appareil 34
Contenu de la livraison
Liste des différents éléments de commande
Avertissements pour I'utilisation de I'appareil....
Notes d’utilisation
Emplacement
Boutons de contrdle...
Branchement électrique
Allumer/éteindre
Réglementation européenne sur
les économies d'énergie
Faits intéressants sur I'espresso .
Conseils et astuces pour une dégustation
parfaite du café
Utilisation de I'adaptateur pour capsules.
Utilisation
Montage /démontage du porte-filtre ..........ccoeveeenrinne 36
Mise en place du récipient/de la grille d’égouttage ...... 36
Réglage de la longueur de la buse a lait
Retrait et remplissage du réservoir d'eau
Retirer et remplir le réservoir a lait...
Premiére mise en service
34
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Programmation de la quantité de café espresso...........
Effacer la quantité de café programmée ............cc.occo...
Mise en place et retrait des cartouches filtrantes....
Base extractible pour les petites tasses ...
Préparation de I'espresso
Préparation du cappuccino.
Préparation d'un café latte ..
Faire mousser le lait............
Utilisation de capsules compatibles Nespresso
Nettoyage
Téte d'infusion et joint en caoutchouc ....
Buse & lait et réservair a lait
ACCESSOIMES ....crverervirriircnsisreisessie s
Détartrage
Stockage
Dépannage
Données techniques.
Elimination
Signification du symbole « Poubelle »............ccccovvvennee.

Déballage de I'appareil

1. Sortez 'appareil de son emballage.

2. Retirez tous les matériaux d'emballage, tels que les
feuilles, les matériaux de remplissage, les attaches de
cébles et les emballages en carton. Retirez également le
bouchon rouge situé sous le réservoir d'eau !

3. Vérifiez que le contenu de la livraison est complet.

4. Sile contenu de 'emballage est incomplet ou si des dom-
mages peuvent étre détectés, n'utilisez pas I'appareil.
Retournez-le immédiatement au revendeur.

5. L'appareil peut encore contenir de la poussiére ou
des résidus de production. Nous vous recommandons
de nettoyer 'appareil comme indiqué dans la section
« Nettoyage ».

Contenu de la livraison

1x Machine a café espresso

1x Réservoir d'eau amovible

1x Accessoire en acier inoxydable pour la buse a lait
1x Réservoir a lait détachable

1x Tuyau a lait enfichable

2x Porte-filtre

1x Filtre pour 1 tasse

1x Filtre pour 2 tasses

1x Adaptateur pour capsules compatibles Nespresso
1x Grille d'égouttage
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1x Récipient de collecte de I'eau résiduelle avec flotteur fixe

1x

Cuillére & mesurer/tamper

Liste des différents éléments de commande

1

0 N OB W

10
12
13
14
15
17

18
19

20
21
22

24
25

Bouton CLEAN/CAPPUCCINO

- Appuyer briévement : petite tasse de cappuccino
- Appuyer longuement : fonction de nettoyage
Bouton FROTH/LATTE

- Appuyer briévement : petite tasse de café au lait
- Appuyer longuement : mousse de lait

Bouton ESPRESSO (petite tasse d'espresso)
Bouton pour une grande tasse de cappuccino
Bouton pour une grande tasse de café au lait
Bouton pour une grande tasse d'espresso

Plaque chauffante/plateau a tasses

Couvercle du réservoir d'eau

Réservoir d'eau amovible

Contréle de la consistance de la mousse de lait
Couvercle du réservoir a lait

Porte-filtre avec adaptateur pour capsules compatibles
Nespresso

Tablette pour le filtre

Réservoir & lait détachable

Tuyau a lait

Interrupteur & (marche /arrét)

Tuyau a vapeur avec fixation en acier inoxydable pour
la buse a lait (réglable en hauteur)

Levier de réglage de la buse a lait

Récipient de récupération de I'eau résiduelle avec
flotteur rouge

Bac de récupération

Socle extractible pour les petites tasses
Porte-filtre pour filtre de 1 et 2 tasses

Cuillére a mesurer/tamper (1 partie, 2 fonctions)
Filtre pour 1 tasse

Filtre pour 2 tasses

Avertissements pour
I'utilisation de I'appareil

/\ AVERTISSEMENT :

Ne laissez pas 'humidité pénétrer dans le boitier. Il
existe un risque d'électrocution.

La téte d'infusion, le porte-filtre, le mousseur a lait et
le porte-tasses deviennent tres chauds pendant le
fonctionnement. Risque de brilure !

Veillez a ce que le porte-filtre soit correctement et solide-
ment fermé pendant I'utilisation, car I'appareil fonctionne
SOUS pression.

N'utilisez I'appareil que s'il y a de I'eau dans le réservoir.
Remplissez le réservoir d'eau uniquement avec de 'eau
froide.

N'utilisez que de I'eau potable. N'utilisez jamais d’eau
gazeuse (eau pétillante).
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Ne déplacez pas I'appareil lorsqu'il est en cours d'utili-
sation.

Pour des raisons d’hygiéne, nettoyez le réservoir a lait
et ses pieces aprés chaque utilisation ! Voir le chapitre
« Nettoyage ». En outre, le lait séché peut boucher les
tuyaux et, dans des cas extrémes, rendre I'appareil dé-
fectueux s'il n'est pas nettoyé aprés chaque utilisation.

Notes d’utilisation

Emplacement

Placez I'appareil sur une surface plane et non glissante.
N'utilisez pas I'appareil sous des armoires murales en
raison de la chaleur et des fumées qui s’en dégagent.
Ne pas placer 'appareil directement a c6té d’'une
cuisiniére a gaz ou électrique ou de toute autre source
de chaleur.

Boutons de contréle

La rangée supérieure de boutons sert a distribuer les petites
tasses, la rangée inférieure a distribuer les grandes tasses.
Lorsque la quantité de café appropriée a été distribuée,
plusieurs bips sonores retentissent.

Vous pouvez également interrompre prématurément
le processus d'infusion a tout moment en appuyant a
nouveau sur le bouton correspondant.

Branchement électrique
1. Avant d'insérer la fiche dans la prise, vérifiez que la

tension du réseau que vous souhaitez utiliser correspond
a celle de 'appareil. Vous trouverez cette information sur
la plaque signalétique.

2. Ne branchez 'appareil que sur une prise de courant

correctement installée et reliée a la terre.

Allumer/éteindre

Pour allumer I'appareil, appuyez sur linterrupteur &
situé sur le coté droit de 'appareil. Vous entendez un
signal sonore. Tous les témoins de contrdle clignotent
brievement, puis émettent des impulsions. L'appareil
commence a chauffer. La plaque chauffante devient
chaude.

Lorsque la température d'infusion requise pour I'es-
presso est atteinte, les deux témoins de contréle de
droite s'allument tandis que les quatre autres témoins
de contréle continuent & émettre des pulsations.
Aprés un court instant, les quatre autres témoins de
contréle s'allument également et I'appareil est prét a
fonctionner.

Appuyez sur l'interrupteur & pour éteindre I'appareil.
Retirez ensuite la fiche dalimentation de la prise de
courant.
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Réglementation européenne sur les

économies d’énergie

La directive européenne 2009/125/CE (Directive Ecode-
sign) intégre des mesures pour économiser I'énergie.

C'est pourquoi I'appareil se met en veille au bout de

30 minutes. Pour des raisons techniques, ce message ne
peut pas étre affiché. Appuyez sur 'un des six boutons pour
remettre I'appareil en marche.

Vous profitez d’'une meilleure sécurité et d'une faible
consommation d'énergie.

Faits intéressants sur I'espresso

+ Les grains d’espresso sont torréfiés plus longtemps, de
sorte que 'espresso convient mieux aux personnes a
I'estomac sensible que le café ordinaire.

+ L'espresso a un godt plus prononcé que le café. Cela
est dli au processus de torréfaction différent. Il se boit
généralement sans lait. Selon les godts, il peut étre bu
SUCré ou non sucre.

+ Le choix de la variété est une question de préférence
personnelle. Les grains d’espresso sont soit des mé-
langes (des mélanges de différentes variétés provenant
de différentes régions pour un golt homogene), soit des
grains d’une seule variété provenant d'une seule région
de culture (origine unique).

+ Dans les mélanges, une proportion de robusta (20 a
30%) est souvent ajoutée aux grains d'arabica. Avec
une forte proportion de robusta, il est plus facile d'obtenir
une bonne créme lors de la préparation.

Conseils et astuces pour une dégustation

parfaite du café

Pour une préparation réussie de I'espresso, il est important
de tenir compte de quelques éléments :

+ La machine a espresso doit étre préchauffée a la tempé-
rature de fonctionnement.

+ Préchauffez les tasses avec de 'eau chaude. Placez les
tasses sur la plaque chauffante jusqu'a leur utilisation.
Les tasses en porcelaine a parois épaisses retiennent
bien la chaleur.

+ Nutilisez que des grains d’espresso. L'idéal est de
moudre les grains d'espresso juste avant la préparation.
Le café déja moulu perd rapidement son aréme.

+ Le marc de café doit étre moulu finement, mais pas trop
finement. S'il est moulu trop grossiérement, I'espresso
fini manque d’aréme ; s'il est moulu trop finement, il a un
golt amer.

Essayez différentes variétés jusqu'a ce que vous trou-
viez votre godt.

+ Le compactage du marc de café :

Selon la fermeté avec laquelle le café moulu a été
pressé dans le filtre, les résultats de I'espresso (quantité
d’espresso et creme) peuvent varier. Il est donc impor-
tant de répartir et de presser correctement le café moulu
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dans la cartouche filtrante afin que 'eau puisse s'écouler
uniformément en tout point.

Le filtre doit étre sec avant d'y verser le café moulu.
Utilisez le tamper fourni pour presser le café moulu.
N’appuyez ni trop fort ni trop légérement.

Le marc de café pressé doit avoir une surface plane.
Pressez, ne tournez pas ! Tourner tout en pressant
desserre a nouveau le « gateau de café ». Pressez le
marc de café directement vers le bas et par le haut.
Pour trouver I'« expérience espresso » idéale, nous vous
recommandons d’expérimenter avec la quantité de café
moulu et la maniéere dont vous le pressez.

Utilisation de I'adaptateur pour capsules

L'appareil ne peut étre utilisé qu’avec des capsules compa-
tibles Nespresso !

« Différentes marques de capsules compatibles Nespresso
sont disponibles dans le commerce. Il existe différents
types de capsules d'une marque a 'autre et également
au sein d'une méme marque, qui produisent des résul-
tats différents en raison d’une fabrication différente. Il ne
s'agit pas d'un défaut de 'appareil.

+ Les différentes torréfactions, de la plus légére a la plus
forte, peuvent affecter la quantité et I'écoulement du
café. Un Iéger écoulement est normal.

Utilisation
Montage/démontage du porte-filtre
+Pour monter le porte-filtre sur la téte d'infusion, tenez-le
avec la poignée sur le bord gauche de l'appareil.
1. La poignée du porte-filtre doit se trouver légére-
ment derriére le symbole de verrouillage ouvert
("m INSERT).
2. Insérer les ergots de guidage du porte-filtre dans les
encoches de la téte d'infusion.
3. Tirez le porte-filtre par la poignée vers la droite
jusqu'a ce qu'il atteigne le centre de I'appareil
(8 LOCK). Assurez-vous que le porte-filtre est bien
en place dans la téte d'infusion.
+ Pour détacher le porte-filtre de la téte d'infusion, tirez-le
vers la gauche.

/\ AVERTISSEMENT : Risque de brilure !
Apres l'infusion, les parties métalliques du porte-filtre
et de 'élément filtrant sont chaudes.

Mise en place du récipient/de la grille d’égouttage

1. Insérez le récipient de récupération de I'eau résiduelle.

2. Placez la grille d'égouttage sur le récipient de collecte en
guise de couvercle.
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Réglage de la longueur de la buse a lait

La longueur de la buse a lait peut étre réglée
de maniére a ce qu'elle dépasse dans l'ouver-
ture de la tasse pour éviter les éclaboussures.
Selon la taille de la tasse, la position de la
buse a lait doit étre réglée comme suit :

1. Tournez 'embout en acier inoxydable de la
buse de lait d’un petit tour vers la gauche.

2. Faites glisser 'embout en acier inoxydable
dans la position souhaitée (en haut, au
centre ou en bas).

3. Tournez a nouveau I'embout en acier inoxydable d’'un
petit tour vers la droite.

Retrait et remplissage du réservoir d’eau

+ Tirez le réservoir d'eau des deux mains vers le haut.

- Il'est normal qu'il y ait de I'eau sous le réservoir d'eau.
Celle-ci doit étre enlevée régulierement a l'aide d'une
éponge propre.

+ Remplissez le réservoir d'eau avec de 'eau propre et
fraiche. Le niveau d’eau doit se situer entre les repéres
MIN et MAX.

+ Lorsque vous remettez le réservoir d'eau en place,
assurez-vous qu'il est bien placé dans le support de
I'appareil. Appuyez ensuite doucement sur le réservoir
pour que le robinet s'ouvre.

+ Il est également possible de remplir le réservoir d'eau
sans le retirer au préalable. Ouvrez le couvercle et rem-
plissez le réservoir d'eau a l'aide d'une cruche.

Retirer et remplir le réservoir a lait

1. Tirez Iégérement la partie inférieure du réservoir a lait
vers le haut et vers 'avant.

2. Retirez le couvercle du réservoir a lait.

3. Remplissez le réservoir a lait avec du lait barista, du lait
barista alternatif ou du lait entier & 3 %. Le niveau de
remplissage doit se situer entre MIN et MAX. La tempé-
rature optimale du lait est de 8 °C.

4. Replacez le couvercle sur le réservoir a lait. Assu-
rez-vous que le tuyau a lait est installé. Remettez le
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réservoir a lait en place sur I'appareil. Il doit s'enclencher

de maniére audible.

- Sile réservoir a lait a été retiré lors de la mise en
marche de I'appareil, un signal sonore retentit lorsque
le réservoir a lait est retiré ou inséré.

- Sile réservoir a lait n’est pas inséré correctement,
un interrupteur de sécurité empéche la vapeur de
s'échapper.

Premiére mise en service

/\ ATTENTION :

L'appareil doit étre nettoyé a I'aide de la fonction de net-
toyage, en particulier avant sa premiére mise en service
ou s'il n'a pas été utilisé pendant une longue période. Ne
pas utiliser de café en poudre pendant cette opération !

1. Remplissez le réservoir d'eau et le réservoir a lait avec
de I'eau propre et fraiche jusqu'au repere MAX. Fermez
le couvercle du réservoir d'eau et remettez le réservoir
de lait en place avec le couvercle.

2. Insérez le porte-filtre.

3. Réglez le contrdle situé sur le dessus du réservoir & lait
sur la position &

4. Faites pivoter la buse de lait vers I'extérieur a I'aide du
levier de réglage situé sur le réservoir a lait.

5. Placez un récipient approprié (résistant a la chaleur/env.
500 ml) sous la téte d'infusion. Si nécessaire, modifier la
longueur de la buse & lait comme décrit précédemment.

6. Mettez I'appareil en marche. L'appareil commence a
chauffer. La plaque chauffante devient chaude. Attendez
que tous les témoins de contrdle s'allument.

7. Appuyez sur le bouton (5) pour une grande tasse de
café au lait. L'eau commence a couler. Laissez couler 2
a 3 tasses. |l est préférable de vider le récipient aprés
chaque cycle.

A AVERTISSEMENT : Risque de bralure !
L'eau du récipient et la buse a lait sont chaudes !

8. Videz le récipient et replacez-le sous la buse a lait.

9. Pour exécuter la fonction de nettoyage, appuyez sur le
bouton CLEAN/CAPPUCCINO pendant 3 secondes. Un
signal sonore retentit et les quatre témoins de contréle
situés a gauche clignotent alternativement en cercle.

/N AVERTISSEMENT : Risque de bralure !

+ Au cours de ce processus, une grande quantité de
vapeur chaude est générée et le tuyau a lait est
rincé a 'eau chaude.

+ L'eau du récipient et la buse a lait sont chaudes !

Lorsque le processus est terming, tous les témoins de
contréle émettent des pulsations. L'appareil est prét

a fonctionner lorsque tous les témoins de controle
s'allument.
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Programmation de la quantité de café espresso

Vous avez la possibilité de modifier la quantité de café
réglée en usine. Les quantités standard pour une petite et
une grande tasse d’espresso sont réglées en usine. Pour
les modifier selon vos souhaits, procédez comme suit :

1. Remplissez le réservoir d’eau avec suffisamment d’eau
et remettez-le en place.

2. Montez le porte-filtre sans le marc de café.

3. Placez une tasse sous la téte d'infusion.

4. Branchez la fiche d’alimentation dans une prise de
courant et mettez 'appareil en marche.

5. Attendez que tous les témoins de contrdle s'allument.
Appuyez ensuite sur le bouton (3) ou le bouton (6) et
maintenez-le enfoncé pendant au moins 3 secondes.

6. Dés que la quantité souhaitée est atteinte, appuyez a
nouveau sur le bouton.

- Un signal sonore retentit et tous les témoins de
contréle s'allument. L'appareil est a nouveau prét a
I'emploi.

Effacer la quantité de café programmée

Pour effacer la quantité de café programmée individuelle-
ment et rétablir la quantité standard, procédez comme suit :

1. Remplissez le réservoir d’eau avec suffisamment d’eau
et remettez-le en place.

2. Attendez que tous les témoins de contrdle s'allument.

3. Appuyez ensuite sur le bouton (4) pour une grande tasse
de cappuccino et maintenez-le enfoncé pendant environ

3 secondes.

- Pour indiquer que la programmation a été annulée, un
signal sonore retentit et tous les témoins de controle
clignotent 5 fois. L'appareil est & nouveau prét a
I'emploi.

Mise en place et retrait des cartouches filtrantes

+ Les cartouches filtrantes sont munies d'ergots de
guidage. lls doivent étre insérés dans I'encoche du porte-
filtre. Tournez ensuite la cartouche filtrante de 90 degrés
afin qu'elle ne tombe pas lors de la vidange ultérieure.

+ Pour pouvoir retirer la cartouche filtrante, il faut la tourner
de maniére a ce que I'ergot de guidage se trouve a nou-
veau dans I'encoche du porte-filtre. La cartouche filtrante
peut maintenant étre retirée.

Base extractible pour les petites tasses

Pour les petites tasses, tirez le socle supplémentaire hors
de I'appareil jusqu'a ce que vous I'entendiez s’enclencher.
Le socle peut également étre retirée de I'appareil pour
faciliter le nettoyage.

Préparation de I'espresso

1. Remplissez le réservoir d’eau avec suffisamment d’eau.
Fermez le couvercle du réservoir d'eau.
2. Mettez I'appareil en marche.
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3. Sélectionnez une cartouche filtrante (24/25). Placez-la
dans le porte-filtre (22). Veillez a ce que la cartouche fil-
trante soit tournée a 90 degrés afin qu’elle ne tombe pas
lors de la vidange ultérieure. Voir le chapitre précédent
« Mise en place et retrait des cartouches filtrantes ».

4. Remplissez le porte-filtre de café moulu.

Utilisez la cuillere de mesure fournie (une cuillére de
mesure = 1 tasse). Répartissez uniformément le marc
de café et appuyez légerement avec le tamper. Nettoyez
le bord du porte-filtre.

5. Montez le porte-filtre sur la téte d'infusion. Veillez a
ce que le porte-filtre soit bien en place dans la téte
d'infusion.

6. Lorsque la température d'infusion souhaitée est atteinte,
tous les témoins de contréle s'allument. Placez la ou les
tasses sous la téte d'infusion, sur le plateau d’égouttage.

7. Appuyez sur le bouton (3) pour une petite tasse
d’espresso ou sur le bouton (6) pour une grande tasse
d'espresso. L'eau chaude est pressée a travers le filtre.

8. Lorsque la quantité appropriée de café a été distribuée,
plusieurs bips sonores retentissent. Retirez la ou les
tasse(s).

- Retirez le porte-filtre aprés chaque préparation.
Cela permet de prolonger la durée de vie du joint en
caoutchouc de la téte d'infusion.

9. Détachez le porte-filtre de la téte d'infusion.

10. Pour préparer une autre tasse d’espresso, vous devez
vider le porte-filtre et le remplir a nouveau :

/N AVERTISSEMENT : Risque de brilure !
Les parties métalliques du porte-filtre et de 'élément
filtrant sont chaudes.

Tapotez le marc de café pour le faire sortir de I'élément
filtrant. Si nécessaire, aidez-vous d’une cuillére. Rincez
les restes de marc de café a I'eau.
11. Pour préparer la ou les tasse(s) d'espresso suivante(s),
procédez comme indiqué ci-dessus.
- Latempérature du café de la premiére tasse préparée
et de la (des) tasse(s) suivante(s) peut étre différente.

Préparation du cappuccino
Un cappuccino se compose généralement d'un tiers de
café, d'un tiers de lait chaud et d'un tiers de mousse de lait.

Vous pouvez également choisir ici entre une petite et une
grande tasse. Le lait et la mousse de lait sont ajoutés
automatiquement.

1. Remplissez le réservoir d'eau avec suffisamment d'eau.
Fermez le couvercle du réservoir d'eau.

2. Veillez a ce qu'il y ait suffisamment de lait dans le
réservoir a lait. (Voir la section « Retirer et remplir le
réservoir a lait »).

3. Sélectionnez une cartouche filtrante (24/25). Placez-la
dans le porte-filtre (22). Veillez a ce que la cartouche fil-
trante soit tournée a 90 degrés afin qu’elle ne tombe pas
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lors de la vidange ultérieure. Voir le chapitre précédent
« Mise en place et retrait des cartouches filtrantes ».

. Remplissez le porte-filtre de café moulu.

Utilisez la cuillére de mesure fournie (une cuillére de
mesure = 1 tasse). Répartissez uniformément le marc
de café et appuyez légerement avec le tamper. Nettoyez
le bord du porte-filtre.

. Montez le porte-filtre sur la téte d'infusion. Veillez a

ce que le porte-filtre soit bien en place dans la téte
d'infusion.

. Faites pivoter la buse a lait vers I'extérieur a 'aide du

levier de réglage situé sur le réservoir a lait.

. Placer une tasse sous la téte d'infusion et s'assurer

que la buse a lait pénétre dans la tasse. Si nécessaire,
régler la longueur de la buse a lait comme décrit précé-
demment.

. Mettez I'appareil en marche. L'appareil commence a

chauffer. La plaque chauffante devient chaude. Attendez
que tous les témoins de contréle s'allument.

. Alaide du contrdle situé sur le dessus du réservoir a

lait, réglez si vous souhaitez une mousse de lait de
faible consistance (@) ou de consistance élevée (¢%s).

10. Selon la cartouche filtrante que vous avez insérée,

appuyez sur le bouton (1) pour un petit cappuccino ou
sur le bouton (4) pour un grand cappuccino.

11. Attendez qu'il n'y ait plus de café ni de lait. Plusieurs

bips retentissent et tous les témoins de contrdle s'allu-

ment. Retirez la tasse.

- Retirez le porte-filtre aprés chaque préparation.
Cela permet de prolonger la durée de vie du joint en
caoutchouc de la téte d'infusion.

- Pour des raisons d’hygiene, nettoyez le réservoir
alait et ses pieces aprés chaque utilisation ! Voir
le chapitre « Nettoyage ». En outre, le lait séché
peut boucher les tuyaux et, dans des cas extrémes,
rendre I'appareil défectueux s'il n’est pas nettoyé
apres chaque utilisation.

Préparation d’un café latte

Un café latte est un café au lait. Il se compose d'un
espresso, d'une grande quantité de lait mousseux et d'une
fine couche de mousse de lait.

1.

2.

Remplissez le réservoir d'eau avec suffisamment d’eau.
Fermez le couvercle du réservoir d'eau.

Veillez a ce qu'il y ait suffisamment de lait dans le
réservoir a lait. (Voir la section « Retirer et remplir le
réservoir a lait »).

. Sélectionnez une cartouche filtrante (24/25). Placez-la

dans le porte-filtre (22). Veillez a ce que la cartouche fil-
trante soit tournée a 90 degrés afin qu’elle ne tombe pas
lors de la vidange ultérieure. Voir le chapitre précédent

« Mise en place et retrait des cartouches filtrantes ».

. Remplissez le porte-filtre de café moulu.

Utilisez la cuillére de mesure fournie (une cuillére de
mesure = 1 tasse). Répartissez uniformément le marc
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de café et appuyez légerement avec le tamper. Nettoyez

le bord du porte-filtre.

5. Montez le porte-filtre sur la téte d'infusion. Veillez a
ce que le porte-filtre soit bien en place dans la téte
d'infusion.

6. Faites pivoter la buse a lait vers I'extérieur a l'aide du
levier de réglage situé sur le réservoir a lait.

7. Placer une tasse sous la téte d'infusion et s'assurer
que la buse a lait pénétre dans la tasse. Si nécessaire,
régler la longueur de la buse a lait comme décrit précé-
demment.

8. Mettez I'appareil en marche. L'appareil commence a
chauffer. La plague chauffante devient chaude. Attendez
que tous les témoins de contréle s'allument.

9. Alaide du contrdle situé sur le dessus du réservoir a
lait, réglez si vous souhaitez une mousse de lait de
faible consistance (@) ou de consistance élevée (¢s).

10. Selon le filtre inséré, appuyez sur le bouton (2) pour un
petit café au lait ou sur le bouton (5) pour un grand café
au lait.

11. Attendez qu'il n'y ait plus de café ni de lait. Plusieurs
bips retentissent et tous les témoins de contréle s'allu-
ment. Retirez la tasse.

- Retirez le porte-filtre aprés chaque préparation.
Cela permet de prolonger la durée de vie du joint en
caoutchouc de la téte d'infusion.

- Pour des raisons d’hygiéne, nettoyez le réservoir
a lait et ses pieces aprés chaque utilisation ! Voir
le chapitre « Nettoyage ». En outre, le lait séché
peut boucher les tuyaux et, dans des cas extrémes,
rendre I'appareil défectueux s'il n’est pas nettoyé
aprées chaque utilisation.

Faire mousser le lait

1. Veillez a ce qu'ily ait suffisamment de lait dans le
réservoir a lait. (Voir la section « Retirer et remplir le
réservoir a lait »).

2. Faites pivoter la buse a lait vers I'extérieur a I'aide du
levier de réglage situé sur le réservoir a lait.

3. Placer une tasse sous la téte d'infusion et s'assurer
que la buse a lait pénétre dans la tasse. Si nécessaire,
régler la longueur de la buse a lait comme décrit précé-
demment.

4. Mettez I'appareil en marche. L'appareil commence a
chauffer. La plaque chauffante devient chaude. Attendez
que tous les témoins de contréle s'allument.

5. Pour activer la fonction de moussage du lait, appuyez
sur le bouton FROTH/LATTE pendant 3 secondes. Un
signal sonore retentit et le témoin de contréle du bouton
clignote, tandis que les autres témoins de controle
s'éteignent. Apres une courte phase de chauffage, le lait
s'écoule de la buse a lait.
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6. Lorsqu'il n'y a plus de lait qui s’écoule, plusieurs bips
retentissent et tous les témoins lumineux s'allument.
Retirez la tasse.

- Pour des raisons d’hygiene, nettoyez le réservoir
alait et ses pieces aprés chaque utilisation ! Voir
le chapitre « Nettoyage ». En outre, le lait séché
peut boucher les tuyaux et, dans des cas extrémes,
rendre I'appareil défectueux s'il n’est pas nettoyé
aprées chaque utilisation.

Utilisation de capsules compatibles Nespresso
L'appareil peut également étre utilisé avec des capsules
compatibles Nespresso.

1. Remplissez le réservoir d'eau avec suffisamment d'eau.
Fermez le couvercle du réservoir d'eau.

2. Sivous utilisez une capsule dont la préparation néces-
site également du lait, remplissez également le réservoir
a lait avec une quantité suffisante de lait. (Voir la section
« Retirer et remplir le réservoir a lait »).

3. Insérez une capsule compatible Nespresso dans
I'adaptateur de capsule. Insérez la capsule dans I'adap-
tateur en exercant une légere pression. Les pointes
métalliques situées au fond de 'adaptateur percent la
capsule.

4. Insérer I'adaptateur pour les capsules dans le porte-filtre
(12).

5. Montez le porte-filtre sur la téte d'infusion. Veillez a
ce que le porte-filtre soit bien en place dans la téte
d'infusion.

6. Placez une tasse sous la téte d'infusion.

7. Mettez I'appareil en marche. L'appareil commence a
chauffer. La plague chauffante devient chaude. Attendez
que tous les témoins de contrdle s'allument.

8. Selon la capsule insérée, appuyez sur le bouton corres-
pondant. L'eau chaude est pressée a travers le filtre.

9. Lorsque la quantité appropriée de café a été distribuée,
vous entendez plusieurs bips. Retirez la ou les tasse(s).
- Retirez le porte-filtre aprés chaque préparation.

Cela permet de prolonger la durée de vie du joint en
caoutchouc de la téte d'infusion.

10. Détachez le porte-filtre de la téte d'infusion.

11. Pour préparer une autre tasse d'espresso, vous devez
vider le porte-filtre et le remplir a nouveau :

/N AVERTISSEMENT : Risque de brilure !
Les parties métalliques du porte-filtre et de I'élément
filtrant sont chaudes.

Avant de pouvoir changer la capsule, vous devez refroi-
dir 'adaptateur pour capsules compatibles nespresso
sous I'eau froide.
12. Pour préparer la ou les tasse(s) suivante(s), procédez
comme indiqué ci-dessus.
- Latempérature du café de la premiére tasse préparée
et de la (des) tasse(s) suivante(s) peut étre différente.

Nettoyage

/\ AVERTISSEMENT :

« Débranchez toujours la fiche d’alimentation avant de procéder
au nettoyage et attendez que I'appareil ait refroidi.

* Ne plongez pas I'appareil dans I'eau. Cela pourrait provoquer
un choc électrique ou un incendie.

* La buse a lait est chaude immédiatement apreés utilisation !

/\ ATTENTION :
+ Ne pas utiliser de brosse métallique ou d'autres objets
abrasifs.
+ Ne pas utiliser de produits de nettoyage tranchants
ou abrasifs.
Nettoyez I'extérieur de I'appareil avec un chiffon Iégérement
humide si nécessaire - sans aucun additif.
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Téte d’infusion et joint en caoutchouc

Essuyez la téte d'infusion et le joint en caoutchouc avec un
chiffon humide. Humidifiez au préalable une brosse douce
en nylon pour éliminer les saletés tenaces. Séchez avec un
chiffon sec.
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Buse a lait et réservoir a lait

Pour des raisons d’hygiéne, nettoyez la buse a lait, le
réservoir a lait et ses piéces aprées chaque utilisation en
procédant comme suit :

1.

2.

Retirez le réservoir a lait de 'appareil. Retirez le cou-
vercle du réservoir a lait.

Nettoyez le réservoir & lait dans de I'eau de ringage tiéde
additionnée d'un peu de produit vaisselle pour les mains.

. Remplir le réservoir a lait avec env. 250 ml d’eau propre

et fraiche et remettre en place le réservoir a lait avec le
couvercle.

. Remplissez le réservoir d'eau avec de I'eau propre et

fraiche jusqu’'au repere MAX. Fermez le couvercle du
réservoir d'eau.

. Réglez le contrdle situé sur le dessus du réservoir & lait

sur la position &'.

. Faites pivoter la buse de lait vers I'extérieur a I'aide du

levier de réglage situé sur le réservoir & lait.

. Placez un récipient approprié (résistant a la chaleur/env.

250 ml) sous la téte d'infusion. Si nécessaire, modifier la
longueur de la buse & lait comme décrit précédemment.

. Pour exécuter la fonction de nettoyage, appuyez sur le

bouton CLEAN/CAPPUCCINO pendant 3 secondes. Un
signal sonore retentit et les quatre témoins de controle
situés a gauche clignotent alternativement en cercle.

A AVERTISSEMENT : Risque de brilure !

* Au cours de ce processus, une grande quantité de
vapeur chaude est générée et le tuyau a lait est
rincé a I'eau chaude.

+ L'eau du récipient et la buse a lait sont chaudes !

Lorsque le processus est terminé, tous les témoins de
controle émettent des pulsations.

. Retirez le réservoir a lait et éliminez I'eau restante dans

le réservoir a lait.

Nettoyage en profondeur

Pour un nettoyage en profondeur, 'embout en acier inoxy-
dable de la buse a lait et le bouchon de raccordement du
couvercle du réservoir a lait peuvent étre retirés.

1.

2.

Attendez que 'embout en acier inoxydable de la buse &
[ait ait refroidi.

Tourner 'embout en acier inoxydable de la buse & lait
d'un petit tour vers la gauche.

. Tirer 'embout en acier inoxydable vers le bas jusqua la

derniére position.

. Nettoyez 'embout en acier inoxydable dans de I'eau de
ringage chaude additionnée d’un peu de liquide vaisselle.

- Sinécessaire, vous pouvez utiliser une brosse en
nylon fine et douce.

. Rincez a I'eau claire et replacez 'embout en acier inoxy-

dable sur la buse a lait. Fixez-le a la hauteur souhaitée.

. Tournez le bouchon de raccordement dans le sens "

et retirez-le.

. Nettoyez le bouchon a 'eau du robinet et séchez-le.
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8. Réinsérez le bouchon dans I'ouverture et fixez-le en le
tournant dans le sens .

Accessoires

Le porte-filtre, les cartouches filtrantes, la grille d'égouttage,
le récipient de collecte, le réservoir d'eau et la cuillére a
mesurer peuvent étre nettoyés a I'eau chaude avec un peu
de liquide vaisselle. Si nécessaire, vous pouvez utiliser une
brosse en nylon fine et douce. Rincez a 'eau claire. Séchez
les piéces avec un chiffon doux.

/\ ATTENTION:

Ces pieces ne peuvent pas étre nettoyées au lave-vais-
selle. L'exposition a la chaleur et & des produits net-
toyants agressifs pourrait les déformer ou les décolorer.

Réservoir d'eau

1. Tirez-le vers le haut avec les deux mains. Remettez-le
en place apres I'avoir nettoyé et séché.

2. Remettez le réservoir d'eau en place. Assurez-vous qu'il
est bien placé dans le support de I'appareil.

3. Appuyez légérement sur le réservoir d’eau pour que le
robinet s'ouvre.

Détartrage

Les dépbts de calcaire compromettent le fonctionnement de
I'appareil. C'est pourquoi I'appareil doit &tre détartré régulie-
rement. Les intervalles entre les détartrages dépendent de
la dureté de I'eau et de la fréquence d'utilisation.

L'appareil doit étre détartré au plus tard lorsque les témoins
de contrdle de la petite et de la grande tasse a espresso
clignotent alternativement.

Détartrez I'appareil a I'aide d’un détartrant disponible dans
le commerce, comme recommandé pour les machines a
café équipées d'un systeme de lait.

1. Suivez les instructions de dosage figurant sur 'embal-
lage ou la notice. Versez le détartrant dans les réservoirs
d’eau et de lait.

2. Remplissez le réservoir d'eau avec 500 ml d’eau propre
et fraiche. Fermez le couvercle du réservoir d’eau.

3. Remplissez le réservoir a lait avec 300 ml d’eau propre
et fraiche et remettez le réservoir a lait en place avec le
couvercle.

4. Insérez le porte-filtre.

5. Réglez le contréle situé sur le dessus du réservoir a lait
sur la position s.

6. Faites pivoter la buse de lait vers I'extérieur a 'aide du
levier de réglage situé sur le réservoir a lait.

7. Placez un récipient approprié (résistant a la chaleur/env.
700 ml) sous la téte d'infusion. Si nécessaire, modifier la
longueur de la buse a lait comme décrit précédemment.
- Vous avez également le temps de changer de réci-

pient entre deux nettoyages si vous n‘avez pas de
récipient adapté de 700 ml a portée de main.
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8. Mettez I'appareil en marche et attendez que tous les

témoins de contrdle s'allument.

9. Appuyez simultanément sur les boutons (1) et (4) pen-
dant au moins 4 secondes. Les six témoins de contrdle
s'allument alternativement dans le sens inverse des ai-
guilles d'une montre et I'appareil commence & détartrer.
Le processus dure environ 5 minutes et est interrompu a

plusieurs reprises.

Stockage

+ Nettoyez 'appareil comme indiqué. Laissez les acces-
soires sécher complétement.

+ Nous vous recommandons de ranger I'appareil dans
son emballage d'origine si vous n'avez pas l'intention de
I'utiliser pendant une période prolongée.

Rangez toujours I'appareil hors de portée des enfants,

dans un endroit sec et bien ventilé.

- Lorsque le dernier processus est terming, plusieurs
signaux sonores retentissent. De la vapeur est alors
générée. Le détartrage est terminé lorsque tous les
témoins de contrdle s'allument & nouveau.

/N AVERTISSEMENT :

+ Rincer le réservoir d'eau et de lait et le remplir d'eau.
Faites couler deux fois une grande tasse d’espresso
et deux fois une grande tasse de café au lait. Cette
opération permet d'éliminer les résidus de détartrant.

+ Ne pas utiliser cette eau pour la consommation.

Dépannage

Probléme

Cause possible

Remeéde

L'appareil ne fonctionne pas.

L'appareil n'est pas alimenté en
courant.

Vérifiez la prise de courant avec un autre
appareil.

Insérez la fiche secteur correctement.

Vérifiez le fusible de la maison.

L'appareil est défectueux.

Contactez notre service ou un spécialiste.

II'n’y a plus de café qui coule.

Eteignez 'appareil !

Le réservoir d'eau est vide.

Remplissez le réservoir d'eau avec de I'eau
fraiche.

Le réservoir d'eau n'est pas correcte-
ment fixé ; la valve n’est pas ouverte.

Appuyez fermement sur la partie supérieure du
réservoir d'eau jusqu'a ce qu'il senclenche.

Les trous dans le porte-filtre et la sor-
tie de la téte d'infusion sont bloqués.

Nettoyez le porte-filtre, le filtre et la sortie de la
téte d'infusion.

Les grains de café sont trop fins ou
trop comprimés.

Détendre la poudre de café. Répartissez-la
uniformément et ne la pressez que légérement
avec le tamper.

Dépbt calcaire dans 'appareil.

Décalcifiez 'appareil comme indiqué.

La pompe émet des bruits
forts.

Eteignez 'appareil !

Le réservoir d'eau est vide.

Remplissez le réservoir d'eau avec de 'eau
fraiche.

Le réservoir d'eau n'est pas correcte-
ment fixé ; la valve n’est pas ouverte.

Appuyez fermement sur la partie supérieure du
réservoir d'eau jusqu'a ce qu'il s'enclenche.
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Probléme

Cause possible

Remeéde

L'espresso sort par le bord du
porte-filtre.

Arrétez le processus d’infusion !

Le porte-filtre n’est pas correctement
fixé ou n'est pas assez fermé.

Fixez correctement le porte-filtre comme indiqué
dans « Montage/démontage du porte-filtre ».

Trop de grains de café dans le panier
filtrant.

Enlevez I'exces de grains de café.

Résidus de grains de café sur le joint
en caoutchouc de la téte d'infusion.

Eteignez 'appareil et laissez-le refroidir.
Nettoyez le joint en caoutchouc comme indiqué.

L'espresso est trop froid.

Les tasses ne sont pas préchauffées.

Rincez les tasses a 'eau chaude.

La créeme de café est légére-
ment décolorée (le café coule
vite).

Les grains de café sont trop épais ou
ne sont pas uniformément étalés.

Utilisez le tasseur fourni.

IIn’y a pas assez de café moulu dans
le filtre.

En fonction de la cartouche filtrante utilisée

(1 tasse ou 2 tasses), remplir une ou deux cuil-
léres de mesure dans le bloc de glace filtrante
(une cuillére de mesure = 1 tasse).

La creme de café est noire (la
café coule lentement).

Les grains de café sont trop fins ou
trop comprimés.

Détendre la poudre de café. Répartissez-la
uniformément et ne la pressez que légerement
avec le tamper.

Quantité excessive de grains de café
dans le panier filtrant.

Utilisez moins de grains de café. Selon
I'élément filtrant utilisé (1 tasse ou 2 tasses),
remplissez une ou deux cuilléres de dosage
dans I'élément filtrant (une cuillere de dosage =
1 tasse).

L'espresso n'est pas assez
crémeux.

Une poudre a espresso non adaptée
a été choisie.

Changez de marque si nécessaire.

Le café est produit normale-
ment, mais aucune mousse de
lait ne sort de la buse de lait.

Le systéme de lait est bloqué.

Nettoyez le réservoir a lait et la buse a lait
comme indiqué.

Le lait ne mousse pas.

Le lait n’est pas adapté.

Utilisez du lait contenant au moins 3 % de
matieres grasses.

Le lait n’est pas assez froid.

Utilisez du lait réfrigéré.

La buse de lait est sale.

Nettoyez la buse de lait comme indiqué.

Les six témoins de contréle
s'allument alternativement
dans le sens des aiguilles
d'une montre.

IIn'y a pas d'eau dans le réservoir
d'eau.

Remplir le réservoir d'eau.

Les témoins de contréle de la
petite et de la grande tasse a
espresso clignotent alternati-
vement.

Alarme de détartrage pour vous rap-
peler de détartrer l'appareil.

Décalcifiez 'appareil comme indiqué.
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Données techniques

Modéle : ....ovvrerrrrrirerinne PC-ES-KA 1266
Alimentation électrique 220-240V~, 50/60Hz
Puissance absorbée : ..

Quantité de remplissage : ...env. 1,2 litre
Classe de protection : .. !
Pression : ... 20 bar

POIdS NEL: ..o env. 4kg

Nous nous réservons le droit d’apporter des modifications
techniques ainsi que des modifications de conception dans
le cadre du développement continu de nos produits.

Cet appareil a été testé conformément a toutes les direc-
tives CE applicables et actuelles et a été construit selon les
dernieres réglementations en matiere de sécurité.

Elimination
Signification du symbole « Poubelle »
Protégez votre environnement, ne jetez pas vos
appareils électriques avec les ordures ména-
geres.
Utilisez, pour I'élimination de vos appareils
B cciriques, les bornes de collecte prévues a
cet effet ol vous pouvez vous débarrasser des
appareils que vous n'utilisez plus.

Vous contribuez ainsi a éviter les impacts potentiels dans
I'environnement et sur la santé de chacun, causés par une
mauvaise élimination de ces déchets.

Vous contribuez aussi au recyclage sous toutes ses formes
des appareils électriques et électroniques usagés.

Vous trouverez toutes les informations sur les bornes
d'élimination des appareils aupres de votre commune ou
de I'administration de votre communauté. Votre revendeur
et partenaire contractuel est également tenu de reprendre
gratuitement I'ancien appareil.

A DEPOSER A DEPOSER
EN MAGASIN  EN DECHETERIE

Cet appareil

se recycle

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !
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IMPORTANTE:

Asegurese de leer primero las instrucciones de seguridad adjun-

tas por separado.

Manual de instrucciones

Le agradecemos la confianza depositada en este producto
y esperamos que disfrute de su uso.

Lea atentamente el manual de instrucciones y las instruc-
ciones de seguridad adjuntas por separado antes de utilizar
este aparato. Guarde estos documentos, incluyendo el
certificado de garantia, el recibo y, si es posible, la caja

con el embalaje interior en un lugar seguro. Si entrega el
aparato a un tercero, incluya siempre todos los documentos
pertinentes.

Simbolos en este manual de instrucciones
Advertencias importantes para su seguridad estan sefia-
ladas en especial. Siga estas advertencias incondicional-
mente, para evitar accidentes y dafios en el aparato:

I\ AVISO:
Advierte ante los peligros para su salud y demuestra
posibles riesgos de herida.

/\ ATENCION:
Indica los posibles riesgos para el aparato u otros
objetos.

Indice
Indicacion de los elementos de Manejo .........c..cuuerieenas 3
Desembalaje del aparato. 45
Volumen de entrega 45
Indicacion de los elementos de manejo .........c..cuueusaes 46
Advertencias para el uso del aparato..........ccuceneeeseenns 46
Notas de uso 46
Ubicacion
Botones de control
Conexion eléctrica
Encendido/apagado .
Normativa europea sobre ahorro de energia................ 46
Datos interesantes sobre el eSpresso .........ccc..oveeneeennee 47
Consejos y trucos para disfrutar de un café perfecto....47
Uso del adaptador de capsulas ...........cocuueveemeeneernnees 47
Manejo 47
Montaje/desmontaje del portafiltro..........c.cccoeueeeneinnnee 47
Colocacion del recipiente colector/rejilla de goteo .......47
Ajuste de la longitud de la boquilla de leche.................. 47
Extraccion y llenado del depésito de agua .
Extraccion y llenado del depésito de leche.................... 48
Primera puesta en SErviCio ..........cccouverrenrrenneeneienniines 48
Programacién de la cantidad de café espresso............ 48
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Borrar la cantidad de café programada....
Colocar y retirar los filtros
Base extraible para tazas pequefias
Preparacion del espresso
Preparacion del capuchino
Preparacion de un café con leche
Espumado de leche ..o
Uso de capsulas compatibles con Nespresso............... 50
Limpieza
Cabezal de infusion y junta de goma
Boquilla de leche y deposito de leche ..
Accesorios
Descalcificacion
Almacenamiento
Solucioén de problemas
Datos técnicos
Eliminacion
Significado del simbolo “Cubo de basura’................... 54

Desembalaje del aparato

1. Saque el aparato de su embalaje.

2. Retire todo el material de embalaje, como las laminas, el
material de relleno, las bridas para cables y el embalaje
de carton. jRetire también el tapdn rojo situado debajo
del depésito de agua!

3. Compruebe que el volumen de entrega esta completo.

4. Siel contenido del embalaje esta incompleto o si se
detectan dafios, no utilice el aparato. Devuélvalo inme-
diatamente al distribuidor.

5. Es posible que todavia haya polvo o residuos de pro-
duccion en el aparato. Le recomendamos que limpie el
aparato como se describe en el apartado “Limpieza’.

Volumen de entrega

1x Maquina de café espresso
1x Deposito de agua extraible
1x Accesorio de acero inoxidable para la boquilla de leche
1x Deposito de leche extraible
1x Tubo de leche enchufable
2x Portafiltro
1x Filtro para 1 taza
1x Filtro para 2 tazas
1x Adaptador para capsulas compatibles con Nespresso
1% Rejilla antigoteo
1x Recipiente de recogida de aguas residuales con flota-
dor fijo
1x Cuchara medidora/tamper
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Indicacién de los elementos de manejo

Botén CLEAN/CAPPUCCINO

- Pulsacion corta: taza pequefia de cappuccino

- Pulsacion larga: funcion de limpieza

Botén FROTH/LATTE

- Pulsacion corta: taza pequefia de café con leche
- Pulsacion larga: espuma de leche

Botén ESPRESSO (taza pequefia de espresso)
Boton para taza grande de capuchino

Botén para taza grande de café con leche

Boton para taza grande de espresso

Placa caliente/bandeja para tazas

Tapa del deposito de agua

Depdsito de agua extraible

Control de la consistencia de la espuma de leche
Tapa del depésito de leche

Portafiltro con adaptador para capsulas compatibles
con Nespresso

Estante para el filtro

Deposito de leche extraible

Tubo de leche

Interruptor O (encendido/apagado)

Tubo de vapor con accesorio de acero inoxidable para
la boquilla de leche (regulable en altura)

Palanca de ajuste de la boquilla de leche
Recipiente colector de agua residual con flotador rojo
Bandeja recogegotas

Soporte extraible para tazas mas pequefias
Portafiltro para filtro de 1y 2 tazas

Cuchara medidora/pisén (1 pieza, 2 funciones)
Filtro para 1 taza

Filtro para 2 tazas

Advertencias para el uso del aparato

A\ AVISO:
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No permita que entre humedad en la carcasa. Existe
riesgo de descarga eléctrica.

El cabezal infusor, el portafiltro, el espumador de
leche y el portavasos se calientan mucho durante el
funcionamiento. jPeligro de quemaduras!

Asegurese de que el portafiltro esté bien cerrado durante
el manejo, ya que este aparato funciona bajo presion.
Utilice el aparato sélo cuando haya agua en el depdsito.
Llene el depésito de agua sélo con agua fria.

Utilice s6lo agua potable. No utilice nunca agua con gas.
No mueva el aparato cuando esté en manejo.

iPor razones de higiene, limpie el depdsito de leche y
sus piezas después de cada uso! Consulte el capitulo
“Limpieza”. Ademas, la leche seca puede obstruir las
tuberias y, en casos extremos, provocar la averia del
aparato si no se limpia después de cada uso.
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Notas de uso

Ubicacion

Coloque el aparato sobre una superficie plana y anti-
deslizante.

No maneje el aparato debajo de armarios empotrados
debido al aumento de calor y a los humos.

No coloque el aparato directamente junto a una cocina
de gas o eléctrica o cualquier otra fuente de calor.

Botones de control

La fila superior de botones se utiliza para dispensar tazas
pequefias, la fila inferior para dispensar tazas grandes.
Cuando se haya dispensado la cantidad adecuada de café,
sonaran varios pitidos.

También puede finalizar el proceso de preparacion antes
de tiempo en cualquier momento pulsando de nuevo el
botdn correspondiente.

Conexion eléctrica

1.

Antes de insertar el enchufe en la toma de corriente,
compruebe que el voltaje de red que desea utilizar
coincide con el del aparato. Encontrara la informacién en
la placa de caracteristicas.

. Conecte el aparato Unicamente a una toma de corriente

con toma de tierra instalada correctamente.

Encendido/apagado

Para encender el aparato, pulse el interruptor O situado
en el lateral derecho del aparato. Oira un pitido. Todas
las lamparas de control parpadean brevemente y luego
parpadean. El aparato empieza a calentarse. La placa
calefactora se calienta.

- Una vez alcanzada la temperatura deseada para la
preparacion de café espresso, las dos lamparas de
control de la derecha se encienden, mientras que las
otras cuatro lamparas de control siguen parpadeando.

- Al cabo de unos instantes, las otras cuatro lamparas
de control también se encienden y el aparato esta
listo para funcionar.

Pulse el interruptor & para apagar el aparato. A conti-

nuacion, desenchufe el aparato.

Normativa europea sobre ahorro de energia

La Directiva Europea 2009/ 125/ CE (Directiva de Ecodi-
sefio) incorpora medidas para el ahorro energético.

Por lo tanto, el aparato pasa al modo de espera después de
30 minutos. No se puede visualizar por motivos técnicos.
Pulse uno de los seis botones para volver a encender el
aparato.

Usted se beneficia de una seguridad mayor y de un con-
sumo menor de energia.

03.01.24



Datos interesantes sobre el espresso

+ Los granos de café espresso se tuestan durante mas
tiempo, por lo que el espresso es mas adecuado para
personas con estémagos sensibles que el café normal.

+ El espresso tiene un sabor mas fuerte que el café. Esto
se debe al diferente proceso de tostado. Clasicamente
se bebe sin leche. Dependiendo del gusto, puede
tomarse endulzado o sin endulzar.

+ Laeleccion de la variedad es una cuestion de preferen-
cia personal. Los granos de café espresso pueden ser
mezclas (mezcla de distintas variedades de diferentes
regiones para obtener un sabor uniforme) o granos de
una sola variedad de una region de cultivo (origen Unico).

+ Enlas mezclas, suele afiadirse una proporcion de Ro-
busta (del 20 al 30 %) a los granos de Arabica. Con una
proporcion elevada de Robusta, es mas facil obtener
una buena crema durante la preparacion.

Consejos y trucos para disfrutar de un café perfecto
Para preparar un espresso con éxito, es importante tener
en cuenta algunas cosas:

+ La cafetera espresso debe precalentarse a la tempera-
tura de funcionamiento.

+ Precaliente las tazas con agua caliente. Coloque las
tazas en la placa de calentamiento hasta su uso. Las
tazas de porcelana de paredes gruesas retienen bien
el calor.

+ Utilice sélo café espresso en grano. Lo ideal es moler los
granos de café espresso justo antes de la preparacion.
El café ya molido pierde rapidamente su aroma.

+ Los granos de café deben molerse finos, pero no
demasiado. Si se muele demasiado grueso, el espresso
final carece de aroma; si se muele demasiado fino, sabe
amargo
Pruebe distintas variedades hasta encontrar su gusto.

+ Compactacion de los posos de café:

Dependiendo de la firmeza con la que se haya pre-
sionado el café molido en el filtro, los resultados del
espresso (cantidad de espresso y crema) pueden variar.
Por lo tanto, es importante distribuir y presionar correcta-
mente el café molido en el filtro para que el agua pueda
fluir uniformemente por todos los puntos.

El filtro debe estar seco antes de verter el café molido.

Utilice el tamper suministrado para presionar el café

molido. No presione ni demasiado fuerte ni dema-

siado ligeramente.

Los posos de café prensados deben tener una

superficie plana.

Presione, no gire. Si se gira mientras se presiona,

se vuelve a aflojar el “pastel de café”. Presione hacia

abajo y desde arriba sobre los posos de café.

Para encontrar la “experiencia espresso” ideal para us-

ted, le recomendamos que experimente con la cantidad

de café molido y la forma de prensarlo.
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Uso del adaptador de capsulas

iEl aparato sélo puede manejarse con capsulas compati-
bles con Nespresso!

+ Enlas tiendas encontrara diferentes marcas de capsulas
compatibles con Nespresso. Existen diferentes tipos
de cépsulas de una marca a otra y también dentro de
una misma marca, que producen resultados diferentes
debido a una fabricacion distinta. Esto no es un defecto
del aparato.

+ Los diferentes tuestes, de ligero a fuerte, pueden
afectar a la cantidad y al flujo de café. Un ligero goteo
es normal.

Manejo
Montaje/desmontaje del portafiltro
+ Para montar el portafiltro en el cabezal de infusion, sujé-
telo con el asa en el borde izquierdo del aparato.

1. El asa del portafiltro debe estar ligeramente detras
del simbolo de cierre abierto ("l INSERT).

2. Introduzca los salientes guia del portafiltro en las
escotaduras del cabezal de infusion.

3. Tire del portafiltro por el asa hacia la derecha hasta
que llegue al centro del aparato (@ LOCK). Asegu-
rese de que el portafiltro esté firmemente asentado
en el cabezal de infusion.

+ Para separar el portafiltro del cabezal de infusion, tire de
él hacia la izquierda.

I\ AVISO: iRiesgo de quemaduras!
Después del proceso de infusion, las piezas metalicas
del portafiltro y del filtro estan calientes.

ESPANOL

Colocacion del recipiente colector/rejilla de goteo

1. Coloque el recipiente colector para el agua residual.

2. Coloque la rejilla de goteo sobre el recipiente colector a
modo de tapa.

Ajuste de la longitud de la boquilla de leche
La longitud de la boquilla de leche puede
ajustarse de modo que sobresalga en la
abertura de la taza para evitar salpicaduras.
Dependiendo del tamafio de la taza, la posi-
cion de la boquilla de leche debe ajustarse de

la siguiente manera: A
1. Gire el accesorio de acero inoxidable I
de la boquilla de leche un poco hacia la
izquierda.

2. Coloque el accesorio de acero inoxidable en la posicion
deseada (arriba, centro o abajo).

3. Vuelva a girar el adaptador de acero inoxidable un poco
hacia la derecha.
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Extraccion y llenado del depdsito de agua
+ Tire del depdsito de agua hacia arriba con ambas

manos.
- Es normal que haya agua debajo del depésito de
agua. Eliminela regularmente con una esponja limpia.
Llene el deposito de agua con agua limpia y fresca. El
nivel de agua debe estar entre las marcas MIN y MAX.
Cuando vuelva a colocar el depésito de agua, asegurese
de que esta asentado en el soporte del aparato. A
continuacion, presionelo suavemente para que se abra
la valvula.
El depdsito de agua también puede llenarse sin extraerlo
previamente. Abra la tapa y llene el depésito de agua
con una jarra.

Extraccion y llenado del depdsito de leche
1. Tire ligeramente de la parte inferior del depésito de leche

hacia arriba y hacia delante.

2. Retire la tapa del depdsito de leche.

|
2

3. Llene el deposito de leche con leche de barista, leche

alternativa de barista o leche entera al 3%. El nivel de
llenado debe estar entre MIN y MAX. La temperatura
optima de la leche es de 8 °C.

4. Vuelva a colocar la tapa en el depdsito de leche. Ase-

gurese de que el tubo de leche esté instalado. Vuelva a
colocar el deposito de leche en el aparato. Debe encajar
de forma audible.
- Si el deposito de leche se ha retirado al encender
el aparato, se oira un pitido al retirar o introducir el
deposito de leche.
- Siel deposito de leche no se coloca correctamente,
un interruptor de seguridad impide la salida de vapor.

Primera puesta en servicio

/\ ATENCION:

El aparato debe limpiarse con la funcién de limpieza, es-
pecialmente antes de ponerlo en funcionamiento por pri-
mera vez o si no se ha utilizado durante mucho tiempo.
iNo utilice café en polvo durante este procedimiento!

. Llene el depésito de agua y el deposito de leche con
agua limpia y fresca hasta la marca MAX. Cierre la tapa
del deposito de agua y vuelva a colocar el depdsito de
leche con la tapa.

. Coloque el portafiltro.
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3. Coloque el mando situado en la parte superior del depo-
sito de leche en la posicion &s.

4. Gire la boquilla de leche hacia fuera con la palanca de
ajuste del deposito de leche.

5. Coloque un recipiente adecuado (resistente al calor/
aprox. 500 ml) debajo del cabezal de infusion. En caso
necesario, modifique la longitud de la boquilla de leche
como se ha descrito anteriormente.

6. Conecte el aparato. El aparato inicia el proceso de
calentamiento. La placa calefactora se calienta. Espere
hasta que se enciendan todas las lamparas de control.

7. Pulse el botén (5) para una taza grande de café con
leche. El agua empieza a fluir. Deje pasar de 2 a 3 tazas.
Es mejor vaciar el recipiente después de cada ciclo.

I\ AVISO: iRiesgo de quemaduras!
iEl agua del recipiente y la boquilla de leche estan
calientes!

8. Vacie el recipiente y vuelva a colocarlo debajo de la
boquilla de leche.

9. Para realizar la funcién de limpieza, mantenga pulsado
el botén CLEAN/CAPPUCCINO durante 3 segundos.
Suena un pitido y las cuatro Iamparas de control de la
izquierda parpadean alternativamente en circulo.

A AVISO: jRiesgo de quemaduras!
Durante este proceso se genera mucho vapor
caliente y el tubo de leche se enjuaga con agua
caliente.

+ jEl'agua del recipiente y la boquilla de leche estan
calientes!

Una vez finalizado el proceso, todas las lamparas de
control parpadean. El aparato esté listo para el manejo
cuando se encienden todas las lamparas de control.

Programacion de la cantidad de café espresso

Tiene la posibilidad de modificar la cantidad de café
ajustada de fabrica. Las cantidades estandar para una
taza pequefia y una taza grande de café espresso vienen
ajustadas de fabrica. Para modificarlas segun sus deseos,
proceda como se indica a continuacion:

1. Llene el deposito de agua con suficiente agua y vuelva
a colocarlo.

2. Coloque el portafiltro sin los posos de café.

3. Coloque una taza debajo del cabezal de infusion.

4. Inserte el enchufe en una toma de corriente y encienda
el aparato.

5. Espere hasta que se enciendan todas las lamparas de
control. A continuacién, mantenga pulsado el botén (3) o
el botén (6) durante al menos 3 segundos.

6. En cuanto se alcance la cantidad deseada, vuelva a
pulsar el botén.

- Suena un pitido y se encienden todas las lamparas de
control. El aparato vuelve a estar listo para su uso.
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Borrar la cantidad de café programada

Proceda de la siguiente manera para borrar la cantidad de
café programada individualmente y restablecer la cantidad
estandar:

1. Llene el depésito de agua con suficiente agua y vuelva

a colocarlo.

2. Espere hasta que se enciendan todas las lamparas de
control.

3. Acontinuacién, mantenga pulsado el botdn (4) para una
taza grande de capuchino durante aprox. 3 segundos.

- Paraindicar que se ha cancelado la programacion,
suena un pitido y todos los pilotos de control parpa-
dean 5 veces. El aparato vuelve a estar listo para su
uso.

Colocar y retirar los filtros

+ Los cartuchos filtrantes disponen de salientes de guia.
Deben introducirse en la muesca del portafiltros. A conti-
nuacion, gire el cartucho filtrante 90 grados para que no
se caiga al vaciarlo.

+ Para poder extraer el cartucho filtrante, girelo de forma
que la punta guia vuelva a estar en la muesca del porta-
filtros. Ahora se puede extraer el cartucho de filtro.

Base extraible para tazas pequefas

Para tazas pequefias, tire de la base adicional hacia fuera
del aparato hasta que oiga que encaja en su sitio. La
base también puede extraerse del aparato para facilitar su
limpieza.

Preparacion del espresso

1. Llene el depésito de agua con agua suficiente. Cierre la
tapa del depésito de agua.

2. Encienda el aparato.

3. Seleccione un cartucho de filtro (24/25). Coldquelo en
el portafiltros (22). Asegurese de que el cartucho de filtro
esté girado 90 grados para que no se caiga al vaciarlo
posteriormente. Consulte el capitulo anterior “Colocar y
retirar los filtros”.

4. Llene el cartucho de filtro con posos de café espresso.
Utilice la cuchara dosificadora suministrada (una
cuchara dosificadora = 1 taza). Distribuya los posos
de café uniformemente y presione ligeramente con el
tamper. Limpie el borde del portafiltro.

5. Coloque el portafiltro en el cabezal de infusion. Asegu-
rese de que el portafiltro esté firmemente asentado en el
cabezal de infusion.

6. Cuando se alcanza la temperatura de preparacion
deseada, se encienden todas las lamparas de control.
Coloque la(s) taza(s) debajo del cabezal de infusion en
la bandeja de goteo.

7. Pulse el boton (3) para una taza pequefia de espresso o
el boton (6) para una taza grande de espresso. El agua
caliente pasa a través del filtro.

PC-ES-KA1266_IM_01.2024

8. Una vez dispensada la cantidad adecuada de café,
suenan varios pitidos. Retire la(s) taza(s).

- Retire el portafiltro después de cada preparacion.
Esto prolonga la vida util de la junta de goma del
cabezal de infusion.

9. Retire el portafiltro del cabezal de infusion.
10. Para preparar otra taza de espresso, debe vaciar el
portafiltro y volver a llenarlo:

A AVISO: jRiesgo de quemaduras!
Las piezas metalicas del portafiltro y del cartucho del
filtro estan calientes.

Saque los posos de café del filtro. Si es necesario,
ayUdese de una cuchara. Enjuague los restos de posos
de café con agua.
11. Para preparar la(s) siguiente(s) taza(s) de espresso,
proceda como se ha descrito anteriormente.
- La temperatura del café de la primera taza preparada
y de la(s) siguiente(s) puede ser diferente.

Preparacion del capuchino
Un capuchino suele estar compuesto por un tercio de café,
un tercio de leche caliente y un tercio de espuma de leche.

Aqui también puede elegir entre una taza pequefia y una
grande. La leche y la espuma de leche se afiaden automa-
ticamente.

1. Llene el depdsito de agua con agua suficiente. Cierre la
tapa del deposito de agua.

2. Asegurese de que haya suficiente leche en el depésito
de leche. (Consulte el apartado “Extraccion y llenado del
depdsito de leche”.)

3. Seleccione un cartucho de filtro (24/25). Coloquelo en
el portafiltros (22). Asegurese de que el cartucho de filtro
esté girado 90 grados para que no se caiga al vaciarlo
posteriormente. Consulte el capitulo anterior “Colocar y
retirar los filtros”.

4. Llene el cartucho de filtro con posos de café espresso.
Utilice la cuchara dosificadora suministrada (una
cuchara dosificadora = 1 taza). Distribuya los posos
de café uniformemente y presione ligeramente con el
tamper. Limpie el borde del portafiltro.

5. Cologue el portafiltro en el cabezal de infusion. Asegu-
rese de que el portafiltro esté firmemente asentado en el
cabezal de infusion.

6. Gire la boquilla de leche hacia fuera con la palanca de
ajuste del depdsito de leche.

7. Cologue una taza debajo del cabezal infusor y asegU-
rese de que la boquilla de leche sobresale dentro de la
taza. Si es necesario, ajuste la longitud de la boquilla de
leche como se ha descrito anteriormente.

8. Encienda el aparato. El aparato inicia el proceso de
calentamiento. La placa calefactora se calienta. Espere
hasta que se enciendan todas las Iamparas de control.
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9. Ajuste con el regulador situado en la parte superior del
depdsito de leche si desea una espuma de leche de
consistencia baja (@) o alta (e%).

10. Dependiendo del filtro que haya insertado, pulse el bo-
ton (1) para un capuchino pequefio o el botén (4) para
un capuchino grande.

11. Espere hasta que deje de salir café y leche. Suenan
varios pitidos y se encienden todas las lamparas de
control. Retire la taza.

- Retire el portafiltro después de cada preparacion.
Esto prolonga la vida util de la junta de goma del
cabezal de infusion.

- Por razones de higiene, limpie el depésito de leche
y sus piezas después de cada uso! Consulte el
capitulo “Limpieza”. Ademas, la leche seca puede
obstruir las tuberias y, en casos extremos, provocar
la averia del aparato si no se limpia después de
cada uso.

Preparacion de un café con leche

Un caffe latte es un café con leche. Se compone de
espresso, abundante espuma de leche y una fina capa de
espuma de leche.

1. Llene el depdsito de agua con agua suficiente. Cierre la
tapa del depoésito de agua.

2. Asegurese de que haya suficiente leche en el dep6sito
de leche. (Consulte el apartado “Extraccion y llenado del
depdsito de leche”.)

3. Seleccione un cartucho de filtro (24/25). Coloquelo en
el portafiltros (22). Asegurese de que el cartucho de filtro
esté girado 90 grados para que no se caiga al vaciarlo
posteriormente. Consulte el capitulo anterior “Colocar y
retirar los filtros”.

4. Llene el cartucho de filtro con posos de café espresso.
Utilice la cuchara dosificadora suministrada (una
cuchara dosificadora = 1 taza). Distribuya los posos
de café uniformemente y presione ligeramente con el
tamper. Limpie el borde del portafiltro.

5. Coloque el portafiltro en el cabezal de infusion. Asegu-
rese de que el portafiltro esté frmemente asentado en el
cabezal de infusion.

6. Gire la boquilla de leche hacia fuera con la palanca de
ajuste del deposito de leche.

7. Coloque una taza debajo del cabezal infusor y asegU-
rese de que la boquilla de leche sobresale dentro de la
taza. Si es necesario, ajuste la longitud de la boquilla de
leche como se ha descrito anteriormente.

8. Encienda el aparato. El aparato inicia el proceso de
calentamiento. La placa calefactora se calienta. Espere
hasta que se enciendan todas las ldmparas de control.

9. Ajuste con el regulador situado en la parte superior del
depdsito de leche si desea una espuma de leche de
consistencia baja (@) o alta (e%).
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10. Dependiendo del filtro que haya colocado, pulse el
botdn (2) para un café con leche pequefio o el boton (5)
para un café con leche grande.

11. Espere hasta que deje de salir café y leche. Suenan
varios pitidos y se encienden todas las lamparas de
control. Retire la taza.

- Retire el portafiltro después de cada preparacion.
Esto prolonga la vida util de la junta de goma del
cabezal de infusion.

- iPor razones de higiene, limpie el depésito de leche
y sus piezas después de cada uso! Consulte el
capitulo “Limpieza”. Ademas, la leche seca puede
obstruir las tuberias y, en casos extremos, provocar
la averia del aparato si no se limpia después de
cada uso.

Espumado de leche

1. Asegurese de que haya suficiente leche en el deposito
de leche. (Consulte el apartado “Extraccion y llenado del
depoésito de leche”.)

2. Gire la boquilla de leche hacia fuera con la palanca de
ajuste del depdsito de leche.

3. Coloque una taza debajo del cabezal infusor y asegu-
rese de que la boquilla de leche sobresale dentro de la
taza. Si es necesario, ajuste la longitud de la boquilla de
leche como se ha descrito anteriormente.

4. Encienda el aparato. El aparato inicia el proceso de
calentamiento. La placa calefactora se calienta. Espere
hasta que se enciendan todas las ldmparas de control.

5. Para activar la funcién de espumado de leche,
mantenga pulsado el boton FROTH/LATTE durante
3 segundos. Suena un pitido y la lampara de control
del botén parpadea, mientras que las demés lamparas
de control se apagan. Tras una breve fase de calenta-
miento, sale leche por la boquilla de leche.

6. Cuando ya no sale mas leche, suenan varios pitidos y
se encienden todos los pilotos de control. Retire la taza.
- jPor razones de higiene, limpie el depésito de leche

y sus piezas después de cada uso! Consulte el
capitulo “Limpieza”. Ademas, la leche seca puede
obstruir las tuberias y, en casos extremos, provocar
la averia del aparato si no se limpia después de
cada uso.

Uso de capsulas compatibles con Nespresso

El aparato también puede utilizarse con capsulas compati-
bles con Nespresso.

1. Llene el depdsito de agua con agua suficiente. Cierre la
tapa del deposito de agua.

2. Si utiliza una capsula que también requiere leche para
su preparacion, llene también el depdsito de leche con
suficiente leche. (Consulte el apartado “Extraccion y
llenado del deposito de leche”.)

3. Introduzca una capsula compatible con Nespresso en el
adaptador de capsulas. Presione ligeramente la capsula
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en el adaptador. Las puntas metalicas de la parte infe-
rior del adaptador perforan la capsula.

4. Inserte el adaptador para las capsulas en el portafiltros
(12).

5. Cologue el portafiltro en el cabezal de infusion. Asegu-
rese de que el portafiltro esté firmemente asentado en el
cabezal de infusion.

6. Coloque una taza debajo del cabezal de infusion.

7. Encienda el aparato. El aparato inicia el proceso de
calentamiento. La placa calefactora se calienta. Espere
hasta que se enciendan todas las ldmparas de control.

8. En funcion de la capsula insertada, pulse el boton co-
rrespondiente. El agua caliente pasa a través del filtro.

9. Cuando se haya dispensado la cantidad adecuada de
café, oira varios pitidos. Retire la(s) taza(s).

- Retire el portafiltro después de cada preparacion.
Esto prolonga la vida util de la junta de goma del
cabezal de infusion.

10. Retire el portafiltro del cabezal de infusion.
11. Para preparar otra taza, sustituya la capsula por una
nueva:

/N AVISO: iRiesgo de quemaduras!
Las piezas metalicas del portafiltro y del cartucho del
filtro estan calientes.

Antes de cambiar la capsula, debe enfriar el adaptador
para capsulas compatibles con Nespresso bajo agua
fria.
12. Para preparar la(s) siguiente(s) taza(s), proceda como
se ha descrito anteriormente.
- La temperatura del café de la primera taza preparada
y de la(s) siguiente(s) puede ser diferente.

Limpieza

/N AVISO:

« Saque siempre el enchufe de la toma de corriente antes de lim-

ESPANOL

piar y espere a que el aparato se haya enfriado.
* No sumerja el aparato en agua. Podria provocar una descarga

eléctrica o un incendio.

+ jLa boquilla de leche esta caliente inmediatamente después de

Su uso!

/\ ATENCION:
+ No utilice cepillos de alambre ni otros objetos abra-
Sivos.

+ No utilice productos de limpieza cortantes o abrasivos.

Si es necesario, limpie el exterior del aparato con un pafio
ligeramente humedecido, sin aditivos.

Cabezal de infusion y junta de goma

Limpie el cabezal de infusion y la junta de goma con un
pafio himedo. Humedezca previamente un cepillo suave
de nailon para eliminar la suciedad méas incrustada. Seque
€on un pafio seco.

PC-ES-KA1266_IM_01.2024

Bogquilla de leche y depdsito de leche

Por razones de higiene, limpie la boquilla de leche, el
depdsito de leche y sus piezas después de cada uso de la
siguiente manera:

1. Retire el depdsito de leche del aparato. Retire la tapa del
depdsito de leche.

2. Limpie el depbsito de leche con agua tibia y un poco de
detergente liquido para manos.

3. Llene el depdsito de leche con aprox. 250 ml de agua
limpia y fresca y vuelva a colocar el depésito de leche
con la tapa.

4. Llene el depbsito de agua con agua limpia y fresca hasta
la marca MAX. Cierre la tapa del depésito de agua.

5. Coloque el mando situado en la parte superior del depo-
sito de leche en la posicion &s.

6. Gire la boquilla de leche hacia fuera con la palanca de
ajuste del depdsito de leche.
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9.

. Coloque un recipiente adecuado (resistente al calor/

aprox. 250 ml) debajo del cabezal de infusién. En caso
necesario, modifique la longitud de la boquilla de leche
como se ha descrito anteriormente.

. Para realizar la funcion de limpieza, mantenga pulsado

el boton CLEAN/CAPPUCCINO durante 3 segundos.
Suena un pitido y las cuatro lamparas de control de la
izquierda parpadean alternativamente en circulo.

I\ AVISO: iRiesgo de quemaduras!

+ Durante este proceso se genera mucho vapor
caliente y el tubo de leche se enjuaga con agua
caliente.

+ jEl agua del recipiente y la boquilla de leche estan
calientes!

Una vez finalizado el proceso, todas las lamparas de
control parpadean.

Retire el deposito de leche y elimine el agua restante del
deposito de leche.

Limpieza a fondo

Para realizar una limpieza a fondo, puede retirar el acceso-
rio de acero inoxidable de la boquilla de leche y el tapon de
conexion de la tapa del depdsito de leche.

1.

2.

3.

Espere a que se enfrie el accesorio de acero inoxidable
para la boquilla de leche.

Gire brevemente hacia la izquierda el accesorio de acero
inoxidable para la boquilla de leche.

Tire del accesorio de acero inoxidable hacia abajo mas
alla de la Ultima posicion.

. Limpie el accesorio de acero inoxidable con agua tibia y

un poco de detergente liquido.

- Si es necesario, puede utilizar un cepillo de nylon fino
y suave.

. Aclarelo con agua limpia y vuelva a colocar el accesorio

de acero inoxidable en la boquilla de leche. Fijelo a la
altura deseada.

. Gire la clavija de conexion en la direccion " y extraigala.
. Limpie la clavija de conexion con agua corriente y

séquela.

. Vuelva a introducir la clavija de conexion en la abertura y

fijela girandola en la direccion @.

Accesorios

El portafiltro, los insertos de filtro, la rejilla de goteo, el
recipiente colector, el depésito de agua y la cuchara
dosificadora pueden limpiarse en agua tibia con un poco de
detergente liquido. Si es necesario, puede utilizar un cepillo
de nylon fino y suave. Aclarar con agua limpia. Seque las
piezas con un pafio suave.

/\ ATENCION:

Estas piezas no se pueden limpiar en el lavavajillas. La

exposicion al calor y a productos de limpieza agresivos
podria deformarlas o decolorarlas.
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Depésito de agua

1. Tire de él hacia arriba con ambas manos. Vuelva a
colocarlo después de limpiarlo y secarlo.

2. Vuelva a colocar el deposito de agua. Asegurese de que
esta colocado en el soporte del aparato.

3. Presione ligeramente el depdsito de agua hacia abajo
para que se abra la valvula.

Descalcificacion

Los depositos de cal ponen en peligro el funcionamiento del
aparato. Por ello, el aparato debe descalcificarse regular-
mente. Los intervalos de descalcificacion dependen de la
dureza del agua y de la frecuencia de uso.

El aparato debe descalcificarse a mas tardar cuando las
lamparas de control de las tazas pequefia y grande parpa-
deen alternativamente.

Realice la descalcificacion con un producto descalcificador
de venta en comercios, tal como se recomienda para cafe-
teras con sistema de leche.

1. Siga las instrucciones de dosificacion del envase o
prospecto. Vierta el descalcificador en los depésitos de
agua y leche.

2. Llene el dep6sito de agua con 500 ml de agua limpia y
fresca. Cierre la tapa del deposito de agua.

3. Llene el deposito de leche con 300 ml de agua limpia
y fresca y vuelva a colocar el depésito de leche con la
tapa.

4. Coloque el portafiltro.

5. Coloque el mando situado en la parte superior del dep6-
sito de leche en la posicion &s.

6. Gire la boquilla de leche hacia fuera con la palanca de
ajuste del depdsito de leche.

7. Coloque un recipiente adecuado (resistente al calor/
aprox. 700 ml) debajo del cabezal de infusion. En caso
necesario, modifique la longitud de la boquilla de leche
como se ha descrito anteriormente.

- También tiene tiempo para cambiar el recipiente
entre los procesos de limpieza si no tiene a mano un
recipiente adecuado de 700 ml.

8. Encienda el aparato y espere hasta que se enciendan
todas las lamparas de control.

9. Mantenga pulsados los botones (1) y (4) simultanea-
mente durante al menos 4 segundos. Las seis lamparas
de control se encienden alternativamente en sentido
contrario a las agujas del reloj y el aparato inicia el
proceso de descalcificacion. El proceso dura aprox.

5 minutos y se detiene varias veces.

- Cuando finaliza el ultimo proceso, suenan varios
pitidos. A continuacion se genera vapor. La descalci-
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ficacion finaliza cuando se encienden de nuevo todas
las lamparas de control.

I\ AVISO:

+ Enjuague el deposito de agua y leche y vuelva a
llenarlo de agua. Pase dos veces una taza grande de
café espresso y dos veces una taza grande de café
con leche. De este modo se eliminan los restos del
producto descalcificador.

Almacenamiento

+ Limpie el aparato como se describe. Deje que los acce-

sorios se sequen completamente.

Le recomendamos que guarde el aparato en su emba-
laje original si no va a utilizarlo durante un periodo de
tiempo prolongado.

Guarde siempre el aparato fuera del alcance de los
nifios, en un lugar seco y bien ventilado.

+ No utilice esta agua para el consumo.

Solucién de problemas

Problema

Posible causa

Solucion

El aparato no funciona.

El aparato no tiene alimentacion
eléctrica.

Compruebe la toma de corriente con otro
aparato.

Inserte el enchufe correctamente.

Compruebe el fusible de la casa.

El aparato esta defectuoso.

Péngase en contacto con nuestro servicio
técnico o con un especialista.

Ya no se acaba el café.

jApague el aparato!

El depésito de agua esta vacio.

Llene el depésito de agua sélo con agua
limpia.

El deposito no esté conectado correcta-
mente; la valvula no se abre.

Presione firmemente el depésito de agua en
la parte superior hasta que encaje en su sitio.

Los agujeros en el soporte de filtro y
la salida del cabezal de grupo estan
bloqueados.

Limpie el soporte de filtro, el filtro y la salida
del cabezal de grupo.

El polvo de café es demasiado fino o
esta demasiado comprimido.

Afloje el polvo de café. Esparzalo uniforme-
mente y comprimalo solo ligeramente con
el tapon.

Depositos de incrustaciones en el
aparato.

Descalcifique el aparato como se indica.

La bomba es ruidosa.

ijApague el aparato!

El deposito de agua esta vacio.

Llene el deposito de agua sélo con agua
limpia.

El depésito no esta conectado correcta-
mente; la valvula no se abre.

Presione firmemente el depésito de agua en
la parte superior hasta que encaje en su sitio.

El expreso se escapa por el
borde del soporte de filtro.

iPare el proceso de preparacion!

El soporte de filtro no se conecta correc-
tamente ni se cierra bastante.

Conecte al soporte de filtro correctamente
segun las instrucciones de “Montaje/des-
montaje del portafiltro”.

Demasiado polvo de café en la pieza de
insercion de filtro.

Retire el exceso de polvo de café.

Los residuos de polvo de café en la junta
de goma del cabezal de grupo.

Apague el aparato y deje que se enfrie.
Limpie la junta de goma como se indica.

El expreso esta demasiado
frio.

Las tazas no se precalentaron.

Enjuague las tazas con agua caliente.

PC-ES-KA1266_IM_01.2024
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Problema

Posible causa

Solucion

La crema de café es ligera-
mente decolorada (el café se
acaba rapidamente).

El polvo de café es demasiado grueso o
no se esparce uniformemente.

Utilice el tapon suministrado.

Polvo de café demasiado pequefio en la
pieza de insercion de filtro.

Segun el accesorio de filtro usado (1 taza o
2 tazas), llene con una o dos cucharadas el
accesorio de filtro (una cucharada = 1 taza).

La crema de café se decolora
oscura (el café sale lenta-
mente).

El polvo de café es demasiado fino o
esta demasiado comprimido.

Afloje el polvo de café. Esparzalo uniforme-
mente y comprimalo solo ligeramente con
el tapon.

Demasiado polvo de café en la pieza de
insercion de filtro.

Utilice menos polvo de café. Segun el acce-
sorio de filtro usado (1 taza o 2 tazas), llene
con una o dos cucharadas el accesorio de
filtro (una cucharada = 1 taza).

Sin crema en el expreso.

El polvo de expreso no es adecuado.

Cambie de marca, si es necesario.

El café se produce con norma-
lidad, pero no sale espuma de
leche por la boquilla de leche.

El sistema de leche esta bloqueado.

Limpie el deposito de leche y la boquilla de
leche como se describe.

La leche no espuma.

La leche no es adecuada.

Utilice leche con un contenido de grasa de
por lo menos el 3%.

La leche no esta suficientemente fria.

Utilice leche refrigerada.

El vaporizador de leche esta sucio.

Limpie la boquilla de leche como se describe.

Las seis lamparas de control
se encienden alternativamente
en el sentido de las agujas

del reloj.

No hay agua en el depésito de agua.

Llene el depésito de agua.

Las lamparas de control de

Alarma de descalcificacion para recor-

Descalcifique el aparato como se indica.

las tazas de café espresso darle que debe descalcificar el aparato.
pequefia y grande parpadean
alternativamente.
Datos técnicos Eliminacion
MOGEIO: ... PC-ES-KA1266  Significado del simbolo “Cubo de basura”

....220-240V/~, 50/60Hz
Consumo de energia: .
Cantidad de llenado:
Clase de proteccion:
Presion: ........ooccveeeernecrenneees

PESO NEIO: ..o s aprox. 4kg

El derecho de realizar modificaciones técnicas y de disefio
en el curso del desarrollo continuo del producto esta
reservado.

Este aparato ha sido probado de acuerdo con todas las
directivas CE vigentes y construido de acuerdo con las
Ultimas normas de seguridad.

54

PC-ES-KA1266_IM_01.2024

Proteja nuestro medio ambiente, aparatos eléc-
tricos no forman parte de la basura doméstica.

Haga uso de los centros de recogida previstos
para la eliminacion de aparatos eléctricos y
entregue alli sus aparatos eléctricos que no
vaya a utilizar més.

Ayudara en evitar las potenciales consecuencias, a causa
de una errénea eliminacidn de desechos, para el medio
ambiente y la salud humana.

Con ello, contribuiré a la recuperacion, al reciclado y a otras
formas de reutilizacion de los aparatos viejos eléctricos y
electronicos.

La informacion como se debe eliminar los aparatos, se
obtiene en su ayuntamiento o su administracion municipal.
Su distribuidor y socio contractual también esta obligado a
recuperar el aparato antiguo sin coste alguno.
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IMPORTANTE:

Assicuratevi di leggere prima le istruzioni di sicurezza allegate

separatamente.

Istruzioni per l'uso

Grazie per aver scelto il nostro prodotto. Vi auguriamo un
buon utilizzo del dispositivo.

Prima di utilizzare I'apparecchio, leggere attentamente

le istruzioni per I'uso e le istruzioni di sicurezza allegate
separatamente. Conservare questi documenti, compreso il
certificato di garanzia, la ricevuta e, se possibile, la scatola
con l'imballaggio interno in un luogo sicuro. Se si cede
I'apparecchio a terzi, includere sempre tutti i documenti
pertinenti.

Simboli per questo manuale di istruzioni per I'uso
Le indicazioni importanti per la propria sicurezza sono

indicati appropriatamente. Osservare assolutamente queste

indicazioni, per evitare incidenti e danni all'apparecchio:

I\ AWISO:
Previene i rischi della propria salute ed indica possibili
rischi di ferite.

/\ ATTENZIONE:
Indica possibili pericoli per I'apparecchio o altri oggetti.

Indice
Elementi di comando.
Disimballaggio dell’apparecchio .........cceemsssssssssesans 55
Nella fornitura 55
Elementi di comando. 56
Avvertenze per 'uso dell’apparecchio........coueeeseenns 56
Note per I'uso 56

Posizione
Tasti di comando
Collegamento elettrico
Accensione/spegnimento.............uweeeeeeeerneesnerseeenns
Normativa europea sul risparmio energetico... .
Fatti interessanti SUl'ESPIeSSO.........ocerveereneerneernnirs
Consigli e suggerimenti per un caffé perfetto................
Uso dell'adattatore per Capsule ..........oocueeereerneeeneinnne

Utilizzo
Montaggio/smontaggio del portafiltro ...........c.ccccneenneee 57
Inserimento del contenitore di
raccolta/griglia @ goCCia ..........eeeeeereernerenereneieeirneinees 57
Regolazione della lunghezza dell'ugello del latte.......... 57

Rimozione e riempimento del serbatoio dell'acqua.

Rimozione e riempimento del serbatoio del latte .......... 58
Messa in funzione iniziale ... 58
Programmazione della quantita di caffé espresso ........ 58
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Pulizia

Decalcificazione
Conservazione
Risoluzione dei problemi
Dati tecnici
Smaltimento

1%
1%
1%
1%
1%
2%
1%
1%
1%
1x
1x

1x

Cancellare la quantita di caffe programmata.................
Inserimento e rimozione degli inserti del filtro ...
Base estraibile per tazze piccole ...
Preparazione dell'espresso
Preparazione del cappuccino ...
Preparazione del caffé latte
Schiumare il latte
Utilizzo di capsule compatibili Nespresso

Testa dellinfusore e guarnizione di gomma..................
Beccuccio del latte e serbatoio del latte ...
Accessori

Significato del simbolo “Eliminazione”.............c.c..ccevveun.

Disimballaggio dell’apparecchio

. Togliere I'apparecchio dal suo imballaggio.
. Rimuovere tutto il materiale d'imballaggio, come pel-

licole, materiale di riempimento, fascette e imballaggi
di cartone. Rimuovere anche il tappo rosso sotto il
serbatoio dell'acqua!

. Controllare la completezza del contenuto dellimballaggio.
. Se il contenuto dell'imballaggio € incompleto o se si

rilevano danni, non mettere in funzione I'apparecchio.
Restituirlo immediatamente al rivenditore.

. Sullapparecchio potrebbero esserci ancora polvere o

residui di produzione. Si consiglia di pulire 'apparecchio
come descritto al punto “Pulizia”.

Nella fornitura

Macchina per caffé espresso
Serbatoio dell'acqua estraibile
Attacco in acciaio inox per 'ugello del latte
Serbatoio del latte rimovibile
Tubo del latte a innesto
Supporto del filtro
Inserto filtro da 1 tazza
Inserto filtro per 2 tazze
Adattatore per capsule compatibili Nespresso
CGriglia a goccia
Contenitore di raccolta per 'acqua residua con galleg-
giante fisso
Cucchiaio di misurazione/tamper
55
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Elementi di comando

Tasto CLEAN/CAPPUCCINO

- Premere brevemente: tazza piccola di cappuccino
- Premere lungamente: funzione di pulizia

Tasto FROTH/LATTE

- Premere brevemente: tazza piccola di latte

- Premere lungamente: schiuma di latte

Tasto ESPRESSO (tazza piccola di espresso)
Tasto per la tazza grande di cappuccino

Tasto per una tazza grande di latte macchiato

Tasto per la tazza grande di espresso

Piastra calda/vassoio per le tazze

Coperchio del serbatoio dell'acqua

Serbatoio dell'acqua estraibile

Controllo della consistenza della schiuma di latte
Coperchio del serbatoio del latte

Portafiltro con adattatore per capsule compatibili con
Nespresso

Ripiano per l'inserto del filtro

Serbatoio del latte rimovibile

Tubo del latte

Interruttore di alimentazione & (acceso/spento)
Tubo del vapore con attacco in acciaio inox per 'ugello
del latte (regolabile in altezza)

Leva di regolazione per l'ugello del latte

Contenitore di raccolta dell'acqua residua con galleg-
giante rosso

Vassoio di raccolta

Supporto estraibile per tazze piu piccole

Portafiltro per inserto filtro da 1 e 2 tazze

Cucchiaio dosatore/tamper (1 parte, 2 funzioni)
Inserto filtrante per 1 tazza

Inserto filtro per 2 tazze

Avvertenze per 'uso dell’apparecchio

A\ AWISO:

56

Evitare che 'umidita penetri nell'alloggiamento. C'¢ il
rischio di scosse elettriche.

Durante il funzionamento, la testina di erogazione, il

portafiltro, l'ugello per il latte e il portabicchieri diven-
tano molto caldi. Pericolo di ustioni!

Assicurarsi che il portafiltro sia correttamente e salda-
mente chiuso durante I'utilizzo, poiché I'apparecchio
funziona sotto pressione.

Utilizzare I'apparecchio solo quando c'é acqua nel
serbatoio dell'acqua.

Riempire il serbatoio dell'acqua solo con acqua fredda.
Utilizzare solo acqua potabile. Non utilizzare mai acqua
gassata (acqua frizzante).

Non spostare I'apparecchio quando € in funzione.

Per motivi di igiene, pulire il serbatoio del latte e le sue
parti dopo ogni utilizzo! Vedere il capitolo “Pulizia”.
Inoltre, il latte secco puo intasare le tubature e, in casi
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estremi, causare il malfunzionamento dell'apparecchio
se non viene pulito dopo ogni utilizzo.

Note per 'uso

Posizione

+ Collocare I'apparecchio su una superficie piana e
antiscivolo.

+ Non utilizzare I'apparecchio sotto i pensili a causa del
calore e dei fumi che si sprigionano.

+Non collocare 'apparecchio direttamente accanto a
fornelli a gas o elettrici o ad altre fonti di calore.

Tasti di comando

La fila di tasti superiore serve per 'erogazione di tazze

piccole, quella inferiore per I'erogazione di tazze grandi.

Quando é stata erogata la quantita di caffé appropriata,

vengono emessi diversi segnali acustici.

- Einoltre possibile interrompere il processo di erogazione
in qualsiasi momento premendo nuovamente il tasto
corrispondente.

Collegamento elettrico

1. Prima di inserire la spina nella presa di corrente, veri-
ficare che la tensione di rete che si desidera utilizzare
corrisponda a quella dell'apparecchio. Le informazioni
sono riportate sulla targhetta.

2. Collegare I'apparecchio solo a una presa di corrente
correttamente installata e dotata di messa a terra.

Accensione/spegnimento

+ Per accendere I'apparecchio, premere l'interruttore O
sul lato destro dellapparecchio. Si sente un segnale
acustico. Tutte le lampade di controllo lampeggiano
brevemente e poi pulsano. La piastra riscaldante diventa
calda.

- Una volta raggiunta la temperatura di erogazione
desiderata per I'espresso, le due lampade di controllo
a destra si accendono mentre le altre quattro conti-
nuano a pulsare.

- Dopo poco tempo si accendono anche le altre quattro
lampade di controllo e 'apparecchio & pronto per il
funzionamento.

+ Premere linterruttore & per spegnere I'apparecchio.

Estrarre quindi la spina dalla presa di corrente.

Normativa europea sul risparmio energetico

La direttiva europea 2009/125/CE (Direttiva sulla Proget-
tazione Ecocompatibile) comprende misure per il risparmio
energetico.

Pertanto, 'apparecchio passa in standby dopo 30 minuti.
Per motivi tecnici non & possibile visualizzarlo. Premere uno
dei sei tasti per riaccendere I'apparecchio.

Cio consente di ottenere una maggiore sicurezza e un
minor consumo di energia.
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Fatti interessanti sull’espresso

+ | chicchi di caffé espresso sono tostati pili a lungo, quindi
I'espresso & piu adatto alle persone con lo stomaco
sensibile rispetto al caffé normale.

+ Il gusto dell'espresso € piti forte di quello del caffé. Cio
& dovuto al diverso processo di tostatura. In genere si
beve senza latte. A seconda dei gusti, pud essere bevuto
zuccherato o non zuccherato.

+ La scelta della varieta € una questione di preferenze
personali. | chicchi di caffé espresso possono essere
miscele (miscele di varieta diverse provenienti da regioni
diverse per ottenere un gusto omogeneo) o chicchi di
una sola varieta proveniente da una regione di coltiva-
zione (monorigine).

+ Nelle miscele, ai chicchi di Arabica viene spesso ag-
giunta una percentuale di Robusta (dal 20 al 30 %). Con
una percentuale elevata di Robusta, & pii facile ottenere
una buona crema durante la preparazione.

Consigli e suggerimenti per un caffé perfetto
Per una preparazione di successo dell'espresso, & impor-
tante considerare alcuni aspetti:

+ La macchina per caffé espresso deve essere preriscal-
data alla temperatura di esercizio.

+ Riscaldare le tazze con acqua calda. Posizionare le
tazze sulla piastra riscaldante fino al momento dell'uti-
lizzo. Le tazze di porcellana a pareti spesse trattengono
bene il calore.

+ Utilizzare solo chicchi di caffé espresso. L'ideale &
macinare i chicchi di caffé espresso appena prima della
preparazione. Il caffe gia macinato perde rapidamente il
Suo aroma.

+ | fondi di caffé devono essere macinati finemente, ma
non troppo. Se macinati troppo grossolanamente,
I'espresso finito manca di aroma; se macinati troppo
finemente, il sapore & amaro.

Provate diverse varieta fino a trovare il vostro gusto.

+ Compattazione dei fondi di caffe:

A seconda della forza con cui il caffé macinato & stato
inserito nell'inserto del filtro, il risultato dell'espresso
(quantita e crema) puo variare. E quindi importante
distribuire e premere correttamente il caffé macinato
nell'inserto del filtro, in modo che I'acqua possa scorrere
uniformemente in tutti i punti.

L'inserto del filtro deve essere asciutto prima di ver-

sare il caffé macinato.

Utilizzare il tamper in dotazione per premere sui fondi

di caffé. Non esercitare una pressione troppo forte o

troppo leggera.

| fondi di caffé pressati devono avere una superficie

piatta.

Premere, non girare! Se si gira mentre si preme, la

“torta di caffé” si allenta di nuovo. Premere diretta-

mente dall'alto verso il basso sui fondi di caffé.
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Per trovare |“esperienza espresso” ideale per voi, vi
consigliamo di sperimentare la quantita di caffé macinato
e il modo in cui lo premete.

Uso dell’adattatore per capsule

L'apparecchio puo essere utilizzato solo con capsule com-

patibili Nespresso!

+ Nei negozi sono disponibili diverse marche di capsule
compatibili con Nespresso. Esistono tipi di capsule di-
versi da marca a marca e anche all'interno delle marche,
che producono risultati diversi a causa della diversa
produzione. Non si tratta di un difetto dell'apparecchio.

+ Le diverse tostature, da leggera a forte, possono
influenzare la quantita e la portata del caffe. Un leggero
gocciolamento & normale.

Utilizzo

Montaggio/smontaggio del portafiltro
+ Per montare il portafiltro sulla testata, tenerlo con la
maniglia sul bordo sinistro dell'apparecchio.
1. Limpugnatura del portafiltro deve trovarsi leg-
germente dietro il simbolo della serratura aperta
("m INSERT).
2. Inserire le alette di guida del portafiltro negli incavi
della testa d’erogazione.
3. Tirare il portafiltro con la maniglia verso destra fino
a raggiungere il centro dell'apparecchio (8 LOCK).
Assicurarsi che il portafiltro sia saldamente inserito
nella testa dellinfusore
+ Per staccare il portafiltro dalla testata, tirarlo verso
sinistra.

/\ AWVISO: Rischio di scottature!
Dopo il processo di infusione, le parti metalliche del
portafiltro e dell'inserto del filtro sono calde.

ITALIANO

Inserimento del contenitore di raccolta/griglia a goccia

1. Inserire il contenitore di raccolta dell'acqua residua.

2. Collocare la griglia a goccia sopra il contenitore di rac-
colta come copertura.

Regolazione della lunghezza dell’ugello del latte
La lunghezza dell'ugello del latte pud essere
regolata in modo che sporga nell'apertura
della tazza per evitare schizzi. A seconda delle
dimensioni della tazza, la posizione dell'ugello
del latte deve essere regolata come segue:

1. Ruotare brevemente a sinistra I'attacco in
acciaio inox per I'erogatore del latte. I
2. Far scorrere 'accessorio in acciaio inox
nella posizione desiderata (in alto, al centro
0in basso).
3. Ruotare nuovamente I'accessorio in acciaio inox di un
breve giro verso destra.
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Rimozione e riempimento del serbatoio dell’acqua
« Tirare il serbatoio dellacqua verso I'alto con entrambe

le mani.

- E normale che sotto il serbatoio dell'acqua ci sia
dellacqua. Questa deve essere rimossa regolarmente
con una spugna pulita.

+ Riempire il serbatoio dell'acqua con acqua fresca e

pulita. Il livello dellacqua deve essere compreso tra le
indicazioni MIN e MAX.

+ Quando si reinserisce il serbatoio dellacqua, assicurarsi

che sia inserito nel supporto dell'apparecchio. Quindi
premere delicatamente verso il basso in modo che la
valvola si apra.

+ |l serbatoio dell'acqua pud essere riempito anche senza

rimuoverlo prima. Aprire il coperchio e riempire il serba-
toio dell'acqua con una brocca.

Rimozione e riempimento del serbatoio del latte

1. Tirare la parte inferiore del serbatoio del latte legger-
mente verso l'alto e in avanti.

2. Rimuovere il coperchio del serbatoio del latte.

|
2

3. Riempire il serbatoio del latte con latte per baristi, latte

alternativo per baristi o latte intero al 3%. Il livello di
riempimento deve essere compreso tra MIN e MAX. La
temperatura ottimale del latte & di 8 °C.

4. Rimettere il coperchio sul serbatoio del latte. Assicurarsi

che il tubo del latte sia installato. Rimontare il serbatoio

del latte sullapparecchio. Deve scattare in posizione in

modo percettibile.

- Se il serbatoio del latte & stato rimosso all'accensione
dellapparecchio, quando il serbatoio del latte viene
rimosso o inserito viene emesso un segnale acustico.

- Se il serbatoio del latte non € inserito correttamente,
un interruttore di sicurezza impedisce la fuoriuscita
del vapore.

Messa in funzione iniziale

/\ ATTENZIONE:
L'apparecchio deve essere pulito con la funzione di puli-
Zia, soprattutto prima di metterlo in funzione per la prima
volta 0 se non ¢ stato utilizzato per molto tempo. Durante
questa procedura non utilizzare caffé in polvere!
1. Riempire il serbatoio dell'acqua e il serbatoio del latte
con acqua fresca e pulita fino al segno MAX. Chiudere il
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coperchio del serbatoio dell'acqua e reinserire il serba-
toio del latte con il coperchio.

2. Inserire il supporto del filtro.

. Impostare il comando sulla parte superiore del serbatoio

del latte sulla posizione ¢s.

. Ruotare 'ugello del latte verso I'esterno con la leva di

regolazione sul serbatoio del latte.

. Collocare un contenitore adatto (resistente al calore/ca.

500 ml) sotto la testa di erogazione. Se necessario, mo-
dificare la lunghezza dell'ugello del latte come descritto
in precedenza.

. Accendere 'apparecchio. L'apparecchio inizia il processo

di riscaldamento. La piastra di riscaldamento diventa
calda. Attendere che tutte le lampade di controllo si
accendano.

. Premere il tasto (5) per una tazza grande di latte.

Lacqua inizia a scorrere. Lasciare scorrere 2-3 tazze. E
consigliabile svuotare il contenitore dopo ogni ciclo.

/\ AWVISO: Rischio di scottature!
L'acqua nel contenitore e il beccuccio del latte sono
caldi!

. Svuotare il contenitore e rimetterlo sotto I'ugello del latte.
. Per eseguire la funzione di pulizia, tenere premuto il

tasto CLEAN/CAPPUCCINO per 3 secondi. Viene
emesso un segnale acustico e le quattro lampade di con-
trollo a sinistra lampeggiano alternativamente in cerchio.

A AVVISO: Rischio di scottature!
Durante questo processo viene generato molto
vapore caldo e il tubo del latte viene risciacquato
con acqua calda.

+ L'acqua nel contenitore e il beccuccio del latte sono
caldi!

Al termine del processo, tutte le lampade di controllo pul-
sano. L'apparecchio & pronto per l'utilizzo quando tutte le
lampade di controllo si accendono.

Programmazione della quantita di caffé espresso

E possibile modificare la quantita di caffé impostata in fab-
brica. Le quantita standard per una tazza di caffe espresso
piccola e grande sono impostate in fabbrica. Per modificarle
secondo i propri desideri, procedere come segue:

1.

2.
3.
. Inserire la spina di rete in una presa di corrente e accen-

Riempire il serbatoio dell'acqua con una quantita suffi-
ciente di acqua e reinserirlo.

Inserire il portafiltro senza i fondi di caffe.

Posizionare una tazza sotto la testa dell'erogatore.

dere 'apparecchio.

. Attendere che tutte le lampade di controllo si accendano.

Quindi tenere premuto il tasto (3) o il tasto (6) per
almeno 3 secondi.
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6. Non appena si raggiunge la quantita desiderata, premere
nuovamente il tasto.
- Viene emesso un segnale acustico e tutte le lampade
di controllo si accendono. L'apparecchio ¢ ora di
nuovo pronto per I'uso.

Cancellare la quantita di caffé programmata
Per cancellare la quantita di caffé programmata individual-
mente e ripristinare la quantita standard, procedere come
segue:
1. Riempire il serbatoio dellacqua con una quantita suffi-
ciente di acqua e reinserirlo.
2. Attendere che tutte le lampade di controllo si accendano.
3. Tenere quindi premuto il tasto (4) per una tazza grande
di cappuccino per circa 3 secondi.
- Perindicare che la programmazione & stata annullata,
viene emesso un segnale acustico e tutte le lampade
di controllo lampeggiano 5 volte. A questo punto
I'apparecchio & di nuovo pronto all'uso.

Inserimento e rimozione degli inserti del filtro

+ Gliinserti del filtro sono dotati di alette di guida. Queste
devono essere inserite nella tacca del portafiltro. Ruotare
quindi 'inserto del filtro di 90 gradi in modo che non cada
durante il successivo svuotamento.

+ Per poter rimuovere l'inserto del filtro, & necessario
ruotarlo in modo tale che 'aletta di guida si trovi nuo-
vamente nella tacca del portafiltro. A questo punto €
possibile rimuovere l'inserto del filtro.

Base estraibile per tazze piccole

Per le tazze piu piccole, estrarre la base aggiuntiva dall’ap-
parecchio fino a quando non si sente uno scatto in posi-
zione. La base pud anche essere rimossa dall'apparecchio
per facilitarne la pulizia.

Preparazione dell’espresso

1. Riempire il serbatoio dell'acqua con una quantita
sufficiente di acqua. Chiudere il coperchio del serbatoio
dellacqua.

2. Accendere I'apparecchio.

3. Selezionare un inserto filtro (24/25). Inserirlo nel por-
tafiltro (22). Assicurarsi che l'inserto del filtro sia ruotato
di 90 gradi in modo che non cada durante il successivo
svuotamento. Vedere il capitolo precedente “Inserimento
e rimozione degli inserti del filtro”.

4. Riempire l'inserto del filtro con i fondi di caffé espresso.
Utilizzare il misurino in dotazione (un misurino = 1 tazza).
Distribuire uniformemente i fondi di caffé e premere leg-
germente con il tamper. Pulire il bordo del portafiltro.

5. Montare il portafiltro sulla testina d’erogazione. Assicu-
rarsi che il portafiltro sia saldamente inserito nella testina
d'erogazione.

6. Quando si raggiunge la temperatura di erogazione
desiderata, tutte le lampade di controllo si accendono.
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9.

Posizionare la tazza o le tazze sotto la testina d'eroga-
zione sul vassoio di raccolta.

. Premere il tasto (3) per un espresso piccolo o il tasto

(6) per un espresso grande. L'acqua calda viene fatta
passare attraverso il filtro.

. Una volta erogata la quantita di caffé desiderata,

vengono emessi diversi segnali acustici. Rimuovere la

tazza o le tazze.

- Rimuovere il supporto del filtro dopo ogni prepara-
zione. In questo modo si prolunga la durata della
guarnizione di gomma della testina di erogazione.

Staccare il portafiltro dalla testina di erogazione.

10. Per preparare un’altra tazza di espresso, & necessario

svuotare l'inserto del filtro e riempirlo nuovamente:

/N AWVISO: Rischio di scottature!
Le parti metalliche del portafiltro e dell'inserto sono
calde.

Battere i fondi di caffé dall'inserto del filtro. Se necessa-
rio, aiutarsi con un cucchiaio. Sciacquare i fondi di caffe
rimasti con acqua.

11. Per preparare la tazza o le tazze successive di

espresso, procedere come descritto sopra.

- La temperatura del caffe della prima tazza preparata e

delle tazze successive pud essere diversa.

Preparazione del cappuccino
Un cappuccino € solitamente composto da un terzo di caffe,
un terzo di latte caldo e un terzo di schiuma di latte.

Anche in questo caso & possibile scegliere tra una tazza
piccola e una grande. Il latte e la schiuma di latte vengono
aggiunti automaticamente.

1.

Riempire il serbatoio dell'acqua con una quantita
sufficiente di acqua. Chiudere il coperchio del serbatoio
dell'acqua.

. Accertarsi che nel serbatoio del latte vi sia latte a suffi-

cienza. (Vedere la sezione “Rimozione e riempimento
del serbatoio del latte™.)

. Selezionare un inserto filtro (24/25). Inserirlo nel por-

tafiltro (22). Assicurarsi che l'inserto del filtro sia ruotato
di 90 gradi in modo che non cada durante il successivo
svuotamento. Vedere il capitolo precedente “Inserimento
e rimozione degli inserti del filtro”.

. Riempire l'inserto del filtro con i fondi di caffe espresso.

Utilizzare il misurino in dotazione (un misurino = 1 tazza).
Distribuire uniformemente i fondi di caffé e premere leg-
germente con il tamper. Pulire il bordo del portafiltro.

. Montare il portafiltro sulla testina d’erogazione. Assicu-

rarsi che il portafiltro sia saldamente inserito nella testina
d’erogazione.

. Ruotare l'ugello del latte verso I'esterno con la leva di

regolazione sul serbatoio del latte.

. Collocare una tazza sotto la testina di erogazione e

verificare che l'ugello del latte fuoriesca dalla tazza. Se
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necessario, regolare la lunghezza dell'ugello del latte
come descritto in precedenza.

. Accendere 'apparecchio. L'apparecchio inizia il

processo di riscaldamento. La piastra di riscaldamento
diventa calda. Attendere che tutte le lampade di controllo
si accendano.

. Con il comando sulla parte superiore del serbatoio del

latte, impostare se si desidera una schiuma di latte di
consistenza bassa (@) o alta (¢%s).

10. A seconda dell'inserto filtro inserito, premere il tasto (1)

1.

per un cappuccino piccolo o il tasto (4) per un cappuc-

cino grande.

Attendere finché non vengono erogati piu caffé e latte.

Vengono emessi diversi segnali acustici e tutte le lam-

pade di controllo si accendono. Rimuovere la tazza.

- Rimuovere il supporto del filtro dopo ogni prepara-
zione. In questo modo si prolunga la durata della
guarnizione di gomma della testina di erogazione.

- Per motivi di igiene, pulire il serbatoio del latte e le
sue parti dopo ogni utilizzo! Vedere il capitolo “Puli-
zia". Inoltre, il latte secco pud intasare le tubature e,
in casi estremi, causare il malfunzionamento dell'ap-
parecchio se non viene pulito dopo ogni utilizzo.

Preparazione del caffé latte

Il caffé latte & un caffé con latte. E composto da caffé
espresso, abbondante latte schiumato e un sottile strato di
schiuma di latte.

1.
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Riempire il serbatoio dell'acqua con una quantita
sufficiente di acqua. Chiudere il coperchio del serbatoio
dell'acqua.

. Accertarsi che nel serbatoio del latte vi sia latte a suffi-

cienza. (Vedere la sezione “Rimozione e riempimento
del serbatoio del latte™.)

. Selezionare un inserto filtro (24/25). Inserirlo nel por-

tafiltro (22). Assicurarsi che l'inserto del filtro sia ruotato
di 90 gradi in modo che non cada durante il successivo
svuotamento. Vedere il capitolo precedente “Inserimento
e rimozione degli inserti del filtro”.

. Riempire l'inserto del filtro con i fondi di caffé espresso.

Utilizzare il misurino in dotazione (un misurino = 1 tazza).
Distribuire uniformemente i fondi di caffé e premere leg-
germente con il tamper. Pulire il bordo del portafiltro.

. Montare il portafiltro sulla testina d’erogazione. Assicu-

rarsi che il portafiltro sia saldamente inserito nella testina
d'erogazione.

. Ruotare l'ugello del latte verso I'esterno con la leva di

regolazione sul serbatoio del latte.

. Collocare una tazza sotto la testina di erogazione e

verificare che l'ugello del latte fuoriesca dalla tazza. Se
necessario, regolare la lunghezza dell'ugello del latte
come descritto in precedenza.

. Accendere 'apparecchio. L'apparecchio inizia il

processo di riscaldamento. La piastra di riscaldamento
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diventa calda. Attendere che tutte le lampade di controllo

si accendano.

9. Conil comando sulla parte superiore del serbatoio del
latte, impostare se si desidera una schiuma di latte di
consistenza bassa (@) o alta (%s).

10. A seconda del filtro inserito, premere il tasto (2) per un
caffé latte piccolo o il tasto (5) per un caffé latte grande.

11. Attendere finché non vengono erogati piu caffé e latte.
Vengono emessi diversi segnali acustici e tutte le lam-
pade di controllo si accendono. Rimuovere la tazza.

- Rimuovere il supporto del filtro dopo ogni prepara-
zione. In questo modo si prolunga la durata della
guarnizione di gomma della testina di erogazione.

- Per motivi di igiene, pulire il serbatoio del latte e le
sue parti dopo ogni utilizzo! Vedere il capitolo “Puli-
zia". Inoltre, il latte secco pud intasare le tubature e,
in casi estremi, causare il malfunzionamento dell'ap-
parecchio se non viene pulito dopo ogni utilizzo.

Schiumare il latte

1. Accertarsi che nel serbatoio del latte vi sia latte a suffi-
cienza. (Vedere la sezione “Rimozione e riempimento
del serbatoio del latte”.)

2. Ruotare l'ugello del latte verso I'esterno con la leva di
regolazione sul serbatoio del latte.

3. Collocare una tazza sotto la testina di erogazione e
verificare che l'ugello del latte fuoriesca dalla tazza. Se
necessario, regolare la lunghezza dell'ugello del latte
come descritto in precedenza.

4. Accendere 'apparecchio. L'apparecchio inizia il
processo di riscaldamento. La piastra di riscaldamento
diventa calda. Attendere che tutte le lampade di controllo
si accendano.

5. Per attivare la funzione di schiumatura del latte, tenere
premuto il tasto FROTH/LATTE per 3 secondi. Viene
emesso un segnale acustico e la lampada di controllo
sul tasto lampeggia, mentre le altre lampade di controllo
si spengono. Dopo una breve fase di riscaldamento, il
latte fuoriesce dall'ugello del latte.

6. Quando non fuoriesce piu latte, vengono emessi diversi
segnali acustici e tutte le spie si accendono. Rimuovere
la tazza.

- Per motivi di igiene, pulire il serbatoio del latte e le
sue parti dopo ogni utilizzo! Vedere il capitolo “Puli-
zia". Inoltre, il latte secco puo intasare le tubature e,
in casi estremi, causare il malfunzionamento dell'ap-
parecchio se non viene pulito dopo ogni utilizzo.

Utilizzo di capsule compatibili Nespresso
L'apparecchio puo essere utilizzato anche con capsule
compatibili Nespresso.

1. Riempire il serbatoio dell'acqua con una quantita
sufficiente di acqua. Chiudere il coperchio del serbatoio
dell'acqua.
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2. Se si utilizza una capsula che richiede anche il latte per
la preparazione, riempire anche il serbatoio del latte
con una quantita sufficiente di latte. (Vedere la sezione
“Rimozione e riempimento del serbatoio del latte”.)

3. Inserire una capsula compatibile con Nespresso nell'a-
dattatore per capsule. Premere la capsula nelladatta-
tore con una leggera pressione. Le punte metalliche sul
fondo dell'adattatore forano la capsula.

4. Inserire I'adattatore per le capsule nel portafiltro (12).

5. Montare il portafiltro sulla testina d’erogazione. Assicu-
rarsi che il portafiltro sia saldamente inserito nella testina
d'erogazione.

6. Collocare una tazza sotto la testina di erogazione.

7. Accendere 'apparecchio. L'apparecchio inizia il
processo di riscaldamento. La piastra di riscaldamento
diventa calda. Attendere che tutte le lampade di controllo
si accendano.

8. Aseconda della capsula inserita, premere il tasto corri-
spondente. L'acqua calda viene fatta passare attraverso
il filtro.

9. Quando ¢ stata erogata la quantita di caffé appropriata,

si sentono diversi segnali acustici. Rimuovere la tazza

o le tazze.

- Rimuovere il supporto del filtro dopo ogni prepara-
zione. In questo modo si prolunga la durata della
guarnizione di gomma della testina di erogazione.

10. Staccare il portafiltro dalla testina d'infusione.
11. Per preparare un’altra tazza, € necessario sostituire la
capsula con una nuova:

N\ AVVISO: Rischio di scottature!
Le parti metalliche del portafiltro e dell'inserto sono
calde.

Prima di sostituire la capsula, & necessario raffreddare
I'adattatore per capsule compatibili con Nespresso sotto
I'acqua fredda.
12. Per preparare la tazza o le tazze successive, procedere
come descritto sopra.
- La temperatura del caffe della prima tazza preparata e
delle tazze successive pud essere diversa.

Pulizia

/A AWISO:

» Prima di procedere alla pulizia, estrarre sempre la spina dalla

presa di corrente e attendere che 'apparecchio si sia raffred-

dato.

ITALIANO

+ Non immergere 'apparecchio in acqua. Potrebbe causare

scosse elettriche o incendi.

* L'ugello del latte € caldo subito dopo I'uso!

/\ ATTENZIONE:
+ Non utilizzare spazzole metalliche o altri oggetti
abrasivi.

+ Non utilizzare detergenti taglienti o abrasivi.

Se necessario, pulire I'esterno dell'apparecchio con un
panno leggermente umido, senza additivi.

Testa dell’infusore e guarnizione di gomma

Pulire la testa dellinfusore e la guarnizione di gomma con
un panno umido. Inumidire preventivamente una spazzola
di nylon morbida per rimuovere lo sporco piu ostinato.
Asciugare con un panno asciutto.
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Beccuccio del latte e serbatoio del latte

Per motivi di igiene, pulire l'ugello del latte, il serbatoio del
latte e le sue parti dopo ogni utilizzo come segue:

1. Rimuovere il serbatoio del latte dall'apparecchio. Rimuo-
vere il coperchio del serbatoio del latte.

2. Pulire il serbatoio del latte con acqua tiepida e un po’ di
detersivo per le mani.

3. Riempire il serbatoio del latte con ca. 250 ml di acqua
fresca e pulita e reinserire il serbatoio del latte con il
coperchio.

4. Riempire il serbatoio dell'acqua con acqua pulita e fresca
fino al segno MAX. Chiudere il coperchio del serbatoio
dell'acqua.

5. Impostare il comando sulla parte superiore del serbatoio
del latte sulla posizione ¢%.
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6. Ruotare 'ugello del latte verso I'esterno con la leva di
regolazione sul serbatoio del latte.

7. Collocare un contenitore adatto (resistente al calore/ca.
250ml) sotto la testa di erogazione. Se necessario, mo-
dificare la lunghezza dell'ugello del latte come descritto
in precedenza.

8. Per eseguire la funzione di pulizia, tenere premuto il
tasto CLEAN/CAPPUCCINO per 3 secondi. Viene
emesso un segnale acustico e le quattro lampade di con-
trollo a sinistra lampeggiano alternativamente in cerchio.

/N AWVISO: Rischio di scottature!

+ Durante questo processo viene generato molto
vapore caldo e il tubo del latte viene risciacquato
con acqua calda.

+ L'acqua nel contenitore e il beccuccio del latte sono
caldi!

Al termine del processo, tutte le lampade di controllo
pulsano.

9. Rimuovere il contenitore del latte ed eliminare I'acqua
residua dal serbatoio del latte.

Pulizia accurata

Per una pulizia accurata, & possibile rimuovere I'attacco in
acciaio inox per 'ugello del latte e il tappo di collegamento
dal coperchio del serbatoio del latte.

1. Attendere che I'accessorio in acciaio inox per 'ugello del
|atte si sia raffreddato.

2. Ruotare brevemente verso sinistra 'attacco in acciaio
inox per l'ugello del latte.

3. Tirare 'accessorio in acciaio inox verso il basso oltre
['ultima posizione.

4. Pulire 'accessorio in acciaio inox con acqua calda e un
po’ di detersivo per piatti.

- Se necessario, & possibile utilizzare una spazzola di
nylon fine e morbida.

5. Risciacquare con acqua pulita e riposizionare I'acces-
sorio in acciaio inox sull'erogatore del latte. Fissarlo
allaltezza desiderata.

6. Ruotare il tappo di collegamento in direzione m ed
estrarlo.

7. Pulire il tappo di collegamento con acqua di rubinetto e
asciugarlo.

8. Inserire nuovamente il tappo di collegamento nell'aper-
tura e fissarlo ruotandolo in direzione @.

Accessori

II portafiltro, gli inserti del filtro, la griglia di sgocciolamento,
il contenitore di raccolta, il serbatoio dell'acqua e il misurino
possono essere puliti in acqua calda con un po’ di detersivo.
Se necessario, & possibile utilizzare una spazzola di nylon
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fine e morbida. Risciacquare con acqua pulita. Asciugare le
parti con un panno morbido.

/\ ATTENZIONE:

Questi componenti non sono adatti alla pulizia in lavasto-
viglie. L'esposizione al calore e a detergenti aggressivi
potrebbe farli deformare o scolorire.

Serbatoio dellacqua

1. Estrarlo verso 'alto con entrambe le mani. Reinserirlo
dopo averlo pulito e asciugato.

2. Reinserire il serbatoio dell'acqua. Assicurarsi che sia
inserito nel supporto dell'apparecchio.

3. Premere leggermente il serbatoio dell'acqua verso |l
basso in modo che la valvola si apra.

Decalcificazione

| depositi di calcare compromettono il funzionamento
dellapparecchio. Pertanto, I'apparecchio deve essere de-
calcificato regolarmente. Gli intervalli tra le decalcificazioni
dipendono dalla durezza dell'acqua e dalla frequenza di
utilizzo.

L'apparecchio deve essere decalcificato al piu tardi quando
le lampade di controllo delle tazze espresso piccole e grandi
lampeggiano alternativamente.

Per la decalcificazione utilizzare un decalcificante dispo-
nibile in commercio, come consigliato per le macchine da
caffé con sistema di latte.

1. Seguire le istruzioni di dosaggio riportate sulla confe-
zione o sul foglietto illustrativo. Versare il decalcificante
nei serbatoi dellacqua e del latte.

2. Riempire il serbatoio dell'acqua con 500 ml di acqua
fresca e pulita. Chiudere il coperchio del serbatoio
dell'acqua.

3. Riempire il serbatoio del latte con 300 ml di acqua fresca
e pulita e reinserire il serbatoio del latte con il coperchio.

4. Inserire il supporto del filtro.

5. Impostare il comando sulla parte superiore del serbatoio
del latte sulla posizione ¢%.

6. Ruotare 'ugello del latte verso I'esterno con la leva di
regolazione sul serbatoio del latte.

7. Collocare un contenitore adatto (resistente al calore/ca.
700 ml) sotto la testa di erogazione. Se necessario, mo-
dificare la lunghezza dell'ugello del latte come descritto
in precedenza.

- Avete anche il tempo di cambiare il contenitore tra un
processo di pulizia e I'altro, se non avete a portata di
mano un contenitore adatto da 700 ml.

8. Accendere 'apparecchio e attendere che tutte le lam-
pade di controllo si accendano.

9. Tenere premuti contemporaneamente i tasti (1) e (4) per
almeno 4 secondi. Tutte e sei le lampade di controllo
si accendono alternativamente in senso antiorario e
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I'apparecchio inizia la decalcificazione. Il processo dura
ca. 5 minuti e viene messo in pausa piu volte.

Al termine dell'ultimo processo, vengono emessi

diversi segnali acustici. Viene quindi generato vapore.

La decalcificazione & completa quando tutte le lam-
pade di controllo si accendono di nuovo.

Conservazione

Pulire I'apparecchio come descritto. Lasciare asciugare
completamente gli accessori.

Si consiglia di riporre I'apparecchio nellimballaggio
originale se non si intende utilizzarlo per un periodo di
tempo prolungato.

Conservare sempre 'apparecchio fuori dalla portata dei

A\ AWISO:

+ Sciacquare il serbatoio dell'acqua e del latte e

riempirlo di nuovo con acqua. Far scorrere due volte
una tazza grande di espresso e due volte una tazza
grande di caffé latte. In questo modo si eliminano i

residui del decalcificante.

+ Non utilizzare quest'acqua per il consumo.

bambini, in un luogo ben ventilato e asciutto.

Risoluzione dei problemi

Problema

Possibile causa

Rimedio

L'apparecchio non funziona.

L'apparecchio non ha alimentazione.

Controllare la presa di corrente con un altro
apparecchio.

Inserire correttamente la spina di rete.

Controllare il fusibile di casa.

L'apparecchio ¢ difettoso.

Contattare il nostro servizio o0 uno specialista.

Non c'é piu caffé che arriva.

Spegnere I'apparecchio!

II' serbatoio dell'acqua & vuoto.

Riempire il serbatoio dell'acqua con acqua
fresca.

II serbatoio dell'acqua non € montato
correttamente; la valvola non & aperta.

Premere con forza il serbatoio dell'acqua sul
lato superiore finché non si blocca in posizione.

| fori del supporto filtro e la testa sono
bloccati.

Pulire il supporto filtro, il filtro e 'uscita della
testa.

| fondi di caffe sono troppo fini o troppo
compressi.

Allentare i fondi di caffe. Spargerli regolarmente
e comprimerli solo leggermente con il tamper.

Depositi di calcare nell'apparecchio.

Decalcificare I'apparecchio come descritto.

La pompa & rumorosa.

Spegnere I'apparecchio!

Il serbatoio dell'acqua & vuoto.

Riempire il serbatoio dellacqua con acqua
fresca.

II serbatoio dell'acqua non & montato
correttamente; la valvola non & aperta.

Premere con forza il serbatoio dell'acqua sul
lato superiore finché non si blocca in posizione.

II caffé espresso fuoriesce dal
bordo del supporto filtro.

Interrompere il processo!

II' supporto filtro non € montato corretta-
mente 0 non & abbastanza chiuso.

Montare il supporto filtro correttamente come
descritto in “Montaggio/smontaggio del
portafiltro”.

Troppi fondi caffé nellinserto filtro.

Rimuovere i fondi di caffe in eccesso.

I residui di fondi di caffe sulla guarni-
zione di gomma della testa.

Spegnere I'apparecchio e lasciarlo raffred-
dare.

Pulire la guarnizione in gomma come indicato.

II caffé espresso € troppo
freddo.

Le tazze non sono state preriscaldate.

Pulire le tazze con acqua calda.
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Problema

Possibile causa

Rimedio

La crema di caffe & legger-
mente scolorata (il caffé finisce
subito).

| fondi di caffé sono troppo ruvidi o non
posizionati regolarmente.

Utilizzare il tamper fornito.

Pochi fondi caffé nell'inserto filtro.

Secondo l'inserto del filtro utilizzato (1 tazza
0 2 tazze), riempire una o due misurini nell'in-
serto del filtro (un misurino = 1 tazza).

La crema di caffe & legger-
mente scura (il caffé finisce
lentamente).

| fondi di caffe sono troppo fini o troppo
compressi.

Allentare i fondi di caffe. Spargerli regolarmente
e comprimerli solo leggermente con il tamper.

Troppi fondi caffé nellinserto filtro.

Utilizzare meno fondi di caffé. Secondo linserto
del filtro utilizzato (1 tazza o 2 tazze), riempire
una o due misurini nellinserto del filtro (un
misurino = 1 tazza).

Nessuna crema sul caffe
espresso.

| fondi di caffé espresso non sono
adatti.

Se necessario cambiare la marca.

II caffé viene prodotto normal-
mente, ma dall'ugello del latte
non esce schiuma.

Il sistema del latte & bloccato.

Pulire il serbatoio del latte e I'ugello del latte
come descritto.

Il latte non si monta.

Il latte non & adatto.

Utilizzare latte con almeno il 3% di grassi.

Il latte non & abbastanza freddo.

Utilizzare latte di frigorifero.

L'ugello del latte & sporco.

Pulire I'ugello del latte come descritto.

Tutte e sei le lampade di
controllo si accendono alterna-
tivamente in senso orario.

Non c'¢ acqua nel serbatoio dell'acqua.

Riempire il serbatoio dell'acqua con acqu

Le lampade di controllo delle
tazze da espresso piccole e
grandi lampeggiano alternati-
vamente.

Allarme di decalcificazione per ricor-
dare di decalcificare I'apparecchio.

Decalcificare I'apparecchio come descritto.

Dati tecnici

Quantita di riempimento:
Classe di protezione: .....
Pressione: ..
Peso netto:.

Siriserva il diritto di apportare modifiche tecniche e di

Smaltimento

Significato del simbolo “Eliminazione”

Salvaguardare I'ambiente, gli elettrodomestici
non vanno eliminati come rifiuti domestici.

Per I'eliminazione degli elettrodomestici, fare
uso dei posti di raccolta previsti per questo tipo
e porre quegli elettrodomestici che non sono
pit in uso.

design nel corso dello sviluppo del prodotto.

Questo apparecchio ¢ stato testato secondo tutte le
direttive CE in vigore e costruito secondo le ultime norme
di sicurezza.
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Si contribuisce cosi ad evitare un effetto potenziale sull'am-
biente e sulla salute, dovuto magari ad una eliminazione
sbagliata.

Questo significa un contributo personale alla riutilizzazione,
al riciclaggio e altre forme di utilizzazione di elettrodomestici
ed apparecchi elettronici usati.

Si possono trovare le corrispondenti informazioni sugli
appositi luoghi di raccolta, nelle amministrazioni dei comuni.
Il vostro rivenditore e partner contrattuale & anche obbligato
a riprendere gratuitamente il vecchio apparecchio.
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WAZNE:

Najpierw nalezy zapoznac sie z oddzielnie zataczong instrukcjg

bezpieczenstwa.

Instrukcja obstugi

Dzigkujemy za wybor naszego produktu. Mamy nadziejg, ze

korzystanie z urzadzenia sprawi panstwu rados¢.

Przed rozpoczgciem uzytkowania urzadzenia przeczytaj
uwaznie instrukcje obstugi oraz oddzielnie zataczone
wskazowki bezpieczenstwa. Przechowu;j te dokumenty
wraz z kartg gwarancyjng, paragonem i, jesli to mozliwe,
pudetkiem z opakowaniem wewnetrznym w bezpiecznym
miejscu. Jezeli przekazujesz urzadzenie osobom trzecim,
dotgcz zawsze wszystkie istotne dokumenty.

Symbole uzyte w tej instrukcji obstugi

Wazne informacje dotyczace bezpieczeristwa uzytkownika
sg specjalnie wyrdznione. Koniecznie stosuj sie do tych
wskazowek, aby unikna¢ wypadkéw i uszkodzenia urza-
dzenia:

/N OSTRZEZENIE:
Ostrzega przed zagrozeniami dla zdrowia i wskazuje na
potencjalne ryzyka obrazen.

[\ UWAGA:
Wskazuje na potencjalne zagrozenia dla urzadzenia lub
innych przedmiotow.

Spis tresci

Przeglad elementoéw obstugi
Rozpakowanie urzadzenia 65
Zakres dostawy 66
Przeglad elementoéw obstugi 66
Ostrzezenia dotyczace uzytkowania urzadzenia .......... 66
Uwagi dotyczace uzytkowania

Lokalizacja

Przyciski sterowania

Podtaczenie elektryczne .

Wigczanie/ wytaczanie

Europejskie przepisy dotyczace oszczedzania energii...67

Ciekawostki na temat €Spresso.......c..uvererereeeenevenees 67

Wskazowki i triki dla doskonatej przyjemnosci z kawy....67

Korzystanie z adaptera kapsutek........cocumussnesanes 67
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Czyszczenie

Usuwanie kamienia
Przechowywanie
Rozwigzywanie problemoéw
Dane techniczne
Warunki gwarancji
Usuwanie

Obstuga 67

Montaz/demontaz uchwytu filtra ... 67
Wkfadanie pojemnika zbiorczego/ kratki ociekowe ......68
Regulacja dlugosci dyszy do mleka............ccocvvvervennes
Wyjmowanie i napetnianie zbiornika na wode...............
Wyjmowanie i napetnianie zbiornika na mleko..............
Pierwsze uruchomienie
Programowanie ilosci kawy espresso...
Usuwanie zaprogramowanej ilosci kawy
Wkfadanie i wyjmowanie wktadow filtra...............ccoeveenn.
Wysuwana podstawa dla mniejszych filizanek..............
Przygotowanie eSpresso.............wrrireererreereenennes
Przygotowanie cappuccino
Przygotowanie caffé latte...
Spienianie mleka
Korzystanie z kapsutek kompatybilnych

Z Systemem NESPress0.........cuurvrrerreeeresesiieereonns

Glowica zaparzajaca i gumowa uszczelka....
Dysza do mleka i zbiornik na mleko
Akcesoria

Znaczenie symbolu ,Pojemnik na $mieci”.....................

Rozpakowanie urzadzenia

. Wyjmij urzadzenie z opakowania.
. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe, takie jak folie,

materialy wypetniajace, opaski kablowe i opakowania
kartonowe. Zdejmij réwniez czerwong zatyczke znajdu-
jaca sig pod zbiornikiem wody!

. Sprawdz, czy zawarto$¢ opakowania jest kompletna.
. Jezeli zawarto$¢ opakowania jest niekompletna lub

jezeli widoczne sg uszkodzenia, nie uzywaj urzadzenia.
Natychmiast zwrd¢ je do sprzedawcy.

. Na urzadzeniu moze nadal znajdowac sie kurz lub

pozostato$ci po produkgji. Zalecamy wyczyszczenie
urzadzenia zgodnie z opisem w punkcie ,Czyszczenie”.
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Zakres dostawy

ekspres do kawy espresso

wyjmowany zbiornik na wodg

nasadka ze stali nierdzewnej do dyszy do mleka
wyjmowany zbiornik na mleko

podtgczany przewdd mleka

uchwyt filtra

wktad filtra na 1 filizanke

wkiad filtra na 2 filizanki

adapter do kapsutek kompatybilnych z systemem
Nespresso

kratka ociekowa

pojemnik na resztki wody ze statym ptywakiem
tyzka miarowa/tamper

Przeglad elementéw obstugi

Przycisk CLEAN/CAPPUCCINO

- Krétkie nacisnigcie: mafa filizanka cappuccino

- Diugie nacisniecie: funkcja czyszczenia
Przycisk FROTH/LATTE

- Krétkie nacisnigcie: mata filizanka latte

- Diugie nacisniecie: spienianie mleka

Przycisk ESPRESSO (mafa filizanka espresso)
Przycisk duzej filizanki cappuccino

Przycisk duzej filizanki latte

Przycisk duzej filizanki espresso

Plyta grzejna/taca na filizanki

Pokrywa zbiornika na wodg

Wyjmowany zbiornik na wode

Regulacja konsystenciji pianki mlecznej

Oktadka zbiornika na mleko

Uchwyt filtra z adapterem do kapsutek kompatybilnych
z systemem Nespresso

Pétka na wkfad filtra

Wyjmowany zbiornik na mleko

Przewéd mleka

Przetacznik zasilania & (wt./wyt.)

Przewdd pary z nasadka ze stali nierdzewnej do dyszy
do mleka (z regulacjg wysokosci)

Dzwignia regulacji dyszy do mleka

Zbiornik na resztki wody z czerwonym ptywakiem
Tacka ociekowa

Wysuwana podstawka na mniejsze kubki
Uchwyt filtra dla wktadéw filtrujacych na 11 2 filizanki
tyzka miarowa/tamper (1 cze$¢, 2 funkcje)
Wktad filtra na 1 filizanke

Wkiad filtra na 2 filizanki
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Ostrzezenia dotyczace
uzytkowania urzadzenia

/\ OSTRZEZENIE:
+ Nie dopusci¢ do przedostania sie wilgoci do obudowy.
Istnieje ryzyko porazenia pradem.
+ Glowica zaparzajaca, uchwyt filtra, spieniacz mleka
i podstawka na filizanki nagrzewajq sie podczas pracy.
Ryzyko poparzenia!
Nalezy upewnic sie, ze uchwyt filtra jest prawidtowo
i bezpiecznie zamkniety podczas obstugi, poniewaz
urzadzenie dziata pod cisnieniem.
Urzadzenia nalezy uzywac tylko wtedy, gdy w zbiorniku
na wode znajduje sig woda.
Zbiornik wody nalezy napetnia¢ wytacznie zimng woda,
Uzywaj wytacznie wody pitnej. Nigdy nie uzywaj wody
gazowanej.
Nie przesuwac urzadzenia podczas jego obstugi.
Ze wzgleddw higienicznych nalezy czyscic zbiornik na
mleko i jego czesci po kazdym uzyciu! Patrz rozdziat
,Czyszczenie”. Ponadto zaschniete mleko moze zatkac
przewody, a w skrajnych przypadkach spowodowa¢
uszkodzenie urzadzenia, jesli nie bedzie ono czyszczone
po kazdym uzyciu.

Uwagi dotyczace uzytkowania

Lokalizacja

Urzadzenie nalezy ustawic na ptaskiej i antyposlizgowej
powierzchni.

Nie nalezy obstugiwa¢ urzadzenia pod szafkami wisza-
cymi ze wzgledu na unoszace sig ciepto i opary.

Nie nalezy umieszcza¢ urzadzenia bezposrednio obok
kuchenki gazowej lub elektrycznej ani innych zrodet
ciepta.

Przyciski sterowania

Gorny rzad przyciskow stuzy do dozowania matych
filizanek, a dolny rzad do dozowania duzych filizanek. Po
nalaniu odpowiedniej iloci kawy rozlegnie si¢ kilka sygna-
tow dzwiekowych.

Proces parzenia mozna réwniez zakonczy¢ przed-
wcze$nie w dowolnym momencie, naciskajac ponownie
odpowiedni przycisk.

Podtaczenie elektryczne
1. Przed wiozeniem wtyczki sieciowej do gniazda nalezy

sprawdzi¢, czy napiecie sieciowe jest zgodne z napie-
ciem urzadzenia. Informacje na ten temat znajduja sie na
tabliczce znamionowej.

2. Urzadzenie nalezy podtacza¢ wytacznie do prawidtowo

zainstalowanego gniazda z uziemieniem.
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Wiaczanie/wytaczanie

+ Aby wiaczy¢ urzadzenie, naciénij przetacznik O po
prawej stronie urzadzenia. Ustyszysz sygnat dzwiekowy.
Wszystkie lampki kontrolne migng krétko, a nastepnie
beda pulsowa¢. Plyta grzewcza staje sie goraca.

Po osiggnigciu wymaganej temperatury parzenia

espresso zapalg sig dwie lampki kontrolne po prawej

stronie, a pozostate cztery lampki kontrolne beda

nadal pulsowac.

Po krotkim czasie zaswiecq sie rowniez pozostate

cztery lampki kontrolne i urzadzenie bedzie gotowe

do pracy.

+ Naci$nij przetacznik O, aby wytaczy¢ urzadzenie. Na-
stepnie wyciagnij wtyczke sieciowg z gniazdka.

Europejskie przepisy dotyczace oszczedzania energii
Europejska Dyrektywa 2009/125/EC (Dyrektywa Ecode-
sign) zawiera informacje dotyczace oszczedzania energii.

Dlatego urzadzenie przetgcza sie w tryb gotowosci po

30 minutach. Z przyczyn technicznych nie mozna wyswietli¢
tego komunikatu. Naci$nij jeden z szesciu przyciskéw, aby
ponownie wigczy¢ urzadzenie.

W ten sposob korzystamy na zwiekszonym bezpieczen-
stwie oraz nizszym zuzyciu energii.

Ciekawostki na temat espresso

+ Ziarna espresso sg palone diuzej, diatego espresso jest
bardziej odpowiednie dla 0séb o wrazliwym zotadku niz
zwykla kawa.

+ Espresso smakuje mocniej niz kawa. Wynika to z innego
procesu palenia. Klasycznie pije si¢ je bez mleka.

W zaleznosci od upodoban mozna ja pi¢ stodzong lub
niestodzona.

+ Wybér odmiany jest kwestig osobistych preferencii.
Ziarna espresso to albo mieszanki (mieszanki réznych
odmian z réznych regionéw w celu uzyskania spojnego
smaku), albo pojedyncze odmiany z jednego regionu
uprawy (pojedyncze pochodzenie).

+ W mieszankach, do ziaren Arabiki czesto dodaje sie
pewng ilos¢ Robusty (od 20 do 30 %). Wysoki udziat
Robusty utatwia uzyskanie dobrej cremy podczas przy-
gotowywania kawy.

Wskazowki i triki dla doskonatej przyjemnosci z kawy

Aby przygotowaé udane espresso, nalezy wzig¢ pod uwage
kilka rzeczy:

+ Ekspres do kawy nalezy podgrza¢ do temperatury
roboczej.

+ Podgrzej filizanki goracq woda. Do momentu uzycia
umies¢ filizanki na rozgrzanej ptycie grzewczej. Grubo-
$cienne filizanki porcelanowe dobrze utrzymuja ciepto.

+ Uzywaj wylacznie ziaren espresso. Idealnym rozwigza-
niem jest zmielenie ziaren espresso tuz przed przygoto-
waniem. Kawa, ktdra zostata juz zmielona, szybko traci
swoj aromat.
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+ Ziarna kawy powinny by¢ drobno zmielone, ale nie za
drobno. Zbyt drobno zmielone espresso nie ma aromatu,
a zbyt drobno zmielone espresso ma gorzki smak.
Wyprébuj rézne odmiany, az znajdziesz swoj smak.
Zageszczanie fusow z kawy:

W zaleznosci od tego, jak mocno zmielona kawa zostata
weisnigta do wktadu filtra, rezultaty parzenia espresso
(ilos¢ espresso i crema) moga sie réznic. Dlatego wazne
jest, aby odpowiednio rozprowadzi¢ i docisna¢ zmielong
kawe we wkiadzie filtra, tak aby woda mogta przeptywac
rownomiernie we wszystkich punktach.

Przed wsypaniem zmielonej kawy wkiad filtra musi
by¢ suchy.

Uzyj dotaczonego tampera, aby docisna¢ zmielong
kawe. Nie naciskaj zbyt mocno ani zbyt lekko.
Dociskane fusy musza mie¢ ptaska powierzchnie.
Naciskaj, nie obracaj! Obracanie podczas naciskania
ponownie poluzuje ,ciastko kawowe". Naciskaj prosto
w déti od gory na fusy.

Aby znalez¢ idealne ,espresso” dla siebie, zalecamy
eksperymentowanie z iloscig zmielonej kawy i sposobem
jej prasowania.

Korzystanie z adaptera kapsutek

Urzadzenie moze by¢ uzywane wytacznie z kapsutkami
kompatybilnymi z systemem Nespresso!

+ W sklepach dostepne sa kapsutki réznych marek kom-
patybilne z systemem Nespresso. Istniejg rézne rodzaje
kapsutek w zaleznosci od marki, a takze w ramach
marek, ktdre daja rézne wyniki ze wzgledu na rozng,
produkcje. Nie jest to wada urzadzenia.

+ R&zne rodzaje palenia, od jasnego do mocnego, mogg
wptywac na iloS¢ i przeptyw kawy. Lekkie kapanie jest
zjawiskiem normalnym.

Obstuga

Montaz/demontaz uchwytu filtra

+ Aby zamontowa¢ uchwyt filtra w glowicy zaparzajacej,
przytrzymaj go za uchwyt znajdujacy sie na lewej krawe-
dzi urzadzenia.

1. Uchwyt uchwytu filtra musi znajdowac sig nieco za
symbolem otwartej blokady (" INSERT).

2. Wi6z uchwyty prowadzace uchwytu filtra do wgtebien
glowicy zaparzajacej.

3. Pociagnij uchwyt filtra za uchwyt w prawo, az dotrze
do $rodka urzadzenia (@ LOCK). Upewnij sig, ze
uchwyt filtra jest dobrze osadzony w glowicy zapa-
rzajacej.

+Aby odtaczy¢ uchwyt filtra od glowicy zaparzajacej,
pociagnij go w lewo.

/N OSTRZEZENIE: Ryzyko oparzeri!
Po zakonczeniu procesu parzenia metalowe czesci
uchwytu filtra i wktadu filtra sa gorace.
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Wktadanie pojemnika zbiorczego/ kratki ociekowej

1. W16z pojemnik na resztki wody.

2. Umies¢ kratke ociekowa na gorze pojemnika zbiorczego
jako pokrywe.

Regulacja dtugosci dyszy do mleka
Diugos¢ dyszy do mleka mozna wyregulowaé¢
tak, aby wystawata do otworu filizanki,
zapobiegajac rozpryskiwaniu si¢ mleka. W za-
leznosci od rozmiaru kubka, potozenie dyszy
do mleka nalezy wyregulowac w nastepujacy
sposob:
1. Obréci¢ dotaczong nasadke ze stali nie- I
rdzewnej dyszy mleka o krétki obrét w lewo.
2. Przesun nasadke ze stali nierdzewnej do
zadanej pozycji (gérnej, srodkowej lub dolnej).
3. Teraz ponownie przekre¢ nasadke ze stali nierdzewnej
o krétki obrét w prawo.

Wyjmowanie i napetnianie zbiornika na wode

+ Pociggnij zbiornik wody do gory obiema rekami.

- To normalne, ze pod zbiornikiem wody znajduje sie
woda. Nalezy jg regulamie usuwa¢ za pomoca czystej
gapki.

+Napetnij zbiornik na wode czysta, $wieza woda. Poziom
wody musi znajdowac sie pomigdzy oznaczeniami MIN
i MAX.

+ Podczas ponownego wktadania zbiornika wody upewnij
sig, ze jest on osadzony w uchwycie na urzadzeniu.
Nastepnie delikatnie docisnij go, aby otworzy¢ zawor.

+  Zbiornik na wode mozna rowniez napetni¢ bez jego
wcze$niejszego wyjmowania. Otworz pokrywe i napetnij
zbiornik wodg za pomocg dzbanka.

Wyjmowanie i napetnianie zbiornika na mleko

1. Pociagnij dolng cze$¢ zbiornika na mleko lekko do gory
i do przodu.

2. Zdejmij pokrywe ze zbiornika na mleko.

3. Napetnij zbiornik na mleko mlekiem barista, alternatyw-
nym miekiem barista lub mlekiem petnym 3 %. Poziom
napefnienia musi znajdowac sie pomiedzy MIN i MAX.
Optymalna temperatura mleka wynosi 8 °C.

4. Umies$¢ pokrywe z powrotem na zbiorniku mleka. Upew-
nij sie, ze przewod mleka jest zainstalowany. Ponownie

68

PC-ES-KA1266_IM_01.2024

zamontuj zbiornik na mleko w urzadzeniu. Zbiornik musi

zatrzasnag sig w styszalny sposéb.

- Jesli zbiornik na mleko zostat wyjety po wigczeniu
urzadzenia, po wyjeciu lub wiozeniu zbiornika na
mleko rozlegnie si¢ sygnat dzwiekowy.

- Jesli zbiornik na mleko nie zostanie wlozony pra-
widtowo, wytacznik bezpieczenstwa zapobiegnie
wydostawaniu sig pary.

Pierwsze uruchomienie

/\ UWAGA:

Urzadzenie nalezy wyczysci¢ za pomoca funkcji czysz-
czenia, zwtaszcza przed pierwszym uruchomieniem lub
jesli nie byto uzywane przez diuzszy czas. Podczas tej
procedury nie wolno uzywac kawy w proszku!

1. Napetnij zbiornik na wode i zbiornik na mleko czysta,
Swiezg wodg do oznaczenia MAX. Zamknij pokrywe
zbiornika na wode i ponownie widz zbiornik na mleko
Z pokrywa.

2. W6z uchwyt filtra.

. Ustaw pokretto na gorze zbiorika na mieko w pozycji és.

4. Obro¢ dysze mleka na zewnatrz za pomoca dzwigni
regulacji na zbiorniku mleka.

5. Umies¢ odpowiedni pojemnik (zaroodporny/ok. 500 ml)
pod glowica zaparzajaca, W razie potrzeby zmien dfu-
go$¢ dyszy do mleka zgodnie z wczesniejszym opisem.

6. Wigcz urzadzenie. Urzadzenie rozpocznie proces pod-
grzewania. Plyta grzewcza staje sie goraca. Poczekaj,
az zaswiecg sig wszystkie lampki kontrolne.

7. Naci$nij przycisk (5) dla duzej filizanki latte. Woda
zacznie przeptywac. Odczekac, az wyptyng 2-3 filizanki.
Najlepiej oprozni¢ pojemnik po kazdym cyklu.

/\ OSTRZEZENIE: Ryzyko oparzer!
Woda w pojemniku i dysza do mleka sg gorace!

w

8. Oprdznij pojemnik i umies¢ go z powrotem pod dyszg
mleka.

9. Aby wykonac¢ funkcje czyszczenia, nacisnij i przytrzymaj
przycisk CLEAN/CAPPUCCINO przez 3 sekundy. Roz-
legnie sie sygnat dzwigkowy, a cztery lampki kontrolne
po lewej stronie beda miga¢ naprzemiennie w kétko.

/\ OSTRZEZENIE: Ryzyko oparzen!

+ Podczas tego procesu wytwarzana jest duza ilos¢
goracej pary, a przewdd mleka jest ptukany goraca,
woda.

+ Woda w pojemniku i dysza do mleka sg gorace!

Po zakoriczeniu procesu wszystkie lampki kontrolne
pulsuja. Urzadzenie jest gotowe do pracy, gdy zaswieca
sie wszystkie lampki kontrolne.
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Programowanie ilosci kawy espresso

Istnieje mozliwo$¢ zmiany fabrycznie ustawionej iloci kawy.
Standardowe ilosci dla matej i duzej filizanki kawy espresso
sg ustawione fabrycznie. Aby zmieni¢ je zgodnie z wiasnymi
zyczeniami, wykonaj nastepujace czynnosci:

1.

2.
3.
. Wiozy¢ wtyczke sieciowg do gniazdka i wiaczy¢ urza-

Napetnij zbiornik na wode odpowiednig ilocig wody
i W6z go ponownie.

Zat6z uchwyt filtra bez fusow.

Umiesc¢ filizanke pod glowica zaparzajaca.

dzenie.

. Poczekaj, az zadwieca sie wszystkie lampki kontrolne.

Nastepnie nacisnij i przytrzymaj przycisk (3) lub przy-
cisk (6) przez co najmniej 3 sekundy.

. Po osiagnieciu zadanej ilosci nacisnij przycisk ponownie.

- Rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i zadwieca sig
wszystkie lampki kontrolne. Urzadzenie jest teraz
ponownie gotowe do uzycia.

Usuwanie zaprogramowanej ilosci kawy

Aby usung¢ indywidualnie zaprogramowang, ilo$¢ kawy

i przywrocic ilos¢ standardowa, nalezy wykonaé nastepu-
jace czynnosci:

1.

2.
3.

Napetnij zbiornik na wode odpowiednig ilocig wody

i w6z go ponownie.

Poczekaj, az zaswieca sie wszystkie lampki kontrolne.

Nastepnie nacisnij i przytrzymaj przycisk (4) dla duzej

filizanki cappuccino przez okofo 3 sekundy.

- Anulowanie programowania zostanie zasygnalizo-
wane sygnatem dzwigkowym i 5-krotnym mignieciem
wszystkich lampek kontrolnych. Urzadzenie jest teraz
ponownie gotowe do uzycia.

Wktadanie i wyjmowanie wkiadow filtra

Na wkfadach filtracyjnych znajdujq sie wystepy prowa-
dzace. Nalezy je wlozy¢ w wyciecie w uchwycie filtra.
Nastepnie nalezy obréci¢ wkiad filtra 0 90 stopni, aby nie
wypadt podczas pdzniejszego oprozniania.

Aby méc wyja¢ wkiad filtra, nalezy go obrdci¢ w taki
sposab, aby nosek prowadzacy ponownie znalazt sie

w wycieciu uchwytu filtra. Teraz mozna wyja¢ wkiad filtra.

Wysuwana podstawa dla mniejszych filizanek

W przypadku matych filizanek wyciggnij dodatkowa pod-
stawe z urzadzenia, az ustyszysz klikniecie. Podstawke
mozna réwniez wyja¢ z urzadzenia w celu tatwego czysz-
czenia.

Przygotowanie espresso

1.

2.
3.

Napenij zbiornik na wode odpowiednig ilocia wody.
Zamknij pokrywe zbiornika na wode.

Wiacz urzadzenie.

Wybierz wkiad filtra (24 /25). Umie$¢ go w uchwycie
filtra (22). Upewnij sig, ze wkiad filtra jest obrécony
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0 90 stopni, aby nie wypadt podczas pdzniejszego
oprozniania. Patrz poprzedni rozdziat ,Wkiadanie i wyj-
mowanie wktadow filtra®“.

. Napetnij wktad filtra fusami espresso.

Uzyj dotaczonej miarki (jedna miarka = 1 filizanka). Row-
nomiernie rozprowadz fusy i lekko docisnij je tamperem.
Wyczys$¢ krawedz uchwytu filtra.

. Zatoz uchwyt filtra na gtowice zaparzajaca. Upewnij

sie, ze uchwyt filtra jest dobrze osadzony w glowicy
zaparzajace;.

. Po osiggnigciu wymaganej temperatury parzenia zapalg,

sie wszystkie lampki kontrolne. Umies¢ filizanke (fili-
zanki) pod glowica zaparzajaca na tacy ociekowe;.

. Naciénij przycisk (3), aby zaparzy¢ malg filizanke

espresso lub przycisk (6), aby zaparzy¢ duza filizanke
espresso. Gorgca woda zostanie przettoczona przez filtr.

. Po wydaniu odpowiedniej ilosci kawy rozlegnie sig kilka

sygnatow dzwiekowych. Wyjmij filizanke (filizanki).

- Po kazdym przygotowaniu nalezy wyja¢ uchwyt filtra.
Przedtuzy to zywotno$¢ gumowej uszczelki w gtowicy
zaparzajace;.

9. Odtacz uchwyt filtra od glowicy zaparzajacej.
. Aby zaparzy¢ kolejna filizanke espresso, nalezy opréz-

ni¢ wkiad filtra i napetni¢ go ponownie:

/N\ OSTRZEZENIE: Ryzyko oparzer!
Metalowe czesci uchwytu filtra i wkfadu filtra sg
gorace.
Wyrzu¢ fusy z kawy z wktadu filtra. W razie potrzeby
uzyj tyzki. Wyptucz resztki fuséw woda,

. Aby przygotowac kolejng filizanke (filizanki) espresso,

wykonaj czynno$ci opisane powyzej.
- Temperatura kawy w pierwszej przygotowanej fili-
zance i w kolejnych filizankach moze by¢ inna.

Przygotowanie cappuccino

Cappuccino sktada sie zazwyczaj w jednej trzeciej z kawy,
w jednej trzeciej z goracego mleka i w jednej trzeciej

z mlecznej pianki.

W tym miejscu mozna réwniez wybra¢ migdzy matg i duzg
filizanka. Mieko i pianka mleczna sq dodawane automa-
tycznie.

1.

2.

Napetnij zbiornik na wode odpowiednig iloscig wody.
Zamknij pokrywe zbiornika na wode.

Upewnij sig, ze w zbiorniku na mleko znajduje sie
wystarczajaca ilo$¢ mleka. (Patrz cze$¢ ,Wyjmowanie
i napetnianie zbiornika na mleko™.)

. Wybierz wkiad filtra (24 /25). Umie$¢ go w uchwycie

filtra (22). Upewnij sig, ze wktad filtra jest obrocony

0 90 stopni, aby nie wypadt podczas pdzniejszego
oprozniania. Patrz poprzedni rozdziat ,Wkfadanie i wyj-
mowanie wktadow filtra“.

. Napetnij wktad filtra fusami espresso.

Uzyj dotaczonej miarki (jedna miarka = 1 filizanka). Row-
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10.

1.

nomiernie rozprowadz fusy i lekko dociénij je tamperem.
Wyczys¢ krawedz uchwytu filtra.

. Zat6z uchwyt filtra na glowice zaparzajaca. Upewnij

sig, ze uchwyt filtra jest dobrze osadzony w glowicy
zaparzajacej.

. Obré¢ dysze mleka na zewnafrz za pomoca dzwigni

regulacji na zbiorniku mleka.

. Umies¢ filizanke pod glowicq zaparzajaca i upewnij sig,

ze dysza mleka sigga do filizanki. W razie potrzeby wy-
reguluj diugos¢ dyszy mleka zgodnie z wczesniejszym
opisem.

. Wiacz urzadzenie. Urzadzenie rozpocznie proces pod-

grzewania. Plyta grzewcza staje sie goraca. Poczekaj,
az za$wieca sie wszystkie lampki kontrolne.

. Za pomoca pokretta na gorze zbiornika na mieko ustaw,

czy chcesz uzyskac pianke mleczng o niskiej konsysten-

cji (@), czy 0 wysokiej konsystencji (¢%).

W zaleznosci od wiozonego wkiadu filtra nacisnij

przycisk (1) dla matego cappuccino lub przycisk (4) dla

duzego cappuccino.

Poczekaj, az przestanie by¢ wydawana kawa i mieko.

Rozlegnie sie kilka sygnatéw dzwiekowych i zaswiecq

sie wszystkie lampki kontrolne. Wyjmij filizanke.

- Po kazdym przygotowaniu nalezy wyja¢ uchwyt filtra.
Przedtuzy to zywotno$¢ gumowej uszczelki w gtowicy
zaparzajace;.

- Ze wzgleddw higienicznych nalezy czysci¢ zbiornik
na mleko i jego czesci po kazdym uzyciu! Patrz
rozdziat ,Czyszczenie”. Ponadto zaschnigte mleko
moze zatka¢ przewody, a w skrajnych przypadkach
spowodowac uszkodzenie urzadzenia, jesli nie
bedzie ono czyszczone po kazdym uzyciu.

Przygotowanie caffe latte
Caffé latte to kawa z mlekiem. Skiada sie z espresso, duzej
ilosci spienionego mleka i cienkiej warstwy mlecznej pianki.

1.

2.
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Napetnij zbiornik na wode odpowiednig iloscig wody.
Zamknij pokrywe zbiornika na wode.

Upewnij sig, ze w zbiorniku na mleko znajduje sie
wystarczajgca ilo$¢ mleka. (Patrz cze$¢ ,Wyjmowanie
i napetnianie zbiornika na mieko”.)

. Wybierz wkiad filtra (24 /25). Umie$¢ go w uchwycie

filtra (22). Upewnij si¢, ze wkiad filtra jest obrécony

0 90 stopni, aby nie wypadt podczas p6zniejszego
oprdzniania. Patrz poprzedni rozdziat ,Wkfadanie i wyj-
mowanie wktadow filtra".

. Napetnij wkfad filtra fusami espresso.

Uzyj dotaczonej miarki (jedna miarka = 1 filizanka). Row-
nomiernie rozprowadz fusy i lekko dociénij je tamperem.
Wyczys¢ krawedz uchwytu filtra.

. Zat6z uchwyt filtra na glowice zaparzajaca. Upewnij

sie, ze uchwyt filtra jest dobrze osadzony w glowicy
zaparzajacej.

. Obré¢ dysze mieka na zewnafrz za pomoca dzwigni

regulacji na zbiorniku mleka.
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7. Umiesc filizanke pod glowica zaparzajaca i upewnij sie,
ze dysza mleka sigga do filizanki. W razie potrzeby wy-
reguluj diugos¢ dyszy mleka zgodnie z wezeshiejszym
opisem.

8. Wigcz urzadzenie. Urzadzenie rozpocznie proces pod-
grzewania. Plyta grzewcza staje sie goraca. Poczekaj,
az zaSwiecq sie wszystkie lampki kontrolne.

9. Zapomoca pokretta na gorze zbiornika na mleko ustaw,
czy chcesz uzyskaé pianke mleczng o niskiej konsysten-
cji (@), czy 0 wysokiej konsystencji (%s).

10. W zaleznosci od wiozonego wkiadu filtra nacisnij przy-
cisk (2) dla matej caffe latte lub przycisk (5) dla duzej
caffé latte.

11. Poczekaj, az przestanie by¢ wydawana kawa i mleko.
Rozlegnie si¢ kilka sygnatow dzwiekowych i zadwiecq
sie wszystkie lampki kontrolne. Wyjmij filizanke.

- Po kazdym przygotowaniu nalezy wyja¢ uchwyt filtra.
Przedtuzy to zywotno$¢ gumowej uszczelki w glowicy
zaparzajace;.

- Ze wzgledéw higienicznych nalezy czysci¢ zbiornik
na mleko i jego czesci po kazdym uzyciu! Patrz
rozdziat ,Czyszczenie”. Ponadto zaschnigte mieko
moze zatka¢ przewody, a w skrajnych przypadkach
spowodowac uszkodzenie urzadzenia, jesli nie
bedzie ono czyszczone po kazdym uzyciu.

Spienianie mleka

1. Upewnij sie, ze w zbiorniku na mleko znajduije si¢
wystarczajaca ilo$¢ mleka. (Patrz czes$¢ ,Wyjmowanie
i napetnianie zbiorika na mleko.)

2. Obroc dysze mleka na zewnafrz za pomoca dzwigni
regulacji na zbiorniku mleka.

3. Umiesc filizanke pod glowica zaparzajaca i upewnij sig,
ze dysza mleka siega do filizanki. W razie potrzeby wy-
reguluj diugos¢ dyszy mleka zgodnie z wezesniejszym
opisem.

4. Wiacz urzadzenie. Urzadzenie rozpocznie proces pod-
grzewania. Plyta grzewcza staje sie goraca. Poczekaj,
az zadwieca sie wszystkie lampki kontrolne.

5. Aby wigczy¢ funkcje spieniania mleka, nacisnij i przy-
trzymaj przycisk FROTH/LATTE przez 3 sekundy.
Rozlegnie si¢ sygnat dzwigkowy i lampka kontrolna na
przycisku zacznie miga¢, a pozostate lampki kontrolne
zgasna, Po krotkiej fazie podgrzewania mleko wyptynie
z dyszy mleka.

6. Gdy mleko przestanie wyptywac, rozlegnie si¢ kilka
sygnatow dzwiekowych i zaswiecq sie wszystkie lampki
kontrolne. Wyjmij kubek.

- Ze wzgledéw higienicznych nalezy czysci¢ zbiornik
na mleko i jego czesci po kazdym uzyciu! Patrz
rozdziat ,Czyszczenie”. Ponadto zaschnigte mleko
moze zatka¢ przewody, a w skrajnych przypadkach
spowodowac uszkodzenie urzadzenia, jesli nie
bedzie ono czyszczone po kazdym uzyciu.
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Korzystanie z kapsutek kompatybilnych

z systemem Nespresso

Urzadzenie moze by¢ réwniez uzywane z kapsutkami kom-

patybilnymi z systemem Nespresso.

1. Napetnij zbiornik na wode odpowiednig iloscig wody.
Zamknij pokrywe zbiornika na wode.

2. W przypadku korzystania z kapsutki, ktora réwniez wy-
maga mleka do przygotowania, nalezy réwniez napetnic
zbiornik na mleko odpowiednig iloscig mleka. (Patrz
cze$¢ ,Wyjmowanie i napetnianie zbiornika na mleko”.)

3. W6z kapsutke kompatybilng z systemem Nespresso
do adaptera kapsutek. Lekko dociénij kapsutke do
adaptera. Metalowe koricowki w dolnej czesci adaptera
przebijg kapsutke.

4. \Wt6z adapter kapsutek do uchwytu filtra (12).

5. Zat6z uchwyt filtra na glowice zaparzajaca. Upewnij
sie, ze uchwyt filtra jest dobrze osadzony w glowicy
zaparzajacej.

6. Umiesc filizanke pod gtowicq zaparzajaca.

7. Wigcz urzadzenie. Urzadzenie rozpocznie proces pod-
grzewania. Plyta grzewcza staje sie gorgca. Poczekaj,
az za$wieca sig wszystkie lampki kontrolne.

8.

9.

W zaleznosci od wiozonej kapsutki nacisnij odpowiedni

przycisk. Goraca woda zostanie przettoczona przez filtr.

Po nalaniu odpowiedniej iloci kawy ustyszysz kilka

sygnatow dzwigkowych. Wyjmij filizanke(i).

- Po kazdym przygotowaniu nalezy wyja¢ uchwyt filtra.
Przedtuzy to zywotno$¢ gumowej uszczelki w glowicy
zaparzajace;.

10. Odfacz uchwyt filtra od glowicy zaparzajacej.
11. Aby przygotowac kolejna filizanke, nalezy wymieni¢

kapsutke na nowa;

A OSTRZEZENIE: Ryzyko oparzen!

Metalowe cze$ci uchwytu filtra i elementu filtrujacego

sq gorace.
Przed wymiang kapsutki nalezy schtodzi¢ adapter do
kapsutek kompatybilnych z systemem Nespresso pod
zimng woda,

12. Aby przygotowa¢ kolejne kubki, postepuj zgodnie z po-

WyZszym opisem.
- Temperatura kawy w pierwszej przygotowanej fili-
zance i w kolejnych filizankach moze by¢ inna.

Czyszczenie

/A OSTRZEZENIE:

* Przed czyszczeniem nalezy zawsze wyciggna¢ wtyczke
z gniazdka i poczekac, az urzadzenie ostygnie.

* Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie. Moze to spowodowac pora-
zenie pradem elektrycznym lub pozar.

* Dysza do mleka jest gorgca natychmiast po uzyciu!

/\ UWAGA:
+ Nie uzywaj drucianej szczotki ani innych przedmiotow
Sciernych.
+ Nie uzywaj ostrych lub $ciernych $rodkéw czyszcza-
cych.
W razie potrzeby wyczy$¢ zewnetrzng czg$¢ urzadzenia
lekko wilgotng Sciereczka —bez zadnych dodatkow.

Glowica zaparzajaca i gumowa uszczelka

Przetrzyj gtowice zaparzajaca i gumowa uszczelke wilgotng
szmatka. Wczesniej zwilz migkka nylonowa szczotke, aby
usung¢ uporczywe zabrudzenia. Wysuszy¢ suchg szmatka.
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Dysza do mleka i zbiornik na mleko

Ze wzgleddw higienicznych dysze do mleka, zbiornik na
mieko i ich czesci nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu w na-
stepujacy sposob:

1.

2.

Wyjmij zbiornik na mleko z urzadzenia. Zdejmij pokrywe
ze zbiornika na mleko.

Wyczys$¢ zbiornik na mleko w cieptej wodzie z niewielkg
iloscig ptynu do mycia rak.

wody i ponownie wiéz zbiornik na mleko z pokrywa.

. Napetnij zbiorik na wode czysta, $wieza wodg do ozna-

czenia MAX. Zamknij pokrywe zbiornika na wode.

. Ustaw pokretto na gorze zbiornika na mleko w pozycji o%.
. Obro¢ dysze mleka na zewnatrz za pomoca dzwigni

regulacji na zbiorniku mleka.

71

03.01.24

JEZYK POLSKI



JEZYK POLSKI

7. Umie$¢ odpowiedni pojemnik (zaroodporny/ok. 250 ml)
pod gtowica zaparzajaca. W razie potrzeby zmien diu-
gosc¢ dyszy do mleka zgodnie z wczesniejszym opisem.

8. Aby wykonac funkcje czyszczenia, nacisnij i przytrzymaj
przycisk CLEAN/CAPPUCCINO przez 3 sekundy. Roz-
legnie sie sygnat dzwigkowy, a cztery lampki kontrolne
po lewej stronie beda miga¢ naprzemiennie w kétko.

A OSTRZEZENIE: Ryzyko oparzen!

+ Podczas tego procesu wytwarzana jest duza ilo$¢
goracej pary, a przewdd mleka jest ptukany goraca
woda.

+ Woda w pojemniku i dysza do mleka sg gorace!

Po zakonczeniu procesu wszystkie lampki kontrolne

pulsuja.
9. Wyjmij zbiornik na mleko i usun z niego pozostatg wode.

Doktadne czyszczenie

W celu doktadnego wyczyszczenia mozna zdemontowac
nasadke ze stali nierdzewnej na dysze mleka oraz korek
przytaczeniowy z pokrywy zbiornika mleka.

1. Poczekaj, az nasadka dyszy mleka ze stali szlachetnej
ostygnie.

2. Obréci¢ zamocowang nasadke ze stali szlachetnej dyszy

mieka o krotki obrot w lewo.

3. Pociagna¢ nasadke ze stali szlachetnej w dét poza
ostatnig pozycje.

4. Wyczys¢ nasadke ze stali nierdzewnej w cieptej wodzie
z niewielkg iloscig ptynu do mycia naczyn.

- Wrazie potrzeby mozna uzy¢ delikatnej, miekkiej
szczotki nylonowe;.

5. Przeplucz czysta woda i umies¢ nasadke ze stali nie-
rdzewnej z powrotem na dyszy do mleka. Zamocuj jg na
zadanej wysokosci.

6. Przekre¢ wtyczke przytaczeniowa w kierunku N i wy-
ciagnij ja.

7. Wyczys¢ korek przytaczeniowy woda z kranu i wysusz
go.

8. Wiz wtyczke z powrotem do otworu i zabezpiecz ja,
obracajac ja w kierunku .

Akcesoria

Uchwyt filtra, wktady filtra, kratke ociekowa, pojemnik
zbiorczy, zbiornik na wode i miarke mozna czyscic w cieptej
wodzie z niewielka iloscig ptynu do mycia naczyn. W razie
potrzeby mozna uzy¢ drobnej, migkkiej szczotki nylonowe.
Splukac czysta woda. Osuszy¢ czesci miekkq szmatka.

/\ UWAGA:

Czesci te nie nadajq sie do czyszczenia w zmywarce.
Wystawienie na dziatanie wysokiej temperatury i agre-
sywnych $rodkow czyszczacych moze spowodowac ich
wypaczenie lub odbarwienie.
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Zbiornik na wode

1. Wyciagnij go do gory obiema rekami. Wi6z go ponownie
po wyczyszczeniu i wysuszeniu.

2. Ponownie wi6z zbiormik na wodg. Upewnij sie, ze jest on
osadzony w uchwycie na urzadzeniu.

3. Lekko docisnij zbiornik wody, aby otworzy¢ zawdr.

Usuwanie kamienia

Osady kamienia zagrazajq funkcjonowaniu urzadzenia.
Dlatego urzadzenie nalezy regularnie odkamieniac. Od-
stepy miedzy kolejnymi cyklami odkamieniania zaleza od
twardo$ci wody i czestotliwosci uzytkowania.

Urzadzenie musi zosta¢ odkamienione najpdzniej wtedy,
gdy lampki kontrolne matych i duzych filizanek espresso
migaja haprzemiennie.

Odkamieni¢ za pomocg dostepnego w sprzedazy $rodka
do odkamieniania, zgodnie z zaleceniami dla ekspreséw do
kawy z systemem mleka.

1. Postepuj zgodnie z instrukcjami dozowania na opakowa-
niu lub ulotce dotaczonej do opakowania. Wlej odkamie-
niacz do zbiornikéw wody i mleka.

2. Napetnij zbiornik na wode 500 ml czystej, $wiezej wodly.

i ponownie wt6z zbiornik na mleko z pokrywa.

4. Wi6z uchwyt filtra.

5. Ustaw pokretto na gorze zbiornika na mleko w pozycji és.

6. Obro¢ dysze mleka na zewnarz za pomoca dzwigni
regulacji na zbiorniku mleka.

7. Umies¢ odpowiedni pojemnik (zaroodporny/ok. 700 ml)
pod glowica zaparzajaca. W razie potrzeby zmien diu-
gos¢ dyszy do mleka zgodnie z wcze$niejszym opisem.
- Jesli nie masz pod reka odpowiedniego pojemnika

0 pojemnosci 700 ml, mozesz réwniez wymieni¢
pojemnik miedzy procesami czyszczenia.

8. Wigcz urzadzenie i poczekaj, az zadwiecq sie wszystkie
lampki kontrolne.

9. Naci$nij i przytrzymaj jednoczesnie przyciski (1) i (4)
przez co najmniej 4 sekundy. Wszystkie sze$¢ lampek
kontrolnych zadwieci sie naprzemiennie w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara, a urzadzenie
rozpocznie usuwanie kamienia. Proces trwa okoto 5 mi-
nut i jest kilkakrotnie wstrzymywany.

- Po zakoniczeniu ostatniego procesu rozlegnie si¢ kilka
sygnatéw dzwigkowych. Nastepnie wytwarzana jest
para. Odkamienianie jest zakoriczone, gdy wszystkie
lampki kontrolne zaswieca sie ponownie.

/\ OSTRZEZENIE:

+ Wyplucz zbiornik na wode i mleko i ponownie napetnij
go woda. Dwukrotnie zaparzy¢ duza filizanke espresso
i duza filizanke caffé latte. Spowoduije to usuniecie
pozostatosci srodka odkamieniajacego.

+ Nie uzywaj tej wody do spozycia.
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Przechowywanie

+ Wyczys¢ urzadzenie zgodnie z opisem. Pozostaw akce-
soria do catkowitego wyschniecia.

Jesli urzadzenie nie bedzie uzywane przez diuzszy
czas, zalecamy przechowywanie go w oryginalnym

opakowaniu.

Urzadzenie nalezy zawsze przechowywa¢ w dobrze
wentylowanym i suchym migjscu, poza zasiggiem dzieci.

Rozwigzywanie probleméw

Problem

Mozliwa przyczyna

Srodek zaradczy

Urzadzenie nie dziata.

Urzadzenie nie jest zasilane.

Sprawdzi¢ gniazdo sieciowe za pomoca,
innego urzadzenia.

Wiozy¢ prawidtowo wtyczke sieciowa,

Sprawdzi¢ bezpiecznik domowy.

Urzadzenie jest uszkodzone.

Skontaktuj sie z naszym serwisem lub
specjalista.

Kawa juz nie ptynie.

Wylaczy¢ urzadzenie!

Zbiornik wody jest pusty.

Napetni¢ zbiornik $wiezg woda.

Zbiornik wody nie jest odpowiednio za-
mocowany; zawor nie jest otwarty.

Mocno doci$nij zbiornik wody do gornej
czeci, az zostanie zablokowany na swoim
miejscu.

Otwory w pojemniku na filtr oraz na wylo-
cie gtowicy sg zablokowane.

Wyczy$¢ uchwyt filtra, filtr i wylot na glowicy
zaparzajace;.

Kawa jest zbyt drobno zmielona lub za
mocno sprasowana.

Rozluzni¢ kawe. Rozprowadzi¢ rwnomiernie
i tylko delikatnie ugnies¢ tamperem.

W urzadzeniu znajdujq si¢ osady
kamienia.

Usunag¢ kamien zgodnie z instrukcjami.

Pompa jest gtoéna.

Wylaczy¢ urzadzenie!

Zbiornik wodny jest pusty.

Napetni¢ zbiornik $wiezg woda.

Zbiornik wody nie jest odpowiednio za-
mocowany; zawor nie jest otwarty.

Mocno doci$nij zbiornik wody do gérnej
czesci, az zostanie zablokowany na swoim
miejscu.

Kawa espresso wyptywa na
krawedzi pojemnika na filtr.

Zatrzymac proces parzenia!

Pojemnik na filtr nie jest prawidtowo
zamontowany lub niewystarczajaco
zamkniety.

Zamontowac pojemnik na filtr odpowiednio,
jak opisano w instrukcjach ,Montaz/demon-
taz uchwytu filtra”.

We wkiadce filtra znajduje sie zbyt duzo
kawy.

Usunac nadmiar kawy.

Osady kawy na gumowej uszczelce
gtowicy.

Wytaczy¢ urzadzenie i poczekac na jego
ostygniecie.

Oczysci¢ gumowa uszczelke zgodnie z in-
strukcjami.

Kawa espresso jest zbyt
zimna.

Filizanki nie zostaty wstepnie nagrzane.

Optukac filizanki goraca woda.

PC-ES-KA1266_IM_01.2024
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Problem

Mozliwa przyczyna

Srodek zaradczy

Krem na kawie delikatnie si¢
odbarwit (zbyt szybki przeptyw
kawy)

Kawa jest zbyt grubo zmielona lub nie-
réwnomiernie rozprowadzona.

Uzy¢ dostarczonego tampera.

We wkiadce filtra znajduije sie zbyt mato
kawy.

Zaleznie od uzytego filtra (1 filizanka lub

2 filizanki) nalezy wsypac do niego zawartos¢
jednej lub dwoch miarek do kawy (jedna
miarka = 1 filizanka).

Krem na kawie odbarwit sie na

Kawa jest zbyt drobno zmielona lub za

Rozluzni¢ kawe. Rozprowadzi¢ réwnomiernie

ciemno (zbyt wolny przeptyw | mocno sprasowana. i tylko delikatnie ugnies¢ tamperem.
kawy). We wktadce filtra znajduje sig zbyt duzo | Nalezy uzy¢ mniejszej ilosci kawy. Zaleznie
kawy. od uzytego filtra (1 filizanka lub 2 filizanki)

nalezy wsypac¢ do niego zawartos¢ jednej
lub dwdch miarek do kawy (jedna miarka =
1 filizanka).

Brak kremu na kawie

€espresso. espresso.

Zostata uzyta nieodpowiednia kawa do

W razie koniecznosci zmieni¢ marke kawy.

Kawa jest produkowana nor-

System mleka jest zablokowany.

Wyczys¢ zbiornik na mleko i dysze mleka

malnie, ale z dyszy mleka nie zgodnie z opisem.
wydobywa si¢ pianka.
Mieko nie spienia sig. Mieko nie jest odpowiednie. Uzy¢ mleka z co najmniej 3 % zawarto$ci

thuszczu.

Mieko nie jest wystarczajaco zimne.

Uzy¢ mleka z loddwki.

Dysza mleka jest zabrudzona.

Wyczys¢ dysze mleka zgodnie z opisem.

Wszystkie sze$¢ lampek
kontrolnych $wieci sie naprze-
miennie w kierunku zgodnym
z ruchem wskazowek zegara.

Brak wody w zbiorniku na wode.

Napetnij zbiornik na wode woda.

Lampki kontrolne matych i du-
zych filizanek espresso migajg
naprzemiennie.

Alarm odkamieniania przypomina o ko-
nieczno$ci odkamienienia urzadzenia.

Usuna¢ kamien zgodnie z instrukcjami.

Dane techniczne

Zastrzegamy sobie prawo wprowadzania zmian technicz-
nych i projektowych w trakcie ciagtego rozwoju produktu.

To urzadzenie zostato przetestowane zgodnie z wszystkimi
obowigzujacymi, aktualnymi dyrektywami CE i zbudowane
zgodnie z najnowszymi przepisami bezpieczenstwa.
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Warunki gwarancji

Przyznajemy 24 miesiace gwarancji na produkt liczac od
daty zakupu.

W tym okresie bedziemy bezptatnie usuwac w terminie

14 dni od daty dostarczenia wadliwego sprzetu z kartg
gwarancyjng do miejsca zakupu wszystkie uszkodzenia
powstate w tym urzadzeniu na skutek wady materiatow

lub wadliwego wykonania, naprawiajac oraz wymieniajac
wadliwe czesci lub (jesli uznamy za stosowne) wymieniajac
cafe urzadzenie na nowe.

Sprzet do naprawy powinien by¢ dostarczony w komplecie
wraz z dowodem zakupu oraz z wazna kartg gwarancyjng,
do sprzedawcy w miare mozliwosci w oryginalnym opako-
waniu lub innym odpowiednim dla zabezpieczenia przed
uszkodzeniem. W razie braku kompletnego opakowania fa-
brycznego, ryzyko uszkodzenia sprzetu podczas transportu
do i z miejsca zakupu ponosi reklamujacy.
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Naprawa gwarancyjna nie dotyczy czynnosci przewidzianych
w instrukgji obstugi, do wykonania ktérych zobowigzany jest
uzytkownik we wiasnym zakresie i na wlasny koszt.

Gwarancja nie obejmuje:

+ mechanicznych, termicznych, chemicznych uszkodzen
sprzetu i wywotanych nimi wad,

+ uszkodzen powstatych w wyniku dziatania sit zewnetrz-
nych takich jak wytadowania atmosferyczne, zmiana
napiecia zasilania i innych zdarzen losowych,

+ nieprawidtowego ustawienia wartosci napiecia elektrycz-
nego, zasilanie z nieodpowiedniego gniazda zasilania,

+ sznurdw potaczeniowych, sieciowych, zaréwek, baterii,
akumulatoréw,

+ uszkodzen wyrobu powstatych w wyniku niewtasciwego
lub niezgodnego z instrukcjg jego uzytkowania, przecho-
wywania, konserwacji, samowolnego zrywania plomb
oraz wszelkich przerobek i zmian konstrukcyjnych doko-
nanych przez uzytkownika lub osoby niepowotane,

+ roszczen z tytutu parametrow technicznych wyrobu, o ile
s one zgodne z podanymi przez producenta,

+ prawidtowego zuzycia i uszkodzen, ktore majg nieistotny
wplyw na warto$¢ lub dziatanie tego urzadzenia.

Karta gwarancyjna bez pieczatki sklepu, daty sprzedazy, nie
wypetniona, Zle wypetniona, ze $ladami poprawek, nieczy-

telna wskutek zniszczenia, bez mozliwosci ustalenia miejsca
sprzedazy oraz dotaczonego dowodu zakupu jest niewazna.

Korzystanie z ustug gwarancyjnych nie jest mozliwe po
uptywie daty wazno$ci gwarancji. Gwarancja na czesci lub
cate urzadzenie, ktore sa wymieniane konczy sie, wraz

z koricem gwarancji na to urzadzenie.

Wszystkie inne roszczenia, wliczajac w to odszkodowania
sg wykluczone chyba, Ze prawo przewiduje inaczej. Rosz-
czenia wykraczajace poza ta umowe nie s uwzgledniane
przez ta gwarancie.

Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie wytacza,
nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien kupujacego
wynikajacych z niezgodnosci towaru z umowa,

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowiazujg na
terenie Rzeczpospolitej Polskiej.

Dystrybutor:

CTC Clatronic Sp. z 0.0

Ul. Brzeska 1
45-960 Opole

Usuwanie

Znaczenie symbolu ,,Pojemnik na $mieci”

Prosze oszczedzac nasze Srodowisko, sprzet
elektryczny nie nalezy do $mieci domowych.

Prosze korzysta¢ z punktdw zbiorczych, prze-
widzianych do zdawania sprzetu elektrycznego,
i tam prosze oddawac sprzet elektryczny,
ktorego juz nie beda Panistwo uzywac.

PC-ES-KA1266_IM_01.2024

Tym sposobem pomagaja Panstwo unika¢ potencjalnych
nastepstw niewtasciwego usuwania odpadow, majacych
wptyw na $rodowisko i zdrowie ludzi.

Tq drogq przyczyniaja sie Panstwo do ponownego uzycia,
do recyklingu i do innych form wykorzystania starego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego.

Informacje, gdzie mozna zda¢ sprzet, otrzymajg Panstwo
w swoich urzedach komunalnych lub w administracji gminy.
Twoj sprzedawca i partner umowny jest réwniez zobowia-
zany do bezptatnego odbioru starego urzadzenia.
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MAGYARUL

FONTOS:

El6szor feltétlentl olvassa el a kilon mellékelt biztonsagi utasita-

sokat.

Hasznalati utasitas

Koszonjuk, hogy a termékiinket valasztotta. Reméljik,
elégedetten hasznalja majd a késziiléket.

Akeészilék hasznalata el6tt nagyon figyelmesen olvassa
el a hasznalati utmutatét és a kulén mellékelt biztonsagi
utasitasokat. Tartsa ezeket a dokumentumokat, beleértve
a jotallasi jegyet, a blokkot és lehet6ség szerint a belsé
csomagolassal ellatott dobozt is, biztonségos helyen. Ha a
késziiléket harmadik félnek adja tovabb, mindig mellékelje
az 6sszes vonatkozd dokumentumot.

A hasznalati Gtmutatéban talalhaté szimbélumok

Az 6n biztonsagara vonatkozd utasitasok kifejezetten meg
vannak kiilénbdztetve. Kérjik, mindenképpen tgyelien
ezekre annak érdekében, hogy elkeriilje a baleseteket és a
készlilék karosodasat:

/N FIGYELMEZTETES:
Egészségét karositd veszélyforrasokra figyelmeztet és
ramutat a lehetséges sérilési lehetdségekre.

/N VIGYAZAT:
Lehetséges veszélyre utal, mely a készilékben vagy mas
targyakban kart tehet.
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A késziilék kicsomagolasa

. Vegye ki a készliléket a csomagolasabdl.
. Tavolitson el minden csomagoldanyagot, példaul

foliakat, toltdanyagot, kabelkotegeloket és kartoncsoma-
golast. A viztartaly alatti piros dugot is tavolitsa el!

. Ellendrizze a szallitési terjedelem teljességét.
. Ha a csomagolas tartalma hidnyos, vagy ha sériilések

észlelheték, ne miikddtesse a késziléket. Azonnal
juttassa vissza a keresked6hoz.

. Akészliléken még lehetnek por- vagy gyartasi marad-

vanyok. Javasoljuk, hogy tisztitsa meg a készliléket a
,Tisztitas” pontban leirtak szerint.

A csomag tartalma

Eszpresszo kavéf6zo

Kivehetd viztartaly

Rozsdamentes acélbol készlilt tartozék a tejfuvokahoz
Kivehet6 tejtartaly

Dugaszolhato tejcsé

Sz(ir6tartd

1 csészényi szlrébetét

2 csészényi sz{irébetét

Adapter Nespresso kompatibilis kapszulakhoz
Cseppfogo racs

Maradékviz-gy(ijtétartaly rogzitett Uszoval
Mérékanal/tampon
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A kezel6elemek attekintése

CLEAN/CAPPUCCINO gomb

- Nyomja meg réviden: kis csésze cappuccino
- Hosszan nyomja meg: tisztitasi funkcio
FROTH/LATTE gomb

- Nyomja meg roviden: kis csésze tejeskavé
- Hosszan nyomja meg: tejhabositas
ESPRESSO gomb (kis csésze eszpresszod)
Gomb a nagy csésze cappuccinéhoz

Gomb a nagy csésze tejeskavéhoz

Gomb a nagy csésze eszpresszéhoz
Forrétanyér/ csészetalca

Viztartély fedele

Kivehet6 viztartaly

Atejhab allaganak szabalyozdja

Atejtartaly fedele

Sz{irétartd adapterrel a Nespresso-val kompatibilis
kapszulakhoz

Polc a sz(irébetéthez

Kivehetd tejtartaly

Tejecs6é

® (be/kikapcsolas)

G6zcs6 rozsdamentes acélbdl készilt rogzitével a
tejfavokahoz (allithatd magassagu)

Allitékar a tejfavokahoz
Maradékviz-gydjtétartaly piros Uszéval
Csepegtetd talca

Kihuzhatd allvany kisebb csészékhez
Sz(irétartd 1 és 2 csészés sziirébetéthez
Mérdkanal/tampon (1 rész, 2 funkcid)
Szlirébetét 1 csészéhez

Sz(irébetét 2 csészéhez

A késziilék hasznalatara
vonatkoz6 figyelmeztetések

/\ FIGYELMEZTETES:

Ne engedje, hogy nedvesség jusson a késziilekhazba.
Fennall az aramiités veszélye.

Af6zbfej, a szlrétartd, a tejhabositd és a csészetartd
miikddés kdzben nagyon forrova valik. Egési sériilé-
sek veszélye!

Ugyelien arra, hogy a szirétarto megfelelden és biz-
tonsagosan zérva legyen mikodés kdzben, mivel ez a
készulék nyomas alatt mikodik.

Csak akkor hasznalja a készliléket, ha a viztartalyban
van viz.

Aviztartalyt csak hideg vizzel toltse fel.

Csak ivovizet hasznaljon. Soha ne hasznaljon szénsa-
vas vizet (szénsavas viz).

Ne mozgassa a készUléket miikddés kdzben.

Higiéniai okokb6l minden hasznalat utén tisztitsa meg a
tejtartalyt és annak részeit! Lasd a , Tisztitas” cim feje-
zetet. Ezenkivil a megszaradt tej eltdmitheti a csdveket,
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és szélséseges esetben a készilék meghibasodasat
okozhatja, ha nem tisztitia meg minden hasznalat utan.

Hasznalati megjegyzések

Elhelyezés

Helyezze a késziiléket stabil és vizszintes felliletre.
Afelfelé szallo hd és gézok miatt ne mikodtesse a
készuléket fali szekrények alatt.

Ne helyezze a késziléket gaz vagy elektromos siit6,
vagy barmilyen héforras kozvetlen kozelébe.

Vezérldgombok

Afelsé gombsor a kis csészék adagolasara, az alsd sor
anagy csészék adagolasara szolgal. Amikor a megfeleld
mennyiségi kavé adagolasa megtortént, tobb hangjelzés
hallatszik.

Akavéfozési folyamatot barmikor idé elétt befejezheti a
megfelel6 gomb ismételt megnyoméasaval.

Elektromos csatlakozas

1.

Ellendrizze, hogy az elektromos halézat paramétereit
az On otthonaban megegyeznek a késziilék miiszaki
adatainal megadottakkal. A mliszaki adatok a készlilék
adattablajan talalhatok.

. Akészliléket csak megfeleléen beszerelt, foldelt konnek-

torba csatlakoztassa.

Bekapcsolas/kikapcsolas

Akészulék bekapcsoldsahoz nyomja meg a készUlék
jobb oldalan talalhaté O kapcsoldt. Ekkor egy hangjelzés
hallatszik. Minden vezérl6lampa révid ideig villog, majd
pulzal. A késziilék elkezd fiiteni. A flitélap forréva valik.

- Ha az eszpresszohoz szikséges f6zési hémérsékletet
elérte, a jobb oldali két kontroll-lampa kigyullad, mig a
masik négy kontroll-ldmpa tovabbra is pulzal.

- Révid idé mulva a masik négy kontroll-lampa is kigyul-
lad, és a késziilék lizemkész

Akeszlilék kikapcsolasahoz nyomja meg az & kapcsolot

Ezutan huzza ki a halézati dugét a konnektorbdl.

Az energiatakarékossagra vonatkoz6 eurdpai rendeletek

A2009/125/EK (Ecodesign iranyelv) az energiatakarékos-
sagra vonatkozo intézkedéseket tartalmaz.

Ezért a kész(ilék 30 perc utan készenléti allapotba kapcsol.
Ez technikai okokbol nem jelenithet6 meg. A készUlék visz-
szakapcsolasahoz nyomja meg a hat gomb valamelyikét.

A fokozottabb biztonség és az alacsonyabb energiafogyasz-
tas mindenki elényére valik.

Erdekességek az eszpresszorol

Az eszpressz6 babokat hosszabb ideig porkélik, ezért az
eszpressz6 érzékenyebb gyomrl emberek szamara is
alkalmasabb, mint a hagyomanyos kaveé.
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+ Az eszpresszo ize er6sebb, mint a kaveé. Ez az eltérd
porkolési eljarasnak kdszonhetd. Klasszikusan tej néelkil
isszak. [zléstl fliggden lehet édesitve vagy édesitetlenil
inni.

+ Afajta megvalasztasa személyes preferencia kérdése.
Az eszpresszobabok vagy keverékek (kiilonb6z6 régiok-
bol szarmazo kiilénbdz6 fajtak keverékei az egységes
iz érdekében), vagy egy termesztési régiobol szarmazo,
egyetlen fajtabol szarmazé babok (single origin).

+ Akeverékekben az arabica kavébabokhoz gyakran
adnak hozza egy kis mennyiség(i robusztét (2030 %).
Arobusta magas aranyaval konnyebb j6 crema-t elémi
az elkészités soran.

Tippek és triikkok a tokéletes kavéfogyasztashoz
Asikeres eszpressz0 elkészitéséhez fontos néhany dolgot
figyelembe venni:

+ Az eszpresszdgépet eld kell melegiteni iizemi hémér-
sékletre.

+ Melegitse el6 a csészéket forrd vizzel. A csészéket
hasznélatig helyezze a meleg melegit6lemezre. A vastag
fall porcelan csészék jol tartjak a hét.

+ Csak eszpressz6 kavébabot haszndljon. Idedlis, ha az
eszpresszobabokat kozvetlenil az elkészités el6tt 6rli
meg. A mar 6rolt kavé gyorsan veszit az aroméajabol.

+  Akavédrleményt finomra kell 6réIni, de nem tul finomra.
Ha tal durvara 6roljuk, a kész eszpresszobdl hianyzik az
aroma; ha tul finomra 6réljik, kesernyés ize lesz.
Probaljon ki kilonbdzd fajtakat, amig meg nem talélja
az izlését.

+ Akavézacc tomaritése:

Attol fliggéen, hogy az 6rolt kavét milyen er8sen nyomta
a szlirébetétbe, az eszpresszé eredménye (eszpresszo
mennyisége és crema) eltérd lehet. Ezért fontos, hogy
az 6rolt kavét megfeleléen ossza el és nyomja be a
sz(ir8betétbe, hogy a viz minden ponton egyenletesen
tudjon atfolyni.
- Az 6rolt kavé beledntése elétt a sziirébetétnek széraz-
nak kell lennie.

Akavédrieményt a mellékelt tampon segitségével

nyomja ra a kavéérleményre. Ne nyomja tul erésen

vagy tul enyhén.

Akinyomott kavézaccnak sima feliilet(inek kell lennie.

Nyomja, ne forgassal A préselés kdzbeni forgatas

ismét fellazitja a ,kavépogacsat’. Nyomja egyenesen

lefelé és felllrdl a kavézaccot.

Az On szamara idealis ,eszpresszo-élmény” megta-

lalésahoz javasoljuk, hogy kisérletezzen az 6rolt kave

mennyiségével és a préselés modjaval.
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A kapszulaadapter hasznalata

Akészlilék csak Nespresso-kompatibilis kapszulakkal
lizemeltethetd!

+ A Nespresso-val kompatibilis kapszulak kiilénbz6
markai kaphatok a boltokban. Markanként és markakon
beliil is vannak kiilénb6z6 tipust kapszulak, amelyek az
eltérd gyartas miatt eltér eredményt produkalnak. Ez
nem a készulék hibaja.

+ Akilonb6zd porkolések, a vilagos és az erds porkoléstél
kezdve, befolyasolhatjak a kavé mennyiségét és folya-
sat. Az enyhe csopdgés normalis.

Miikodés
A sziirétarto 6sszeszerelése/szétszerelése
+ Asziirétartd felszereléséhez a fozéfejre, fogja meg a
készlilék bal szélén 1évé fogantylval.

1. Aszlir6tart6 fogantyUjanak kissé a nyitott zar szimbo-
lum (" INSERT) mégtt kell lennie.

2. Helyezze a szlir6tartd vezetéfileket a féz6fej mélye-
déseibe.

3. Huzza a sz(ir6tartot a fogantynal fogva jobbra, amig
eléri a késziilék kozepét (@ LOCK). Gy6zédjon meg
arrdl, hogy a sziirbtarto szilardan (il a f6zéfejben.

+  Asz(irétarté levételéhez a f6z6fejrél balra hiizza azt.

/N FIGYELMEZTETES: Egésveszély!
Afozési folyamat utan a sz(ir6tart6 és a sz(irébetét
fém részei forroak.

A gyiijtotartaly / csepegtetéracs behelyezése

1. Helyezze be a maradékviz gy(jtétartalyt.

2. Helyezze a csepegtetdracsot a gy(jtétartaly tetejére,
mint fedelet.

A tejfivoka hosszanak beallitasa
Atejfivoka hossza Ugy éllithato be, hogy a
froccsenések elkerilése érdekében a csésze
nyilasaba nyuljon. A csésze méretétdl fliggden
a tejfuvoka helyzetét a kovetkez6képpen kell

beallitani: b

1. Atejfvokahoz csatlakoztatott rozsdamen- N—"
tes acélbol késziilt régzitdelemet forditsa el I
egy rovid fordulatot balra.

2. CsUsztassa a rozsdamentes acéltartozékot
a kivant pozicioba (felil, kézépen vagy alul).

3. Most forditsa el a rozsdamentes acélbol készilt rogzitét
ismét egy rovid fordulatot jobbra.

A viztartaly eltavolitasa és feltoltése
+ Huzza felfelé a viztartalyt mindkét kezével.

- Normélis, ha a viztartaly alatt viz van. Ezt rendszere-
sen el kell tavolitani egy tiszta szivaccsal.
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+ Toltse fel a viztartalyt tiszta, friss vizzel. A vizszintnek a
MIN és MAX jeldlések kozott kell lennie.

+ Aviztartaly visszahelyezésekor gy6z6djon meg arrol,
hogy az a késztiléken Iévd tartdba illeszkedik. Ezutan
oOvatosan nyomja le, hogy a szelep kinyiljon.

+ Aviztartalyt anélkil is fel lehet tolteni, hogy el6bb ki-
venné. Nyissa ki a fedelet, és tdltse a vizet a viztartalyba
egy kancsoval.

A tejtartaly eltavolitasa és feltéltése
1. Huzza a tejtartaly also részét kissé felfelé és eldre.

2. Vegye le a fedelet a tejtartalyrol.
?

2l
_.\®

3. Toltse fel a tejtartalyt barista tejjel, barista tej alternativa-
val vagy 3 %-os teljes tejjel. A toltési szintnek a MIN és a

MAX kozétt kell lennie. A tej optimalis hémérséklete 8 °C.

4. Helyezze vissza a fedelet a tejtartalyra. Gy6z&édjon meg
arrdl, hogy a tejcsé be van-e szerelve. Szerelje vissza

a tejtartalyt a készlilékre. Hallhatoan be kell kattanni a

helyére.

- Ha a készlilék bekapcsolasakor a tejtartaly ki volt
véve, akkor a tejtartaly eltavolitasakor vagy behelye-
zésekor egy hangjelzés hallatszik.

- Ha a tejtartaly nem megfelel6en van behelyezve, egy
biztonsagi kapcsolé megakadalyozza a géz kilépését.

Elsé iizembe helyezés

I\ VIGYAZAT:

Akeésziléket a tisztito funkcioval meg kell tisztitani, kiilo-
nosen az elso tizembe helyezés elétt, vagy ha hosszabb
ideig nem hasznaltak. Ezen eljaras soran ne hasznaljon
kavéport!

1. Toltse fel a viztartalyt és a tejtartalyt tiszta, friss vizzel a
MAX jelzésig. Zarja le a viztartaly fedelét, és helyezze
vissza a tejtartalyt a fedével egytt.

. Helyezze be a sz(ir6tartét.

. Allitsa a tejtartaly tetején 1évd szabalyozot a s dllasba.

. Atejtartalyon 1év6 allitokarral forditsa kifelé a tejflivokat.

. Helyezzen egy megfeleld edényt (hallo/kb. 500 ml)

a foz6fej ala. Szikség esetén valtoztassa meg a tejfu-
voka hosszat a kordbban leirtak szerint.

6. Kapcsolja be a késziiléket. A késziilék elinditja a fiitési
folyamatot. A f(itélap forrova valik. Varja meg, amig az
dsszes ellendrzd Iampa kigyullad.

7. Nyomja meg a gombot (5) egy nagy csésze tejeskavé
elkészitéséhez. A viz elkezd folyni. Hagyjon atfolyni

o B~ w N
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2-3 csészényit. Alegjobb, ha minden ciklus utan kiiriti
a tartalyt.

/\ FIGYELMEZTETES: Egésveszély!
Atartalyban lévé viz és a tejfivoka forro!

8. Uritse ki a tartalyt, és helyezze vissza a tejftivoka ala.

9. Atisztitasi funkcid végrehajtdsahoz nyomja meg és tartsa
lenyomva 3 masodpercig a CLEAN/CAPPUCCINO
gombot. Egy hangjelzés hallatszik, és a bal oldali négy
vezérl6lampa felvaltva korkdrdsen villog.

/N FIGYELMEZTETES: Egésveszély!

+ Afolyamat soran nagy mennyiség( forr6 g6z kelet-
kezik, és a tejcsovet forro vizzel obliti.

+ Atartalyban lévd viz és a tejftvoka forro!

Afolyamat befejezésekor az 6sszes kontrolllampa
pulzal. A készlilék izemkész, ha minden kontroll-lampa
kigyullad.

Az eszpresszo kavé mennyiségének programozasa
Lehet8sége van a gyarilag beallitott kavémennyiség
megvaltoztatasara. Egy kis és egy nagy csésze eszpresszo
standard mennyisége gyarilag be van allitva. Ha ezeket
kivansagai szerint szeretné megvaltoztatni, jarjon el az
alabbiak szerint:

1. Téltse fel a viztartalyt elegendd vizzel, és helyezze
vissza.

2. Helyezze fel a sz(ir6tartot a kavézacc nélkiil.

3. Helyezzen egy csészét a f6z6fej ala.

4. Helyezze a haldzati csatlakozot egy konnektorba, és
kapcsolja be a kész(iléket.

5. Véarja meg, amig az 6sszes vezéridlampa kigyullad. Ezu-
tan nyomja meg és tartsa lenyomva a gombot (3) vagy a
gombot (6) legalabb 3 masodpercig.

6. Amint elérte a kivant mennyiséget, nyomja meg Ujra a
gombot.

- Egy hangjelzés hallatszik, és az dsszes vezérlélampa
kigyullad. A kész(ilék most mar ismét hasznalatra
kész.

Programozott kavémennyiség torlése
Az egyénileg beprogramozott kavémennyiség torléséhez és
a standard mennyiség visszadllitasahoz a kovetkez6képpen
jarjon el:
1. Toltse fel a viztartalyt elegendd vizzel, és helyezze
vissza.
2. Varjon, amig az 6sszes vezérlélampa kigyullad.
3. Ezutan nyomja meg és tartsa lenyomva a gombot (4)
egy nagy csésze kapucsinohoz kb. 3 masodpercig.
- Aprogramozas torlésének jelzésére egy hangjelzés
hallatszik, és az 8sszes vezérl6lampa 5 alkalommal
felvillan. A készilék most mar ismét hasznéalatra kész.
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A sziirbetétek behelyezése és eltavolitasa

+ Asziirébetéteken vezetdsaruk vannak. Ezeket be kell
illeszteni a sz(rétartd bevagasaba. Ezutén forditsa el a
sz(ir6betétet 90 fokkal, hogy késdbb, iritéskor ne essen
ki.

+ Ahhoz, hogy a sz(ir6betétet ki lehessen venni, ugy kell
elforditani, hogy a vezetd orr ismét a sz(irétarté homnyaba
kerljon. Most mér eltavolithaté a sziirébetét.

Kihazhato talp a kisebb csészékhez

Kisebb csészékhez hiizza ki a kiegészité allvanyt a készi-
|€kbél, amig hallja, hogy a helyére kattan. A talp a kész(ilék-
bél is kiveheté a kdnnyi tisztitas érdekében.

Eszpresszo elkészitése

1. Toltse meg a viztartalyt elegendd vizzel. Csukja le a
viztartaly fedelét.

2. Kapcsolja be a készliléket.

3. Vélassza ki a sziir6betétet (24/25). Helyezze azt a
sziirétartoba (22). Ugyelien arra, hogy a szirbetét
90 fokban el legyen forditva, hogy a késébbi kitritéskor
ne essen ki. Lasd az eléz6 ,A szirébetétek behelyezése
és eltavolitasa” cimdi fejezetet.

4. Toltse meg a szlir6betétet eszpresszodrieménnyel.
Hasznalja a mellékelt mérékanalat (egy mérékanal =
1 csésze). Ossza el egyenletesen a kavédrleményt, és
nyomja le enyhén a tamponnal. Tisztitsa meg a sz(iré-
tartd peremét.

5. lllessze a szirétartét a fézofejre. Ugyelien arra, hogy a
sz(irétarté szilardan dljon a f6zéfejben.

6. Akivant f6zési hémérséklet elérésekor az dsszes vezér-
I6lampa kigyullad. Helyezze a csésze(ke)t a fozéfej ala a
csepegtetd talcara.

7. Nyomja meg a gombot (3) egy kis csésze eszpresszo-
hoz vagy a gombot (6) egy nagy csésze eszpresszohoz.
Aforré viz atpréselddik a sz(rén.

8. Ha a megfeleld mennyiségli kavé adagolasa megtortént,
tobb hangjelzés hallatszik. Vegye ki a csésze(ke)t.

- Minden egyes elkészités utan tavolitsa el a szirétar-
tot. Ez meghosszabbitja a f6z6fej gumitémitésének
élettartamat.

9. Vegye le a sziirétartot a f6z6fejrol.

10. Egy Ujabb csésze eszpresszo elkészitéséhez ki kell
Uriteni és Ujra kell tolteni a szlrébetétet:

/\ FIGYELMEZTETES: Egésveszély!
Aszlirétart6 és a sziirébetét fém részei forroak.
Kopogtassa ki a kavézaccot a sziirébetéthdl. Ha szlk-

séges, hasznaljon segitségiil egy kanalat. Oblitse ki a
maradék kavézaccot vizzel.

11. Akovetkezd csésze(k) eszpresszd elkészitéséhez jarjon
el a fent leirtak szerint.

- Az els6 elkészitett csésze és a kovetkezd csésze(k)
kavéjanak hémérséklete eltérd lehet.
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Cappuccino elkészitése

A cappuccino altaldban egyharmad kavébol, egyharmad
forré tejbdl és egyharmad tejhabbdl all.

Itt is valaszthat a kis és a nagy csésze kozétt. Atej és a
tejhab automatikusan hozzaadasra kerl.

1. Toltse meg a viztartalyt elegendd vizzel. Csukja le a
viztartaly fedelét.

2. Gydz6djon meg réla, hogy elegendd tej van a tejtartaly-
ban. (Lasd a ,A tejtartaly eltavolitasa és feltéltése” cim
részt.)

3. Valassza ki a szirébetétet (24/25). Helyezze azt a
sziirétartoba (22). Ugyeljen arra, hogy a sziirébetét
90 fokban el legyen forditva, hogy a késdbbi kitritéskor
ne essen ki. Lasd az el6zé ,A szlr6betétek behelyezése
és eltavolitasa” cim( fejezetet.

4. Toltse meg a szlir6betétet eszpresszodérieménnyel.
Hasznalja a mellékelt mérékanalat (egy mérékanal =
1 csésze). Ossza el egyenletesen a kavédrleményt, és
nyomja le enyhén a tamponnal. Tisztitsa meg a sz(ir6-
tartd peremét.

5. lllessze a szlirstartot a fézofejre. Ugyeljen arra, hogy a
sz(irétarto szilardan uljén a fézéfejben.

6. Forgassa kifelé a tejfvokat a tejtartalyon lévo allitokarral.

7. Helyezzen egy csészét a fézbfej ala, és gy6zddjon
meg arrol, hogy a tejfivoka belenyulik a csészébe. Ha
szlkséges, allitsa be a tejfivoka hosszat a korabban
leirtak szerint.

8. Kapcsolja be a késziiléket. A késziilék elinditja a fiitési
folyamatot. A fiit6lap forréva valik. Varja meg, amig az
0Gsszes ellenérzé lampa kigyullad.

9. Atejtartaly tetején 1évd szabalyozéval allitsa be, hogy
alacsony (@) vagy magas (¢%) allagui tejhabot szeretne.

10. Attol fliggéen, hogy melyik szlrébetétet helyezte
be, nyomja meg az (1) gombot a kis cappuccino
készitéséhez, vagy a (4) gombot a nagy cappuccino
készitéséhez.

11. Varjon, amig nem adagol tobb kavét és tejet. Tébb
hangjelzés hangzik el, és az &sszes vezérlélampa
kigyullad. Vegye ki a csészét.

- Minden egyes elkészités utan tavolitsa el a sz(irétar-
tot. Ez meghosszabbitja a f6z6fej gumitémitésének
élettartamat.

Higiéniai okokbdl minden hasznalat utan tisztitsa

meg a tejtartalyt és annak részeit! Lasd a , Tisztitas”

cim(i fejezetet. Ezenkivill a megszaradt tej eltdmitheti

a csOveket, és széls6séges esetben a készlilék meg-

hibasodasat okozhatja, ha nem tisztitia meg minden

hasznalat utan.

Caffé Latte elkészitése
A caffé latte egy kavé tejjel. Eszpresszdbol, bdséges tejhab-
bél és egy vékony tejhabréteghdl all.

1. Toltse meg a viztartalyt elegendd vizzel. Csukja le a
viztartaly fedelét.
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9.

. Gy6z6djon meg rola, hogy elegendd tej van a tejtartaly-

ban. (Lasd a ,A tejtartaly eltavolitasa és feltéltése” cim(
részt.)

. Vaélassza ki a sziirébetétet (24/25). Helyezze azt a

sziirétartoba (22). Ugyelien arra, hogy a sz(irébetét

90 fokban el legyen forditva, hogy a késdbbi kitiritéskor
ne essen ki. Lasd az el6z6 ,A szilrébetétek behelyezése
és eltavolitasa” cimd fejezetet.

. Toltse meg a sziirébetétet eszpresszdbrieménnyel.

Hasznélja a mellékelt mér6kanalat (egy mérékanal =

1 csésze). Ossza el egyenletesen a kavédrleményt, és
nyomja le enyhén a tamponnal. Tisztitsa meg a sziiré-
tartd peremét.

. Illessze a szlirétartot a fézofejre. Ugyeljen arra, hogy a

sz(irétarté szilardan uljon a f6zéfejben.

. Forgassa kifelé a tejfuvokat a tejtartalyon lévé allito-

karral.

. Helyezzen egy csészét a f6z6fej ala, és gy6z6djon

meg arrol, hogy a tejfivoka belenyulik a csészébe. Ha
szlikséges, allitsa be a tejfivoka hosszat a korabban
leirtak szerint.

. Kapcsolja be a készilléket. A készilék elinditja a flitési

folyamatot. A fiit6lap forréva valik. Varja meg, amig az
dsszes ellendrzd lampa kigyullad.

Atejtartaly tetején lévé szabalyozoval allitsa be, hogy
alacsony (@) vagy magas (¢'s) allagui tejhabot szeretne.

10. Attol fliggéen, hogy melyik szlir6betétet helyezte be,

nyomja meg a gombot (2) egy kis caffé latte-hoz vagy a
gombot (5) egy nagy caffé latte-hoz.

11. Vérjon, amig nem adagol tobb kavét és tejet. Tobb

hangjelzés hangzik el, és az 6sszes vezériélampa

kigyullad. Vegye ki a csészét.

- Minden egyes elkészités utan tavolitsa el a sz(irétar-
tot. Ez meghosszabbitja a f6z6fej gumitémitésének
élettartamat.

- Higiéniai okokbdl minden hasznélat utén tisztitsa
meg a tejtartalyt és annak részeit! Lasd a , Tisztitas”
cim(i fejezetet. Ezenkivill a megszaradt tej eltdmitheti
a csOveket, és széls6séges esethen a kész(ilék meg-
hibésodasat okozhatja, ha nem tisztitjia meg minden
hasznélat utéan.

Tej felhabositasa

1.

Gy6z6djon meg rola, hogy elegendd tej van a tejtartaly-
ban. (Lasd a ,A tejtartaly eltavolitasa és feltoltése” cimi
részt.)

. Forgassa kifelé a tejfuvokat a tejtartalyon lévé allito-

karral.

. Helyezzen egy csészét a f6z6fej ala, és gy6zédjon

meg arrél, hogy a tejfivoka belenyulik a csészébe. Ha
szlikséges, allitsa be a tejfivoka hosszat a korabban
leirtak szerint.

. Kapcsolja be a késziiléket. A késziilék elinditja a fiitési

folyamatot. A fiitélap forrova valik. Vérja meg, amig az
dsszes ellenérzé lampa kigyullad.
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5.

Atejhabositas funkci6 aktivalasdhoz nyomja meg és
tartsa lenyomva 3 masodpercig a FROTH/LATTE gom-
bot. Egy hangjelzés hallatszik, és a gombon lévé kont-
roll-lampa villog, mig a tobbi kontroll-ldmpa kialszik. Egy
rovid melegitési fazis utan a tej kifolyik a tejfavokabal.

. Amikor mar nem folyik ki tdbb tej, tobb sipszd hangzik

el, és az dsszes ellendrzé lampa kigyullad. Vegye ki a

csészét.

- Higiéniai okokbdl minden hasznéalat utan tisztitsa
meg a tejtartalyt és annak részeit! Lasd a , Tisztitas”
cim(i fejezetet. Ezenkivill a megszaradt tej eltdmitheti
a csdveket, és széls6séges esethen a készllék meg-
hibasodasat okozhatja, ha nem tisztitjia meg minden
hasznélat utéan.

Nespresso kompatibilis kapszulak hasznalata
Akészilék Nespresso kompatibilis kapszulakkal is hasz-
nalhato.

1.

2.

Toltse meg a viztartalyt elegendd vizzel. Csukja le a
viztartaly fedelét.

Ha olyan kapszulat hasznal, amelynek elkészitéséhez
szintén tejre van szlkség, toltse fel a tejtartalyt is
elegendd tejiel. (Lasd a ,A tejtartaly eltavolitasa es
feltoltése” cimd részt.)

. Helyezzen be egy Nespresso-kompatibilis kapszulat

a kapszulaadapterbe. Nyomja a kapszulat enyhe nyo-
massal az adapterbe. Az adapter aljan lévé fémhegyek
atszarjak a kapszulat.

. Helyezze a kapszula adaptert a szir6tartoba (12).
. lllessze a sz(ir6tartét a fézéfejre. Ugyeljen arra, hogy a

sz(ir6tartd szilardan uljon a f6zéfejben.

. Helyezzen egy csészét a f6z6fej ala.
. Kapcsolja be a késziiléket. A késziilék elinditja a flitési

folyamatot. A fiit6lap forréva valik. Varja meg, amig az
0Osszes ellendrzé lampa kigyullad.

8. Abehelyezett kapszulatol fliggéen nyomja meg a meg-

o

10.
1.

12.

felelé gombot. A forré viz atpréselddik a szrén.

. Amikor a megfeleld mennyiségli kavé adagolasa

megtortént, tobb hangjelzést fog hallani. Vegye ki a

csesze(ke)t.

- Minden egyes elkészités utan tavolitsa el a sz(irétar-
tot. Ez meghosszabbitja a f6z6fej gumitémitésének
élettartamat.

Vegye le a sziirétartét a f6z6fejrdl.

Ujabb csésze elkészitéséhez a kapszulat Gj kapszulara

kell cserélni:

/N FIGYELMEZTETES: Egésveszély!

Asz(irétarto és a sziirébetét fém részei forroak.
Akapszula cseréje el6tt a Nespresso-kompatibilis
kapszulakhoz val6 adaptert hideg viz alatt kell lehditeni.
Akdvetkezd csésze(k) elkészitéséhez jarjon el a fent
leirtak szerint.

- Az elsd elkészitett csésze és a kdvetkezd csesze(k)
kavéjanak hdmérséklete eltérd lehet.
81
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Tisztitas

/\ FIGYELMEZTETES:

» Tisztitas el6tt mindig huizza ki a haldzati dugét a konnektorbal,
és varja meg, amig a késztlek lehil.

* Ne meritse a késziléket vizbe. Ez dramitést vagy tizet okozhat.

* Atejfuvoka hasznalat utan azonnal forrd!

I\ VIGYAZAT:
+Ne hasznaljon drétkefét vagy mas koptato targyakat.
+ Ne hasznéljon éles vagy koptato tisztitoszereket.

Szilkség esetén tisztitsa meg a késziilék kilsejét enyhén
nedves ruhaval — adalékanyagok nélkl.

Fozofej és gumitomités

Aféz6fejet és a gumitdmitést nedves ruhaval tordlje at. A
makacs szennyezddések eltavolitdsahoz eléz6leg ned-
vesitsen meg egy puha nejlonkefét. Szaritsa meg széraz
ruhaval.

Tejfuvoka és tejtartaly
Higiéniai okokbdl minden hasznalat utan tisztitsa meg a
tejfvokat, a tejtartalyt és annak részeit az alabbiak szerint:

1. Vegye ki a tejtartalyt a késziilékbdl. Vegye le a fedelet a
tejtartalyrol.

2. Tisztitsa meg a tejtartalyt meleg oblitévizben, kevés kézi
mosogatoszerrel.

3. Toltse fel a tejtartalyt kb. 250 ml tiszta, friss vizzel, és
helyezze vissza a tejtartalyt a fedéllel egyiitt.

4. Toltse fel a viztartalyt tiszta, friss vizzel a MAX jelzésig.
Csukja le a viztartaly fedelét.

5. Allitsa a tejtartaly tetején 16vé szabalyozot a & allasba.

6. Atejtartalyon lévé allitokarral forditsa kifelé a tejfavokat.

7. Helyezzen egy megfelel6 edényt (héalld/kb. 250 ml)

a f6zofej ala. Szlikség esetén valtoztassa meg a tejfu-
voka hosszat a korabban leirtak szerint.

8. Afisztitasi funkcié végrehajtasahoz nyomja meg és tartsa
lenyomva 3 masodpercig a CLEAN/CAPPUCCINO
gombot. Egy hangjelzés hallatszik, és a bal oldali négy
vezérlélampa felvaltva korkérosen villog.

/\ FIGYELMEZTETES: Egésveszély!

+ Afolyamat soran nagy mennyiségii forrd g6z kelet-

kezik, és a tejcsovet forro vizzel 6bliti.

+ Atartalyban [évé viz és a tejfivoka forrd!
Afolyamat befejezésekor az 8sszes ellendrzd lampa
pulzal.

9. Vegye ki a tejtartalyt, és tavolitsa el a maradék vizet a
tejtartalybol.
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Alapos tisztitas

Az alapos tisztitashoz a tejfivoka rozsdamentes acélbl
készlt tartozéka és a tejtartaly fedelének csatlakozodugéja
eltavolithato.

1. Varja meg, amig a tejfivoka rozsdamentes acélbol
készlilt tartozéka lehil.

2. Forditsa el a tejfivokahoz tartoz6 rozsdamentes acéltar-
tozékot egy rdvid fordulatot balra.

3. Huzza lefelé a rozsdamentes acél rogzitéelemet az
utolsd allason tul.

4. Tisztitsa meg a rozsdamentes acéltartozékot meleg
oblitévizben, kevés mosogatoszerrel.
- Sziikség esetén hasznalhat finom, puha nejlonkefét is.

5. Oblitse le tiszta vizzel, és helyezze vissza a rozsdamen-
tes acélbol készillt tartozékot a tejfivokara. Rogzitse a
kivant magassagban.

6. Forditsa a csatlakozodugot az iranyba ", és hizza ki.

7. Tisztitsa meg a csatlakozddugét csapvizzel, és széritsa
meg.

8. Helyezze vissza a csatlakozodugét a nyilasba, és rog-
zitse azt a @ irdnyba torténd elforditassal.

Tartozékok

A szirétarto, a sz(irdbetétek, a cseppracs, a gydijtétartaly, a
viztartaly és a mérékanal meleg vizben, kevés mosogato-
szerrel tisztithato. Oblitse ki tiszta vizzel. Szaritsa meg az
alkatrészeket puha ruhaval.

/\ VIGYAZAT:

Ezek az alkatrészek nem alkalmasak mosogatégépben
torténd tisztitasra. A hének és a durva tisztitoszereknek
valo kitettség miatt elvetemedhetnek vagy elszinezéd-
hetnek.

Viztartaly

1. Huzza ki felfelé mindkét kezével. Tisztitas és szaritas
utén helyezze vissza.

2. Helyezze vissza a viztartalyt. Gyéz8djon meg réla, hogy

a készliléken lévé tartoban Ul.
3. Nyomija le kissé a viztartalyt, hogy a szelep kinyiljon.
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Vizkémentesités

Avizkélerakodasok veszélyeztetik a készilek miikodését.
Ezért a késziiléket rendszeresen vizkémentesiteni kell. A
vizkémentesités kdzotti id6kozok a viz keménységétdl és a
hasznalat gyakorisagéatol fliggnek.

Akeésziléket legkésdbb akkor kell vizkémentesiteni, amikor
a kis és nagy eszpresszocsészék ellenérzd lampai felvaltva
villognak.

Avizkémentesitést a kereskedelemben kaphaté vizké-
mentesitd szerrel végezze el, ahogyan azt a tejrendszerrel
ellatott kavéfdzékhoz ajanljak.

1. Kdvesse a csomagolason vagy a betegtajékoztaton
talalhaté adagolasi utasitasokat. Ontse a vizkgoldét a
viz- és a tejtartalyba.

2. Toltse fel a viztartalyt 500 ml tiszta, friss vizzel. Csukja le
a viztartaly fedelét.

3. Toltse fel a tejtartalyt 300 ml tiszta, friss vizzel, és he-

lyezze vissza a tejtartalyt a fedéllel egytt.

. Helyezze be a sz(irbtartét.

. Alitsa a tejtartaly tetején 1év6 szabalyozot a s llasba.

. Atejtartalyon lévo allitokarral forditsa kifelé a tejfavokat.

. Helyezzen egy megfeleld edényt (h6allo/kb. 700 ml)

a f6zofej ala. Szlikség esetén valtoztassa meg a tejfu-

voka hosszat a korabban leirtak szerint.

- Atartaly cseréjére a tisztitasi folyamatok kdzott akkor is
van ideje, ha nincs kéznél megfeleld 700 ml-es tartaly.

~N o o

8. Kapcsolja be a készliléket, és varja meg, amig az 6sz-
szes ellendrz6 lampa kigyullad.

9. Nyomja meg és tartsa lenyomva az (1) és (4) gom-
bokat egyszerre legalabb 4 masodpercig. Mind a hat
kontroll-lampa felvaltva vilagit az éramutato jarasaval
ellentétes irnyban, és a készulék megkezdi a vizkd-
mentesitést. A folyamat kb. 5 percig tart, és tobbszor
szlinetel.

- Az utolso folyamat befejezésekor tobb hangjelzés
hallatszik. Ezutan g6z keletkezik. A vizkémentesités
akkor fejezddik be, amikor az 6sszes vezéridlampa
ismét kigyullad.

/\ FIGYELMEZTETES:

« Oblitse ki a viz- s tejtartalyt, és toltse fel jra vizzel.
Futtasson at kétszer egy nagy csésze eszpresszot és
kétszer egy nagy csésze caffe latte-t. Ez eltavolitja a
vizkémentesité szer maradvanyait.

* Ne hasznalja ezt a vizet fogyasztasra.

Tarolas
+ Tisztitsa meg a készliléket a leirtak szerint. Hagyja a
tartozékokat teljesen megszéradni.
+ Javasoljuk, hogy a készliléket az eredeti csomagolasban
tarolja, ha hosszabb ideig nem kivanja hasznaini.
+  Akésziléket mindig gyermekek eldl elzarva, j6l szell6zé
és széraz helyen térolja.

Hibaelharitas

Probléma Lehetséges ok

Megoldas

Akeésziilék nem mikodik.

A késziléknek nincs tapellatasa.

Ellendrizze a haldzati aljzatot egy méasik készii-
lékkel.

Helyesen dugja be a halozati dugot.

Ellendrizze a hazi biztositékot.

A készilék meghibasodott. Forduljon szerviziinkhéz vagy szakemberhez.
Mar nem folyik be t6bb Kapcsolja ki a késziiléket!
kave. Ures a viztartaly. Toltse fel friss vizzel a viztartalyt.

Aviztartaly nem megfeleléen van
felhelyezve; a szelep nincs nyitva.

Nyomja meg erésen a viztartalyt a felsd oldalon,
amig az a helyére nem reteszeldik.

MAGYARUL

A szirétart6 és a vizkivezet6 nyilasai
el vannak tdmddve.

Tisztitsa ki a sz(irétartot, a sz{irét és a vizkivezetd
kimenetet.

Az 6rolt kavé tal finom vagy nagyon
0Gssze van tdmaritve.

Lazitsa fel az 6rolt kavét. Egyenletesen oszlassa el,
és enyhén tomdritse a dongolével.

Vizkélerakddas van a késziilékben.

Akorabban leirtak szerint vizkémentesitse a
készliléket.

A szivatty hangos.

Kapcsolja ki a késziiléket!

Ures a viztartaly.

Toltse fel friss vizzel a viztartalyt.

Aviztartaly nem megfeleléen van
felhelyezve; a szelep nincs nyitva.

Nyomja meg er8sen a viztartalyt a felsé oldalon,
amig az a helyére nem reteszelddik.
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Probléma

Lehetséges ok

Megoldas

Eszpresszdokavé aramlik ki

Allitsa le a f6zési folyamatot!

a szlrdtarto széle foltt. A sz(irtarto nem megfelelden van fel- | lllessze fel megfeleléen a sziirtartot a ,A sziirétartd
helyezve vagy nincs eléggé bezarva. | dsszeszerelése/szétszerelése” részben leirtak
szerint.
Tul sok &rolt kavé van a szlir6be- Tavolitsa el a folosleges 6rolt kavét.
tétben.
Ordlt kavé lerakodas a vizkivezetd Kapcsolja ki a késziiléket és hagyja lehilni.
gumi tomitésen. Az utasitasok szerint tisztitsa meg a gumitomitést.
Az eszpresszokavé tul A csészék nem voltak elémelegitve. | Oblitse ki a csészéket forrd vizzel.
hideg.

Akavékrém enyhén elszi-
nezddott (a kavé gyorsan
jon le).

Az 6rolt kavé tal durva vagy nem
egyenletesen eloszlatott.

Hasznalja a mellékelt dongol6t.

Tul kevés 6rolt kavé van a sziirébe-
tétben.

Az alkalmazott sz(irébetéttdl fliggéen (1 csésze
vagy 2 csésze) toltson egy vagy két mérékanalnyit
a sz(irébetétbe (egy mérékandl = 1 csésze).

Akavékrém sotéten elszi-
nez6dott (a kavé lassan
jon le).

Az 6rolt kavé tal finom vagy nagyon
06ssze van tdmoritve.

Lazitsa fel az 6rolt kavét. Egyenletesen oszlassa el,
és enyhén témaritse a dongdlével.

Tul sok 6rolt kavé van a sziir6be-
tétben.

Hasznéljon kevesebb 6rolt kavét. Az alkalmazott
sz(ir6betéttdl fliggben (1 csésze vagy 2 csésze)
toltson egy vagy két mérékanainyit a sz(irébetétbe
(egy mérékanal = 1 csésze).

Nincs krém az eszpresz-
szoban.

Az 6rolt kavé nem megfeleld.

Sziikség esetén cserélje le a kavé markajat.

Akavé rendesen elkészlil,
de a tejfuvokabol nem jon
tejhab.

Atejrendszer eltémddott.

Tisztitsa meg a tejtartalyt és a tejfuvokat a leirtak
szerint.

Atej nem habosodik.

Nem megfeleld a tej.

Legalabb 3 % zsirtartalmu tejet hasznaljon.

Atej nem elég hideg.

Huitott tejet hasznaljon.

Atejfavoka piszkos.

Tisztitsa meg a tejfivokat a leirtak szerint.

Mind a hat vezérlélampa
felvéltva vilagit az 6ramu-
tato jarasaval megegyezé
iranyban.

Nincs viz a viztartalyban.

Toltse fel a viztartalyt vizzel.

Akis és nagy eszpresz-
szocsészék vezérlélampai
felvaltva villognak.

Vizk8mentesitési riasztas, amely
emlékezteti Ont a készlilék vizkdmen-
tesitésére.

Akorabban leirtak szerint vizkémentesitse a
kész(iléket.
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Miszaki adatok

Modell:..... ....PC-ES-KA 1266
Tapegység: ..... ..220-240V~, 50/60Hz
Energiafogyasztas: .......c.vmerrinneenseiiieseenens 1350 W
Toltési mennyiség kb. 1,2 liter
VEAEIMi OSZEAIY: .....cvveieie et I
Nyomas:...... 20 bar
NEHO SUIY: ..o kb. 4kg

AmUszaki és kivitelezési modositasok jogat a folyamatos
termékfejlesztés miatt fenntartjuk.

Ezt a késziiléket az 6sszes vonatkozo, hatalyos CE-irany-
elvnek megfeleléen tesztelték, és a legujabb biztonsagi
el6irasoknak megfeleléen gyartottak.

Hulladékkezelés
A ,kuka” piktogram jelentése

Kimélje kdrnyezetinket, az elektromos késziilé-
kek nem a haztartasi szemétbe valok.

Hasznalja az elektromos kész(ilékek artalmat-
lanitasara kijelolt gydjtéhelyeket, ott adja le
azokat az elektromos készlilékeit, amelyeket
t6bbé mar nem kivan hasznalni.

Ezzel segitséget nydjt ahhoz, hogy elkertilheték legyenek
azok a hatasok, amelyeket a helytelen ,szemétre dobas”
gyakorolhat a kdrnyezetre és az emberi egészségre.

Ezzel hozzajarul az Ujrahasznositashoz, a recyclinghoz és a
kidregedett elektromos és elektronikus készilékek értékesi-
tésének egyéb formaihoz.

Az dnkormanyzatoknal vagy a polgarmesteri hivatalokban
tajékoztatast kaphat arrél, hogy hova viheti a kiselejtezett
készillékeket. Az On kereskeddje és szerzédéses partnere
koteles a régi készuléket is ingyenesen visszavenni.
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PYCCKWK

BAXHO:

ObsizaTensHo cHavana npquTaFﬁe OTAENbHO npunaraemble
WHCTPYKUMW NO TEXHNKE BesonacHocTu.

PyKOBOACTBO no 3Kkcnnyarauuun

Cnacu6o 3a BbIGOp Haluero npoaykta. Hageemcsi, oH Bam
MOHpaBUTCS.

lepeq ucnonb3oBaH1eM AaHHOrO an60pa BH/MATENbHO
npoyuTaiTe MHCTPYKLMKO NO 3KCnnyaTtauun n otaensHo
npunaraemble UHCTPYKLUMK N0 TEXHUKE 6esonacHocTy.
XpaHuTe 3T [OOKYMEHTbI, BKNtoYas rapaHTUiHbI TaroH,
YeK 1, N0 BO3MOXHOCTH, K0p06Ky C BHyTpeHHeVI yI'IaKOBKOIZ
B HafleXHOM MecTe. Ecnu Bbl nepefaeTe an60p TpeTbemy
iy, Bcerga npuKnagblsanTe K HeMy BCe COOTBETCTBY!IO-
Lne OOKYMEHTbI.

CuMBOnbI NpUMEHsiEMbIE B

[AHHOM PYKOBO/CTBE NMoNb3oBaTens

BaxHble pekomengaLv ans obecneyeHus Bawen 6e3-
0onacHocT 0603HaueHb! Mo 0cobeHHomy. ObsizaTensHo
crepyiTe 3TUM pekoMeHaaLusM, 4tobbl npesoTBpaTUTL
HECYaCTHbIN Cyyan Uy NoNOMKy U3genust:

/N MPENYNPEXOEHVE:
lpepynpexaaet 06 onacHOCTY AN 300POBbS 1 BO3MOX-
HOM pYCKe Momy4eHs TPaBMbI.

/\ BHUMAHME:
YkasblBaeT Ha BO3MOXHYH OMacHOCTb As14 n3aenua n
APYruX OKPYaMLLX NPEAMETOB.

Copgepxanue
0630p petaneii npudopa 3
Pacnakoska npu6opa 86
Komnnekr noctasku 86
0630p aetaneii npudopa 87

MpepynpexaeHns no UCNONb30BaHUIO Npudopa...
MpumeyaHus no Ucnonb30BaHUs
Pacnonoxexue ..
KHOMKY YMP@BIIEHNS......ceoevveereeeiseise i sissesseessesaes 87
OneKTPUYECKOe NOAKIYEHNE ..
BkntoueHme / BbIKNOYEHE

EBporielickve HOpMbI 110 SHEPrOCOEPEXEHUIO .............. 88

VHTepecHble aKTbl 06 CMPECCO. .......uurverrrerrrerraeens 88

CoBeTbl ¥ pekoMeHAaLm Ans

1AEANbHOM0 HACHAKAEHMS KOBIE «...ovevrverreeevrceererns 88

Vicnonb3oBaHue agantepa Ans Kancym ...........eeeeennee 88
kennyatauus 88

Cbopka/pa3bopka AepKaTensi OUMbTPA ............cereennn. 88

YcTaHoBKa koHTeltHepa Ans

c60pa BOfib!/KAMENBHON CETKM......c..vevrevereeereiesreennne 89
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PerynupoBka AnHbI MONOYHON HACAMKM .........vevnennee
CHsTHe 1 HanonHeHne pe3epsyapa Ans BoAb!
CHsTHe 1 HanonHeHWe pe3epeyapa Ans Momoka.........
MepBoHayanbHbIi BBOA B SKCMMYaTaALMIO ......ceevevnece.
lporpammmpoBaHie konnyecTaa kode 3Crpecco........

YpaneHvie 3anporpaMM1poBaHHOro konyecTaa kode.. 90
YcTaHoBKa 1 U3BneyeHne ULTPYIOLLMX BCTABOK....... 90
BbiaBInkHOE OCHOBaHWE ANS ManeHbKX Yallex..
lpuroToBneHue acnpecco .
[TPUrOTOBAEHINE KAMYUMHO .......cveverreeirserrienees
MpuroToBneHwe kodbe natre ..
BcnenmeaHue moroka .

Vcnonb3oBanue kancyr, coBMecTUMbIX ¢ Nespresso .. 92

Yuctka 92
3aBapoyHas ronoska v pe3itHoBOe YNNOTHEHME ......... 93
Hacapaka ans moroka v pesepayap And MOMOKA........... 93
TTPMHAANEKHOCTH ..o essnssseine 93

QOuucTKa OT HaKMNK 93

XpaHeHnue 94

YcTpaHeHue Henonagok 94

TexHuyeckve AaHHbIe 96

Ytunuzauus 96
3Ha4eHIe CMBOIA KKOPMHAY ........vvernrverreercnierreenne 96

PacnakoBka npubopa

. V3Bnekute npnbop 13 ynakosku.
. YpanuTe BCe ynakoBOYHbIE MaTepuarnbl, Takue kak

chorbra, HanonHuTenb, kabemnbHble CTSKKM 1 KAPTOHHAs
ynakoBka. Takke CHUMITE KpacHyto 3arsyLuKy nog
pe3epByapom Ans Boab!!

. I'Iposepre KOMMNEKT NOCTaBKN Ha KOMMMEKTHOCTb.
. Ecrm COdepXxuMOoe ynakoBKM HeMnonHoe Uni ecrniv MoXHO

0bHapyXXTb MOBPEXAEHNS, He SKCTMyaTupyWTe nprbop.
HewmennerHo BepHUTE ero aunepy.

. Ha npubope mMoxeT ocTaBaTbCA Mbifb MW MPOU3BOA-

CTBEHHbIE ocTaTku. Mbl pekomMeHyem ouncTuTb npubop,
kak onucaHo B pasgene «4uctkay.

KoMmnnekT noctaBku

1x KodpeBapka acnpecco
1x CbeMmHbI pe3epByap Ans BOAbl
1x Hacagka v3 HepxaBeloLLen CTany ans Hacagky ans

MOIOKa

1x CbemHbIV pe3epByap Ans Momnoka
1x BcTaBHO MONOKONPOBOL

2x [lepxatenb dunstpa

1x BcraBka dmnbTpa Ha 1 vaLuky
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1x BcTaska Ans punbTpa Ha 2 YaLuku

1x ApanTep ans coBMecTUMbIX kancyn Nespresso

1x CeTka ans cbopa kanenb

1% KoHTelHep Ans cbopa 0CcTaTouHOM BOAbI C (UKCUPO-
BaHHbIM NOMMaBKOM

1x MepHas noxka/Tamnep

0630p petanen npubopa

Kronka CLEAN/CAPPUCCINO

- KpaTkoBpemeHHoe HaxaTtue: ManeHbkas Yallka
Kany4nHo

- [inntenbHoe Haxatue: PYHKLNS 04MCTKIA

2 Knonka FROTH/LATTE

N

- KpaTKOBpemeHHoe HaxaTtue: ManeHbkad Yallika natre

- [innTenbHoe HaxaTue: BCMIEHMBaHNE MOSOKa
3 Knonka ESPRESSO (maneHbkas yallika 3cnpecco)
4 KHonka ans 60MbLLOI YaLLKX Kany4mHO
5 Khonka ans 60nbLuoit yaLlkv natTe
6 KHonka ans 60nbLLOI YaLlKy 3Cpecco
7 Topsyas Tapenka/noa[oH Ans Yallek
8 Kpbllwka pesepsyapa Ans BOAb!
9 CbemHbil pe3epsyap Ans BoAbl
10 Perynstop KOHCUCTEHLW MOMOYHOM NeHbI
11 Kpblwka Ans pesepsyapa A51s MOSoka
12 [lepxatens unbTpa ¢ agantepom Ans Kkancyn,
coBmecTuMbIX ¢ Nespresso
13 TMonouka ans BCTaBku GunbTpa
14 CbemHbIl pe3epByap Ans Momnoka
15 Monokonposoz
16 Boikmiovarens nutanmst O (k. /Bbik.)
17 TMaposas Tpybka C HacaaKoM 13 HepxaBetoLLel cTanm
QNS MOTIOYHOW Hacaaky (perynupyeTcsi no BbicoTe)
18 Pblyar perynvpoBKi MOMOYHON HacaaK
19 KoHTeiHep ans c6opa 0CTaTOMHOM BOAbI C KPACHbIM
ronnaBskom
20 ToppoH ansi cbopa kanenb
21 BblaBuxHas nofcTaBka Ans HebOMbLLUMX Yallek
22 [lepxatenb cunbTpa Ang 1- v 2-vawweyHsix GunsTpos
23 MepHas noxka/Tamnep (1 4acTb, 2 PyHKLM)
24 Bcraska ans dunbTpa Ha 1 valuky
25 Bcraska ans unbTpa Ha 2 Yaluku

MpeaynpexaeHua no
MCNONb30BaHMI0 Npubopa

/N\ NPEOYNPEXOEHVE:

* He nonycn(ame nonagaHuns Bnarv BHyTpb Kopnyca.
CyLI.l,eCTByeT 0NacHOCTb MOPaXeHUS ANEKTPUYECKM
TOKOM.

* Bo Bpems paﬁOTbI 3aBap0o4Had ronoeka, aepxartenb
(t)Ml'Ipra, Hacajka Ans BCneHBaHNA MOJIOKa U Aepxa-
Tellb YallieK CUIIbHO HarpeBarTCs. OnacHocTb oxora!

+YbeauTech, 4To Aepkatenb unbTpa NpaBunbHO 1
HaleXHO 3aKpbIT BO Bpemst paboThbl, Tak kak npubop
paboTaeT Nof AaBMeHVeM.
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Vicnonb3ayiite npubop TonbKo Npy Hann4mu BoAb! B
pesepsyape Ans BOAb!.

3anonHsinTe pesepayap TONbKO XOIOAHOM BOAON.
Vicnonb3yiiTe Tonbko NUTLEBYIO BOAY. Hikoraa He uc-
nonb3yiTe ra3upoBaHHyio BOAY (ra3vupoBaHHYIO BOY).
He nepemeLuaiite npubop Bo Bpemst ero paboTl.

B uensix rurieHsl ounLLaiiTe pesepsyap Ans MOMoka 1
€r0 4acTu nocrne Kaxaoro ucnons3osaHus! Cm. rmasy
«4uctkar. Kpome Toro, 3acoxLLee MOoko MOXET 3aco-
puTL TPY6ONPOBOABI 1, B KpaitHeM Cry4yae, NpuBECTH K
HencnpaBHOCTY Npubopa, eCr He OYNLLaTh ero nocne
KaXKoro 1Cnonb3oBaHus.

anMeanMﬂ Mo UCNonb30BaHUA

Pacnonoxenue

[NocTaBbTe YCTPOMCTBO Ha YCTONUMBYIO U POBHYIO
MOBEPXHOCTb.

B BMAY nofHUMaloLLerocs xapa v ucnapeHuii He ue-
nonb3yiTe YCTPOCTBO MOJ HABECHBIMU LLKadhamu.

He cTaBbTe yCTPOIICTBO B HEMOCPELCTBEHHOM BMM30CTH
OT ra30BOV MM 3NEKTPUYECKON NANTBI UMK Kakoro-nnbo
APYroro UCTOYHMKa Tenna.

KHonku ynpaBnexus

BepxHuit psi KHOMOK MCMONb3yeTCs ANs BblLauv ManeHb-
KIX YalLLeK, HWKHWIA - Ans Bblaaun Bonblumx vawek. Koraa
Heobxoa1Moe Konn4ecTeo kode byaeT BblaaHo, pasaactcs
HECKOMbKO 3BYKOBbIX CUTHAIIOB.

B ntoboit MOMEHT MOXHO JOCPOYHO 3aBEPLUNTL NPOLIeCC
3aBapyBaHHsl, MOBTOPHO HaXaB COOTBETCTBYHOLLYIO
KHOTIKY.

3HeKTpM‘lecK06 noaknveHne

1

. YbeauTech, 4To SMEKTPONUTaHNE CETU COOTBETCTBYET

cneyydukaLym yetpoiictea. CneupdukaLms Haneya-
TaHa Ha Tabnuuke.

. Mogkniovaiite I'IpVI60p TONbKO K NpaBUbHO YCTAHOBMNEH-

HOI1 3a3eMIIEHHOM PO3eTKE.

BkntoyeHue/ BbIknoYeHne

[ing BKntoueHmst npubopa HaxmuTe kHomky O, pacrio-
TNOXEHHYI0 Ha NpaBoi cTopoHe npubopa. Mpo3syynT
3BYKOBOW curHan. Bce KOHTPOMbHbIe namnbl kpaTkoBpe-
MEHHO MUratoT, a 3aTem nynbcupytoT. Mpubop HaurHaeT
HarpeBaTbCsi. HarpeBaTenbHasi nnactHa CTaHoBUTCS
ropsiye.

[Mocne pocTxeHus Tpebyemoil TemnepaTypb! npu-
TOTOBNEHWS 3CMPECCO 3aropatoTCsl [Be KOHTPOMbHbIE
namnbl crpaBga, a ocTarbHble YeTbIpe Namnbl npo-
[OIKaloT NYMbCUPOBATh.

Yepes HeKOTOPOe BPEMS 3aropatoTcsl U oCTanbHble
yeTbIpe KOHTPOMbHbIE Namnbl, 1 Npubop roTos K
pabore.

[ns Boikiouerns npubopa HaxmuTe kHorky . 3atem
BbIHbTE CETEBYIO BUITKY U3 PO3ETKN.
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EBponeiickue HOpMbI N0 3HeprocoepexeHnto
Esponetickast avpektuea 2009/125/EC (Qupektvisa no
Okoam3aitHy) BknoyaeT B cebst Mepbl Mo aHeprochepexe-
HUI0.

MoaTomy yepes 30 MUHYT NpuBOP NEPEXOLUT B PEXUM
oxuaaHus. Mo TEXHUYECKM NPUYNHAM OH HE MOXET BbiTb
BbIBEfleH Ha avcnnen. [lns NoBTOPHOTO BKITKOYEHNS npu-
Bopa HaXMUTE OfIHY W3 LLIECTM KHOMOK.

Bl n3snevete none3y n3 yCVIJ'IeHHOﬁ 6esonacHocTn 1
MNOHWXEHHOTo 3Hepl’0I'IOTpe6J'IeHMFI.

WHTepecHble dakTbl 06 acnpecco

+ 3epHa acnpecco obxapuBaoTCs AOMbLLE, TO3TOMY
acnpecco GorbLue NOAXOANT ANs NoAEi C YyBCTBUTENb-
HbIM JXenyaKkoM, 4em 0BbI4HbI Kode.

+ Bkyc acnpecco kpenye, Yem y kodbe. 310 0BbsicHsieTCs
ApyrvM npoLieccom obxapku. Knaccudecku ero nbtot
6e3 mMoroka. B 3aBUCMOCTY OT BKyCa €70 MOXHO NUTb
nofcraLleHHbIM Ui HecraakuM.

+ BbIGop copTa - 4eno NnyHbIX NpeanoyTeHni. ns
MPUroTOBNEHMS 3CMIPECCO MCTONb3ytoTCs B0 BneHab!
(cMecy pasnuyHbIX COPTOB U3 pasHbIX PETVIOHOB AMst Mo-
Ny4eHUs 0JHOPOAHOTO BKyca), Mbo 606kl oaHoro copTa
113 0ZJHOTO pervioHa nponpactanus (single origin).

B cmecsix k 3epHam apabuiku YacTo fobasnsitoT pobycty
(20-30%). Mpu BbICOKOI AOMNeE pobycTbI Nerye nony-
UMTb XOPOLLYO NEHKY MPY NMPUrOTOBMEHNM.

CoBeTbl ¥ pekoMeHAauuy ans

MAeanbHOro HacnaxaeHus kode

[Insi ycneLHoro npuroToBNEHUS! 3CMPECCO BaXHO Y4nTbI-
BaTb HECKONTbKO MOMEHTOB:

+ Ocnpecco-malunHa [omkHa BbITb NpeaBapuTensHO
HarpeTa fio paboueit Temnepatypbl.

+ [logorpeiiTe Yallku ropsyen Bogoit. [Jo ucnonb3oBaHus
MOMEeCTITE YallKu Ha Nogorpes. ToNCTocTeHHble hap-
(hopOBbIe YaLLKM XOPOLLIO YAEPXMBAIOT TEMNMO.

+ Mcnonb3yiiTe TonbKo 3epHa acnpecco. Jlyyle Bcero
MOMOTb 3epHa 3CMPECCO HENOCPEACTBEHHO Nepef,
NPUrOTOBNEHWEM. YKe CMOMOTBIN Kodbe BbICTPO TepsieT
CBOW apomar.

+ KodpeitHyio ryLy cnegyet MONOTb TOHKO, HO HE CRnLL-
koM. [Npu crviukom rpybomM nomore roToBbiIi 3CNpecco
He ByneT MeTb apomarta, a npu CIMLLKOM TOHKOM - 6y-
AeT ropynTh Ha BKYC.

[Monpobyiite pasHble copTa, MoKa He HaleTe CBOI BKYC.

* YnnotHeHne KohenHON rywwm:

B 3aBMCHMOCTM OT TOTO, HACKOMBKO NIMOTHO MOMOTHIN
kodpe 6bIn BpeccoBaH B unbTp, pesynbTaTbl Mpuro-
TOBMEHNS 3CMPECCO (KONMYECTBO 3CMPECCO U MeHKa)
MOTYT OTNM4aTLCA. [03TOMY BaXHO NPaBUIIbHO pac-
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npefenuTb 1 yTpamboBaTh MONOThIN kode B onnbTpe,
uT06bI BOLj@ PAaBHOMEPHO MOCTyNara Bo BCE TOYKM.

- [Nepen 3acbinaHnem MONOTOro kode hUnbTPYHOLLA
3MEMEHT [OMKEH ObITb CyXMM.

HapasuTe Ha KothelHyto ryLiy ¢ MOMOLLbIO Npurarae-
MOro Tamnepa. He HaxumaliTe CrMLLKOM CUNbHO Ui
cnvwkom cnabo.

CnpeccoBaHHas kodbeliHas ryLua AomKHa UMeTb
Nrockyt NOBEPXHOCTb.

Haxwmaitte, He nosopaumsaiite! MosopaynsaHne
BO BpeMs HafjaBNV1BaHs CHOBA pacLUaTbIBaeT «Ko-
theiHyto neneLuKky». Haxumaiite Ha kodeitHyto ryLuy
MpSIMO BHI3 U CBEPXY.

Yr06bI HaliTV neanbHbIA BapuaHT NpUroTOBNEHMS!
3CMPECCo, Mbl PEKOMEHAYEM NMO3KCNIEPUMEHTUPOBATDL

C KOMM4ECTBOM MOMOTOrO Kodhe 1 criocobom ero npec-
COBaHWS.

Wcnonb3oBaHue agantepa ans kancyn

[Mpubop MoxeT paboTaTb TOMLKO C Kancynamu, COBMeCTy-
MbIMu ¢ Nespresso!

+ B marasuHax MoxHo nprobpecTu kancyrbl, COBMECTH-
Mble ¢ Nespresso, pasnuyHbix Mapok. Kancynbl pasHbix
MapoK, a TakKe BHYTPY MapoK MOTYT OTNMYaTbCS Apyr
OT Apyra ¥ jaBaTb pa3Hble pesynbTaThl U3-3a pasnuumii
B NPOM3BOACTBE. ITO He sBnseTcs aedekTom npubopa.

¢ PasnnyHas creneHb 06xapku, OT Nerkon A0 CUNbHOM,
MOXeT BNUSITL Ha KONMYECTBO M pacxof kode. Heborb-
Lasi Kannsi - 3T0 HopMarbHoe SIBMEHKE.

Akcnnyarauus
CGopka/pa36opka aepxarens gpunbTpa
+ Yrobbl ycTaHOBUTL JepxkaTenb (unbTpa Ha 3aBapoy-

HYI0 FONOBKY, BO3bMUTE Er0 3a PyUKy C JIEBOTO kpast

npubopa.

1. Pydka fepxatens dpunbTpa AOMKHa HaxoanTbes
HEMHOTO 103aau CMMBOIa OTKPLITOrO 3aMka
("m INSERT).

2. BcTaBbTe HanpaBnsioLLMe BbICTYMbI AepxaTens
chunbTpa B yriyBneHs 3aBapoYHOiA FONOBKY.

3. TNoTanuTe gepxatens unbTpa 3a pyuKy Brpaso,
Moka OH He JOCTUTHET LieHTpa npubopa (8 LOCK).
Y6eauTech, 4To Aepxatenb (umbTpa HagexHo
3achuKCHpoOBaH B 3aBapOYHOIA FONOBKE.

+ Yrobbl 0TCOEANMHUTL AepXaTenb (unbTpa OT 3aBapoy-

HOW rONOBKY, NOTSHUTE €0 BNEBO.

A MPEQYNPEXOEHUE: OnacHocTb oxora!
[Mocrie npoLiecca 3aBapuBaHus MeTannnyeckme
YacTu Aepxatens unsTpa v UILTPYIOLLEN BCTaBKM
HarpeBatoTCs.
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YcTaHoBKa KoHTeliHepa ans c6opa Boabl/

KanenbHO CeTKMn

1. BcraBbTe KoHTeitHep Anst cbopa 0cTaTkoB BOAbI.

2. TMowmecTuTe ceTky Ans cbopa kanenb NOBEpX KOHTEN-
Hepa Ansi cbopa BoAbl B KAYECTBE KPbILLIKN.

PerynupoBka AnvHbI MONTOYHOW HacagKu
[nuHy MONOYHOM HacazKu MOXHO OTpe-
rynnpoBaTh Takum 06pa3om, YTobbl oHa
BbICTyNnana B 0TBEPCTVE YaLLKV NS NpefoT-
BpalLLeHns pasbpbisrieanms. B 3aBucumoctn
0T pa3Mepa YaLLkv NOMOXEHNE MOTO4HON
Hacagkv perynupyeTcs crieayroLLym obpasom:

1. TMoBepH1Te NPUKPENTIEHHYIO HAaCaaKy 13 [ I
HepXaBetoLLei CTanv Ans Hacaaku Ans
MOnoKa Ha HeBOonbLLOI Yron BReBo.

2. MNepeaBuHbTe HaCaaKy U3 HEPXKABEIOLLIEN CTam B HyX-
HOE NnonoxeHue (BepxHee, LIeHTpanbHoe Ui HUXHeE).

3. Tenepb CHOBa NOBEPHUTE HACAAKY 3 HEpPXKaBeloLLe
CTanv Bnpaso.

CHATWE 1 HanonHeHWe pe3epByapa Ans BoAbl
+ TotsHuTe 6ak Ans BoAb! BBEPX 06ENMMN pykamm.
- B Hopme noa pesepeyapom [ns BOAbl MOXET Haxo-
puTbes Boaa. Ee Heobxoaumo perynspHo yaansts
4UCTOIA ryBKOIA.

+ 3anonHuTe pesepByap YMCTON, CBEXEN BOAON. YPOBEHb

BOLbl AOMKEH HaxoanTbes mexay otmetkamu MIN un
MAX.

+ [lpwn ycTaHoBKe pe3epByapa Ans BoAbl ydeanTech, Yto
OH BCTaBIEH B AepxaTenb Ha npubope. 3atem akky-
paTHO HaXMUTE Ha Hero, YToObl OTKPBINCS KNnanaH.

+ HanonHuTb pe3epsyap 4ns Bogbl MOXHO 1 6e3 ero
un3sneyenmns. OTKPOITE KPBILLKY W 3aneliTe BOAy B
peaepByap A5 BOAb! C MOMOLLbIO KyBLUMHA.

CHSATWe 1 HanonHeHWe pe3epByapa Ans Momnoka

1. Cnerka NOTSHUTE HWKHIOK YacTb pe3epeyapa ans
Morioka BBepX 1 Briepep.

2. CHUMMTE KpbILLKY C pe3epByapa Ans Monoka.

|
2

3. HanonHuTe pesepsyap monokom «bapuctan, ansTepHa-

TUBHBIM MOTIOKOM «BapucTay i LemnbHbIM MOMIOKOM
Ha 3 %. YpoBeHb 3anonHeHs! AOMMKEH HAXOAUTLCA

vexay otmetkamu MIN 1 MAX. OntumansHas Temnepa-

Typa Moroka coctaenseT 8 °C.
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4. YcTaHoBMTE KpbILLKY Ha pesepByap Ansi Morioka. Ybe-
AMTECH, YTO MOFOYHBIN LUMAHT YCTAHOBNEH. YCTaHOBUTE
pe3epsyap Ans Moroka Ha Mecto. OH 0MKeH co
3BYKOM 3aLLENKHYTLCS Ha MeCTe.

- Ecnv npw BntoyeHun npubopa pesepsyap Ans
Monoka 6bIn CHAT, TO MPU CHATAM UMK YCTaHOBKE
pesepByapa [ins Moroka pa3facTcs 3ByKOBOW CHrHa.

- Ecnv pesepsyap ns Moroka BCTaBMneH Henpa-
BIMBHO, MPEfOXPaHNTENbHBIA BbIKMIOYaTEMb NPEfoT-
BpaLLaeT BbIXoA Napa.

MepBoHaYanbHbIN BBOA B 3KCMyaTaLuIo

/\ BHUMAHME:

[Mpnbop HeobxoaMMO O4YNCTUTL C MOMOLLbIO (PYHKLM
04MCTKY, 0CODEHHO Nepep; NepBbIM BBOJOM B SKCMITya-
TaLWI0 UV eCIV OH JONTOe BPEMS! HE WCTONb30BaNCS.
He ncnonbayiite kodheltHbIii MOPOLLOK BO BpeMs 3TOM
npoLeaypbi!

1. 3anonHuTe pesepByap Ans Bofbl U pesepsyap Ans Mo-
oKa YMCTON, cBEXei Bogoit o otMeTkn MAX. 3akpoiite
KPbILLKY pe3epByapa Ans Bogbl 1 YCTaHOBYUTE Ha MECTO
pe3epByap [l MOOKa C KPbILLKON.

2. BcraBbTe fepxkatens gunbTpa.

3. YcraHoBuTE perynsTop Ha BepXHeW YacTu pesepeyapa
ANS MOOKA B MONOXEHIE o's.

4. ToBepHITE MOMOYHYHO HACaIKy HapYXy C MOMOLLbIO
perynupoBOYHOTO pblyara Ha MornoyHoM Bake.

5. MopcTaBbTe NOA 3aBapOYHYHO FOMNOBKY MOAXOASALLYHO
eMKoCTb (TepmocToitkyto / npu6n. 500 mn). Mpu Heob-
XOAUMOCTM M3MeHUTe ANl HY MONOYHOM HacaaKm, kak
OmnvcaHo paHee.

6. Bxnrounte npubop. Mpubop HaumHaeT npoLecc Harpesa.
HarpeBatenbHasi nnactuHa ctaHoBuTcs ropsiyeit. [lo-
KOMTEC, MOKa 3aropsiTCst BCE KOHTPOMbHBIE Tamibl.

7. Haxmute kHonky (5) Anst npurotoBneHmns 6onbLuoi
yaLukv natTe. HaumHaeT noctynath Boga. [Mponyctute
uyepe3 cebs 2—3 yaluki. JlyuLle Bcero onopoxHsTh
KOHTENHEP Nocne Kaxaoro LuKra.

A MPEQYNPEXOEHWUE: OnacHocTb oxora!
Boga B KoHTelHepe 1 Hacagka Ans Monoka ropsyme!

8. OnopoXHWUTE KOHTEIHEP W YCTaHOBMTE ero 0bpaTHO Nog
MOMOYHYHO HacazKy.

9. [Ins BLINONHEHMS (DYHKLWM OYUCTKI HAXXMITE 1 yaep-
xwueante kHonky CLEAN/CAPPUCCINO B TeueHre
3 cekyHa. PasgaeTcs 38ykoBO# CurHan, v YeTblpe KOH-
TPOMbHbIE NaMnbl CriEBa MOOYEPESHO MUFaIoT Mo Kpyry.

A MPEQYNPEXOEHWUE: OnacHocTb oxora!

+ Bo Bpewms atoro npoviecca obpasyetcs GonbLuoe
KONMYECTBO ropsiyero napa, a MonokonpoBoz,
NPOMbIBAETCS FOpselt BOGOM.

+ Bopa B KoHTEHEpe 1 Hacaaka Anst Momoka
ropsiume!
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Mo oKOHYaHUM MpoLiecca BCe KOHTPOIbHbIE Namrib
nynscupytoT. Mpubop roTos k paboTe, koraa 3aroparoTes
BCE KOHTPOIbHbIE Namribl.

MporpammupoBaHme konuyecTBa kode acnpecco

Y Bac ecTb BO3MOXHOCTb N3MEHUTb YCTaHOBIEHHOE Ha
3aBofe Konm4ecTeo kodbe. CTaHOapTHOE KOMMYECTBO Kodhe
Ansi ManeHbKol 1 B0MbLUION YaLLKy 3CTIpecco 3agaeTes Ha
3aBofie. UToObl M3MEHUTb X B COOTBETCTBIN CO CBOUMM
MOXeNaHUsIMK, BbINOMHUTE CrieayoLLme LeiCTBuS:

1.

w

5.

HanonHuTe pesepByap anst Bofbl AOCTaTO4HbIM KOMuYe-
CTBOM BOZb! ¥ YCTAHOBMTE €10 Ha MECTO.

. YcraHoBuTe aepxatens unbTpa 6e3 KoenHbIx 3epeH.
. TMocTaBbTe YalLKy Noz 3aBapOYHYHO rOroBKY.
. BcTaBbTe ceTeByto BUNKy B pO3eTKY W BKIHOUUTE

npubop.

[JloxauTech, Noka 3aropsiTcst BCe KOHTPOMbHbIE NaMmbl.
3atem HaxmuTe W yaepxuBamTe KHOMKY (3) nim KHomky
(6) He meHee 3 cekyHA.

. Kak Tonbko Gymet oCTUrHyTO Xenaemoe KONuYeCTBo,

Ha)KMUTE KHOMKY eLLie pas.

- PaspacTcs 38yKOBOW CUrHan, W BCE KOHTPOMbHbIE
nawmnbl 3aropstcsi. Teneps npubop cHoBa roToB k
paborte.

YpaaneHue 3anporpaMMUpoBaHHOro KONIMYeCcTBa kode
Y106kl yOanuTs HANBIMAYaNbHO 3anporpaMMIpoBaHHoe
KOMMYECTBO KOhe M BOCCTAHOBUTL CTAHAAPTHOE KOMnYe-
CTBO, BbINONHUTE CTIELyHoLLe [EACTBUS:

1.

2.
3.

HanonnuTe pesepsyap A4nsi BOAbl AOCTAaTOHbIM KOMye-

CTBOM BO/Ibl 11 YCTaHOBYTE €r0 Ha MECTO.

[JloxauTech, Noka 3aropsiTcst BCe KOHTPOMbHbIE NaMMbl.

3atem HaxmuTe 1 yaepxuBaiiTe KHOMKy (4) ans

MPUroTOBMeHs BONbLLON YaLLKK KanyyuHO B TEYEHMe

NPYMEPHO 3 CEeKyHA.

- [ins nopTBEPXAEHMS OTMEHbI NPOrPaMMUPOBaHMS
pa3faeTcs 3BYKOBOW CUTHaM, U BCE KOHTPOMbHbIE
namnbl MuraioT 5 pas. Tenepb npubop cHoBa roTos
k pabore.

YcTaHoBKa W U3BneYeHue (hunbTPYHOLLMX BCTaBOK

90

Ha unbTpytoLLmx BCTaBKax MMEIOTCS HanpasnsioLye
BbICTYMbI. /X HeobXoaMMo BCTaBNTb B Nas Aepxartens
cunbTpa. 3aTeM NoBEpHNTE PUNLTPYIOLLUA SMEMEHT Ha
90 rpagycos, 4ToObI OH He Bbinan npy NocneayoLiem
OMOPOXHEHIM.

Yro6bl M3BNEYb (PUNLTPYIOLLIA SMIEMEHT, ero Heobxo-
[AVMO MOBEPHYTb TakM 06pa3om, uTobbl Hanpasns-
IOLLVIA BBICTYM CHOBA OKa3ancs B BbleMKe AepxaTens
cunbTpa. Tenepb OULTPYIOLLNIA SNEMEHT MOXHO
13BreYb.

PC-ES-KA1266_IM_01.2024

Bb1gBkHOE OCHOBaHUe Ans ManeHbKUX Yaluek

[ins ManeHbKVX YaLlek BbiABUHbTE [[0MNOSTHATENbBHYHO Noa-
CTaBKy 13 npmﬁopa [0 Wwenyka. nOACTaBKy TaKkKe MOXHO
n3Bneyb 13 anGOpa [Ans 0BnerYeHmns ero o4nCTku.

lMpurotoBneHue acnpecco

1. Hanonnute pesepsyap Ans BoAbl AOCTATOYHbIM
KONM4eCTBOM BOAbI. 3aKpoliTe KpbILLKY pe3epeyapa
ANs BOAb!.

2. Brnouute npubop.

3. Boibepute dunbp-BCTaBky (24/25). Momectute ero
B Aepxarens unbTpa (22). Y6eautecs, 4to durnb-
TPYHOLLMIA 3nemeHT noBepHyT Ha 90 rpaaycos, 4TobbI
OH He BbINan npu nocneaykLLem ornopoxHernn. Cm.
npeablAyLLYIo MaBy «YCTaHOBKa 11 U3BrneveHmre unb-
TPYHOLLMX BCTABOKY.

4. 3anonHuTe unbTp-BCTaBKY 3epHAMI 3CMPECCO.

[ins 3TOr0 MCMONB3YWTE MEPHYIO MOXKY U3 KOMMNEKTa

nocTaBky (0AHa MepHas noxka = 1 yaluka). PasHo-

MepHO pacnpefenure koelHble 3epHa 1 crerka

npwxMmuTe X Tamnepom. OuncTuTe kpait Aepxartens

unbTpa.

5. YctaHoBuTe fiepxaTent GUnbTpa Ha 3aBapoyHyto
ronoBKy. YbeauTech, YTo Aepxatenb GunsTpa nnoTHo
CUOVT B 3aBapOYHON FONOBKE.

6. Korpa Bynert pocturHyTta Heobxoanmas TemMneparypa
3aBapyBaHKS, 3aropsTCA BCE KOHTPOSbHbIE Namnb.
lMomecTuTe YaLuKy (HaLlku) MoA 3aBapOYHyto roMoBKY Ha
noAnoH Ans cbopa kanenb.

7. Haxmute kHonky (3) ANS NPUIOTOBNEHNS ManEeHbKO
YaLLIKV 3CMPECCO UMM KHOMKY (6) Ans MpUroToBReHNs
BonbLUOi YaLLKu scpecco. [opsyas Boaa npofasnvea-
eTcs Yepes hunbTp.

8. Tlocne Toro kak 6yaeT BbiAaHO HeObXoANUMOe Konuye-
CTBO KOgpe, pa3aacTcs HECKONbKO 3BYKOBbIX CUrHamOB.
/3BnekuTe vaLuky (YaLuki).

- W3Bnexaiite gepxatenb unbTpa nocne Kaxaoro
NpUroTOBNEHNS. 3TO NPOANEBAET CPOK CryObl
PE3MHOBOTO YNINOTHEHS B 3aBaPOYHON rONOBKE.

9. OtcoeauHuTe gepxatenb unbTpa OT 3aBapoyHOM
TOrOBKY.

10. Yt06bI NPUrOTOBMTL ELLE OfIHY YalLKy SCMPecco, Heob-
XOAMMO OTMOPOXHUTb W CHOBA HAMOMHUTbL (UNbTP-AEp-
Xatenb:

A NPEQYNPEXAEHUE: OnacHocTb oxora!
MeTannuyeckue getanu gepxarens dunbtpa u
BCTaBKM (hvnbTpa ropsyne.
BbITpsixHUTE KOheliHyto ryLuy 13 unbTpyHoLLEro ane-
MeHTa. Mpu HeobXOAMMOCTM BOCNOMb3YITECH JIOKKON.
lpomoiiTe ocTaTKi KOENHON YL BOAON.
11. [ins npUroToBneHmMs CreayHoLLen YaLlky (HaLuek)
3CMPECCo AeNCTBYITe, Kak OMMUCaHO BbILLE.
- Temnepatypa kode B NepBOi 1 NOCAEAYIOLNX YalLl-
kax MOXET OTnn4aThCs.
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MpurotoBneHue kany4mHo

KanyunHo 06bI4HO COCTONT 13 OfHOM TPETM Kodhe, OHOM
TPETU ropsiYero Mosoka 1 0AHOM TPETI MONIOYHON NEHI.

3pech Takke MOXHO BbIbpaTh MeXay ManeHbKoi 1 6omb-
LU0 Yalukoit. Momoko 1 MomnoyHas neHa fobaenstoTes
aBTOMATUYECKN.

1. HanonHuTe pesepByap Ans Bofbl 4OCTATOYHbIM
KOnM4eCTBOM BOAbI. 3aKPOIITE KPbILLKY pe3epByapa
Ans Bofibl.

2. YBenutech, YTo B pe3epByape [N MONoka A0CTAaTOYHO
Morioka. (Cm. pasaen «CHsiTVie 11 HAanomHeH e pesepBy-
apa ins Monokan.)

3. Bbibepute chunbTp-BeTaBKy (24/25). MomectuTe ero
B Aepxatenb unbTpa (22). Yoeautech, 4To hnrb-
TPYHOLLMA 3nemMeHT noBepHyT Ha 90 rpagycos, 4TobbI
OH He Bbinan npu nocneaytoLLemM onopoxHeHn. Cum.
npeAbIayLLYIo rMaBy «YCTaHOBKa W M3BMeYeHe umb-
TPYHOLLMX BCTABOKY.

4. 3anonHuTe nnbTP-BCTaBKy 3epHAMM 3CMPECCO.

[Ins 3T0ro MCMONb3yiATe MEPHYIO NOXKY U3 KOMMNEKTa
rnocTaBku (0Ha MepHast oxka = 1 yaluka). PaBHomepHo
pacnpefenuTe kodeitHble 3epHa 1 crerka MpYKMUTE nX
Tamnepom. OuncTuTe kpait Aepxatens punbTpa.

5. YcraHoBuTe fiepxatenb (unbTpa Ha 3aBapoyHyto
ronoBky. Ybeantecs, Yto aepkatenb unbTpa nnoTHo
CUAWT B 3aBapOYHOIA FONOBKE.

6. lMoBepHWTE MONOYHYIO HacaaKy HapyXy C MOMOLLbHO
pblyara perynvpoBKi Ha pe3epByape AN Moroka.

7. TMocTaBbTe YalLKy NOA 3aBapOYHYHO ronoBKy 1 ybeau-
TECh, 4TO MOMOYHAs HacaaKka BXOAWT B YaLlky. Mpu
HeobXoAMMOCTY OTPErYNNPYIATE ANMHY MOMOYHOM
Hacagku, kak onucaHo paHee.

8. Brntoumnte npubop. Mpubop HaumHaeT NpoLece Ha-
rpesa. HarpeBatenbHas nnactHa CTaHOBUTCS ropsiyel.
[loxauTech, Noka 3aropsTcs BCE KOHTPOSbHbIE Namnb.

9. C nomoLLbto perynstopa Ha BepXHel YacTit eMKOCTU
ANS MOMOKa YCTaHOBMTE, KaKyto KOHCUCTEHLIO MO-
TNOYHON NeHbl Bbl XOTUTeE nomyunTb: HU3KYLO (@) nn
BBICOKYIO (&b).

10. B 3aBucKMOCTY OT TOrO, Kakon unbTp Gbin BCTaBMEH,
HaXmuTe KHOMKY (1) Ans NPUrOTOBNEHWS ManeHbKoro
Kamnyu4rHO U KHOMKY (4) ANst NpUroToBneHns 6onbLLOro
Kany4uHo.

. MopoxauTe, Noka He 3akoH4YMTCS Nopaya kode u
Morioka. [po3By4MT HECKOMBKO 3BYKOBbIX CUTHAIIOB, 1
3aropsATCs BCe KOHTPOTbHbIE Namnbl. /3BnekuTe YaLky.
- W3Bnexaiite aepxarens unbTpa nocne Kaxaoro

MPUroTOBNEHNS. JTO MPOANEBAET CPOK CIyKObl
PE3VHOBOrO YMMOTHEHNS B 3aBapOYHOIA FONOBKE.

- B uensx mrveHbl oumwaiiTe pesepsyap Ans Mornoka
11 €10 YacTy Nocne Kaxaoro ncnonb3osans! Cu.
rnasy «4uctkax. Kpome Toro, 3acoxiuee MOroko
MOET 3acopuTb TpybonpoBOAbI U, B KpailHeM CITy-
Yae, MPVBECTM K HencrpaBHOCT npubopa, ecrv He
OYMLLATb €10 NOCHE KaXKAOro UCMONb30BaHNS.

1

=
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MpuroToBnexue kode natre

Kode natte - 370 kodhe ¢ MoriokoM. OH COCTOUT U3 c-
npecco, 6orbLUOro KonM4ecTBa B3GUTOrO MOOKa W TOHKOTO
Crosi MOIIOYHOM MEHbI.

1. HanonHuTe pesepByap Ans BoAb! 4OCTATOMHbIM
KonM4ecTBOM BOZbl. 3aKpoliTe KpbILLKY pe3epByapa
ANs Bofibl.

2. Ybeputecb, YTo B pe3epByape s MOfioka [JOCTAaTOYHO
moroka. (Cm. pa3gen «CHsT/e 1 HamonHeH e pesepsy-
apa Ans Mornoka.)

3. Bbibepure chunbTp-BCTaBKY (24/25). MomectuTe ero
B Aepxkarenb unbTpa (22). Ybeautecs, 4To tunb-
TPytOLLMiA anemeHT noBepHyT Ha 90 rpafycos, YTobbI
OH He BbINan npu nocnegytLLemM ornopoxHeHnn. Cm.
npeablAyLLyIo rMaBy «YCTaHOBKa 1 N3BneyeHre hunb-
TPYHOLLMX BCTABOKY.

4. 3anonHuTe unbTp-BCTaBKY 3epHaMI 3CMPECCO.

[insi aTOro 1cnonb3yiTe MEPHYI0 MOXKY U3 KOMMNEKTa
nocTaBky (0aHa MepHasi noxka = 1 yaluka). PasHo-
MepHO pacnpefenute koelHble 3epHa 1 crerka
npwxMmuTe UX TamnepoM. OuncTuTe kpail Aepxatens
tunbTpa.

5. YcraHoBUTe AepxaTenb (urbTpa Ha 3aBapoyHyI0
ronoBKy. Ybeaurech, YTo Aepxatenb dunbTpa nnoTHO
CAVT B 3aBapOYHON FONOBKE.

6. TMoBepHuTE MOMOYHYIO HAcaKy HapyXy C MOMOLLbIO0
pblyara perynmpoBKu Ha pe3epeyape Ans Moroka.

7. TMocTaBbTe YalLKy NOA 3aBapoyHyHo ronoBky 1 ybeau-
TECh, Y4TO MOMOYHAs Hacaaka BXOANT B YaLLKy. Mpu
HeobX0AMMOCTM OTPErynupyiTe ANMHY MOMOYHON
Hacagkw, kak onucaHo paHee.

8. Brmounte npubop. Mpubop HauMHaeT npoLiecc Ha-

rpeBa. HarpeBaTenbHas NnacTiHa CTaHOBUTCS ropsyen.

[loxauTech, Noka 3aropsTcst BCE KOHTPOSbHbIE Namnbl.

9. C nomoLLbto perynstopa Ha BepXHeil YacTy eMKOCTH

ANS MOFIOKa YCTaHOBMTE, KaKyt KOHCUCTEHLMIO MO-
IOYHON NeHbl Bbl XOTUTE MOMyYnTh: HI3KYO (@) 1nn
BbICOKYIO (o's).

10. B 3aBMCHMOCTM OT TOTO, Kakom unbTp Gbin BCTaBMEH,
HaXMUTE KHOMKY (2) LNsi NPUrOTOBNEHUS MaNEHBKOTo
Kkodbe natTe unu kHomky (5) Ans NpuroToBReHNst 6onb-
LUOro Kodhe natre.

. MopoxauTe, noka He 3akoHuMTCS Nopava kode 1
Moroka. [po3By4MT HECKOMbKO 3BYKOBbIX CHrHAOB, 1
3aropsATCs BCE KOHTPOSbHbIE Namnbl. /I3BNekuTe YaLky.
- W3BnekaiiTe fepxatenb unbTpa Nocne Kaxagoro

NpUroToBNEHMS. ITO NPOANEBAET CPOK CrIYKObl
PE3VHOBOTO YMOTHEHMS B 3aBapOYHOIA FONOBKE.

- B uensix rurveHbl ouvLaiiTe peepByap Ans Monoka
11 €ero YacTyt nocre Kaxaoro 1cnonb3osanus! Cu.
rnaBy «YucTkay. Kpome Toro, 3acoxiuee MONoKo
MOXET 3acopuTb Tpy6onpoBOApI 1, B KpailHeM CIiy-
Yae, MPMBECTM K HeucnpaBHOCTY npubopa, ecr He
OYMLLATb €ro Nocre Kaxgoro MCronb3oBaHus.

1
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BcneHuBaHue monoka

1.

Y6enuTech, 4To B pesepByape A5 Monoka 0CTaTo4HO
monoka. (Cm. pasgen «CHsiTve 1 HanonHeHve pesepay-
apa ns Monokay.)

. MoBepH#TE MONOYHYI0 HACaZKY HapyXy C MOMOLLbIO
pblyara perynupoBkyM Ha pesepayape s Moroka.

. MocrasbTe Yaluky Moz 3aBapoyHyto ronoBky 1 ybean-
TeCb, YTO MOMOYHAs Hacadka BXOANT B YalLKy. Mpu
HeobX0AMMOCTY OTPerynmupyiTe ANMHY MOSOYHON
Hacafku, kak On1caHo paHee.

. Bxntounte npubop. Mpubop HaumHaeT npoLiecc Ha-
rpeBa. HarpesatenbHasi nnacTuHa CTaHoBUTCS ropsive.
JloxauTech, Noka 3aropsiTcsi BCe KOHTPOMbHbIE NaMMbI.

. Yr06bl aKTMBIMPOBATL (DYHKLMIO BCMEHMBAHMS MOIOKa,
HaxmuTe U yaepxuaiite kHonky FROTH/LATTE B Te-
uyeHue 3 cekyHg,. Ipu aTOM pasfaeTcs 3ByKOBOIA CUrHar,
KOHTPOrbHAs NlaMna Ha KHOMKe MUraeT, a ocTanbHble
KOHTpOIbHbIE NaMibl racHyT. Mocne kopoTkoit ¢hasbl
HarpeBa MOIOKO BbITEKaeT 113 MOMOYHOrO conra.

. Koraa monoko 6onbLue He BbiTekaeT, pasgaeTcs

HECKOBKO 3BYKOBBIX CUrHANOB 11 3aropatoTes BCe MHAK-

kaTopbl. /3BnekvTe YaLLky.

- B uensax rurneHs! oumLLaiTe pesepayap Ans Mornoka
11 €r0 YacTi Nocne Kaxaoro 1cnonb3osaxms! Cu.
rnasy «4uctkar. Kpome Toro, 3acoxLuee Monoko
MOXeT 3acopuTb TPy6onpoBOzk! 1, B KpaHEM CIy-
Yae, NPVBECTM K HeWUCpaBHOCTY Npubopa, ecn He
OYLLATh €ro NOCe KaXA0ro 1Cnonb3oBaHNS.

Wcnonb3oBanue kancyn, coBMecTuMbIx ¢ Nespresso

[Mpnbop Tarcke MOXHO MCMOMNb30BATL C kancynamu, CoBMe-
cTUMbIMK ¢ Nespresso.

1.

9.

HanonHuTe pesepsyap Anst BOfb! AOCTATOYHbIM
KOMM4ECTBOM BOAbI. 3aKPOWTE KPLILLIKY pe3epayapa
ANs BoAbl.

. Ecrvt Bbl UcTionb3yeTe Karcyny, s MPUroTOBIIEHMS KO-
TOpOVA Takke TpeByeTcs MofoKo, 3anoHUTE pesepayap
ANS MOSIOKA A0CTATOYHbIM KOMIMYECTBOM MOTIOKA.

(Cm. pasgen «CHsiTWe 1 HanomHeHWe pesepayapa Ans
Morokay.)

3. BcrasbTe Karicyny, coBMecTumyto ¢ Nespresso, B agan-

Tep Ans kancyn. C nerkuM HaxvMOM BCTaBbTe Kancymny
B aantep. MeTannuyeckue HakoHEUHMKN B HIDKHEN
4yacTu aganTepa fpoTKHYT karcyny.

4. BcrasbTe agantep 4ns kancyn B aepxarens (unbTpa

(12).

5. YcraHoBuTe AepxaTenb ubTpa Ha 3aBapoyHy0
rornosky. Yoeauteck, Yto fepxatens (unsTpa ninoTHO
CANT B 3aBaPOYHOI FOMOBKE.

6. MomecTuTe YalLky No4 3aBapoUHyHO roMoBKy.

7. Bkmiouute npuop. Mpubop HaunHaeT npoLecc Ha-
rpesa. HarpesatenbHasi nnacTvHa CTaHoBUTCS ropsyent.
LloxanTech, Noka 3aropsiTcs BCe KOHTPOMbHbIE NaMMbI.

8. B 3aBucumocTvt oT yCTaHOBJ'IeHHOﬁ Kancynbl HaxXvuTe

COOTBETCTBYHLLYIO KHOMKY. [Opsiyast Boa npoaasnuea-
eTcs Yepes hunbTp.

9. Korpa GyaeT BblaaHo HeoBXoaMMoe Konn4ecTso kodbe,

pa3gacTcst HECKONbKO 3BYKOBbIX CUrHamnoB. Yoepute

yalLuKy (YaLuku).

- WsBnekaiiTe fepxatenb unbTpa Nocne Kaxaoro
NpUroToBNEHMS. ITO NPOANEBAET CPOK CrYKObI
PE3VHOBOTO YMMOTHEHMS B 3aBapOYHONA FONOBKE.

10. OTcoeanHuTe Aepkatenb hubTpa OT 3aBapoYHON

TOMOBKM.

11. Insi npUroToBNEHMS APYroil YaLlkn HEoBXoANUMO 3ame-

HWTb Kancymy Ha HoBYtO:

A NPERYNPEXAEHUE: OnacHocTb oxoral
MeTannuyeckie yactu aepxatens unstpa v unb-
TPYIOLLIETO SrIEMEHTa HarpeBatoTes.

lepen 3ameHol kancynbl HEOBXOAMMO OXNaguTh
apanTep Ans Kkancyn, coBMecTUMbIX ¢ Nespresso, noa
XOIO[IHON BOLOM.
12. Ins npuroToBnEeHMs CneayioLLen YaLlky (HaLuek) aen-
CTBYWTE, Kak OMV1CaHO BbiLLe.
- Tewmnepatypa kocbe B NepBoii 1 MOCNEAYIOLLMX YalL-
Kax MOXeT OTnn4aTbCs.

YucTka

/N TIPEQYNPEXAEHME:

y I'Iepe,u YMCTKOW BCeraa BblHAMaWTE CEeTeBYH0 BUJIKY U3 PO3ETKN
N OOXOUTECD, MOKa ﬂpI/I60p OCTbIHET.

* He norpyxamre npubop B BoAy. ITO MOXET NPUBECTY K Nopa-
KEHWIO 3NEKTPUYECKIM TOKOM UIM BO3TOPAHMIO.

« MonoyHas Hacaaka cpasy nocrne Ucronb3oBaHis ropayas!
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/N BHAMAHHME:

+ He vcnonbayite NPOBOMOYHYHO LLETKY UMK Apyrve
abpaaveHble NpeameTbl.

+He ncnonb3ayiTe ocTpble unv abpasueHble YMCTSLLME
cpencTBa.

Mpu HEOBXOAMMOCTI YMCTITE BHELLIHIOK MOBEPXHOCTb MpH-
Bopa crierka BriaxHoit TkaHbto 6e3 kakx—nmbo 4o6aBok.

3aBapoyHas ronoeka 1 pesuHoBOe yNnoTHeHne
MpoTpuTe 3aBapOYHYIO roNoBKY ¥ PE3MHOBOE YNMOTHEHIE
BNaXHOM TkaHblo. [pegBapuTensHO CMOUUTE MATKYI0
HEINOHOBY!O LLETKY ANs yaaneHust CTONKWX 3arpsi3HEHMIA.
BbiTpuTe CyXOi TKaHbBHO.

Hacapnka ans monoka v pesepByap Ans Momnoka

B Liensix rvreHbl o4mLLaiTe MOMOYHYI0 HacaaKy, pe-
3epByap Ans Moroka 1 ero AeTanu nocne Kaxaoro 1ernorb-
30BaHNA creayioLmm obpasom:

1. CHumuTe pesepByap Ang Moroka ¢ npubopa. Chummute
KPbILLKY C pe3epByapa Ans Moroka.

2. OuncTuTe pesepsyap Ans MOroka B TENION BOAE C
HeBOMbLLMM KOMMYECTBOM CPEACTBA ANA MbITbS PYK.

3. HanonHuTe pesepsyap Ans Monoka npumepHo 250 mn
4MCTOI CBEXE BOABI M YCTAHOBUTE €r0 Ha MEeCTO BMe-
CTe C KPbILLKOIA.

4. HanonnuTte pe3epsyap AN BOAbI YNCTOV CBEXeEN BOAOW
no otmeTkn MAX. 3akpoiTe KpbILLKY pe3epByapa Ans
BOAbI.

5. YcTaHoBWTE perynsTop Ha BEpXHeW YacTv pesepeyapa
QNS MOJIOKA B MOTMOXKEHME oo

6. MoBepHMTE MOMOYHYIO HACaAKY HapyXy C MOMOLLbHO
PErynMpOBOYHOTO pblyara Ha MONOYHOM bake.

7. TMopcTaBbTe N0A 3aBaPOYHYHO FONOBKY NOAXOASLLYHO
€MKOCTb (TepmocTokyto / npu6n. 250 mn). Mpu Heob-
XOAMMOCTY U3MEHNTE ANMHY MOIOYHOM Hacaakm, kak
OMMCaHo paHee.

8. N5 BbIMOMHEHNS PYHKLIM OUUCTKIN HXKMUTE U yaep-
xuBaite kHonky CLEAN/CAPPUCCINO B Tevehve
3 cekyHa. PasgaeTcs 3ByKOBOWA CurHan, v YeTbipe KOH-
TPOIbHbIE TaMMbl CIeBa MOOYEPE[HO MUatoT Mo KPyry.

A MPEQYNPEXAEHUE: OnacHocTb oxora!
Bo Bpewms atoro npoLiecca obpasyeTcs GonbLuoe
KOMNYECTBO ropsiYero napa, ! MofoKONpPOBOZ,
NPOMbIBAETCS ropsivelt BOLOM.

+ Bopa B KoHTelfHepe 1 Hacaaka Anst Moroka
ropsiuue!

Mo oKOHYaHUM NPoLEcca BCe KOHTPOTbHbIE Nambl
nymbCUPYHOT.

9. CHUMUTE MONOYHbIN GaK 1 yaanuTe U3 Hero ocTaTku
BOfbI.

PC-ES-KA1266_IM_01.2024

TwamernbHas o4ucmka

[ins TLaTenbHOI 04MCTKI MOXHO CHSITb HACaIKy M3 Hepxka-
BEtOLLEi CTanm finst MONOYHO (hOPCYHKM 1 COBAUHUTENb-
HYH0 3arnyLLKY C KPbILLKW MOMO4HOrO Baka.

1. [loxauTech, Noka Hacafka U3 HepxaBetoLLeii cTanm Ans
MOrIoKa OCTbIHET.

2. TNoBepHWTE NPUKPENNEHHYt0 HacaaKy W3 HepxaBetoLLeit
cTanu 4ns MonoYHo! opCyHKI Ha KOPOTKWIA 06opoT
BIEBO.

3. TNoTAHUTe HacapKy 13 HepXXaBeloLLieil CTanm BHU3 3a
MOCNEHIOK MO3NLIIO.

4. OuucTuTe HacaaKy 13 HepxaBeloLLel cTan B Tenmon
MPOMbIBOYHON BOAE C HEOOMbLUMM KONMYECTBOM MOKO-
LLero cpeacTBa.

- [pn HeobX0AMMOCTM MOKHO MCTIONB30BATL TOHKYHO
MSITKYI0 HEIANIOHOBYHO LLIETKY.

5. OnonocH1Te YMCTOI BOAOW 11 CHOBA YCTaHOBHTE Ha-
CafiKy V3 HepXaBetoLLEeN CTanm Ha MOTNOYHYHO Hacaaky.
3akpenuTe ee Ha Tpebyemolt BbicoTe.

6. MoBepHWUTE COBAMHUTENBHBII LUTEKEP B HANpaBe-
HIY " 1 BbITALLWTE €ro.

7. MpomoiiTe coeAnHNTENbHYO NPOBKY BOAOMPOBOAHON
BOLO 1 BbICYyLLUTE €€.

8. BcTaBbTe coefmHuTENbHYLO Npobky 06paTHO B OTBEp-
CTue 1 3adhMKCUPYiATe ee, MOBEPHYB B HanpaeneH &.

MpuHagnexHocTyn

[Llepxatens purbTpa, UnbTpyloLLMe BCTaBKM, KannecGop-

HUK, KOHTelHep Ansi cGopa Bobl, pe3epayap s BoAb! 1
MEPHYHO TOXKY MOXHO MbITb B TENsI0it Boge ¢ AoGasne-
HeM HeBOMbLLOTO KonMyecTea MotoLLEro cpeacTsa. Mpu
HEOBX0MMOCTH MOXHO UCMOMb30BATH TOHKYH MSITKYHO Heil-
TIOHOBYIO LeTKY. ONONOCHYTH YKCTON BOAOIA. BbicywmTe

[neTanu MArkom TkaHbto.

/\ BHUMAHME:

3TV feTanu He NpefHasHaueHbl Ans YUCTKM B MOCYL0-
MO€YHOM MalLKHe. Bo3aelcTaue Tenna 1 arpeccuBHbIX
YUCTALLMX CPEACTB MOXET MPUBECTM K UX AedopmaLu
1nu 06ecLBEYMBAHNIO.

Pe3sepsyap dnsi 800!

1. BbITsHuTE ero BBepx 06enmm pykamu. locne 04ncTkm 1
CYLLKV YCTaHOBWTE €ro Ha MecTo.

2. YcTaHoBuTe pe3epByap Ans BOAbl Ha MecTo. Yoeau-
TeCh, YTO OH BCTaN Ha MeCTO B AiepxaTerne Ha npubope.

3. Cnerka HaaaBuTe Ha pe3epByap A5 BoAbl, 4ToObI
OTKPbINCS KNanaH.

PYCCKWUX

OuuncTKa OT HakMnu

OTNOXeHNs HaKk1nu CTaBAT MOZ yrpo3y paboty npubopa.
Moatomy NpuGop HEOBXOANMO PEryMIAPHO OYMLLATE OT Ha-
K1nn. VIHTepBarbl Mexay YCTKaMu 3aBUCST OT KECTKOCTH
BOfIbI M YaCTOTbI UCTIONL30BaHIS NpuGopa.
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PYCCKWK

OuucTka npubopa OT HaKkVMK AOMKHA NPON3BOAMUTLCS He
no3aHee, YeM Nocrie NO0YEPEAHOTO MUTaHISE KOHTPOMBHBIX
namn Ans Manoi 1 6onbLLO Yallek 3Crpecco.

Yaanute Hakunb ¢ MOMOLLbK MMEIOLLErocs B Npofaxe
CPeLCTBa ANs YAaneHWst Hakunu1, PEKOMEHA0BAHHOIO st
KohemaLLMH C MOFOYHON CUCTEMON.

1. CrepyiiTe MHCTPYKLWSIM MO JO3MPOBKE, YKa3aHHbIM Ha
ynaKoBKe Unu BkNafbilLe. 3aneiTe cpeacTBo Ans yaa-
NEHNs HakvNK B pesepByapbl AN BOLb! 1 MOMOKA.

2. 3anonnuTte pesepsyap Ans Bogbl 500 Mn yncTol cBeXeN
BOZbl. 3aKpoiiTe KpbILLKY pe3epByapa Ans Bofb!.

3. 3anonHuTe pesepsyap ans monoka 300 mn yucTon
CBEXeil Bofibl 1 YCTaHOBITE €ro Ha MeCTo, 3akpbIB
KPbILLKOW.

4. BcraBbTe fepxatens GunbTpa.

5. YcTaHoBWTE perynsTop Ha BepXHei YacTv pesepeyapa
ANSi MOMOKA B MONOXEHIE o's.

6. MoBepHMTE MOMOYHYIO HACaAKY HapyXy C MOMOLLbHO
PErynupoBOYHOTO pbiyara Ha MONoyHoM bake.

7. MopcTaBbTe NOA 3aBapOYHYHO rOMOBKY NOAXOASLLYIO
€MKOCTb (TepmocToitkyto/npu6bn. 700 mn). Mpu Heob-
XOZAMMOCTY U3MEHUTE AnNHY MOMNOYHON Hacaakm, kak
OMnvcaHo paHee.

- Ecnm y Bac HeT nop pyKoil NOAXOASILLEro KOHTENHepa
06bemom 700 M, Bbl TAKKE MOXETE CMEHUTb KOHTEN-
Hep Mex[1y NPOLIECcaMmu OYMCTKU.

8. Bkriounte npubop 1 AOXANTECH, NOKA 3aropsiTcs Bce

KOHTPOJTbHbIE NTammibl.

9. HaxmuTe 1 yaepxuBaiiTe 0O4HOBPEMEHHO KHOMKM (1) 1
(4) B TeueHwe He MeHee 4 cekyHA. Bee LecTb KOHTPOb-
HbIX TaMn 3aropatoTcs N00YEPEeAHO B HanpaBneH
MPOTMB YaCOBOI CTPENKY, U NpnBOp HaunMHaeT yaanexne
Hakvnu. MpoLecc 3aHMMAaET OKOMO 5 MUHYT 1 HECKOMNBKO
pa3 npu1ocTaHaBnM1BaeTCs.

- [o 3aBepLueHIM MocneAHero npoLiecca pasfaeTcs
HECKObKO 3BYKOBbIX CUrHanoB. IMpu aTom o6pasy-
etcs nap. OuncTka OT Hakvnv 3aBepLUaeTcs, koraa
BCE KOHTPOSbHbIE NaMMbl CHOBA 3aropatoTes.

/\ NPERYMPEXAEHVE:

+ TIpomoiiTe pesepByap Ansi Bofbl U MOMOKa U CHOBa
HaronHuTe ero BOAOIA. [1Bax bl NponycTuTe Yepe3
ce6s1 GonbLLyt0 YaLLKy SCNPecco 1 ABaxbl 6ombLUYI0
valuky koche-narTe. Mpu 3TOM yAansioTes ocTaTkv
CPeAcTBa Anst yAaneHst Hakumu.

*He vcnonb3yiite aty Bogy Ans ynoTpebneHuns.

XpaHeHue

+ OuucTuTe NpubOp B COOTBETCTBUM C On1caHveM. [aiite
aKceccyapam NOsHOCTLHO BbICOXHYTh.

* PekoMeHayeTcst XpaHuTb NpuBop B OpUrMHANBHO
yMaKoBKe, eC Bbl He COBUpaETeCh UCTIOMNL30BaTH €r0 B
TeYeHue [TIUTENBHOTO BPEMEHU.

+ Bcerga xpaHute npudop B HEAOCTYNHOM ANst AETei,
XOPOLLO MPOBETPUBAEMOM 1 CyXOM MECTe.

YcTpaHeHue Henonagok

Mpobnema Bo3moxHas npuumHa

YcTpaHeHue

MpuGop He paBoTaer. MpuBOp He MMEET BNMEKTPOMATAHUS. MpoBepbTe PO3ETKY C APYrM MprBopoM.

[MpaBunbHO BCTaBbTE CETEBYHO BITIKY.

MpoBepbTe NpesoxpaHuTenb B 4OMe.

Mpubop HevcnpaseH.

O6patuTech B HaLLly CEPBUCHYIO CITYXDY v
K creLanmcry.

Koche GonblLe He nopaeTcs.

BbIkntouute ycTpolicTeo!

Pe3sepByap a4ns Boabl nycr.

HanonHuTe pesepsyap cBexelt BOJOM.

Pesepsyap He ycTaHOBMEH AOMKHBIM [TnoTHo npwxmuKTe pesepsyap Ans Bofb! K

06pa3om; knanaH He OTKPbIT. BEPXHeil CTOPOHE, NMOKa OH He 3adhnKeupy-
eTes.

3abnoki1poBaHb! 0TBEPCTUS B Aepxa- MpouncTuTe aepxatens unbTpa, 1 oTBEp-

Tene hunbTpa 1 ronoBKM rpynnbl. CTWS PUrbTPa M FONOBKM rPYNMb.

YacTuupl KodheitHo ryLyy criviukom men- | Paspbixnute kodpelnyio ryly. Pacnpepenute

Kue Wni CrIMLLKOM CrIPECcCoBaHbI. €e PaBHOMEPHO 1 TOJbKO Crierka npykmuTe
BHY3 TPaMBOBKY.

OTnoXeHWs U3BECTU BHYTPU YCTPOCTBA. | OunCTUTE NPMBOP OT HaKMNK, Kak ONUCaHO.
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Mpobnema

Bo3moxHas npuynHa

YctpaHenue

Hacoc CrMLLKOM LYMHbIiA.

BbIkntouuTe ycTpoiicTBo!

Pe3sepsyap 4ns Boabl nycT.

Hanonhure pesepsyap CBEXel Bofbl.

PeaepByap A4 BOAb! HE YCTAHOBEH
OOIKHbIM 06p830M§ KnanaH He OTKPbIT.

[noTHO npuxmuTe peaepayap A4ns BoAb! K
BEPXHEi CTOPOHe, MoKa OH He 3admKeupy-
eTcs.

Ocnpecco nepenueaeTcs
Yepes Kpaii fepxarens
unbTpa.

OcTaHoBuTe

npouecc Bapku!

[lepxatenb ubTpa He YCTaHOBMEH
LOMKHBIM 0GPA3OM Ui HEJOCTATOYHO
3aKPbIT.

MpucoeanHnTe Aepxatensb hunbTpa Kak
ykasaHo B pasgene «Cbopka/pasbopka
Aepxatens dunbtpan.

CrnLLKOM MHOTO KO(PEeHOM ryLLm B
(DUMBTPYIOLLIEM 3MIEMEHTE.

YaanuTe NULLHIOK KOPERHYIO ryLLy.

OcraTk KohelHOM ryLLK Ha PE3VHOBOI
npoKnazKe ronoBKy rpymnmbl.

BbIikntounTe ycTpoicTBO 1 AaiiTe eMy
OCTbITb.

MouncTiTe Pe3nHoBYtO MPOKMAZAKY B COOTBET-
CTBUM C MHCTPYKLIMSIMM.

3Cnpecco CMLWKOM Xonoa-
HbIA.

YaLwku He Bblnu NpeasapuTensHO
Harpetbl.

[MpononoLuuTe Yallkv ropsyen BoLOM.

LiBeT koche HEMHOrO CBETbLIN
(kodpe BbIXOAWT BBICTPO).

YacTtuwybl KOheNHO ryLuy CANLLKOM
BonbLume Unn pacnpeaeneHs! Hepas-
HOMEpHO.

Vcnonb3ayiite TpamboBKy, MMEOLLYOCS B
KOMMreKTe.

CrnuLkom Mano KoeinHom rywum B durb-
TPYIOLLEM 3rIEMEHTE.

B 3aBucmMocTy 0T 1cnonb3yemoro unbtpa
(Ha 1 ¥nK 2 vaLuku) 3ackinbTe OAHY Uv aBe
MepHble MOXKW Kode (0gHa MepHas noxka
paccuuTaHa Ha 1 vaLuky koge).

LiBeT koche CrMLLKOM TEMHBbIi
(kodhe BbIXOAMT MEANEHHO).

YacTuwybl KOHeMHON ryLLUy CALLKOM Mert-
Kue Wnin CrIMLLKOM CrIPECcCOBaHbI.

Pa3pbixnute kodeitHyto ryuly. Pacnpegenute
€€e PaBHOMEPHO W TONbKO Crerka NpukMUTe
BHYW3 TpaMBOBKY.

CrnLLKOM MHOTO KO(DEeIHOM ryLLm B
(DUMBTPYIOLLIEM 3TIEMEHTE.

Vcnonb3ayiite kodeiHyto ryuly ¢ 6onee
MenKUMM YacTuLamm. B 3aBucumocty ot
uenons3yemoro dunbtpa (Ha 1 unm 2 vatuku)
3aCbInbTe OAHY UMK [1BE MEPHbIE JIOXKKM
kodbe (0aHa MepHas noxka paccunTaHa Ha

1 vaLuky kodpe).

HeT neHbl Ha acnpecco.

Henoaxoasiuas kodeitHas rywia ans
acnpecco.

Ipu HeOBXOAMMOCTI NOMEHSIATE MapKy
Kkodpe.

Kodpe rotoBuTCS HOPMAnbHO,
HO MOMOYHas NeHa He BbIXO-
AVT 13 MONOYHOTO confa.

MonouHas cuctema 386J'IOKI/1POBaHa.

QuucTuTe pe3epayap A4nst Monoka v Momoy-
HY!0 HacagKy, Kak OnucaHo BblLLe.

Moroko He BCrieHMBaeTCs.

Monoko He cooTeeTCTBYET TpeboBa-
HUSIM.

Vicnonb3yiite kodbe ¢ comep)aHneM xupa kak
MUHUMYM 3 %.

MoroKo He[I0CTATOYHO XOMOMHOE.

Vicnonb3yiiTe MOMOKO 13 XONOAMIbHUKA.

MonouHoe conmno 3arpsisHeHo.

OuyncTUTE MOMOYHYHO HACafIKY, Kak On1caHo
BblLLE.

Bce wectb KOHTPO/1bHbIX
Namn 3aroparoTca noove-
peaHo no 4acosoi CTperke.

B pesepsyape finsl Bofbl HET BOfbI.

HanonHuTe pesepsyap BOLOW.

[MooyepeaHo MuraioT KoH-
TPOMbHbIE JTaMMbl 47151 Manoi
11 BOMbLLON YaLLek 3Cnpecco.

CwvrHan yOaneHua Hakunu HanoMuHaeT
0 HeobxoaMMocTy yoaneHua Hakunu u3

npubopa.

Ounctute I'Ipl/l60p OT HaKUMK, Kak onucaHo.
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PYCCKWK

TexHuyeckme AaHHble

Mogens: . PC-ES-KA 1266
OreKTponuTaHue: ... 220-240B~, 50/60Ty
[M0TPEONIAEMAS MOLLHOCTD: .vvvvvvvvvrvsecvesreesisssssnseens 1350Bt
06bem 3anpasky: ...Mpnbr. 1,21
Knacc sawubi: .|

20 6ap
BEC HETTO: .ot npubn. 4 kr

CoxpaHeHo NpaBo Ha TeXHWUYECKE W KOHCTPYKLMOHHbIE
13MeHeHNs B pamkax NpoaosKatoLLeics pa3paboTki
npopykTa.

[JlaHHbIi npubop Bbin MPOTECTMPOBAH B COOTBETCTBUN CO
BCEMM NMPUMEHNMbIMM [efiCTBYHOLLMMM AupekTBamn CE
V1 M3TOTOBNEH B COOTBETCTBIM C MOCTEAHIMM NPaBUiamMm
BesonacHocTu.

Ytunusaums
3HaueH1e cUMBOIIA «KOP3UHA»
3aLyyTa okpyKatoLLer cpeabl: He JonyckaeTcs
yTURM3aLVs nekTponprbopo BMeCTe ¢ BbiTo-
BbIMM OTXOZaMU.

YTunusauus yctapesLueil TEXHUKUA 1 Henc-
MpaBHbIX 3MEKTPONpPMBOPOB NPOM3BOANTCS B
TOPOACKMX MPUEMHBIX MyHKTAX.

He gonyckaiite HenpaBUnbHON yTUNN3aLMM OTXOLOB. 3TO
HaHOCHT Bpef OKkpyXatoLLiel cpefie M okasblBaeT HeraTme-
HOE BO3[ECTBIE Ha 300POBbE MIOAEN.

OxasblBaiiTe COAeiiCTB1e NporpamMme yTUN3aLmum 1 apy-
M chpopmam nepepaboTkin ANEKTPOHHOMN 1 AMEKTPUYECKOIA
TEXHUKM,

MHcbopmaLmio 0 nyHKTax yTunnsaLum ObITOBON TEXHWKN
MOHO NOMy41Tb B MECTHBIX OpraHax BnacTv. Baw aunep
11 NapTHep o A0roBopy Takke 06s13aH becnnaTHo NpuHATL
cTapbii npubop.
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GARANTIEKARTE

warranty card - garantiekaart - carte de garantie - scheda di
garanzia - tarjeta de garantia - cartdo de garantia - garantikort «
karta gwarancyjna « zarucni list « kartica jamstva « carte de
garantie - fapaHLUMOHHa KapTa » zarucny list « garancijski list «
garanciajegy « rapaHTiiiHuii¢popmynap  FapaHTUNHBIN TanoH «
e dillay

PC-ES-KA 1266

24 Monate Garantie gemafB Garantieerkldrung « 24 months warranty according to
warranty declaration « 24 maanden garantie volgens garantieverklaring « 24 mois de
garantie selon la déclaration de garantie - 24 mesi di garanzia secondo la dichia-
razione di garanzia - 24 meses de garantia de acuerdo con la declaracién de garantia «
24 meses de garantia, de acordo com a declaracdo de garantia «+ 24 maneders garanti
i henhold til garantibetingelsene « 24 miesigce gwarancji na podstawie o$wiadczenia
gwarancyjnego « zaruka 24 mésict podle prohlaseni o zaruce « 24 mjesecno jamstvo
u skladu s jamstvenom deklaracijom « 24 luni garantie conform declaratiei de garantie «
24 Meceua rapaHuWA B CbOTBETCTBME C rapaHUWOHHaTa AeKnapauws « 24-mesacna
zéruka podla vyhlasenia o zaruke - 24-mese¢na garancija, skladno z garancijsko izjavo «
24 hoénap garancia a garanciafeltételekben leirtak szerint « rapauTia Ha 24 micaui
BiANOBIAHO 3aABi Npo rapaHTilo « [apaHTMA 24 MmecAUa COrNacHO 3aABNEHHbIM
FapaHTUHBIM NPABUNAM » Chaall ol s 1562 24 32 o

Kaufdatum, Handlerstempel, Unterschrift - date of purchase, dealer stamp, signature + aankoopdatum,
dealerstempel, handtekening - date d'achat, tampon du concessionnaire, signature « data di acquisto,
timbro del rivenditore, firma - fecha de compra, sello del distribuidor, firma - data de compra, carimbo do
distribuidor, assinatura - kjopsdato, forhandlerstempel, signatur - data zakupu, piecze¢ sprzedawcy, podpis »
datum zakoupeni, razitko prodejce, podpis - datum kupovine, Zig trgovca, potpis - data de achizitie, stampila
furnizorului, semnétura - [lata Ha nokynkara, Mevar Ha Mpogasaya, Mognuc - datum nakupu, peciatka ob-
chodnika/predajcu, podpis - datum nakupa, Zig trgovca, podpis - vésarlas datuma, kereskeds bélyegzsje,
alirés + faa npuaGakHA, nevatka npofaeu, nignvc « Jlara npuoGpeTenws, LiTamn npogasua, Moanmce »
b lly VIS g o) B 5
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