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MACOPYBKA RDE-1456
Mscopybka npepgHasHadeHa Ans nepepaboTky MpoayKToB
1 NPUrOTOBNEHWS [IOMALLHKX NONyhabprKaToB.

OMUCAHUE

. JloToKk ons npoaykToB

KpblLLka oTCeka XpaHeH1s HacafoK
KHonka pesepc {) / ocTaHoBKa

KHonka Bko4eHns/Bbikno4eHns @O
KHonka 610k1MpoBky paboyein 4acT Macopyokm
Tonkarenb

Kopnyc paboueit 4acTtn msacopybku
LLHek

PelwéTtka ans menkoi pyoku

10. PewwéTka ans cpepHein pyokm

11. PewwéTka ans kpynHow pyoku

12. dukcupyiolee KonbLO

13. KpecToobpasHblii HOX

14. Hacapgka anst HaBVBKM COCUCOK

15. Hacapka nnsi ke66e

16. OTBepcTMe peflykTopa MOTOPHOrO 610ka
17. MoTOpHBI 6510K

18. KHonka pa3bnoknpoBKu Npu neperpyske no Toky
19. WnavikaTop noaknoyeHns K cetu

20. MpOTUBOCKONL3SLLNE HOXKIN

CoNDOpwL S

BHUMAHMUE!

[nsi nononHnTeNbHO 3aLymnThl LIesecoobpas3Ho B LEeny nuta-
HUWS YCTAHOBUTL YCTPOKCTBO 3aLUMTHOrO oTkaYeHus (¥Y30)
C HOMUHaJsIbHBIM TOKOM CpabaTbiBaHusi, He MPeBbILLALLIUM
30 MA; ans ycTaHoBKu crnesyeT 06paTnTbCs K CreLnammcTy.

MEPbI BEBOMACHOCTU

Mepen, ncnonb3oBaHMeM yCTPOWCTBA BHUMATENbHO MPOYM-

TaliTe MHCTPYKLMIO MO 3KCMyatauum v CoXpaHsiiTe eé B Teye-

HWe BCero cpoka akcnayarauum. HenpasunbHoe obpalleHne

C YCTPOWCTBOM MOXET NPUBECTY K Er0 MONIOMKE, MPUYUHEHWIO

BPEeAa Nosb30BaTEeNo AN €ro UMYLLECTBY.

[N CHUXEHUs pucka noxapa, Ans HefOMyLEHUs nopaxe-

HUA SNEKTPUYECKUM TOKOM 1 N1 3aLlUThbl OT APYrnxX TPAaBM BO

Bpemsi paboTbl C 3NEKTPUYECKOW MSCOPYBKOin HeoBX0AMMO

cobnofatb NpUBEAEHHbIE HUXE MEpPbI MPEAO0CTOPOXHOCTY.

¢ [lepen nepBbIM BKIOYEHNEM YOEAMUTECH B TOM, HTO Hanps-
XEHWE B 3NEKTPUYECKON CETU COOTBETCTBYET paboyemy
HanpsHKeHuo YyCTPOMCTBa.

¢ CeTeBoil WHYP CHaGXEH «€BPOBWIIKOI»; BKIlOYaiiTe eé B
PO3ETKY, UMEIOLLLYIO HAAEXHbIN KOHTAKT 3a3EMIEHUS.

* Mcnonb3yite TONbKO Te akceccyapbl, KOTOpble BXOOAT B
KOMMJIEKT MOCTaBKW.

i  PY CCKUT e e

e [Ins 4ucTky Kopryca MsCOpyOKu MChonb3yiiTe cnerka
BIAXHYIO TKaHb, NOC/IE YEro BbITPUTE KOPMYC HACyXo.

* Hukorpa He ocTaBnsiiTe paboTaroLLyio MIcopybky 6e3 npu-
cMoTpa.

* [epepn cbopkoit, pa3bopkoi, a Takxke nepep 4YUCTKOMN
MsicopyOKu crneayeT eé BbIKIIOUNTb U BbIHYTb BUJIKY CeTe-
BOTO LUHYpa 13 PO3eTKM.

* YcraHaBnvBanTe YCTPOWCTBO Ha POBHOWN, YCTOMYMBOM
NOBEPXHOCTU, BAAIN OT WUCTOYHWKOB Tensa, OTKPbITOro
nAameHu, BRarvi U NPsiMblx COMHEYHbIX Ny4eit.

* 3anpellaeTcs ycTaHaBnMBaTb YCTPOWCTBO HA ropsyen
MOBEPXHOCTV WM B HEMOCPEACTBEHHON 6/M30CTH OT Heé
(HanpumMep, pSAOM C ra30BOI UKW 3NEKTPUYECKON NNTON,
6O OKONO HArPeTOoi lyXOBKY UM BAPOYHOI MOBEPXHOCTM).

¢ AKKypaTHO 06pallaiTecb C CETEBLIM LUHYPOM, He [oMy-
cKaiTe MHOroKpaTHOro ero NepPeKpy4rBaHus, neproanye-
CKM pacnpsamnsiiTe CEeTEBOM LLUHYP.

¢ 3anpellaeTcs UCMonbL30BaTh CETEBON LUHYP B KayecTse
PYYKM A5t NEPEHOCKM MSICOPYOKU.

* He ponyckaiite, 4ToGbl CETEBON LUHYP CBELUMBANCS CO
cTona, u cneamte, YToObl OH He Kacancs OCTPbIX KPOMOK
Mebenu 1 ropsumx NoBEPXHOCTEN.

¢ [Ins OTCOEOVHEHWUS BUJIKU CETEBOrO LUHYpa OT 3NeKTpu-
4EeCKOI PO3EeTKW CreayeT AepXaTbCs 3a BWUIKY CETEBOTO
LLIHYPa, @ He 3a CaMm LHYP.

* He mopcoepvHsiiTe, He OTCOeAuHsNTE U He GepuTech 3a
CETEBOW LLIHYP UM BUSKY CETEBOO LLHYPa MOKPbIMMW pykamu,
9TO MOXET NPUBECTU K YAaPY 3NEKTPUYECKIM TOKOM.

* Hu B KOeM criydae He Morpyxante Koprnyc Mscopyoku,
CETEBON LUHYP WAN BWKY CETEBOrO LUHYpa B BOAY WAu
B I06bIE APYrve XUAKOCTU.

¢ JlaHHOe YCTPOWCTBO He MpeAHa3HayYeHo il UCTONb30-
BaHWS AETbMU.

* He paspelwaiite getam npukacatbCsi K YCTPOWCTBY 1
K CETEBOMY LLHYPY BO BpeMsi paboTkl yCTPOCTBA.

* YcTaHaBnMBaiTe yCTPOWCTBO BO BpeMsi paboThl 1 B Nepe-
pbiBax MexXay paboyMmun uuknamu B Mectax, HegocTyn-
HbIX 4015 JeTei.

¢ [leTn BOXHbI HAXOAUTLCS MOA NPUCMOTPOM A HeLony-
LLEEHMS UTP C NPUBOPOM.

* W3 coobpaxeHuin 6e30NacHOCTU [eTeil He ocTaBnsiite
NON3TUNEHOBLIE NAaKeTbl, UCNOJIb3yeMble B Ka4ecTBe yna-
KOBKM, 6e3 npucmoTpa.

BHuumanume! He paspeluaiite getam wvrpats ¢ nonmatuie-

HOBbIMY MakeTamu WM yrnakoBO4YHOV raEHKoN. OnacHoOCTb

yAaywbs!

¢ Mpubop He npeaHas3HayeH Ans UCMONb30BAHUS NMLAMU
(BK/IOYaA OeTeln) C NOHWKEHHbIMU PU3NHECKMMU, CEHCOP-
HbIMW 1IN YMCTBEHHbIMA CNOCOGHOCTAMU AU npwv oTCyT-
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CTBUM Y HVX XV3HEHHOTO OMbITA WM 3HAHWIA, €CNIN OHU He
Haxo4ATCA Mo NPUCMOTPOM UJIN HE MPOVHCTPYKTUPOBAaHbI
00 1Cnosb3oBaHMM Nprbopa NMLOM, OTBETCTBEHHbLIM 32 KX
6e30MacHOCTb.

Mpu noBpexaeHnn LHypa NMTaHusa ero 3aMeHy Bo usbe-
XXaHne onacHOCTU AO0JKHbI NPOM3BOAUTL U3rOTOBUTENb,
cepBuCHas cnyxo6a nnv noao6HbIN KBaAMPULMPOBAHHDI
nepcoHan.

3anpeLlaeTcs CaMOCTOSTENbHO PEMOHTUPOBATL NPUGOP.
He pas6upaiite Npubop caMoCTOSTENLHO, MPU BO3HUKHO-
BEHUV NIOObIX HENCNPABHOCTE UM MOCIE NafeHNs yCTPOit-
CTBa BLIKNIOYMTE NPUOOP U3 INEKTPUYECKOW PO3EeTKN 1
o6paruTteck B 06O aBTOPU30BAHHbIV (YNOIHOMOYEHHbII)
CEPBUCHbIN LIEHTP MO KOHTaKTHbIM agpecaM, ykadaHHbIM B
rapaHTUHOM TasioHe 1 Ha cainTe www.rondell.ru.

Bo wn3bexaHne noBpexaeHuii NepeBo3uTe YCTPOMCTBO
TONBKO B 3aBOACKOW yrakoBKe.

XpaHuTe YCTPOMCTBO B MECTax, HEAOCTYMHbIX ANs AeTeit
W NI0AEN C OrpaHNYeHHbIMN BO3MOXHOCTSIMU.

JAHHBI MPUBOP MPEAHA3HAYEH )19 UCI1O/Ib30BA-
HWS TOJIbKO B BbITOBbIX YCJ/IOBUSIX. 3AMPELLAETCS
KOMMEPHYECKOE MNCMOJIb3BOBAHWVE U UCINOJIb3OBAHUE
MPUBOPA B NPON3BOACTBEHHBLIX 30HAX U PABO4YUX
TNOMELLIEHMSIX.

BHUMAHMUE!

Mepen Hauanom pybkm msca obsi3aTenbHo ybeautech
B TOM, 4TO BCE KOCTU 1 U3JTULLKW XNpa yaaneHsbl.
3anpellaetca nNpoTankvMBath MNPOAYKTHI  KaKUMU-NG0
NOCTOPOHHUMW NpegMeTaMn Uan nanbuamn pyk, nosib-
3yiATECH TONIbKO TOJNIKaTeneM (6), KOTOPbI BXOAUT B KOM-
NNEKT NOCTaBKM.

He nbitaiiteck nepepabarbiBaTtb MACOPYOKON NULLEBbIE
npoayKThl C TBEPALIMW BONOKHAMKU (Hanpumep, UMGMpPL
VNN XPEH).

Bo n3bexaHne 06pa3oBaHns 3aTOPOB HE NPUKIaabIBaNTe
Ype3MEPHbIX YCUNINIA, NPOTANIKMBAsS MSCO Tonkatenem (6).
Ecnn kakoin-nmbo 3acTpsiBLUMA TBEPALIA KYCOK Npu-
BOAUT K OCTQHOBKE BpalUEeHWs LIHEeKa W HOXa, Hemen-
JIeHHO BbIKJIOYMTE YCTPOVCTBO M NPEXAE YEM NPOAOIKUTL
paboTy, yaanute 3atop, UCNONb3ys GYHKLMIO BKIIIOYEHNS
06paTHOro BpalLieHs WHeka «pesepc» 1) .

DYHKUNA ABTOMATUYECKOrO OTKJIIOHEHUA

Msicopybka ocHauleHa @yHKUMel aBTOMaTU4Yeckoro
OTKJIIOYEHUS NPY NEPErpese 3NeKTPoMoTopa.

lMpu neperpese anekTpomoTopa cpaboTaeT aBTomaruye-
CKUI1 TEPMONPEAOXPAHNUTENb, U MSICOPYOKa BBIKIIIOUNTCS.

PYCCKUM

* B atom cnyqae HeMenJileHHO W3BNEKWUTe BUIKY CETEBOro
LUHYpa U3 3N1EKTPUYECKOIN PO3ETKU.

* [aiite MsAcopyOKe OCTbITb B TeYeHue MpubImM3nTeNbHO
1 4aca 15 MUHYT (Npu NOBbLILLEHHOK TEMNepaType B Nome-
LLEEHUM MOXET NOHaA06MTLCS 60bLLIE BPEMEHU NSt OCTbl-
BaHWS 9N1EKTPOMOTOPA), NPexe Yem BKIIIOYNTL €€ CHOBA.

¢ [Mopkniouunte MSCOpyBKy K SNEKTPUYECKON CETU U BKIIO-
yute e€, ecnm Msicopybka He BKJIIOYAETCS, 9TO MOXET
0O3Ha4aTb, 4TO B HEeWn UMEIOTCS UHble noBpexaeHuns. B atom
cny4ae A1 pEMOHTa MSICOpyBKM He0BX0ANMO 0OPaTUTLCS
B aBTOPU30BaHHbIN (YNOJHOMOYEHHbI) CEPBUCHbIN LIEHTP
N0 KOHTAKTHbIM aApecam, YKa3aHHbIM B rapaHTUiHOM
TanoHe v Ha caiite www.rondell.ru.

3ALLUUTA OT NEPErPY3KU

B cnyyae nonHoit 6nokupoBkn paboyero HGnoka TBEPALIMU
npeaMeTamu, NS 3alWyTbl MOTOPA U peaykTopa Mscopyokm
npefycMOTPEeHa 3aLumuTa oT neperpysku no Toky.

Mpwn eé cpabaTbiBaHUM Ans BO306HOBEHUS paboTbl MOTOpa
yoanute npu4nHy 6J'IOKVIDOBKI/I WHeKa, n TONbKO 3arem
HaXMWTE Ha KHOMKYy pa36nokmpoBku (18), pacnonoxeHHyio
B HIXHEl 4acTu Koprnyca MOTopHoro 6oka (17).

WHAWKATOP NOAKJTIIOYEHUA CETU

CseToamoaHblii nHavkatop (19) oTpaxaeT nogady CeTeBoro
HanpsbKeHNst Ha MOTOPHBIN 6510k (17).

Mpw NoaKoYEHNN BUNKN KaBensi NUTaHNS B PO3ETKY NeKTpu-
4ecKoW CeTV HAMKaTop ByaeT CBETUTLCS.

NOoAroToOBKA MACOPYBKU K 9KCIMJTYATALIUN

IMocne TpaHCIOPTUPOBKY NN XPaHeHNs yCTPOMCTBA Npu

MOHWKXEHHOV TeMnepatype Heo6X0AUMO BbiepXaTb ero

npu KOMHaTHOM Temneparype He MeHee TPEX 4acoB.
M3Bnekute Macopybky 1 yaanuTe BCe ynakoBO4HblE MaTe-
puvarbl, NPOTPUTE KOPMYC BAAXHOW TKaHblO, MOC/E Yero
BbITPUTE €r0 HACYXO.

* Bce cbémHble getamm (1, 6, 7, 8, 9, 10, 11, 12, 13, 14, 15)
NPOMOiATE Tennol BOAOKN C HEATPanbHbIM MOIOLLMM Cpea-
CTBOM, OMOSIOCHUTE W Nepef, COOPKOM TLWATENbHO NPOo-
cylmre.

CGopka msicopy6ku

Cobepute paboyyto HacTb MACOPYOKM B COOTBETCTBUM CO CXe-
Mo (puc. 1).

— BcraBbte WwHek (8) B kopnyc paboyeii 4acTn Mscopybku (7).
— YcTaHoBUTE KPecToobpasHblii HOX (13).

BHuumanmne! YctaHasnvBaiite HOX pexyLueri CTOPOHOW Mo
HanpasneHuio K pelétke. Ecnau Hox Oyaetr ycraHoB/eH
Henpasu/ibHO, OH He ByAEeT BbIMOJHSTL QYHKLMIO PYOKU.
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— Bbibepute onHy Heobxomumytlo pewéTtky (9, 10 nam 11)
1 yCTaHOBUTE €€ NOBEpX HOXa, COBMECTMB BbICTYMbl Ha
peweéTke ¢ nasamu B kopryce paboyeit 4acTu MSCO-
pyo6Kkm (7).

— YcraHoBuTe dukcupyoLlee konbLo (12) n 3akpyTute ero
o YacoBow cTpenke (puc. 1).

MpumeyanHus:

- PewéTka c 6onee kpynHbimu otBepcTusivu (10, 11) noaxo-
AT A5 nepepaboTKy CbIPOro Msica, OBOLLEN, CyXOppyK-
TOB, CbIpa, PbiObl 1 T.1.

- Pewétka ¢ menkumu otBepctusmu (9) noaxoaut ans
nepepaboTkn Kak CbIpOro, Tak v yXe MpuroToBIeHHOro
msica, pblGbl 1 T.1.

— YnepxwuBasi pabouyylo HacTb Msacopybku (7) ycTaHo-
BUTE €e BO BXOAHOE OTBEpPCTUE peaykTopa MOTop-
Horo 6noka (16). Ans Yero HaknoHuTe pabouyyio YacTb
MscopyOkun Ha 30° OTHOCUTENBHO KOpryca MOTOPHOrO
6n0ka (puc. 2) 1 ycTaHOBUTE €€ BO BXOOHOE OTBEPCTUE
penykTopa MoTtopHoro 65oka (16). NMoeepHuTe pabouyio
4YacTb NPOTMB YACOBO CTPeskM Ha 30° 10 XxapakTepHOro
wenyka dukcaropa (5) (puc. 2).

— Ha pactpy6 paboueit 4actu msicopybku (7) ycTaHoBuTE
JIOTOK Ans nponykTos (1) (puc. 3).

— B oTBepcTue notka yctaHoBuTe Tonkarens (6) (puc. 4).

— Pasbopky npoBoauTe B 06paTHOM Nopsiake.

MoaroToeka Hacaaku ANs HABUBKKU COCUCOK
lMpumeyanue: Vicrnonb3yinTe TOIbKO HACaAKy A COCUCOK,
6e3 KpecToobpa3HoOro Hoxa v PeLLeTky.

— YcraHoBuTe wWwHek (8) B kopnyc paboyeii 4actT Msico-
py6ku (7).

— YcraHoBuTe Ha wWwHeK (8) nnockwii cenapartop KOM-
nnekta Hacapok (14) (y6egmTech, Y4TO BbleMKa Hacaakui
COBMELLEHa C BEPXHUM BbLICTYNOM paboyeit 4acTu Msico-
py6ku (7).

— YcTaHOBUTE ANVHHYIO HAcaaKy Ans HabuBKM cocncok (14).

— YcraHoBuTe duKcupyioLlee KobLo (12) u 3akpyTtute ero
o YyacoBoii cTpesike (puc. 5-8).

Moaroroeka Hacaaku «ke66e»

TMpumeyanue: Vicnonb3yvite T0NbKO HacaaKy Ansi kebbe, 6e3

KPeCcToobpasHOro Hoxa v PeLLETKN.

— YcraHoBuTe wWHek (8) B kopnyc paboyeit 4actu Msico-
pyo6km (7).

— YcTaHoBWTe Ha LWHeK Hacaaky «Keb6be» 1 eé kpenneHwue (15)
(puc. 9) (ybeauTtech, YTO BbleMKa Hacagku COBMELLEHA
C BEPXHUM BbICTYNOM pabouyeli 4acTu Mcopyokm (7)).

— YcraHoBuTe dukcupyoLee konbLo (12) u 3akpyTute ero
o YyacoBoii cTperke (puc. 9-12).

i  PY CCKUT e e

OCHOBHbIE NMPUHL1IMbI PABOTbl C MACOPYBKOWM

* Mscopybka npegHa3HayeHa ans nepepaboTku msica 6e3
KOCTEI TONBKO B IOMALLHUX YCNOBUSIX.

¢ CobepwTe yCTPONCTBO U YCTAHOBWTE €r0 HA POBHYIO CYXYIO
NOBEPXHOCTb.

¢ Y6eauTecb B TOM, YTO BEHTWSLMOHHbIE OTBEPCTUS Ha
Kopnyce He 3a6/10KMPOBaHbI.

* BcraBbTe BUNIKY CETEBOrO LIHypa B 3NIEKTPUHECKYIO
po3eTKy.

¢ T[ocTaBbTe nog, pabouyto YyacTb MAcopybku (7) nopxons-
Lyio nocyny.

¢ Yb6eauTechb B TOM, YTO MSICO MOJSIHOCTLIO OTTasno, yaa-
JINTE USNULLKN XK1pa U KOCTK, MOPEXbTE MACO Ha Ky6VIKVI
(20 MM x 20 MM x 60 MM) MK NONOCKMU Takoro pasmepa,
4T06bI OHVM JIETKO MOMELLANVCh B 0TBEpCTME noTka (1).

* BkiounTe yCTPONCTBO, HaxaB Ha KHOMKy @ (4).

* He Toponsck, NpoTankueaiite Msico B pacTpyd pabouyert
yactn msicopybku (7). Bo Bpemsi paboTbl MCronb3yiiTe
TOnKaresnb (6) M3 KOMMeKTa NOCTaBKU.

Brumanme! 3anpelyaetcs Crnonb30Bats 415 NPOTaakuBa-

HUs Msica Kakne-mbo npeameTsl. Hu B koem cry4ae He rpo-

TasKuBarite Msico pykamm.

* He npunaraiite Yype3amMepHbIX yCUINIA AJ19 NPOTANKMBAHUS
MsACa UK Apyrux NpoaykTos.

DyHKUMA OCTAaHOBKa/peBepc

¢ DyHKUMS OCTAHOBKM MO3BOSSIET MPU HAXATUN HA KHOMKY
O (3) v eé ypepxaHuum, 6e3 OTKMIIOYEHUs NUTaHWs, KpaT-
KOBPEMEHHO npepBaTh paboTy ABurarenss MOTOPHOMO
6n0oka (17). Pexxum MoxeT ObiTb NoNE3eH, Hanpumep, Ans
3arpy3Kku HOBbIX MHIPEAVEHTOB B JIOTOK A1 TPOAYKTOB (1)
160 NoBOPOTa UM 3aMeHbl MPUEMHON EMKOCTM B Npo-
uecce nepepaboTkun. Pabota MoTopa BO306GHOBUTCS Cpasy
npw oTnyckasum kHonku ) (3).

* B xome pybku msica MoxeT obpa3oBatbCsi 3aTop, Ans
ycTpaHeHusi o6pasoBasllerocs 3atopa cnepjyeT BOC-
nonb30BaTbCs GYHKLUMEN 0BPaTHOro0 BpaLLEHUs LUHEKa
«peBepc». 115 NepekNioYeHmns B pexxum o6paTHoro Bpa-
WEHNS LIHEKA «peBepec» HaxmuTe Ha KHOMKy (@ (4) n
BbIK/TIO4MTE MSICOPYOKY. 3aTeM, HaXMUTe 1 yaepxusante
KHorKy «peBepc» Q) (3). LUHek 6yneT Bpawatscs B npoTu-
BOMOJIOKHOM HanpaeneHnu, 1 paboyas 4acTb MSCOPyoKu
6ynet ocBoboxaeHa. Ecnu ato He paboTaert, oTko4MTE
YCTPOWCTBO OT 3NeKTPOCETU U ouyncTUTE ero pabouyio
4acTb BPYYHYIO OT 3aCTPSABLUMX UHIPEANEHTOB.

* Bpewms HenpepbiBHOM PaboThl YCTPOICTBa MO nepepa-
60TKe NPOAYKTOB He A0/HKHO NPEeBbIWaTh 5 MUHYT.
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* MMocne 5 MUHYT HenpepbIBHOW paboTbl CreayeT BbIKIIO-
YUTb YCTPOWCTBO W AaTb €My OXNaAUTbCst B TeyeHne
14aca, nocne 4ero MOXHO NPOJONXUTL PaboTy.

¢ Kak Tonbko Bbl 3akoH4MTE paboTy, BbIKIIOYNTE MSICOPYOKY.
[nsa atoro HaxmuTe Ha kHomky @ (4). OTKno4MTE MOTOP-
HbI 610K (17) MACOPYOKM OT 3NEKTPOCETU U TOSIbKO Noce
3TOro NpucTynariTe K eé pasbopke.

NMEPEPABOTKA MSICA

Mpumeyauns:

— [nsa ynyyqwenuns npouecca nepepaboTku Mmsica Hape-
3avite ero nonockamu aavHow 10 cM 1 TONLMHON 2 CM
wv Kybukamu. Yaanute KOCTU, KYCOYKU XPSILLIEVi U CYyX0-
KWJNIA, HACKOJTbKO 9TO BO3MOXHO. 3aMOPOXEHHOE MsSICO
HEobX0AMMO MOJIHOCTbIO PA3MOPO3UTh.

— MUcnone3yiite Bo Bpems paboTs ToskaTesns (6) 3 kom-
rneKkTa rnocTaBku,; 3arpeLuaeTcs NCrnoJsib30Barth 4715 MPo-
TankuBaHus msca kakue-snbo npeameTbl, HU B KOem
cJly4ae He rpoTasIkuBaTe MsiCo pykamu.

¢ Kak Tonbko Bbl 3aKOH4MTE paboTy, BbIKJIIOYUTE MSICO-
py6Ky. N5 3TOro HaxmMuTe Ha KHorky @ (4) 1 oTko4uTe
©e MOTOPHbI 610K OT CETU, TOSILKO NOCE 3TOr0 NPUCTY-
nawTe K ee pasbopke.

* [na cHsTus paboyeit YacTn MAcopybku (7) HaxmuTe
KHOMKy ©6nokmpoBku (5), noBepHuTe paboyylo YacTb
Mscopybku (7) NO 4acoBOW CTpenke 1 0TCoeanHuTe eé
OT pefykTopa MoTopHoro 6noka (17).

¢ [na pasbopku paboyeit 4acTu MACOpPyOKM OTKpyTUTE
dukcupytoLee konblo (12) 1 n3sneknte n3 eé kopnyca
YCTaHOB/EHHYIO peléTky (9, 10 unu 11), kpectoobpas-
HbI HOX (13) 1 WHek (8).

Ha6ueka cocucok

— [pwuroToBbTe dapLu.

— BbInoxwuTe rotoBbIv hapLu Ha N0TOK Ans NPoAykToB (1).

— Wcnonb3yiiTe Ans NpUroToBnieHnst Konbacok HaTypasib-
Hylo 060104Ky, NpeABapuUTENLHO NMOMECTVB €€ B COCYA,
c Ténsnoit Boaow Ha 10 MUHYT.

— HataHuTe pa3msryéHHyio 06onouKy Ha Hacazky (14)
1 3aBSXXUTE Ha KOHLLE 060M104KN y3e.

— BcTaBbTe CeTeByIO BUSIKY B 9/IEKTPUYECKYIO PO3ETKY.

— Bksiounte Mscopybky, HaxmuTe Ha KHomnky @ (4).

— JAns nopayv rotoBOro gaplua Ucnosbayite Tonkarens
(6), no mepe 3anonHeHuss 060N0YKM CABUraiTe e€ c
Hacagku (14), No mMepe BbICbIXaHWs 0G0SIOYKN CMayun-
BalTe e€ BOJON.

— Kak TONbKO Bbl 3aKOHYUTE pa60Ty, BbIK/IIOYUTE MACO-
pY6Ky. [Ins 3TOro HaxmuTe Ha KHomnky @ (4), u oTKo-

e i ... PYCCKMW

yuTe ee MOTOPHbIV 610K (17) OT anekTpuyeckol ceTu, n
TOMLKO NOCAE 3TOro NPUCTYNainTe K ee pasbopke.

WUcnonb3osaHue Hacaaku «<Ke66e»

Ke66e - TpagmumoHHoe BavkHeBOCTOYHOE 611040, KOTOpoe
rOTOBAT U3 MsICa ATHEHKA, MIUEHNYHON MYKWU 1 CNeuuid, KOTo-
pble py6sTCs BMECTe, YToGbl MONY4UTb OCHOBY 1S U3rOTOB-
neHus nonbix Tpybouek. TpyOoUKy HANONHSIOTCS HAYMHKOW U
o06xapvBatoTcs BO hpuTiope.

OKCNEPUMEHTUPYS C HAYMHKOM ANsi TPYOGOYeK, MOXHO roTo-
BUTb Pa3/IN4HbIE AENUKATECHI.

MpuroToBbTe OCHOBY ANS 060N104KM

— BbINnoxwuTe roToByld OCHOBY AJ1s1 060/I04KM Ha NOTOK AJist
npoaykTos (1).

- BcraBbTe ceTeBylo BUSKY LUHYPa 3N1EKTPONUTaHWS B 31eK-
TPUYECKYI0 PO3€eTKY.

- BkniounTte mMsicopybky, HaxmMuTe Ha KHOMKY @ (4).

- [Ins nopayn OCHOBbI Anst 060N0YKM UCMONb3YITE ToMKa-
Tenb (6) M3 KOMMIEKTa NOCTaBKM.

- OTpe3aiiTe rotoBble TPY6OUKN HEOOXOAMMONM LNHBI.

— Kak TonbKo Bbl 3aKOH4MTE PabOoTy, BbIKNOUUTE MSCOPYOKY.

- Ans aT0ro Haxmure Ha kHonky () (4), 1 OTK/IO4UTE MOTOP-
HbI 610K (17) OT 2NeKTPUYECKOW CETU, U TONbKO Mochne
3TOr0 MOXHO NPUCTYNaTh K e€ pasbopke.

PELENT KEBBE

Haunuka

BbapaHu+a 100 r

OnuskoBoe macsio 1,5 cTo108bie 10XKN

Pen4artbiii nyk (MEIKO HaLLMHKOBAHHbIV)

1,5 cTonoBbie noXxkn

lpsiHocTu o Bkycy

Conb 1/4 yariHoii 10XKkn

Myka 1 cTonoBasi noxka

wnm 1/2 CTON0BOWE TOXKN

* bBapaHuHy He06X0AVMMO W3MENsYUTb B MSCOPYOKE OAauH
Vv gga pasa.

* Penuartblii nyk obxapuBaloT B Macfie [0 3070TUCTOro
uBeTa, 3ateM fo6aBnsoT pybneHyio 6apaHvHy, Bce nps-
HOCTW, COJb U MYKY.

O6onoyka

lNoctHoe msico 450 r

Myxka 150-200 r

IMpsiHocTn 1 yariHas 1oxka (o BKycy)
MyckatHbivi opex 1 L.

KpacHsbivi MonoTbiti nepew (1o Bkycy)
lMepev; (ro Bkycy)

@»
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*  Msico n3mensHatoT B Msicopybke Tpy pasa, “3MenbHaeTcs
TakKe MyCKaTHbIV OPEX, 3aTEM CMELLIVBAIOT BCE KOMMOHEHTHI.

¢ Bonbluee KOIMYECTBO MACA U MEHbLLEE KONUYECTBO MyKn
B HapY>XHOV 060/104Ke 06EeCNeYMBatOT JTYHLLYIO KOHCUCTEH-
LMIO 1 BKYC rOTOBOrO n3genuvsa.

* [oTOBbIE pr60‘-IKVI HaNONHAKTCA HaHMHKOIZ, 3axXunmalTcsa
no kpasim, Tpyboukam npuaagrcs xenaemas popma.

* [oToBATCA TPY6OUKM BO DpUTIOPE.

YXO/[, 3A MACOPYEKOW

¢ [locne okoH4aHUs paboTbl CNEAyeT BbIKIIOYNTL MSICOPYOKY,
HaxaB Ha KHOMKY ( (4) 1 BbIHYTb BUJIKY CETEBOTO LLHYpa 13
3NEeKTPUYECKON PO3ETKN.

¢ OtBepHuTe ukcupymowee konbluo (12) u cHumuTe
pewétky (9, 10 unmn 11) n kpectoobpasHblin HOX (13) co
LHeka (8).

* W3Bnekute WHek (8) n3 paboyeit yactn macopybku (7).

* YpanuTe co WwHeka (8) ocTaTkvi MpoAyKTOB.

* [lpomoiite getanu mscopy6ku (1, 6, 7, 8, 9, 10, 11, 12,
13, 14, 15) B TENNOI BOAE C HEWTPasbHLIM MOKOLLUM

OBHAPY>XEHUE U YCTPAHEHVE HEUCINPABHOCTEN

CpeAcTBOM, OMONOCHWTE WX W nepen, cOOpKoi Tuia-
TenbHO npocywuTe. 3anpeLlaeTcs UCNonbL30BaTh ANs
MbITbs AeTaneii oTéenvBaiowmini pacTeop, coaepxa-
LM X110p, MOCKOJIbKY OH 0BecLBeyMBaeT anioMuHme-
Bbl€ MOBEPXHOCTU.

Hukorpa He MoiiTe petanu MsSiCOpyOkM B MOCYAOMOEY-
HOV MaLLnHe.

MpoTpuTe Kopnyc MAcopyoku (17) BNaxHOM TkaHblo, nocne
4ero BbITPUTE Hacyxo.

Ona unctkm kopnyca wmscopybku (17) 3anpelyaetcs
MNCcnosb30BaTb PACcTBOPUTENN U aépasmsﬂble 4yuctawme
cpencTea.

He nonyckaiiTe nonagaHvsi XWAKOCTW BHYTPb Kopryca
MSICOPYOKH.

Mpexpae yem ybpartb NPOCOXLINE MPUHAANEXHOCTU Ha
XpaHeHue, cMaxkbTe pelwéTku (9, 10, 11) n kpectoobpas-
HbIi HOX (13) pacTuTenbHbIM MacnoM — Tak oHu ByayT
3aumuieHbl OT OKUCNeHud. XpaHI/ITe Hencnonb3yemblie
Hacapgku (14, 15) B oTceke A/ XpaHeHWs, PacrnosoXeH-
HOM MNOA, CbEMHOW KpbiLLKOW Tonkatensi(2) (puc. 13).

HeucnpaBHocTb

Bo3moXHa npuyYnHa

MeTopbl ycTpaHeHust

JBuratens He 3any-
CKaeTCs U/Unw LUHeK
He BpalLaercs

Mpubop He noaknoyYeH
K cetn

MopkniounTe NPUBOP K 3NEKTPOCETU.
MpoBepbTe KHOMKY 3aLLUThI NPK Neperpyake

Jpuratens BbikO4a-
eTCs BO BpemMs Ucnosib-
30BaHusA

Mpubop neperpyxeH.
CpaboTtana sawmra

BoiknounTe npndop. OTkounTe Nprbop oT anekTpoceTw. Jainte
BPEMS AJ151 NOSIHOMO OXNIAXAEHUS MOTOpa (MPUMEPHO B TEYEHME

1 4aca). BctaBbTe BUnky B po3eTky. MOBTOPHO BKlO4MTE Npubop.
Ecnu msicopy6ka He BKIIIOHAEeTCsl, 9TO MOXET 03Ha4aTb, HTO B HEN
MMEIOTCH UHbIE NMOBPEXOEHNS. B atom cny4ae osa peMoHTa MACo-
py6Kv He0BXOAMMO 0BPATUTLCS B aBTOPU3OBAHHBIV (YNOHOMOYEH-
HblIl1) CEPBUCHBIV LIEHTP

LLIHek nepectan Bpa-
LWaTbCs, HO ABuraresb
He BbIKJ1O4YaeTCa

Mprbop neperpyxeH
NpOAyKTOM

Bhikntounte npnbop. 3atem, He MeHee Yem Yepe3 30 cek., HaxMuTe

1 yaepXvBaiiTe KHOMKY nepekoyarens «<pesepc». LLHek HauHeT Bpa-
LAaTbCA B NPOTUBOMNOJIOXHOM HanpasneHnum n LLIHEKOBBbI y3en pas-
rpysuTcst. [laiite msacopybke nopaboTarb HECKOSLKO CEKYHZ, B 3TOM
pexvme, 3aTem BbIKNOYUTE «peBepc». BknounTe npubop B 06bIHHOM
pexume.

Ecnv npumereHne pexunma «pesepc» He Jano pesynsrara, OTKIHUTe
npubop OT CETU 1 OYUCTUTE ETO.

KpecToobpasHblii HOX
YCTaHOBJIEH HENpPaBWIIbHO

YcTaHOBUTE KPECTOOOPasHbI HOX PEXYLLE CTOPOHOI No Hanpaene-
HWIO K peLuéTke

Bo Bpemsi paboTbl npu-
60opa NPOUCX0aNT CUb-
Hasi Bubpaums

MpopyKTbl Hape3aHsb!
C/IULLKOM KPYMHO

HapexsTe NpoayKTbl MEHbLLMM Pa3MepoM

e 1[)



XPAHEHUE

* [lepen Tem, kak yoparb MACOpPYOKy Ha xpaHeHue, yoeam-
TECb B TOM, YTO KOPMYC MSICOPYOKM U BCE ChEMHbIE AETaNN,
YUCTbIE N CyXne.

¢ XpaHuTe yCTPOMCTBO B CYXOM MPOXIaAHOM MECTe, HeaoCTyn-
HOM 151 IeTeN 1 NtoAei C OrpaHNyeHHbIMU BO3MOXHOCTSMMU.

KOMMNEKT NOCTABKU

Mscopy6bka — 1 wr.

Tonkarenb — 1 wT.

JloTok Ang NpoaykToB — 1 WT.

Pelwétkm - 3 wr.

Hacapka nns HabyBku COCMCOK — 1 LUT.
Hacapka ans npurotosnexus ke6oe — 1 L.
WHCTPYKUMS C rapaHTUAHLIM TanoHOM — 1 LuT.

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU
OnektponuTanue: 220-240 B ~ 50 Iy,
HomuHanbHas notpebnsemas MolHocTs: 600 BT

YTUIIU3ALUA
|

B uensix 3awmThl OKpyXaroLlelt cpefpl, Nocie OKOHYaHUs
cpoka cnyx6bl Nnpubopa 1 3NEMEHTOB NUTaHUsS (€CNN BXO-
AT B KOMMIEKT), He BbIOpackIBaiiTe nx BMECTE C 0ObIYHBIMU
GbITOBBIMU OTXOAaMU, nepenainte Nnprbop v 31eMeHTbl nuTa-
HUSI B CMELVANn3npoBaHHbIE NYHKTbl A8 AanbHenLen yTu-
nmsaumn.

OTxoapl, 06pasyoLwmecs Npu yTUAnsauum nagenuii, noane-
xar obs3atensHomy cbopy C nocnegyioLlein ytunmsaumei
B YCTAHOBJIEHHOM MOPSsiZKe.

Jns nonyy4envst LONoNHUTENbHON Hdopmauum o6 ytunmaa-
LMV AAHHOTO NPpoayKTa 06paTuTeCh B MECTHbIA MyHULMNAN-
TeT, cnyx6y yTunnsaumm GbITOBbIX OTXOA0B UM B MaraswH, rae
Bbl nprobpenu aaHHbIA NPOAYKT.

PYCCKUM

lNpoun3BoaunTens coxpaHsieT 3a COO0W MpaBo U3MEHSITb AN3aliH,
KOHCTPYKLMIO U TEXHUYECKNE XapaKTEPUCTUKY, HE BANSIOLUME
Ha obwwme npuHUmMbLl paboTsl ycTporicTea, 6e3 npensapu-
TeJ/IbHOro yBeAOM/IEHUS, U3-3a 4ero Mexay I/IHCprKLU/Ieﬁ n
nanennem moryt HaﬁﬂlO,anbCﬂ HE3Ha4YnTesIbHbIE Pa3JIN4us.
Ecnn nonbaoBartesib 06HapyXws Takue HeCOOTBETCTBUS, MPO-
UM co0BLLMTL 06 3TOM 10 3NEKTPOHHOW royTe info@rondell.ru
17151 Oy eHusi OGHOBIEHHOU BEPCUN MHCTPYKLMN.

Cpok cayx6bi ycTpoiicTea — 3 roga

ERL

WU3roTOBUTEJIb: CTAP MIIOC IMMUTEL
(STAR PLUS LIMITED)

MECTOHAXOX/EHUE U NOYTOBbIA APEC

DNS CBA3U: IOHUT A, 15-M1 OTAX,

K3VICW ABEPAMH XAYC, Ne38, XEHI UM POYL,

BOHTI HYK XAHT, FOHKOHT, KHP MO 3AKA3Y POHAENN
"MBX, CO®U-LLIAPNOTTEH LUTPACCE, 9-10, 14059
BEPJIVH, FTEPMAHUSA

WMMNOPTEP U YNOJIHOMO4YEHHOE U3rOTOBUTEJIEM
JIYO: 000 «TUMNEPUOH»

MECTOHAXOXXAEHUE U NOYTOBbINA AQPEC

ANA CBA3U: PP, 117452, I. MOCKBA,
YEPHOMOPCKWW BYJIbBAP, JOM 17, KOPTI. 1, 3TAX 4,
ODdUC 401, KAB. 2.

Ten.: +7 (499) 685-17-81, e-mail: info@rondell.ru
OTBETCTBEHHOCTb 3@ HECOOTBETCTBME NPOAYKLMUM
TPe6GOoBaHNAM TEXHUYECKVX PETNIaMEHTOB TaMOXEHHOro
€O103a BO3/I0XKEHA Ha YMOJIHOMOYEHHOE N3roTOBUTENEM
NNLO.

www.rondell.ru

TENE®DOH A4 CNPABOK: 8-800-100-18-30

COENAHO B KHP

JlaHHoe n3nenve coorseTcTByeT BCeM Tpebyembim
EeBPOneickuM 1 POCCUiickum craHaaptam 6e30-
MacHOCTY Y TUTVEHBI.
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MEAT GRINDER RDE-1456
The meat grinder is intended for processing products and making
homemade semi-finished products.

DESCRIPTION

Food tray

Attachment storage compartment lid
Reverse Q) /stop button

On/off button @

Meat grinder working part lock button
Pusher

Body of the working part of the meat grinder
Screw

Fine cutting plate

10. Medium cutting plate

11. Coarse cutting plate

12. Clamp ring

13. Crossed blade

14. Sausage filling attachment

15. Kebbe attachment

16. Hole of the gearbox of the motor block
17. Motor block

18. Current overload unlocking button
19. Power indicator

. Non-slip legs

CRNOG A ®N =

ATTENTION!

For additional protection you can install a residual current device
(RCD) with nominal operation current not exceeding 30 mA into
the mains; contact a specialist for installation.

SAFETY PRECAUTIONS

Read this instruction manual carefully before using the unit and

keep it for the whole unit operation period. Mishandling of the unit

may lead to its breakage and cause harm to the user or damage
to his/her property.

To reduce the risk of fire, to prevent electric shock and to avoid

otherinjuries, itis necessary to observe the following safety mea-

sures when using the electric meat grinder:

» Before switching the unit on for the first time, make sure that
the voltage in your mains corresponds to the operating volt-
age of the unit.

« The power cord is equipped with a euro plug; plug it into the
socket with reliable grounding contact.

« Use only the accessories supplied with the unit.

» Use a slightly damp cloth to clean the meat grinder body and
then wipe the unit body dry.

« Never leave the operating meat grinder unattended.

« Always switch the meat grinder off and unplug it before assem-
bling, disassembling and cleaning.

« Place the unit on a flat steady surface away from heat sources,
open flame, moisture and direct sunlight.

+ Do not set the unit on a heated surface or next to it (for instance,
near a gas or electric stove, near a heated oven or a cook-
ing surface).

« Handle the power cord with care, prevent it from multiple twist-
ing and straighten the power cord periodically.

« Do not use the power cord for carrying the meat grinder.

« Do not let the power cord hang from the edge of a table, and
make sure that the cord does not touch sharp furniture edges
and hot surfaces.

*  When unplugging the unit from the mains, hold the power plug
but not the cord.

« Do notconnect or disconnect the power cord from the mains and
do not touch it with wet hands, this may cause electric shock.

« Never immerse the meat grinder body, the power plug or the
power cord into water or other liquids.

« This unitis not intended for usage by children.

« Do notallow children to touch the unit body and the power cord
during the unit operation.

« During operation and breaks between operation cycles, the
unit should be placed out of reach of children.

« Do not leave children unattended to avoid them using the
unit as a toy.

« For children safety reasons do not leave polyethylene bags,
used as packaging, unattended.

Attention! Do not let children play with polyethylene bags or

packagmg film. Danger of suffocation!

The unit is not intended to be used by people with physical,
sensory or mental disabilities (including children) or by per-
sons lacking experience or knowledge if they are not under
supervision of a person who is responsible for their safety or if
they are not instructed by this person on the usage of the unit.

« If the power cord is damaged, it should be replaced by the
manufacturer, a maintenance service or similar qualified per-
sonnel to avoid danger.

« Do not attempt to repair the unit. Do not disassemble the unit,
if any malfunction is detected or after it was dropped, unplug
the unit and apply to any authorized service center from the
contact address list given in the warranty certificate and on the
website www.rondell.ru.

« Toavoid damages, transport the unitin the original package only.

« Keep the unit out of reach of children and disabled persons.

THIS UNIT IS INTENDED FOR HOUSEHOLD USE ONLY. ITS
COMMERCIAL USAGE AND USAGE IN PRODUCTION AREAS
AND WORK SPACES IS PROHIBITED.



ATTENTION!

» Before grinding meat, make sure that all bones and excess
fat are removed.

» Do not push the products with any foreign objects or your fin-
gers, use only the pusher (6) supplied with the unit.

» Do not try to process food with hard fiber (for example, ginger
or horseradish) in the meat grinder.

« To avoid obstructions, do not apply excessive force while
pushing meat with the pusher (6).

« If any hard piece of food stops the feeder screw or cutting
blade rotation, immediately switch the unit off and use the
screw reverse mode {) to remove the obstruction before
starting again.

AUTO SWITCH-OFF FUNCTION

» The meat grinder is equipped with an auto switch-off function
in case of motor overheating.

» In case of overheating of the motor, the automatic thermal
switch will trip, switching off the meat grinder.

« In this case immediately remove the power plug from the
mains socket.

« Let the meat grinder cool down for approximately 1 hour and
15 minutes before switching it on again (the unit can cool down
longer if the room temperature is high).

* Plug the meat grinder into the mains, switch it on, if the meat
grinder would not switch on, this may mean that it is damaged
in some other way. In this case apply to any authorized service
center at the contact address list given in the warranty certificate
and on the website www.rondell.ru for repairing the meat grinder.

OVERLOAD PROTECTION

In case of complete blocking of the working part with solid
objects, the unit is equipped with current overload protection in
order to protect the motor and meat grinder gearbox.

When it is switched on, in order to resume the motor operation,
remove the cause of the blockage of the screw, and only then
press the unlocking button (18) located in the lower part of the
motor block (17) body.

POWER INDICATOR

The LED indicator (19) indicates that mains voltage is applied to
the motor unit (17).

When the power plug is connected to the mains socket, the indi-
cator will light up.

BEFORE USING THE MEAT GRINDER

After unit transportation or storage at low temperature
keep it for at least three hours at room temperature before
switching on.

ENGLISH

* Unpack the meat grinder and remove all package mate-
rials, wipe the unit body with a damp cloth and then wipe
itdry.

« Wash all the removable parts (1, 6, 7, 8,9, 10, 11, 12, 13, 14,
15) with warm water and neutral detergent, rinse and dry
them thoroughly before assembling.

Assembling the meat grinder

Assemble the working part of the meat grinder according to

the diagram (pic. 1).

— Install the screw (8) in the body of the working part of the
meat grinder (7).

- Install the crossed blade (13).

Caution! Face the blade cutting side to the cutting plate. If

the blade is installed improperly, it will not grind the products.

— Select one required plate (9, 10 or 11) and set it over the
blade, matching the ledges on the plate with the grooves
on the working part of the meat grinder (7).

— Install the clamp ring (12) and thread it rotating clockwise
(pic. 1).

Notes:

— The coarse cutting plate (10, 11) is for processing raw
meat, vegetables, dried fruit, cheese, fish, etc.

— The fine cutting plate (9) is suited for processing both raw
and cooked meat, fish etc.

— Holding the working part of the meat grinder (7), install
it into the inlet opening of the motor unit gear (16). To do
this, tilt the working part of the meat grinder by 30° rela-
tive to the motor unit body (pic. 2) and install it into the inlet
opening of the motor unit gear (16). Rotate the working
part counterclockwise by 30° until the lock (5) distinctive
clicking (pic. 2).

— Place the food tray (1) on the working part of the meat
grinder (7) (pic. 3).

— Install the pusher (6) into the tray opening (pic. 4).

— Disassemble the unitin reverse order.

Preparing the sausage filling attachment

Notes: Use the sausage filling attachment only without the

crossed blade and the plate.

— Install the screw (8) in the body of the working part of the
meat grinder (7).

— Install the flat separator of the attachments set (14) on the
screw (8) (make sure that the groove on the attachment is
aligned with the top ledge of the working part of the meat
grinder (7)).

— Install the long sausage filling attachment (14).

- Install the clamp ring (12) and thread it rotating clockwise
(pic. 5-8).
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Preparing the kebbe attachment

Notes: Use the kebbe attachment only without the crossed blade

and the plate.

— Install the screw (8) in the body of the working part of the
meat grinder (7).

— Install the kebbe attachment and its clamp (15) on the screw
(pic. 9) (make sure that the groove on the attachment is
aligned with the top ledge of the working part of the meat
grinder (7)).

— Install the clamp ring (12) and thread it rotating clockwise
(pic. 9-12).

BASIC PRINCIPLES OF USING THE MEAT GRINDER

« The meat grinder is intended to mince boneless meat for
household use only.

« Assemble the unit and place it on a flat dry surface.

« Make sure that the ventilation openings on the unit body are
not blocked.

« Insert the power plug into the mains socket.

« Place a suitable bowl under the working part of the meat
grinder (7).

« Make sure that the meat is completely thawed, remove excess
fat and bones, cut the meat into cubes (20 mm x 20 mm x
60 mm), or strips of a size that fits easily into the opening of
the tray (1).

+ Switch the unit on by pressing the button @ (4).

« Slowly push the meat into the mouth of the working part of
the meat grinder (7). During operation, use the pusher (6)
supplied.

Attention! No use of any objects to push the meat is allowed.

Never push foods with your hands.

« Do not apply excessive effort while pushing the meat or other
products.

Stop/reverse function

« The stop function allows to briefly interrupt the operation of the
motor unit (17) engine by pressing the button Q) (3) and hold-
ing it, without switching off the power. This mode can be use-
ful, for example, for loading new ingredients into the food tray
(1) or turning or replacing the receiving container during pro-
cessing. The motor resumes operating right after you release
the button Q) (3).

+ Obstructions can appear during meat grinding, use the
screw reverse mode to remove the obstruction. To switch
to the screw reverse mode, press the button @® (4) and
switch the meat grinder off. Then press and hold the reverse
button Q) (3). The screw will rotate in the opposite direction,
and the working part of the meat grinder will be released. If

it does not work, unplug the unit and manually remove the
stuck ingredients from the working part.

« Do not run the unit for more than 5 minutes continuously.

« After 5 minutes of continuous use, switch the unit off and allow
it to cool down for 1 hour before further operation.

« As soon as you finish the work, switch the meat grinder off.
To do it, press the button @ (4). Unplug the motor unit (17)
and only after that you can disassemble it.

MEAT PROCESSING

Notes:

— For better processing of meat, cut it into strips 10 cm long and
2 cm thick or into cubes. Remove bones and pieces of cartilage
and sinew as much as possible. Defrost frozen meat completely.

— During the operation use only the pusher (6) supplied with
the unit; do not use any other objects, do not push meat with
your hands.

« Assoon as you finish the work, switch the meat grinder off. To
do this, press the button @) (4) and unplug the motor unit, only
after that you can start disassembling it.

« To remove the working part of the meat grinder (7), press
the lock button (5), turn the working part of the meat grinder
(7) clockwise and disconnect it from the motor block gear-
box (17).

« To disassemble the working part of the meat grinder, unscrew
the clamp ring (12) and remove the installed plate (9, 10 or 11),
crossed blade (13) and screw (8) from its body.

Filling sausages

— Prepare minced meat.

— Put the minced meat on the food tray (1).

— Use natural sausage casing for sausage making, having put it
beforehand into a bow!l with warm water for 10 minutes.

— Pull the softened casing on the attachment (14) and tie a knot
on the casing end.

— Insert the plug into the mains socket.

- Switch the meat grinder on by pressing the button @ (4).

— Use the pusher (6) to feed the minced meat, as the casing is
filled up, slide it off the attachment (14) as necessary, wet the
casing if it becomes dry.

— Assoon as you finish the work, turn off the meat grinder. To do
this, press the button @ (4) and unplug the motor unit (17),
only after that you can start disassembling it.

Using the «kebbe» attachment

Kebbe is a traditional Middle Eastern dish cooked of lamb meat,
wheat flour and spices chopped together to prepare the base for
hollow rolls. The rolls are filled and deep fried.

You can make different delicacies trying various fillings.



Prepare the casing base

— Put the prepared casing meat on the food pan (1).
— Insert the power cord plug into the mains socket.

- Switch the meat grinder on by pressing the button @) (4). .

— Use the pusher (6) supplied to feed the casing base.
— Cutoff rolls of the required length.

— To do this, press the button @ (4) and unplug the motor unit ~ «

(17), only after that you can start disassembling it.

KEBBE RECIPE

Filling

Lamb meat 100 g

Olive oil 1,5 table spoon

Onion (minced) 1,5 table spoon

Spice to taste
Salt 1/4 tea spoon

Flour 1 table spoon or 1/2 table spoon
* Mince the lamb meat once or twice.

« Fry onion in oil until it gets gold color, and then add minced -

lamb meat, spice, salt and flour.

Casing

Lean meat 450 g

Flour 150-200 g

Spice 1 tea spoon (to taste)
Nutmeg 1 pc.

Ground chilli pepper (to taste)

Pepper (to taste)

* Mince the meat thrice, mince nutmeg, and mix the components.

TROUBLESHOOTING

ENGLISH

* More meat and less flour in a casing provide better consis-
tency and taste of the prepared dish.

« Fill the rolls, clamp at edges, and shape as you wish.

Deep fry the rolls.

MEAT GRINDER CARE

After you finish operating, switch the meat grinder off by press-

ing the button @ (4) and unplug it.

* Unscrew the clamp ring (12) and remove the plate (9, 10 or 11),
crossed blade (13) from the screw (8).

+ Remove the screw (8) from the working part of the meat
grinder (7).

« Remove food residues from the screw (8).

« Wash the meat grinder parts (1, 6, 7, 8, 9, 10, 11, 12, 13, 14,

15) in warm water with neutral detergent, rinse them and dry

thoroughly before assembly. Do not use a bleach solution

containing chlorine to wash the parts as it will discolour the

aluminum surfaces.

Never wash the meat grinder parts in the dishwasher.

* Clean the meat grinder body (17) with a slightly damp cloth and
then wipe the body dry.

« Do not use solvents or abrasives to clean the meat grinder
body (17).

« Provide that no liquid gets inside the meat grinder body.

Oil the plates (9, 10, 11) and the crossed blade (13) with vege-

table oil before taking the dried accessories away for storage —

this will protect them from oxidation. Keep the attachments

(14, 15) you don’t use in the storage compartment under the

pusher (2) removable lid (pic. 13).

Malfunction

Possible cause

Solution methods

The motor does not start
and/or the screw does
not rotate

The unit is not connected
to the mains

Plug the unit. Check the current overload protection button.

The motor stops during
operation

The unit is overloaded.
Protection has switched on

Switch the unit off. Unplug the unit from the mains. Give the motor time
to cool down completely (for approximately 1 hour). Insert the plug
into the socket. Switch the unit on again. If the meat grinder cannot be
switched on, it may mean that it is damaged. In this case apply to an
authorized service center to repair the meat grinder

The screw stopped rotating
but the motor does not
switch off

The unit is overloaded with
food products

Switch the unit off. Then, no later than after 30 seconds, press and
hold the switch button «reverse». The screw will start rotating in the
opposite direction and the screw block will be unloaded. Let the meat
grinder operate in this mode for several seconds and then switch the
«reverse» off. Switch the unit on in normal mode. If the application of
the «Reverse» mode did not work, unplug the unit from the mains and

cleanit.




ENGLISH

Malfunction Possible cause

Solution methods

The crossed blade is not
installed correctly

The screw stopped rotating
but the motor does not
switch off

Install the crossed blade with the cutting side facing the cutting plate.

The unit vibrates during
operation

The food products are cut
into very large pieces

Cut the products into smaller pieces

STORAGE

« Before taking the meat grinder away for storage, make sure
that the meat grinder body and all removable parts are clean
and dry.

« Keep the unit in a dry cool place out of reach of children and
disabled persons.

DELIVERY SET

Meat grinder - 1 pc.

Pusher - 1 pc.

Food tray - 1 pc.

Plates - 3 pcs.

Sausage filling attachment — 1 pc.

Kebbe attachment — 1 pc.

Instruction manual with warranty certificate — 1 pc.

TECHNICAL SPECIFICATIONS
Power supply: 220-240 V ~ 50 Hz
Rated input power: 600 W

RECYCLING

|
For environment protection do not throw out the unit and the bat-
teries (if included), do not discard the unit and the batteries with

usual household waste after the service life expiration; apply to
specialized centers for further recycling.

The waste generated during the disposal of the unit is subject
to mandatory collection and consequent disposal in the pre-
scribed manner.

For further information about recycling of this product apply to a
local municipal administration, a disposal service or to the shop
where you purchased this product.

The manufacturer preserves the right to change design, struc-
ture and specifications not affecting general principles of the
unit operation without a preliminary notification due to which
insignificant differences between the manual and product may
be observed. If the user reveals such differences, please report
them via e-mail info@rondell.ru for receipt of an updated manual.

Unit operating life is 3 years

Guarantee
Details regarding guarantee conditions can be obtained from the
dealer from whom the appliance was purchased. The bill of sale
or receipt must be produced when making any claim under the
terms of this guarantee.
This product conforms to the EMC Directive 2014/30/
EU and to the Low Voltage Directive 2014/35/EU.



FLEISCHWOLF RDE-1456
Der Fleischwolf ist fiir Nahrungsmittelbearbeitung und Zubereitung
von Haushalbprodukten bestimmt.

BESCHREIBUNG

. Schale fir Nahrungsmittel

Deckel des Aufsatzaufbewahrungsfachs
Reverse {)-/Stopp-Taste
Ein-/Ausschalttaste @

Taste zum Blockieren des Arbeitsteils des Fleischwolfs
Stampfer

Gehéuse des Arbeitsteils des Fleischwolfes
Schnecke

Lochscheibe fiir feines Hacken
Lochscheibe fiir mittleres Hacken
Lochscheibe fiir grobes Hacken
Befestigungsring

Kreuzmesser

Aufsatz zum Einfiillen von Wiirstchen
Kebbeaufsatz

Offnung des Getriebes der Motoreinheit
Motoreinheit

Entriegelungstaste bei Uberstrom
Netzwerkverbindungsanzeige
Rutschfeste FiiRe

PNDOTH LN

9.

10.
1.
12.
13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.
20.

SICHERHEITSMABNAHMEN

Lesen Sie die Bedienungsanleitung vor der Gerétenutzung sorg-

faltig durch und bewahren Sie sie fiir die gesamte Betriebsdauer

auf. Nicht ordnungsgeméfRe Nutzung des Gerats kann zu sei-
ner Stérung filhren und einen gesundheitlichen oder materiellen

Schaden beim Nutzer hervorrufen.

Um Brand- oder Stromschlagrisiko und andere Verletzungen zu

vermeiden sind beim Gebrauch des elektrischen Fleischwolfs fol-

gende Sicherheitsmanahmen zu beachten:

« Vor der ersten Nutzung vergewissern Sie sich, dass die
Netzspannung und die Betriebsspannung des Gerats (iber-
einstimmen.

« Benutzen Sie nur das mitgelieferte Zubehor.

* Benutzen Sie ein leicht angefeuchtetes Tuch fir die
Reinigung des Fleischwolfgehauses, danach trocknen Sie
das Gehause ab.

« Lassen Sie das eingeschaltete Gerét nie unbeaufsichtigt.

« Schalten Sie den Fleischwolf aus und trennen Sie ihn vom
Stromnetz ab vor dem Zusammenbau, Ausbau oder vor der
Reinigung.

« Stellen Sie das Gerat auf einer ebenen und standfesten
Oberflache fern von Warmequellen, offenem Feuer, Feuchtigkeit
und direkten Sonnenstrahlen auf.

Achtung!

DEUTSCH

« Es ist nicht gestattet, das Gerat auf heiler Oberflache oder
neben solcher (zum Beispiel, neben Gas- oder Elektroherd,
geheiztem Backofen oder Kochflache) aufzustellen.

» Gehen Sie mit dem Netzkabel vorsichtig um, lassen Sie es sich
nicht mehrmalig verdrehen und richten Sie es periodisch auf.

» Es ist nicht gestattet, das Netzkabel als Griff zum Tragen des
Fleischwolfs zu benutzen.

+ Achten Sie darauf, dass das Netzkabel vom Tisch nicht her-
abhangt und scharfe Mobelkanten und heile Oberflachen
nicht beriihrt.

+ Zum Abtrennen des Netzsteckers von der Steckdose ziehen
Sie das Netzkabel nicht, sondern halten Sie den Netzstecker.

» Es ist nicht gestattet, das Netzkabel und den Netzstecker mit
nassen Handen anzuschlieRen, abzutrennen und zu halten, es
kann zum Stromschlag fiihren.

» Tauchen Sie nie das Fleischwolfsgehéduse, das Netzkabel oder
den Netzstecker ins Wasser oder andere Flissigkeiten.

» Dieses Gerat ist nicht fiir Gebrauch von Kindern geeignet.

» Lassen Sie Kinder das Gerét und das Netzkabel wahrend des
Betriebs des Gerats nicht berlihren.

» Wahrend des Betriebs und der Betriebspausen stellen Sie das
Gerat an einem fir Kinder unzugénglichen Ort auf.

« Kinder sollen beaufsichtigt werden, damit sie mit dem Gerat
nicht spielen.

* Aus Kindersicherheitsgriinden lassen Sie Plastiktlten, die als
Verpackung verwendet werden, nie ohne Aufsicht.

Lassen Sie Kinder mit Plastiktiiten

Verpackungsfolien nicht spielen. Erstickungsgefahr!

+ Dieses Gerat ist flir Personen (darunter Kinder) mit Kérper-,
Nerven- und Geistesstérungen oder Personen ohne ausrei-
chende Lebenserfahrung und Kenntnisse nicht geeignet, wenn
sie sich unter Aufsicht der Person, die fiir inre Sicherheit verant-
wortlich ist, nicht befinden oder entsprechende Anweisungen
Uber die Geratenutzung nicht bekommen haben.

+ Wenn das Netzkabel beschadigt ist, soll es vom Hersteller,
Kundendienst oder ahnlich qualifiziertem Personal ersetzt wer-
den, um Gefahren zu vermeiden.

+ Es ist nicht gestattet, das Gerét selbstandig zu reparieren.
Es ist nicht gestattet, das Geréat selbstéandig auseinanderzu-
nehmen, bei der Feststellung jeglicher Beschadigungen oder
im Sturzfall trennen Sie das Geréat von der Steckdose ab und
wenden Sie sich an einen autorisierten (bevollméchtigten)
Kundendienst unter Kontaktadressen am Garantieschein und
auf der Webseite www.rondell.ru.

» Um Beschadigungen zu vermeiden, transportieren Sie das
Gerat nur in der Fabrikverpackung.

» Bewahren Sie das Geréat an einem fiir Kinder und behinderte
Personen unzugéanglichen Ort auf.

oder



DEUTSCH

DIESES GERAT IST NUR FUR DEN HAUSHALTSGEBRAUCH
BESTIMMT. KOMMERZIELLE NUTZUNG UND VERWENDUNG
DES GERATS IN BETRIEBSBEREICHEN UND ARBEITSRAUMEN
IST VERBOTEN.

ACHTUNG!

« \Vergewissern Sie sich vor dem Hacken von Fleisch, dass alle
Knochen und Fettreste entfernt sind.

* Es ist nicht gestattet, die Nahrungsmittel mit fremden
Gegenstanden oder mit den Fingern durchzustofRen, benutzen
Sie nur den mitgelieferten Stampfer (6).

« Es ist nicht gestattet, Nahrungsmittel mit harten Fasern
(z.B. Ingwer oder Meerrettich) mit dem Fleischwolf zu bear-
beiten.

*« Um Verstopfungen zu vermeiden, verwenden Sie beim
DurchstoRRen des Fleisches mit dem Stampfer (6) keine (iber-
maRige Kraft.

« Falls ein harter Bissen der Nahrungsmittel steckenbleibt und
zum Drehungsstop der Schnecke und des Messers fiihrt, schal-
ten Sie das Gerat sofort aus und entfernen Sie die Verstopfung,
indem Sie die Riicklauffunktion der Schnecke Reverse ()
benutzen, bevor Sie die Nutzung fortsetzen.

FUNKTION DER AUTOMATISCHEN ABSCHALTUNG
Der Fleischwolf ist mit einer Funktion der automatischen
Abschaltung bei der Uberhitzung des Elektromotors ausge-
stattet.

« Bei der Uberhitzung des Elektromotors spricht das
Sicherungselement automatisch an, und der Fleischwolf schal-
tet sich aus.

+ In diesem Fall ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose
sofort heraus.

« Lassen Sie den Fleischwolf ca. 1 Stunde 15 Minuten abkiihlen
(bei erhohter Raumtemperatur kann es langer dauern, bis sich
der Elektromotor abkdihlt), bevor Sie ihn wieder einschalten.

« SchlieRen Sie den Fleischwolf ans Stromnetz an und schalten
Sie ihn ein; falls sich der Fleischwolf nicht einschaltet, kann dies
bedeuten, dass der Fleischwolf andere Beschadigungen hat. In
diesem Fall wenden Sie sich zur Reparatur des Fleischwolfs an
einen autorisierten (bevollméchtigten) Kundendienst unter den
am Garantieschein und auf der Website www.rondell.ru ange-
gebenen Kontaktadressen.

UBERLASTUNGSSCHUTZ

Im Falle einer vollstandigen Blockierung der Arbeitseinheit durch
feste Gegensténde ist ein Uberstromschutz zum Schutz des Motors
und des Getriebes von Fleischwolf vorgesehen.

Um nach ihrer Auslésung den Betrieb des Motors wieder aufzuneh-
men, beseitigen Sie die Ursache der Blockierung der Schnecke und

driicken Sie erst dann die Entriegelungstaste (18), die sich im unte-
ren Teil des Gehauses der Motoreinheit (17) befindet.

NETZWERKVERBINDUNGSANZEIGE

Die LED-Anzeige (19) zeigt an, dass Netzspannung an der
Motoreinheit (17) anliegt.

Wenn Sie den Netzstecker an eine Steckdose anschlielen,
leuchtet die Anzeige auf.

VORBEREITUNG DES FLEISCHWOLFS ZUM BETRIEB

Falls das Gerét bei niedrigen Temperaturen transportiert oder

aufbewahrt wurde, lassen Sie es bei der Raumlufttemperatur

nicht iger als drei Stunden bleib

» Nehmen Sie den Fleischwolf heraus und entfernen Sie alle
Verpackungsmaterialien, wischen Sie das Gehduse des
Gerats mit einem feuchten Tuch ab, danach trocknen Sie
es ab.

« Alle abnehmbaren Teile (1, 6, 7, 8, 9, 10, 11, 12, 13,
14, 15) waschen Sie mit Warmwasser und einem neutra-
len Reinigungsmittel, spllen und trocknen Sie sie vor dem
Zusammensetzen griindlich ab.

Zusammenbau des Fleischwolfs

Bauen Sie den Arbeitsteil des Fleischwolfs gemal dem

Diagramm zusammen (Abb. 1).

— Setzen Sie die Schnecke (8) in das Gehause des Fleischwolf-
Arbeitsteils (7) ein.

— Setzen Sie das Kreuzmesser (13) auf.

Achtung! Setzen Sie das Messer mit der Schneidseite gegen

das Gitter auf. Falls das Messer falsch aufgesetzt ist, wird es

keine Hackfunktion erfiillen.

— Wahlen Sie ein erforderliches Gitter (9, 10 oder 11) und setzen
Sie es Uber dem Messer auf, indem Sie die Vorspriinge des
Gitters mit den Aussparungen im Gehause des Fleischwolf-
Arbeitsteils (7) ausrichten.

— Setzen Sie den Befestigungsring (12) auf und schrauben Sie
ihn im Uhrzeigersinn ein (Abb. 1).

Anmerkungen:

Das Gitter mit gréBeren L6chern (10, 11) ist fiir die

Bearbeitung von Rohfleisch, Gemiise, Trockenobst, Kése,

Fisch u.a. geeignet.

Das Gitter mit kleinen Léchern (9) ist fiir die Bearbeitung

sowohl von Rohfleisch, als auch von zubereitetem Fleisch,

Fisch u.a. geeignet.

Halten Sie das Fleischwolf-Arbeitsteil (7) und setzen Sie

es in der Einlassoffnung des Motoreinheitsgetriebes (16).

Neigen Sie dazu das Arbeitsteil des Fleischwolfs um 30°

zum Motoreinheitsgehduse (Abb. 2) und setzen Sie es in der

Einlassoffnung des Motoreinheitsgetriebes (16) auf. Drehen



Sie das Arbeitsteil um 30° gegen den Uhrzeigersinn, bis die
Verriegelung (5) einrastet (Abb. 2).

Setzen Sie die Schale fiir Nahrungsmittel (1) auf den Trichter
des Fleischwolf-Arbeitsteils (7) auf (Abb. 3).

Setzen Sie den Stampfer (6) in die Offnung der Schale ein
(Abb. 4).

Fiihren Sie den Abbau in umgekehrter Reihenfolge durch.

Vorbereitung des Aufsatzes zum Einfiillen von Wiirstchen
Anmerkung: Verwenden Sie nur den Aufsatz fiir Wiirstchen,
ohne Kreuzmesser und Gitter.

Setzen Sie die Schnecke (8) ins Gehause des Fleischwolf-
Arbeitsteils (7) ein.

Setzen Sie den Flachabscheider des Aufsatzes (14) an
die Schnecke (8) (stellen Sie sicher, dass die Aussparung
des Aufsatzes mit dem oberen Vorsprung des Fleischwolf-
Arbeitsteils (7) ausgerichtet ist).

Setzen Sie den langen Aufsatz zum Einflillen von Wiirstchen
(14) auf.

Setzen Sie den Befestigungsring (12) auf und schrauben Sie
ihn im Uhrzeigersinn ein (Abb. 5-8).

Vorbereitung des «Kebbex»-Aufsatzes

Anmerkung: Verwenden Sie nur den Aufsatz fiir «<Kebbe», ohne
Kreuzmesser und Gitter.

— Setzen Sie die Schnecke (8) ins Gehaduse des Fleischwolf-
Arbeitsteils (7) ein.

Setzen Sie den Aufsatz «Kebbe» und seine Halterung (15)
auf die Schnecke (Abb. 9) (stellen Sie sicher, dass die
Aussparung des Aufsatzes mit dem oberen Vorsprung des
Fleischwolf-Arbeitsteils (7) ausgerichtet ist).

Setzen Sie den Befestigungsring (12) auf und schrauben Sie
ihn im Uhrzeigersinn ein (Abb. 9-12).

GRUNDSATZE DES FLEISCHWOLFBETRIEBS

« Das Gerét ist fir die Bearbeitung von Fleisch ohne Knochen
und nur fir den Gebrauch im Haushalt geeignet.

« Setzen Sie das Gerat zusammen und stellen Sie es auf eine
gerade trockene Oberflache auf.

« \Vergewissern Sie sich, dass die Liftungséffnungen am
Gehéuse nicht blockiert sind.

« Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose ein.

« Stellen Sie geeignetes Geschirr unter den Arbeitsteil des
Fleischwolfes (7).

+ Vergewissern Sie sich, dass Fleisch komplett aufgetaut ist,
entfernen Sie lbriges Fett und Knochen, schneiden Sie das
Fleisch in passende Stiicke (20 mm x 20 mm x 60 mm) oder
Streifen, die in die Offnung der Schale (1) leicht hineinpassen.

DEUTSCH

+ Schalten Sie das Gerét ein, indem Sie die Taste @ (4) dri-
cken.

+ StoRen Sie das Fleisch in den Trichter des Arbeitsteils des
Fleischwolfes (7) langsam durch. Wéahrend des Betriebs
benutzen Sie den mitgelieferten Stampfer (6).

Achtung! Es ist nicht gestattet, andere Gegenstdnde zum

DurchstoBBen des Fleisches zu benutzen. Sto3en Sie das Fleisch

mit Ihren Hénden nie durch.

+ Wenden Sie keine UberméaRige Kraft an, um Fleisch oder
andere Nahrungsmittel durchzustofen.

Stopp-/Reverse-Funktion

» Die Stoppfunktion erméglicht es, durch Driicken und Halten
der Taste ) (3), ohne die Stromversorgung auszuschal-
ten, den Betrieb der Motoreinheit (17) kurzzeitig zu unterbre-
chen. Den Betrieb kann man beispielsweise nutzen, um neue
Zutaten in die Schale fiir Nahrungsmittel (1) einzulegen oder
den Auffangbehalter wahrend der Verarbeitung zu drehen
oder auszutauschen. Der Motor lauft sofort wieder, wenn die
Taste O (3) losgelassen wird.

« Es kann sich eine Verstopfung wahrend des Fleischhackens
bilden. Um die entstandene Verstopfung zu beseitigen, benut-
zen Sie die Ricklauffunktion der Schnecke «Reverse».
Driicken Sie die Taste (O (4) und schalten Sie den Fleischwolf
aus, um in den Ricklaufmodus der Schnecke «Reverse»
umzuschalten. Dann driicken Sie und halten Sie die Taste
Reverse Q) (3). Die Schnecke wird riickwérts laufen und das
Arbeitsteil des Fleischwolfes wird freigemacht werden. Wenn
dies nicht funktioniert, trennen Sie das Gerat vom Stromnetz
ab und reinigen Sie sein Arbeitsteil manuell von festsitzen-
den Zutaten.

« Die Dauerbetriebszeit der Nahrungsmittelbearbeitung soll
5 Minuten nicht Gibersteigen.

» Schalten Sie das Gerat nach 5 Minuten Dauerbetrieb aus
und lassen Sie es 1 Stunde abkiihlen, danach kénnen Sie
weiterarbeiten.

« Sobald Sie mit der Arbeit fertig sind, schalten Sie den
Fleischwolf aus. Driicken Sie dazu die Taste () (4). Trennen
Sie die Motoreinheit (17) des Fleischwolfes vom Stromnetz ab
und beginnen Sie erst danach mit dem Ausbau des Gerats.

FLEISCHBEARBEITUNG

Anmerkungen:

— Schneiden Sie das Fleisch in 10 cm lange und 2 cm dicke
Streifen oder Wiirfel, um die Verarbeitung zu verbessern.
Entfernen Sie so weit wie méglich Knochen, Knorpel- und
Sehnenstiicke. Eingefrorenes Fleisch soll véllig aufgetaut
werden.



EUTSCH

Verwenden Sie wéhrend des Betriebs den Pusher (6) aus dem
Lieferumfang; es ist verboten, irgendwelche Gegenstande zum
Fleischschieben zu verwenden, schieben Sie auf keinen Fall
das Fleisch mit den Handen.

+ Sobald Sie mit der Arbeit fertig sind, schalten Sie den
Fleischwolf aus. Drlicken Sie dazu die Taste @ (4) und trennen
Sie seine Motoreinheit vom Netzwerk, beginnen Sie erst danach
mit dem Ausbau des Geréts.

* Zum Abnehmen des Arbeitsteils des Fleischwolfes (7) dri-
cken Sie die Sperrtaste (5), drehen Sie den Arbeitsteil des
Fleischwolfes (7) im Uhrzeigersinn und trennen Sie ihn vom
Getriebe der Motoreinheit (17).

+ Um den Arbeitsteil des Fleischwolfes auseinanderzunehmen,

schrauben Sie den Befestigungsring (12) ab und nehmen Sie

die aufgesetzte Lochscheibe (9, 10 oder 11), das Kreuzmesser

(13) und die Schnecke (8) aus seinem Gehause heraus.

D

Auffiillen von Wiirstchen

Bereiten Sie Fiillsel zu.

Legen Sie das fertige Fiillsel auf die Schale fiir Nahrungsmittel (1).
Benutzen Sie eine Naturhille fiir die Wiirstchenzubereitung,
legen Sie diese vorher in einen Behalter mit Warmwasser fiir
10 Minuten ein.

Ziehen Sie die aufgeweichte Hille auf den Aufsatz (14) an und
binden Sie einen Knoten am Ende der Hiille.

Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose ein.

Schalten Sie den Fleischwolf durch Driicken der Taste @
(4) ein.

Fir die Zufuhr des fertigen Hackfleischs benutzen Sie den
Pusher (6), ziehen Sie die Hiille wéhrend der Auffiillung vom
Aufsatz (14) ab, feuchten Sie die Hiille bei Abtrocknung mit
Wasser an.

Nach der Beendigung des Betriebs schalten Sie den Fleischwolf
aus. Driicken Sie dazu die Taste @ (4), trennen Sie seine
Motoreinheit (17) vom Stromnetz ab und beginnen Sie erst
danach mit dem Ausbau des Geréts.

Nutzung des Kebbeaufsatzes

Kebbe ist ein traditionelles nahdstliches Gericht aus Lammfleisch,
Weizenmehl und Gewiirzen, die zusammen gehackt und als
HohlIréhrchen-Grundlage verwendet werden. Die Hohlrdhrchen
werden gefiillt und frittiert.

Beim Experimentieren mit der Fillung fiir Hohlréhrchen kénnen ver-
schiedene Delikatessen zubereitet werden.

Bereiten Sie die Grundlage fiir eine Hiille vor

Legen Sie die fertige Grundlage fiir die Hille auf die Schale fiir
Nahrungsmittel (1).

Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.

Schalten Sie den Fleischwolf durch Driicken der Taste @
(4) ein.

Fur die Zufuhr der Grundlage fiir die Hiille benutzen Sie den mit-
gelieferten Stampfer (6).

Schneiden Sie fertige Réhrchen erforderlicher Léange ab.
Driicken Sie dazu die Taste (O (4), trennen Sie die Motoreinheit
(17) vom Stromnetz ab und beginnen Sie erst danach mit dem
Ausbau des Geréts.

KEBBE-REZEPT

Fillung

100 g Hammelfleisch

1,5 Essloffel Olivendl

1,5 Essloffel

Knollenzwiebel (fein gehackt)

Gewlirze nach Geschmack

1/4 Teelbffel Salz

1 Essléffel oder 1/2 Essloffel Mehl

+ Hammelfleisch soll im Fleischwolf einmal oder zweimal zer-
kleinert werden.

+  Knollenzwiebel wird in Ol goldgelb gerdstet, danach werden
gehacktes Hammelfleisch, alle Gewiirze, Salz und Mehl zuge-
geben.

Hiille

450 g Mageres Fleisch

150-200 g Mehl

1 Teel6ffel Gewiirze (nach Geschmack)

1 St. Muskatnuf3

Gemabhlener roter Pfeffer (nach Geschmack)

Pfeffer (nach Geschmack)

+ Fleisch wird im Fleischwolf dreimal zerkleinert, Muskatnuss wird
auch zerkleinert, danach werden alle Komponenten gemischt.

« Die groRere Fleischmenge und kleinere Mehimenge in der
Aulenhille gewahrleisten eine bessere Konsistenz und besse-
ren Geschmack des zubereiteten Gerichtes.

+ Die zubereiteten Rohrchen werden gefiillt, an den Réndern
geklemmt und nach Wunsch geformt.

» Die Rohrchen werden frittiert.

PFLEGE DES FLEISCHWOLFES

+ Schalten Sie den Fleischwolf nach Beendigung der Arbeit
aus, indem Sie die Taste @ (4) driicken und ziehen Sie den
Netzstecker aus der Steckdose.

+ Drehen Sie den Befestigungsring (12) und entfernen Sie die
Lochscheibe (9, 10 oder 11), das Kreuzmesser (13) von der
Schnecke (8).

» Entfernen Sie die Schnecke (8) aus dem Arbeitsteil des
Fleischwolfes (7).



+ Entfernen Sie die Nahrungsmittelreste von der Schnecke (8).

« Waschen Sie die Fleischwolfteile (1, 6, 7, 8, 9, 10, 11, 12, 13, 14,
15) in warmem Wasser mit neutralem Reinigungsmittel, spiilen
Sie sie ab und trocknen Sie sie vor dem Zusammenbau griindlich
ab. Es ist nicht gestattet, die Teile mit chlorhaltiger Bleichlésung
zu waschen, weil sie Aluminiumoberflachen entfarbt.

« Waschen Sie die Fleischwolfteile in der Geschirrspiilmaschine
nicht.

+ Wischen Sie das Gehéause des Fleischwolfes (17) mit einem

DEUTSCH

+ Es ist nicht gestattet, Abrasiv- und Losungsmittel fiir die
Reinigung des Gehauses des Fleischwolfs (17) zu benutzen.

* Achten Sie darauf, dass keine Fliissigkeit ins Gehause des
Fleischwolfs gelangt.

+ Bevor Sie das getrocknete Zubehdr zur Aufbewahrung
wegpacken, schmieren Sie die Gitter (9, 10, 11) und das
Kreuzmesser (13) mit Pflanzendl — so schiitzen Sie diese vor
Oxidation. Bewahren Sie unbenutzte Aufsitze (14, 15) im
Aufbewahrungsfach auf, das sich unter dem abnehmbaren

feuchten Tuch und dann trocknen Sie es ab.

FEHLERBEHANDLUNG

Deckel des Dampfers (2) befindet (Abb. 13).

Fehler

Mogliche Ursache

Behebung

Der Motor startet nicht und/
oder die Schnecke dreht
sich nicht

Das Gerat ist ans Netz
nicht angeschlossen

SchlieBen Sie das Gerét ans Stromnetz. Uberpriifen Sie die
Uberlastschutztaste

Der Motor schaltet sich
wahrend des Gebrauchs aus

Das Gerat ist Uiberlastet.

Der Schutz hat
angesprochen

Schalten Sie das Gerat aus. Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz
ab. Warten Sie, bis der Motor vollstandig abgekiihlt ist (etwa

1 Stunde). Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose. Schalten
Sie das Gerat wieder ein. Falls sich der Fleischwolf nicht einschaltet,
kann dies bedeuten, dass er andere Beschadigungen hat. Wenden
Sie sich in diesem Fall an einen autorisierten (bevollmachtigten)
Kundendienst, um den Fleischwolf zu reparieren

Die Schnecke hat aufgehdrt
zu drehen, aber der Motor
schaltet sich nicht aus

Das Gerat ist mit
dem Nahrungsmittel
(iberlastet

Schalten Sie das Gerat aus. Mindestens 30 Sekunden danach
driicken und halten Sie die Taste des Schalters «Reverse». Die
Schnecke beginnt sich in die entgegengesetzte Richtung zu drehen
und die Schneckeneinheit entladt sich. Lassen Sie den Fleischwolf in
diesem Betrieb einige Sekunden laufen und schalten Sie dann den
Reversbetrieb aus. Schalten Sie das Gerét in normalen Betrieb ein.
Wenn die Anwendung des Reversbetriebs ergebnislos war, trennen
Sie das Gerat vom Stromnetz und reinigen Sie es.

Das Kreuzmesser ist
falsch eingestellt

Stellen Sie das Kreuzmesser mit der Schneidseite in Richtung der
Lochscheibe ein.

Wahrend des Betriebs
des Gerats treten starke
Vibrationen auf

Nahrungsmittel sind zu
groR geschnitten

Schneiden Sie die Lebensmittel in kleinere GréRen

AUFBEWAHRUNG

LIEFERUMFANG

» Bevor Sie den Fleischwolf zur Aufbewahrung wegnehmen,
vergewissern Sie sich, dass das Fleischwolfgehduse und
alle abnehmbaren Teile sauber und trocken sind.

« Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen, kihlen
und fir Kinder und behinderte Personen unzuganglichen
Ort auf.

Fleischwolf — 1 Stk.

Stampfer — 1 Stk.

Schale fiir Nahrungsmittel — 1 Stk.

Lochscheiben — 3 Stk.

Waurstfiilleraufsatz — 1 St.

Kebbeaufsatz — 1 St.

Bedienungsanleitung mit dem Garantieschein — 1 Stk.



DEUTSCH

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN
Stromversorgung: 220-240 V ~ 50 Hz
Nennleistungsaufnahme: 600 W

ENTSORGUNG

hi¢

|

Zwecks Umweltschutz nach Beendigung der Nutzungsdauer des
Gerates und der Batterien (falls mitgeliefert), werfen Sie diese
zusammen mit gewohnlichen Haushaltsabféllen nicht weg, geben
Sie das Gerat und die Batterien in die Spezialpunkte fiir weitere
Entsorgung Uber.

Die bei der Entsorgung der Erzeugnisse entstehenden Abfélle sind
unbedingt zu sammeln und weiter ordnungsmaRig zu entsorgen.

Mehrere Information zur Entsorgung dieses Produkts erhalten Sie
bei Ihrer lokalen Stadtverwaltung, einem Abfallentsorgungsdienst
oder beim Geschaft, wo Sie dieses Produkt gekauft haben.

Der Hersteller behélt sich das Recht vor, Design, Konstruktion
und die das gemeine Gerétebetriebsprinzip nicht beeinflussende
technische Eigenschaften ohne Vorbenachrichtigung zu ver-
andern, deswegen kann sich die Betriebsanleitung vom Gerét
gering unterscheiden. Bei Feststellung solcher Unterschiede
bitte teilen davon per E-Mail info@rondell.ru fiir eine aktualisierte
Betriebsanleitung mit.

Gerétenutzungsdauer betrédgt 3 Jahre

q3

Dieses Produkt entspricht der EMV-Richtlinie 2014/30/
EU und der Niederspannungsrichtlinie 2014/35/EU.
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Rondell

Paofessionals Recommend

TAPAHTUNHbBIN TAJTIOH

yCNnoBWSA rapaHTMiNHOro obcnyxvBaHug

EZNHAS CTIPABOYHASI CJIY)KBA/CALL CENTER:
+7 (495) 921-01-70

YBaxkaemble nokynarenu!
TpebyiiTe OT NpoAaBLa 3aMoIHEHUS rAPAHTUAHOIO TaNoHa, BKJI04Asi OTPbLIBHbIE KYMOHBbI.
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Pycckuti
. YBaxcaembliii nokynarenb!
RONDELL 6narogaput Bac 3a Baw BbIGOp 1 rapaHTUPyeT BbICOKOE KauyeCTBO PaboTbl
npuoGpeTeHHOro Bamu NpuGopa npu co6i0ieHMU NPaBUN ero aKcnayaTauum.

Cpok rapaHTum Ha Bce Npubopbl — 12 MecsiLEeB Co AHS NOKYNKW. [IaHHBIM rapaHTUAHBIM TaNIOHOM NPOU3BOAUTENb NOATBEPXAAET
MCNpPaBHOCTb AaHHOro nNpubopa 1 6epeT Ha cebs 06513aTeNbCTBO MO 6ECNNAaTHOMY YCTPAHEHMIO BCEX HEMCMPABHOCTEN, BO3HVIK-
KX N0 BMHE Npou3BoauTens. MapaHTUiHbIA PEMOHT MOXET ObITb NPOM3BELEH B IIOOOM aBTOPM3MPOBAHHOM CEPBUC-LEHTPE,
yKa3aHHOM Ha caite www.rondell.ru.

YcnoBus rapaHTUIMHOrO 06CNyXUBaHUs:

1. MapaHTVs geincTsyeT Npy COBMIOAEHNM CEAYIOLLMX YCIIOBU 0DOPMIEHNS:

*  MPaBUILHOE 1 YETKOE 3aMOJTHEHNE OPUIMHANILHOO rapaHTuitHoro TanoHa RONDELL ¢ ykasaHuem HanMeHOBaHWsS MOAENH,
ee CepUNHOro Homepa, AaTbl NPOAAXWN, NPV HANN4YMK Nevatn GupMbl-NpoaasLia U NOANUCH NpeacTaBuTens GrpPMbl-npo-
[aBLa B rapaHTUItHOM TaloHe, Nnevarteii Ha KaxA0M OTPbIBHOM KyNOHe, NOANMCH NoKynaTens;

MpousBoanTenb ocTaBsET 3a COOOI NPaBO Ha 0TKa3 B rapaHTUtHOM 0O6CNYXMBaHW B CIly4ae HENPEeA0CTaBEHMS BbilLEyKa-

3@HHbIX AOKYMEHTOB, WAV €CIN MHDOPMALIMS B HUX OyAEeT HEeMoNHOM, Hepa3bopyMBONA, MPOTVBOPEYNBOIA.

2. TapaHTWs oeicTByeT Npy COGMIOAEHUN CNeAyIOLLIX YCIOBUWIA SKCTyaTaLyn:

*  MCMonb30BaHve Nprubopa B CTPOroM COOTBETCTBUM C MHCTPYKLMEN MO 3KCyataumm;

+ cobnofeHne npasun n TpeboBaHnii 6e30nacHoCTU.

3. lapaHTus He BK/oYaeT B ce0s Nepuroamyeckoe 06CyXMBaH1e, YUCTKY, YCTAHOBKY, HACTPOVKY Npubopa Ha AoMY Y BnafensLa,
a TaKke ecTeCTBEHHbI M3HOC Npubopa.

4. Cnyyaw, Ha KOTOPbIE raPaHTVS HE PACNPOCTPAHSETCS:

+  MexaHu4eckue NnoBpexaeHus;

+ HecobMiofieHNe YCNOBWMIA 3KCTyaTaLm in oLIMGOYHbIE AeCTBUS BNaaenbLa;

* HenpaswubHas yCTaHOBKA, TPAHCMOPTUPOBKA;

+ CTuXUiiHble 6eACTBUS (MOMHMS, NOXap, HABOAHEHUE U T.M.), & TakXe APYrue NpuyMHbl, HAXOAALLMECS BHE KOHTPONS NPO-

[AaBLa 1 U3roToBUTENS;

nonajaHue BHyTPb Npu6opa NOCTOPOHHMX NPEAMETOB, XUAKOCTEN, HACEKOMBIX;

PEMOHT U/ BHECEHWE KOHCTPYKTUBHBIX U3MEHEHUIN HEeYNONHOMOYEHHbIMV ML aMU;

1Ccrnonb3oBaHue npubopa B npodeccnoHanbHbIX LENsx (Harpy3ka npesbILaeT ypoBeHb ObITOBOrO NMPUMEHEHUS);

noaklo4eHre npmubopa K NUTalLWMUM, TENEKOMMYHUKALMOHHLIM U KaBenbHbIM CETSIM, HE COOTBETCTBYOLWMM locyaap-

CTBEHHbIM TexHu4yeckum CTaHaapTam;

4K1CTKa ayAMOroNoBOK, MPUBOAOB A1 CHUTLIBAHUS MHOPMALIMK C HOCUTENEN Pa3INYHbBIX TUMOB;

BbIXO/, 3 CTPOSI NEPEUNCIIEHHBIX HUXE NPUHAANEXHOCTEN U3LENUS, ECNIN UX 3aMEHa NPEAYCMOTPEHA KOHCTPYKLMEN 1 He

CBsi3aHa C pa3bopKoii n3penvs:

a) NynbTbl AUCTAHLMOHHOMO YNpaB/eHnsl, akkyMyasTopHble 6atapeun, anemeHTbl NuTaHus (6atapeiku), BHewHve 610kn
nUTaHUs 1 3apsiiHble YCTPONCTBA;

6) pacxofHble MaTepuanbl U akceccyapsl (ynakoBka, Yexsibl, PEMHU, CYMKU, CETKU, HOXW, KONBbl, Tapenku, noacTasku,
peLueTky, BePTENbI, LNAHMW, TPYOKW, LETKM, HAcaAKM, NbiNecOOPHUKU, GUALTPLI, NOFIOTATENN 3anaxa).

Ans npubopos, paboTatoLmx oT 6atapeek, — paboTa ¢ HENOAXOAALLVMM WU UCTOLLEHHbIMY BaTapeiikamu;

Ansa nprbopos, paboTaloLyX OT akKyMyNsiTOPOB — /loOble MOBPEXAEHWS, BbI3BaHHbIE HAPYLLUEHUSMV NPaBun 3apsaku

1 NoA3apsakn akkyMmynsaTopos.

. ana 6pI/ITB — cMATas Unv nopBaHHas ceTka.

5. Hacrosias rapaHTus NpeA0CTaBASETCS N3rOTOBUTENEM B AOMONHEHWE K NPaBaM NOTPEOUTENS, YCTAHOBNEHHBLIM AENCTBYIO-
LM 3aKOHOAATENLCTBOM, U HY B KOE MEPE HE OrpaHnyMBaeT UX.

6. Mpon3BoauTeNnb He HeceT OTBETCTBEHHOCTWM 3@ BO3MOXHbIA BpeA, MPSIMO WM KOCBEHHO HAHECEHHbI NpoayKuven
«RONDELL>, moasm, AOMALLIHAM XUBOTHBIM, UMYLLECTBY MOTPEBUTENS /WA MHBIX TPETLMX ML, B CAly4ae, €GN 3TO NPOM30-
LU0 B pe3ynbTate HeCOOI0AEH NS NPABUIT M YCNIOBUIA 9KCMTyaTaLym, yCTaHOBKU N3LAENVIS; YMbILLAEHHBIX U/WN HEOCTOPOXHbIX
[encTBuin (6e30eCTBUIA) NOTPEBUTENS /UK UHBIX TPETBUX NNL, AENCTBUS 0OCTOATENBCTB HENPEOAOMMO CUSbI.
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English
Dear Customer!
RONDELL appreciates your choice and guaranties the high quality
of the purchased appliance operation under keeping of service rules.

The guarantee period for all devices is 12 months from the date of purchase. By this guarantee book the manufacturer
confirms the good working condition of the device and undertakes the obligation to repair any defects which may arise
through the fault of the manufacturer free of charge. Warranty service is available at any authorized service center enlisted
on the site www.rondell.ru.

Guarantee service conditions

1. The guarantee is valid if the following issuance conditions are observed:

« correct and precise filling in the original RONDELL warranty card with mentioning model name, its serial number,
date of sale, with seal of Seller and signature of Seller’s representative in the warranty card, seals on each tear-off
coupon, Buyer’s signature;

The manufacturer retains the right to refuse guarantee service in case of failure to submit the above-mentioned docu-

ments, or if the information they contain is incomplete, illegible or contradictory.

2. The guarantee is valid if the following operating conditions are observed:

- the device is used in strict accordance with the operating instructions;

« the safety rules and requirements are observed.

3. Warranty does not include periodic maintenance, cleaning, installation, adjustment of device at the owner’s home, as
well as natural device wear and tear.

4. Cases not covered by the guarantee:

+ mechanical impairments;

+ non-observance of operating conditions or faulty action of the owner;

- incorrect installation or transportation;

« natural hazards (lightning, fire, flooding etc.), as well as other causes beyond the control of the seller and manufac-
turer;

« penetration of external objects, liquids or insects into the device;

repair work or structural alterations carried out by unauthorised persons;

« use of the device for professional purposes (whereby the load exceeds the domestic application level);

connection of the device to power supply, telecommunication and cable-based networks incompatible with the

State Technical Standards;

cleaning of audio heads, different media readout drives

« breakdown of the accessories of the unit listed below, if their replacement is specified by the construction and does

not require disassembly of the unit:

a) the remote control, the accumulator batteries, batteries, external power blocks and charging devices;

b) the consumable products and accessories (packing, cases, belts, bags, grids, blades, flasks, plates, supports,
racks, roasting racks, hoses, tubes, brushes, attachments, dust containers, filters, odor absorbers).

for battery-operated devices: use of incompatible or discharged batteries, or any impairments caused by dis-

charged or leaky batteries (we recommend to use only high-quality batteries);

- for battery powered devices — any damages coursed by battery charging and recharging rules violation.

- for shavers: crumpled or ruptured safety mesh;

5. This guarantee is provided by the manufacturer in addition to the customer’s rights, stipulated by the current legisla-
tion, and does not restrict them.

6. The manufacturer is not responsible for possible harm, caused directly or indirectly by <RONDELL» products to people,
pets, consumer’s property and/or other third parties in case if it has happened due to violation of rules and operating
conditions, installation of the unit; intended and/or careless actions (inactions) of a consumer and/or other third par-
ties, the effect of force majeure circumstances.

@»



[apaHTMiHbIK TanoH /Guarantee card

59- | |

CeepeHus o nokynke/Purchase information
Mogensb/Model:
Msicopyb6ka RDE-1456

CepuiiHbin Homep N2 /Serial N2:

Jara nokynku/Date of purchase:

CeepeHus o npopasue/Seller information
HasBaHuve n agpec npogatoLeint opraHnsdaumm/Name and address of selling organization:

TenedoH/Telephone number:

I'Io.u,TBep>Ku,a|0 nonyyeHne nCNpaBHOro n3aenuns, ¢ yCnoBMAMU rapaHTUnM 0O3HaKOMIEH 1 cornaceH/

Here by | confirm the receipt of the guarantee terms Moanucs nokynatens /
Buyer's signature

BHUMAHMWE! MapaHTuiiHbIi TanoH AeACTBUTENEH TOMbKO NPU Hanu4uM neyaty npoaatoLLeit opraHusauum/
ATTENTION! The guarantee card is valid only if stamped by the selling organization

RUS GB

Jata npou3BoACTBa M34enus ykasaHa B CEpuMiMHOM HoMepe Ha Tabnuuke A production date of the item is indicated in the serial number on the tech-
C TeXHUYeCKUMMU AaHHbIMU. CepuitHblii HoMep npeacTasnseT coboit oguH-  nical data plate. A serial number is an eleven-unit number, with the first
Ha[uaTu3Ha4yHoe Y1cno, nepebie YeTbipe Uydpbl koToporo o6o3HaqaioT gary  four figures indicating the production date. For example, serial number
npoussoacTea. Hanpumep, cepuithblil Homep 0606xxxxxxx 03Ha4aeT, 4To n3-  0606xxxxxxx means that the item was manufactured in June (the sixth
Aenvie 6bIN10 NPOM3BEAEHO B MIOHE (LecToi mecsy) 2006 ropa. month) 2006.
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KynoH/Coupon N23 Kynon/Coupon N22 KynoH/Coupon N21
59- | 59- | 59-

Mopenb/Model: Mopgens/Model: Mogenb/Model:
Msacopy6ka RDE-1456 Mscopy6ka RDE-1456 Mscopy6ka RDE-1456

CepuiiHblit Homep N2/ CepuiiHbiii Homep N2/ CepuiiHblin Homep N2/

Serial N2: Serial N2: Serial N2:

Jlata nocTynneHns B peMOoHT/ Jlata noCcTynneHnsa B peMOHT/ Jlata nocTynneHns B peMOHT/ @

Repair start date: Repair start date: Repair start date:

Jlata BbINONIHEHNSA PEMOHTa/ Jlata BbINONHEHNS PEMOHTA/ [lata BbInONIHEHNA pemMoHTa/

Repair completion date: Repair completion date: Repair completion date:

Bupa, pemonTta/Type of repair: Bua pemoHTta/Type of repair: Bua pemoHTta/Type of repair:
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